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AVERTISSEMENT.

L= parti que I'on peut tirer du caout-
chouc, et de l'arachyde, m’a déterminé
4 parler deYun et de Tautre dans ce troi
sitme volume.

Le caoutchouc, ou résine - élastique ,
forme le sujet du Chapitre premier.
Les différens végétaux qui en produi-
sent méritent d’étre cultivés dans nos
Colonies : leur produit peut étre trés-
atile a ’humanité; et si I'usage que je
propose d’en faire se répand, la con-
sommation de cette denrée deviendroit
trés-considérable, et formeroit une bran=
che de revenu importante, pour les Co-~
lonies qui recueilleroient cette précieuse
production.

Larachyde, ou pistache de terre;, n'a
pas encore €té décrite méthodiquements
111 a
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Cette plante singuliére par la nature de
de ses fleurs femelles, par la manitre
dont elles sont fécondées, par le local
que choisissent les graines pour végéter,
mérite de fixer lattention des culti-
vateurs , dans les pays ol elle prospere.
Les féves donnent une huile douce, ex-
cellente , qui rivalise avee celle d’olives,
et qui en méme temps peut étre rendue
propre a la peinture. On verra dans le
Chapitre II les différens usages auxquels
ces graines sont propres.

Le Chapitre III, qui traite des végé~
taux exotiques de I'Asie, dont Iacqui-
sition seroit trés-importante A faire ,
tant pour les Colonies que pour la
Métropole, est divisé en plusieurs sec~
tions. La Société libre d’Agriculture du
Département de la Seine, qui porte ses
regards sur tout ce qui peut étre utile,
dans le genre agricole, a senti I'impor-
tance de cette vue, et en a provoqué
Vexéeution auprés des Ministres de la
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Marine et de PIntérieur. Ld se bor-
noient tous les efforts quielle pouvoit
faire pour le succés de ces acquisitions.
Nous ne doutons pas que ces Ministres,
qui joignent beaucoup de lumiéres i
beaucoup de patriotisme, ne reconnois-
sent tout le prix de cette proposition;
et qu’ils ne sentent que ce moyen as-
sureroit la prospérité des Colonies, et
contribueroit & celle de la France ; que
le commerce national , extérieur et in-
térieur , seroit agrandi, notre marine
accrue , notre industrie viviﬁée,’ nos ri-
chesses augmentées , les jouissances dn
peuple multipli¢es. J'ai pris sur moi de
rendre ce projet public; je Tai concu le
premier , et personne n’a de reproches
4 me faire & cet égard. Si les circon~
stances ne _permettent pas au Gouver~
nement d’en embrasser I'exécution , elle
peut étre entreprise par des souscrip-
teurs, dans la vue d’étre utiles & hu-
manité et a la patrie; & la premilre, par
Yacquisition des végétaux qui ont des
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propriétés médicales, et par I'extension
des connoissances dans les arts des Asia~
tiques, dans la botanique, dans Iicthyo-
logie , dans l'insectologie, dans I'orni-
thologie , et dans la minéralogie; i la
seconde , par les avantages que jai dé-
taillés plus haut. ‘

La péche de la baleine dans les Mers
Orientales, fait le sujet du Chapitre IV,
Ce fameux cétacée s’y trouve en trés-
grande quantité : il peuple les eaux qui
baignent les cotes de Madagascar et de
la cote Orientale d'Afrique. Cest une
nouvelle branche de commerce offerte a
Vindustrie et & Pactivité nationales.

Le Chapitre V présente des observa-
tions sur un ouvrage estimié du citoyen
Page, que ses malheurs, ses talens, et
son patriotisme , rendent bien recomman-
dable :il S'est trompé sur quelques faits
rvelatifs aux Indes Orientales, qu'il n'a
pas fréquentées. Le mérite de I'écrivain
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pouvoit propager des erreurs involon-
taires; j’ai cru devoirles relever.

Plusieurs Auteurs ont publié, depuis la
paix générale, des brochures en faveur
de I'établissement d'une Compagnie des
Indes, avec privilége exclusif. Rien ne
seroit plus contraire aux intéréts et a la
prospérité des Iles de France et de la
Réunion. Chargé de défendre leur cause,
en 1789, je me suis regardé encore,
comme leur avocat; et en conséquence,
jai exposé, dansle Chapitre VI, les consi-
dérations les plus essentielles, qui me pa-
roissent devoir engager I’Administration
4 rejeter I'établissement d’un privilége.

Je propose d’en former un & Quiloa,
situé & la cote Orientale d’Afrique : c'est
le sujet du Chapitre VII. Les Portugais
sont les seuls, d’entre les Nations Euro-
péennes, qui y aient fondé une Colonie;
ilsne savent pas, oune penvent pas,en tirer
tout le parti dont elle seroit susceptible.
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Cette cote nous offre des avantages com-
merciaux et agricoles, que I'industrie et
Tactivité francoises sauront faire naitre et
recueillir. La France, dont le territoire
s'est considérablement accru, ne posséde
que les petites Iles Africaines dans'Océan
Indien : elle doit étendre ses possessions’s
son commerce, et ses entreprises, si elle
veut se mettre au niveau des Puissances
commercantes de YEurope.

Le Chapitre VIII indique un procédé
qui peut étre agréable aux navigateurs , en
leur fournissant le moyen de conserver
des viandes dans U'état de fraicheur.

Quoique les filtres découverts depuis
peu aient la propriété de désinfecter les
eaux qu'on nomme corfompues, jai cru
devoir exposer un procédé qui remplit le
méme but, et que jai éprouvé pendant
un voyage sur mer : cest le sujet du

Chapitre IX.

Te X¢ présente des détails qui ont
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peut-étre quelque intérét, et dont je pré-
sume que plusieurs lecteurs me sauront’
gré. Il y est question de plusieurs procédés
que les érudits dédaigneront vraisembla-
blement; mais je cherche moins a leur
Plaire qu’a servir 'humanité,

L'Ouvrage est terminé par trois sup-
plémens aux Chapitres des cannes-i-su-
cre , du cafier, et de indigo. On n'aura
Pas vu, sans intérét, que j'ai indiqué dans
le premier, une canne hétive qui existe &

,la cote de Coromandel. J’en fais connoitre

une autre qui est cultivée dansles parties
Septentrionales de I'Indoustan. Ces deux
acquisitions pour la France et pour nos
Colonies, me paroissent trés-importantes
et je provoque & ce sujet la sollicitude
d'un Gouvernement PEI.tEI‘IlEl, et le pa-
triotisme des citoyens de ’Empire , pour
procurer i la mere-patrie, et aux Co-
lonies, des végétaux aussi précieux.

Un Mémoire, que j'ai lu, surla culture
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du cafier, a donn¢ lieu au second supplé-
ment. J'ai craint que les cultivateurs ne
se laissassent aller aux raisons spécieuses
que présente un voyageur, pour faire
adopter la méthode qu’il a imaginée, et
non pratiquée, et qui me paroit vicieuse,

_ Le troisitme supplément décritdes ma-
chines simples pour battre l'indigo. Je
me suis rendu aux conseils qu'on m’a don-
nés de les publier, parce que leur des-
cription peut étre utile aux indigotiers.

Tout citoyen doit & sa patrie le tribut
de son expérience, de ses méditations, et
de ses travaux. Je me suis déterminé &
en communiquer les fruits, pour remplir
un devoir aussi impérieux. Si dans le
grand nombre de choses nouvelles que
jai présentées au public, il sen trouve
quelques unes quisoient réellementutiles,
je me féliciterai de ce succts, et je le regar-
derai comme la récompense la plus flat-
teuse et la plus satisfaisante que jaie pu
recueillir,
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D’AMELIORATION
ET DE RESTAURATION

PROPOSﬁb

AUX HABITANS DES GOLONIES‘;

CHAPITRE PREMIER.
Du CAOUTC[IOU’C, ou REsINE k‘LASTiQU’H.’

J E propose aux Habitans | des Co]omes de se
livrer 4 la culture des vegetamc qum Pmdmsen[;
le caoutchoue, J usqu'a présent, éefte suhsmee
n'a pas obtenu une tmmde consommahon eu
Europe. Les }’mmgaxs sont, ]e crois , lLS seuls
en possession d(. la lni iom mr 115 la'| tncnl: dﬂ,
Brésil. Cet ub]ct d‘nnporta[um n er.t pas const—
dérable ; mais son usabe s'étendra, lorsque ‘Cette
résine baissera de prix, etlorsqulon regonmoitra

Putilité et les avantages de l’unplon quon. en
peut faire, :

1
. La résine elastlc[ue réunit & la sollmw,
1L &
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ilcx:h;hte et a I'élasticité, la propm_te d’étre
impenétrable & lons les menstrues aquéux, spi-
rilueux , et méme huilenx : ainsi, Pon peut en
fabriquér des vases propres 4 les contenir ; ils
ne sont pas exposés a étre fracturés, ni méme
endommagés par leur chute.

On' enduit des étoffes avec cetle résine; elle
ne leur ote rien de leur {lexibilité, mais elle les
rend impénétrables & eau, et, vu son élasticité,
elle {'ut dispnrm!re les ])lzr.. Le:. c:tO}wS Du-
rand , fréres, en ont établi une manufacture
{_?Ons‘.ll('[l,’.l‘.ab]ﬂ, dans laquelle ils font fabrigquer
avec celle substance quantité d’ustensiles d’un
avanpage reconnu ; ils en cu‘dmsmt aussi plu-
s-i.é'.’"'.;‘ eqpeccs d’c,lul'f{.s qui ont les qualllcs que

ai ’hidxquees et g_ul ont en mbme temps le
coup-d cml Jle Plus agreahle. Je crois que ces
m,-insics mgcnmux sont les sculs, en France,

ffa “on

Ul se s?n_znt llvres‘ cette branche d’mduslrle.
ﬁ. fﬁeu}ent,'pala,as du Tribunat, ﬁalerxe de
plems.,..n DB ystorens el s m e

!-Sp’fli"éhtpldl- de"iﬁé‘it’&i sulisumcd étdit moins
Slier oI l"eflmhll'ﬁ»]ih'oit aPinfind ;' pour ainsi
dire. Comme il est nécessaire de la dissondre,
lorsqu’ ‘on veut lui donner une forme queh.on-
Gue , soit quion én'fabirique des 1rsl'.ensﬂcs soit
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qu'on en enduise des étoffes, on n'a jusqu’i
présent trouvé dlautre dissolvant qui lui con-
serve son élasticité que V'éther le plus con=
centré. Le prix de cette liqueur est trop cher,
¢t ne permet pas d’en faire un usage fortétendu;
mais celte propriété n’est pas nécessaire aux
etoffes : il suffit’ qu’elles aient de la flexibilité ,
et quelles soient impénétrables & Venn. Elles
conservent ces deux qualitds, lorsquielles ont été
enduites avec de la résine clastique fondue dans
une lile siccative, parle moyen du feu; dinsi,
lorsque cette substance résinense sera abondante
et & bas prix, on pourra en enduire les prélats
des vaisseaux , les manches et les corps de
pompes , et éh méme temps’ quelques habille-
mens des marins et des soldats, tels que des
honnets, des chemises, des mouchoirs de cou ,
des pantalons, des gilets 5 dés capotes: ces vé-
temens les garantivoient de Thumidité 4 laquelle
ils sont si sotivent exposés: dés lors ils sevoient
moins sujets ‘4 contracter des ‘maladies. On a
remarqué, dans les voyages de 1ong cours ; que
les traversées ou I'on 1‘<.LevoiL fréqm.mmem des
phues , ‘Gloient ‘célles qui avoient la plus grande
quantité de malades. 1 y 'a méme des grains de
p]’u e ¢ *ilsemble que Pon pourrmt regarder com+
tie pestilentiels puisquimmédiatenment aprés ,

A 2
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une partie de I'équipage d’un vaissean est af-
factée de maladies dangereuses. Je conviens que
ce cas est trésrare, mais il n’est pas sans exemple;
et ce quil y a de plus ficheux, cest que ces
maladies sont presque toujours contagieuses. Le
moyen le plus certain peutétre de les prévenir
‘est celui que j'indigue. Je présume que, sil’on
faisoit prendre un verre d'eau-devie i chaque
homme d’un équipage qui vient d’essuyer, pen-
dant sen quart, un grain de pluie, on pourroit
éviler Peffet qui résulte de la suppression de
{ranspiration ; ¢’est une précaution qui me pa-
voit fort sage, fort simple , et dont -on ne s’est
pas encore avisé. La dépense qu’oceasionneroit
cette petite distribution peut-elle élre comptée,
lorsqu'il s'agit de la vie des hommes ? Ceux
sur-tout pour lesquels je plaide méritent, par
leur utilité, qu'on fasse quelque sacrifice pour
leur conservalion. Que le Gouvernement or-
donne. celte. mestwe aux vaisseaux de I'état,
son exemple sera bientol suivi par tous les-ar-
mateurs {rancais.. |, ;
b1 211 iy I

On pourroit aussi faire des sacs enduits de
résine élastique, pour conserver le biscuit,
pour envelopper les barils de poudre , et méme
pour contenir des hardes, soil & terve. soit en
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mer , et des marchandises précieuses qui pour-
roient étre endommagges par 'humidité, comme
les toiles, les mousselines, les seoieries, la cans
nelle, le girofle, la muscade , ete.

Le citoyen Duplessy , dans son excellent Ou-
yrage qui traite des végélaux résineux , a fait ve-
marquer une grande partie des avantages que
Ton peut retiver de emploi de la résine ¢las-
tique : il propose d’en enduire les picces i Pean
des vaisseaux. Cette vue’ fait honneur 4 son pa-
triotisme et & son humanité , et j'y applandis de
bon ceeur; mais, pour la remplir, il est a propos
que le Gouvernement encourage dans nos Colo~
nies Ja culture des végélaux qui produisent cetle
résine préciense, et méme qu'il les y introduises

1l y a trente ans que jai donné au ministére
de la Marine le détail de la composition de la
gallegalle, dont y'ai inséré la recetie dans mon
Foyage & Canton. Les Indiens Pemploient pour
conserver les bois de leurs vaisseaux; cest un
meélange d’huile quelconque, de goudron , de
chaux vive, et de hourre, que I'on pile ensemble
dans un mortier, et que 'on applique sur le
franc-bord des bitimens de mer 3 on en met en-
viron deux doigts d'épaisseur.

A3
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Etant & Brest, dans an VIII, sur le point de
mon départ pour I'lle-de-France, je priai le ci-
toyen Najac, Ordonnateur de ce port, avjour-
&’hui Conseiller d’dlat, qui aceueilloit, en homme
d’état et en bon citoyen, loutes les propositions
qui tendoient a 'utilité publique , de me permet-
tre de faire enduire intérieurement de gallegalle
deux barils que I'on remplit d’ean, et qui furent
embarqués avee moi sur la corvette I’ Aurore ;
javois demandé 4 ére présent 4 I'opération ;
mais les ouvriers du port se haterent del’achever,
sans m’en prévenir. Cet essai n'a pas réussi : leau
se trouva goudronnée, et n'éloil pas potable; en
effet, le goudron se dissout en partie dans eau ;
ainsi, 1l est nécessaire d’employer une résine
que I'eau ne puisse pas attaquer, lelle que la
résine élastique , on quelque autre.

Le méme Auteur, animé de sentimens phi-
lantropiques , eroit qu'il seroit possible de dé-
couvrir des substances résinenses qui aient quel-
que extensibilité, el la propriété de ne point
s’écailler. Peut-éire que, par le mélange de diffé-
rentes résines , ou par celui de quelques huiles
ou de substances salines , on chtiendroit le ré-
sultat que l'on désire.

J'ai fait 4 P'lle-de-France des expériences qui



peEs CoLoNi1es 7

pcrmettellt de concevoir Pespérance du sncees.
Javois mis sur le feu une huile de la Chmc,
avec de Teau de chaux. Apres icvaporahon,
cette huile est devenue concréte ; 5 elle étoit en
grumeaux qui avoient un peun délasticite et de
la wransparence. Faute d’huile, je n’ai pas pu
pousser mes; expériences plus loin ; je ne sais
pas quel est le végétal quila produit : je lut ai
trouvé la méme odeur qu'a celle que les Chi-
nois emploient pour enduire des caisses , et que
je soupconne étre de Thuile de tcha. Peul-étre
que si I'evaporation se faisoit A petit fen, et ans
causer de bouillons dans la liqueur , cette sub-
stance concrete feroit masse; pent-clre trouverait-
on le moyen d’en lier ensemble les différentes
parties , pour qu’elle fasse cor ps. Jaieru deyoir
rendre compte de cette expeérience, afin que les
Chimistes Jla_répétassent sur les différentes huiles

,dc IEur rope.

~Jai fait fondre ensemble pariic egale de brai
sec el de résine Llasnr(uu 1 ce mdnnrvc seche dif-
ficilement. Lorsque la dose du brai sec est dot-
ble de celle de 1a résine, le mé ange n'a plus
d'élasticité. La fétidité du suc de vaé jn‘-nm’e
qu'il contient de Talkali \ol.llll ou du foie de
s\)ufrc, et des substances gwgusu.. s i sclmt

oV e
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donc & propos de tenter ces différens mélanges
avec les huiles européennes; peut-éire obtien-
droit-on des résultats curieux ou utiles.

Le moyen le plus assuré d’approvisionner la
France de résine élastique , dans la vue den
étendre et d’en multiplies’ Pemploi , est celui
que j'ai indiqué. :

L'hévéa dela Guyane, qui est un tns-ﬂr:md
arbr e; le bois de .wrmgae des Porlugais, qui cst
le caountchouc, et quiest un arbre assez élevé ;
le vaé ou voad de Madagascar , qui. est une
l)lantc s1rm(_nteusc- le finguera , du méme
pays ; voila les verrclaux qu'il lm}mﬂc de trans-
planter dans nos Co]opl(,s. L I](:—l_l(;:_l_‘ri.]ncc pos-
sede le vaé, qut y réussit tres-bien, et qui y
porte fruit: celui-ci est nommé voaénne. Jai
donné ladescription du veégétat, et de ses pro-
ductions, dans mon Foyage ¢ Canton, On ne
s’est pas attaché a le muliiplier, parce qu'on ne
connoit pas Putilité de la résine qu'on en re-
tire ; mais lorsqu’on saura gu'elle devient un
objet de revenu , on s’empressera @ cultiver ce
précienx végétal. 11 sera facile de procurer le
fingnera & cette Colonie, et de le répandre
dans toules les autres; mais la Guyane peul-des
& présent multiplier et cultiver I'hévca , et s
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procurer le_caoutchouc , d’ott ils s¢ répandront
4 la Louisiane, 4 Saint-Domingue, et dans les
autres Colonies Francoises. La résine que pro-
duisent ces différens végétanx est de méme na-
ture , el propre aux mémes usages.

Je fus inyité, en 1781, par M. le Comte
d’Angiviller, et par M. le Maréchal de Castries ,
Ministre de la Marine, a faire des expériences
sur larésine ¢laslique, que 'on eroyoit éire une
production de I'lle- de-Trance. Cette Colonie
donne maissance & plusiecurs arbres résineux,
tels que la fouche , espece de fignier, qui est
une varidld du fleus bengalanensis , nommé
dans YInde arbre de banian, et arbre de pa-
godes , et qui se multiplie, comme lui, de ra-
cines qui pendent de ses branches, jusqu'a ce
quelles aient pris terre; le bois-de-colophane ,
qui est le canarium de Rumphe, le takamaka,
le hois de ronde (marsk), ceux-la sont indi-
genes. Le tanoura , improprement nomme arbre
de vernis, y a ¢té transplanté de Madagascar,
et produit aussi une résine ; mais aucune d’elles
n'est clastique. Celle du bois-de-colophane est
la seule qui ait une souplesse qui fait qu’elle
s'épand par la chaleur , et qu'elle se condense
par le froid: mise sur le feu, elle se dissout
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trés-bien dans les huiles, et forme avec celle
de lin, ou avec I'buile-de-bois , un tres-bean
vernis ; mais pourra-t-elle remplacer la résine
clastique pour enduire les étoffes?

Jen ai fait Pessai en petit sur du taffetas et
sur de la toile de coton. Jai fait fondre de la
vésine de colophane dans de I'huile de noix et
dans de Thuile de lin, et J'ai étendu cette disso-
lution sur ces deux étoffes. Cette résine répand
une odeur tres-forte, qui n’est pas agréable, lors-
qu’elle entre en fusion ; il est 4 propos, par cette
raison , de faire Popération en plein air, et de
se lenir au vent de la casserole qui contient la
mixtion ; mais celte odeur se dissipe, et les
étofles n’en sontpas imprégnées, quand elles sont
seches. L7une et Iautre réussissent , mais celle de
lin se desseche plus promptement. Le taffetas se
desseche mieux et plus tét que la toile;il est aussi
souple apres avoir élé enduit de ce vernis
quauparavant , et cclui-ci ne s'éeaille pas. La
toile est également souple; mais elle a pris un
pen plus de corps, et ne fait pas un vernis
comme le taffetas.

Les citoyens Durand , fréres, 4 qui jai en-
voye de la résine de colophane , en deux élats,
Pune tres-seche, lautre encore molle, que jai
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vapportées de Vlle-de-France, dans I'an IX,
m'ayoient promis d’en faive Pessai: cest en vain
que je leur en ai demandé plusieurs fois le ré-
sultat. Ces sortes d’expériences ne peuvent hien
se faire que par des arlistes ui ont la pralique
de'leur art.

1°. 1l est essentiel de s"assurer de la qualité des
huiles qu’on emploie , soit de noix, soit de lin ,
soit de térébenthine; car si I"on en employoit
une qui ne fit pas siccative, ou qui fit seule-
ment mélée avec une huile grasse, on ne réus-
siroit pas.

2" La proportion de résine 4 employer dans
le mélange avec huile, ne peut étre connue
que par l'expérience; trop oun moins doivent
avoir des inconvéniens. Dans un cas, I'amalgame
sera lrop épais; dans un autre , il sera trop
liquide.

3" Je conjecture que la cnisson, qui doit
opérer le mélange de I'huile avec la résine,
peut influer sur la qualité du mixte, et je
présume que la cuisson doit étre lente.

4°. Je pense qu'il est nécessaire de filtrer le
meélange, parce que la résine de colophane se
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trouve toujours alliée 4 des parties d'écorece , &
des feuilles de I’arbre, ete.

5°. La mani¢re d'appliquer cette huile rési-
neuse sur 'étoffe, ne peut pas ére indifférente;
il faut, pour réussir , une main exercée.

6°. 11 est peut-éire & propos de passer deux
couches dn mélange sur I'étoffe , et, dans ce
eas, d'attendre que la premiére soit desséchée.

7% La dessiceation exige peut-élre aussi des
précautions. 1l me semble quil faut garantir
I'étoffe de la poussiere, et des insecles volli-
geans.

8°. Seroit-il avantagenx d’ajouler un pen de
]ilharge a la composition , ou quelque autre sub-
stance métallique ? Cest ce que j'ignore.

g°. Peut-étre trouveroit-on de I'avantage &
méler quelque autre résine dans la composition.,
pour donner plus de corps 4 I'enduit, ou plus
de souplesse.

Llexpérience senle peut inslruire sur tous ces
points : elle est facile & consulter; je désiverois
que le Gouvernement 'ordonnit: elle pourroit
étre tentée aux Hes-de-France et de la Réunion,
oua Madagascar.,” On lrouve dans ces trois Hes
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heauncoup de hois - de - colophane qui croissent
dans les foréts, et qui donnent spontanément
beaucoup de résine. On pourroit exiraire des
arbres, en y faisant des incisions dans le temps
de leur séve; et peat-éire que celte résine seroit
préferable & la naturelle,

L’huile-de-bois , qui est le produit d’une es-
pece de téque, particuliere dla edte de I'Est, dans
les Grandes Indes, et dont on fait un grand
usage dans toute I'Asie pour la peinture sur
bois, et T'huile des Chinois, dont jai parlé ci-
devant, eelle que I'on retire des noix de Ban-
coul , et quiest siccalive , devroient étre essayées
sur les étoffes, soit pures, soit mélées avec
quelque vésine , et surdtout avec celles de colo-
phane et de Takamaka , soit préparées avec de
la litharge ou avec de Pean de chaux. Il 'agis
de trouver une composition résineuse , qui aif
de lasouplesse aprés sa parfaite dessiceation.

Il y a peut-éire quelque espéce d’huile propre
4 communiquer cette qualité aux résines : ce
sont des essais 4 tenter; mais il me semble qu'on
ne doit les faire quavec des huiles siccatives,
ou rendues telles par la litharge., On prétend
que celle d’avachide , que nous nommons pis-
tache de terre , a cetle propriélé.
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Je ne détaillerai pas toutes les expériences
quejai faites a Ulle-de-France , pendant plusieurs
années , sur la résine ¢lastique et sur celle de
la fouche, et dont jai rendu compte dans le
temps & M. le comte d"Angiviller , T'ami ct le
protecteur des arts. Avant d’en citer quelques
unes, et le résultat dequelques autres , je dirvai
qu'il en est résulté que la seule maniére que
jaie trouvée de remplir le voen quon avoit
formé d’avoiren I'rance delarésine élastique dans
Iétat de fluidité, sans lni enlever aucune de
ses propriétés , et de larendre propré & la cons-
truction de toute sorte dlinstrumens quelcons
ques, c’est de méler avee le suc laiteux du voaé,
aumoment méme otr il découle de Parbre, un
bon tiers d’éther sulfurique , dans une boun-
teille que 'on bouche avec soin. Tout antre
ligneur n’empéche pas la résine de se réunir
dans les bouteilles , et méme trés-promplement;
au lieu que le mélange dont je viens de parler
se consérve sans altération pendant longues
années. '
o t

b cqpnt de sucre , plus il est iort , plus tor it
ovcasmnne la réunion et la coagulation des
parties Fesineuses ;'ll sa}lle avcc lts qtreuscs , et

les gp!)‘“‘e des ‘illl]'CS. g
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Lovsqu’on m’a rien ajouté au suc laiteux quion

a veliré du végétal par incision , dans le temps

de saséve, celait conlracle promptement , dang

les houteilles les mieux bouchées, 'odeur la plus

fétide s mais celui qui est mélé avee éther en
¢st exempt.

dLa lessive forte des sayonniers, Peau régale ,
Phuile de witriol , Fesprit de nitre , Tacide
marin, mélés avec le suc de voaé, occasionnent
la réunion et la coagnlation de la résine , sans
lui faire perdre son élasticité. L'huile de vitriol
et I'acide marin sont les menstrues qui occa-
sionnent la plus prompte réunion des parties
résineuses; la premiére ala propriété de colorer
le petit lait en cramoisi vif ( 1). L’ean pure
mélée avec ce lait n’y cause aucun clf:ngmucnl,
ainsi que I'éther, pourvu que la dose n’en soit
pas wop forte; mais 'ean n’empéche pas la
réunion ultérienre de la résine.

Ellese dissout, étant fraiche, dans huile essen-
tielle de citrons et de térébenthine, lentement

(1) C’est par inadvertance que le citoyen Duplessy
attribue ce pliéhomine a la lessive des savonniers.
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sans feu, et promplement, au moyen d'une di-
gestion an bain de sable échauffé médiocre-
ment ; mais J’ai trouvé que ce mélange avoit
peine & sécher, Llesprit de vitriol et celui de
nitre dulcifié ne dissolvent pas completement
celle substance. D'ailleurs, on ne peut pas 'oble-
nir concréle par ces deux agens, parce qu'ils
ne $’évaporent pas entigrement, et que, lorsqu'ys
sont concenlres, ils attirent puissamment ’humi-
dité de I'air.

L’huile de vitriol et I'acide marin lui causent,
quelque altération ; ils en dégagent peu i pen
quelques bulles aériformes , et corrodent sa sur-
face. On remarque mieux cet effet sur celle qui
est brune, parce quelle prend extérieurement
une coulenr blanchitre dans les parties qui sont
noyées. Les alkalis caustique , volatil et marin,
le sel ammoniac, I'alun, ont élé employés sans
succes sur la résine blanche.

L’éther vitriolique ordinaire, sans éire con-
centré , suivant le procédé anglois , dissout la
résine élastique, lorsqu’elle estfraiche ethlanche,
dans certaines proportions (elle brunit sponta-
nement a l'air libre). Pour cela, il faut couper
la résine en trés-pelits morceaux , el la mettre

dans
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dans un flacon bien bouché avee de Péther. Au
hout de quelques mois, on trouvera une partie
de la résine dissoute : plus on attendra , plus il y
eu aura en dissolution. On peut Paccélérer, en
agilant souveni le vase quila contient : ainsi, 'on
a jugé avec trop de préeipitation, lorsquion a
contredit T'assertion de M. Macquer, qui avoit
avancé que I'éther dissolvoit cette résine.

Jai mis, dans un flacon de cristal, quatre
gros de résine élastique blanche , coupée en petits
morceaux; huit onces d’esprit-de-sucre de trente-
six degrés, 4 I'aréometre de Baumé, et deux
onces de camphre raffiné. Jai agité souvent le
vase qui contenoit ce mélange. La dissolution
sest faite complétement, au bout d’'un trés-long
temps, par le moyen d'une digestion spontanée.
1i seroit, je crois, possible d’accélérer I'opération
par le moyen de la chaleur. Cette dissolution,
que Jai gardée pendant plus de dix ans, m'a
déposé aucun sédiment dans le flacon : elle étoit
tres-limpide , mais un peu jaune.

Je I'ai donnée & mon vieux ami, le Gitoyen
Tochon, membre de lastitut National , qui étoit
parvenu, pendantla dernicre guerre, i fabriquer,
avee la résine élastique, par un moyen trés-in-
aénicux, des fanaux propl‘és au service des

1L
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vaisseaux ,daus un temps ou I'on manquoit abso-
lument de cornes. Ila fait des essais avec celte
dissolution, et il a reconnu que la résine qu'il
en a retirée n'avoit rien perdu de son élasticité:
Le Citoyen Duplessy , qui éloit présent , lorsque
PAcadémicien me rendit ce compte satisfaisant,
reconnoit quec’est parune erreur ty pographique
qu'on lui a fait dire, dans le guatrieme volume
des Végétaux Résineux (pag. 356), que la résine
de celte dissolution, employde pour former des
ustensiles , le desséchement lui a fait perdre do
son élasticité. On doit live : Ne lui a rien fait
perdre de son élasticité, Cest avec son aveu que
je fais cette correction qui lui est échappée dans
son errata. Ainsi c’est un moyen qui pavoit
moins colitenx que Pemploi de I'éther, d’obtenir
la dissolution de la résine élastique.

Au surplus, puisque I'éther vitriolique a Ia
propriété de conserver le suc laiteux du eaout-
chouc et duvaé, dans son intégrité, de manicre
qu'il est propre & tous les usages, on pourroit
préparer: cette liqueur dans les Colonies, sans
beaucoup de frais , avec de I'esprit-de-sucre rec-
tilié, et de I'huile de vitriol qu’on y enverroit.
Alors il seroit facile de mélanger ce lait avec de
Iéther, et d’en faive des envois en France. L'on
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y fabriqueroit & volonté des sondes , des hougies
pleines ou erenses, des seringues & injection et &
lavement ,;des urineanx portatifs , ele. ; mais le
plus grand emploi de la résine élastique seroit em
vétemens : ’humanité et les Colonies y gagne-
roient, Jinyite les patriotes et les philantropes
4 publicr cette idée et a la faire valoir; et je
les engage 4 la communiquer au Gouvernement

qui est trcs-—thapose a accuexlhr tout ce qui peut
étre utile,

Les Chinois ont une résine élastique. Jen
ai vu dans cet Empire; mais j'ignore les usages
auxquelsils Vappliquent. Fai entendu dire,, dtarit
a Canton, en x753, que leur résine étoit le pro-
duit d'un poisson qui abonde sur les cotes de ce
pays. D'autres personnes prétendent que 'estle
produit d’un végétal ; mais on ne connoit poirt
Pemploi qu'ils en font, ni le parti quils en
tirent pour les arts.

On a dit qu’ils la méloient & leur vernis,
sans indiquer le procédé qu'ils suivent pour
opérer ce mélange. Cetle assertion ne paroit pas
vraisemblable. On ne peut pas supposér que le
vernis de la Chine ait la propriété de dissoudre
cette substance & froid. Si on emploie Paction du
feu,, il paroit qu'alors le vernis doit en étre altére.

Ba
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Lorsque j¢ m'oceupois 4 'lle-de-France des
expériences qui nr'avoient été demandées par
M. d'Angiviller, Jadressai'aux  Administrateurs
de Plle-de-France , uné série de questions, que
je les priai de recommander particuliérement &
quelque EmployédelaCompagniedes Indes, allant
a la Chine.’ Nous n'avons pas recu de réponse.

11 est assez étonnant qu‘én n'ait aucun ren-
seignement détaillé et précis sur la resine élas-
tique de la Chine. Afin que les voyageurs qui
vont 4 Canton puissent prendre des informa-
tions sur les lieux, je vais rapporter ici les ques-
tions dont ils doivent demander la solution.

1°, Quel régne produit lenr résine-élastique 7

2° Si c’est un végétal? dans quelle classe se
trouve-i17 Si c'est un animal? quel est-il? marin »
amphibie , terrestre, etc.?

3°. Si c'est un végétal , on doit en rapporter
en France des fruits miws, ou des semences,
et des échantillons en {lears, On feroit bien d’ens
envoyer a I'lle-de-France. Dans quelle espece de
terrain , et par quelle latitude croit ce végétal 7
est-il cultivé? quels soins Jui donne-t-on?

Si c’est un poisson , il seroit & propos d’em
mettre de vivans dans de bonne eau-de-vie, pour
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gqu'on puisse reconnoilre:si nous en avons de
semblable en Europe , ou quelque autre qui ait
de T'analogie avec eux, .1, .

4°.Quel eﬁtlepmcéfl'é employé par ces peuples,
poul‘ exiraire cette vésine du vegeétal, ou du
Poissond it i sunen Ang ) ‘

58 Quel usage en fonb-lls, et commient la pre-
parent-ils ?

On doit entrer dans les plus grands delm]s sur
les procédés employés par ces peuples.

6°. Ontils quelquemenstrue poux lardxssondre
et quel ' est-il ?

Il faut encore les dela1ls les Plus exacts sur
cetle quiestion. . o oo
7% appliquent-ils 4 quelques arts ?
8° Celte résine est-elle aussi elasuque que
celle du Brésil, et de Cayenne

q°. Est-elle un produit de Part? et comment
8’y prend-on pour Pobtenir ?

‘16" Quelles sont les substances qm entrent
dans sa composition ?

1% Quel est le procédé employe, pour les
préparer?
12°. §'il entre de T'huile dans sa composition ?
quel est le végétal, ou l'animal quila produit?
B3
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A quoi-cette huile est-elle: propre?
Estelle snccauve" . i

On_ demande une description des grétliﬁes ct

des échantillons  en fleurs du végétal qui fournit
cette huile, ou une deseription de T'animal en
question , §'il n’est pas connu en Eurepe, et
Tindiyidu. hu-méme,,ull est possible; soit 'dans
de Desprit de vin, soit empaillé. § eli-doa

13°,i Lia Chine a-t-elle une. grande quanl&te de
cetle résine ? quel enest le prix courant?

Il seroit & propos d’en envoyeren France,

pour la comparer i celle du Bresil ‘et de- Ma-‘

dagascar. Siskab 2ot dron e 9udr 1l

14°. Si la résine qu'on trouve i la Chine est

exotique,, il faudroit savoir quel estle pays qui
la foun:ut. 7 EIHB o8
15°. Demander. si dautres conlrees, avec Ies-
quelles cet Empire commerce, en prodmseut
aussi, ‘

On laisse & l’mielhgence des personnqs qm

se chargeront de ces questions le soin de les

étendre , pour nous donner, sur la rgslrpep
¢lastique , les notions les plus complt.les;
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CHAPITRE 1L

De t’Aracuine, ou PrsTacur nE TERRE,

Nommée Cacaluata par les Espagnols, et Ca-
cahuate dans le département des Landes.

L citoyen Teissier, Membre de Mnstitat Na-
tional et de la Société libre d’Agriculture du
Département de la Seine, arecu des fruits de
Parachide, provenant du Département des Lan-
des , ol Y'on commence a les cultiver depuis
deux ans : il les a distribués aux membres de
celte derniere société, quiont désivé en essayer
la culture.

Il nous a appris que celte plante, originaive
du Brésil, étoit cullivée en Espague', dans le
royaume de Valence, et que le citoyen Méchain,
Préfet des Landes, en avoit fait venir d’Espagne
une grande quantité de graines, qu'il a distri-
buées , dans ce Département., aux suuscrip!,éu s
qqui ont concouru & cet acte de patriotisme. L'ac-
quisition d'une plante utile est 'an: des phus

B 4
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grands bienfaits dont on puisse s’honorer , en-
vers les contemporains et la postérilé.. Graces
soient rendues 4 'administrateur bienfaisant qui
a provoqué celle importanle acquisition, i tous
Ies citoyens qui y ont contribué, et i tous ceux
qui, par leurs travaux, en ont prouvé I'utilité
et les avantages, ou qui ont démontré par l'ex-
périence Jes succes de la culture de ce précienx
végétal. On ne peut done plus douter, d'apres
les essais multipliés et faits en grand, quil ne
réussisse dans le Dé pm'l.ement desPetites-Landes;
el I'on doit étre assure qu’il obtiendra le méme
succes daus tous les Dq).ujcmc:}S mu‘ulmuam.
de la République. Peut-¢tre méme_pourra-t-on
Tacclimater dans les scpll.enmouaux : plusieurs
agriculteurs concourent 4 en faire I'essal

" Le citoyen Teissier a recu aussi de P'huile ex-
primée des graines, du savon fabriqué avec cette
huile, delekmélek, et un ratafia, qu'il a pré-
sentés & la Société d"Agriculture : ellé a voulu
sagstirer par elle - méme des quaﬁlé‘s de cette
huile , d’autant plus intéressante qu’elle prove-
noit des fruits auxque!s le sol de la Bépub]iqnc
avoit donné naissance; clle s’est 1eume dans un
festin , pour cet objet.

. Lhuile étoit limpide, claire, moins grasse que
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Thuile d’olives la plus fine , et je la crois plus
légere : elle a éié trouvée excellente; ct, suivant
plusieurs personnes , comparable & tout ce que
la ville d’Aix produil de meilleur dans ce genre.
Je partage leur opinion, apres en avoir goiité
avec du poisson et avec de la salade.

Le savon qui nous a élé présenté est trés-blanc,
trés-sec, lisse, et n'a point d’odeur ; je n'ai pas
va Pekmélek, ‘et je n’ai pas goiité la liqueur :
celle-¢i ne peut pas étre parfuimée, puisque
I'amande de Parachide est sans odeur : il fau-
droit, pour lui donner du parfum, méler de
Parome dans sa preparauon mais, alors tout le

mente de la lxqueur , 51 ellé en avoit, seroit dit
at‘l mclange.

Voici la description de la plante, qui m’a été
communiguée: par le citoyen Veillard : il réunit
aux connoissances les plus profondes et les plus
cLLndues en hotanlque, la plus grande complai-
sance. Je lui ai fourni des plantes  d’arachide
fraiches, que jai cultwees i Parls, et qui avcnenl
des graines.

ARACHIS hypogeea.

ABACI]IS hypogoea. — Linnzus Spec. Plan-
tar, 1L 1080,
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* Arachide. Lsn. Encyclop. méthod. illustr. gen.
tab —f

Sanna tetmpﬁyl/a , etc. Prukener, Alma.
ped41. tab, £z,

Chameebalanus Japonica. Rovenivs. Herbar.
Am]mm 5. 426, tab. 156. f. 2.

Mondubi, MARCGGRAVE Brasﬂ -

- Nulgaivement , Arachide , Pistache de terre,
M um&du par les Brusnllens, Cacahuata par les,

-p.1gnols 54

ll AMTE les climats chauds de I'Asie, de I'Afri-
q ue, et de PAméti ique ; elle croit naturellement
dans PInde, 4lacéte de Coromandel, et & celle
de Malabar, an Mexique, et au Brésil. On Ia
cultive avec suceds, depuis deux ans, ‘en Fs-
pagne: et dans les contrees méridionales de la
France.

Celle p]'mte est vivace dans les climats chauds
des lroplques, et annuelle dans nos climats tem-

pérés; elle a une odeur ot une saveur légumi-
neuse tres-forte.

Ricine plvutante trés- longue fibreunse, et
chievelue inféricurement, blanchitre , de Iépais-
senr du petit doigt & sa partie supéricure,
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~TiGEs nOmb:euSes, penchees et étendues sur
la'terre, pew rameuses/, épaisses ; un peu trian-

gulaires, verdatres, velues, remplies'de moelle:

: Frunuues alternes  pétiolées , bijugnées , ou &
deux; paires de! folioles ‘sans impaire ;  folioles
opposées;, presque:sessilés; obovales, fermes ,
épaisses 3 les plus. grandes ont deux pounces de
longueur, d'un vert-clair, lisses, glabres des deux
cOtés . mais velues, et un peu ciliées au bord,
ayant une nervure lonngudmale au milien, can-
nelée en’ dessus, saillante par dessous, et plu-
sieirs pelites nervares laterdles pas ramifices ;
]Jello]e commun seuu-cylmdnq:ue fong de deux '
4 quatre pouces, trés-velu , Cannels | par dessus,
articulé yers sa base; dlcuies dq: la 'fongneur
duné i 'deux lwnes altlcu]es. ‘

STIPULES, deux, adhérentes an! peuole, am-
plexicaules , trés-grandes, lancéolées , aigués ,
plus lnngues que T les entre-noeuds’, velues, mar-
quées de nervures ]ougll,udmdles.

FLE_;III\S ‘axﬂlaxr_es_, an nombre de (_le_ux i cing,
monoiques , environnées de bractées lancéolées
irés-aigueés,

Frrur MALE, calice monophylle, tubuleux ,
welu, 4 deux divisions verticales, dont 'une est
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ovale;- trés-grande , trifide; autre ést Jancéolée,
tres-aigué, umple péduncule ﬁhfoxvme, long de|
qualre & cing lignes, 7 2iifbrioy . poceielon

‘Cororie papillonacée, 4 qualre pétales jaunes;
Pétendard, onpavillon , ovale; obtus, trés-grand,
vertical , souvent courbé en arrigre; deux ailes
lancéolées; carene comprunee ¥ verl.lca.le cours
hée au sommet. ; , ;

L'mmmzs dix . réunies en un senl falscean
( n\opa(lelphlqlles ) ;, ﬁl;um,ns subu]es », d"u.ne
lwne de lougueur., hlan('s glahles, dont cmq
porlent des anlheres ob]ongues, jaundtres , aussi
]on"llts que les ﬁlmm,ns, cing autres alternes
ayec l(_s Premlers sont bcaucoup plus courts,
portent des antlmre§ g]obuleuses, quatre fois plus,
petites que celles qui sont oblongues; les an-
theres sont & deux-loges.

rLEDR FEMELLE nayant ni cahce ni cm'olle, .
située a la base du pédicule de la fleur male:
clle consiste seulement dans un corps oblong,
aigu, glabre, placé sur un dlsqne entouré de
petites ‘écailles brunes, & peine sensibles 4 Ta
vue simple; ce corps oblong est le pistil : il
est terminé par un sligmate s a I'époque. de la
fécondation , ce pistil n'a qu'une i deux lignes
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de longunecur; mais anssilét que cetle opcération
est faite, il erojtrés-rapidement, sallonge sous
la forme d'un filet blanchiire parfaitement nu ,
se recourbe, et.va s'enfoncer dans la terve, &
Ja profondeur de quatre & huit pouccs, pour y
développer le fruit il porte & son extrémiié,
et qui prend de Paceroissement , aussitot qu’il
est dans la terre.

+ PERICARPE ; Clest une gousse épaisse, un pen
ligneuse,, réticulée 4 son extérieur, unilocu-
laire, qui n’a point de valves, et ne sounvre
jamais qu'en la brisant : cette gousse est d’un
blanc jaundtre, d'un a deux pouces de lon-
gueur; elle contient une, deux, quelquefois
trois,, rarement quaire semences ovales ou py-
riformes , brunes, & deux lobes, ou cotyledons,
d'une consistance solide, charnue, trég-hlanche,
d’'une saveur légumineuse,

Ces gousses naissent toujours & Pextrémité dn
filament , et il n'en produit jamais quinne seule;
il en vient dans toute la longteur des tiges, &
chaque aisselle,

L’arachide n’avoit pas encore él¢ décrite ho-
taniquement, et 'on avoit des incertitndes sur
la maniére dont s'opere la fécondation de ses
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{ruits : maintenant, il ne doit plus rester de
doutes & cet égard. On voit par Ja description
que je viens de transcrire, ¢t qui est faite par
un bolaniste trés -éclairé, que ceite plante ne
contredit point le systéme séxuel des végétaux.

{

Le Bulletin de Parvis, du 5 {loréal an X,
n’. 10, annonce, page 313 , Pacquisition’ et la-
culture de cette plante dans le Département des
Landes: il dit qu'elle est de la famille des l¢-
gumineuses , et que les fleurs'ont pour carar-
tire trés-singulier de s'enfouir dans'la terre ,
et d'y produire des fruits qui y pre}meni: tont:
leur decroissement, sans cesserd éire attachids
a leurs pédicules. Des {leurs légumineuses s'en-
fouir dans la terre, et y produire des fruits,
seroient cerlainement une grande singularité':
comment la poussiére fécondante des étamines
parviendroit-elle , sans altération, au travers de
la terre, aux pistils, on & ce qui en tiendroit liew ,
a plusieurs pouces de distance? Daillenrs, il n’est
pas facile de concevoir comment des fleurs dont
des pétales sont trés-mous, pourreient s’enfouir
dans la terre. Leurs pétioles sont d’ailleurs trop
courts pour l'atteindre; les fruits, “attachés anx
tiges par d'autres pédicules, pi-mﬁt;nt tout leur
accroissement dans la terre. Ce séroit une grande
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sngularité; je dis plus : ce seroit une mons-
truosilé, si les fruits croissoient sans prendre de
nourriture; ce qui arriveroit, 8'ils cessolent d'dere
attachés & leurs pédicules.

Le Bulletin que j'ai cilé ajoule que les fruits
sont de couleur jaune, et de la grosseur d'une
petite cerise , et que la pulpe contient abon-
damment une substance farineuse et oléagi-
neuse : les fruits que nous avons vus ont une
coque friable, chagrinée , couleur de paille
claire, et une pellicule qui est brune ; Pamande
est blanche, aun gotit de feve, quielle perd étant
grillée : elle a ordinairement la forme d’un ey-
lindre ou d’une poire. Chaque coque renferme
une ou plusieurs amandes, i la suite I'une de
I'autre: elles conliennent comme toutes les aman-
des, quand elles sont séches, de'huile, une
substance amylacée, et un parenchyme.

En Espagne, on en retire de trés-bonne huile
et on en fabrique du chocolat (p. 314), comme
on peut le faive de toutes les amandes qui ne
sont pas ameres ; enfin, on fait entrer la ﬁu-‘irw
retirée duwmare, par parties égales , avec la fa-
rine de froment, dans la fabrication du pain.
Je crois qu'il est assez difficile et trés-coliteux
de retirer des amandes d'arachide une fécule
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propre i la panification, méme apres quon en
a exprimé Phuile. Cependant, T'assertion positive
s du citoyen Alexandre, chimiste habile de
» Mont-de-Marsan , qui a trouvé, d'apres des
s+ experiences répeétées en grand , que les fruits
s rendoient plus d’un tiers de leur poids en
s huile trés-bonne 4 manger, et propre 4 fair®
s du savon, & briler, et 4 employer dans Ia
» peinture; et qu'ils contenoient aussi, dans une
s proportion 4 peu prés égale , de la farine
» propre & entrer dans la composition du pain et
s de toutes les pAtes nulritives (p. 314 et 315), »
semble ne permeltre ancun doute, Il assure en
avoir préparé méme de la colle, aussi bonne que
celle de la farine.

s 11 a fait faire de la eréme avec celte farine ,
% du lait, des ceufs , du sucre, et de la fleur-
4 dloranges ; cette créme, dit-il, étoit tres-
» honne .

4 11 a mangé une soupe faite avec Ihuile d’a-
s rachide et des légumes; il n'a pas distingné
» le gotit de I'huile ; on auroit pu la faire passcr
& pour une soupe au beurre frais s.

Cette huile essayée dans la préparation de plu-
sieurs mels, comme {riture, et autres, a trés-bicn
réussi.

il
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il I'a wise en purée, elle étoit tras-bonne, Ta
graine réduite en pte, et mise dans Pean sur
le feu, fournit de: lhuile qui se rassemble 4
dessus de leau ;5 notre, Chimiste prétend que

celle-ci ne vaut, pas celle tirée par expresswﬂ’-
3 €n hlllS bUI'Pl’lS.

Celte phte, d’aprés ses e\ipemences, onucnt

de I'amidon, et le MUCOSO-SHCIE, maxs non pas le
gluten du froments 3

& Pour faire du pam avec Ta’ farme d’Aran
» chide, sans qu’il ait'le’ oltt de pols—clnches
» verts , voici, dit<il , le procede qm m'a reus51,,
¥ et qul fﬂl‘me an 'Ea.ln assez ]3011 : ]a'l Prls la
» farine d’arachide, ]e ]‘a1 falt torreﬁ(,r sur un
s feu doux; pendant enuron uu art ‘heurc, 5
» en aifait de 14 boullhe el. 1}11 Ll:t ‘pain, En
sy ajoutant’ un/tiers de feh 1ue d(. homent, qm
y lui donnerale gluten q'ul ]m manque , je suis
» persuadé qu’on aura du | pain meilleur que ce-
5 lu,_l de sengle, sl est bien maqqpulg 39

-
L

Jobseryerai 1°. quessi ces fmlts ont rendu p]us
d'un tiers de leur poids en_huile, ce ne peut
étre qulapris avoir été dépouillés deleups coques,

et apres leur enliére dessiccation. Je sais, par
111 G
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une longue expérience;, que celte huile est trés-
bonne 4 manger eta braler, et je la crois propre
i faire d'excellent savoliy mais je ne soupeonnois
pas quelle piit élre’ employée dans la peiu-
ture; il est vrai quede eildyen ‘Alexandre dit
quil 'a rendue siceative par un'peu de li-
tharge.

a bl ISG0Y ED
2" Jai dea peine & admeltre que: ces fruils
émondés et desséchés contiennent un tiers’ de
leur poids en fécule. Quoi qu’il en soit, pour ob-
tenir cette fécule, il fayt, ce me sgmble, broyer
la pate donﬁ fm a cxPume Thuile, et la laver
frais de main-d’ceuvre
me ‘pzil mssr.mf {:llnlln}l_ ! b{,aucoup les ayantages
de ce dcrmer fiui)dlfl;a, dailleurs cette pate ar-
ralué(,c g:n galt,l.tes cmte:l; 5qnga4ql;hpn, est agr ¢able
goul et mtlrxlwe. I est xpm\l].e dlen séparer
]a cu'!b et de la” convmtu- en paing On peut
atissi ‘€ fauc Jes nmcarons ,dujnouga,, ete. et

e nouirir les vol:ulees ;.t les cqglq’qns..
-30 D1p 1L

Le ﬁ'.'u’t' grde a}oute le Bu]]clm de Pal is, @
un gott assez agréable,, et :1 " eat pag dous
telst i’ on’' e parvi’enue, comme en L.spfzgr,tp,
den fairé du c]u)co?at. Oui 3 sans doute, mais
il dmt eli'é mferrel‘lr a celm du cagao, qui a

] o2 .
]
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quelque chose de plas moelleux, de plus one-
tucux, ct de plus sayoureux; mais peut-étre par-
viendroit-on, parle moyen de quelques mélanges,

4 lui donner de la qualité ; par exemple avec des
amandes douces.

Les Hles-de-France et de la Réunion cultivent
Tarachide des long-temps; elles Vont tirée de
Madagascar , ol cette plante est indigéne. La
méme espece est aussi cultivée dans PPlide. Les
fruits de celle-ci sont un peu plus petits que ceux
du Brésil j mais la coque , qui est aussi friable,
est moins épaisse , plus chagrinée, et d’une cou-
leur de paille plus foncée. 11y a dans ces Hes des
coques gui onktrois, ou méme quatre amandes,
au lieu que toutes celles originaires du Brésil ,
nen ont qu'une ou deux au plus,

Je n’ai pas observé & I'llesle-France les fleurs
de la plante, quoique j'en aie fait planter beau-
coup; c’est i Paris que je viens de la voir. Dans
cettelle, on met les graines en derre avec lenrs
coques couchées horizontalement ;:mais lorss
qu'on veut hiter leur germinalion on les en deé-
pouille, et on les fait tremper vingtquatre heures
dans Yeau , avant de les confier i la terre. On
doit avoir atiention de ne pas les placer dans

C 2
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une situation verticale, dans la crainte que le
germe ne se lrouvat dans la partie inférieure ;
alors la radicule sort de terre, et la graine périt.
Jen ai vu une qui s’est trouvée dans ce cas;
jai coupé la radicule , et J’ai remis la graine dans
la terre, en placant le germe dans une situation
naturelle : cette plante est venue plus belle que
les autres , mais elle n’a pas fleuri,

1l y a des personnes qui pensent qu'outre la
floraison qui se fait au dehors, il y en a une dans
Pintérienr de la terre. Cette plante auroit alors
des fleurs de deux especes Ivés-distinctes. Cette
opinion , quiest fondée sur la nécessité du con-
cours des deux sexes, pour opérer la génération,
n’est pas admissible; on peut en juger par la
description exacte que nous avons donnée.

~J'ai observé deux plantes fortes et vigourcuses
darachide, qui avoient une trés-grande quan-
tité ' de tiges, et beaucoup de feuilles Jongues ,
Harges, et un pen épaisses; les racines éloient
nombreuses , tréslongues, et la plupart cheve-
lues ; elles avoient trés-pen d’émbryons; ceux
qui existoient avoient différentes grosseurs, et
ge trouvoient tons i 'extrémité des pédicules,
¢ui partoient des tiges , qui étoient blanchétres ,
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et qui genfouissoient dans la terre perpendicu
Jairement ; ils avoient différentes longuenrs , les
uns deux pouces et demi , d'autres deux pouces,
qllclqucs uns un pouce , et quc\qucs aulres en-
core moins. Les plus longs avoient les embryons
les plus gros ; les plus courts n’en avoient point
encore, Plusieurs de ces pédicules partoient des
tiges qui n'avoient point de {lenrs; mais vraisem-
blablement elles étoient passées.

Dans le supplément au n°. rof du Journal
des Landes de celte année, on propose celte
question : Les phases de la lune influent-elles
surlaculture del arachide etdes autresplantes ?
L'on y rapporte les réponses de plusieurs jar-
diniers , dont le vésultat est que les derniers
jours dit premier quartier , et la pleine lune ,
doivent étre préférés,, pour la plantation des
graines, comme procurant une plus grande
quantité de fruits. On peut étre hon jardinier-
praticien , et médiocre observatenr. Le succes
des plantations dépend du choix des graines,
de la nature du sol, des engrais, des soins
quon lenr donne, du climat et de la saison. Si
apres les plantations faites, dansles temps pré-
tendus opportuns , la saison a été froide, ou
seche, ontrop pluvieuse , elles ne réussivont pas.

Ci3
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Le Journaliste avance qu'un citoyen des
Landes-a obtenu cinquante pour un , el un
anlre, quatre-vingtlix pour un, de leurs plan-
tations d’avachide, 1l indigue un moyen de
séparer lamande des gousses, en employzmt
un roulean de bois, qui brise une partic des
coques, On peut trés-bien les planter entiéres,
1l ajoute que qualorze onces de cosses ont
donné six gros de cendres.

Dans le supplément au n° 106 du méme
Journal , il sappuie de plusicurs autorités pour
conseiller de ne metire quune seule graine dans
chaque trou destiné . la plantation de Fara-
chide. 11 ajoute qu’il est prudent de séparer
enticrement les gousses de 'amande, 11 conseille
de les placer 4 deunx pieds de distance , dans les
terres légeres , et de former une pépiniére, pour
vemplacer les pieds qui manquent, Cette dis-
tance me paroit beapicoup trop grande ; je crois
que seize & dix-huit pouces suffisent. Les jeunes
pieds se prétent ala transplantation ; J'adople la
formation dune pépiniere,

Le cit. Alexandre a fait une pAte d’amandes
avee des arachides, unepommade pour le teint,
gergures, ete., dusavon, une essence de savon,
une: huile pour les cheveux , du sivop d’orgeat ,
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enfin nne liqueur avec I'amande torréfide, On
pourroit en faire une sorte de café qui vau.
droit mieux que celui de racines de chicorée;
mais celte décoclion, ainsi que la ]iqucur , doi-
vent élre sans parfum , parce que celte feve
n'en en a point; et c’est par celle raison que
Phuile qu'on en exprimu est douce el man-
geable.

Le supplément an n° ro7 du méme Journal
indique 'époque de 'ensemencement , et la fixe
du 15 floréal au 2o prairial , pour le Départe-
ment des Landes. ¢« Celui qui aurala précaution
s

~

de bien labourer et fumer ses terres..... et
¢ qui aura soin de bien chausser le pied de
» tous ses plants, et d'ameubliv la terre qui les
environnera, obtiendra ime récolte abondantc.

-

2
s Alors méme que par une culture négligee ,
s+ on n'obtiendroit que vingt-cing pour un , ce
3 qui est moilié de la plus foible récolie de
s 'an IX, un journal , mesure de Mont-de:
» Marsan, donneroit une récolte qui procure~
s» roit 588 livres d’huile. Cenx qui devronti une
sy culture soignée unerécolte de cent pour un,
% se procureront 2200 livres d’huile sur la méme
» quantité de terrain .

-

-

Jadoptele conseil du labour; une terre légere
G4
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est mépessaire & Ja mulliplication des graines ;
mads je me suis!pas d’avis de donner beau-
coup. d’engrais aux champs destinés & la plan-
tation de larachide; alors elle vient en herbe ,
et donne pen de fruits.

T séra difficile de faire réussir cette culture
dans les Départemens seplentrionaux , méme
dans celui de la Scine. Pour obtenir une récolte
qui dédommage le cullivateur de ses frais, il
seroit nécessaive de faire la plantation , au com-
mencement de floréal, ou méme plus 16t : alors
il est & craindre que le froid ne suspende la
germination des graines,

|

La culture de P'arachide est négligée aux
Hes-deFrance et de la Réunion. Les rals, qui y
sont trés-communs’, en sont trésfriands, ainsi
que les singes ; les uns et les autres fouillent la
terre, et mangentles fruits, Le sol est compact
dans ces Hes, et I'on n’y a pas I'attention de
Yameublir, ni de le famer, ni de chausser les
plants. 11 est bien certain que toutes ces opera-
tions- contribueroient 4 angmenter la récolte des
fruits, et méme & les rendre plus gros et plus
oléaginenx.

Les Indiens eultivent aussi I'arachide , mais
ils n'en font pas de grandes plantations, parce
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qu’elles sont sujettes & étre attaquées par un gros
ver qui se nourrit de graines.

Autrefois plusicurs Colons des Iles Africaines
exprimoient 'huile des graines; ils en plantoient
des champs pour cet objet. Je crois que le
nombre de ceux qui s’y liveent aujourd’hui
n’est pas considérable : cependant I'huile de
Varachide est trés-bonne, et rés-saine , et rem-
place celle de Provence. La plus grande con-
sommation de ces fruits est pour le dessert des
tables. On les fait griller au four, et on les
mange; ¢’est un mets passable. On en fait aussi
une espece de nonga, avec du sucre, comme
je I'ai déja dit : celle confiture est fort du gofi
des enfans.

Ceux qui expriment Ihuile des graines en
donnent la pite aux volailles et aux cochons. Jai-
eonnut un habitant qui, pour séparer les gousses
des amandes, les faisoit passer entre denx meu-
les de pierre; ensuite il faisoit piler les feves dang
un mortier, avant de les soumetire & la presse.

La plante est vivace dans les pays chauds, En
France elle périroit hiver; ainsi ona raison de la
fouiller en automne. Les tiges avec leurs feuilles
forment une piture pour les troupeaunx.
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On a presque abandonné i I'lle-de-France la
culture de Parachide; on préfere la pistache de
terre de Guinée (gly cine subterranea), dont I'on
trouve les feves plus a"rc'lhlcs au goitt. Celle
plante est aussi du genre des légumineuses. Son
fruit, enveloppé (l'unc silique l)runc, friable, est
i peu pres sphérique, d'un brun assez foncé,
de la grossear d’une aveline; son ombilic est
blanc. La plante ne s%éleve pas haut : elle a,
comme P"arachide, ses fruils dans la terre; mais
ils sont tous solitaires. J'en ai rapporté des graines
en France, 'année dernicre, & mon retour de
PHe-de-France, et je les ai distribudes & diffé-
renles personnes; je sais qu'elles ont levé an Jar-
din nalional de Paris. Je n’ai pas oui dire qu’on
se soit avisé, dans nos Colonies Africaines, d’en
exiraire de Phuile. 1l y a tout licu de croire
quelle est aussi honne que celle de Parachide,
puisqu’on trouve leurs feves meilleures au gofits

On les mange grillées, et on en fait aussi du
nouga.

L'huile d'olives qu'on envoie dans les Colo-
nies n'est pas ordinairement choisie: celle qui a
un long trajet & faire, et qui passe la ligne, a~
rive souvent altérée ; et comme elle n’est pas
consomige sur-le-champ, les grandes chaleurs
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qu'elle éprouve dans ces pays I'amenent souvent
a l'état de rancidité, L’huile d’avachide ou de
glycine lni seroit bien préférable : Popération
de les extraire n'est ni difficile ni coiileuse ,
d’apres les détails que nous en avons donnés.

Un autre avantage que procureroit la culture
de cette plante, ce seroit de pouvoir fabriquer
du savon de honne qualité et sans odeur, dau-
tant plus facilement que la glaciale fourniroit la
soude nécessaire. 11 est ordinairement trés-rare
et tres-cher dans les Colonies,, pendant la guerre.

Jai dit quon préparoit avec les graines d'ara-
chide oun de glycine , une émulsion semblable &
lorgeat, que l'on dit agréable, et qui doit étre
rafraichissanle ; on pourroit y méler quelque
autre substance, pour donner du golit et du
parfum & cette boisson, comme des {lears d’o-
ranges, de la cannclle pilée, des ravinesaras, ete.
Une émulsion gue je croirois preférable au gotit,
ce seroit celle faite avec des amandes d’acajou,
ou méme de badames. Au surplus, Pamaundier
reussiroit vraisemblablement , 8l étoit cultivé
sur les montagnes.

Lacquisition de ces deux plantes me parojt
trés-intéressante pour la République : le succes
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de Tarachide est maintenant assuré dans les
Départemens méridionaux ; il ne s’agit plus que
d’en propager et d’en étendre la culture. Mais
la glycine subterranea manque & la France : il
g'agit de I'y introduire. Clest au Gouvernement
que ce soin est réservé. Il imporie de savoir si
son produit est plus grand, plus assuré, et d’une
qualité supérieure a celui de Pautre plante : il
se };oun‘oit que P'une des deux réussit mieux
que Pautre dans une contrée , dans de certains
sols, dans de certaines expositions. Multiplier
les produits de la France , ¢’est enrichir; mul-
tiplier les jouissances du peuple, c’est faire son
bonheur.
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CHAPITRE IIL

DeEs VEGETAUX EXOTIQUES

Mémoire sur la transplantation des Végétaux
utiles ou agréables des Indes - Orientales

. dans nos Colonies de l'Orient et de I'Oc-
cident,

Li plupart des voyages maritimes qui ont élé
entrepris par les Européens , et qui m'étoient
pas dirigés par des vues commerciales, ont ew
pour but dacquérir la connoissance du globe,

et celle des moeurs des peuples qui habitent des
rivages lointains.

Clest dans ceite vue que les Bougainville, les
Cook, les Carteret, les La Pérouse , et autres

fameux navigateurs, ont entrepris le tour du
globe. T

L’expédition récente du capitaine Bandin réu-
nit & celte yue celle de Pacquisition des plantes
exotiques qu’il pourra se procurer dans le cours
de son voyage. Mais 'on doit sentir quun séjour
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de quelques jours, ou d’une décade, méme d'un
mois, dans quelque contrée qu'il aborde, ne
peut pas lui donner connoissance de tous les
végétaux utiles auxquels ces pays donnent nais-
sance,

Mais si nous allons chercher les végétaux pré-
cienx (ue nous connoissons dans les contrées
qui les produisent, nous sommes assures de faire
les collections les plus importantes,

L'Fmpereur Joseph IT, qui n'avoit point de
Colonies, a enyoyé dans 'Ameérique seplen-
trionale , et 4 I'lle-de-France, des botanistes
pour recueilliv des plantes destinées uniquement
a l'orpement de son fameux jardin de Schon-
brun, La derniere expédition partie de I'He-de-
France, ot P'on a frété pour son compte un
vaissean qui s'est rendu & Trieste, lui a cofié
des sommes considérables ; mais il en a recueilli
Pavantage de réunir sous ses yeux des p]ahtés
rares et curieuses de I'Orient, et la gloive d'étre
le premier potentat de ]jEumpe qui ait prouvé
de cette maniére son amour pour le progres des
connoissances. Je tiens 4 honneur d’avoir con-
tribué par mes propres moyens 4 la riche col-
lectioh de plantes et de morceanx d’histoire na-
turelle, qui paryint, en 1788, 4 Vienne. '
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Une société de philanthropes de Londres a fait

4 ses frais denx armemens conséeutifs d’An-
gleterre & I'lle d’Otaiti, dans la mer du Sud
pour procurer Parbre-i-pain aux Colonies an-
gloises d’Amérique.. L'objet ne valoit pas la dé-
pense qu’il a occasionnée: il gen faut bien que
ce végetal soit aussi précicux qu'on I'a cru jus-
quh présent.

Lancien Gouvernement de Francer, qui leur
avoit donné Pexemple de Ja transplantation des
plantes utiles, a fait denx armemens de Uile-
de - France aux Moluques, en 1768 et 1770,
pour procurer & nos Colonies le muscadier, le
giroflier, 'arbre-i-pain,, et plusieurs autres, qu'on
a rassemblés dans le Javdin National dela pre-

mier o

Depuis cette époque, il a fait denx antres ex-
péditions (1) de cette Colomied celles de PAme-
rigue, pour introduire dans celles-ci les avbres
& épiceries fines , qui prospérent i Cayenne, oit
le giroflier donne déja des récoltes abondantes.

%)) 'L’A!et'amire commandé par le citoyen Mottais,

en 1788, etié «Sramr!ar, commun.ﬂé e le cit, Fournier,
e ipggli ! < B
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Ce moyen de prosperite est I'un des plus avan»
tageux que I'on puisse employer pour envichir
les Colonies, et pour les rendre utiles 4 la Mé,
tropole. Elles doivent & la transplantation des
cannes-ia-sucre, de 'indigo, du cacao, du coton,
du café, ’état de splendeur ou elles étoient par-
venues avant la Revolution. Clest encore par le
méme moyen qu'on opéreroit leur rcstauration..

Malgré les soins paternels d'un Gouvernement
prévoyant, malgré le zéle de plusieurs citoyens
qui ont procuré i I'lle-de-France des acquisitions
trés-intéressantes dans le genre vegétal , il en
reste encore de bien plus nombreuses 4 faire
dans les Indes Orientales, parmi lesquelles il y
en a qui présentent le plus grand inlérét, et
dont les productions feroient la richesse de plu-
sieurs Colonies , ou contribueroient & assurer
leur subsistance , ou leur procureroient des

jouissances qui en rendroient le séjour plus
agreable,

~ Llindigo-vert et le cannellier de la Cochin-
chine, P'arbre qui donne la gommegutte’, le co-
tonnier & laine jaqne dc la Chine, le ginseng ,
Varbre i lacque, celui & vernis, Ei;!g_;i Jqui pro-
duit la goriime-copal, indigo d’Agra, Papocyn,

el
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etla persicaire indigofere, le neveuim, la cannes
a-sucre précoce , le chaya-ver employé dans la
teinlure, les roseaux i cannes, le hois d'aigle ,
le benjoin , le bois de Rhodes , la badiane , les

cannes-a-sucre de la Cochinchine , sont de la
premiére classes

Le pandanus farinosus des Tles Nicobar, le
tavoulou de Madagascar, le salep de V'Inde, le
blé etle riz précoces de la Chine, le superbe
bl¢ de Nagpom- le riz-pérenne, le sycadis dun

Cap (arbre-a-pain des Cdil‘eb) ele., sontde la
seconde classe.

La troisieme est trop nombretise pour que j'en:
treprenne de détailler tous les vegetaux qu'elle
enferme, et qui manquent presque tous aux
jardins les plus riches de I'Europe : j'en ai reinis
un état au Ministre de la Marine. Qumqull se
monte & plus de scpt cents articles, ]e ne doute
pas quil n'en existe beaucoup d’anires qui ont
échappe & ma mémoire, ou qui sont encore in-
connus aux Euro‘peuns..

Comme le Gouvwnement a annoncé publi-
quement le désir qu’il a de restaurer nos Colo-
nics , et de les porter a un degre de, prosperite

avantagenx i la Méwropole, par la revivification
I, D
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du commerce national; comme il se propose
de former de nouveaux élablissemens coloniaux,
et qu'il accorde une protection signalée aux
sciences, dans la vae d’élendre les connoissances
qui en augmentent les progres et qui tournent
au profit de Yhumanité, je propose le projes
d’un armement pour les contrées orientales,
dans la vue de recucillir les productions végé-
lales qui nous manguent, pour en envichir nos
Colonies et la France clle-méme; cet armement,
bien dirigé, pourroit en méme temps recueillir
d’antres objets intéressans dans les régnes ani-
mal et minéral , et des instructions sur plusicurs
procédes dans les arts de I'Asie, qui nous sont
encore inconnus,

Des batimens destinés & cette expédition pours
roient étre chargés en partiec d’effets du Gouver-
nement pour I'Tle-de-France ; on y embarqueroit
des Naturalistes et des Botanistes. Une {liite
de six & sept cents tonneaux, une frégate, et
ane corvette , paroitroient nécessaires, si I'on
vouloit remplir complétement cette mission.,

La corvette seroit expédiée d’avance, pour
faire préparer les objets de la collection 5 son
départ pourroit étre fixé au mois de brumaire
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ou de frimaire prochain : elle passeroit & Ma-
dere, 4 Ténériffe, 4 Saint-Yague, au Cap de
Bonne-Espérance (1), et se rendroit i lle-de-
France, ou elle attendroit des ordres.

Les deux autres batimens la suivroient de prés
dans les mémes escales, el recueilleroient tout
ce qui auroil été prépavé d’avance, et tout ce
qu'on pourroit y ajouter. Rendus & I'lle-de-
France, ils partivoient pour différentes destina-
lions, aprés 8’y élre rafraichis etapprovisionnés;
on prendroit conseil des circonstances, et sur<
lout des moussons. On pourroit envoyer la fré-
gate au Bengale, en la faisant passer par Pon-
dichéry et par Mazulipatan, ot elle prendroit
les mesures les plus propres & assurer 'envoi &
I'lle-de-France d'une collection de végélaux de
ces pays. Mais c’est dans le Bengale que I'on doit
espérer de faire des acquisitions importantes
dans ce genre : pour sen assurer, il seroit &
propos d’y envoyer ce que Ille-de-France peut
fournir de curicux et ’intéressant, afin d’avoir
des objets d’échange,

(1) Il seroit possible d’expédier directement en France
des objets qu’on y auroit recueillis.

Dz
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La fliite et la corvelle se rendroient a la Cos
chinchine, ouTon trouveroit les choses les plusg
précieuses , tant en bolanique qu’en minéralo-
gie, en ornithologie, et en ichtiologie. Ces béti-
mens s'arréteroient 4 Quéda, 4 Malac et a Siam ,
el feroient leur retour en passant 4 Batavia, De
Ille-de-France , ces vaisseaux velacheroient an
Cap de Bonne-Iispérance, ou ils prendroient la
collection quiauroit éié faite pendantleur voyage,
et se vendroient 4 Cayenne et a St-Domingue ,
pour faire part.de leurs acquisitions & ces Colo-
nies, et de laen France.

11 est entendu qu’on laisseroit a Plle-de-France
une partic des végétaux recueillis , non seule-
ment pour 'utilité de la Colonie, mais encoro
pour assurer leur existence, et pour recourir & ce
dépot en cas de besoin.

Pendant le voyage 4 la Cochinchine, un bo-
taniste , envoyé i Madagascar , prépareroit une
collection quiseroit transportée a Plle-de-France,
ot 'on auroit: plusieurs agens ui fassemble-
roient tout ce qu’ils pounrroient recueillir. La
reliche du Cap de Bonne-Espérance seroit né-
cessaire au retour; les deux reldches a I'Mle-de-
Trance, dans Iallée et le retour, sont indispen-
sables , corame nous I'avons déji fait sentir,
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Ce projet est grand , vastc dans ses consés
quences, cl Pun des plus utiles peut-élre que I'on
puisse concevoir , tandis que Pexécution, en est
simple et peu dispendiense , et que le succes en
est comme assuré. Il se lie'd un auire projet que
Jai communiqué an Gouvernément , et: i s
sapport & nos intéréts financiers , politiques, et
commerciaux ; mais ce n'est pas ici le lien d’en
parler. T )
On pourroit , si on fe vouloit, couvrir Tes dé-
penses de cet armement , en tout ou en purliu
en se . liveant & des operaumls ‘commerciales 3
mais il demande alors une mise de fonds ]Jeau-
coup plas considérable. Clest an moyen de cet
appht que Pon pourroit essayer de: prolidser ad
public de contribuer & Pexdeution de- ce plan:,
par le moycu d’une souscription , si le Couver-
nement ]ugemt Propos &’y renoncer pourle
compte de I'Etat ; ‘mais alors il pourroit préndre
des actions, en fournissant un vaisseau ‘¢t dds
effets darmement. T

L’ Auteur; s'est ocenpé, dés sa lua(lre jeuuoﬁsc
de la o ausPIanlatmn des végétaux exouqucs. Ik
a enrichi I'lle-de-France de bwucoup df,p].mlcs
ou arbres tres-utiles ; il a essayé différentes mé-
thodes de les transpm‘ler, au loin, sans allérer

D3
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Teur prineipe de vie ; ses soins ont été couronnés
dn sucees ; il 'vient d’en fournir une preuve a
son vetour de l’IIe«de»‘P&-ance dans IPan IX.,

A Parls yle 15 ﬂoreal an X de ln République

francmse une et mdmmble.
CossIGNY.
4 « -

Quelques mois aprés la remise de ce Mémoire
aw Gouvernement, M; le Gou de Flaix en a
préseni¢ uné la Sociét¢ d’Agriculture de Pavis |
dans lequel il expose des wues semblables.

Je me taivai pas que quelques personnes ont
presenté des objections contre ce projet, les unes
I_'ulileg s les autres Plus -sérieuses; 1t

Je rangc dans la premwre c!asse Ies doutcs
qu'on a formés sur I'existence des vegélaux et
des, animayx détaillés dans le Mémoire de M. le
Gou, et P'assurance qu'on a donnée qu’on avoit
transporté des moutons du Cachemire dans la
Corse , lesquels’, ajoute-t-on, n’y ont pas réussi,
Je suis tres-fondé & nier le fait. Cenx qui sou-
tiennent celte assertion ignorent que le Cache-
mire est situé dans PIndoustan , et ne se doutent
pas de toutes les 'difficultés et de ‘wous les
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obstacles de cette entreprise. 1°.11faut nécessaire-
ment , si 'on veut qu’elle réussisse , Ia confier
un homme qui posséde la langue du pays, et
qui soit au fait des meeurs et des usages non
seulement des Cachemiriens , mais encore des
autres penples qui habitent les pays qu °il doit
traverser , soil en allant, soit en revenant.

2°, 1émigration des moutons me peul pas
avoir lieu par terre. Pour faire sentiv tous les
obslacles de ce voyage, je vais donner ici I'iti-
néraive que m’a fourni le citoyen le Gou , qui
a traversé la plus grande partie de ces pays.

Imnérame  pu CacnEMiRE A ALEXANDRETTE
PAR TERRE.

Deux routes senlement sont fréquentées; celle
de Paklie au nord-ouest, et celle de Bembac au
sud; celle-ci conduit directement & Lahor, en
passant par les Gorges,

De Sirinagar, capitale du Cachemire, i Lahor,

on se rend 4 Kachera, & Badvpun , Bissouly ,

Macrouta, Haripon, Zouali, Jaala, 'Bélaqpour

fci:on entre dans les Gorges ; aprés les avoir

franchies-, on arrive au bourg de Nahané, deli

A Goulary , Adjipour , Charampour , Almangar ,
D4
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Atéchisary , enfin & Lahor. Par cette route, on
fail environ cent trente & cent qum‘anle COSSCS
{ prés de eent 4 cent cing lieues ). ;

De Lahor, deux routes se présentent pour
aller en Perse; 'une conduit dans lenord-ouest ,
et Tauire dans les Provinces méridionales. La
premiere conduit a Caboul , el entre dans la
Persé par Te pays des Tartares; 'autre passe par .
un désért vérs le Corassan, el le Candahar. L'une
et Pautre présentent Jes plus grandes difficuliés ,
parce que le pays est montnenx, et coupé de
rivitres , et qu'il est en général peu peupld. Les
risgues q’uc Fon court dans ces deux routes,
d'étre volé el massacré, sonl encore plus grands,
en trayersanl la Perse qui', depuis long-temps,
est dans un élat ’anarchie et de révolution :
aussi Tes marchands Armemcns Gt‘mglem , et
Arabes de Bagdad et de Bassora, qui viennent
dans l’lndotlsmn, se rendent par mer de Bas-
sora & Surate, et de li se répandent dans les
provinces ou les affaires du commerce les al-
tivent, plutdt quede trayerser la Perse, comme
ils a‘voicnt coutime de le faive autrefois,

A leur retour, ces rﬁqrc’hande descendent le
Sindi (Jrdus) on les autres rivieres qui se jettent
dans ce flenve, Rendus & son embouchure , ilg
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s’embm‘qucnt_ pour leur destination, ou hien ils
vonl & Surate, o ils sont assurés de tronver des
navires on des manchoux qui les transporient
soit & Ormus , soit & Bassora.

Indépendamment des risques que I'on auroit
4 courir, en traversant la Perse , ‘'on seroit ex-
posé 4 d’autres périls aussi grands en passant la
Meésopotamie, I'Arabic, ¢t méme la Turquic,
jusqu’a la merNoire. Les caravanes qui traversent
ces pays sont presque lounjours atlaquées pen-
dant leur voyage,

Si I'on fait atfention que dans une route aussi
périllense , aussi pénible, aussi longue ( clle est
de pres de quinze cents lieues ), le conducteur
des troupeaux du Thibet on du Cachemire , peut
mourir de maladie, ou perdre tous ses troupeaus,
dans un voyage qui demande plus de six mois ,
pendant lesquels il seroit ¢xposd & manguer sou-
vent d'eau et de fourrages, on n’hésitera pas i
préférer la route par mer(, c'est-i-dive i se
rendre du Cachemire sur les bords du.Gange
par une roule fréquentée , et qui ne présente
aucun danger; I4, on embarqueroitlestroupeaux
de héliers etde brebis qulon auroit amenés ; on
les transporteroit aux Hes-de-France et de la
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Réunion ol on les déposeroit, et on feroit ve-
nir leur race en France par différens vaisseaux ,
et pew @ peu , afin' de pouvoir donner des soins
4 un petit nombre de bétes.

. La route 4 suivee du Cachemire & Chander-
nagorpeul sefaire, en plusgrande partic par eau,,
dans des bateaux; elle est par conséquent moins
fatigante que par terre; elle n'expose & aucun
danger, ni & la, crainte de manquer, de provi-
sions ; el doit s'achever en lrente o trente-cing

jours,

Ainsi ce ne peut dive que par mer qu'on
auroit fait venir des moutons du Cachemire en
Corse , en partant du Bengale. Depuis cinquante
ans que: je navigue dans les mers des Indes, je
n’ai jamais entendu parler de cette exportation ;
mais je réflcchis quielle n’a pu ére faite que
depuis que la Corse appartient 4 Ja France. Jai
habité longues années 1'lle-de-France ; cest dans
cette Colonie quon auroit diy laisser reposer le
troupeau ; clest méne Ja qulon devroit le dé-
poser, afin qu'il 'y multipliat, Or , je puisas-
surer ‘que tous les héliers et hrchis des Tes-de-
France et de la Réunion sont de race madécasse ,
et qu'ils ont ¢1é tirés du Fort-Dauphin, dans le
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sud de Madagascar, la seule partie de la céte de
de Pest oit 'on en ¢éléve,

Joobjecterai encore qu'il me paroitroit trés-
singulier que le Gouvernement efit envoyé un
troupeaun de ces bétes en Corse , plutét que de le
naturaliser en France méme. En venantdes Indes
Orientales, on est beaucoup plus tét rendu dans
un port de mer des ci-devant provinces de Bre-
tagne et de Guyenne, qu'en Corse} et si I'on
avoit voulu absolument lés introduire dans cetté
lle (je ne sais sur quel prétexte), le plus sir
étoit d'abord de les déposer en France, ot il
ett été facile d’en transporter en Corse.

Tous ces détails sont, sans doute, ignorés des
personnes qui meltent en avant des assertions
érronées ou hasardées. Je leur demande en-
core ce que sont devenus ces béliers el ces bre-
bis? On répond que tous Jes animaux ont péri.
Ot en'estla preuve? Dans quelles annales ce fait
est-il consigné ... =4

Mais ¢’est m’arréter trop long-temps & 'la dis-
cussiond’un fait qui me paroit évidemment faux,
el que des personnes’ resrécommandables ont
adopté comme vrai , sans examen , ou sans
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connoisance des particulavités que jai detail-
lees.

Je vais examiner le mérite d'une objection
plus sérieuse , et que j'ai entendumetire en avant
par des Savans distingués dans plusicurs genres.
Si elle étoit partie de la bouche d’hommes ineptes
je ne perdrois pas mon temps 4 la discuter.

On prétend qu'on ne_ doit point multiplier
dans mos Colonies, ni méme en France , les
végélaux dont les productions font la matiére
du commerce, parce qu'il n'existeroit plus,, si
nous n'avions pas besoin de faire des échanges
avee les Llrang,us ‘

Il faut que je réponde sérieusement.

X% chlstaugue le commerce extérienr ducom-
merce mlerleur le pr(.m:er ex1sterou loujours N
pmsque nous €n f(_uons un tres - considérable
avec nos Cplcmles ({ul deviendroient alors flo-
yrsgaqlps.,,_ugb.e;i 5. et ])(.I,I_BICES » CL qm 5 SOUS ce
dernier rapport , aurcient plus de moyens de
résister aux attaques dirigées contr’elles par 'en-
nemi et d’aider la Métropole dans ses entreprises
hostiles,

Sila France produisoit toutes les' dem'ées pos-
sibles (‘ce qui ne peutpas étres je demande qu’on
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me permette cette hypothese outrée), il en vé-
sulteroit que son sol seroit bien cullivé ; qu'elle
auroit une population immense , et qu’elle pro-
duiroit toutes les denrées nécessaires a4 ses be-
soins; elles seroilent plus communes, et le peuple
seroit heurenx ; on n'auroit pas besoin de com-
mercer avec I'étranger.

La France, dans ce cas, n’auroit point de
marine militaire; elle ne lui seroit pas nécessaire ,
puisque ses Colonies et celles des autres Na-
tions lui deviendroient absolument inutiles : sa
marine marchande suffiroit & ses besoins, pour
le cabotage de ses cdtes; elle formeroit alors une
puissance inattaquable, Clest & peu prés le cas
on se trouve la Chine, dont I'immense popu-
lation est un phénoméne politique auquel on ne
fait pas assez d’attention (1); et cependant ce

vaste empire n'a presque pas de commerce exté-
Tieur,

2°, Dans les deux cas supposés , la France au-
roit un commerce intérieur immense, qui, méme
dans I'état actuel des choses , est beaucoup plus

(1) Plus un pays est peuplé , plus I'on doit étre assuré
-que la civilisation y est avancée,



6z MovyeENS D'AMELIORATION
considérable que celui extérieur. Le commerce
du blé seul forme un article beaucoup supé-
vieur & tous ceux de toutes les Colonies réu-
nies.

Si celles - ci produisoient toutes les denrées
propres 4 leur climat, elles en approvisionue-
roient la France , elles donneroient une grande
activitéa lacirculation intérieure, ellesangmente-
roient par conséquent le commerce du dedans ;
et multipliroient les jouissances du peuple. I'ex-
cédent de sa consommaltion pourroit élre exporté
chez I'étranger; par conséquent le commerce
extérieur prendroit de I'accroissement 3 et celui-
ci fourniroit en échange d’autres denrées qui
manquent & la France , et qui augmenteroient
encore le commerce intérieur.

Je conclus de ces raisonnemens que ce seroit
un avantage inappréciable pour les Colonies , et
par contre-coup pour la France , que Iintro-
duction , dans les premicres, des végétaux dont
les productions sont des objets d’exportation. Si
on veut des exemples remarquables des avan-
tages de ces transplantations , et qui autorisent
cc raisonnement , je dirai que acquisition de
la canne-isucre, celle de Iindigo , et celle du
cafier , introduits dans les Antilles, ont fait la
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fortune de ces élablissemens; quils éloient par-
venus a un haut degré desplendeur par le moyen
de ces denrées , et que celles-ci avoient donné
la plus grande extension au commerce extérieur
de la France, la plus grande activité au coms-
merce intérieur, et une balance annuelle favo-
rable & ses intéréts. Jajouterai enfin que tout
ce que la France posséde aujourd’hui de plus
précienx pour sa subsistance , pour son agricul-
ture,, pour son commerce, et pour les jouis-
sances de ses nombreux habitans , elle le doit i
‘des transplantations. Le blé, le mais, les pommes-
de-lerre , la vigne, T'olivier , donnent des pro-
ductions qui ne sont pas indigénes & son sol ,
mais que Part y a naturalisés , dont la culture
a augmenlé sa population, et qui font depuis
long-lemps ses richesses.

La Société d’Agricullure , pénédtrée de cette.
vérité , a recounn comme vrai le mérite du
principe des acquisitions & faire dans le genre
des végélaux et des animaux de I'Asie. Elle a
nommé 1me commission nombreuse , quelle a
chargée de présenter, en son nom, au Gouver-
nement , des vies aussi utiles & la prospérité
des Colonies, et en méme temps les moyens
d’execution.
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Cet objet me paroit étre d’un si grand inté-
rét, que je crois qu'on ne trouvera pas mauvais
que je donne ici la transcription du Mémoire du
citoyen le Gou, du rapport qui en a élé fait
4 la Saciélé d’Agriculture, et de la délibération
qui a élé prise & ce sujet par sa commission. J'a-
jouterai I'état des végétaux que Pon peut tiver
de I'Asie, tel que ma mémoire me I’a fourni,
dlin de guider les voyageurs qui pourroient s’oc-
cuper de cette recherche. Je me suis attaché,
antant que je 'ai pu , i n’employer que les noms
trivians , les seuls qui soient connus de Ia plu-
part des voyageurs. Je suis bicn éloigné de croire
que celle liste soit compléte; ainsi l'on ne doit
pas exclure, des collections que 'on pourroit
faire, les végétaux quin’y sont pas désignés.

Mémoire du citoyen le Gou de Flaiv, sur
Lacquisition a faire de plusieurs produc-
tions des Indes Orientales. ol

Sile spectacle de la nature est le plus ravis-
sant, le plus pur de tous ceux que peut con-
templer homme, étude de son histoive est la
plus noble, la plus utile, et la plus intéressante
de toutes celles auxquelles il puisse se liveer.
Elle agrandit I'ame, et la charme; elle I'élove

sans
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sans cesse vers 'auteur de tanl de merveilles ;

I'homme en devient meillenr et plus recon-
noissant, ¥

De toutes les régions du globe, il n'en est
aucune ou l'on trouve réunies antant de pro-
duclions, soit utiles, soit agréables, que les
Indes. Placées sous un ciel prospére ¢t serein,
échauffées toute Iannée par les rayons bienfai-
sans ¢t féconds du soleil, ses terres sont. hu-
mectées par des pluies périodiques et par de
fortes rosées. Toutes les contrées jouissent d*un
printemps continuel: on y trouve des graminées
et des fruits exquis, des animanx les plus beaux
et les plus curienx ; et ’homme, comblé de tant
de bienfaits de la nature, est peut-étre celui qui
a le plus de qualités morales.

Clest dans ce beau pays, et chez Iantique
peuple qui P'habite, que les nations anciennes
el les plus célebres alloient puiser les sciences
ct Jes connoissances des arts, et qu'elles rap-
portérent dans leur patrie les riches productions
du sol de ce climat. Les peuples de PEurope
moderne , dis que les connoissances humaines ,
apporiées de Ja Gréce, y forent cultivées , et
qu'elles y eurent pris racine, se porterent en

1L E
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foule vers ces conlrées lant favorisées de la na-
lure,, pour s’y pourvoir aussi des choses qui
manquoient & leurs jouissances ; et déja beau-
coup de plantes et d’arbres naturels aux Indes
ont été apportés , soit en France, soit dans nos
Colonies d’Amérique.

Mais yn grand nombre d'aulres végétaux, et
quelques espéces d’animaux utiles, que 'on peut
se procurer aux ciles de Coromandel, d’Orixa,
et dans le Bengale,, au Cachemire, dans la pro-
vince de Penche-Abe, et les pays voisins , ont
échappé & nos recherches. Ces planles, ces gra-
minées , ces animaux, sont cependant impor-
tans, soit au commerce, soit & la nourriture,
soit enfin a Pagrément, et méritent d’étre trans-
plantés dans nos Colonies des Hes-de-France et
de la Réunion; et quelques unes pourroient
étre naturalisées avec le plus grand succes en
France. -

Proposer 'acquisition de ces productions pré-
cieuses que nous ne possédons pas encore, et
que I'on pourroit aisément se procurer dans les
conlrées que je viens de nommer, sile Gou-
vernement sage sous lequel nous vivons, et dont
toutes les idees sc portent & accroitre la prospd-
vilé du vaste et indusivienx, empire qu'il régit,
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vouloit envoyer dans I'Inde un agent instruit
qui en conniil la langue, c’est avoir confiance
dans les vues régeneralrices du Gouvernement;
le communiquer 4 I'examen d’une savante So-
ciété, qui s'oceupe avec persévérance de tout
ce qui peut améliorer le sort de la France,
c'est ne lui présenter gque des projets dignes
delle.

Parmi le grand nombre d’animaux, d’arbres,
et de plantes que produit I'Indoustan, tous ob-
jets de la plus grande importance , et dont nous
n’avons pas encore fait 'acquisition,, Je ne m’ar-
réterai & citer et i faive connoitre dans ce Mé-
moire que ceux ui-sont les plus marquans et
les plus essentiels, pour ne point surcharger cet
ecrit de. détails trop longs.

' 1°, Les différentes especesde cotonniers blancs
el roux qui se cultivent dans I'Indoustan, soit
dans la partic septentrionale, soit dans la méri-
dionale , improprement nommées par nos geo-
araphes presqu’ile du Gange (1), de méme que

(1) C'est par I'habitude que nous désignons cette
partie de PInde comme une péninsule, quoiqu’elle’ne
le soil pas plus que U'Espagne.

Ea
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les anlres especes de ce végétal qui sont cul-
tivées dans les pays limitvophes; production
précieuse au commerce et aux manufactores ,
précieuse pour les cultures de nos Colonies ,
précieuse aux besoins de 'homme, quel que
soit le elimat qu'i] habite. Cette plante, ou , pour
parler plus exactement , cet arbrisseau, dont les
especes ou variélés sont nombreuses , et toutes
de la famille des malvacées , dont quelques unes
sont annuelles, comme celles que I'on cultive
dans T'Indouslan proprement dit, et d’aulres’
vivaces, qui existent jusqua dix, quinze , et
méme vingt années, estlrop connue pour qu'il
soit nécessaive d’en donner ici une description
particulicre.

2" Les anils, ou herhes a indigo , particu-
licrement I'espece que 'on cultive 4 Ragimendri,
nommeée en Télinga (1) névruim, et eelle cultivée
dans la provinee d’Agra, nommée nilbodi, c’est-
i-dire bleu brillant, parce qu’en effet cette es-

; Ll # . ; ¥
pece d'indigo est d'un blen foncé, sans avoir,
comme d'autres espéces, un reflet cuiveé et
violet,

(1) La langue Télinga est une des plos douces des
diz-neul idiomes que Pou porle davs I’Inde.
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Jene citerai pas toutes les aulres especes d’amil
cultivées dans différentes contrées de I'Indous-
tan, qu'il seroit & propos de recueilliv, pour
en cssayer comparativement la culture dans nos
Colonies Orientales et Occidentales ; mais je ne
dois pas oublier 'apocyn indigoféve de Sumia-
tra, que le citoyen Cossigny a fait connoitve
dans son Voyage 4 Canton , el que les Anglois
ont transplanté au Bengale.

3. Les blés du Nagpour et du Cachemire,
nonunés en Indoustan guhon-bond (blé nour-
rissant). Ce graminée, je le dis sans crainte d’étre
contredit, est le meilleur et le plus bean de
toutes les especes de blés, non seulement de
celles cultivées dans IInde, mais encore des es-
peces connues en Furope.: 11 contient beaticonp
de parties glutineuses, et n’a que peu de son.
Le guhon-hond mérite, sousice rapport, le mot
que les Indiens lui donnent pour le caracté-
viser, en disant qu'il est la substance de la
substance, 1 est d"aulant plus intéressant qu'il
est que quatre mois et demi ou cing mois
au plus en terre, comme toutes les especes de
blé cultivées dans les pays chauds.

Cette espece de gramen ne s'¢leve jamais qu'a
la_hauteur de trente a trente-cing centimetres

E 3
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(12 & 14 pouces); sa tige trés-fine est trés-
luisante et beaucoup plus blanche que celle
des autres blés: trois feuilles également espa-
cées autour de la tige sont une demi-fois plus
longues qu’clle, Pornent, et I'accompagnent.
Cest un caractére distinetif de cette: plante cé-
réale; I'épi de ce blé est barbu, et porte ordi-
nairement cinguanie-un i cinguante-cing grains,
qui sont arrangés sur quatre cotés véguliers que
forme la sommilé de sa tige. Tels sont les traits
caraclérisliques qui servent 4 distinguer celle
espece de blé, qui est comme transparent, et
toulmu s beaucoup plus blanc que tous ceux de

sa f..mullt..

4° Le riz du Bcnga!e, nomme bérmfbuh,
¢’estidive odorifére ; eelui du Penche-Abe (1),
nommé goundouli, ce qui signifie en Indoustan
riz: petite boule , paree qu'en effet il est tout-
a-fait sphérique. Le bénafouli estun riz' aqua-
tique , trésfin, et treslong; il est de la plus
grande blancheur, et vépand , lorsqu’il est euit,,
une odeur suave et agréable 5 Pautre , qui est

£ 1 (1

(1) Le Penche-Abe est une des Provinces du Mogol.
Ce mot signifie cing eaur , parce que cette Vice-
Poyauté est baignée par cing flevves, ou rivitres.
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parfaitement rond, est un riz sec; il est ino-
dore, d’un blane mat tirant un peu sur le jaune;
il est moins transparent que le bhénafouli. Le
goundouli rend davantage que lautre.

Dans I'Inde, o le riz est la base de la nour-
riture de la majeure partie du peuple , on pre-
fere , pour la nourriture habitnelle, le viz ou-
balé , celui qui est cuit une premiere fois, avant
que d’étre dérobé ou dépaillé. On ne prépare
le riz rond qwen riz kachal , ce quisignifie cru.
Celui-ci est réservé i préparer un mets que les
Mogols nomment pelau, parce qu'il ne se met
pas en pite ou en bouillie , comme cela arvive
lorsqu’on emploie le riz oubalé.

5% Les {ruils du Bahar et de la province du
Cachemire, comme Pananas de Patna, rempli
de suc, petit, et presque rond, mais dont le
parfum est au dessus de toute expression ; abui-
cot du Cachemire, fruit exquis; et supérieur
ceux de France par sa grosseur, par la quantilé
de son suc, par son goiit, el par sa salubpité,
et dont on fait une confiture excellente, en y
mélant des amandes d’acajou. Ce {rnit est nom-
mé jamnani ; il est inconnu en Europe. Llarbre
s'éleve 4 la hanteur de trois & qualre métres
(‘onze a douze pieds); ses feuilles ont la méme

E 4
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couleur et la méme forme que celles de nos
abricotiers: sealement ses fenilles sont un peu
plus fénflées vers le milien. Les Cachemiriens
ue le cultivent qu'en plein champ, et ne le
greffent jamais,

Je ne dois pas oublier de vous parler de deux
fruits excellens du méme pays , qui n’ont point
de pepins : I'un est la belle grenade qui se trans-
porte au bas du Gange, a4 Déli, et méme 4 Ma-
drast, & cause de sa bonté ; I'aulre est un raisin
dont il y a deux espéces, qui n'ont pas de pe-
pins, qui sont gros et délicienx. Le raisin sans
pepins de Cachemire se divise en chasselas blanc
et noir, et en muscat : celui-ci est moins fort en
parfum que le niuscat ordinaire. Je n'ai pas be-
soin de dire que le grenadier est un petit ar-
brissean unisexe : on sait que 'écoree de cette
espace est astringente , et qulelle a la méme pro-
priété que le cortex peruviana, ow quinguina :
celui-ci est febpifuge 4 un degré éminent.

On joindroit| & ces fiuits, abjet.de pur agré-
ment, j'en conviens', des oranges douces de Si-
lote, situépres fdu Bengale , dont il y a plusieurs
variélés inconnues en Europe; des oranges vertes
d’Arcate; et enfin ‘des pamplemousses de Ber-
nagor, ville située sur la rivitre d'Ougli, au hras
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occidental du’' Gange, ¢ntre Calcutta et Sivam-
pour (1). Ce dernier fruit, absolument inconnu
en Europe, et dont le sensible auteur de Paul et
Yirginic nous parle dans cette charmante fiction,
estune orange d'une grosseur monstrueuse, dont
la chair délicicuse est verte. Clest peut-étre un
des meilleurs ¢t un des plus beaux fruits de
TI'univers.

6°. Le pandanus odoratissimus, le palmier-
pomme , originaire des Iles Nicobar , que les
Anglois ont transplanté dans le Bengale : ce pal-
mier, qui donme un froit wés-gros, pesant g,
10 a 12 kilogrammes (de dix-huit 4 vingl-cing
livres poids demarc), est rempli d'une substance
farineuse , saine , .ﬁgréable, et nulritive. Cette
espece de palmier, que I'on pourroit facilement
transplanter, ou, pour mieux dire, naturaliser
~aux lles-de-France et de la Réunion, dans nos
Colonies des Antilles, peut-éwre 4 la Louisiane
_que I'Espagne vient de nous congéder, seroit un

frpests I 0T

(1) Cn]cut;a, que les naturels prononcent Caolcota ,
est le chef-lieu de tous les élablissemens Anglois dans
Plade; et 'Sil'hmpnur. ou Frédérik-Nagor , est un
comptoir Dinois , silué su la vive droile, et oppusee:
A gelle sur laquelle se trouve Caleutta.
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bienfait du Gouvernement pour;toutes nos Co:
lonies.

7", Le pavot blan¢ de Bahar, dont on extrait
Popium; denrée d’un trés-grand commerce dans
P 3 o ’
différentes parties des Indes Obientales.

&’. Llarbrisseauna encens eroit principalement
en Arabie; mais on en trouve aussi dans. quelques
parties de I'Indoustan, telle que la lisiére sab_]lon-
neuse , entre la presquiile et le Mogol , aunord-
est du Bérar. Ce végétal est nommé par Linné,
olibanum aut this, et arbor thurifera; et par les
‘AIndiens , abirquajare.’ Ce pelit arbre échevelé
n'est point joli; ses rameaux gréles, raves, sont
tout biscornus; ses feuilles, semblables i celles
du lentisque , 'sont glabres; Técorce de ce vé_'gé-
tal , qui ne s’éleve qutic la hanteur de neuf a dix
pieds dans la partie de I'Inde 'que je viens de
nommer, et ol il est rare , est vidée et sillonnée
par une infinité de’ gereures deé couleur blanche-
grise: il produit une résine qui découle naturel-
lement des gercures; elle est odoriférante, seche,
dure, d'un rouge brun et quelquefois blanchitre,
i peine dcm:ietrnnsparente; en larmes plus ou
moins grosses , comme une forte noiscite, ob-
longues ou arrondics, '('ri:'tblcs_ en dehors, bril-
lantes en dedans, d’un gotit dcre, amer, et d’une



prs CoLoONTIES 75
‘odeur trés-pénélrante, sur-tout lorsqu’on la britle.
Cette résine aromatique est précieuse, et se vend
trés-cher dans I'Inde.

9°. Le benjoin, nommé par les Indiens da/-
bengéni , est un petit arbre qui croit dans les
royaumes de Siam et d’Ava, & Java, et dans
les lles des Moluques et de la Sonde, & Silote,
et au pays de Tépra pres du Bengale. Le cé-
lebre de Jussien dit que Parbre qui produit le
benjoin ne¢ nous est pas encore bien connu;
<Al lui donne le npm de laurus-benzoin. Ce petit
~arbre, classé par quelques Naturalistes parmi les
lauriers , m’appartient pas , suivant d’autves, &
celte espeée : 8"l m’étoit permis de hasarder mon
opinion & ce sujet, je le placerois dans la fa-
mille du cannellier ;i les Indiens nomment ce
dernier dadcliini; on a va qu'ils appellent Pautre
dalbengeéni. Quoique la ressemblance de la no-
mentlalure ne puisse faire une autorité pour
déterminen & classer une espece de végélal dans
telle famille plutdt que dans telle autre, je di-
rois cependant que les Indous observent assez
exactement cet usage. Larbrisscan , ou plutot
le petit arbre a benjoin ne s'éleve qu'a la hau-
teur de lroisé quatre metres (dix i douze pieds);
sa forme pyramidale et régulicre est svelle et
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trésjolie; ses fenilles , longues de dix -douze
centimétres (gquatre 4 cing pouces ), larges de
dix-huit & vingt lignes, épaisses, nombreuses ,
sont de conleur vertmoir; ses nervures sonl nom-
breuses et ronges; le bois est compact, serré ,
dur, rotigejaune ;' la résine découle des inci-
sions que 1'on fait aux rameaux et au tronc de
Parbre dans sa jeunesse ; depuis T'ige de six.ans
jusqu'a celui de douze & quatorze ; on ‘recoit
celle résine dans un sachet tissu avec du crin :
elle est d’an blanc légérenient jaune; glutineuse,,
et transparente , qui se fige, se dureit peu &
pen, et devient janne-citron-clair ; elle est bril-
lante, lorsquon ne I'a point mélangée.

10", Llarbre qui produit I'huile-de-bois, sub-
staiice précicuse, utile & tous les genves de con-
struction en bois, et sur-tout aux constructions
mavales, Cetle huile est extraite d’'une espece de

diene, arbre d'une belle forme, que produit le
Pégon : cette huile résineuse 'en extrait en bri-
laut Parbre, Lé feu, en consumant la partie Ji-
gneuse, fait couler abondamttient par plusieurs
ngulu , découlant du ‘sommeét de la fleche ou
du trone de ce végétal, cetle espece d'huile ou
de vernis, quiest d'une odett aromatique et
forte. Ou Vemploie pour peindre Jes bois, ou
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pure, ou en y mélant loutes les coulcurs que
cette huile résineuse recoit et conserve, depuis
le blanc jusqu’an noir le plus foncé. Cette huile
est sicealive , préserve les bois, écarte les in-
sectes el les yermines, conserve le bois, pendant
un tres-grand nombre d’années, de la vermou-
lure, de méme que de la piquure des différens
coquillages de mer. Aussi, les vaisseaux con-
straits & Surate et.an Pégou, que I'on a toujours
le soin d’enduire, tant 4 Pextérieur que dans
Pintérienr, de cette résine ou de cette huile-
de-bois, darent, dit-on, trois siccles.

11°. Un objet trés-précienx a obtenir, pour le
naturaliser aux Ies-de-France et de la Réunion ,
¢t méme dans toutes les autres Colonies fran-
caises d”’ Amérique, c’est lagollocum désigné sous
les noms d'aloés, de calembac, de hois-d’aigle ,
de boisjaune, Cet arbre, que les Indous nom-
ment pérempalk, est un don magnifique de la
nature ; il réunit sur la méme tige trois parties,
loutes trois trés-précienses; I'écoree donne le
pavfum snave et agréable que 'on nomme bo.
d'aigle, qui se vend au poids de I'or. L'aubic
de ce végétal fournit un hon remede contre 1
fieyres du pays, dites jalir, qui proviennent d:
Uinsajubrité de Pair : on en fait prendre plusieur,



78 MoYENS DAMELIORATION

fois par jour des décoctions an malade; il est
encare employé avee succes contre les manx
d’estomac provenant d’épuisement, ¢t contre le
marasme : la parlie intérienre ou ligneuse, que
les Chinois nomment bois-de-rose , parce qu'il
_conserve loujours I'odeur de celte fleur, sert &
Pébéniste , qui en fait des meubles de la plus
grande beaulé, soit par son poli, soit par sa
coulenr rouge-rose , soit par son odeur.

2°. Llarbre nommé babela , du genre des mi-
mosa, quinourrit les insectes ailés qui produi-
sent la gomme-lacque : il se nomme dans le Ben-
gale lakinia. Je ne doute pas que ce végétal et les
insectes ne réussissent dans le elimat heurenx
des Tles-de-France et de la Réunion. Ce seroit un
moyen d’augmenter les revenus de ces Colonies,
d’autant plus que les uns et les autres n'occupe-
roient ni beaucoup de terrain ni beancoup de
bras.

Que P'on me permette, avant de terminer I'ar-
ticle des végétaux , de désigner trois especes de
turneps originairves du Tibet , différens de cenx
de I'Europe, et que les Anglois ont transplantés
au Bengale ; et une espéce d’aubergine, dite vul-
gairement héringelle ou brigéle d’ivoire, trans-
plantée aussi du méme pays sur les bords du
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Gange:, qui est délicicuse, et qni pése jusqu
six livees. Clest vraisemblablement le plus gros
et le plus utile des solanum connus.

Cet excellent fruit me rappelle une racine
nutritive du Bengale , nommée cliérik, de cou-
leur jal{ne, ressemblante 4 celle nommée vul-
gairement safran des Indes, qui est le carcuma
ou terra-merita. Le chérik fournit une nourri-
ture abondante, saine, et agréable aux Bengalis.
Cette acquisition ajouteroit aux ressources de
nos Colonies , pour se procurer leur subsistance.
Le Tibet, le Cachemire , le Bengale, le Bahar ,
et les pays circonvoisins, fourniroient une ample
moisson au voyagenr. L'énumération de tous
les objets propres i fixer son atlention ne peut
trouver place dans ce Mémoire , d'autant plus
‘qu’il est vraisemblable que plusieurs d’entr’eux
nous sont mconnus.

Pour rendre cette mission plus utile, je pro-
poserois de faire faire par celui qui en seroit
chargé un herbier de toutes les plantes des pro-
vinces du Bengale et du Bahar, et méme d’autres
parties de I'Indoustan : ce travail seroit de la plus
grande utilité ; il avanceroit nos connoissances
en botanique,
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Avant de quitter le régne végélal, qu'il me
soit permis de dire un mot de la graine avee
laquelle les Indiens clarifient , dans I'espace de
quelques heures , 'ean la plus bourbeuse; je
veux parler du télan-coté , dont je ne connois
pas le nom bolanique ; je ne Iai trouvé déerit
nulle part, pas méme dans la dernigre édition
de Valmont de Bomare, imprimée a Liyon en
17g0. Cette graine est le produit d'un arbre qui
croit. dans le Bengale ; je n'al pas eu occasion
de l'observer en fleurs.

Ces conirées abondent en végétaux , qui sont
d’un usage habituel dans la pratique de la méde-
cine; la plupart d’entr’eux nous sont inconnus ,
ainsi que leurs propriétés. Les effets élonnans
qu'ils produisent, sous les yeux des Européens ,
auroient dit exciter leur émulation, pour en
transmelttre la connoissance ilears compatriotes,
el pour leur en procurer 'acquisition.

En indiguant les animaux de I'Ilndoustan ,
qui méritent d’étre naturalisés dans nos pays,
je citerai en prentier lien Iespéce de poules de
Chatigan , volailles de la plus grande espece ;
elles pésent presqu'antant que les plus forls cogs
ou poules d'Inde, et la cliair de ces volailles est

infiniment
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infiniment plus fine et plus delicate que celle
des poulets d’Inde.

2", Les chameaux de I'Indoustan 4 une bosse ;
animal utile sous plus d’un rapport, que l'on
devroit transplanter aux Hes-de-France et de la
Réunion. Les moeeurs, les habitudes, Jes services,
ainsi que le nowrrissage de ce grand quadrn-
pede, sont trop connus, pour que je me permellg
une plus longue dissertation.

3°. Les brebis et béliers du Cachemite, que
Fon pent dire avec assurance étre Pespece la plos
utile commela plus belle, vu la beauté, la finesse,
lesoyeux de sa toison , el sur-tont par la longueur
dé sa laine; j'en ai vu, je Palleste ici sur mon

honneur, qui avoit vingt - deux pouces de lon-
gueur., :

4°. Les boues b chévres & musc du Boutan
et du Tibet , qu'il seroit possible de naturvaliser
anx Iles-de-France et de la Reunion, et dans
dautres Colonies. :

5°. Ainsi que les moutons des mémes pays,

qui sout les bétes de charge; ils portent jusqu’a

soixante - quinze Jivres , et montent avec ce far-
dean les montagnes les plus élevées. ;
1N, P
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6°. La gazelle , nommeée en langue chingoulas,
peuple Candian, de I'lle de Ceylan , Nalaminai,
et mot & mot pelit cerf quatre-s-yeux. Ce quadru-
péde doux, et ami de 'homme, est un petit
éire que la nature semble avoir pris plaisiv
4 faire en miniature, et 4 dessiner avec une
delicatesse étonnante de proportion ; ses jambes
sont grosses comme un tuyau de plume; son
corps svelte est élancé ; sa téte bien posée an-
nonce la douceur, jointe 3 un peu de fierté ;
ses yeux grands et brillans, sont recouverls de
deux paupiéres garnies de trés-longs cils. Toug
jusque-li se voit et se retrouve dans la confor-
mation de tous les animaux; mais la nature
semble s'étre jouée, ou avoir été inutilement
prodigue envers celui-ci, en formant, ou plutdt
en dessinant, sous les yeux de ce joli petit ani-
mal, deux traits ressemblant & deux autres pau-
pieres, qui sont autant garnies de cils que les
wéritables paupiéres qui recouvrent les yeux de
ia gazelle. Ce quadrupede, enfant chéri de la
nature,, n'est point un étre disgracié ni aban-
donné par elle; on le trouve dans les foréts de
cette e, de méme que les autres bétes fauves ;
on peut dire que ses apanages sont on ne peut
plus agréables, car il n'a pas & craindre la dent
des animaux voraces, La gazelle quatre-s-yeux ,
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je me sers.dunom indien , est extrémement vive;
elle ne sait aller que par saut , et bientét elle
se trouve hors de tout danger dans son nid; on
ne sauroit donner d’aulre nom & son fort. Ce
petit animal ne se nourrit que des herbes les
plus tendres, et de fleurs; il aime passionné-
ment le miel et le lait. On ne sauroit présenter
au sexe aimable quelque chose de plus joli, qui
luisoit plus allégorique, que cette miniature , for-
mée des propres mains de la nature, et dont la
douceur est le partage.

7°. En parlant des objets d’agrément du régne
animal, on doit sattendre que je nommerai le
petit éléphant et le siaigoste. Si la gazelle quatres-
yeux est un animal en miniature, I'éléphant de
la petite espéce peut passer pour un avorton ,
non pas qu'il ait ancune marque caracléristique
de difformité, mais parce que son ensemble porte
Phomme & juger ainsi de lui. Ce petit éléphant ,
qui est dans un état si extraordinairement ravalé
de son espece en gi‘aud , semble aussi avoir moins
dintelligence ; ¢’est en quoi il differe plus par-
ticulierement de la petite gazelle quatres-yeux,
laquelle est incomparablement plus vive , plus
intelligente , plus caressante et plus enjouce que
les especes plus grandes de ce quadrupede.

a2



8 MovYENS D’AMELIORATION

8. Le siaigoste , ce qui signifie en langue in-
doustan, oreille noire, est un animal particulier
a I'lndoustan; si J'avois & le classer, ce seroitdans
la famille des renards que je le placerois : sa taille
est ordinaivement de trente a trente-six cenli-
meires de hauteur,

9" Il y a dans I'lnde des boeufs d’une trés-
petite espece, dont la femelle donne beancoup
de lait trés-hon. Ils sont faciles 4 nourrir , et Jeur
chair est excellente. Ce seroit une trés-bonne ac+
quisition pour les Colonies.

10”. On trouveroit encore une collection &
faire dans le genre animal, et sur-tout dans la
classe des poissons. Je ne citerai ici qu'un senl
poisson , le kalta; il est trés-gros. 11 y en a qui
pesent jusqu’h quarante livres, il vit dans I'ean
douce, et sa chair est excellente. Le Gange four-
niroit au Naturaliste plusieurs auires epeces de
poissons peu ou point connues, dont la multipli-
cation, dans nos Colonies , seroit aussi agréable
quavantageuse.

Le méme agent pourroit rapporter une col-
lection de choses curienses en histoire naturelle,
qui ajouteroit de nouvelles richesses an Muséum
Francois , sans parler des procédes qui nous sont
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inconnus dans les arts des Indiens ; enfin s il
doit s'occuper de recherches dans les genres
uliles , agréables, ou curienx.

Y

Pour mieux réussir dans sa mission , il doit
porter au Bengale des productions de 'Enrope
et de I'Me-de-France , qui pourroient étre utiles
a 'humanité, soit parnii fes nutritives, soit parmi
les médicinales , soit parmi celles qui procurent
des jouissances , ou qui sont curieuses. 11 troun-
veroit occasion d’en faire des_échanges ayanta-
geux : cetle distribution _prouyeroit en méme
temps que le Gouvernement I‘ram,:ms est anune
par des vues Phllnnlln'oplq’ues. , T AT g,

$i le Gouvérnement adoptoit ce projet , dont
les avanlages sont incalculdbles’ pour Ta" prhs-
périté de nos Colonies , et“dont fe succési:bﬂ
tribueroit aux progrés des connoissances, il ‘seéra’
faciledelui présenter uu‘m‘oﬂe d’exécution adapté
A ses vues d'économie , et :meme A la penune
du trésor pub]u, dans le momenL actue!

A Paris, le 1o pran-ml an X. J

¢

AvexanNore LE Gou pE Frars.
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i?APPOI{T sur le Mémoire du citoyen le Gow
“de Flaix, en date du 10 prairial de cette
année , lu & la’Société d’ Agriculture dans
sa séance du 20 dece mois, sur les acqui-
sitions qu'il propose de faire, dans les
genres. végétal et animal , aw Bengale et
| dans dautres contrées de IlIndoustan.

,;C1rovens,

Vous nous avez (,haraes , les ciloyens Cels,
Lasté)‘rle et 1&101, (Ie vous faire un rapport sur
Te' Ménioire dix cm‘)yen le Gou de Flaix, qui a
été Tu dans votre derniére séance, et qui a pour
objet, lr'q.gg,ulsluon quil propose de faire dans les
trois regnes, mais sny<tout dans les régnes végélal
et animal, au Bengale, au Cachemlre, et dans les
contrées adjacentes, ., ..,

‘Les détails dzm's las&he]s il est enlre sur les
plantes , é{ont ‘1és “productions ‘sont ‘uliles ou
agréables’; quie - fotirnissent diverses contrées de
P'Indoustan , et sur.les animaux domesuqm.s
qu'on y éleve, prouvent les connoissances que
{’Auteur a acquises par un long séjour dans ces
pays ¢loignés, et en méme temps ses vues pa-
iriotiques.
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L acquisition de ces richesses donneroit sans
doute un grand degré de prospérité 4 nos Colo-
nies Orientales, situées fayorablement, pour lenr
réeeption, et pour lene muliiplication ; .car le
succes ne peut dlre incertain, si on considere
la bonté de leur sol, la ressemblance de leur
climat avec, celui du Bengale , les. différentes
expositions des. terres, les variétés qui en résul-
tent dans la température de l'air, Uintelligence,
Pactivité et le golit de leurs habitans; et si I'on
fait attention que ces lles, 4 quila nature n’a
donné, pour ainsi dire, aucune production
propre 4 la subsistance de I'homme et au com-
merce, ont réuni, dans lear sein , des yégétaux
des quatre pmrhes du globe , qui ¢’y sont natura-
hses. et qui proqureut e

L]

¥

LAuteur a (-,I:endu ses vues d’uhhl:e sur les
Cplomea OLCIL].E]]L«IIEb de’ la. République, qui
trouveroient dans la culture des plantes qu'il a
détaillées , et qui leur manquent, Jes. mémes
avantages que celles de Orient; ce qui ajoute
un - grand aterét de plis ran voya“e qu il a
Proposé. .., i nerile

Nous parlerons d’abord des plantes nutritives,
comme étank les plus essentielles. Nous mettrons,

F4
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au premier rang les racines du chérick qui four-
nissent aux Ben‘gal’is une nourriture saine et
abondante, et le fruit farinenx du mellory ou
mallora, nommé par Sir Williams Jones, parn-
danus odoratissimus, palmier qui ' croit uni-
quement aux iley Nicobar, situées dans le golfe
dw Bengale ;- etqm fait la monrriture habituelle
des peuples quii les habitent ; vegetal beanconp
plus précienx que Parbre-i-pain , puisque la
farine qu'il ‘donme en abond‘amzc se c(msel ve
phliiéﬂrs années, © £

)

ot placerons at second rang les d:ﬂ'erentes
espiices de viz gl a citées , et l‘(. famenx blé de
Nagpoar. Quoiquils présentent dés! avantages,
ils n’ajoutent pas, comme les denx aulves vége-
taux, des ressources 4 la nourriture des habitans
e 1ios Golonies , prisquioft’ cult[v& avec succes, °
dans plusieurs cf’entx'el}cs‘ 1e'blé et le riz, an
hcnrque Tgr bheﬂbk'ét qu mellbry n’ y ‘sont pat
hidme cm\hué o T

pay P n" oh pollos Sy 8

fryte i G

. Pdrmi les plﬂntes «dont les predfuchons sont
nules , nous distinguerons le cotonnier 4 laine
rousse , avec laquelle les Chinois font les nankins,
devenus.d'un usage presque géndral en France;
Pindigo d'Agra, et celui de Ragimendri, deux
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espéces dont les produits disputent la préémi-
nence au guatimalo ; lapocyn indigofere de
Sumatira , qui, au rapport d'un homme instruit
et éclairé (le Colonel Kid , Directeur dn jardin
de Botanique des Anglois an Bengale) , fournit
heancoup plus de fécule de tres-honne qualité
que tous les anils connus; le pavot de Bahar,
dont on retire une denrée plus précicuse au
(‘ommcrce qua la medeuue, qui Pemploi¢ sou-
vent avee avanlage; Tarbri isseau i encens (oliba-
num), et le bom-{l‘mg]e que le Cit, Cossigny
avoit transplantés, en 1767, du Bengale 4 I'lle-
de-France, ot ils prospéroient 1'un et Fautre ; le
teque du Pégou, qui fournit 'excellente luile de
bois, d'un grand wusage dans toutes Jes Indes
Orientales, et:quon devroit étendre & Ja Trance,
pour la conservation des bois , sur-tout de ceux
qui sont constamment exposés i air et an soleil ;
le benjoin , dont la résine est connne ; 1¢ babela,
de la famille des mimosa, qui fournit la nourri-
turg auk insectes ailés qui produisent In gomme-
lacque , substance d’une grande consomination:
en Eumpé.

ot
Nous ‘placons au troisibme rang, les troig
espéces de turneps du Tibet, Faubergine mons-
trueuse da méme pays, P'ananas par excellence
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de Patna, les fruits délicieux du Cachemire, les
oranges diverses, et les pamplemousses & chaix
verte du Bengale.

L’Auteur n’a pas oublié les plantes médicinales
de Ulndoustan , qui fourniroient & Ilart des
moyens curatifs nouveaux. Il a porté son atlen-
tion, en homme éclairé qui connoit le prlx du
progrés des connoissances, sur la formahon &’ un
herbier, dans les ﬁlfﬁ,renles contrées ([ue]
seroit obligé de parcourlr, pour faire loutes ces
acqmsntlons.

T

Dans le régne animal , I Autcur pmpose celles
que nous allons citer. Des, ﬂhameauxfu bosse qui
seroient trés-utiles anx différens transports dang
les Colonies , et méme 4 la France » ce quadru-=
péde ; transplanté dans le nord de la Chine , ou
Phiver est plus rude qua Paris , et naturalisé en
lialie , nous. rendroit. les mémes services : on
connoit sa sobriété , sa véloeilé, saiforce, sk
docilité , et Paplitude qu'il a a soutenir les plus
grandes et les plus longues fatignes ; les moutons
du Cachemire, qui fournissent cetle belle laine
si prisée dans les Indes et en Europe, dont la
fmesse est supeérieure a celle des mérinos , et
dont lalongueur est plus grande; les moutons de
charge du Tibet et du Boutan; les muscs, les
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beeufs nains de I'Indoustan , les éléphans nains
du méme pays , les gazelles quatre-s-yeux , dont
il donne une description agréable ; les grosses
poules de Chatigam, le siaigoste ou oreille-noire ,
espece de renard particuliére au Bengale, animal
frugivore, ennemi naturel du tigre et du loup-
cervier , qu'il altaque avec intrépidité , quoiqu’il
soit beaucoup plus petit, et dont il triomphe
toujours ; animal bien précieux pour les pays
dévastés par les loups , si tout ce qu'on en débite
est yrai; enfin, des poissons: peu connus et de
choix, que l'on pourroil: transporter vivans aux
Iles de I'Orient , comme, le'gouramy qu'on y a
porté de Batavia en 1761 et 1762, et qui 'peuple,
depuis cette époque, les etangs et les riviéres de
ces Colonies.

L’Auteur-auroit pu ajouter plusieurs éspéces
d’oiseanx, dont I'acquisition  seroit intéressante,
tels que les paons, les pigeons-paons, les sar-
celles, les perrnches & collier.

' On sent bien que les listes qu'il a présentées ne
completent pas tout ce que le Bengale, le Bahar,
les pays adjacens, Agra ¢t Cachemirey pro-
duisent, d’utile et d’agréable dans 1és rogres-yeé-
gétal ¢t animal. On doit les regarder comme une
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gimple indicalion , qui doit gnider dans ses re-
cherches le naturaliste chargé de cette mission.

Pour en faire mieux connoitre 'importance,
nousajouterons plusienrsarticles i ceux précités.
On'wonve dans le Bengale deux ou trois espéces
de plantes léguminenses du genre des faséoles ,
vivaces, rampantes, abondantes en fruits , saines
et agréables an gofit ; le tendely, espéce de
cucurbitacde excellente que Von fait manger,
méme crue, anx malades ; les navets délicicux
de Patna, les radis du Tibet qui sont d’une
quallla superleure le rosier tricolor , et celur’
alleurs blanches extrémement petites, tres feuil-
lues et trés-odorantes ; le sola, arbre dont le
bois est extraordinairement léger , le croton-a
!acque le jasminum scandens, les cing especes
de nyu.anthes , le cressa indica , et plusxenrs
autres qu’ i’ seroil trop long- ‘d'énumeérer ici.

Les avantages de ces a.cq'eusitians nese bornent
pas a Putilité de nos Colonies. Parmi les végétaux,
et les animaux que nous avons cités , un grand
nombre seroit wiile & la France elleméme, et
pourroit sy naturaliser. Celte remarque 1'a pas
sans: doute échappé & la Société. 1 a suffi de
nonimer le superbe et excellent blé de Nagpour,
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celui du Cachemire , les beaux et délicieux abri-
cots de ce dernier pays , sa fameuse grenade sans
Pepins , ses raisins & gros grains sans semences,
les fruits et les Iégumes cités du Bengale, du
Tibet et du Cachemire ; les plantes 4 {leurs de
ces pays , et les médicinales ; les bétes 4 laine, le
siaigoste , destructeur des loups, elc., pour en
faire désiver I'introduction en France, dans l'es-
pérance que tous les végétaux y réussiroient
el que les animaux y multiplieroicht. Les plantes,
qui exigent une lempérature plus chaude que
celle de notre climat, tronveroient au Muséum
d’'Histoire Naturelle ce que la nature nous a
refusé , et ajouteroient i I'embellissement et aux
richesses decette superbe collection, digne d’une
grande nation, qui sent tout le prix du pros
gres des connoissances , et qui veut que l'art,
par des efforts industrienx, multiplie chez elie
des jouissances qni ne Ini paroissoient pas des-
tinées, en naturalisant des végétaux d’un autre
climat.

L?Auteur propose de former un herbier, ac-
compagné sans doute de la deseription, et, §'il se
peut, des dessins des plantes qu'il contiendra, et
(& faire une colleetion de morceaux choisis, pour
le Cabinet d’Histoire naturelle.
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Point de doute que des contrées trés-pen fré-
quentées par des Européens, et sur-tont par des
hommes instruits et zélés, n’offrissent 4 un bota-
niste une collection trés-intéressante, et que,
dans Je genre des minéraux, un homme actif et
connoisseur ne piit faire des acquisitions tres-
curieuses dans les différens pays que sa mission
Tobligeroit de parcourir : Pinsectologie et I'ich-
tyologie trouveroient aussi une ample moisson
4 faire dans ces pays éloignés.

Nous pensons, avec 'autenr du Mémoire
qu'on pourroit, dans ces courses , s'instruire des
deétails de quelques procédés curieux ou utiles
dans les arts 5 d’autant plus que les Indiens , que
T'on regarde comme le peuple le plus ancien du
globe, paroissent avoir, dans une tres-haute anti-
quilé, porté leurs connoissances dans les sciences
i un trés-haut degré. Le citoyen le Goun a fait
connoitre & I'un de nous le procédé en usage
dans I'Inde pour la teinture rouge, celui du
blanchiment des toiles, celui de durcir I'étain
par le moyen d’une cémentation ; procédé trés-
intéressant , §'il le rend inattaquable par les
acides ; celui de donner au fer la couleur d’or
extérieurement, en le trempant dans une disso-
lution saline dont il connoit la composition.
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Mais , ce qui nous intéresse encore plus, et ce

qui a plus de rapport avec les trayaux de la

Société, c’est de rapporter des Indes, dans le

plus granddéiail , toutesles prati quesagricoles des

différens peuples qui les babitent , pour tous les
genres de culture.

Nous savons qu'elles ne sont pas uniformes
dans les diverses contrées de 'lndoustan. La,
les agricultenrs tiennent le riz dans eau pen-
dant la plus grande partiec du temps de la vé-
gélation de ce gramen ; ici, Yon se conlente de
Parroser par immersion ; en général on donne
trés-pen d’engrais aux terres; les labours ne sont
ni profonds , ni répélés souvent; on ne laisse
point reposer les terres; on n'alterne point ordi-
nairement les cultures, méme dans les pays ot
le cultivateur exigedeux réeoltes de riz du méme
champ dans moins d’'une année. La transplanta-
tion de celle plante n’est pas générale dans toutes
les contrées de ce vaste pays; il y en a ol 1'on
confie la graine & la terre, sans en déplacer en-
suite les tiges. Le blé que l'on cultive & la cite
de Malabar , a celle d’Orixa, dans le Bengale, &
Nagpour, 4 Cachemire, est planté grain 4 grain,
comme & la Chine, et de temps en temps on
Tarrose par immersion. D'autres cultures, telles
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que celles du cotonnier , du chaya-yer, de I'in-
digo, du pavot, du sésame dit gingely , du
poivrier, du bétel , du cannellier, et des arbres
fruitiers , cte., exigent des détails variés, suivaut
les différens pays,

Apres cette digression , mous revenons au
titoyen le Gows

Il a communiqué & I'un de nous le desscin
qu'il a de prcncire des informations sur Forigine
et sur la formation du borax, L’histeire de ce
sel, tres-essenticl dans les arts, et qui est un
objet d’exportation du Bengale pour I'Europe ,
nous apprend qu'on le retire , par évapotration,,
des eaux d’un lac qui est dans le Tibet ; mais Fon,
a des doutes sur la vérité de cet exposé.

1l se propose aussi de: faire des observations
sur le salpéire du Bengale. On sail , ou I'on eroit
savoir la thanicre des Indiens de Pestraire des
terres du pays, naturellement salpétrées. Elle est
simple : on les lave 5 le sel se dissont dans eau ;
on le fait eristalliser par évaporation et par re
froidissement , et T'on oblient un salpétre déton-
nant, sans aucun mélange d'alkali fixe. On le
relire des terres argilenses, On assure que les
mémes terres, apres avoir été épuisées, se char=
gent de nouveau salpélre an bout de quelques

années
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années : on ajoute que celles qui ne sont pas
naturellement salpétrées, le devicnnent par la
suile, si on les arrose avec des eaux-méres, et si
Fon y répand du salpétre, et que par ce moyen
Pon peut en multiplier les mines. Ces fails ont
besoin d’étre vérifiés.

En rendant compte & la Société des avantages
qque présente excéeution du projet du citoyen
le Gou , nous ne dissimulerons pas que I'un de
nous , qui a voyagé dans les Indes Orientales, a
communigqué an Ministre de la Marine il y a
cing ou six mois, un plan plus vaste, qui a
le méme objet , et dont celui duquel nous ve-
nons de parler est un accessoire. Il a remis en
méme temps une liste des végetaux que 'on peut
colliger dans les différentes contrées des Indes
Orientales : elle dénomme plus de sept cents
articles, et il est bien éloigné de la croire com-
plete. Ce plan embrasse le Cap de Bonne-Espé-
rvance , Madagascar, les Les-de-France et de la
Réunion , I'Inde proprement dite, le Bengale et
pays adjacens, Quéda, Achem, Malac , Siam, la
Cochinchine, royaume peu connu, el qui ren-
ferme des trésors dans plus d'un genre, et sur-
tout dans le regne végétal, Batavia, qu'on doit
visiter au retour, w'est pas oublié¢ dans ce plan.

1L G
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Apres un s¢jour i 'lle-detrance, pour y dépo-
serune partiedesacquisitions quel’on auroit faites
dans les pays que nous venons de ciler, on pasy
seroit aux Colonies Francoises de PAmérique ,
avec lesquelles on feroitun échange de ce qulelles
produisent, contre les objets qui leur manquent ;
enfin, 'on transporteroit en France la partie de-
Ia collection destinée & la mére-patrie. Ce voyage
peut s’exéeuter en moins de denx ans. L'auteur
du projet demande trois batimens, I'un pour
Ylnde et le Bengale, Yautre , accompagné d'une
corvetle, pour la Cochinchine, en passant par
le déwroit de Malac, et en faisant le retour par
celui de Banca.

Que de richesses on acquerroit!... Que de
counoissances nouvelles! .. Que d’avantages pour
nos Colonies ¢ pour la Métwropole!...

L'ancien régime a fait plusieurs fois des ar-
memens aussi dispendienx; les uns uniqueément
dans des vues semblables, mais moins étendues;
les antres pour compléter la connoissance du
globe; quelques uns pour partager avec les Co-
lonies de I"Amérique les richesses qu'on avoit
réunies 4 I'lle - de - France. Un Gouvernement
républicain qui ne tend qu'i la grandeur et 4 la
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prospérité de lempive, accueillera sans donte un
pwjut si utile,

Lcs d{.ptnqcs nécessaires 4 son exéculion ne
sont pas aussi (ouaulemblca qu'elles le parois-
beut an l)l‘(’l]ll(‘l’ appu‘( e Sile {xouvelncmenl
]un!nprcml, il u:fplbua les vaisseaux, qui y
seront destinés, au irai:sport dt.s tr oupcs et des
cffus d'.lp]nowsnomieumnt qu 11 JJugera i propos
denvoyu aux Indes Or rientalés, et 1l trouveroit
'\)‘dl\(—,lll])]abltlnult (Luls les retours que]que dé
dommabumnt de ses t'lc_penst,s. Le vaisseau ex-
pedie au Benga](, pourroit étre en partie chargéd
a fret P'“ ]es parllcnhus, poui‘ son relom en

vente seroﬂ. avantab(.ube en Eur opi‘.‘

Ma:s si la pénurie dit’ trésot pubht‘: &t 1es her
goins de Pétal (_mlizlﬁncm 14 Boirhe volotité diy
Gouvernement dbng ce moment, 'et-ne lui per<
féttent pas de faite les avances d'un projet qui
doit conlribuer & la régénération et & la pros
périté de nos Colonies , il peut an moins en fa-
cilitet; Pexécution: par des marques de bienveil-
lanee, d'intérét, et de protection ,’ et par des
Yecowrs en effets: d’armement , qu'il aceorderois
& wiie société qui se chargeroit de Pexécution

Gz
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Dans ce cas, on ouvriroil.une souscriplion , et
I'on distribueroit des actions A tous;:ceux, qa.u
voudroient y prendre part. Le palrlolls;m(, sul—
firoit pour deternuner les bons c1toyLns . qm
ont des moy ens, 4 aider l’Lnt.[‘t,P!'lSQ ; Pamour
des sciences et des arts engagu'mt quelquu. per-

sonnes a fay orh(,r ce p1 OJc,l (l anlres p]acermeut
des fonds Jd!lb I’ armement, D&l bpt:(:ulalluu mer-

c.'ululc' t.t quelques aulres par un summcnt
d()l‘"lli.‘l] nauona] Une sout,h. de pall 1oles An-
{.,Ima a fail, a4 ses flﬂlb 5 (L_ut armeniens conseé-
culifs, dont I'o objet umque éloit I'a acquisition, de
Tarbre-i-pain, qu el‘e vou]mt mlrodmm dans Tes
Colonies de sa nalion, en Amerxquc it nour.

lorsqu il s’agit d’un pr o](.l dont 1’nnporlam,e est
infiniment superluu'e nous Fl“:hl(.als doutlun-
pire est plus vaste et plus pulssant nous qm
ayons ' la noble ambition dacquérir toule sorle
de gloire , et dg nous, placen au premier, rang
des nations, - nous resterions aw dessous de notre,
tivalelaws oo L Nous .ne pouvous pas le sup~
poser. . 50 )

| Nous concluons que leprojet donné par le
citoyen le Gou de Flaix/réunit des avantages
inappréeiables: ponr nos Golonies ; qu'il promet
4 la France elleméme desjouissances nouyelles

1y Y 1
| o« | eupinitaht .!

v f

2/
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et des objets d"utilité, relativement au perfection=
nement de quelques arts; enfin, quil contri-
bueroit au progres des connoissances , ot @
Penrichissement du Musé¢um d'Histoire Natu-
relle, dans tous les genres. :

Nous engageons la Sociéle & recommander
I'exécution dc ce pm]pt pris, x\l\ms toule son
c!cndue . tant pom le Benga]c que pour | Ia Co-
¢hiinchine et autres ]"1(.111, anx ’\Iunslu,s Je la
Marine et de 'Intérieur, dont le concours nous
paroit nécessaire , et dont les dépavtemens sont
Inténessés au sucts; Iun par’ oe qui sappof
aux Golonies ;. 'autre, [par |ce qui a vapport i
la. France. L zolé (quicanime: constanument; fa
Socidté,; pour Iufilité e la, patrie, naura qula
sTapplandic du isneces: de ses snﬂlnlmuons. -

! En-méme temps elle ponrroit teur faive con-
noitrg: Pestime. qu'elle a congue pourde ciloyam
le: Gow . qui luia déja, communiqué. plusicups
mémoires. trés-intéressans et domd lgs talens 4. le
zeke , les conpoissances 5 el L’h(ﬂ’ﬁ#&i@g‘i‘?hﬂ#ﬁa
meéritent d’oblenit la preféverices pawsla mission
bnpoitante quil a, proposée ; daiitapt phus gug
conpoissant les moeurs, et les Jlangues; dgﬁ,()ncp-[
fafix, etrunegrande ipartie des pmd,uctlom ide
leurs pays, et des,usages aua:fgl;,!ﬁ sauE
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propres, il est, plus que personne, en: état de
remplir: les vues, du Gouvernement, et de xé-

poudre i sa confiance. 1, vairth & Al
Paris, le 26 prairial ‘an X, PEL
et Saeh L olles
LAGTE':’H[B COSSIGI\I
i HIK

DELIBER/]TfON de, ?‘a Q)mmuuon de IIaSo-
cwté d' Ay rrrmffmrc ; dqns .ué .reance Ju 27'
Frur-mlord:,m;er. ) i g

L L T2 gl b B g 14 4 48
10 «eommission nommés parla Sociétéilibre
&' Agricutture du DépartethantdelaSeiney danssa
scance du 18 messidor dernier’| pour examiner
Fimportance d’nn: projet présenté a lo Sociétd ,
par'le citoyen ' lo Gou de ‘Flaix,) en' & maoamﬁ
unanimemént 'utilité et los avantages. :

~11E]le'a arvété ) ‘dana sa séanee, den gageﬁ le
Gouverfibimen| 4’ firéndve des meswures propros 4
p%bcm‘er #la Franee, mais sur-toul 4 HosColonies
Orientales @ Oueidentalesy Paoquisition de plu-
slehivs! ‘végmmﬁw&:i‘mx'da I*Asie, dont les pro-
ductions Toritent Ta matispe ' du’ ‘eommerce, ou
gont emplifEeddans Tes artsy et de plus, celle de
Iﬂlmm?@hrﬂfﬂzﬁm 'domeshques quie nous ne Pos
sélbme Hag Veripords, et e - ‘penvent étre utiles
e o Ta Prdteewaus Colontes: | amsol
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Le citoyens Cossigny avoit ew la méme yue j
mais il lui avoit donné plus d’étendue. Il a remis,
il y a plusieurs mois, au Gouvernement un M-,
moire gui traite de cet objet ; il embrasse dans
son plan, Madére, Ténériffe, Saint-Yague, le
Cap de Bonne-Espérance, les lles-de-I'rance et
de la Réunion, Madagascar, Pondichéry , le
Bengale et paysadjacens, Quéda, Malac, Achem,
Siam , la Cochinchine et Batavia. I 2 mé&me indi-
qué les moyeus d’exéculion. Un vaisseau'chargé
dappmwsmnmm(,ns, an compte de 'Etat, pour
Pondlcher} et pour notre compion‘ e C'hanﬂc:-
nagor, iroit dans le’ ]Z'.cnrr'a[c1 otr il prendroit les
acqunsnuons “iites! duetd 16 tots réghs pan Tes
agens. dw Gouvernement: cluugg,s de cette mis-
sion , passeroit ensuite 4 I'lle-de~France, &
Cayenne et & Samt-Dmmugue s et deposerml‘. dans
ces trois Colonies une partie de ses uchegses et
transpor: lemltl ‘excédant en France.

Unautre vaissean ,.aocompagned:’lme corvelle,,
parcourroit les antrespays précités, et serendroit:
ala Goch.inchi;_u_:.

I1 pourroit éive chargé', e partantde Trance ,:
Qeffels dapprovisiennemens o de thduipes pour
les Hles-de-France et de la'Rénnion, ‘etféroit son
rvetour par Dalavig , I'lle-de-France, le Cap de

G 4
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Bonne-Espérance , Cayenne et Saint-Domingue.
Sa collection , & Pexception de la partie réservée
pour la France , seroit distribuée, comme la
premiiere, dans les trois Colonies Francoises que
nous avons indiguées.

L'exécution de ce p'mjet ne peut que leur
donner & toutes un nouvean degré de prospérité;
il intéresse par cumequeut celle de la France
elleméme , sur qui lbjal"erant les awnlages
que nos quaessuous doulr&mel en renrc.ronent

_ Les vaisseaux expedi §prendrment aux Cana-
ries plus:curs végétaux ut:lc,s, tels que la g]aclale,
Ie bois de Rhodes., lmsan Icuphmhe elc.

A St “Yague, l'abricotier d'Amérique , les.
orangers, ‘ete. Fa el siooasdy”, |

Au é‘ap de Bonne- E.-,pemnce, Ie kai, Ie sy-
cadis , I'inc :50 ramhc'am, leriz de Ja baie (Ie
de Saldagne, le robinia cannabina, Thibiscus’
cannabinusj/la canne-a-sucre indigene, et heau-
coup d'autres dont le détail seroit trop long,

Ces vaisseanx expédieroient pour la France
wie pa'l{liq"de ces 'wqui?sil.ions et, déjioseroient
Vauire a 1Isle-de-France, o elles ser@umt cultis
vées an-Jardin National. ),

L'Inde, ou 'plut‘ﬁt la cbte de’ Corotandel
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fournit un grand nombre d’articles, dont les
plus essenticls sont les trois espéces de cannes-i-
sucre cultivées aux ‘environs de Tirisivapally et
de la Pagode de Chéringam , sur-tout la canne.
hative, dite kari-karimbouw , clest-a-dive canne
noire ; les différentes espéces et varidtés de co-
tonnier, le caly, le chaya-ver, le myrobolan , le
taoura ou lavera-vérai, plante léguminense dont
les graines ont la propriété de dissoudre 'indigo;
les santaux, le parol, lenevruim, arbuste indigo-
fere de Ragimendry ; le’ chailipé de Ceylan, dit
coté-cayal en portugais, arbre dont le fruit con-
tient une substance farineuse , etc., etc.

Nous ne disons rien de Madagascar, qui peut
aussi fournir des arlicles prégieux , si 'on envoie.
un ou denx Bot.mu;t(.s parmunr cette ile mtéres-
sante , dont toutes ]es prmluclmus ne nous sont
pas encore bien connues; et nous pasaons au
Bengale.

Les acquisitions que nous pourrions faire dans
ce pays et dans ceux qui environnent, tels que
le Bahar et le Cachemire, sont trés-nombreuses ¢
nous ne nous arvrélerons qwaux plus impor-
tantes. 'd 6l i

L'indigo d’Agra et le blé de N'r'ag'pour paroissent
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devoir tenir le premier vang; viennent ensuile le;
mellory, le petit-riz, le bois-d’aigle, le chévik ,
qui produit une racine jaune nutritive; 'apocyn,
indigofere de Sumatra, Parbre a lacque, nonnmé
dans le pays babela; Uarbre d'encens, le benjoin,
fe teque’ gni fournit cetle huile précieuse nom-
mée huile-de-hois; Vanil, duguel on extrait wn:
indigo bleu-céleste ; la grenade sans pepins de;
Cachemire, 'ananas excellent de Patna, les trois
especes de turneps du Tibet , Paubergine mons-
truense du méme pays , les oranges douces et les
pamplemousses 4 chair verte du Bengale, et
quantit¢ d’autves productions utiles ou agréables,,
dont I'’énumération seroit trop longue, et dont le
citbyén Cossignya formé une liste tres-étendue ,
mais qu’il regarde ‘_lui-—méme comme incompléle.

La Cochinchine 'r:ious donneroit trois especes
de cannes-i sucre, un cannellier dont les écorces
sont supérieures a celles de Ceylan; le dma-
xang, dnguel on extrait un indigo vert ; le végé-
tal qui produil la gomme gutte; le bois-daigle ,
les thés divers, le cotonnier d-laine jaune , la,
badiane oun anis étoilé ; le volin et les jets, pour
canmies,, et plusieurs antres moins, essentiels ,
mais dont 'acquisition ne doit pas étre négligée,
comme le rmnplmer, le cirier, et ics arbres &
fruits, “ete., elc! et : 3
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Nonsne parlerons pas des acquisitions guelon
peut faive, en allant a la Cochinchine et en pas-
sant par le déwoit de Malac, eb i Batavia dans le
L ciolu .

A toutes ces rlqhmses, les citoyens le Gou et
Cossigny ont propesé de joindre. Pemplette de
plusieuis. espéces Canimanx, tanpquadrupedes
quioiseaux: et poissons. Dans les listes qu'ils ont
fournies; nous avons distingnué Tes moutons de
Cachemire, dont la toison formeves belles étoffes
qu'on nomme chiles ; les moutons de charge du
Tﬁnet et du Boutan, 'I(, si‘algdste que I'on dit I'en-
nemi natirel dd tighé' ¢ du }oup ; led muscs, les
cihameail bos'aeﬁwoui‘ nos Cfoi'om e$ Orientales,
Tes hoeufs nain%d(‘]"]n(fbnslah led'é L](‘Ph']ﬂ(i nains,
les antélopes, dites gdzeﬂts sur-tout celles nom-
MEes| quatre-syeu T Pelits animaix, eharmans;
les grosses panles: de Chatigan, les tortues d'eau
douce, les paons, les pigeons-paons, les sar-
vellés , les perruches i collier ; enfin les poissons
du Bengalé et de la Cochinchine, suwr-tout le kalta
du Bengale. 102 i initkd

Nous pensons qu'il seroit nécessaire , pour
toules ces acquisitions , que les agens du Gou-
vernement, qui en seroient chargés , fussent ac-
compagneés de Bolanistes et de Naturalistes, pour
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faire les descriptions des végétaux inconnus aux
Européens, et des herbiers, et pour réunirune
collection de morceaux d'histoire naturelle.

Nous croyons aussi, avee le rapporteur de
nolre Société, quil seroit-a propos quelestlits
agens emportassent avec ews des collections. de
ce que I'Europe possede en végétanx utiles  on
agréables, pour les répandre dans dautres parties
du globe, afin de rendre leurs voyages double-
ment uulesél’hnmamle. iod 2l guch S0 6D

|' '0’ - f e

" Cette vue nous a paru dlgne du heros (Iiin
gouverne Ja France, et nous la. saumettor}s au
jugement. des, M*nytr(.s de I'Intérienr et de ]a
Marine , an nom de la, Soclete; libre dAgnpul,
ture du Depar!.ement dela Seme. SENoTSins 3ol

A Paris, le'27 Froctidor; an X de la Rﬁpu-
blique Francoise , une et lhdms:hie. [ e
It [ r } b

Srgne COSSIGNY, rapporceur déila
Commission.; Matmet ;- Listevaizi;

Czrz, Huzarp, et Sinvestae: o uly

Mg eal

i - M. & ,.nVT
iLAGDeR 890, 2glnol
YIGA 119 U A NSRSy
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OBSER¥ ATIONS sur le projet des acquisi-
tions & faire, dans les trois régnes, aux Indes
Orientales. -

M. le Gou de Flaix a proposé 4 la Sociélé
d'Agriculture, d’engager ‘le Gouvernement i
expédiér dans le Bengale nn agent qui seroit
chargé de faire une collection de végétanx , dont
les productions sont uliles ou agréables , et
d'animaux domestiques qui habitent ces con-
trées , pour Iransporter les uns et les “autres
dans nos Colonies , et méme en France.

On a fzut quelques objections auxquelles je
vais repoudrc.

‘Lia Société pareissoit dahord. convenir una-
nimement de Iimportance de ces acquisitions ;
mais , sur les observations de 'un de ses mem-
bres , ‘elle a comme hisité.

1l a mis en avant un doute sur Vexistence
véelle des productions dénommeées dans le Mé-
moire du citoyen le Gou, et sur leurs pro-
priétés, ainsi que sur lexistence des animaux
gquila cités, mais sur-tout sur leurs caractéres.

Les végétaux désigués sont lous connus, a
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I'éxception du pandanus 4 fruit fm neux, et
de l’.'lpo(‘yn indigofere. :

En effet, indigo d’Agm t celm de Ragi-
mendry , dont les produits sont supérieurs i
ceux de nos Colonies; le colon a laine rousse ,
qui compose la matiére des naiikins de la Chine;
le pavot, dont on extrait Vopinm dansde Ben-
gale; Varbrisseau & encens, dont jai e des
plants i I'llede-France § le bois-daigle, si- cher
el si renommé par son parfim; le téque, qui
fournit une huile si employée dans toutes les
contrées des Indes Orientales ; le benjoin, dont
tout le monde connoit la résine; la gomme-
lacque, prop‘n, 4 la teintufe par scs parties gom-
metses , et & d'autres usages par ses pzﬁ'ues ré-
sineusesy le blé de Nagpour, dont j’ai recu nn
envoi i Pavis en 1990, fait par le colonel Kid,
ct dont la bupériorité sur tous ecenx eonnus a
¢été constatée; les légumes et les froits du Bens
gale, du Bahar, du Tibet, et du Cachemire,
dont tous les Edvopéens qui ont é&é dans le
Bengale peuvenit attester Pegistence el Ta suipé-
riorité, etc., ete., sont tous des objets de la plus
grande noloriété , et sur lesquels jose dire que—
fa conlradiction est ridicule,

Le pandenis, que fen sir YWilliams Jones ,
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Président de la Société Asiaticue , a surnommé
odoratissimus , que Jappelle * farinosus , et
qu'il a déerit dans le dernicr de ses Ouvrages
(&1, p. 37, in-4°, & Londres), se trouve dans
les Iles Nicobar, situées 4 Ventrée du golfe du
Bcugale. iLes Anglois ont transplanté cet arbre
dans leur jardin de Botani¢que de Calcutta, Le
rapport qu'en fait cet Ecrivain est conforme &
celui que je tiens de M. Bollz , homme de lettres,
quia séjourné quelque temps aux Hes Nicobar.

Quant 4 Papocyn indigofere de Sumatra, je
ue le connois que par le rapport du colonel
Kid , Divecteur du Jardin de Botanique anglois
dans le Bengale , avec lequel jai entretenu cor-
respondance avant la guerre , et par Ienvoi
quil m’avoit fait & Plle-de-France dune planie
que jai confiée 4 un Colon, avant mon départ
de la Colonie, en 178g. Fignore si elle existe,

De tous les animaux désignés par le citoyen
le Gou, le siaigoste est Je seul sur lequel on ait
pu élever des doutes : tous les autres sont con-
nus , ainsi que les usages auxquels ils sont pro-
pres. Les uns, lels que les montons i liine
superfine du Bengale, et ceux de charge du
Tibet et du Boutan ; les muses de ces deus der-
niers pays, les poules géans de Chatigan, dont
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Jai en un poulailler 4 I'lle-de-France ; les cha-
meaux i bosse, de Plndoustan; la race du petit
éléphant, et celle du boenf nain; les poissons
precienx de ces contrées, offrent tous des ob-
jets dutilité, Les autres ne sont propres qu'a
salisfaive la curiosité.

Le siaigoste sera, si 'on veut, de ce genres
mais je crois devoir dire (ue son existence est
notoire dans le Bengale : on les éléve domes-
tiques ; ils se nourrissent de fruils, et ne pa-
roissent pas carnivores; ils sont méme assez
doux, et se privent avee facilité. Lrantipathie
de cet animal contre le tigre et contre le loup-
cervier , est encore un fait notoive dans le Ben-
gale: il ne les allaque pas, pour se nourrir de
leur chair ou de leur sang, mais uniquement
pour les détruire. Je ne chercherai pas des rai-
sons’ pour ticher de confirmer ou d’expliquer
ce fait qui a paru extraordinaire : ¢'il est vrai,
lacquisition de ce singulier animal sera trés-
utile; s'il est faux (ce qui ne me paroit pas
prouvé), il ne sera plus qu'un objet de curio-
sité, comme la pelite gazelle de Ceylan, sur-
nommee quatre-s-yeux , laquelle existe aussi &
I'lle du Prince, dans le déiroit de la Sonde,
et vraisemblablenent dans d'autres pays.

- Dapres
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D'apres eela, Pimportance de la proposition
du citoyen le Gou ne peut pas éire contestde,
Qu'on se rappelle qu'une seule graine de cafd)
transportée & la Martinique, a T’Ll(.\b cette Co
lonie qui étoit alors sur son ddcliu et a pro-
curé les plus grands accroissemens 4 Saint-Do-
mingue. Que dJs—]e 7.. Les cannes-d-sucre, trans-
plantées dans nos Colonies Occildentales, les
avoient portées au plus haut degré de prospéd-
vité, fournissoient aun commerce une denrée
abondante qui entretenoit et augmentoit notre
marine , et procuroient 4 Ja France des jouis«
sances et une balance favor'tble.

Et de nos jours, le ;,n-ul'ﬁer e, le Gonvers
nement a envoyé chercher deux fois i grands
frais dans les Hes Molugues, ew 1470 et 1771 ,
donne déjh, & lle de Ja Réunion ; unerécolte
surabondante & la consommation de la France,
et & la Guyané Francaise des produits qui pro-
mettent de devenir considérables.

Quoi! Pancien Gouvernement a fait plusicnrs
expéditions lointaines, pour la prospérité des
Colonies et pour Pavantagé dela France ! quoi!
il en a fait d'autres heaucoup plus coteuses ,
méme-que celles gue nous proposons, sans ayoir
d"autre motif que celui de reconnoiire des parties

1L, I
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du globe, pour en compléter la description,
comme les voyages des Bougainville et la Pé-
rouse ! Et, depuis la révolution , n’a.t-on pas en-
trepris un lroisieme voyage dans les mers du
Sud , sous la conduite de M, d’Entrecasteaux ?
enfin, le capitaine Baudin court dans ce mo-
ment a de nouvelles découvertes, dont les fruits
ne peuvent pas étre d’une utilité réelle bien
grande. Et, lorsqu’il sagit d’une expédition vrai-
ment importante dans ses vues et dans ses consé-
quences, on pourroit hésiter a Papprouver!...

Ce projet fait. partie de celui que J’ai remis au
Gouvernement, il y a plusicurs mois, et qui
avoit le méme objet.

Je proposoig une expédition semblable au Ben-
gale , et une autre & la Cochinchine , pays riche
en productions dans tous les genres, et qui nous
offre les acquisitions les plus précieuses en végé-
taux, entr'autres Pindigo-vert et le cannellier par
excellence. 1l y a prés de trente ans que j'en ai
remis la note au ministére. M. de Sartine ex-
pedia, en 1774, M. Sonnerat pour les Indes
Orientales , avec ordre de se rendre, s'il le pou”
voit, & la Cochinchine, dans la vue d'acquérir
les deux végeétaux que je viens de citer, ct de les
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introduire & I'lle - de - France; mais les circon.
stances ne permirent pas a ce voyageur d’exé-
cuter cet ordre. Toutes les commissions de ce
genre seront manqueées , si 'on n'expédie pas un
vaisseau avee I'agent qui en sera chargé.

Le voyage a la Cochinchine est d’antant plus
intéressant, quil offre sur la route plusicurs es-
cales, ou I'on pourroit acquérir des objets impor-
tans; Quéda, Achem , Malac, Siam, et Batavia
dans le retour; et que ce premier pays , qui
abonde en denrées de transport propres & I'Eu-
rope, demande que la République fasse avec son
Rot un traité d’alliance, d'amitié, et de com-
merce, dont la proposition seroit recue avec em-
pressement. Les denrées de 1a Cochinchine sont
le sucre, 'indigo ordinaire, 'indigo-vert, le thé ,
le poivre, le coton, du fil d’ananas, de la cire,
de l'ivoire, dela gomme-gutte, du vernis, dela
lacque, deI'aloés, du salpétre , de la cannelle,
dite bois-le-sucre, des soies écrueset des soieries,
différentes résines, et des médicamens. Clest le
pays de laterre ol le sucre est au plus bas prix,
et de meilleure qualité.

Quant aw mode d’exécution, il dépend du
Gouvernement, qui sait bien qu'il faut semer
pour recueillir,

Hz
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Si les circonstances ne lui permettent pas de
faire les dépenses de cet armement , il peut en-
conpager par sa protection et par des faveurs;
alors on tenteroit de le réaliser par voie de sou-
scription , en offrant an public un appat fondé
sur des opérations commerciales; mais, dans ce
cas, il ne seroit pas possible de donner aux
collections en Histoire naturelle toute 'extension
désirable : on ne s'arréteroit qu'aux ebjets les
plus précicux et d’un moindre volume.

On a objecté qu'il suffivoit de Penvoi d’un
agent du Gouvernement, pour remplir les vues
que nous ayons detaillées, et que, par ce moyen,
on épargneroit la dépense considérable des ar-
meniens, .

" Je répondrai 1°. quil est vraisemblable que
Yagen( ne pourroit pas pénétrer. dans 'intériens
de P'lndoustan , et que ne connoissant ni les
moeurs , ni les usages, ni la langne du pays,
toutes ses recherches se réduiroient & peu de
chose; 2°. J'ajouterai que, dans la supposition
quelles lui procurassent tout ce qu'il est pos-
sible de trouver d’utile et d'agréable dans les
différentes contrées qu'il parconrroit, plus sa
collection seroit considérable , mogns il pourroit
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en faive jouir les Colonies et la France. Com-
ment la tansporteroitil 7 Seroit-ce par les vais-
seaux du commerce? Rien n’assuve qu'ils s'en
chargeroient. Les armateurs refuseroient les ani-
maux, pour lesquels il faudroit embarquer beau-
coup d’eau et de provisions. S'ils acceptoient &
frée le transport de quelques caisses de plants
darbres , ce seroit en trés-petite quantité; et ils
ne permeliroient pas de les loger dans les en-
droits qui conviendroient Te mieux pour les
tenir 4 Yabri des évenemens inséparables d’une
longue traversée par mer. Les marins en gé-
néral ‘dédaignent tout ce qui n’a pas rapport &
leur métier ; ils ne se Prétent point aux soins
(1ué'lés p]antes exigent, et n'en sentent ordi-
nairement ni 'utilité ni les conseqtmuccs. 1l
faut donc que les vaisseaux app.u tlcnncm a la
nll:.ﬁloll pour que, l’on solt assuré de son suceces,

On a parudouter' des connoissances de M. le
Grou en -Bolanigue et en Histoire naturelle.

_ Jobserverai & ce sujet que, pnur_éql]iger des
plantes précieuses,, il west point nécessaire d’étre
botaniste ; comme pour faire une collection en
Histoire naturelle, il ne fant pas de grandes con-
noissances. Mais on peut adjoindre au citoyen
le Gou un botaniste et un naturaliste, outre

I3
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cenx qu'il seroit & propos denvoyer au Capde
Bonne-Espérance, 4 Madagascar, et sur-tout & la
Cochirnchine.

M. le Gou, ayant séjourné pendant vingt ans
dans PIndoustan dont il a parconru les diffé-
rentes conirées, parle la langue tamoule, qui est
en usage: par-tout dans cette partic de I’Asie; il
connoit les moeurs et les usages des Indiens: il
est done plus Propre que qui que ce soit i rem-
plir la mission qu’il a proposée ; et je crois qu'il
est de Ia ]usllce et d’une bonne politique de la
Tui confier » puisqu’il veut bien g’en charger.

Tout autre que lui pourroit étre arrété 4 cha-
que pas. Comme le long séjour quil a fait dans
les Indes, d’onv il a rapporté des connoissances
irés-variées, lui a permis de conmoitre les diffé-
ventes plantes de ce pays, etla culture qlii leur
convient , il ne sera pas trompé pan les Indiens
sur le choix et sur le prix de ces plantes, et sait;
d’avance leurs propriélés, leurs usages, lear ma-
niere d’éte, ct les soins qu'elles exigent pour
prospérer.

11 en est de méme des animaux que ce citoyen
a proposé de ransporter en France et dans nos
Colonies - il sait d’avance quelle est la nonrriture
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qui convient 4 chacun d'eux, quel est leur ca-
raclere, qudles sont- leurs 1uc]1nauml= et ‘j“ds
sont Jes soins qu'ils demandent, comment on doit

les traiter dans leurs maladies, et qn(,]a u.medes
des Indiens ]Lur adnumstnent.

Lc Cilchn le Gou propose de former un her-
bier, et promet une collection en Histoire natu-
relle: avec le talent du dessin, des descri 'ptions
exacles, et des échantillons de plantes, il peut
supp]ecr i ce qm Tui- manr[ue du cme des con-
nolssances en Bohmqne Mais il pom roil éprou-
ver dans des courses pemblcs une m'i]adle
grave; et méme y ‘succomber : il est dune q.\ﬂe
prévoyance de lui adjoindre, comme il a été dlt
un botaniste et un paltiraliste.

iDans le projet qu'il a communiqué, ce hon
citoyen a porté ses vues encore plusloing il pro-
et de prendre des renseignemens exacts sur les
pratiques médicales des Indiens , et sur celles
qwils suivent dans les arts. Les observations qu'il
a: faites dans ses voyages aux Indes lui ont déja
procuré des connoissances assezmultipliées dans
Uun et Pautre genre: il les a prises pour sa propre
instruction;; il ne négligera pas de les augmenter),
lorsqu’il en aura Ja commission spéciale. 'Tel red
mede efficace, inconnna I'Earope, suffiroit pous

H4
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donner a son yoyage la plus grande importance:
il en connoit.déja de_plusicurs genres, mais.ce
n'est pas assez ; il faul nous apporter le médica-
ment lyi-méme; et s'il est Livé duvegne vigélal,
et que la plante qui le fournit n’existe ni daus
nos Colonies, ni en France, il I"mt Pacquérir ,
pom la mtdﬁ’ﬁll‘&l‘ ensuite cliéz’ nous

M a cnhrelunu le cx,tn)ten I‘om'uoy de la més
thodc curalive, dcs Indiens, contre la pierre ct
contre la ;,;ravc]}c. Ce savant, ami de 'humaniié,
a senu toule Vimportance de oes ! d{;!luk recelles,
cl pense que. Pacquisition. dxwegela] fui ala pro-
puuv de digsondre la plu'm suffit pour faire
adoptm Pexpédition proposée, !

Aprés tous ces “détails , #1 reste encore des
donites, suk les avantages d’un projet aussi impor-
tant , fengnge les Commissaires de la Société
d’Agriculinre a:prendre Pavis des Administri
tears du Maséunm d'Histoive Naturelle. On Teur
adresseroit. le:Mdmoire du citoyen le Gou, le
rapport oquil a éw'fait, les réflexions que je'prés
sente , mon Mémoire adressé aun Gouvernenent,
et l'état quesje lui-ai remis des adiisitions 4 fiire
dans legenredes végeétaux aux Tides Ovieritiles.
Sile jugement de‘ces liomities Gelaivds est d’ac-
cord avee leméti, la Société ' Agriculture serg
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appuyée, dans ses démarches aupres du Gouver-
nement, par un suffrage irrévocable.

Je Ini ai proposé le niéme projet, comme je
Pai déja dit, mais beauconp plus en grand. Dans
le premier moment d’enthousiasme que les ob-
jections ont, je Pdvoue, un peu refroidi, javois
désivé éire chargé de la mission & remplir 4 la
Cochinchine, et je I'ai témoigné au Ministre de
la Marine, le 15 lloréal de P'an X, en lui remet-
tant Te Mémoire gui exposoit e projet de toutes
les acquisitions & faire dans I'Asic. Je connois
Phévitier du tréne de la Gochinchine, et jai
Phonneur d’en étre connu; 1l a été déclaré so-
lemnellement le successeur'de son pére: il aime
les Francois ; il a pris la plus haute idée de la
France dans le voyage qu'il y.a fait, lorsqu'il est
!-'cuu_ solliciter des secours aupres dé Lounis XVI,
en 1786, pour rélablir son pére sur le trone de
ses ancétres, que ce ‘prince vaillani-a.su con~
quérir par son audace et par sa politique, sans
aucune, aide étrangere:. Son fils; elevér par Pévd-
que d’Advan, homme d'un rare mérite; et bon
ciloyen, professe la religion chrélienne , el a
beaucoup plus de connoissances que ses compa-
triotes; il n'ignore pas que le respectable prélat
dont j¢ viens de parler m’honoroit de son amitié.
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Jai lieu de croire qu’il m*accorderoit sa pro-
tection pour tous, les objets de celle mission ;
dautant plus que, "ayant vua I'lle-de-France dans
les denx relaches qu'il y a faites, j’ai eu occasion
de lui étre agréable.

Au rapport de M. Poivre, qui avoit résidé
quelque temps 4 Ja Cochinghine , ce pays offre
aw Botaniste, an Naturaliste, et au Minéralo-
giste, la plus riche et la plus intéressante mois-
son dans tous les genres : il seroit donc & propos
&’y placer des hommes instruits , pour décrire
I'Histoire naturelle de ce royaume et des pays
circonvoisins qui ne sont pas connus,

Le moment est arvivé d’entreprendre ces denx
grandes expéditions : il est essentiel de faire d’a-
vance tous les préparatifs quelles exigent, afin
d’en assurer le succes, et d'expédier en brunidire
ou frimaire prochain les vaisseanx quiy séroleiit
destinés. Si le projet est adopté, nous fournirons
i'éat des objets dont il est & propos de se pour-
voir pour faciliter les acquisitions que nous
avons en vue, et pour les faire avec le plus
d’économie.
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NOTE des acquisitions & faire, dans le genre
des végétaux , aux Indes Orientales, pour
les Colonies et pour la France.

De MADAGASCAR

Filgo ( cidre ) grand avbre.

Foasohi , arbre qui donne un petit fruit
sucré, agreable et sain.

FVoa-sourindi, petit fruit & noyau assez bon ;
il a Todeur du muscat,

Voa-Tangazou , autre fruit, bon, cuitavec
du sucre, produit par une liane,

Foa-nan-ou-androw, (fruit de I'ceil du j ]our )
assez hon.

Foa-éne , fruit d'une liane rlui a la forme
d’une poire. On en mange la pulpe. Cest unapo-
eyn qui produit une gomme élastique.

Foafaha ou samble, palmier. Son fruit con-
lient uneamande que les insulaires font sécher ,
et qu'ils mangent an besoin.

Foa-vaé , fruit quiale goit de fraise.

Foa-fors , froit pen agréable.

Foa-haramé , grand arbre résinenx , dont le
fruit contient une amande bonne,

Foa-lombe, ligne. Cest la vigne d’éléphant de
Commerson.
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Ravenala ou ]Jahmef -l»mmnwr

* Poa-pene , arbuste épineux , dont le fruit esb
rafraichissant.

Raven-sara ou ravine-sara, dont le fruit est
connu. i

ﬁf!alaé-manghit, grancf arbre aromatique.

Laben , arbre. Porte une amande mangeable.

Floan-cazou ; prune violette d'un arbrisseau ;
elle est mangeable.

Foarasa. Cest un sang-dragon.

Rapac , pdltmu' Lres + cmploye par les Insu~
laires. .

Rafia on moag(f' ., (1e sagmmler)

#ow-noutz., palmier gqui produit an sommet
des filasses brunes, semblables & de forts crins de
cheval, <[ ¢ inp wnp 1’ ‘

Pavoudou, plante dont les racines bulbeuses
sont nutritives. Les Madéeasses en retirent une
fécule tres-blanche , dont ils font desgalettes.

. Foa-longosse jespéce de Cardamome:

Ohi-vaiie , palmier dent les graines donnent’
une huile mmgeablc.

Acondrou, espece: de bananier dcnt le tronc
{otrnit une filasse-tresine,

Loumagounranous oh prétend que cet arbre
produit une gomme élastigne.

Diti-roho y arbre qui produit un beaw vernis,



prs COoLONTES rzh

Ditivoazin , arbre qui-produit une résine
semblable , au conp-d’ceil ;, & de la cire jaune.
Le fruit ressemble 4 une chitaigne plate, dont
on extrait une huile épaisse, scmbhblr., an sam-
doux, et propre aux mémes usages.

Foa - tanguin , arbre: dont Pamande est un
Poison,

Anguéw'(soiannm) denx (‘sp'req Les fruits
ont des. propriélés alimentaires , et les f(,ul]les
Vulnéraires,

Nota, 11 y a dans I'lle pluslem's plantes vul-
Néraires’ employées avec succes par les Insus
laives,

Tanoura , nomme improprcmcnt arbre de
Vernis.

Roussailles ( engenm ) , dont le fiuit ce
mange.

Savonem:e » arbrissean médiocre, épineux.

Arendrante , avhre résinetx.

Copal , arbre qui donue Ia gomme-copal.

Buplorbe.

Fouraha , arbre vésineus.

Ouriny , idem.

Raha , favemuseadier,

Sang-dragon , nain. *

Thoa , arbre vésineux,

Pouhapa, dem.
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Pistaches de terre.
Cambars , douces.
Idem. . . ameéres,
Riz-varclan on de montagnes , sans barbes ,

el a barbes blanches, ou noires.

Mil-cafre, graminée.

Fataque , idem.

Cannes-i-sucre précoces.

Pigreea ou liane & aigrettes, fleur agréable,
Sima-rouba (faux).

Papyrus.

« Omimes , racines charnues , excellentea.
Bambous divers.

Cotonniers divers.

Mangues (res-pelites).

Cafés sauvages.

Indigo maigache , espece de crotalairve, in-

dlgofex e.

Anils de plusieurs espéces,

Hounits , grand arbre propre a la teinture.

Nota. Les Madécasses emploient pour teindre
leurs étoffes différens végétaux , qui nous sont
inconnus. Leur Tle produit des cafeyers, des
cannes-i-sucre,, et des cotonniers, parmi les-
quels il y auroit pent-étre des variétés inconnues.

Les Insulaires cultivent plusieurs sortes de riz-

sec el aquatique ; ils ont dans leurs foréts un

} convolvulus.'
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ver-i-soiedont le cocon est trés-gros, informe, et
inconnu aux Européens. .

Lornithologie, Iichtyologie, et la minéralo-
gie de cette Tle ne sont pas connues.

Lingo , liane, propre 4 la teinture.

Azimena , arbuste agréable , odoriférant.

Harongan , arhre propre 4 la teinture.

Anakuey , grande sensitive.

Paé-taitchou, fruit hon 4 manger.

Tarafer, plante parasite , belle {leur.

Sanoang- matan - nahaurou , asperge ram-
Ppante.

Rangazaa , fleur 4 oignon.

Tehilotow , tlipe blanche.

Jang , arbre qui porte de gros bouquets de-
fleurs.

Foa-fatre, son fruit se mange,

Enghi-pauza , petit indigo.

Enghi-bé , grand indigo.

FPoa-carabo , liane qui porte un fruit plat.

Foa-kicason , froit semblable an rangous-
tan,

Foa-ra, figuier dont le fruit est passable.

Ouvi-randra, plante aquatique ; racine honue
i manger.

Azou-minti , avhuste pyramidal.

Tsimamasor , liane ; flenr d’'un rouge vif.



128 MoYyEnNs D’AMELIORATION
Tavoutala , flear, espéce d'orchis,
Onbavye , arbre, Porte une gomme semblable -

4 Iarabique,

Ampelantgui , plante agréable,

Sondi-fa-fas, plante valnéraire.

Toulou-gouala , arhuste odoriférant.

Voa-azigné , grand arbre résinenx ; bois em-
ployé.

Finguére , figuier. Donne une résine élas-
tigue.

Toulone , arbuste, F'ruit agréable.

Baguets , indigofere.

Endrak ( Polycardia).

DeE L’INDE PROPREMENT DITE

Poney, grand avbre, Takamaka , i {leurs
odorantes,

Cayequi , grand arbre, 4 fleurs odorantes;
variété du bois-denate de I'lle-de-France.

Lilipé, grand arbre, dont les graines donnent
de 'huile 4 britfler.

Margosier, grand arbre , congénére du lilas.
On retive des graines une huile purgative.

Porcher, arbre dont la végétation est trés-
promple,

Chérimbelles ,
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Chérimbelles , arbre médioere, dont e fruit
est trés-aigre.

Mogrittes,simples et doubles, jasmin des Indes,

Arbre de Banian ou de' Pagodes (ficus-
bengalanensis ).

Aréque , palmier.

Longue , idem. Son fruit'a la forme du cgimw
de-mer ; mais il est hcam:ou'p plus 11e!it.' :

Jam-longue , ( eugenia ) dont le fruit 'se
mange.

Orange verte, douee, bel arhre.

Tichapalon, petit palmier trés-utilel

Champac, arbre médiocre , dont la fler est
tres-odorante,

Acaciavera, qui donne la gonime al‘alnque_

Cally , arbrisseau donr. le suc Initenx’est ¢or-
rosif. ane i i

Chaya-ver , dont les racines funrmssent une

teinture ouge.

Véty-ver, graminge donlt les racines sont trés-
odorantes.

Foule-sapates , arbrisseau du genre des mal-
vacees, tres-agréable pour des haies,

Netchouly , arbuste propre & faire des haies
tres-jolies.

Minty , arbrisseaun charmant, dont les feuilles
teignent les cheveux en noir.

111, 1
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Bilimbi, arbre médiocre , dont on confit le
fruit au sucre et au vinaigre.

Vigne-de-Madrast , arbrissean trés-joli, par
ses feuilles argentées , et par ses fleurs,

Ouettier , grand arbre,

Bétel ( poivriet).

Coulou, espece de pois,

Cassier, arbre.

Grain-verd , arbrisscau bisannuel, léguminenx,
dontles grainessemangent; mungo en botanigue.

Stramonium a flears violettes. ( Plante méd. )

Margose , cucurbitacée qui se mange.

Trois especes de brédes; dites épinards de
L'Inde , (especes d amaranthe ).

Mourongue (ben) , arhre médiocre, dont les
feuilles et les gousses verles se mangent ; ( deux
especes ).

Savonnier , arbre médiocre.

Jam-rosadier (eugenia ),

Tavéravérai, ou taourat, plante annuelle.

Apocyn des Indes,

Acacia , au Cachou.

Diffévens aloés.

Manguier lailens.

Bois de Sapan , arbre médiocre , ¢pineux ,
tres-joli, ou bois du Brésil. i

Santal rouge,
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Santal blanc,
Santal citrin,
Faux santal,
Bambou épinenx,
Gingembre.
Zérumbeth.
Zédoaire.
Curcuma.
Blé de Surate.
Blé de la cote d' Oriza.
Nervichon.
Choutrenaley.
Outamany-ilé.
Cotonniers divers, sur-tout celuili laine rousse.
Bois-de-couleuyre de Ceylan.
Cannabinus , plante i filasse.
Sarcocolle , résineux.
Assa-fietida.
Juntede ' Inde, (norchoms olitorius’) propl‘e
faire des filasses.
Feéye-de-Saint-Ignace,
Noix-vomique.
WNourouck ( corallodendron).
Abutilon, a feuilles acides , qui se mangent.
Myrobolans.
Rotins.
Roseaux ¢ cannes.
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me:iu;paniers » deux especes.

Salep.

Palmier @ jagre (espéce de sucre ).

Curanelly , plante médicinale.

Carembolier, arbre fruitier , médiocre.

Mangues de Goa.

Calac , jasmin épinenx ; deux espéces.

Nevruim, arbusteindigofere de lacéted'Orixa,

Paroule ou Parole (bignonia ) superbe,

‘Canne médicinale de Batavia.

Chailipé ou coté-caval, arbre de Ceylan, qui
produit une substance farineuse.

Ariély , canne du Lahor.

Nyctanthes ; arbor tristis.

Idem , undulata.

Tdem , hirsuta,

ddem , angusti-folia.

Idem , pubescens.

Periploca esculenta,

Jasmin rampant,

Dialivm indum. o

Justicia fastuosa, 4 Tranquebar.

Ixora coccinea y an Malabar.

Idem , alba. '

Pavetta indica.

W ebera tetranda , cantium purw - florum,
Coromandel,
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Pergularia glabra.
Idem , edulis.
Cressa indica. .

Condékai , arbrisseau médicinal,

Contampouly , arbre idem.

Kodiavénékat , petit arbre , iden.

Condéayi , buisson épineux, idem.

Condouvoulai , grand arbrisseau , idery

Véléina, plante aromatique , idem.

Trois especes de cannes-a-sucre , cultivées aux
environs de Tirisivapaly, et de la pagode de Cheé-

ringam; mais sur-tout celle hitive nommee kari-
karimbou par les Indiens.

VEGETAUX DU BENGALE

Bois-d aigle.
Rosiers tricolors.
Idem, afleurs doubles rouges.

Idem , 4 petites fleurs blanches, doubles, trés-
odorantes.

Grenadiers du Cachemire, dontles fruils n'ont
pas de pepins.

Idem , & {leurs blanches,

Ananas de Patna , petits, et les meillenrs que
nous connnoissions.

Bancoul, grand arbre , sans fleurs, ni fruits ;
les feuilles se mangent.

13
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Oranges de Daka , petites et excellentes,
Pamplemousses i chair verte , excellentes.
Blé précoce.
Blé de Nagpour, le plus beau qui existe.
Petit-riz aqualique.
Champac , arbre a {leurs odorantes.
Caranda, .. idem.
Couchemi, . . idem.
Foule-sapates , blanches ef yiolettes.
Bananes noires, et dela grande espece.
Bananes , singes.
Tendely , cucurbitacée excellente.
Titancoté , arbre médiocre , dont les graines
servent 4 clarifier les eaux hourbeuses.
Grosse moutarde.
Sola, bois extraordinairement léger.
Apocyn indigofére de Sumatra.
Arbre i laque (babela).
'Croton i laque.
Mellory , ou Pandanus odoratissimus.
Tichi, plante.
il . . idem.
Arbre d’encens.
Cardamome.
Chermelle , arbre fruilier,
Téque, grand arbre, trés-employeé.
Teque, du Pégou, huile-de-bois.
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Benjoin.
Bocol , ou Bolsery , arbre.
Madablotta.
Tonkin.
Pois de plusienrs espéces.
Légumesdivers de Patna, dn Tibet et d’Assem,
Houwa nain du Bengale.
Palmier nain, idem.
Abricots du Cachemire,
Indigo , bleu-céleste.
Toulipa, grand arbre, fleurs rés-odorantes.
Narigue i fleurs tres-odorantes.
. Oliier sauvage, grand arbre, bois dur et
superbe ; les fruits sont bons.
Indigo &' Agra,
Indigo du Bengale.
Béringelles de Pama et da Tibet , mons-
truenses,
Radis du Tibet.
Payor du Bahar.
Trois especes de turneps du Tibet.
Navets de Patna, excellens.
Arum du Gange , nutritif.
Racines jaunes, nutritives du bas da Gange ,
nommees chérik.
Cotonniers divers.
Magons de deux especes (jujubiers).
14



136 MovYENS DAMELIORATION
Paronle, ou Parole , arbre médicinal.
Nyctanthes , cing especes , tristis , undulala ,

lirsuta , angusti-folia, pubescens,
Jasminum scandens.

Pavetta indica.

Gluita Benghas (4 Jaya),
Febera tetranda.
Pergularia glabra,
Ldem. . . Edulis,
Periploca esculenta,
Cressa indica,

Recchi (Langunas).

Abricots du Cachemire.

Ariély, canne du Lahor et du Cachemire.

Tonkin , liane & fleurs trés-odorantes.

Y& ¢ £ 070 Fex et n 280y N X

Riz précoce.

Blé, diverses espéces.

Lien-wha.

Lintchy , champignon.

Chéne, dont les glands se mangent.

Fréne, dont les feuilles servent & nourvir les
vers-i-soie. ;
Nymplwa-Nelumbo., v
Arbre-a-suif.
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Telu-Kow , avbre dont Pécorce est convertie
en papier. 4

Pimens jaunes , ceuls de pigeons,
Cheuleline , vacine amére, médicinale,
Gin-seng , de Tartarie,

Rhubarbe , d'idem.

Arbre-de-vernis.

Arbre-d huile-de-bois,

Hortensia, naine,

Bilimbi, & froits doux.

Cotonnier de Nankin, & laine jaune.
Troesne.

Cirier.

Jasmin i grosses {leurs, doubles et simples.
Persicaire indigofere.

Carthame.
.Oranges Mandarines.

Citronniers i fruits verts, trés-juteux.
Arbrissean a fenilles rouges trés longues,
Melons du Hamy.

Abricots des montagnes.

Bois-de-rose.

Résine-élastique.

Anils divers,

Cha-wha (camellia sesanqua).

Pé-tsai, légume excellent,

Polygonum indigofere,
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Squine.

Pois-catlian.

Radis blancs excellens.

Colutea, dont on relive une fécule verte.

Badiane, anis étoilé.

Figue.caque, arbre a fruits,

Marsania (buis de Chine).

Méya-concly , arbrissean trés-joli.

Tabacs divers.

Fampy.

Lys i fleurs aurores.

Malvacée , arbre.

Lilas , grand arbre.

Savennier, arbre.

Chit-say , idem.

Lit-say ,idem.

Magons de la Chine, deux espéces (jujubiers).

Chou-vase, 11 a cette forme, et ne pomme
pas.

Monstre, citronnier nain, infécond.

Louquets, arbre.

Petit Arum de la Chine,

Arbrissean I'idem, 4 {leurs blanches , odo-
rvantes, scmblables i celles de aubépine,

Pivoine , arbre,

Hellena chinensis,

Languas chinensis.
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Amomum Zedoarria.
Campluier.

VEGETAUX DE LA COGCHINCRINE,

Trois especes de cannes-i-sucre cullivées.
Cannellier , excellent.
Cannellier sans parfum.
Dina-xang (indigo vert).
Gomme-gulte.

Camphrier.

Bois-d'aigle, ou Calembac. ( Agollocum ).
Arbre-de-vernis.
Arbres-résinewa:, divers.

Aloés du pays, diverses espéces.
Buisson i cire,

Fleurs diverses.

Riz-see.

Riz-pérenne.

Mangoustan.
Faux-Mangoustan.
Rangoustan.

Oranges.

Durion.

Rotins.

Jets pour cannes.

Cotonnier a laine jaune.
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Thés divers.
Camboge , arbre résineux.
Le Cirier.
HRacines nutritives,
Louguets, arhre.
Badiane.

ViciEtaux pr TENFERIFFE

Argan , grand et superbe arbre, dont les noix
vendent, par expression, une huile douce, supé-
rieure i celle d’olives.

Bruyére , arbre,

Balo, arbrisseau dont le feuillage est propre a
la nourrilure des troupeausx.,

Euphaorbe.

Stramonium.

Nopal a fleurs aurores.

Bois-de-Rhodes (Léna-Noél),

Petits-pimens capres,

Oignons palagons.

Aulax patagons,

Youne , fruit de I'Afrique Occidentale.

Indigo, cultivé dans le méme pays.

Gommier de la cote Occidentale d"Afrique.

Lupins,

Glaciale,
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Eranthemum salsoloides.
Bosea yerva mora, arbrisseai,
Arbustus unedo.
Raisins muscats , et autres.
Miriers, figuiers, amandiers , péchers , chi-
taigniers, poiriers, etc.

Viciraux pu Car pE Bonng-Espfrance.

Kai, arbre i noix huileuses,

Disa , plante magnifique, au pied de la mon-
tagne de la Table,

Oxalis cernua.

Hypouxis stellata,

Lxia cincinnamomea (deux espéces)s

Aloés nains (plusieurs espéces).

Bruyéres (plusieurs variétcs).

Pain des Hottentots , avec ses varicélés.

Alleluya , oignons A {leurs cramoisies,

Idem. ... idem... afleurs jaunes.

Grand-geranium i fleurs vertes,

Geranium maximum, 4 (lewrs odorantes.

Salsola, des bords de la riviere des 1lé phaus.

Gladiolus Africanus.

Plusieurs espéces d’amary llis.

Noiz de Constance, grand arbre dont le fruit
ast teds-hon.

Bella dona, superbe, des hois de Constance.
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Le Cirier.

Myrica-cerifera.

Camphrier du Cap.

Figne indigene d’Afrvique, 4 feailles de lierre.

Zimia-sicadis , propre i faive du café.

Buphorbe, grand et petit.

Cotelydon , a fleurs écarlates.

Aloés i fleurs rouges.

Jasmin i belles {leurs blanclies trés-odorantes,

Strelitzia alba et magna, pres la baie de
Piettenberg.

Strelitzia, dfeuilles rondes, Anectard’un beau
violet.

Sycadis (arbre i pain des Cafres).

Erythrine corallodendron.

Tumus elephantiopus.

Aris eduldis , dont la racine est nulritive,

Indigo candicans.

Autre indigo sauvage,

Lrotea argentea,

Protea, i feuilles rondes, épaisses , bordées de
violet, dont les fleurs ont huit on nenf pouces
de diametre , daus Ja division de la riviere des
Eléphans.

Morea.

Sophora.

Arduinga.
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Riz large , pesant el trés-blanc des environs de
la baie de Saldaigne.
Disticha , sorte I’amaryllis.
Sang- -dragon arbre médiocre.
Xeranthemum fidgidum.
Idem. . .. ... speciosissimum,
Sauge sauvage du Cap.
-Cyperus , ou cedar-hout (espece de thuya).
Mesambry anthemum, i fleurs longues.
" Idem..ooov.. ... ... hpétales blancs,
Kocha , arbre médiocre, beau bois, écorce
soyense.
Diosma,
Mimosa , plusicurs espeoes: :
Geel-Hout, rés-grand arbre, bois ll‘eS-lLUEI‘
Robinia- Cannabma, plante de PInde, propre
i faive des filets pour la péche,
Hibiscus-Cannabinus. On mange les feuilles
en salade ; les fibres font de bons cordages.
Iris jaune ,nommée an Cap, Fyntjis. .
Idem...y....oous W ater-Fynyjis.

Nota. On mange les oignous de ces deux {leurs.
Protea mellifera.

Canne-d-sucre indigene.

Hassagai-Hout, arbre superbe; dontlebois est
Plus sexré et plus foneé que Pacajou.
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Gaiac &’ Afrique.
Antholisa.

VEiGcéraux pE L'ILE-DE-FRANCE.

Poakoas , palmiers tres-uliles.

Lataniers, palmiers indigénes.

Palmistes rouges , idem.

Palmistes blancs, idem, dout le chou est bon
i manger.

Aloés de Bourbon.

Rosiers de la Chine.

Idem... du Bengale, iricolor.

Idem... idem... double , rouge.

Rozier du Pouce, indigene, nain, trés-joli
par sa foliature.

Mapou (arbor exsecans).

Nopal i fleurs jaunes.

Idem.. i fleurs violettes.

Idem. . i fleurs rouges.

Pacates jaunes , excellentes.

Patates-a-Durand (conyolyulus).

Conyolvudus du Réduit, & fleurs bleues.

Poivrier (épice).

Cubébes , idem.
2 Poivriers des bois, non sarmentens , l'un
grand et I'autre petit, !
Amaryllis
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Amaryllis des bois.

Palma-Christ; de la grande espece.

ddem. . . .\ . delamoyenne.

Tdem. . . . . . delapetite.

Fougére, arbre.

Fougére , plante de plusiéurs espéces.

Bruyéres des montagnes, de plusienrs sortes.

Amera,arbre médiocre, originaires de 'Inde,

Magons, deux espéces (jujubiers), originaire
du Bengale.

Arbre i fleurs jaunes, odorantes, des Abeilles.

Sonzes blancs. deux espéces d' Arum qui se

Tden.. rougm.} mangent.

Liane i piquans de I'lle-de-France.

Autre’, nommée Cadok ou Bonduc.

Solanuwm-Furiosum (dont les olseaux mangent
les fruits, et sement les graines).

Grand Stramonium i fleurs blanches.

FPetit Stramonium i fleurs violettes.

Cossignia, arbre des moniagnes.

Ananas,a conronne hépatée.

Idem.. . .A couronne rosacée.

Idem.. . . sans couronne.

Farwm (épidendron).

Autres plantes parasites.

Bibace, arbre fruitier.

Foa-Faha,ou Samble, palmiey.

111, K
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Pistaches de Guinée, Les fruits pendent
Idem. . .de M:ulgascar.g aux racines.
Epinards de Vinde , espéce d'amarante

dont on mange les feuilles et les tiges qui sout

vertes.
Idem.. . . . & feuilles rougehirés,
Idem. . . . a feuilles rouges.
fxora.
Café-marron, indigéne.
Café-des-bois, idem.

'Café d' Ader , on d’Ouden , irés-pelit,

Grand-Mil de Mozambique.

Calalow, ou Gamba , malvacée ; les feuilles et
les fruits verts se mangent.

Andromeda, arbre des bois.

Jacquier , grand arbre fraitier de VInde.

Rima granosus. | Deux espéces d arbres-

Rima carnosus. pairn.

Arbre de I Isle-de-France, qui porte les fruits
sur le tronc; ils sont assez gros. La pulpe est.
jaune , les amandes sont noires et plates.

Jam-Rozadierss i vivisileie
Jam-Longues . . .iv ..
Jam-Malacs blanes. . . . . . .
Jam-Malacs roses. . . . . . Fugeniay
Jam-Malacs rouges. . . .
Roussailles e Wry s by |
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Bors-de~Lmt arbre médioere dont le lmt sh
nusllqne. 1 5
Ambrette. 3 A
Miires vertes 3 Ampalis de Madagascar ; bel
al]]l‘(f §
Liane de Pondichér ol ﬂcms onlumntes.
Quinguina, indigene.
Salsepareille, idem.
Pareira-Brava,idem.
Sang-Dragon , palmier.
Bois-Montbrun , arbrisseau dont ]'ecorce a
des propriétés méiicinales.
Bois-amer, indigene.
Bois-de-nate , i grandes fenilles.
fdem. . . . . 4 petites feuilles.
Bois-de-chandelles,
Bois-puant.
Bois-d olives.
Bois-de-compagnie.
Bois-de-fer des bords de la mer.
Aulre, des hauts.
Bois-de-ferafruils ; tros. graml

[0 (o T [ A N R R e &
Coe o fi S rupfmmr.
Longanne. . . « o i),

Litchys, o s vue dha v s ity )
Bois-de-joli-caur 5 indigne.
" Bois-de-palissades idemy
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: Bois-de-golettes , idem.

Bois-de-sagayes , idem.

Bois-de-liége, \

Bois-de-pommes (Eugenia ).

Bois-de-cannelleblanc, laurier indigéne, dont
I’écorce est sans parfum.

Bois-de-cannelle noir , idem.

Bois-de-demoiselles,, indigéne,, arbrisseau.

Bois-de-malgache.

Bois-de-Reinettes.

Bois blanes.

Bois-de-seringues,

Ebénier noir.

Idem. . . noir et blane.

Idem. . . rouge et blanc,

Idem. . . blanc des bords de la mer.

Takamaka blanc.

Idem. ....rouge.

Bois-dewiolons.

Bois-d oranges,

Bois-de-citrons.
Bois-de-colophane (Canarl), rouge.
Idem. . . . .Idem .:. . . . blanc.

B ois-d&mpan (du Brésil).
Bois-de-ronde ( résineux ).
Pieds-de-poule, arbrisseau.
. Lys asphadelles  afleurs blanches, purpurines,
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Lys de Madagascar, 4 fleurs superbes,

Marsania, ou buis de Chine,

Panone , fleur odorante & oignons ( filius
ante patrem).

Solanum aIkékenge ,*a fleurs bleues et a
yessies.

Litsai, grand arbre de Chine.

Anils divers, douze ou treize espéces,

Apocyn indigofere.

Apocyn rampant (émétique). Ipéea, du pays.

Apocyn ouettier,

Pignon d Inde, arbre médiocre. -

Convolyulus Elephantiasis , du Citoyen: le
Juge, aux Pamplemousses. .

Cotonnier de Siam.

Cotonnier du pays.

Figuier des bois , grand arbre,

fdem. . du Bengale, idem.

Fouche , variété du Benga]anemis s grand
arbre,

Grenézienne, amaryllls. e

Muscadier, 4 fraits ronds et ovalesm

Giroflier.

Cannellier de Ceylan.

ddem. ... de la Cochinchine, sans pal fum.

Rayine-saras,

Camphriers.

K 3
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Céréa, grand et beau palmier. (Pmcm ga):
Sagourmr, idem.

Noir de Bancoul.

Aecajou.

Anacardes.

Asperges sauvages, indigénes.
Peat-capzilazre'de Ja’ p]mr.le
Capillaire des vavines { du Cauadﬂ)
Idem . . .. des moul;agncc

- Millepertuis dé Chine, )

Grand-millepertuis de la Rénnion.
FPulnéraire de la Ticumon ( ‘pdro’ it étre un
ssthier ). \

Acmelle des les, -connomnlpngtt -
Idem. . . de Ceylan. ie
Herbe de flac, ou Divine.
Bois-de-B :em;dmt
Olivier indigene, arbre médmﬂ'é

“ Tvs in fleuirs blenes pyramidates. |
Fotirons i chair rouge de Mozambique. -
Ginseng, bmucoup jﬂus' gros que celm de

Tarlarie, du méme pays.’
Patole (cucurbitacée excellente).
Pipangayes, A froits 3 ‘

4 cObS IALE, 2 (oi Cucnrbitacdes les
Pipangayes , i fruits ( medllenres.

133868 o5 o) SR

11i
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Foakanssayer ( orange deMadagascar ).
Oranges Mandarines (de Chine).
Orangines de la Ching} trés-nigres.
Orcmgm-poires, dites improprement Berga-
maoles.
Citronhiers ﬁ uits doux,
Citronniers de Combava(espéce particuliere).
Citronniérs i petits fruils, dits Galets.
Foa-panguier, avhre fruitier,, médiocre,
Carembolier, idem, , . idem., . y
Calac , jasmin epmeux, fruit tressjeli, Lut
d’excellente gelee.
Framboisier des Moluqnes. '
Prunier deJa Chine, arbiissean i fruids,
Baobab, on Pain de singe, grand arbre.
Mabolo , arbre fruitier, médiocre.
Evis, arbre froitier d’'Otaiti,
- Brindaonier , arhre fryitier médiocre de la
cote de Malabar.
Louquets , arbre de la Chine.
Sapotes rouges. . % Arbres médiocres des
Idem. .. noives . . \ Molugiies,
Idems:. . jaunes, Ldem . . de la Chine,
Caprier des lles Mariannes.
Bois-lonchamp , indigéne-
Bois-de-balai , indigene. ' |
Manguiers , divers.
K 4
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Ldem , de Madagascar , 4 trés-petits fruits en
grappes. g

Agati i fleurs blanches.

Idem, 4 fleurs rouges.

Malvacée i feuilles panachées.

Coulin , plante médicinale du Brésil.

Aya-Pana , idem, idem.

Cacie , acacia épinenx, i fleurs odorantes.

Acacia , plames d'oiseaux , épineux ; arbre.

Acacia i longues t:ges épineux.

Acacia, aflearsmoitié¢ jaune, ebmoilié violette.

Pattai , espéce d’acacia, arbre épineux , mé
diocre; produit la gomme arabique.

Bois-noirs , grand acacia non épineux , lrés-
precieux.,

Acacia des bois , arbrisseau.

Héliotrope , indigéne ‘non odorant.

Cambars , espece d’ignames , orlglnalres de
Madagascar.

Rotins,

Cardamome.

Grenadilles a fruits ; indigene.

Ambrevades ( cythise ) arbrissean; trois va-
riétés , & fruits blanchAtres , bruns , et noirs 5
qui se mangent,

Pois du Cap, blancs et marbres » vivaces ,
excellens. :

} arbres médiocres.
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Pois d’Achery, blancs , vivaces , tres-hons.

Pois d’Achery , rouges, vivaces , assez
bons,

Fois carrés de Batavia, se mangent avec la
cosse.

Petits pimens enragés ; indigenes.

Casse-puante, plante annuelle, indigéne; mé-
dicinale,

Papayes (on demande sur-tout des graines
du papayer mile).

Té(lue , grand arbre.

Siamois.... idem,

Filao , cedre de Madagascar.

Badame de I'Inde, grand arbre fruitier.

Badame de Seychelles, grande et grosse es-
pece.

Coco-de-mer , .., idem,

Arbre-jaune , idem , dont le bois est propre 4
la teinture.

Pois blancs de I'lle de la Réunion, bons, verts
¢l secs. 5

Anones.

Attes , pommes de cannelle.

Callebasses , douces cucurbitacée excellente.

Brédes malgaches , 4 fleurs violettes, se
Inangent,

Pariétaire , indigéne.
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Pariétaire .., Wlem,... i piquans,
- Nota. L'une et Paulre se mangent,
Ferveine aquatique.
Souchet , indigéne.
Mauve de Chine , 4 fleurs cramoisies.
Poambes gris , blonds , et rouges pois qui se
mangent. ( Bazella rnbra)
Brrfrles d’Angole , vivaces , rampent, se
mangent,
Fleur de fardin, violette, dite luzerne.
Réglisse de Vlle-de-France.
Gingely , graine a huile.
Plante de Paradis, convolynlus. .
Pied-de-chat , de la montagne du Pouce,
dtohapalon , petit palmicr trés-utile;
Tanoura ou arbre de vernis.
Sang-dragon , palmier indigéne.
* Fleurs aoignons de Madagascar, denx especes.
Herbes-blanches (indigéne , annuelle; vermni-
fuge),
Net-chouly , arbrissean de I'Indc, tras-joli 4
propre & faire des haies.
Sapocaye , grand arbre du Brésil.
Calombe de Mozambique,
Liane du Réduit , a fleurs bleues , (com fol-
vulus ; vivace). t
Aréque , palmier.
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Aloés ordinaires, et de Bourbon.

ddem,. .. vivipares. |

Lys i {leurs jaunes, vivaces, vivipares, ori-
ginaires de la Chine.

Hortensia, naine , originaire de la Chine.

Méya-conchy, trés-joli arbrisseau de Chine,
€pineux , a petils fruits rouges.

Herbe-é-paniers, malvacce,

Manioe blane. Leur poisonabeaucoup

Manioc ronge. moins d activité & [1le-

Camanioc blanc. (  de-France qien Amé-

Camanioc rouge, ) Fique.

Canpe-d-sucre-guingan , originaire de Ba-
tavia,
- Ravenala , palmier-hananier.

Bananier a oiseaux , il donne des graines
sans pulpe, et beancoup de filasse.

Fax-thé , arbrisseau indigene, propre & faire
de la filasse.

Canjan , chanvre de Madagascar.

Riz-sec ;& barbes blanches et noires.

Tdem ; sans barbes.o”

Riz-pérenne.

Blé créole du Bengale:

Lilas de Chine , wéssgand.

Avocat , grand arbre fvuitier du Brésil.

Pois-bombetoc , trés-hons.
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Arbre-d-suif de Chine , médiocre.
Arbre-a-huile de bois , plus piﬂ.it, du genre

des ricins.

Calebassier , arbre médiocre.

Jasmin de Chine, i {leurs rosacées blanches ,
simples et doubles.

Noyer de Baneounl, arbre nwdmcre, les fruits
donnent une huile siccative.

Madablotta , arbrisseau quivient en bmsscm %
de la cite Malabar ; fleur agréable.

Bananier-sabre , de Madagascar , Lres-grosse
espéce.

Bois de Campéche d‘Amequue.

Myrobolan, grand arbre.

Pivreea ou a:gre.ctes de Madagascar , Imne i
fleurs cramoisies tres-jolies. |

Savonnier de I'Inde , arbre rne&.mcre

Savonnier de Chine, arbre plus grand et plus
beau.

Pamplemoussiers divers,

Citronnelle-chiendent (grammée)

Péti-ver , gramen , donl les racines sont trés-
odorantes,

Orpin , vulnéraire execllent,

Camplirier, grand et bel arbre.

Voaé, apocyn qui produit la résine elas-

tique.
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Esquine y gramen , aunuel, excellent four-
rage,

ddem de Chine , indigéne a I'lle-de-France.

Jasmin de Chine, 4 {leurs cramoisies, non

" odorantes, . ;

Limoniers A trés-gros fruits , ovales,

Grande sensitive de Madagascar.

Capillaire superbe des montagnes.

Po{ypode.

Arbrisseau’a tiges longues, et a fleurs jaunes ,
simples, losacer.s? decnt par Commerson; on le
trouve sur le bord des riviéres.

Cassier de I'Inde.

Pervenche de Chine, a {leurs douhles.

Chou-caraibe ( arum ).

Cotonnier de Java.

dndigo.... idem.

Upas.... idem,

Bananier 4 filasses , idem.

Mangousmn.. oo idem.

Rang coustan,.... idem.

_Dunon.... . idem.

Langue-de-cerf , parasite.

Mil-cafre , gramen, bon piturage.

Fataque , gramen , bon piturage.

Herbe-i-cochon, formant tapis,

Crenadiers a {leurs blanches.
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Poincillades , arbrissean ; fleurs li-iua—julic-;.'
Calacs & {leurs blanches du Bc_nea]c- il yena

trois especes , dont 'une rampe.
Anguives, deux especes ; (solanum ).
Margoses , cucurbitacée.
.lm-'em—véf ai ou Taowreat,

Grains verts de I'Inde (moungue).
Arbrisseaw it flenrs et i feuilles ronges de la

Chine.

Solanum , pommes de singes, épineux.
Papyrus de Madagascar.

Belle liane, 4 fleuvs en panicules.
Dolychos de I'lle-de-France.

Verveine a fleurs bleues.

Moyens & employer pour transporter au loin,
par mer , dans des voyages de long cours ,

les végétaux et les graines exotiques.

La Société libre d’Agriculture duDépartement
de la Seine m’a ordonné de lui remettre une note
contenant les détails que j'ai eu lhonneur de Iui
communiquer verbalement, dans sa séance du
14 vendémiaire an X, sur les moyens que jai
employés pour transporter en bon élat, de I'lle-
de-France & Paris, des cannes - i - sucre de Ba-
bavid,



p'Es (CYtn o'N i ES: 159

Je luiai rappelé que, dans Pan VIII, elle jugea

& propos d’envoyer an Ministre de la Marine et

des Colonies I'extrait d'un Mémoire que j'avois

Iu dans une de ses séances, sur les cannes-i-sucre

de Batavia ; et qu'elle pria ce Ministre d’en faire

venir en France, ainsi que celles d’Otaiti , eulti-

vées it la Guadeloupe, et dont on a vanté I'ex-
cellence,

Il v a denx sortes de cannes de Batavia; les
unes , dites rouges, ont les feuilles et les tiges rou-
gedtres; les autres , dites blanches ou vertes, ont
les tiges jaunitres, quand elles sont miires, et
les fenilles d’un vert tirant sur le jaune.

Expédi¢ au mois de ventdse de I'an VIII, par
le Gouvernement, pour I'lle-de-France, je me
rendis 4 Brest ; mon premier soin fut de visiter
le Jardin national, qui me parut trés-bien en-
tretenu. Jereconnus des bitons de cannes rouges
de Batavia , qui venoient d'arriver de Cayenne,
dans une caisse remplie de terre; ils ¥ avoient
été fichés dans un sens un peu incling : la partie
qui étoit hors de terre pottvoit avoir six ou sept
pouces de longuenr, dont deux au moins étoient
desséchés i lenr extrémité 5 le reste étoil en état
de verdeur , mais paroissoit avoir souffert, et
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n’ayoil fait aucune pousse. Jengageai le direc-
teur du Jardin 4 les mettre au plus 6t en pleine
terre, apres avoir coupé la partie desséchée. Je
lui conseillai de faire faire une fosse un peu
profonde pour chaque biton 5 de mettre dans le
fond de chacune du fumier en bonne fermen-
tation , et, par dessus ce fumier ; de bonne terre
mélée avee du terreau. Je lui recommandai de
placer les bitons couchés horizontalement, et
de les couvrir entierement de terre. Nous étions
alors en germinal , et la saison éloit fort douce:
cependant je lui conseillai de tenir des paillas-
sons, ou des cloches de verre, au dessus des
cannes, toutes les nuits , et de les abriter des
vents du nord, Jignore qud a élé le succes de
celle petite plantation.

Mais je fus tréssurpris de voir qu’a Cayenne,
ot I'on connoit la culture des cannes-d-sucre, on
eut envoyé en France une caisse aussi mal dis-
posce. Si I'on avoit arrangé les bitons couchés ,
de maniere quune de leurs extrémités seulement
fut & Yair, je ne doute pas que les noeuds qui se
seroient trouvés enterrés n'eussent produit de
nouvelles pousses, Il efit été plus & propos de
les placer couchés horizontalement, et recou.
verts enticrement de terre, en ayant altention

de
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de placer dans la caisse des btons ayant au
moins deux noeuds 5 il elit étd ‘endore mieux d’y
hdm,planiu des soughes avee h.u.l § racines, apres
ayoir (.oupe les tiges. b

Ces moyens doivent réussir; lorsque les tra-
versées sont courtes ,, et qulelles se font dans la
belle saison. ; I fre!

Mais lorsqu’on veut cm}dyver des végétaux des
pays lI‘LS-G]OlgI](:!b deTa Pithed; on doit ¢rdindre
les froids quon éprouve quelquefois pendant Te
voyage, et sur-tout les ¢oups de mer''dans’ Jes
mauvais jemps. -

O ISR 2 { 210

Pour"'t")'bv'r‘ii‘r' ‘cos deux mcohvémcns, ]‘u
suivi une ‘Aitie méthode que ]:nols prahqu(.t.
autrefois avec succes, et dont ]e \rals rcndi‘e
cmnpl:e "”' ; ’l‘ ¥ o = ) gk

. Dés mop arrivée @ T'lle - de - Franee , e me
suis, occupé | du soin de remplir le voeu'de: la
Sogidté d"Agriculture:: -elle ne connoissoit: pas
les cannes dites guingans , qui formentune va-
vidté des canpes rouges de Batavia, et qui sont
ainsi nommees ; parce quielles ont des raies
rouges et: longitudinales , comme les toiles de
Plnde, qu'on nomme guingans.

111, L
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Jai adressé i la Société , par la corvette I’ Au-
rore, partie de Plle-de-France le 11 brumaire
an IX, trois semaines apresimon arrivée , une
caisse fermée qui contenoit des bitons de cannes
de celle espece; mais la corvetle a été prise ,
et conduite en Angleterre. Jignore quel a été
le sucees et le sort de cet envoi, qui est arrivé
pendant hiver, :

Mon intention élpil d’envoyer en France, par
une aulre occasion, ,}L:,,s cannes blanches' de Ba-
tavia; mais il ne s’en est présenté aucune, jus-
qu'an moment de mon départ de la Colonie.

Alors je fis préparer une caisse de bon bois
du pays, et metre des équerres de fer 4 tous
les angles; je choisis une lerre meuble qui me.
parut trop seche; je I'arvosai au point conve-
nable, pourlui donner un pen d’humidité : elle
a ¢été ensuite bien melée, afin de répartir éga-
lement , antant que possible, Ihumidité dans
toute la masse; je distribuai un peu de cette terre
dans le fond de Ja caisse ; ensuite jela foulai avec
les mains. Aprés cette opération, elle pouvoit
avoir quinze & dix-huit lignes d'épaisseur. Sur
ce lit de terre, Jarrdngeai cing batons de cannes
mires, longs de denx pieds deux pouces, que
javols coupés. La caisse avoit de chaque coté un
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pouce ou un pouce et demi de plus en lon-
gueur; javois attention de Jaisser un intervalle
entre les bitons, et entre ceux-ci et la caisse. Je
mis sur ces bAtons couchés horizontalement un
second lit de terre , que je foulai avec les mams ;
puis un second rang de cannes ; ensuite un troi-
siéme lit de terre, et ainsi successivement , jus-
(u’a ce que la caisse {iit pleine, en ayant I'atten-
tion de finir par un lit de terre; ensuite je fis
poser et clouter le couvercle de la caisse , et je le
{is renforcer par des bandes de fer.

Cette caisse , qui conlenoit des cannes b]anches
de Batavia, choisies miires, arrangées le 3 plu-
viose an IX , est arrivée a Paris, le 1. messi-
dor suivant,, c’est-i-dire au bout de cing mois ,
moins deux jours. Le citoyen Thouin,, & qm
elle a été adressée, d’apres les ordres que jai
recus des Ministres de la Marine et de I'Intéri mur,
a trouvé tous les bitons de cannes en bon état ;
il les a coupés en deux, et les a plantés ‘sqr—le-
champ : ils ont tous poussé des rejetons. Comme
cette espéce est la plus productive de celles con-
nues dans nos Colonies Orientales; qu'elle se
plait dans toute sorte de terrain; que sa végeé-
tation est prompte; quielle donne du sucre b]lﬁ.
beau et en plus grande quantité que les autres.

L 2



164 MovyENS D'AMELIORATION

le/Gouvernement pourra en envoyer des reje-
tons dans nos Colonics Oceidentales ; et Jassure
dlavanee que ce sera leur faive un beauprésent,
d'antant plus que eelle espece n'exige point
d’autres arrosemens que ceux du ‘ciel.

. Comme la caisse qui contenoil ces cannes éloit
au pied du grand mil, 4 bm‘d del’ Eéyptmrme 1,
cl- rJu.mt frégate de trente-six, sur laquelle j Jat
fait mon retour de ]I]e—de-I'rance en France, et
qu'elle éloitl exposée i I'air, & la phuc, au soleil,
aux coups de mer, ¢t méme aux froids, jai
(-mml que, 11cndant la traversée qui a été de
quan'c \m"t—scpl ]ouls jusqu’a mon arrivée au
port du Passagu cn Espagnc, pemlaul lesquels
les P]uu.s ont élé d$SCZ rares ; Jm craint, dis-je,
q_ue ia. %eu'e de la parUe supéricure dc, la_caisse
ne sc Elesseph&t. J al, fait fmre sur le couver cle
dds uous de larm.rc b ([ualrc ou cing I)Oll('(.‘h
env.u-on de dlhtaucc les uns des, autres , et jai
‘ve,rsu de Fean donce par ces uous, au moyen
d’ un e.monno'u', sans ofvrir la caisse; ensuile je
Ies ai tous houches avec de bonnes chevilles de
l)ms, dﬁn que ]’ean d(.s ]\lules, et sur- tout cdle
des coups ‘de mcr, ne pt.m.tra.ss(.nl. Pas (Lms
Ilut(,ru.nr. Les premluts auroient pu (.lle Irop
almmlantcs; et la seconde aureil \r'meuub]ahl(.-
ment détruit le principe de vie des cannes. :
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Je n’ai arrosé ma caisse que deux fois'pendant

la traversée , ¢’est-i-dire au bont du premier et

du second mois de mon départ; chaque arvose-

ment a ¢lé d'une pinte et demie environ,: Etant

arrivé en Espagne , avant la fin du treisicme

mois, cetle caisse n’a recu le troisitme avrose-
ment qu’apres mon arrivée en Europe.

Elle contenoit cing rangées de cing bitons de
cannesd-sucre ; javois donné la premiére rangce
au Directenr du Jardin National de Bordeaux
avec beaucoup d’aulres graines , dont la plupart
ont réussi.

Ontre les aventages qu'a cette méthode de con-
server tres-long-temps le principe de vie des vé-
gotaux, de les garantir, pendant fa traversée, des
coups de mer el méme du froid, car s’il avoit
augmenté, jaurois fait placer celte caisse dans
Tentrepont ou dans la Sainte-Barbe, ou méme
dans la cale du vaisseau; oulre ces avantages,
on voitque cette méthode économise I'eau douge,
si préciense en mer dans les voyages de long
cours. Pour entretenir la végélation d'une aussi
grande quanlité de cannes plantées en plein air,
ce n'efit pas été trop dune pinte ek demic d’ean
par jour pour les arroser; et il auroit falln douze:
A quinze caisses moyennes pour les contenip.

L3
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+ Javois placé dans Ja méme caisse deux gros
oignons d’une {leur superbe que 'on cultive &
Vlle-de-France, qui vient d*Afrique, que 'on
nomme lys a fleurs bleues, et qui est en effet
du genre des liliacées. Je les ai transplantés,
<€lant & Bordeaux, dans deux petits pots de terre;
ils y ont poussé, et je les ai porlés & Paris
en bon état. Je ne doute pas qu’ils ne flenrissent,
81 on leur donne pendant Phiver les soins con-
venables.

On peut transporter de méme de jeunes ar-
bres ; mais ils demandent d*autres soins, Il est
4 propos de les enlever avee leurs moties de terre
et leurs racines ; il faut aussi les tenir couchés
dans une caisse, entre deux lits de terre plutot
humide que séche, et bien foulée avec les mains;
on retranchera Pextrémité des racines et des
branches qui géneroient , mais on ne les effeuil-
Yera pas: ainsi arrangés, on fermera la caisse ,
et on Ini donnera quelques arrosemens pendant
la traversée, si elle est longue, par le méme
moyen que celui que jai pratiqué pour ma caisse
de cannes. On peut aussi mettre plusieurs rangs
d’arbres, de mémes ou de diverses especes, dans
une caisse un peu grande, large, et haute, Jai
employé souvent ce moyen avec §ucces : b
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méme fait venir du Bengale & I'lle-de-France
des boutures d’arbres d’encens,’ qui ont toutes
réussi sans exception : elles avoient été plus de
trois mois dans une caisse fermée ui contenoit
du sable. J’ai transporté , par le méme moyen,
des rosiers tricolors du Bengale & Plle-de-France,,
et beaucoup d’antres végélanx.

On peut aussi transporter des plants d’arbres
dans des caisses ou dans des hailles découvertes :
ceux-ci végetent pendant la traversée ; mais ils
courent plus de risques. On élablit des  cer-
ceaux de fer au dessus des caisses ou des bailles ,
pour retenir' les sacs de toile peinte ou goudron-
née, avee le_squels on_les convre dans les mauvais
temps. J'ai apporté de Plle-de-France en France,
en 1772, cing caisses remplies de jeune arbres
précieux qui sont arrivés & Paris en bon état;
mais la traversée, faite dans la belle saison , a été
Irés-heureuse.

11 y a beaucoup de graines 4 amandes, telles
que celles des eugeénia, celles de la famille des
cannelliers et des lauriers, et d’aulres qu’on ne
peut pas transporter au loin en élat de germi-
nation ; elles se dessechent trop promptement.
11 faut les meltre , élant fraiches , dans des vases
de terre cuite ou de faience, ou de verre, ou de

SELETE
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porcelaine , avec dé ' la terre un  pea moins b=
mide que celle des caisses , et me boucher les
vises (fuavcc du liége. J'ai’apporté de cette ma-
niere, en 1772, de I'lle-de-France en Fr ance ,
une potiche de terre! cuite , remplie de baies du
cannellier de Ceylan transplanté al'lle-de-France,
que J"avois arrangées avec soin entre deux terres,
lit par lit: ily avoit plus de quinze cents graines
dans cette poliche; je ne lui avois donné aucun
soin pendant la traversée ; elle ayoit été bou-
chée avee du montier qui, en séchant, avoit
pris un peuw de retraite , el laissoit Iair exté-
rienr communigquer avee Vintévigur; Je fis pre-
sent de cetle potiche & fen mon ami M, le
Monnier , premier Médecin du Roi. Toutes les
graines leverent sans cxcepli(m s ,quoiqu’elles
fussent ouedhcs deplus six mois. Cet ami: en
distribua des plants au Jardin du Roi , au Pelit
Trianon, a plusieurs curieux de Paris et des
Départemens; il en envoya méme dans nos Co-
lonies de I’ Amertquc. ‘ ;
FETET > e
Dans mon _dernier wyagc I'I]e-dc-I‘mnce,
jai arrang(, mol-memc, ayec les mémes soins,
des graines de litchis , le meillenr iru_n. de Ia
Chine, dans tin bocal de verre. Arrive 75 Bor-
deaux, j'ai trouve , au bout de cing mois, toutes
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les amandes ayatit des racines ; je lés ai donnéds
au Jardin National de cette Commune. Un- de
mes amis, habitant de I'lle de la Réunion,, avoit
arrangé anssi des litehis: dans deux bocanx de
verre, avee de la terre , suivant ma mdéthade ;
mais il avoit bouché les vases herméliquement.
Jai trouvé toules les graines sauns vie : leur
germe a péri, faute d’air,

Beaucoup d’autres graines, telles que celles
du rima ou arbre-a-pain , du jacquier qui est du
méme genre , de jam-:m_a]a% . -de jam-rosads , de
roussailles , de bois-de-pommes , qui sontdes eu-
génia , et beaucoup d’aulres que jai fait arranger
par mes gens , dans des potiches , avee de la
terre , ont toutes peéri, parce que la terre
quon a employée n'étoit pas assez humide,
et quelle navoit pas été assez foulée : mes
occupalions ne m'avoient pas permis de donner
moi - méme i ces graines les soins qu'elles
exigeoient.

Quant aux graines qui se conservent long-
temps dans I'état propre a la germination , la
meilleure méthode de les transporier consiste i
les mettre dans des cornets ou dans des sachets
de papier & P'abri de Phumidité. Si 'on pouvoit
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les placer dans un panier que l'on tiendroit
suspendu dans une chambre , ce seroit le mieux.
Mais on doit avoir Yattention de ne les enfer-
mer dans le papier, que lorsquelles sont bien
seches,
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NRISESEEI RO S SES S0 F5SIFISET IS FIPLI SIS F 4R
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De i ricue pE LA BALEINE, ET D’AUTRES
POISSONS , DANS LES MERs DE L'ORIENT.

Lns pécheurs distinguent quatre especes de ba-
leines.

Celle du Groénland , du Spitzberg , et du
détroit de Davis est la plus grande et la plus utile.

La deuxieme espéceestnommeée Nord Capper
par les Hollandois ; ils n’osent pas I'attaquer , mais

nos Basques, plus hardis et plus adroits , la har-
ponnent et la prennent.

La troisieme espece est le poissona nageoires ,
ainsi nommé parce qu'elle a un aileron sur le
dos ; personne ne I'attaque.

La quatrieme espece est le cachalot propre-
ment dit, que les Francois et les Anglois at-
taquent.

La baleine des cétes de Madagascar , des Tles-
de-France , et de la Réunion , du Cap de Bonne-
Espérance , et de la céte Orientale d’Afrique ,
forme une cinquiéme espéce.
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Le souffleur, le poisson blanc du nord, les
requins, ct aulres cétacees , sont placés par quel-
ques Naturalistes dans la classe des haleines ,
mais ne leur ressemblent point.

Celle de I'Océan Indien a depuis quarante jus-
qui quatre-vingts pieds de longueur; elle est
de méme espece que celle des cotes du Brésil ,
depuis Sainte-Catherine jusqu'au dela de la baie
de Tous-les-Saints,

T’ Auteur qui me fournit ces détails , M. Bour-
dé de la Vilhuetle , connu par ses talens pour
Ia marine, et par un ouvrage sur la navigation
devenu classique pour les marins, a fait, en1775
et 1776, un armement pour la péche de labaleine
sur les cotes de Madagascar. 11 n'a pas eule succes
que méritoit la hardiesse de son entreprise, par
le défaut des connoissances nécessaives et de pé-
cheurs an fait. -

Il a pris, ditil, une baleine de cinquante-
deux pieds, qui en avoit plus de douze de dia-
meétre : quelques temps apres, il prit un ba-
leinean qu'il fit bonifier en enlevant tout le lard,
et ne laissant que le maigre; on le garda trois
jours avant de le frire, afin d’en tirer plus
d’huile. Les Basques estimoient quune baleine
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de grande baie, qui auroit la méme quantité
de lard , fourniroit huit 4 dix barriques d’huile 5
il n’en retira que trois barriques et demie. Cette
baleine est trés-différente de celles dont 'Ency-
clopédie , le Dictionnaire du Commerce, et celui
d’Histoire naturelle, ‘donnent la deseription ;
on en peut juger par les dimensions sui-
vanles : !

Longueurdu baleineau de I'ex-
trémité du musean inferieur a

Tangle de la quene, 231 g
Longueur de la fente de la ‘

bouche, 7
Longueurdela téte, 7
Distance des yeux Pextrémité

dunez, 5 % %

Longueur de I'ecil entre les
paupieres, qui n'ont ni cils ni

sourcils, s 2
Ouverture de Docil presque
rond , i 9 - 2

Distance du milien des tuyaux N
au bout du nez, ' 3. 6

Les tuyaux sont denx fliites
obligues, qui sont écartées 'une
de lautre , sur Parriere , de 5
pouces , el sur Pavant de 2
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pouces 5 "———=2 en celle ma-

ni¢re , ¢t qui ont de longuenr

chaque, gy Pl pees lig
Distance du devant de la ra-

cine des ailerons au bout dunez, o
Diametre de la racine un peu

aplatie dans le sens de l'aileron, =
Longueur de chaque aileron, 7 3

Largeur de I'aileron festonné, 1 6
Distance des tuyaux a l'arriere
du taquet ou coupe, 1L

Longueur du taquet en forme

de capuchon un peu recourbé, 1 38
Hauteur dela pointedu taquet, 6
Distance du taquet & I'angle de

la queue, 7 8
Longueur de chaque aile de

la queue depuis'angle, A
Largeur de L"lm([ué aile de la k

queune an milieu festonné, 2 2
Ouverture de la queue d'une

extrémité de laile, 7 7

Distance du bas de la fente qui
renferme le membre génital, &
Pangle dela quene, 7
Longueur de la fente qui sert
d’étni an membre génital , T
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Distance da bas de la fente
de I'étui & I'anus,

Longueur du membre génital,
qui ressemble beaucoup & celui
du chien , quoiqu’il ne soit pas
0sseux ,

Diameétre de la verge au plus
gros, vers la racine qui est ronde.

Diametre au pelit bout,

Largeur de la téte vis-i-vis les
tuyaux , :

Largeur du corps dansson plus
£r0s,

Largeur du corps vis-a-vis le
taquet ,

Diamétre au bas de la quene ,

Hauteur du poisson entre le
taquet et les tuyaux dans son
plus gros,

Hauteurdudit. . . vis-a-vis les
ailerons ,

Lamachoire mférienreest plus .

longue que la supérieure de
Epaisseur du lard aux environs
du taquet, |

Epaissear du lard sur le dos,

entre le taquet et les tuyaux,

I pds.

"

152
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Epaisseur sous le ventre, Eit, gixen Ve
Idem sur les cités , : 3 6
Longueur des fanons, G

De chaque c6té dela mbchoire supérieure, un
peu au desshs de la levre, il y a un rang de dix
petites bosses , dun pouce et demi de diamétre
et d’élévation :-entre celle garniture ¢ui fait tout
le tour, et au milicu de la téte, jusque vis-i-vis
les tuyaux, il‘y a un rang de six autres pe-
lites bossesy de Pextrémité de la michoire su-
Péricure aux luyaux, ot la dernicre stallonge
plus que des autres ; ainsi il y a vingt-six
petites bosses placées obliquement. La machoire
inférieure , au dessous de la levre, est garnie
de chaque “coté de sept autres bosses un peu
plus grosses, et dune encore 'plus éevée i
Pextrémité du'musean; apres cela il y a un
autre’tang de unq bosses de chague edté au des-
sous du prem:er, le tour symélrise 5 ainsi il ya
vingtcing bosses dans Pordre expliqué; il s'en
trouve encore cingy autres plus petites & Yexiré-
mité inférieure de cette nitchoire yquine gardent
aucunarrangement, et quiseniblent jetées comme
au hasard ; toutes ces élévations rendent cette
figure hideuse et fort laide , joint 4 ¢¢ que toute
la partic de dessous le ventre, depuis les parties

de
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de la génération, jusqu’an dessons de la mi-
choire, est sillonnée par de grosses vides oureplis
arvondis qui ne sont point agréables aux yeux;
c¢’est encore une différence essenticlle de ce
poisson avec la baleine de grande Baie ou de
ravde.

Tout le corps de ce baleineat étoit noir dessus
et dessous; Pextrémité de Ia queue mouchetée de
Llane est festonnée tout autour de ses ailes, ainsi
que les ailerons des cdtés, qui étoient absolument
Llanes par dessous; il y avoitaussiun peude blane
sous la michoire.

Cette espéce’ de baleine différe de cclle du
Groénland et du Nord Capper, en ce qulelle &
de plus un taquet sar le dos, que ses ailerons
sont plus longs , puisqu’ils font le tiers de la lon-
gueur de tout I'animal; elle a aussi V'ceil plus
grand,, le diamétre du globe étant de trois pouces
sur deux pouces d’épaisseur dans un' baleinean
de yingt trois pieds; elle n’a ni sovreils , ni cils
autour des paupiéres : ses fanons sont heaucoup
plus petits , commé je 'ai déjiv-observé ; ils n'a-
voient , dang la baleine de cinguante-denx pieds
que jlai prise, que deux pieds un pouce six
dignes de plus grande longuenr, douze pouces

(118 M
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de largeur a la base, et deux lignes d’épaissenr
dans le milien : toute la partie intérieure , et la
pointe du fanon finissoient par une espéce de
crin de six 4 huit pouces de longueur, de sorte
que celte partie de animal est propre & peu de
choses.

Les parties de la génération sont enfermées
dans Tintérieur, et ne peuvent se montrer, qu’en
sortanl par une ouverlure presque pal'cillc a celle
de Ta femelle, mais dont les levres sont beau-
(,oup plus minces , parce que je l’nu observé sur
une femelle ([U.l les avoit plus grosst,s plus ar-
rondies , el moins serrées, quoiqu’elle n’eiit que
quatorze pieds de :I;n g; le clitoris y étoit plus
gros que le pouce.

“La haleine est le setil poisson qui fournisse
cetté substance qu’on nomme blane de baleine ,
ét qui est de la méme nature que la cire re-
céueillie par les abeilles, des étamines des flenrs ¢
ce blane n'est autre chose ([lw 1a cervelle de Pa-
nimﬂ‘ oiih

wla gralsse du cach'alot ne dmme pas une huile
anssi honne , nicen aussi grandelquantité  que
la baleine ; cependant on en retire jusqu'a trente
¢l quarante barviques. Aun - gommencement de

.
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1774, on prit sur les odtes de duhignc, un

cachalot qui s y étoit échoué; il avoit tr Ln!e~z{vm
dentsdanslamachoire inférienre, et pesoit quatre-
vingt-onze mille cent livres. On en a ulnc vingt-
quatre mille neaf cent vingt-trois livres d hmle 5
ce qui équivaut i cinquante barriques (;lc. trente
veltes.

Le blan¢ de baleine se vetive de la téte de 'a-
nimal; celle du cachalot a denx chambres; la
premiere est la plus prés du sommet eéntre deux
membranes, et contient le blatic le plus P éeicnx.,
On a retiré’ de cette 'seule clatbre j }nsqt: il sept
barriquesde cervelle: Cest l}né huile trés-claive et
blanche quise coagule, en' Ja jetant dans Teau ,
et l‘ed(_ﬂent liquide peu de temps aprés qulon
i "en relire.

1

La deuxieme chambrc » qui cst an d(,ssous dc
la pmmm‘e , est (lu‘cctcmult an clcasns (]u pa-
lais ; elle a L depuis quatre & sept 1)1u15 (h. hau-
teur , selon la gmndc.ur du Laclmlnt LL ]Jld]_](,
de b leine qu on Ly trouve est rr_nfm me ,Llans de
pr:utes cellules dont'les duxsouh rc.as(.mblenl 4 la

pellicule blanche de lo¢ul.

A mest.trt qu'on cﬂli,ve Ie bldm', 1! eh':’evi‘cnf
: YNEER
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d’autie en assez grande guantilé ponr en'rem-
plir onze barriques. Clest un gros vaissean qui
le fournit; il part de la quene, ou il n'a pas
un pouce de diametre; il s'étend le l(mq de Pe-
pine du dos, et aboutit 4 Ta téte, cu il a cmrla sux.
pouces et plus de diamétre. ‘

On prépare le blane de baleine, en lg fondant
plusienrs fois, et en le-lavant pour le puritier;
énsuite on le coupe par éeailles.

11 y a des pécheurs qui, aprés Pavoir fait
fondre, le jettent dpns des moules de terre sem-
blables & ceux des sucreries; quand il est refroidi
ils laissent égoutler Fhuile,

La mauiére de prendre Ta baleine demande
autant d’adresse que de hardiesse. Je n'entrerai
pas dans les détails de cette péches ils n'apprcn-
droient rien aux pécheurs mslnuts; el ne se-
roient pas d'un grand intérét pour lu. autres, On,
sait que ¢’est en la blessant a coups dc lances
ruionhﬂ:s apres Tavoir harpn‘nnee qn on lui
fail perdn_ tout son sang,,d. q'u on ne ]n.ul r avoir,
quapres quielle a cessé de vivre. Lics femelles qui
ont un petit sont les plm furicuses et les plus
gqngjcrcusw, on en avu qu ,aprt a)z_qu' ple har-
ponnges , onl renyersé des chaloupes d’un coup



D E)5 G 0,.5,0 N TS 161

de guene; une entr’autres a engueulé une cha-
loupe en pariie, et 1a brisée,

1’ Anteur raconte que des bitimens de la Nou-
velle Angleterre , vont jusqu’aux environs de
Plle de I’Ascension , faive leur péche; cn effet,
tous ces parvages sont fréquentés par des haleines,
Dans un de mes voyages de I'lle-de-France en
France, en 1789, sur le vaissean le Faune, coni-
mandé par le brave Boutet de Nantes, le vais-
seau ful suivi, entre le Cap et I'Ascension , par
un ban de baleine considérable , pendant hult
& dix jours,

Les 'Noii's de ;glm-vascqr sont trés-bons na-
geurs , , ¢l hons rameurs avec des pagaies ; leurs
pirogues baleiniéres sont assez {,randu 5 ils n'ont
d'antres lances quune sagaye de douze pieds de
Jong ; ils piquent les lnlc_m(.mm avec: un har-
pon fort court , ﬂom le fer n'est qu'un crachet
assez mal fait, tranchant par e dos, et qui prend
assez solidement dans le lard de I'animal ; 3 quand
le baleinean est harponné, la pirogue reste at-
tachée an cordage du havpon, qui n’a pas plus
de trente a quarante brasses en tout, L balej-
neau qui n'a que dourze 3 vingt-cing pieds de
long , traine la pirogue avec vitesse, sur-tout

M 3
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qu'ul(l ‘la mére s’ empare du pcut , enlre ses .:ujc-
rons, pour ticher dele sauver.

Ce sonl les Forbans, ajoute I'Auteur, qui se
fixerent & Madagascar, sur la fin du dix-septieme
siecle , qui apprivent aux Insulaires & prendre
les baleineaux. Ceux-ei en mangent la chair ct
le lard; ils boucannent la premicre 4 grand feu :
ce mets est passable

Le lard dela ha]ome fournit Phuile qui forme
Tobjet prmcnpal de la p(,che on le met dans de
gmudcs picces, ot on le laisse trois ou quatre
jours, ensuite on le fait cuire; par ce moyen il
rend plus d’huile que si on le faisoit cuire sur-
le-champ; mais dans le nord cette précaution est
inutile, ‘

L’ Auteur donne les déiails de la construction,
des chaloupes avec dés fig «ums qm ne latuaeut
vieni h désiver ; il a]oulf. aussi numemlmu des
.mnes et ustensiles nucessau‘es A cette peche

L s

 Hvapporte deux lettres du Maréchal d’Estrée ,
aux Magisteats de Saint-Jean de Lz, da 1t jant
vier, et lautre dn 13 mars 1716, qui prouvent
le désir quiavoit alors le Gonvernement de favo-
siser ‘et d'encourager cette péche, en lewr ant
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noncant que les nouveanyx droits imposés sur les
huiles de Ia haleine seroient supprimds.

Ii cite Yarrét du Conseil d'Etat, du 20 juillet
1734, qui accorde aux négocians de Saint-Jean
de Luz, pour le commerce de la péche de la
baleine , les mémes droits, priviléges, et exemp-
tions, qui sont accordés pour le commerce
des Colonies Francoises , dans les lettres-patentes

davril 1717,

Un autre arrét du Conseil d’Etat du Roi, du
25 mai 1756, qui ordonne que les nayires, uuiqnc'
ment armés pour la péche , joniront de l'exemp-
tion des droits de sortie, des traites , ou des cing
grosses fermes , exigibles dans les ports ot ils se-
ront armeés , sur-les vivres, vins , ele. seryant &
leur avituaillement,

!

En 1753, le Ministre accorda verbalement
aux armateurs 4o liy. par tonneau , et aux équi-
pages Soo liv. de gratification par chaque baleine
de grande baie, et en outre les mémes priviléges
qu’i ceux des vaisseanx du Roi, pour obtenir 1¢s
invalides dans leur vieillesse, et le brevet de
capitaine poursles yoyages de long caurs, apres
avoir fait deux voyages pour la péche.

M 4
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Les Anglois onl élabli depuis pen une pé-
cherie 4 la cote orientale d’Afrique, pres ducanal
de Mozambique : leurs bitimens parcourent ce
canal pour cet objet. On a yu des baleiniers rel4-
cher au Cap de Bonne-Esperance , et parcourir la
cite occidentale d’Afrique , qui est aussi [re-
quenlée des baleines que la cote orientale, dans
les environs de ce fameux promontoire.

Nous apprenons que les Hollandois se pro-
posent d'établir une pécherie aux environs du
Cap de Bonne-Espérance, sur la cdle orieninle
d'Afrique.

- Avec des encouragemens, le Gouvernement
pent en élabliv une sur la cdte orientale de Mada-
gascar ¢ elle deviendroit par la suite trés-im-
portante , et elle seroit aidée par les habitans de
celte ile, que T'on formeroit i cette péche. La
plupart d’enir’eux savent nager : en général, ils
sontdociles,adroils, eLcouragenx , el saventse con-
tenter d'un traitement bien modique qu’on lenr
paicroit en effets de traite. On pourroil aussi pé-
cher sur la cote occidentale de cette ile, sur
celle de PAfrique, jusquian cap de Gardafuy ,
et dans le canal de Mozambique.

Ainsi, voila un objet de commerce qui me
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paroit meriter Iattention du Gonvernement, sur-
Loutdans les circonstances ot nous nous trouvons,
Il est important d'ouvrir de nonvelles sowrces 4
notre commerce, puisque celles qui le rendoient
autrefois siabondant etsiavantagenx, sont taries;
c’est le seul moyen d’avoir une marine, dont
nous devons plus gne jamais sentir la nécessité,

Les armemens pour la péche de la haleine
n’exigent pas de grandes avances, et n‘obligent
pas & une exportation de numeéraire. Ce fameux
eétacée est singulierement abondant sur toutes
les cotes dont jai parlé, et peul occuper fruc-
tueusement un trés-grand nombre de petits biti-
mens de mer. M. Bourdé de la Vilhueite dit que
les Etats-Unis envoient annuellement & la péche
de la baleine 180 & 200 pelits hatimens.

Si les parages des pécheries que je propose
d’établir sont cloignés de la France, on doit re-
marquer quils sont trés-voisins de I'e-de-France,,
et que les vaisscaux que I'on destineroit 4 cette
entreprise ponrroient faire deux et méme trois
voyages dansla saison, c’est-i-dive depuisla pleine
lune de mars jusqu'an mois de novembre inclu-
sivement ; ce qui fait un intervalle de huil mois,
Comme on a les ouragans & craindre dans les
quatre autres mois , les vaisseaux passeroient ce
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temps & I'Hle-de-France , ol ils seroient carénds
et radoubés. Leurs cargaisons en huileet en blanc
de baleine powrroient y étre vendues, ou trans-
portées en France par d’aulres vaisseaux. Ces
deux substances sont d’une grande consomma-
tion: La derniére seroit transformée en bougie ,
et retiendroit dans la Métropole Iargent que lui
cotite la cire qu'elle fait venir de 1'étranger.

Les Iles-de-France et de la Réunion voient
elles - mémes prés de leurs cotes une grande
quantité de baleines, dans les mois de juin, juil-
let et aotit : ainsi la péche, dans leurs parages ,
pourroit étre abondante,, sans aller plus loin.

A cette occasion, je proposerai la péche plus
facile et plus stre d’un autre célacée, dont on
n’a pas cru , ou dont on n’a pas su jusqu’i pré-
sent tiver parti; c'est celle des requins, siabon-
dans sur les cdtes de Madagascar, et sur-tout
4 Tentour de I'lle Rodrigue. Les Chinois font
grand cas des ailerons desséchés de ce poisson ,
et le regardent comme un mets aphrodisiaque ;
je ne doute pas qu'il ne fournit de Thuile), et
je suis persuadé que la chair des jenues, étant
boucanée , formeroit un met passable , qui ser-
viroil d’aliment aux Negres des Tles-de-France ct
de la Réunion,
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Si la découverte de cet Anglois , qui a pré-
tendu que la chair des animaux jetés dans Peau
produisoit une mati¢re analogue au blanc de ba-
leine, par le moyen dela ]mt.réi'action , est yraie,
on me pourroil pas étre mienx situé qu’a Ho-
drigue, pour exercer ce genre d'industrie. Celle
lle n’est pas habitée, mais ses cétes fourmillent
de requins. 11 y a des parties de I'[le qui sont
susceptibles de cultures ; elle a des montagnes
boisées, et des rivieres. Je m'étonne que jusqu’a
cejour elleait été dédaignée,, d’antant plus qu’elle
a un port sous le vent, qui étoil fréquenté par
une division de I'escadre Angloise, venue en
1761, croiser dans celte partie, pour intercep-
ter les vaisseaux francois allant it I'lle-de-France.
Cetle croisiere fut infructucuse et malbheureuse ;
Pescadre y perdit beancoup de monde par I'effes
du poison da chou-palmiste rouge, qui est com-
mun dans cette lle, et que les matelots man-
gerent avec avidité. Quoique cette anecdote sorte
de mon sujet, j'ai eru devoir en parler pour pré-
~enir du danger; ¢’est mettre un fanal sur le bord
d’un précipice, !
Il y a'une antre péche plus facile & établir, et
beaucoupmoins cotliteuse, qui seroitd'nnegrande
ressource pour les habitans des Iles-de-France
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et de la Réunion, et gui est trés - abondante
sur les cotes de Madagascar; clest celle de
toute sorle de poissons , quon saleroit et quon
dessécheroit. J'ai vu, dans un temps ancien , des
pécheurs se livrer & cet objet sur les cotes de
I'lle-de-France et de I'Hle Rodrigue; ils vendoient
les uns et les aulres d'excellens poissons salés.
Jen ai mangé trés-souvent avee plaisiv. Je suis
persuadé que, s'ils éloient abondans, on consom-
meroil moins de viande fraiche dans ces Iles : ce
vésultal me pavoit digne de fixer Iattention des
administrateurs,, puisque les troupeanx de hoeufs
n'y sont pas tres-communs,

Le poisson salé est le mets le plus en usage
chez les Espagnols qui hahitent les Iles Cana-
ries ; ils Papprétent de plusicurs manieres : celle
qui m'a paru la meillenre et la plus saine, et
qui est la plus wsitée chez eux , consiste & r¢-
duire le poisson presquen pite, cuit avec du
bewrre , des oignons, et un peu de poivre.

Les Manres de la cote d’Afrique font tous les
ans une péche abondante de poissons, depuis le
Cap Spartel jusqu'an Cap Blanc, et depuis ce
Cap jusqua la riviere Saint-Jean; ils les salent,
et les portent aux Portugais établis & Madéve,
et aux Espagnols des Canaries, C'¢st, dit-on, une
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espece de morue , appelée par les Latins azellus ,
par les Maures azul, et par les Francois wielle.
Le méme poisson est trés-ahondant sur les cotes

de Madagascar, de I'lle-de-France, et de 'lle
Rodrigue.

L’Auteur du Voyage an Sénégal , imprimé
dans Pan X, le citoyen Labartbe , dit, dans des
notes lrés-intéressantes ( page 173 ), quil seroit
4 propos d'eblenir, de PEmperenr de Maroc, la
permission de commercer surles ctes, et pro-
pose de fizer le siége de la péche & Ulle d Ars
guin , plus rapprochée de notre établissement
du Sénégal. Alors les pécheurs pourroient étre
protégés par une corvelle stationnée dans ces
parages.. H fait voir que ‘eelle enireprise sc-
voit trés -importante pour nos Colonies d’A-
mérique, ou le poisson salé tiendroit lieu de la
morue, dont elles sont approvisionnées en temps
de paixj cetle denree y seroil d’autant plus re-
chercliée, quele booul' y estrare et rés-cher, sus
tout depuis les événemens de la révolution.

Je ne doute pas que ce poisson ne flit rechier-
ché, méme en France, et qu'il ne sy vendit con-

curemment avec la morue,

Les Muaures, dit-il (page 274), vont & la péche
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dans des barques ; avant le lever du soleil ; ils
ont des filets, avec lesquels ils prennent une
gt'ande quantité de poissons , qu'ils portent i
bord des bitimens européens , et que les mate-
Iots apprétent. Ils savent tres-bien les appréter
eux-mémes , el les transportent salés et dessé-
chés dans leurs bitimens , aux Colonies voisines
des Europeens.

L'Auteur voudroit que les Francois fissent
eux-mémes celle péche, et pense que les ars
mateurs de Bayonne, et de Saint-Jean de Luz,
pourroient s'y livrer, ainsi que les habitans de,
nos conlrées méridionales. Powur Divifier, dit-l,
celie branche d'industrie ; il seroit ¢ propos,
que le-Gouwvernement accorddt une p}‘ime de
siv [ranes par quintal importé dans nos Co«
lonies des Iles du Fent. 1ot :

s It e b u ¢ h

Celte yue d'un bon: patriote mérite détre ac-
cueillie , sur-lout dans les circonstances ol se
trouvent la France et les Colonies.

Fignore quel est le végétal qui fournit aux
Maures la matiére de leurs filets; mais je' sais
(ue les Chinois préferent les fils des fenilles d’a-
nanas & tous autres powr cet objet, comme étant

i
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les plus forts, et ceux qui durent le plus long-
temps. Les Indiens emploient ceux du robinia
cannabina ; ainsi les habiians du Sénégal pour-
roient se liveer & la culture de ces denx vége-
taux, et 4 la préparation qu'ils exigent, pour élre
convertis en filets.

On a trois especes d'ananas 4 1'lle-de-France.
Ce fruit existe aussi 4 Madagascar, Les indigénes ;
savent tréshien séparer les fils des fenilles de
ce végétal. Les charretiers de I'lle-de-France les
tordent 4 la main, et ils en ajoutent la ficelle
& Vextrémité de leurs fouets, parce qu'ils onk
reconnu que celle filasse duroit plus que toute
aulre,

Pendant la rédaction de ce Mémoire, les noy-
velles publiques nous ont appris que les Hol-
Jdandois avoient formé le projet d’établir une pé-
cherie sur les deux cotes d’Afrique , dans les pa-
rages du Cap de Bonne-Espérance. Cetle vue con-
firme la justesse de la proposition que nous ve-
nons de faive aux péchenrs Francois, de porter
leur industrie dans les mers orientales. Vraisem-
blement on ne doit pas craindre qu'il ne s'éta-
blisse de rivalité entre les denx nations , pendant
les premicres années de la péche ; mais lorsque
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les armemens pour cet objet deviendront nom-
brenx de part et d’autre , les vaisseaux des deuy,
nalions se rencontreront, el la concurrence
pourroit élever des rixes entr’enx, Ne seroit-il
pas prudent de les prévenir par des reglemens
convenus a 'amiable enlre les deux Couver-
nemens?

L e e e e ]

CHAPITRE
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CHAPITRE V.

OBSERVATIONS SUR LE PREMIER VOLUME DU Tratté
POLITIQUE—ET DE COMMERCE DES COLO.\'IES s PAR
LE C1TOYEN PAGE.

I,'AUTEUB a provoqué la critique “en homine
qui désire et qui recherche la vérité : il est digne
de Tentendre. Le cas que nous faisons de ses
connoissances , de ses talens, et de son patrio-
lisme , nous a déterminé & lui proposer nos
doules, et a lui faire part de nos observations
sur: quelques assertions de son Ouvrage. Les
unes portent sur des filitslql.lt.: nous avons éte
4 portée de connoilre ; les autres onl rapport &
des opinions qui nous ont paru mériter une
discussion.

P. 3z, « Les lles-de-France et de la Réunion
s dtoient arrivées au maximum de cette culture
» (celle du café), quineleur donneit, année
% commune, que de quaranle 4 quaranle-cing
» mille quintanx s, :

Llle-de-France ne cultive point ou, presque
111, N
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point de café. Larbre, attaqué en 1776 d’une
maladie épidémique, a péri presque par-tout. A:
peine cetle Colonie en récolte-t-elle quatre mille
quintaux annuellement ; mais I'lle de la Réunion
a fait, Pannée derniére, une vécolte de soixante
mille quintanx au moins, et cette quantité peut
augmenter,

P. 6x. La paix de 1783 ne laissa point Tipoun
seul auce prises avec I Angleterre, qui lui vendit
la paix aw poids de lor; elle ne lui colita
rien,

P. 77. L’Angleterve n"a point annihiléd 1a Hol-
fande sur le continent indien, avant la guerre
dela Révolution. Cette République, i Pexception
de Négapatan , sur la cdte de Coromandel, dans
fe Sud, quelle a perdu par le traité de paix
de 1783, el qni est un poste peu important, étoit,
aux Indes, dans Ta métie situation que ci-devant.

Ceux qui ont ét¢ temoins de I'administration,
de Dapleix n'y ont rien vu de sublime. La cons-
piration contre Nazerzingue, soubab du Décan,
qu'il avoit complotée avee quelques chefs de
Parmée de ce prince, ne nous paroit pas mériter
cet ¢loge. Les circonstances seules lui avoient
donné Tidée de soumetire les princes Indiens &
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Ia domination francaise; et I'on doit présumd
qu'il (.nhmt dans ses pr mmpes d’emplm er ious
les moyens pour parvenir i ce but. Sovom lmlcb.
en condamnant ambition effiénée des Anglois,
et les voies qu'ils ont prises pour la satisfaire |
ne donnons pas des ¢loges 4 la conduite sem-
blable de nos compatriotes. o TR

P. 81. % Le 23 mars 1757, 'armée angloise
s g’arréla sous Chandernagorss. P. 82, « La ruine
sy de cetle place entraina celle de tous nos éla-
s blissemens dans I'Inde. s

Ce ne fut pas Parmée, mais Pescadre angloise
qui canonna le fort de Chandernagor, qui n’étoit
qu'une bicoque, et qui ne résista qu'un moment.
La ville étoit sans fortifications , ouverte de tous
edlés; la place avoit trés-pen de troupes. La perte
de ce comptoir, en 1757, n’entraina point celle
de tous nos établissemens dans PInde, puisqu’en
1758 nous primes le fort Saint-David & la cite
de Coromandel, situé & quatre lieues de Pondi-
chéry ; et que, la méme année, nous mimes le
siége devant Madrast que nous fimes sur le point
de prendre.

P. 8q. Les Anglois ont renoncé i Iétablisse-

ment qu'ils avolent commencé anx lles des
N 2
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Andamans: la férocité des habilans de ces Tles a
parn iudmnplub]c.

1bid. Le téque est en effet trées-abondant au
Pégou ; mais il ne vaut pas celui de la cote de
Malabare , pour la consiruction des vaisseaux,

P. go. 4 Bamcoul n'est pas sur la méme ligne
# que ic Pégou, et son port est médiocre ». Cet
élablissement est situé 4 la edle occidentale de
Sumatra. I’Auteur en dit beaucoup trop, uand
il prétend que c’est de-a que I'Angleterve plane
sur le golfe de Siam, les cdtes de Camboje, de
la Cochinchine, du Tonkin, de la Chine, sur
Varchipel de la Sonde, des Moluques, des Phi-
lippings , des Hes Mariannes, et du Japon, On
peut aller dans toutes ces conirées , en passant
par les détroits de I'Est, de Bailly, de Lombock ,
et de Combava. ;

P. gr. I’Aunteur a trop exalté les avantages
de Botany-Bay : une croisiere de quelques licues
ne peut pas rendre cette Colonie inaccessible.
Si PAngleterre forme par la suite une marine
dans la Nouvelle Hollande , ce ne sera pas a
Botany - Bay , qui manque de bois, ete. I se
(rompe encore,, quand il croit que l'on puisse ,
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d(\ ce ]u-u se por ler, en \mnt ou trente ]our
sur tous les points des mers “LOFiedt,”

swar
P. gz. L’Auteur s’est liyee & son imagination ,
dins les spéeulations qu’il atiribue aux:Anglois,
:‘(.lnuveuu,ub @ leurs etab]lssemulb dans laqmey
du Sud, 1 T i j
s s J“immrc‘ﬁs‘-liut‘ le ("l'pil;ﬁnc Hloze eft
trouvé des foréts de muscadicrs dans Ta'! ]ﬁar‘tlc
scpleulrmnd]e de la Nouvelle' TTollamle. 1A
tcur ‘l]()lll’.(.‘ que I 10 L(I]Jtmmc Comt F esk Iér.m_
pour en premhc, possession , et pour 'cn.vugna)i
]armc Habitans I'ex porm::mn de cetle préciéitse
rinnn'(- Je doulc Tort que 'on 1 p‘u'vlcnne de lcng—
lf.mpsaa,ssu;etur les Habitans, qm sont peu nom—
brcux, 4 un travail qllel:‘on(luc. L’cxplmhllon
dela musc"ldc consisle a ]'uw(‘ioppcl' de chauy,
i la cueillir qmmd elle e:;tumu‘c,t ela lu\posu‘
au so]ex[ pour ]a svclu?.r.' }""‘. : ,\' A (i
P, 95. Je doute fort dedout ce que. 1'é Ieg:mt
Historien dit d’'Owdihée ; \deison importance ,
et des vingt-un navires qui y, ont. abordé en 1792.

P. g7. Une croisicre sur Owdihée, une auntre
sur Otaill, ne peut pas intercepter la communi-
cation entre Manille et le Pérou; mais des vais-
seaux sortis de ces Iles peuvent attendre sur leurs

NS



Ig’} MoveExs pD'AMFALIORATION

routes des gd]]mns espagnols , allant ou rea
venant,

et 5
HhAFH = 14

“PLE35: Je ne sais pasion’ l"Autem' a puisé les
‘coittioissinices qu’il pubhe sur'les Iles-de-France
et de la Réunion ; mais elles sont évidemment
ervonées, et sur-tout Passertion qu’elles ne sont
susceplibles d’aucun aceroissement, en tant que
Co]omcs agricoles. ‘Suivant les tnbleaux de Ia
‘I}Q_Pll]ﬂlll)n de ccs Tles ) lourxm par l’Auteur
53) .. ellcs mmeut en 1779”1111(, popn]a—
e cmfpmhl.e-un mille trois cent v1115t-neuf
Acscl.ﬂes, ct en 1788 leur npmln Se montoit
i sm,\;mlc quum_ ml]lc ccm'qw\ll c-\mgl Au-

]ourd bLu il passe cent \m(.,l mille . ) qumquc la
;peuu, vérole all. ianL de grands | rﬂv‘]hcs a Pllc-de-
lmucc. (.u 1*9! ct 1792, Lcs suer eucssy sont
mulhp]u.es, des parlu,s de fm'etq ont ele dcﬁ 1=
chées ; et la Réunion , qui ne lewllmtpomt de
girofles en’ 1788, el 'a récoltdsoixante-dix mil-
liersien Tan ¥y et quatre < vingt milliers ‘en
Pan TX, sans quie” cette culture ait diminug la
récolte du calé. Leur sol peut cmplo) er deux
cent cinguante mﬂlc Noirs. Tusqu i ce qn "elles
solent pm vemu_s i ce lerme, elles pr rendront de
laccroissement, en tant que Colonies agri-
coles.
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(A1 st ymail que la pgpulation européenne: de
Vlle de la Réunion commence & étre trop nom-
breuse, et quil est.i propos, d’en émigrer une
partie. Cest le premier example‘d’mmg(lo].onie.
européenne foreée de recourir i 'émigration de
ses habitans. Cependait icelle-ci' n’est; pas‘an-
cienne 3 thais son’ climif ‘est extréménentEain a
el ses producuons sont seﬂubn,s et excellentes.!

P. 137. Le Decrel: de 1A.ssemhlen Natlogqlp
Conslituante , qui abolit,le privilége de la de=
ni¢re Compagme exclusive, des Indes, est du
mois de mai 1790, et non de 178g.,

P. 1 i)o Lq Iravcrsec dcs '.Flais-Unls 3 C‘lfcutta,
en quahe mois, 1’ est pas auss: cc ere’ que )I‘A"’
“teur ]e Pretcnd i "al vu, dlant au Bcurr'ﬂe lme
.fl cgqtc ang'lomc arriver dcﬁ) mouth aux l}i :Mes',
c esl—a—du‘e 4 Tembounchure du Gango en qymh e-
‘vingt- hult jours 3 mais l’opel"lhon de ‘décharg ger
1a car, 5aison et d'en l.ure une lmuve'ﬂc en vingt
]ouls, LSE extrémement PI‘O]I’IP[L A ([umqnc I’on
trouve dans le pays tous les moy ens posslbles
dcxpe(hlmn ; bateaux , matelols , ‘Vivres , ap-
provisionnemens , ommérs X acheteurs 5 Nen-
deurs , ete., ete.

’

.P. 198, Dans quélle partie des Indes “J. e
N 4
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cullivé lé chinvee q'm’! d iprbdttit les' eargaisons
detdens vaisseany atrivés en Angleterre? Dit-on
e M filasse ‘soit de butive qna"h!é" Ou- a-t-on
h'ome‘leq malures et le Luwm? 1

Y s’ b8 firrron 9 \[l';_f'.
il srggg AInde, m-;pw'pas élre rqmdec, ah-
esglmm,m,,pan lant, comme ung ]u'otvmcg britan-
nj,qgm,'wnt. gueles, Enrppéens 5 cesbandive les
Fr dm,me;, les Hollandois, les Dunm:, X auront
ey fioss'esﬁmrs MShédms Alen ot pﬁ'mt ‘thais
ql‘ldud heme ced W alionsserdiont. forddes disre-
onédr aii eommicrce’dés Indes; ]atrha»’lg&uﬁn
ne seroit pﬂé’pom“ cela’ réduite fau @ﬁnp!e ealio-
tage sur laville dc Londres, si c{e "est ou: les
d"miees ci(, l‘Indc. Ce'tle lcﬂexlun dOIt ce%zendant
“deter qnﬁcl ]:1 1‘1,‘mcc A cmbr?ssm‘ au p]lls, lot Ie

-

pro ]Etllihe ].u p"i ¥ fr%, ﬂy a lung-u.'mips, c

lri'.mblrlanler a Mad g}a}lc’ [:"(.S, nmplf{'acmrés de
; Ir' su)rl ut I'-;
» €n ¥ transportant de omn,erszlrﬂé!'[ﬁﬂs,’

di [lcml;,(, m:u éo‘mmer: Elqns h(‘s pays on
.Anhlms ne dmmnuﬂ. pas. Les almes (1e
mtnn ctablies en Fnrol)e dlmm rom. la venfe
t]cs lmlcs hhmclncs et emtqs deﬁ _ulcs J

Do o'

»P. 2ot et 2oq, J_a-"mutmu' admet quiun - ein-
quieme de la population noire des Antilles a péii.
Si I'on (onalduc. Saint- Dommnuc suulc, on ne
“peut guére évaluer fa dmnnullon deb" Esclhves
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4 moins_ de ;deux cinquiemes, & partiv,du re-
censement - de 17g1, épogue; o la.iraite a iCOsSE,
La guerre, les assdssinatsy, lés brigandages., la
«lébauehe., fvuits de ‘la- licence , et l'iuﬂuenc.v
d'un chmat mieurtricr, ont dévasté celterimpor-
Aante Colom'e. : )

Poax 1. e Daus le cas ot la consommation du
» sucr f‘augm(,nlu.olt d1‘msondpsunabondamc
» 1 zmpu]uon que]’Asxe a recue, et.sa t]u‘utmh
ng.j'_:lcl.uellc vers celle culture, apPauv viroignt ne-
K cessqu'(}mem le cultw.ﬂeur des Antilles, P-ll‘t'

» qgue le Im pmx du sucre asnauqne sera la me-
:')‘ sure du marchc- et ce bas Pl‘lx se souln.mlm
s parles prmmpcs, par. Te modq de I orgamsatmn
# sociale et poill.lql'le de l’Asm.,, par les etabllssc-
5 Mens (l(, rafinage que les. Anblols font # f Mm
2 drast, M‘ qu‘c nous apprend que son prix
9, €loit d(. 12 francs 50 centimes le qumla], ala
8 mc,mp ¢poque ol celui des Colonu.s éloit de

33,25 A dpr{'mnos 59,

s

W he e

La consommation du suere en Europe atig-
menterou cu-lamuncul, s'il ¥ devenoit abon-
idant, et sinctout si le prix-en étoit diminué,
‘Les Anglois ont etabli, depuis dix & dovize ans,
des sucreries dans le Bengale: Y oili rowte £im-
pulsion que L'Asie a récue vers cette colture ,
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qui "petit @ la vérité donmer des produits trése
considérables. Je ne vois pas commentles prin-
cipes , ni méme le mode de l'organisation so-
ciale et politique de*l' Asie , puissent sottenir le
bas prix'de cette denrée. Les principes ne sont
en eux-mémes que des résultats généraux: des
fails ; ils ne sont }amms cause Ph)slquc et ne
pcuvent ‘étre canse morale que par ]’opmlon ou
par la volonté des hommes. Yeut—on dire par le
mode de Tor, "amsalmu socna]c et politique de
TAsie, quc Jes' pcup]e de ces paye n’ont au-
cune propm_le, ot il 1esulle qu Obll“(‘S de
'\nre de leur lravml, ils’ consomment Pcu et
se contentent de pcu"‘ Que]lr, que soit cette orga-
nisation par-tout la masse ‘du pcup]e Vit dussi
de son travail, ét est forcée de sé ‘contenter de
peu; mais, d’ai)s" le Bengale e besoin's ‘sont
moindres quieit Turope.” Cependant une plus
'grandc aisance §olféite ‘des Besoins 3 et je ne
doute pas que le prix’ de Ta maitid"souvie x‘l.".mg-
mente successivement dans le Bcngale, comme
ailleurs. i 4
i i i el v I
Ona supposé que les Anglois, qui prévoient la
perte de leurs Colonies Américaines, venlent en
concentrer les productions dans leurs possessions
du Bengale. Ils font lous leurs efforts pour y
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étendre la culture du'sucre et celle’de indigo.
Je ne doute pas qu'ils n’en viennent i bout.

Quant aux établissemens de rafinage que les
Anglois font & Madrast, ils ne penvent pas contri-
buer i soutenirle bas prix du suere: celui qulils
y rafineny, si le fait/ st vrai, vientdu Bengale.
Que ce sucre soit transporté en Europe , hrut on
raliné; cela revient au méme.

M. Poiyre , dit-on, prétend que son prix étoit
de 12 francs So cenlimes le quintal. Dans quel
pays ? 11 a voyagé & la Cochinchine ; ot le prix
de cette denrée doit étre encore plus bas. Mais j:e
soupconne (ue ce voyageur obsérvateur et phi-
losophea parlé de Manille, ot ila été en’ !764
Jai acheté 4 Batavia, 'én '17()1 et-r762, vn e'quan-
tité assez considérable de sucre pour I'approvi-
sionnement des Tles-de-France et de laRéunion,
4 3 sols la livre: Dans le/ méme tenips, il étoit
fourni an dessous de oe prm acla Cumpavmn
Hollandoise.

1l y a long-temps que. ces pays produisent du
sucre, Ge sont les Chinois élablis dans les deux
Colonies, qui y ont introduit la culure de In
canne, et la fabrication du sucre : 'nne et Vautre
sont en vigueur chez cux,
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La Cochinchine est peut -étre le pays qui en
fourpit le plus,, etan plus bas prix ; il est anssi
d'une gualité supérieure. On en exporte 4 la
Chineiqui n'en produit pasassez, pour laconsom-
mation ‘de sénimmense population ; an Japon
qni n'en récolle point a Siam, et 4 Malae: Ainsi
ilya hms—]ong—lemps que I"Asie a recu ]’nnpuL
sion vers cette culture.

P. 263, «L'Angleterre, dit I'Auteur , aban-
donnele systeme des Colonies agricoles 3.

1l mesemble que ce_ug’:a_,spe;f'liop est unecrreur.
L’ Angleterreprévoit quesesColonies des A_iniilles
subiront 6t ou lard la méme vévolution, que St.-
Domingiee; sans qulelle puisse avréier le comrs
révolulionnaire. Elle fera tout ce guielle pourra
pour en éloigner le mpment ; mais a raison de
celte prévayance , elle fait tows ses efforts pour
maturaliser, an Bengale los, productions de -ses
Colenies ' Amérique, afin que le commerce n'é-
P]'OUVE aucune secousse ]I‘Jl‘ ]ﬂur peﬂc. Dﬂus
I’Asie une population immense peut se partager
enltre les manufactures et Vagriculture. Elle veut
donc former dans cette partic du monde des Co-
lonies agricoles, riches et puissantes.

Au surplus, je ne serois pas surpris que le
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Gouyernement Anglois ne chierchal a réaliser,
dans I'ile de Ceylan, la vue que nous lui suppo-
sons , depuis qu’il en a obtenu la concession. L
climat de cette ile est bien plos propt"c aux pro-
ductions coloniales que celui intempeére, humide
el pluvienx du Bengale. Les cannes & sucre, 'in-
digo,lecafé, le cacaoyer,le cannellier, ¥ croissent
sponlanément, et le riz y produit deux réceltes
abondantes , chaque année.

P. 264, Je ne puis pas éire du méme avis que
I'Auntear sur utilité des iles Andamans, de Ban-
coul, et de Botany - Bay. Les premieres ont déji
été abandonnées. L'objet de la prise de posession
deces iles étoit uniquement de préserver les vais-
seaux parlis de la cote de Coromandel pour celle
de I'Est, ou pour le Bengale, de périr, lorsqu’ils
abordoient aux Andamans , dont les peuples f¢-
roces ne faisolent aucun quartier. Peut - étre en
méme temps vouloit-on y établir une Colonie
agricole. Bancoul ne. peut donner aucune pro-
tection ni aucun moyen daltague & Lout ce qui
est au dela des détroits. 11 a pour objet d’étre le
chef-licu des forces que les Anglois y concen-
trent, pour opérer la civilisation des Sumatrans
et leur soumission au pavillon anglois , pour
dlablir chez eux la culture des productions
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coloniales, et sur-tout celle du powmer qu: y
croit natureliement.

Tien de plus simple que la demande de la ves-
titution des postes de Natal et de Tapanouilly ,
dans I'ile de Samatra, comme condition du traité
de paix. Quelque peu importans qu'ils soient, les
Anglois ont dit en stipulerla restitution , afin que
nnﬁs ne partagmssions pas avee cux Ia conquéle
et le commerce futurs de cette grande ile.

Jai déji dit que Botany-Bay ne commandoit &
aucum point de la mer des Indes. Cest voir avec
un microscope , que de supposer que ce point se
lie avee Nout-ka-Sund, et les iles des Amis-de-la-
Société.

P. 275, et suivantes. I’ Auteur neme paroil pas
avoir développé tousles avantages que promel un
établissement & Madagascar. Il supposciicelte ile,
la plus longue de toutes celles du globe, une po-
pulation dedenxmillions d’ames, et nouseroyons
gu'elle en nourrit le double. 1l nw’a pas remarqué
que, gisant sous des latitudes différentes, elle per-
mettoit Ja culture des végétaux qui demandent
une température diffévente. Si le transport en
Europe du sucre que cetieile peat produire est
plus coittenx que celui du sucre de I'établisse-
ment quil propose d’élablir sur I'ile Morphil ,
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( ce qui est doutenx, comme je 'expliquerai tout
al'heure) cetle denrée seroit exportéed Mascate,
dans les golfes Persique et Arabique, etalacoite
de Malabar,

Le sucre de I'lle Morphil a un trajet trés-long
i faire, pour étre rendu & bord des vaisseanx en
chargement , mouillés sur la cote; et 1 "embarque-
ment,Araison de la barre, est difficile et cotiteux.

Jen’éleverai pas des dotuites sur le bas prix des
esclaves & I'ile Morphil, ou dans les environs ;
mais J’observe, dansle cas ot les Européensy for-
meroient un établissement, que le prix des es-
claves augmenteroit successivement , et finivoit
par devenir excessif.

On trouve aussi & Madagascar des esclaves &
bas prix; mais de plus, ce qui n’existe pas a lile
Morphil, des noirs libres, en nombre supérieur
aux besoins , et dont le salaive est extrémement
modique, Comme il est vraxsemblahl{. qu'on les
habitueroit 4 consommer des'denrées d’Europe,
ce seroil un grand avantage pour la Melropole ’
et pour les armatenrs qui enverroient leurs vais-
seaux prendre des cargaisons tllaus cette ile. Cette
circonstance dédommagemit cenx-c1 des frais oc-
casionngés par la longueur du voyage; avantage
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quon ne peut espérer.de Uétablissenient proposé
sur le cohtinent de I'Afrigue. :

1.’ Auteur a bien v qﬁé,sohs les rapports poli-
tiques , Madagascar pourroil exercer une action
puissante sur toul ce qui exisle au dela du Cap
de Bonne-Espérance , comme un point de repos
pourles escadres, la navigation et le commerce
de France ; guw'elle a une grande abondance de
vivres , de bois de construction , de métaux de
toute espéce (P.277) 3 et que sa population
nous donneroit des awxiliaires pour nas expé-
ditions dans les mers des Indes , du Sud , et de
POuest, sur la cote méridionale de U Afrigue
et dans la Mer~rouge. Jajouterai que cette
mémepopulation estbrave, intelligente, etqu'elle
peut étre appliquée & tous les travaux, i tous les
services;nous enavons la preuvedes long-temps ;
maltelots, artilleurs, fantassins , ouvriersdans tous
les genres, Ils sont méme susceptibles de beau-
coup d'adresse dans les travaux auxquels ils sont
exercés, et ils ont prouvé cent fois leur intrépi-
dité dans les combats. On pourroit donc les em-
ployer & la construction des vaisseaux , dont leur
pays fournit tous les matériaux ; 4 la navigation ,
vu leur docilité et leur intelligence ; # la guerre,
vi lenr intrépidité ; en un mot aux travaux de
toutes manufactures. Ils savent déji tisser des

étoffes
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dtoffesde soie, decoton, et defilasses du mouffia, -
ou raffia (le sagoutier ); ils en ont méme d’ex-
trémement fines, que la plus habile tisserand
d’Europe ne pourroit pas rendre supérieures.
Qui empécheroit done d’établic dans cette ile,
qui produit spontanément le colonnier, et oi
Pon trouve une espece de vers-i-soie particuliére
au pays, des ateliers de toutes étoffes en soie, et
en coton de la Chine et des Indes, et d’y natura-
liser le thé, et tous les végétaux précieux qui
font la matiére d’'un grand commerce? Celte vue
tres - importante pavoit avoir été oubliée par
I’Auteur.

Je me range son avis, dans la discussion qu’il
établit, avec autant de sagacité que de justesse
dans le raisonnement, sur 'accusation intentée
par Flaccourt aux Madécasses, il y a environ
cen-vingt ans.

Une connoissance plus particuliere et plus in-
time des moeurs , des inclinations, du caractére
de ces Insulaires , nous a convaincus de leur do-
cilité, de leur douceur, et des autres qualités que
je leur ai attribuées ci-devant. Ils sont naturelle-
ment portés a la gaieté 5 ils ont en général notre
légereté , tempérée cependant par un sang plus
froid. La similitude de leur caractére i celut de

1L, (0]
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de la nation , nous les fait regarder comme des
Francois noirs. L’ Antenr s’est trompé, en disant
quelesdominateurs d 'nrﬁe grandeportion de | Ile
ont des formes semblables & celles des blancs. 11
n'y a qu'un trés-petit peuple (les Abanambes ,
ou Abanambous ) ¢ui aient les cheveux longs ;
ils ne sont pas aussi noirs que les Cafires, mais ils
sont bien éloignés de la couleur des blancs, et ils
ne sont point les dominateurs de I'lle. Tous les
peuples qui habitent ent la plus grande véné-
ration pour les blancs, ¢’est-i-dive pour les Fran-
cois; carilsdétestent Jes Anglois et les Hollandois,
qui les ont pillés plus d’une fois.

L’Autenr s’est contenté de eiter les métaux qui
se trouvent dans cette grande ile. Il faut convenir
qu'on ne les connoit pas assez; mais si toules les
espéces y existoient, ce seroit un avantage im-
mense dansun pays peuplé d’hommes et de foréts.
Lefer etle cuivre seroient deux objets d’'un grand
commerce pour les Indes Orientales. On assure
que ces deux métaux font parti¢ des richesses de
ce pays.

L’Autenr . paroit | plaindre Taventurier ABe-
myousky. Un, brigand , le' fldau dun pays, tué
les armes @ la main, en cherchant 4 se défendre
contre Pautorité légitime, merite - 1-il le titve



pES CoLONTES 211
dinfortuné? Celuicis'étoit arrogéle titte ’Empe-
reur de Madagasear. Abusant des forces qu’il com-
mandoit, et du respect qu’ont les Insulatres poun
les blancs, il régpoit en despote, en tyran féroce.
11 avoit osé dicter des Joi: au chef dela Facto-
rerie francaise, employé pour le compte du Roi,
et lui avoit ordonné de lut livrer tous les effets
de traite de ses magasins, le menacant de son
courronx s'il u’obiempéroit pas & sa demande.
Celui-ci étoit un homme ferme et courageux ,
qui méprisa les menaces du soi-disant Empe-
reur. 11 en rendit mmpte au Gouvernement de
I'lle-de-France , qui envoya un détachement de
soixante hommes & Madagascar, pour arréter
Bényousky dans son usurpation , et dans les
obstacles qu'il apportoit aux traites du Roi, es-
sentielles & I'entretien des troupes et des matelots
employés a 'Tle-de-France. On trouva S. M. Im-
peériale, barricadée sur une hautenr; elle voulut
fairerésistance; elle fut tuée du premier coup. Tous
cenx quil’accompagnoient se rendirent, heureux
d’étre déliveés, sans accident, du joug insuppor-
table de 'homme anquel trop de bonne - foi et
de erédulité les avoient assoeiés. Si javois  ra-
conter Phistoire de cet aventurier , digne du sort
quil aéprouvé , je ferois connoitre ses perfidies ,
ses thassacres, ses incendies; et ’homme honnéte

Oz
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et sensible que je critique en ce moment, en
auroit horveur, et ne seroit plus disposé 4 le
plaindre.

11 se trompe encore,, quand il avance que Ta
jalousie de I'ie-de-France a contribué au non-
sucees des deux établissemens qu'on a tenlés &
Madagascar, en 1768 et en 1774. Celui qui les a
proposés le premier, et qui les a provoqués le
plus, par ses mémoires remis au Gouvernement,
par ceux qu'il a fournis au célébre abbé Raynal ,
el depuis par ses écrits imprimés , et qui ne cesse
de chercher a fixer I'attention du Gouvernement
sur ce projet, est un créole de 1'lle-de-France,
et un habitant de cette Golonie.

P. 285. La tentative faite par M. de Modave
n'a pas échoué: ¢'est linconstance du Gouver-
nement, vu le changement de Ministre, qui a
fait relever I'établissement, sur des rapports fanx
et ridicules du chevalier Desroches, Capitaine
des vaisseaux du Roi, Gouverneur de I'lle-de-
France.

Cest le mauvais choix du lieu ot I'on placa la
nouvelle Colonie, dont on avoit confié la direc-
tion & Bényousky, et le mauvais choix du com-
mandant , qui fivent échoner cette seconde
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entreprise. Je fis moi-méme des représentations
sérieuses et raisonnées, sur les deux objets, au
Ministre de la Marine ( M. de Boisnes ), que je
voyois souvent, et qui me faisoit 'honneur de
m’éeouter ; et je Iui prédis le mauvais succes de
celte tentative, fondé sur Pinsalubrité de Tair
danslabaic d’Antongil, Mais il est bien rare qu'un
ministre revienne sur ses pas, quand il a adopte
un’ projet : aussi I'expédition eut-elle lieu;, et
presque tous les hommes qui la formoient ont
péri en moins de lrois ans. )

Je ne crois pas non plus que I’Angleterre aif
pris la moindre part a ces deux événemens. Nous
sommes trop portés A rejeter nos fautes sur les
intrigues, comme si nous ne savions pas_en
commettre de graves, de notre propre mounve-
ment.

Que la Présidence de Calcutta ait concu fe
dessein de combler les ports de 1Tle-de-France,
et d’en déporter les habitans , je le concois sans
peine; ce seroit abattre d’un seul coup I'hydre
& cent tétes. Si nous perdions I'lle - de - France,
nous serions comme forcés d’abandonner toute
speculation ultérieure de commerce , ’hostilité,
et d’élablissement dans les Indes Orientales.

03
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P. 324. L’Aunteur cite comme aulorilé un pas;
sage de M. f‘l}l()l " (L‘ gret g2 ): ¢ La Russie,
5 dll ce fl(.rmer qun se ronve 4 la plus grande
» distance de I'Inde par mer, en est la plus
5 iyﬂisiue par terre ; située en plus grande partie
s dans un climat froid et stérile, c'est elle qui
» ale plus grand besoin de faire, le commerce de
» Plnde, pour en tir er tous les aromates siné-
¥ cessaires aux habitans des pays froids. Un éla,
3 };hsscmcnl formé sur les bords sud-est de la
Pt Mcr, Caspienne lcmp]n-oxt parfaitement cet
9 ()hltt . il se trouveroit dans une des plus
s belles contrées de T'umivers , sans redouter
» dopposumn de la part d'aucune des puis-
% sances curopeennes s,

Malgré I'estime profonde que j'ai pour le co-
Yonel Taylor, et pour les connoissances qu’i_l_
montre, et qulil a puisées dans 'Inde par un
]ong §5’:j()uy , je ne puis pas étre de son gvis,

1 ) .Tc nc crois pas que les aromates, en gé-
nu.nl, sm(.ul netctsmrt,s aux halnlans des pays
1 mds, et je vois qne ]’nmg(_ en est, heaucoup
plus répandu chez les habitans des pays chauds;
car, en prenant le mot gromate dans une ac-
geption générale, le pojvre et le piment seront
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vangds dans cetle classe, dautant plus qu'ils
échauffent puissamment. Or, tous les peuples de
FIndoustan en consomment jowrnellement et
habituellement. 1l ya mémedes physiologistes qui
souliennent que I'usage de ces épices est avanta-
geux A Péconomie animale dans les pays chauds,
vu le relichement de la fibre. Les médecins in-
diens, qui tiennent leurs connoissances d’une
tradition ancienne, et qui ont pour leurs pra-
tiques une expérience' immémoriale, donnent,
dans la plupdrt des maladies, des brenvages on
des préparaiions composés avee les substances
les plus échapffantes ; ils appliquent les mémes
principcs'am‘i traitemens des animaux ; ils font
prendre aux chevaux et aux beeufs une prépa-
ration scmblabl(,, quils nommcnl'. cachal , non
seulement lorqqu ils sont 111.1]'1(105 mais lorsqu’ils
paroissent ¢puisés ou fatigués, et sonveut pour
entretenir leurs forces. D'un autve cot(,, nous
vyoyons que les 'péuples des pays froids consom-=
ment pen oun pmnt d’epmcs, ct que les ]1qu(,urs
fortes lear meLm davantage , tandis que ceux
des pays (‘hm.uh en consonment fort peu. Nous-
mémes, qui habitons un climat que nous nom-
mons tempéré, nous avons plus de forces, plus
d'appétit, plus de vigueur, dans un hiver ri-
goureax, mais sec, que dans le plus fort de I'été.
0 4
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Je conjecture que le sang de I’homme de la
zone lorride a moins de chaleur habituellement ,
que celui de homme des pays froids. Clest une
expérience quil est facile de faire sur des indi-
vidus, des deux parties, miles ct femelles, du
méme dge, sains €t bien portans. On sait que la
fibre est roide dans les conlrées froides, et re-
lachée dans celles opposées : et que la constitu-
tion est beancoup plus robuste dans 'une que
dans Pautre. Je pense aussi que la civculation
du sang est plus rapide dans ’homme des pays
hyperboréens , que dans I'habitant de Ja torride.

2", Un élablissement formé sur les bords sud-
cst de la Mer-Caspienne, ne donneroit aucun
avanlage aux Russes , pour leur approvision-
nement en avomates des Indes. Dans ce genre
de ‘denrées, PIndoustan. ne produit que du
poivre, et une mauvaise cannelle, 4 la cite de
Matabar. Le “trajet par térre, que feroient ces
objets powr parvenir a la Mer-Caspienne , et
pour se répandre dela dans la Russie, en aug-
menteroit tellement le prix, qu'il ne pourroit
pas soulenir la concurrence des mémes denrées
transporiées par mer.

3% On atort d'ayancer que le commerce de
ces denrées ne peut redouter dopposition de
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la part des Puissances Européennes. Je crois
bien qu'un établissement Russe , sur les bords
de la Mer-Caspienne, seroit & 'abri de I'attaque
d’une Puissance Européenne ; mais ne pourroit-
elle pas , dans un temps de guerre, arréter, sur
les lieux de I'achat, le départ de ces denrées pour
la Russie, ou les intercepter en route ?

Je n’examinerai pas la suite des raisonnemens
du colonel Taylor, ni la réflexion du citoyen
Page, qui prétend que les craintes énoncées par
le premier pour un avenir hypothétique, dans
Pordre des possibles , nous font connoitre & nu
Pétat de crise dans lequel se trouve la domination
angloise dans 1’Asie; commesides hypothéses fu-
tures pouveientamener une crise; conume sielles
avoient de la réalité. La soumission nouvelle des
Paléagars, dans le Sud dela presqu'ile, 'usur-
pation de la Nababie d’Arcate, opérée depuis
pei, sans opposition , 'extension de la domina-
tion angloise dans le Nord du Bengale, nous font
voir ¢ cqu(. nous devons penser de cette préten-
due crise.

Ces observations n’ont point pour but datté-
nuer le mérite de 'Auteur dont je viens de eri-
liguer quelques passages. Son ouvrage est celui
d’un bon citoyen , d'un écrivain élégant, d'un
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pensecur profond , et cest avec plaisir que je lni
rends le tribut d’(.logcs qu'il mérite & tant de
tilres.

P. 330 et suivantes. L’Auteur adopte avee
chaleur les idées du colonel Taylor , sur 'acqui-
sition de 'Egypte par une puissance Euro-
péenne. « Cet homme, dit-il, qui paroit réuniv
3 éminemment les hautes conceptions de la po-
» litiqueanx connoissances les plusapprofondies
3 surlesintéréls commerciaux des nations, ete. s
nemeérite nullement, suivantmoi,ni Pun nil’au-
ire eloge. Des conceplions basées.sur une erreur,
des connoissances quine prauvent rien de plus
que ce que tout le monde sait, ¢’est-d-dive que la
commerce est ulile, quelques  vasles quielles
puissent étre, sont les unes et les autves, dans
leurs résultats , chimériques et nulles, .

L’Es Loy pte ne peut ¢ ouvru' il aut‘une natlrm de
l'Turopc, le commerce dc, lllldL » dés que plu-
sieurs d ent: “elles suqeul. la 1'011!(, dn Cap de
Bonne- Ez.per.mu pour l‘cwp!otlm- (‘ (8 som les
¢ites de Coromandel et d’Orixa, sur-tout le Ben-
gale, qui fournissent le plus demarcliandises ma-
nufacturées des Tndes Or le transport de ces
denrées en Europe dans les ports sur "Océin ,
par les vaisseaux qui prennent la voute'du Cap,
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est plus court et beaucoup moins coliteux que
le méme transport par la Mer-Rouge et par
IEgypte, quand méme le canal de Suez seroit
fait et praticable. Les Vénitiens qui. faisoient ce
commerce , Dot vusanéantir, des que les Por-
tugais ont rouvé la route des Indes par le Cap
de Bonne-Espérange. Les premiers n’ont pas pu
soutenir la concurrence de ces hardis navi-
gatenrs. -

SiT'on considere I'Egypte comme une Colo-
nie qui devoil fournir des denrées & la France,
angmenler la consommation des ndtres, leur
ouvrir un débouché dans le Levant, dans 1'A-
rabie, et dans la Perse , donner a la nalion une
influence politique sur la Porte, sur les Barba-
resques, el surla Perse , je conviendrai de I'im-
portance de cette acquisition , sous ces points de
vue ; mais au deld, je pense que tout est chi-
mérique,

Ce que j'accorde me paroit suffisant, ponr
justifier Ies efforts de notre rvivale, dans les
moyens puissans et dispendieux qu'elle a em-
p[o)-‘és pour mous enlever cette impm‘la‘nlc
acquisition. Le honbeur I'a secondée , et clesti
lui que nous devous la paix générale.
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L’Auteur, dansladerniére pagede son ouvrage,
provoque la critique , en bon citoyen. I’esquisse
qu'ila donnée de son plan régénérateur des Colo-
nies , ne nous paroil pas assez développée, pour
nous permellre d’y faire des observations. Nous
attendons la suite (u'il promet , avec toute I'im-
patience que nous inspirent I'importance du su-
jet, intérét que PAuteur sait donner aux matie-
res qu'il traite , son patriotisme , et estime pro-
fonde que nous lui portons,

L e L T S 2 o
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CHAPITRE VI

CommERCE DES INDEsS ORIENTALES.

JE viens de lire dans la feuille du Moniteur
Universel ,du 15 pluvidse, an X, 4 article com-
Merce, que plusieurs négocians distingués vien-
nent de former une société particuliére , pour
ilewplaimcion d'une partie du commerce de.
8 Inde, par le moyen des lles-de-France et
la Reunion.

Tlsregarderont ces Iles, et sur-toutla premicre
qui a deux ports, I'un au vent, le plus consi-
dévable par son étendue, Vautre sous le vent
€t le plus fréquenté, comme un entrepst des
Marchandises des Indes, soit de la céote de Ma-
lahar, soit de la Mer-Rouge, et du Golfe Per-
Sique, soit de Ceylan et de la cote de Coroman-
del, soit de celle d'Orixa, soit du Bengale, soit
de Batavia, de Manille, des Moluques , de la
Chine, delaCochinchine, ete.; et cest dans celte
le qu'ils acheteront les marchandises de ces dif-
feérentes contrées , pour en former Iassortiment
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des cargaisons de leurs vaisseaux , conjointement
avec les productions de ces deux Colonies.

On doit applandir & ces vues et en présager
le succes. Le commerce d’Inde en Inde, favo-
visé par la liberté et parla franchise des ports
de I'lle-de-France, prendra de laclivité et de
Pextension.

Cest ce qu'il importe de solliciter de la bien-
faisance du gouvernement, en lui représentant
que ce moyen est le plus puissant de tous cenx
qu'il peut employer, pour porter les deux Co-
lonies Africaines au degré de prospérité anquel
elles sont appelées par la bonté de leur sol, la
salubrité de P'air, et leur position.

Les Anglois, qui ont favorisé de tout temps la
liberté du commerce d’Inde en Inde dans leurs
possessions , et qui ont donné par 14 wn grand
degré de splendeur i leurs Colonies Orientales;
les Hollandois,, qui sont obligés dadoptérTaméme
mesure, s'ils venlent restaurer et aceroitre les
leurs; les Américains sur-tout, qui n'éprouvent
aucunes entraves dans leur commerce ; les neé-
goeians francois habitans de ces Tles famenses ,
et méme les négocians de Franee , iront dans
les diverses contrées de I'Asié et de I"Afrique,
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et seront assurés de trouver , dans les pm‘ls de
Ne-de-France, le débouché de leurs cargaisons

qui seront Lll]LVl}LS par des vaisscaux tl’i:,urup(,
et d’Amérique.

Alors I'Tle-de-France deviendra Ventrepit du
commerce des Indes Orientales , comme Pavoit

. . L.
préva le fameux la Bourdonnais , dont {és con-
ceptions lisoient dans I'avenir,

~ Ce plan est bien supérieur & celui qui propo-
seroit une Compagnic des Indes , avec privilége
exclusif.

Le citoyen Peuchet, auteur de T'article qui
me fournit les réflexions que je présente, dit
que la guestion est restée sans solution péremp-
toire, pour les pcrsonncs parfaitement désin-
téressées et mon prévenues. Cette quesuon con-
siste 4 savoir §'il est plus avantageux 4 la France
d'exploiter le conmmerce des Indes, par le privi-
lége , ou par la liberté, Je crois que 'Auteur
entend par ces mots, solution péremptoire ,
une solution évidente et par conséquent,convair=
canle. En ce cas il est difficile, en fait de
solution,

Il dit que le privilége a été attaqué par des
gens de mérite, tels que T'abb¢ Morellet, le
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marquis de Mirabeau , Turgot, et les éconamis-
les. J'ajoule, la Cretelle I'ainé et le eélébre comte
de Mirabeau, sans parler de quantité d’antres
écrivains dont les noms sont moins fameux , et
sans citer les réclamations fortes et motivées de
I'lle - de - France , en faveur de la liberté du
commerce.

Le privilége , ajoute le citoyen Peuchet , a été
défendn  par M. le comte de Lauragais , M.
Necker, le citoyen Cambry, et M. de Galonne.

Les deux premiersavoient le plus grand intérét
a défendrecette cause, qui étoit la leur. Le troi-
sieme né, 4 1'Orient, dans le domaine de la Com-
pagnie des Indes, avoit sucé, deés sa naissance ,
des principes en faveur de Pexclusif : c'étoit
donc un homme prévenu, 8l n’avoit ancun in-
térét particulier & I'existence d’une compagnic.

Quant & Pex - ministre , il n’a point écrit sur
cette matiere; il ne I'a pas discutée ; nous igno-
rons ce qui a pu déterminer son opinion en
faveur du privilége.

Cette question a é1¢ traitée pendant cing jours,
matin etsoir, aux séances de 1'Assemblée Consti-
tuante; enfin, aprés avoir entendu , sans partia-
lit¢, les orateurs pour et conlre, entyautres,

Iéloquent
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Péloquent abhé M".mry quii défendoit 1é ‘jir’vilé‘
avee ‘ehileny, 4b fint -aboli pur un“deéctet éhIe‘m-

nel. ()mhment .l[]l"(_S “eelhy) m*ulcer fp{L cet’l!é
‘l‘lcstlon st restée mdeus(" Sl 1Y

S'l] failmt lluu)uvcan] rm_l‘h g: en dhlixbpr;\lmn.
on mppe]luml (1ue tous les pr iviléges ont con-
stammcnl. imrm, les COIMMETCes dom{ de. L.tment
char u(;:; au pumtouks bt,uch(,w cessent d'élre
considérables , at qug,m'\lqm les sommes im-
menses gu'ils ont colilées an(;-m.weruemcnt,lcm S
pertes ont tonjours été comsidérableés, On n'en
exceple qife la Compagnie: Angloise des Indes

Orientalesy gui ne s'est soutenne ‘qu'e parles re-
venus de souverainetis sar de§ possessions im-
menses dans l'A:,l\t. » ¢t non par les bénélices du
comimerce,

'

¥ v ¥

LaCompagnie de Hollande elle-méme, mafgré
les avantages gue lui donnoit Vexclusif du com-
meree des épiceries ; ¢t malgré ses nombreux
tablissemens des Tudes Orientales § étoit” tres-
endeltée s avant Ja révolution, et ne' pou\'oif.
plus 1se soutenir , 'sans les secdurs d\es Llats-
‘Géndranx: i !

drsnis ? b pallen i Ine! 1 WG
La derniere Compagnie des Intles de France,
établic par le ministre Calonne, a exercé wn mo-
nopole odieux, plus & l'ayantage de 'Angléterre,
111, 1
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qu’a celui de la France, puisqu'elle a fait i Lon-
dres des achats de yaisseaux et de marchandises
des Indes. Le Gouyernement, pour la favoriser,
avoil supprimé le droit d’indult , qui rapportoit
tous les ans huit cent mille francs au fisc,
pendant que le commerce étoit exploité par la
liberté ; il lui a fait ¢n outre des concessions gra-
tuites , estimées quiatre cent mille francs paran :
elle cofitoit dont annuellement douze cent mille
francs 4 I'Etat.

La Compagnie , d’aprés I’ Arrét du Conseil qui
Uinstituoit , devoit approyisionner Jles Hes-de-
France et de Ja Béunion  en marchandises de la
‘Chine; cest ce qulelle n’a'point fait. J

On ne doit pas discahvenir que Ia prospérité
de ces Iles intéressantes, et le bouheur de leurs
habitans , ne dépendent essentiellement de la li-
_berté du commerce des Indes, Cette vaison poli-
tigque,, supérienre & toules celles qu'on voudroit
alléguer en faveur de Pexclusif , nous paroit me-
viter la plus haute considération , et nous espérons
.qu'elle sera appréciée parun Gouvernement aussi
juste que sage , qui connoit l'importance attachée
aux Colonies , et sur-tout i celles de I'Ovient,

Nous pourrions ajouter une autre considéra-
rhanyde la méme classe et de la méme inportance.



pes CovomNIES: __ 227
Si, pour compenser la ruine ;_le‘ St-Domingue, .
et'pour remplir le vide que le (';btnniefcg ‘natioimll
tinivera dans la somme de 568 productions , le
Gouvernement se décide 4 former un élablisse-
ment & Madagascar, c’est encore a la liberté du
commerce quil faut recourir 3 pour hiter les
progres de la nouvelle Colonie. Je n’en dirai pas
davantage sur ce sujet, quoiqu'il soit susceptible
«’une grande extension. ) '

Je pense, avec le citoyen Peuchet, quela masse’
des denrées que les deux Colonies offrent, dans
Pétat actuel , & Vexportation, peut s’élever i
douze mille tonneaux, quoique I'lle-de-France
produise peu de café, d’indigo, et méme de co-
ton; mais en revanche, elle produit beancoup de
sucre ct de rome, et en fournira bien davantage
par la suite, puisque le Gouvernement a adopté
le seul systéme convenable a la prospérité de ces
Colonies , en les assurant qu'il n’apporteroit au-
cun changement dans I’état civil et politique des
habitans ; ainsi les douze mille tonneaux de den
rées i exporter deces Iles en Europe, s'éleverony
dans peu d’années an double, tripleront et qua-
drupleront par Ja suite, avec le systéme de la
liberté, i &

Il'y a quelques erreurs de detail dans l'artigle

: ! Pz
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du CJlO) en Peuchet, mais elles sont peu lm %-
fanh.s, el :l me semf:le (ue ce n’est pas ict l,t, Git

de les relever. sEmfs D

LAutéur termine par assurer que 'association
dont. il présente les vucs , ‘pour Pexploitation
une: parc).e diu commerce des Tndes, ne pet
qz&e ‘concourir &l retour de de I/n]l(mt com-
merce que la France faisoit auﬂrtj‘at.r i q‘n"l’l
ne peur croiser, en vien les mesyres d adininis-
ﬁréﬁférkl(‘rue Lon craqau‘ devﬂ; mem?;c pour
T‘ pro.xparwé du campaFrCf: do U Indeengénéral.

Cette association, telle t]u"’éﬁé'ésfi’ preé?jl‘z_l'ec,' é.!u'
triés-sage, et doit avoir des stcedy; mais ée ne
]mmmrt avoir lieft, si e Gouvért (‘.méul Liahhs-
SOIL UNE compagnle pi-mfég:éé.

wrobin. o 10 Mool sl e
A Paris; le 2x pluviosean X de Ia Republi#qﬂé
f,l qu;(,ylae, une et! mdlv.’mbin i

“"'f' T rrrzé dosl,s;a‘ﬁ\'. Y

193 ey Puld
I Cetl.e..uotc,_eumyec ai ‘Monitelt, avee ma
signature,w'a pasiobtenu Phonsiedr d'éwré insérée
dans' cette feuille. Ce n’est pas tn réprocie! ‘que
je lui adresse : je veux seulement prouver, par
cette déclaration amcs cnmpamou.s. les imhltans

des ]l(.s de-France et de la Réunion, que je n'ai
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Pas été mdnf[‘ercut sur un pr. ojet qui lesi mteresst 4
el qui est delall]e d.ms cet gerit,

Depuis cette époque, j'ai laun Mdmoire his-
torique et politique du commerce de I'Inde , par
le ciLoyeq Garonne, ainé, qui plaide lacanse de
la liberté-din commeree, en homme instruit’ et
éclairé; et-eelui intivalés Du commerce del' Tnde
par le citoyen J. Blanc-de-Volx in-4°. Ce dernier-
parle en favenr du privilége exclusif, et donne
des raisons plus spécieuses que solides. :

La p]us importante cqusldt_mhon , en faveur
dela llhm té, c'est la prosperité des lles-de-France
c.t dt, Ia Reumou,q}u y.est attachée. Ges Colonies
].mguu ont sous le pr;vx]e"e q,uand mémeon leur
accor (Icrmt]a hbu le du commerce d’lndc en Ind.(;,
sans restriction, I Arwt du Conseil d'F tat, qui
a créé une Compagule exclusive, en 1_78.)_(1),

(+) Le Ministre qui a fait' cette fansse opération’ a
ét6 induit en errenr g sunun sojet.qulil ne contoissoit
guere, et sur lequel les.allaives majeures et dns-mnl-
tiplites , dont il étoit (‘]‘l'll'"!‘, ne lui peum.llm:,m. pis
de porter une atlention pmll(‘ulxhc On rend justice §
ses grands- talens: pour Padmidistration des fifinbes 5
mais le méme homme ne peut réuniv toutes leg coii=
noissances possibles,

P32
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feur avoit interdit le commerce de la Chine ot
celui de Moka, ef avoit ordonné 4 la Compagnié
de les approvisionner en marchandises de la
Chine. C'est précisément ce qu'elle n'a pas jugé
a propos de faive.De 1785 & 1790, époque de
Vabolition du privilége , elle n'a envoyd i I'lle-
de-France qn'un. seul bitiment portugais , tres
petit , quelle avoil frété , etqui étoit chargé de
marchandises dela Chine, en quantité bien infé
rvieure & la consommation de 'une des deux Tles,
pour une seuleannée, Lesagens de la Cump'lgm(,
firent vendre celte: cargaison ,en détail, & I'encan ;
aussi le prix, vu les besoins, et vu Ia rareté des
marchandises de cette espice, fut-il porté a un
't:iux exorbitant. Cest ainsi que se conduira

toﬁ]onrs le monopole, q-uanfl il en irouvera Poc=
cmwn.

"L'on doit remarquer que de toutes les parties
des Indes Orientales, ol le commerce appelle
des vaisseaux , la Chine est celle qui présente le
plus d’avantages, tant par les denrées de 'Asie,
queFon peut y importer, que par celles que 'on
peut en exporler.,

Ajoutons que celte défense Gtoit aux habitans
de I'lle-de-France le débouché de leur éhéne,
4ui est la plus belle du monde connu , et qu’on
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ne trouve point & vendre ailleurs qui la Chine,
Si le commerce de cet Empire leur étoit inter-
dit de nouveau , on priveroit les denx Colouies ,
non senlement des avantages que je viens d’expo-
ser , mais encore du débouché de leur sucre,
de leur coton, etde leur givofle; et, par la suite,
de leur cannelle et de leurs muscades.

La Compagnie avoit expressément défendu &
ses vaisseaux la reldche anx Iles-de-France et de
la Réunion; un senl a éié forcé de ¢’y rendre
pour sy radouber. La plupart de eeux du com-
merce libre qui alloient aux Indes, ou qui en
revenoient , fréquentoient ces Iles , les approvi-
sionnoient en denrées d’Europe et en marchan-
dises de Ilnde, lenr permettoient de prendre
part & leur commerce, et donnoient une grande
activité & leurs cultures, par la concurrence

qu’ils élablissoient sur lachat de leurs den-
rées.

Aujourd’hui gqu’une nouvelle Toi a confirmé
Tesclavage des negres dans ces deux Iles, o ils
ont toujours été traités avec beaucoup de dou-
ceur et d’humanité, il est nécessaire de ronvrie
les traites quise faisoient autrefois i Madagascar
et 4 la cile Orientale d’Afrique, pour donner
i ces intéressantes Colonies tout accroissement

Py
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dont elles sont suseeptibles. On arrétera leurs
progres, sile monopole existe. En vain permet-
troit-on aux Négocians de France d’envoyer
leurs vmsac:uw dans ces lles, pour leurs appro-
visionnemens; cn denrées d’Eumpc; leur nombre
en seroit hmllc , sur-toul s le retour en France
feur étoit interdit. L’le-de-France n’a pas en-
core le tiers de la population noire que ses terres
peuvent ocrnpcr. Nest-ce pas une importante
considération & faire yaloir que I'obligation dictée

par'fa’ po]mquv d'aceelérer le dernier degré de
i prospérité 7 . '

En 1788, la Colonie de I'le-de-France pré-
senta iine Adresse aux Administrateurs en chef,
qui contenoit ses réclamations contre le privilége
exclusif, et pria ces deux chefs de les faive par-
venir aux pieds du tedne; elle me chargea en-
suite, par une procuralion spéciale, de plaider
sa cause en France, Je fis imprimer, en 1790,
un Me¢moire en leur faveur., Les Directeurs de
la Compagnie v répondirent; ils n’opposerent
aucune raison solide 4 celles que avois avan-
eées. Cependant je fis une réplique pour prou-
ver la fuwilité de Jeurs véponses. Le déeret qui
abolit le privilége intervint et termina toute diss
cussion,
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On n'ignore pas les armemens qui se sont fails
pendant cette derniere guerre,  I'le-de-F rance,
contre le commerce des Anglois, el la quantité
immense, de prises qu'ils ont faites, Cependant
cette Colonie a éi¢ abandonnée 4 ses propres
ressources , ek nos rivanx avoient dans les Indes
des forces maritimes considérables ; on y comp-
toit trenle-cing bilimens de guerre, grands et
petits, tandis que la France n’en possédoit pas
un seul. Je pourrois dire, comme le cildyen
Blanc-de-Valx , el avec bien plus de fondement
que lui : 4 Dans une question de celte nature ,
» les intéréls commerciaux ne peuvent étre sé-
» parés des intéréls poliliques, ou pour mieux
s¢ dires ils sont homogines , et obéissent it Ta
% méme impulsion; on sent assez de quels avans.
» lages je me prive, en n'osant essayer d appro-
sy fondir les derniers ; mais toud-hon espribsen-
% tira ce que jajouterois de forcea mes motifs s
contre le monopole, « si j'en empruntois le se-
% COUrs s,

Le rétablissement de Pondichéry , que Ihon-
neur national et la politique s'accordent A res
commander, et son existence future, dépendent
beancoup de Ja décision du Gouvernement sur
fa question qui- nows occupe, Si le commerce
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est libre, celle ville se peaplera bientot de né-
gocians, de marchands, et de facteurs ; si le pri-
vilége est accordé , on ne trouvera dans son sein
que les employés militaives et civils du Gouver-
nement, et quelques commis de la Compagnic.

Prétendre qu'elle obtiendra plus de considé-
ration, de la part des Indiens et des Européens ,
que des négocians particuliers , est une assertion
sans fondement. Cews-ciont leméme droit qu’elle
i la protection des agens du Gouvernement, qui
le représenteront dans les comptoirs francois.

Les Compagnies réclament toujours des fa-
veurs et des dons pécuniaives 5 la liberté n'en
demande point,

Le commerce libre, ceci est prouvé par les
fails, met beaucoup plus d’activité et d’économie
dans ses opérations que le privilége , et leur
donne toujours beaucoup plus d’extension. Le
premier exploite tous les genres de commerce qui
prometient des bénéfices méme modiques ; au
lieu qu'une Compagnie se borne exclusivement
aux objets qui lui assurent de gros bénéfices.
Le premier est toujours obligé de vendre ses car-
gaisons de retour sans delai ; la seconde en
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suspend la vente, lorsque leur prix ne s'éléve pas
au taux qu'elle a fixé, sans s’embarrasser de la
géne que celte suspension apporte  la consom-
malion, qui est alors forcée derecourivauk éiran-
gers; et I'argent de la France s'écoule au de-
hors, ou ses manufactures de toiles peintes lan-
guissent,

M. Blanc-de-Volx n’a cité que les toiles blariches
et peintes que I'Inde nous fournit. Il a bien dit
que mous en retirions aussi quelques maticres
premiéres ; mais il ne les a pas désignées. Leur
énumération seule en auroit fait sentir I'impor-
tance; le coton en laine, la soie écrue, les salpé-
tres sur-tout, dont quelques arts font une grande
consomration , et dont il importe d’approvi-
sionner la France, 'indigo, qu'on peut ranger
dans cette classe, puisqu’il donne une valeur
de plus aux étoffes de toutes les espéces, eb
dont ancune Compagnie francoise n’a jamais
composé assortiment de ses cargaisons. Parmi
les denrées dont nous nous sommes fait un he-
soin, je citerai le poivre, objet d'une grandc
_consommation , la muscade , la cannelle, le
thé, ete; mais combien d'articles secondaires
dont les Compagnies privilégiées n'ont jamais
.approvisionné la France? le morphil , Faloés ,
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beauconp de gommes et résines, les myrobo-
lans, le curcuma, le salep , le sagou , l'anis-
eloilé, I'inile-de-bois, la gomme-copal (ces deux
derniéres employées dans les vernis), le chaya-
ver, dont il est possible que nos teinturiers
tirent le méme parti que les Indiens pour leurs
teintures, les rotins, les jets pour cannes, 1'¢
tain que Pon peut tirer du Pégou, et de beau-
coup dautres endroits, 4 meillenr marché que
celui des Tles Cassitérides, et dont aucune Com-
pagnic n’a jamais imaging d’assortiv ses carga-i—
sons; Vindigo-vert, la gomme gulte , les soies

écrnes; la cannelle sucrée , le sucre , cing ar-
ticles de la Cochinchine, o aucun vaisseau dn
monopole ancien et moderne n'a élé chercher
des cargaisons pour la France ; I'écaille , les mé-
dicamens, les noi x-de-galle, la gomme arabique,
Yencens, la myrrhe, ete. que Pon trouve & Mas-
«cate; e salpétre 4 la nacre de perles., les poils de
chameaux et dech@vies , et Porpimentdn golfe
Persigue. Tous ces objels , et beaucoup d'aulres
quil est-inutile d’épumérer , n'ont jamais fait
Vobjet de nos Compagnies privilégices.

Elles veulent deshénéfices certains, Tieurs vais-
seanx nE'frétpmntcht que les pays connus, cenx
o elles sont agsurées de' completier Teurs cargai-
sons en marchandises d'un grandetsi débit; elles
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he t‘t!'lx'fg!rbn't point d‘cpirepﬁses nonvellas, et ne
feront point de découverles. Le commerce libre,
actif, entréprenant, ¢herche de tous cotés des
dcun‘ca nouvelles, des. débouchés nouveanx.
Il rr.,(,onnmua les, obtes de; Pouest de Mada-
gascar? et celles de I'Afvigue, dans le'caial de
Mosambique, qui sont les unes et les aunires
f:en connues 5 il fréquentera Cene , Mosam-
blrlll(, leo.x Zanzibar , Mélindz, Montbase
Pd“L ».eL Mascale , connme antrefois, le Pégou,
Ou.u'l‘L, -Malat, » Siam; il yisitera Bornédo , les
Ct.lchcs Ta Wouvcllc.,&ulm,u, s la Terve des Pa-
pous ]d Coree, les Tes ole Lmou—Kmu, il par-
couna les coles du golfe de Siam; il ne:né
igora  pas ]a‘CoghmHl,unc, et les les Philip-
pmca, il se hasardera i pénétrer dans le Japon ,
4 reconnoitre les nombrenses Hes Kourilles ; il
ra méme jusqu’a Nootka-Sund. Qu on le laisse
faive ; et' bientot le- glohc stra moins gr'aml que
son désiv d’entreprendre. Certes , ellés sofit trop
vastes , trop incertaines , trop hardies , toutes
ces enlreprises , po_lip éire tentées par une Com-
pagnie & privilége. Je divai plus, elles ne penvent
rveussir que conduiles par la liberté, et ne puwunt
étre c‘mhrassem que par elle. En g:.neral on ne
conneit en France, du commerce des Grandes
udes, que celui des” cOtes de Malabar , de
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Coromandel, et d’Orixa, du Bengale et de la
Chine, parce que ce sont les seuls pays fréquen-
tés par les vaisseaux de nos Compagnies,

Combien d'antres pays nous offrent des bran-
ches de commerce & exploiter ! On peut en juger
par la liste incompléte que je viens de don-
ner. Celte seule considération ne I'emporte-t-elle
pas sur toutes celles qu'on a présentées en fa-
veur du privilége , quand méme on ne s’arréte-
roit pas 4 celle plus importante encore de la
prospérité de nos Colonies Orientales ? N'est-il
pas de la sagesse du Gouvérnemenﬁ dans les
circonslances ol se trouve la T ran(:e de pré-
senter an commerce national' les dcbouches les
plus nombreux et les phis étendus, et de favo-
riser I'essor de Uindustrie an lien de larréter ?

Mais quelles sont donc les raisons qu’on al-
legue en fayeur du privilége? Examinons celles
qui paroissent les plus spécieuses.

Premiére. Tous les Européens ont adopté ce

systeme pour P'exploitation du commerce des
Indes, "

Auncune d'elles ne se trouve dans la méme
position que la France. L’ Angleterve a des pos-
sessions territoriales immenses dans I'Asie; la
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Hollandey possedeune grande quantité de comp-
toirs ; elle est souyeraine d’une étendue consi-
dérable de territoire dans I'lle de Java, et re-
tire exclusivement tous les fruits du travail des
peaples qui habitent cette grande 1le; Je Dane-
marck a tres-peu d’établissemens, et la Suede
n’en a point; les Portugais en ont encore quel-
ques uns , dont ils ne lirent pas grand parti,
quoique le commerce soit libre chez eux. Certes,
on ne comparera pas la puisance, activité , I'in-
dustrie, et la position de la France, & celle de,
ces trois dernicres Nations,

Si I'Angleterre maintient chez elle le privis
lége, pour le commerce des Indes, ce n'est
pas, comme le pense le citoyen Blanc-de-Volx ,
parce quelle doit sa puissance , en Asie, &
la Compagnie : ce sont les escadres et les
troupes Britanniques qui ont fondé celte puis-
sance ; C'est parce que la Compagnie paie un
impdt annuel et trés-considérable an fisc public.
Malgré cet avantage, le Parlement a mis des res-
trictions au privilége, et, malgré ces vestrictions,
Ia Nation a tonjours fait des réclamations.

Lescul moyen que nous ayons de lutteravecle

moins de désavantages contre la puissance finan-
cicre, commerciale et souveraine des Anglois
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dans Asie, ¢’est de proclamer la liberté du com-
merce et des mers; elle’seule pent éehapper &
tant d’influence. Les upémtions d’clnc'Com’pa—
gnie ne peuvenl pas ,” comme cc}]es ‘des’ parln,u-
liers ', s’envelopper du myslerc. Ft né Voyons-
nous pasles Anglo-Amérieains, conduitsen foule
par la liberté, commercer avee succes ‘dans les
Indes: Orientales , quoiqu'ils n'y aient aucun
Lomptou‘,c,tqu ‘ilsn y lrouvent ancune protu.,tmn
que celle que leur assure le droit des”gens? Fn
1801 , il y avoit'a la Chine quataize vaisseatx
des Ftats - Unis 3 et nos Compﬁgmms"dé Tndes
n’en onl jamais envoy¢ plus de trois & Canton , .
dans h‘l meme année, :
La IIoIIandt. r(,lu'(,ul c:-devan,t dcs Grandes-
Im]x.s des dc_mces exclusives, telles que les épi-
ceries fines, le camphre, les rotins, les jets pour
cannes , ete; elle avoit seule I'entrée au Japon :
peut - étre convenoit-il par ces raisons que cé
commerce ne fiit pas liveé a la liberté ; mais dé-
sormais la plupart de ces marchandises ( exeepte
peut - étre celles du J\lp()ll ) appartiendront, a
danlres nations Luropu,nncs. Cette eonsidéra-
tion , jointe & celle de la'ruine de Ja’ (”ompnhmv
Hollandoise , doit détérminer la I{c,pubhqu(. Ba-
tave & enibrasser un systéme opposé i celui qi.nl

o
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a éé.suivi jusqua présent; sauf 4 établip une
Compagnie exclusive pour le commerge duJay
pon. Celui de laHollande danslesIndes (.)ngnmlt;s
ne pull ])lllb fleurir que lar le moyen de la ll-
ses p.n 108 YOIsing , ou p'\_r nos mymx_?.l_)ewnr
nous ére togjours de seryiles imitatenrs 2 Dail-
leurs sommes-nous dans la méme position?

Seconde. Une Comp;agnie , dit-on , ayant de
glaml:, moyens, fera des ayances aux fabrlcana,
de toilés et (I(., momsduu,s el, par ce moyen,

elle sera cerlame de ses eargalsops, ¢t les; obs,

tiendra a mulleur marclu.. sisiion uf st al «

rrodenoll ‘,.". 1y oonntl «
En fait de co;nmercc, ll, fa:l,yq faire entran, dans.
les caleuls du. prix des mar, _th'_mdlscs Llinlégét,
de Pargent pour les ayvanges, lassurance; les
banqueroutes, les non-valeurs, les frais de coms
mission , el antres. Si onfait état de ces dldmens;y
il en résulteroit peat-éire (lllc le prix desmmais
chandises s’¢laveroit aussi haut qnc celui des né«
gocians, Qui doute qu’d ne gen ewbj;aacﬁms
les Indes, $0it parmi les, Indiens, soit pavmi led
1_1.1t10us Européenngs , qui, anront des: magasing
pour les parkiculljcrs Frangois,, quand ils les ver
ront affluer daps les pays quils babitent?,.
111, Q
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Troisiéme.On objecte qu'une Comprgnie suis
veilléra la frande! Et ¢est précisément le privi-
vrléwq.qm la fait naitre ; en ne donnant point &
ses ariptowsmunemcns toute la latitnde que de«
mande la consommation, afin de vendre plus
cher. Mais la hherle fournissant notre niarché
abondamment , et donniant ses marchandises &
un prix plus bas, étouffe la frande.

“iEnfin je nie puis mieux terminer cette discus-
861, qu'en rapportant un passage des représens
tations de la Colonie de I'lle-de-France , en date
dur'3 septemibre 1788, & Pendant dix années de
s la liberté du commerce des Indes, les Mes-de-
s France et de Bourbon ont pris plus d'acrois-
» sement que peﬁdnnt trente années du privi-
» lége exclusif s. Cette déclaration est parfaite-
ment d’accord avee ce que dit Adam: Smith des
Hes St.Thomas et Ste. -Croix, Curacao et St.-
Lustache, tomeIIL, page53 et 55. Traduclmn de
Blst%b: ’ 4

by

% L’mgﬂculture %, adit M. Jefferson s président
des Yitas-Unis, & la ¢hambre des Représentans ,
» Tagricalture, les’ mantfactires , le commerce,,
y la mavigation, ‘qui sont les “quatre colonnes
» de notre prospérité , ﬂcm'h ‘ont  tonjours
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% davantage, par-tout ou elles sont le plus lis

% brement abandonnées aux entreprises des
¥ particuliers .

Oui, sans doute, la liberté du commerce fait
fleurir les Empires. 11 édtend Pagriculture, les
manufactures , la navigalion ; il attire la popu-
lation étrangére , et favorise 'augmentation de
celledesnationaux, en leur procurant des moyens
de subsistance, et des jouissances qui rendent
les peuples heureux. Llantiquité , le moyen age,
etles temps modernes, fournissent des preuves
nombreuses de cetle vérité incontestable. "
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ahm;u-m@fﬂmsssmmmmmmm'
CHAPITRE Wk

Mémoe sun’ La €d1e OrIENTALE D’ AFRIGUE,

LA ‘eéte Orientale d’Afrique depuis le Cap de
Bonne-Espérance, par 34 degrés et demi de lati-
tude n}éridii)ualc, jusquau cap Gardafuy , par
10 degrés de latitude septentrionale, a une élen-
‘due de 44 degrés et demi, ce qui fait goo licucs
‘de long. Toute celté cote ne mérite pas la méme
attention. Depuis le Capde Bonne-Espérance ,
jusqu’a Ja pointe de Natal, et méme plus nord ,
elle est stévile, déserte, et sans aucun port
conmu. Depuis Natal jusqua Cene, dans le canal
de Mozambique, la cite, comprise sous le nom
du Royaume de¢ Soffala ; est boisée, peuplée ,
mais peu connud. Cene est le premier dtablisse-
ment des Portugais. lls ont encore 4 celte cile
Quérimbes et Mozambique. Ce dernier est le
chefieu 5 c’est I ot réside le capitaine géngral
de tous leurs établissemens. Mozambique est une
petite fle située 4 cette edte. Elle appartenoit
jadis au Roi de Cuiloa.1l I'a cédée aux Portugais,
avec le terrain qui en dépend sur la terre ferme,
moyennant une redeyance annuclle de 1500
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croisades quin’ont pointétépayées depuis 15 ans.
Ces différens élablissemens procurent aux Portu-
gais des esclaves et de ivoire. Depuis long-temps
nos vaisseaux vont y chercher des esclaves en
interlopes. Au dessus de Mozambique est la cdte
de Zanguebar, ol se trouvent le Royaume de
Quiloa qui s’étend depuis le Cap d’Alguade jus-
quaux iles Inagies, ce qui fait 8o licues de edte
en longueunr, et I'He de Zanzibar (ui appartient
aux Alabes dépendans de I'Iman de Mascate.
Cest 1e seul établissement quils aient conservé &
celte cdle, ol ils ont élé puissans autrefois, On
trouve ensuiteé la cdte d’Ajan qui se termine au
Cap Gardafuy, vis--vis I'lle de Soeotora. Cetter
cdte est peu connue. Les peuples qui Phabitent
ne permétient point d’aborder chez cux, ni de
pénéirer dans 'intérieur de leur pays.

Les Maures sortis de Ta mer Rounge ont formé,.
depuis long-temps, des établissemens & 1a edte des
Zanguchar, dont les principaux sont Pate, Mon-
baze, Zanzibar, conquis sur eux parles Avahes
Quiloa, Mélinde, Lindy-Mongal. Ces Colonics
Maures pouvoient dépendre antrefois ‘de lear
Métopole; elles sont. aujourd’huy indépendan~
tes, et n'ont méme d'autres liaisons ent'elles
que celles du commierce. La ¢dte de Zanguehar

Q3
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éloit ci-devant peu connue et pen fréquentée par
nos vaisseaux. Les mauvais raitemens qu'ils y
avoient recus sembloient en interdire pour ja~
mais I'acces aux Francois. Le §".Moriceprésuma,
daprés les connoissances qu'il avoit prises dans
le cours de ses voyages & I'lle d’Anjonan et 4
Quérimbes , que les dispositiong des Maures, si
¢lles avolent été réellement contraires aux liai-
sons qu'on avoit tentg de former avec eux , pous
voient dépendre de circonstances particuliéres
qui ne devoient pas subsister toujours , ou céder
i lattrait du commerce qui lie tous les hommes,
et se laisser captiver par une conduite sage et
eirconspecte. Il savoit que cette cole fourmille
d'esclayes, et par conséquent que le commerce
qu'on y pouvoil faire seroit trées-avantageux i
I'lie-de-France, Il tenta de s’y présenter en 1774
11 aborda a Zanzibar sur la foi d’un commercant
Arabe qu'il aveit sn mettre dans ses intéréts. 11
obtint une traite d’esclaves , et la promesse de
lui en procurer une plus considérable Pannée
suivante, On lni tint parole , quoique la religion
défende aux Mahométans de vendre des esclaves.
aux Chrétiens, 1l en obtint pour la cargaisony
de trois vaisseaux en 1775 , & Zanzibar; mais il
eraighit que Pobstacle né de la religion n'in-
tervompity dans Ja suite, le conrs d'unicommerce
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anssi ulile , d’antant plus illlc Zallzi!zar depend
de Mascate , et que I'lman de cette yille, ne trou-
vant pas, dans ce mé¢mecommerce,, lcslévanlages
personnels qu'il procuroit an Gouverneur de
Zanzibar , pouvyoit devenir plus ser u.p‘uleux 5
et de[r_n(hL 4 ses sujels toute vente d’esclaves
daux Chrétens. En conséquence, le S Morice
sonda les dispositions des Maures de Quiloa daus
son dernicr voyage 4 Zanzibar , et, sur leur foi ,
il se rendit, en 1776, dans leur ile, ou il fut
accueilli par le Roi et par lesMaures, .

L'ile deQuiloa, situde par 8 degrés 51 minutes
de latitude sud, 4 une demi-licue de la terre-
ferme , vis-i-vis d'une puunsule formée Py le
conﬂuent de deux grandes riviéres, presente
trois ports stirs , Lres-vasles, dont lapcgauc; est
bon. Cette lle peut avoir dix & douze licues de
long sur cing 4 six de largeur. Flle est habitée
par des Mauves, et par des Africains. Le port,
entre cette lle et la Grande Terve, est vaste, et
stur. Lies embonchures des denx grandes rivieres,
P'une venantdu nord-ouest, autre dusud-ouest,
sont tres-larges et profondes, et forment deux
autres ports tres-siivs, dans Iétendue desquels i}
v a plusieurs petites fles. Les bords de ces vi-
yiéves sont peuplés de grands arbres; on trouve,

Q4
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i djﬂuremcs distances , des villages oecupés par
les' 1nd|q(,|1es » qui reconnoissent Iautorité du
Roi'de Quiloa, On n’a jamais vu d’ouragans
dans 'céifﬁ parlie,, pas méme de coups de vent;
]'Ilelé:‘}fia}im‘tlﬂb]c en lous temps; le climat en
est sain'; le sol du continent est fertile: il pro-
duit des bois d'une espece de téque, aussi
incorruptible que celui de Surate, de la plus
grande beauté, et propre & la construction des
vaisseaux. Les cannes - 4 -suere , le cotonnier ,
Yindigo, y viennent naturellement: lestroupeaux
de toute espece danimaux y sont abondans. A
quinze licues environ dans le nord-est de Quiloa
est une ile nommée Monfia, quin'est habitée
que par des troupeaux de beeufs considérables ,
ot les Maures et les Africains vont chasser assez
souvent. Iy en a aussi beaucoup de sauvages sur
la grande terrc ; mais , vu I'épaisseur des foréts,
la chasse v est difficile et pénible; L’on voit sou-
vent'des éléphans, des rhinocéros, des tigres ,
des lions, des 1éopards , des Anes sauvages, des
vihres, venir, sur les bords des deux rivieres, se
désaltérer, Le gibier et le poisson demer et d’ean
douce sont abondans. Les fruits et les légumes
y sont raves ; mais on y multiplicroitirés-facile-
ment 10Us cenx qui penvent se naturaliser dans
Jes pays chauds, La nourpiture opdinaire de ces
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peuples est le niil, que les indigénes cultivent et
dontils fontannuellement des yécoltes tres-abon-
dantes. On pourroit y naturaliser le riz , le mais ,
le manioe, ete., etc.

Dans Pétat actuel , Quiloa est ]'cntrepﬁt: du
commerce des esclaves de toute la cole de
Zanguchar.

Le Roi est toujours Africain;maisles Maures,
par un accord & Tamiable fait entre les denx
peuples, ont beaucoup depart & Pautorité. Le
visir, qu'ils appellent Malindane, est tonjours
Maure: ¢’est celni-ci qui gouverne sous le nony
da Roi. L'autorité dupremier est si grande, qu'il
peut déposséder le Monarque et en metire un
autre i sa place, de son choix. Le Malindane est
nommé par les Maures : cest lni qui dicte an
Roi tous les ordres que celui-ci donne & son
peuple : en genéral les Maures lui témoignent
beancoup de respect, mais il est enlitrement
sous leur tutelle.

Les Arabes de Zanzibar, plus riches, plus
négocians , plus entreprenans que les Maures ,
ont attivé¢ dans leur ile, presqu'en totalite, le
commerce de cette cote. Il y a entre ces deux
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peuples, depuis un temps immémorial , une rivas
lité,, une jalousie , qui subsistent encore aujours
’hui. Cette disPt)silipn , aulant que les avantages
du commerce, a pu déterminer le Roi deQuiloa
et les Maures de cette ile & rechercher alliance
des Francois. Le sieur Morice en aprofité et a fait
avec eux, en son propre el privé nom , pour
cent ans, un traité d’alliance et de commerce ,
qui deviendra nul, si le gouvernement ne I'a-
dopte pas. N'étant pas aatorisé, le §'. Morice n’a
pas pu traiter au nom du Roi de France. Mais
il sera facile de renouveler ce traité, aun nom
de S. M., si elle Papprouve, et méme de lui
donner plus d'étendue. Pour cela, il faudroit
former un ¢lablissement & Quiloa , en achetant
du Roi de cette ile le terrain nécessaire, afin
de tirer d'une situation si heureuse tous les avan-
tages qu'on peut s'¢n promellre, el que nous
allons détailler,

1°. Quiloa se trouve, pour ainsidive, sur le
chemin des vaisseaux qui vont anx Indes. T1 est
plus a la poriée de la Mer-Rouge, du golfe Per-
sique , des eotes de Malabar et de Coromandel ,
et méme du Bengale, que 'lle-de-France. 1l offre
plus de vessources que celte derniere, dans état
actuel , pour la ravitaillement d'une escadre. Les
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vivres y sont abondans, et on n'a point & y re-
douter les furcurs des ouragans.

2°. Quiloa , étant 'entrepét des esclaves de la
cote d’Afrique, offre aux Hes-de-France et de
Bourbon, et de Seychellgs , les moyens les plus
siirs , les plus abondans, et les moins coliteux ,
d'augmenter promplement leur population en
esclaves , et par conséquent de les porter an
degré de prospérité qu'on leur désire. Le trajet
de I'le-deFrance i Quiloa est de douze 4 guinze
jours au plus dans la bonne saison , et de trente-
cing & quarante jours dans la saison contraire;
le retour est de quarante jours environ,

Livoire est une production de la cdte Orien-
1ale : le débouché de cette marchandise est im-
mense dans 'Inde, & la Chine, et en Enrope;
elle paroit inépuisable 4 la cite d’Alvique.

3% Dans le cas ou les Ies-de-France et de
Bourbon , et de Seychelles , se tronveroient dans
la disette des vivres, oceasionnée par Iinlem-
périe des saisons, ou par les dégils des oura-
gans , Quiloa lenr en fourniroit en abondance ,
plus promptement et & meilleur marché que le
(_Jali de Boune-Espérance.
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4°. Le commerce que l'on y j-ueut faire des
marchandises d’Furope, de celles des Indes, et
de celles du crti de Tlle-de-France , seroit avan-
tageux 4 la Métropole , autant qu nos Colo-
nies Indiennes. Le sucre , le calé de 1'lle-de-
France , trouveront 4 la cite d’Alrique un dé-
bouché trées-avantageux,

5% Ce commerce prendroit bientét de I'ac-
croissement, par le voisinage de Pate, Mélinde,
Monbaze, ete., et sur-tout de Mascate, ville
riche et peuplée, etpar le voisinage du golfe Per-
sique, de la mer Rouge, et de Surate.

6°. Quiloa tiendroit en échec les établissemens
des Portugais 4 la cdte orientale d’Afrique. 1l ne
nons appartient pas de nous étendre sur cette
vue polilique,

7°. La grande étendue et la grande profon-
deur de la cite d’Afrique , supposent une po-
pulation immense, ¢t par conséquent, que l'on
peut y faire des traites d’esclaves trop considé-
rables pour les Hes-deFrance et de Bourbon. On
peut en reverser une partie dans nos Hes An-
tilles. Le sieur Morice "2 déji tenté avec suc-
cts. Les Colonies d’Amérique demandent des
bras pour étendre la culture de leurs terres; la
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edte occidentale d’Afvique est épuisée, et ne
fournit pas assez de cultivateurs 4 nos Colonies,
<t cenx quelle livee sont 4 un prix trop haut.

8", En s%établissant & Quiloa , il sera facile de
former des relations aveeles peuples d’Ajan ,
avee ceux de Sofala, et de péndiver dans I'inté-
vieur de I'Afvigue, absolument inconnue dans
celle partie.

9", On pourra faire des traités de commerce
avec Mélinde , Monbaze , P'ue avec les rois
d’ An]ou'm et de Comore/, et placer des postes
intermédiaires , d’abord le long' de Ta cote d'A-
frique ," ensnite dans ]111t(.1'1u|r , dont “Oniloa
seroit le centre. On' doit regarder Pacquisition
du royaume de Quiloa, commie siire, prochaine,
pen dispendicuse, el nullement meurtriére,

10°, I eiahlrsscmepl que nous lnoposons de
fonder a Ja cote orientale d’ Afrxqut. I'a pas seu-
lum,nl rizpport au commerce wantagcu). que
Pon peut v, faire , & la population de Plle-de-
lmncc et des Anlllles, el aux vues pclmquc:-
que nom. avons prLSenluLa, mais_encore i la
,iuu(L'luon dum: Co]muc qul doit devemr Puu,-
sante en trés-peu de tpmps. il I'.mt donc envi-
sager cel (,.la])hsscmgnt d dbP}'(] u)mmq, comimer-
cial, ensuile comme lev ritorial , . par ll,teudue
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des possessions qu'il procurera i la France, trois
sicmement comme agricole. Les yues du com=
merce seront remplies dés le premier instant
qu'on y prendra pied; celles qui ont vapport
dla cultire suivront de prés. La fertilité du sol ,
labonté du climat , Pabondance des vivres , des
troupeaux, et des esclaves , i bas prix, rendront
bientdt cet établissement {lorissant. Aucune Co=
lonie européenne n'a eu des fondemens aussi
heureux. On débate ici parles profits du com-
merce 3 les dépenses i faire sont modigues, dans
un pays ot I'on trouve une population consi-
dérable d'indigenes agricultenrs , et par consé-
quent faciles a civiliser, dont le travail accélivera
les progrés de notre établissement; On est placé
sur les lieux mémes o les esclaves s’achétent.

Tous ces dvantages ne petvent se réaliser qu'en
formant un' établissement & Quiloa. Les Afri-
cains et les Maures de cette partie, nous désirent
et nous recherchent , et ‘s¢ Taissent e;'ltra‘lm:r i
Tappit du commerce , et au leurre t'].éS commo-
dités tﬁm procure, prévoyant d'avance que nons
deviendronsun jour leurs maitres, et dé_éil‘aﬂt,par
notresecours, semparerde Zanzibar, dontilssont
jaloux , et sur lequel ils ont des droits incontes-
tables. Celte' entreprise ne pavoit pas difficile a
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exéeuter: Zanzibar, voisin de Quiloa, a une po-
pulation de soixante mille ames environ, parmi
lesquels on compte trois cents Arabes, 4 peu prés,
les seuls défenseurs de cette Te.

Le roi de Quiloa permet au sicur Morice
de s'élablir dans une’ citadelle qui tombe en
ruines par vétusté, et par défaut de réparations,
batie, il y a prés de mille ans, par les Maures
enx-mémes , dans cette Ile, et dont il eéderoit
la propriété & la Nation , pour un prix assez mo-
dique. Le sieur Morice estime que cette citadelle
cottferoit firés d'un million de nos livres pour la
véédifier, si on en jugeoit la reconstruction né-
cessaive. Elle est située sur le bord de la mer,
de facon qu'elle défend Ventrée du port par le
nord. Cetle dépense n’est pas absolument né-
cessaire pour s'établir & Quiloa, et pour jouir
des avantages du commerce ; mais elle est in-
dispensable pour s’y mainténir coutre les at-
taques d'une nation Européenne. Avec une gar-
wison de cent cinquante hommes , on n’a rien 4
redouter des entreprises des Maures et des Afri-
ains ; ces forces seroient suffisantes pow leur
tp imposer, et méme pour s'en faire craindve.

Le sieur Morice est jusgu's 'p‘résen! le seul
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Europden qui ait obtenu des traites d’esclaves &
la cote de Zanzibar, 8l a su se rendve agréable
au Rot, et aux Mauves de Quiloa, et méme anx
Arabes de Zanzibar, il Patiribue & bonheur plus
qu'a sa bonne conduile; mais il avoue que
Pexemple du passé lui fait craindre pour Iave-
niv. Il appréhende, si le commerce de celte cote
est abandonné & la liberté , quiil ne soit perdu
pour la Nation. La cupidité, trop ordinaire chez
les particuliers qui sont éloignés de leur’ patrie,
dont ils ont oubli¢ les prineipes, la légereté qui
fait le caractére de la Nation , la violence méme
quon est trop tenté, d’employer , quand, on se
sent_le plus fort , et (u'on se croit assuré de
Pimpunité, seront peu propres & nous concilier
ces peuples.

Le sicur Morice pcnsc done quc, pnur assti-
rer IL\LCullO!l dlm pro](_t anssi avanlageux a
l.: '\.mun o il est nécessaire. d'en confier le spin

« 1une CO'I'IIP'lg"lL (.‘C] Ublve 3 Ll qlll ]L (Jﬂll\"f.l'ﬂ.l.“
ment accorderoit lL prm]v.,"c du commerce de
Ia LU[C }eru.nl'\l(. d’ Ah‘;ﬂuc, depuis lal pointe;de
Natal jusqu'au cap Gardafuy , en y joignant le
privilége exclusif du commerce a la cote, de Ma-
dwasca\‘, alin que celte Cﬂmp'l"mc soil seule
chargde des traites d’esclaves i fuire dang les deux

pays,
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pays, tant pour les Tles-de-France et de Bowrw
bon , que pour les Antilles.
[

Une Compagnie meltra dans sa- conduité la
sagesse qui peut seule lui concilier esprit deg
I‘J(.ll[)lt.b' avec ]quuds on doit traiter, Etant ¢xclu-
sive, elle n'a point i craindre , d.ms achat d«.s
esclaves , les effets de la concurrence , » qui 4 juss
Qi présent ruing le Lommerce de Mada"asczu 2
au déwiment de la prospérité “de nos lles In~
diennes. Puissante dans ses moyens, elle entre~
prendra tout le commerce qu'elle pourra fairg
avee av«mt'igc., ct sera_en état de soutenir les
pertes accidentelles et im revues, sans de;mg,w
o1 sans letanlcr ses opu‘auons sage dans ses
combinaisons, ellc prépareta de loin les mesures
qui lui assureront dLS succes et lm.;a les bornes
de son commerce sur un 'pled constant et uni«
forme, quand elle en aura reconnu toute "éten-
clm. afin dL balwler au tcrme ot cessent lea,
pruﬁls % LLm voyaute pour ses mtercis, et se
prétant Jux vues du Gouvernement qui. deurb
la pr ospérité de 1’]](, de—l‘xa,uce, elle accordera
des crédits anx. Culous d lﬂ vente de. sea
esclaves, ccsl-.x-(hre qn eﬂq ;sumu'a pour re=<
euneillir, Elle fera plus , n’ayant pomt de concur-
rénce & craindre dang les wiabebdy des esclaves,

dil 2
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olle Iés aghilera b un prix plus bas que laliberté;
etles yendra de méme, & un prix plus bas que la
liberté ,a I'le-de-France. L’établissement de cette
Compagnie est done avantagenx a4 la Nation ,
antant qu’h nos Colonies des Indes.

L augmcutauon desesclaves dans I'Tle-de France
donnem aux Colons les moyens d'étendre les
cultures, et par consequcnt assurera de plus en
plus la suhqp.lauu, de cette Tle, procurma. des
objets’ d’expor tation ', qm pourront un jour dé-
dommager Pétat des Sacrifices qu ‘il a faits pour
elle; aceroitra Ja pupuhuon des Buropéens dans
cette Ccﬂomc el par comu[umt 1& nombre de
M_.S dé!'cm.(,u‘m ; multiplicra les ressources que

Pon© Aol * ‘attendre d'élle ‘pendant la guerre,
pouHL' %avuhlllcnﬂ.m‘ '.lequnpcmcnt ct Tarme-
feneaes’ éscadres § étendra le 'commer ce de la
Nation dans les Indes ; enfin celte augmculnlmn
d'esclaves, en ledmaant h,ur p,le a un taux
modérd, ¢ en amt,u:mt 1 al)ondnncc des denrées,
dunmuua nécessairément ie prix de la main-
d'atrivie eb de toutes les pr roductions de la Co-
fonie} et, parﬁne sﬁiée m.cessalrc d.umuumaen
mémie” temps 164 débcnses de l’Adnumsl;rauon
Ro} ule tlansldcltc IIL

O] Yoy H- 1

Pf..ut ¢lre erajndra- t-dn qu'une Gompngnw
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exclusive n'abuse de son privilége; qu’étant seula
chargée de fournir I'lle-de-France d’esclaves,
el ne craignant aucune concurrence dans la
vente, comme dans Pachat, elle n'en introduise
annuellement quune trés-petite quantité, afin
de les porter i un prix excessif qui assure de
grands profits. Cet inconvénient est facile & pre-
venir. Le Gouvernement, en accordant le pri-
vilége, peut fixer le prix (1), auquel la Com-
pagnie seroit’ obligée de vendre ses esclaves,

(1) Nous regardons la fixation précise du prix des
esclaves comme illusoire ; nous ne nous arréterons pas
A le prouver, Mais nous pensons’ qu'il est & propos de
fixer un prix 4 la vente des esclaves tel , que la Com-
pagunie ne puisse pas 'outve-passer : en conséquence,
aprés avoir cherché & concilier les intéréts de la Com-
pagnie aveo ceux-des Golons, et aprés des calculs,
dans lesquels nous avons apporté la plus grande atten-
tion, nous pensons que le Gouvernement pent défendre‘
éila Compagnie de vendre a I'Ile-de-France les esclaves
de la céte Orientale d Afuque ‘au-dessus de 5o liv. ,
les plus beauy ; cenx de ln cote de Pest de Madagascar ,
au-dessus de 556 liyres les plus beaux ; ceux de la
cbte Occidentale de cette Ile , et ceux de Mozambique
et Quérimbes , au dessus de Goo livres, les plus bedux;
tous également 4 crédit. Nous pensons aussi que cetle
fixation ne peut avoir lieu pour la vente des esclaves

Rz



260 MoYENS D'AMELIORATION

sans qu’elle piit jamais 'outre-passer. En méme
temps la Compagnie s’engageroit 4 introduire
annuellement une certaine quantité d’esclaves
dans'lle-de-France ; ( trois mille par exemple ).
Au dessus de celte gnantité, le Gouvernement
lui paieroit une gratification par- chaque téte
d’esclaves excédante; au dessous de ce nombre,
la Compagnie paieroit elle-méme une somme
proportionnelle : celle de cent franes par téte
paroit remplic le but qu'on se propose pour
la gratification , et celle de deux cents francs
i payer par la Compagnie, par téte, sur Je
vide des trois mille esclaves, pavoit aussi suf-
fisante, pour engager la Compagnie 4 remplir
les vues du Gouvernement. Maisil seroit juste
alors de tenir compte 4 la Compagnie des mor-
talités survenues dans les cargaisons , pendant le

~ {0

dans Tes Antilles, parce que le. trajet est plus Jong,
les armemens sont plus dispendienx. que pour I’le-de-
France , et les risques pl'us’ comsidérables ; et l:‘a“?“—
que ln_concurrence , qui est une suite de la liberts
accordée au commerce de la eite Occidentale d"Alrique,
entretiendra, dans Jes Colonies de [‘gxméri(lue sl prix.
des esclaves & un tanx modéré , malgré rts-;p_fii'i_lt’lge de
notre Compagnie pour le commerce de la eote Opici-
tale, 25 3
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trajet; de facon cependant que la gratification
ne fiw imputée que sur les esclaves existans,
lors de arrivée des vaisseaux i I'lle-de-France:
Il seroit & propos d'obliger encore la Compagnie
a vendre ses esclaves dans le terme d’un mois
apres leur arrivée dans la Colonie. Aumoyen
de ce réglement, on n'a plus & craindre les effets
dn monopole.

( Nous avons indiqué, dans un‘autre Mémoire,
Tes postes que nous croyons & propos de placer a
Mad‘ngagcar , pour faire le commerce de cetie
Ile; & Foule-Pointe, & Tamatave , ¢t 4 Bombetoc.
Le commerce de Madagascar est tellement lié &
celui de la cote d'Afvique, que nous croyons
qu'on ne peut pasl’en sépaver; outre des esp]ff_lvcs,
cette grande He fournira des beeufs, et des salai-
sons , et du riz, pour I'lle-de-France). ~ *

. Nous eroyons devoir répéter ici que les Hol-
landois, sur le bruit des traites du S'. Morice i la
cote Orientale d’Afrique , ont expédié du Cap de
Bounne-Espérance , 'année derniere, et celte an~
née 1777, deux frégates, pour reconnoitre cette
cdle. Ils ont le méme hesoin desclaves que nous,
et les mémes yues pour le satisfaive. Hatons-nous,,
si nous ne youlons pas étre prévenus.

On pourra peut-ire regarder la guerre comme
R 3
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un ohstacle i 'exécution de ce projet. Nous pen-
sons différenment. Sans doute la guerre, ou
méme la crainte d’'une guerre, pourra empécher
le Gonvernement de former une Compagnie ex-
clusive de Madagascar et de la edte d'Afrique ;
mais ‘ce n'est pas une raison ponr éloigner 'éta=
blissement que nons proposons de former &
Quiloa, en abandonnant ce commerce 4 la li-
berté. 1% Si nous tardons, les Hollandois s'empa-
revont de ce pays. 2°. Cest précisément pendant
la guerre qu'on a le plus besoin de bras 4 Ille-
de-France. 3°. Quiloa seroit un lieu de relache
un asyle pour nos vaisscaux et pour nos escadres,
4. On auroit, de ce poste, des nouvelles sires
des waisseaux ennemis qui passeroient par le
canal de Mozambique, et I'on powrroit méme
établir, avec plus de facilité, des croisieres i
la sortie de ce canal. 5°. Quiloa fourniroit des
vivres & 'Me-de-France, en cas dé beésoin. 6°. Si
celle-ci passoit au pouvoir d'une Nation ennemie,
nous aurions dans Quiloa un poste trés-impor-
tant dans les mers des Indes.

e 8" Morice, animé d"un juste enthousiasme ,
offre sés services et son zéle pour Texéeution
d’un projet’ si utile et si avantagenx: N sera
wres - flatté et tegs- honoré  de la, confiance du
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Ministre, et fera tous ses efforts pour s’en rendre
digue.

A Plle-de-France, le 15 juin 1777.

Signé Monrice

Ce Mémoire,, que Jai rédigé, & la pricre de
feu M. Morice, mon ami, obtint Papprobation
des Administrateurs en chef de la Colonie: ils
Tadressérent au Ministre de la Marine, et en
sollicitérent I'exéeution, M. de Sartine le gotita;
mais la guerre, survenue en 1778, mit obstacle
au désiv qu'il avoit de réaliser ce projet : il éerivit
aux deux Administrateurs, qu'il jugeoit i propos

‘attendre le retour de la paix; et il leur or-
donna d’entretenir des liaisons avec le Roi et les
Maures de Quiloa, afin de les maintenir dang
les bonnes dispositions ot ils paroissoient étre
pour la Nation Francoise. Les Administratenrs
fayoriserent un armement que M. Morice entre-
prit : il retourna i Quiloa, pour la troisieme fois;
il a péri, et depuis cette épogque on ne s'est
plus occupé de ce projet,

Létendue immense et la grande fertilité des
terres de la edte d’Afrigue, Tabondance deg
troupeaux de boeufs, la population qui 8y
wouve , la salubrité-de I'air , la bonté des trois

R4
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ports de Quiloa, peuvent décider le Gouvers
nement 4 y former un établissement qui devien-
droit trés-considérable , et trés-important par la
suile, Les Anglois ont dans les Indes Orientales,
outre leurs vastes et riches possessions de 1'In-
doustan , un établissement lrés - important &
Sumatra , qui les rendra maitres, avee le temps,
de cette ile, 'une des plus grandes du globe. 1ls
en ont un autre, 4 Poulo-Pinan, 4 la cite de
Vlst, 4 Pentrée du détroit de Malae, Ils en ont
un i Botany-bay , dans la Nouvelle Hollande,
dont on peut prévoir les succos. s vont en for-
muer un bien plus important que tous les autves,
dans I'ile de Ceylan; et la France ne posséde
dans TAsie que quelques malheureux comp-
foirs on Fon trouve plus de décombres que
’habitans, et que les Hes-de-France et de la
Reéunion dans les mers Orientales,

Jinsiste donc pour qu’elle embrasse le projet
wue je ui préscnte » et qui lui convient d'antant
mieux , qu'il ne pent pas exeiter la rivalité de
¥ Angleterre, puisque celte puissance n'a aucuin
établissement sur la cdte Orientale d’Afrique.

Les deux rivieres dont jai parlé sont trés-lar-
ges ilear embouchure ; on ne les a remontées
yjue dans T'espace de 5 ou 6 licues ; tous les bords
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sont hoisés; la céte elleméme présente, dans
une grandc étendue , des arbres d’une grande
beauté , comme enlassés les uns sur les aulres.
Quels avantages ne retiveroient pas les habita-
Lions situdes sur les rives des deux fleuves , par

une communication facile, au moyen de lana- -
yigation ?

Nous me connoissons pas les productions que
la natuve s’efforce de denner inutilement dans
celle terre abandonnée a ses soins. Nous savons
seulement que le baobab ou pain de singe, le
tamarinier, le cédre, I'arbre qui produit la
gomme-copal, une espéce de teque, le cafier
de Madagascar , et la canne-d-sucre, 'anil | le
cotonnier dont Jai parlé,y existent, etsans doute
beancoup d’autres qu’on n’a pas remarquds.

La péninsule , formée par les deux rivieres
qui sc jettent dans le premier port, est longue
et large. En construisant des fortifications sur
les bords occidentaux de celte presquiile, on
empéeheroit les vaisseaux ennemis d’entrer dans
le premier port. 1ls auroient beau s'emparer de
Quiloa, ils ne pourroient forcer les vaisseaux
qui seroient mouillés dans les deux autres ports.

La population indigéne est encore plus brute
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que celle de Madagascar, Mais commeé elle est
en général sédentaire , et quelle a un commen-
cement de culture, on doit espérer de la civiliser
par le moyen de la veligion ; alors elle contri-
bueroit elleméme & Paccroissement, 4 la force ,
a la richesse de la Colonie.

Les peuples de cette contrée,, qui languissent
dans la barbarie, n’ont aucune motion , au-
cune pratique religieuses ; ils  sont moins
avancés dans la civilisation que les Madécasses;
ils n'ont auncune idée des arts. Ils cultivent
le mil et des patates , par habitude et par néces-
sité; ce sont les femmes qui sont chargées de ce
travail j les hommes péchent, chassent, ou dor-
aent : ils recueillent les fruits que la terre leur
donne spontanément; ce sont encore les femmes
qui tissent quelques nattes , et quelques étoffes
grossiéres , pour leurs besoins. Comme ils sont
altachés an sol qui les a vus naitre, et qu'ils ne.
sont pas imbus des principes dumahomeétisme , car
ni les Maures de Quiloa , ni les Arabes de Zan-
zibar n’ont envoyé des missionnaires sur le
continent , je pense qu'il seroit beaucoup plus
facile de leur inspirer des sentimens religieux ,
qu’a des peaplades errantes , ou i celles qui ont
dejh contracté des préjugés. La politique et les



pEs CoLoNTIES 267
principes d'une humanité sage et éclairée (il ne
m’appartient pas de citer des considérations d’un
autre genre ) veulent que Pon sattache princi-
palement & semer parmi ces peuples des ger-
mes de religion. Je le répete : ¢'est le moyen
le plus puissant , le plus prompt et le plus effi-
cace de civiliser ces peuplades, cest-i-dire de
les soumetire au joug des lois, de changer leurs
moeurs, de les accoutumer au travail , de les
instruire dans la pratique des arts agricoles et
civils, et de les rassembler en corps de peuple.
Il en résulteroit encore un autre avantage; c’est
que la religion leur inspireroit des sentimens
d’attachement pour la nation frangoise. Le Gou-
vernement pourroit engager les missionnaires ,
qui se consacreroient 4 celle ceuvre sainte et
politique , & faire tous leurs efforts , pour rem-
plir une vue aussi essentielle.

Les habitans de I'lle-de-France, persuadés de
Iinfluence de la religion sur Pesprit des négres ,
ont eu le hon esprit, pendant tout le temps de
la révolution, d’écarter toute innovation a ce
sujet, malgré les systemes impies que les enragés
meltoient en avant. Ils ont fait plus;ils les ont
déportés , lorsque leur conduite pouvoit compro-
mettre la tranquillité de la Colonie, et ils ont
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maintenu, sans interruption, et dans son mté-
gralité, Pexercice public du culte religieux, Par
des mesures anssi sages , ils ont préservé la Co-
lonie du bouleversement quia été si fatal i Saint-
Domingue.

On pourroit, avec le temps, transplanter dans
ce pays les arts des Indiens. Je ne doute pas que
les différentes peuplades de Pintéricur des terres,
attirées par la douceur d'un gouvernement sage,
par la siwreté, la tranquillité, et les jouissances
que donne la civilisation , ne vinssent dans la
suite des temps s'incorporer aux Africains sou-
mis & la domination francoise. En un mot , tout
ce que Jai dit de Madagascar, dans le premier
Jvolume de cet Ouvrage, lorsque jai fait valoir
Yes avantages que la République retireroit de la
possession de cette grande Ile , doit sappliquer
au nouvel établissement que je propose de for-
mer & la cote Orientale d’Afrique : productions,
manufactures, exploitation des mines (1) et des

(1) On sait que les Portugaisont trouvé de P'or 4 Céne
situé i la cote d’Alrique, dansle canal de Mozambigue,
ol ils ont un établissement trés-foible. Wous ignorons
pourquoi ils n’exploitent pas ces mines, que l'on dit
tees - abondantes. Lorsque la Métropole décline, ses
Colonies languissent,
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Koréts, construction navale, commerce , popula
-ion abondante, tout peutprendre promptement,
dangume sitnation aussi favorable ,un haut degré
d’accroissement et de prospérité,

Je ne tairai pas une aneedote qui me paroit
curicuse et inléressante, et que je tiens de M.
Morice. Une caravane d’Africains part tous les
ans de Quiloa, et se rend i la cdte Occidentale;
ils traversent a pied toutelalargeur de I'Afvique ,
et veviennent dans leur pays par le méme che-
min. Ils se nourrissent , dans la route, des fruits
des végétaux qu'ils trouvent, et sur-tout de cenx
mii's du tamarin, A guelques journéesde Quiloa,
se présente nn grand lac, qu'ils disent éire ume
mer d'ean douce, au milieu de laquelle est une
Tle. Ils traversent e lac sur des picces de bois et
font station a ladite Tle, Ce lac est apparunmmt
celui qui est désigné sur nos cartes sous le nom
de Maravi : ses rives seroient yraisernblablement
susceptibles d'habitationstrés-agréables. Les A fri-
Cains assurent que le terme de leur voyage est
la mer deau salée. Ils 'y trouvent des vaisseanx
scmblables aux ndtres , et 'des Européens anx-
quels ils vendent leurs esclaves. Ce récit a été
confirmé & M. Morice dans tous les voyages qu'il
a faits & Quiloa, par plusieurs Africains qui as-
suroient avoir fait ce voyage. La conformité de
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leurs rapports ne permet aueun doute sur la vé- -
rité de ce fait.

Jen exposai le récit dans un Mémoire tres
court, au commencement de 1790, ct J'engageal
M.le Monnier, que son état de premier médecin
du Roi, dont il éloit particulicrement estimé et
aimé, mettoit dans le cas de voir journellement
plusienrs fois,, de communiquer cette note a
S. M. Je sayois que ce Monarque avoit beaucoup
de goiit pour la géographic, pour les voyages ,
et pour I'histoire naturelle, et je supposois qu'il
adopteroit le projet que je proposois, d’envoyer
des botanistes et des naturalistes & Quiloa , dans
la vyue d’entreprendre, ayec les Africains, le
voyage de l'intérienr de I'’Afrique. Le Roi gofita
le projet ; mais les évenemens de la révolution
sopposerent audésir gu’i] manifesta de le metire
it exécution,

Les Francois qui feroient cevoyagene seroient
pas obligés de revenir sur leurs pas, Rendus & la
cdte Occidentale , ils s’embarqueroient sur les
vaisseaux. européens qu'ils y trouyeroient , soit
Anglois ; soit Hollandois , soit Portugais , soit
Francois. En prévenant les Puissances Etvangé-
res , il seroit facile au Premier Consul d’obtenir
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pour nos Argonautes des letires de recomman-
dation qui faciliteroient leur retour,

Je serois d’avis de ne rien épal-gner pour le
succes de ce voyage, qui ]Jrocuru'mt yraisem-
blablement & I'Europe des connoissances intéres-
santes , ek peut - élre des acquisitions précieuses
dans le genre des végélaux,

Les vaisseaux de I'Etat qui vont a I'lle-de-
France pourroient y conduire les savans des-
tinés & ce voyage. La, ils s'embarqueroient sur
un bitiment qui les transporteroit 4 Quiloa, avec
tous les instrumens et tous les effets nécessaires
au succes de Pentreprise. Ils prendroient dans
cette Colonie des noirs de Madagascar , jeunes,
forts , robustes, ou plutdt des créoles , pour les
accompagner , pour porter leurs effets , et pour
les servir. Ils auroient des présens pour le Roi
Africain, et pour les Maures de Quiloa.

Ce voyage coliteroit heancoup moins que ceux
quona entrepris i grands frais autour du monde,

et donneroit peut-étre des résultats plus curieux
el plus uliles,

Les mémes voyageurs prendroient des rensei-
gnemens certains, pendant le séjour qu'ils fe-
roient 4 la cote Orientale , sur les Indigenes , sur

i
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leurs moeurs, sur leurs cultures, sur les produc-
tions du pays, sur les animaux qui le peuplent ,
sur I'histoire naturelle de cette contrée. 11 fau-
dvoit, i leur sé¢jon étoit prolongé, pour attendre
le départ dej la caravane, qu'ils se rendissent i
Zanzibar dans lenord, et 4 Lindy-Mongal dans le
sud, pour y faire les mémes observations. Sur
leur rapport,le Gouvernementse décideroit pour
Padoption ou pour le rejet du projet d’élablisse-
ment que jai proposé dans ce Mémoire,

s ———n——

CHAPITRE
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CHAPITRE VIIL

Procépt POUR CONSERVER LES VIANDES FRAICHES,

DANS LE MEME ETAT.

PREN £z des cuisses et des ailes, et autres par-
ties d’oies, de canards, de volailles, de dindons ,
et aulres, dans D’état de mortification qui les
vend propres 4 étre mangées. Les cotelettes de
cerf de I'lle-de-France ont trés-bien réussi ; mais
les viandes de boeuf, de veau, et de moutons,
se réduisent en filasses , et ne se mAchent pas
aisément ; les cuisses d’oies , de dindons , de ca-
nards, et de volailles, réussissent mieux que
les ailes.

Mettez ces viandes sur le gril , en les frollant
avec un peu de sain-doux , et en les assaisonnant
avecunpendesel, et unpeu de poivre en poudre.
11 ne faut pas qu’elles soient grillées au point ol
on les sert sur la table; par conséquent toutes
ces viandes ne doivent pas éire Irop seches , ni
trop cuites , ni briilées.

1L S
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Vous préparerez de la méme maniére des mor-
ceaux de viande de cerf, et sur-tout des cote-
lettes ; il ne faut pas_qu ‘clles aient beaucoup
d’ e{)dlet‘llI.

Je croxs que | si I'on en préparoit beaucoup a
1a fois, on pourr oit les mettre sur des grils , dans
un four échaiffé convenablement.

Lorsgue ces viandes seront enti¢reinent refroi-
dies , arpangezles dans| des potiches de porce-
laing, ou de faience, du de terre vernissee, el
vous les remplirez avec du sivop de suere cla-
pifié , froid , et un peun épais; et vots boucherez
bien les potighes; il faut que le sivop subnage les
viandes au moins,d'un doigt. 1) ;

Il n'ya pumt d mtouvementl.{ lmsscr avep
les vxandt.s les os qtu ne contiennent Bumt, on
presque point de moelle; mais il faut absolument
retiver; ces derniers.

Lorsquc vous voudrez en mnngev. ¢ ' vous la-
verez ce quc vous deshnez ala table avee de 'eau
chaude pour enlever Te suu[), \ous 1epeterez
cette opération plusmurs fois , afin d’dter entie-
rement loutes les pnrlrcs saucﬁarmes on peul
employer I'cau de mer 4 cet usage. Ensuite vous
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fevez cuire ces viandes de la maniére que vous
le jugcrez a4 propes, avec T'assaisonnemént con-
venable ; elles seront, aussi fraiches que lorsque
vous les avez préparées. Comme ce procédé les
rend un peu coriaces, il est & propos, apres
les avoir lavées i I'ean chaude, de les égoutter,
et de leslaisser se mortifier pendant deux ou trois
jours, ou plus, suivant la saison, avant de les
employer. On pourroit aussi, pour les attendrir,
user du moyen dont se servent les habitans du
Bas-Rhin, Iis meltent les viandes de loute es-
pece dans du Jait caillé ; non seulement elles se
conservent {raiches peudant qu(.lqua temps ,
mais encore elles se cuisent p!u:, faulement
deviennent plns tendres , p]us délicates , et sont
plus faciles & digérer. :

Jal apporté en France des colelettes de cerf
qui ont un goiil de yenaison , eb qui sont par
conséquent plus susceptibles de’ fermentation
que la viande de boucherie. Lorsque je les at
]rreparees a Tlle-de-France, ¢’étoit le temps: de
I'été ; jlai éprouvé en mer les chaleurs les plus
fortes , puisque j'ai passé sous le soleil. Je n'ai
essaye ces viandes qu'au bout de cing mois de
prépavation: ; elles étoient aussi fraiches que
lorsque je les ai arvangées , et je ne doute pas

Sz
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gu'elles ne se fossent conservées dans le méme
état, cing ou six aulres mois, ou plus.

J'en ai préparé dautres 4 Paris , de Ja méme
maniére , entr'autres des quartiers de dindons ,
des riside-vean , et des ldites de carpes , que j'ai
fait manger a plusieurs personnes , les premiers
au bout de cing mois et demi, les seconds au
bout de cing mois; les uns et les autres s'é-
toient bien conservés. J'en réserve que je ne ferai
goﬁler qu'au bout de dix & onze mois de prépa-
ration. Les viandes acqulercnt. , par ce procedé ,
un pen de fermeté, 11 est & propos de les bien
laver pour enléver le sivop, et deles laisser mor-
tifier , avant de les accommoder en ragotit,

La Société d’Agriculture de Paris a golité des
quartiers de dindons qui avoient été préparés
de cette maniere depuis six mois , et qui avoient
élé;accommodés en ragotit: On les a tiouvés wn
peifermes 5 donc dls 'étoient bien conservés.

-Je crois qulon ponrroit conserver du poisson,
par le méme procédé, Aprés Pavoir vidé, on le
fendroit en deux dans sa longuenr, on enléve-
roit lﬂl‘LtQ du milien 4 et l-l téte; on le met-
toit surle gril, enduit de sain-doux , el saupou-
dré de sel et de poivye, et on l'arrangeroit dang
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des potiches que I'on rempliroit de sirop froid
et clarifié, et que I'on boucheroit hermétique-
ment,

J'ai appris, par M. le Gou, que les Indiens
metloient des viandes fraiches dans du miel pour
Jes conserver; ils ne les grillent pas , et ne les
assaisonnent pas. Il assure qu'elles se conservent
trés-fraiches par ce: moyen, mais qu'elles sont
un peu coriaces. Je n’avois aucune connoissance
de ce procédé, lorsque jai fait I'essai de celui
que jai détaille.

Peut - étre seroit-il & propos de mettre les
viandes crues dans le sirop. Je viens d’en faire
Pessai ; mais il n’a pas assez d’ancienncté pour
que je puisse en tirer une induction. Il m’a sem-
blé que le boeaf et le vean se réduisoient en
filasses par ce procédé, que le mouton est pas-
sable, que les ailes de dindons et d'oies étoient
coriaces; ainsi, les viandes que I'on doit pré.
férer sont les cuisses de dindons , d'oies , de
volailles , les cotelettes de moutons , les riz-de-
veau ; et je crois que les cervelles réussiroient.

Je présume qu'en géndral le gibier, dont la
chair est courte , procureroit un melts agréable ,
qui ne seroit ni coriace, ni filamentenx.

53
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On m'a indiqué un autre procédé qui, dit-
on , réussit aussi bien. Je ne puis pas en ga-
rantir Vefficacité, parce que je ne l'ai pas
essayé. On met les viandes fraiches et crues
dans une espéce de saumure, préparée avec
du sel marin, du salpétre, ¢t du sucre, en
doses égales.

Voili donc un noaveau champ ouvert 4 'in-
dustrie ; elle doit multiplier et varier les essais,
et malgré le peu de succes que j'ai obtenu des
viandes de boeuf et de veau, il est & propos de
tenter de nouvelles expériences, en les prépa-
rant avec un siop qui contiendroit du sel ma-
rin et du salpétre en dissolution, Pour cela, il
seroit, je crois, & propos de faire fondre d’abord
ces sels dans de Peau; ensnite on y ajouteroit
du sucre que l'on feroit cuire, el que I'on cla-
rifieroit,

Llimportance du succeés de ces préparations
ne sera bien sentie que par les marins qui sont
destings & faive des voyages de long cours; ce-
pendant elles pourroient étre utiles , méme dans
les courtes traversées , comme celles de France
aux Antilles, & Cayenne, 4 la Louisiane, aux
EtatsUnis de PAmérique. Plus le voyage est
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court, plus on. doit espéver de sugeés, Dun
antre cité, le besoin des yiandes fraighes ne
se fait guére sentiv que dans les loa.q.,uea lra-
versées,

On prépare, pour la mer, des tablettes de
bouillons , qui sont un peu cheres, et seulement
» B¢
passables ; elles sechent difficilement.

Je propose de mettre des viandes fraiches dans
une gelée un peu forte, salée, et épicée, pour
qu’elle se conserve,

Le fameux M. Aldini, professeur de phy-
sique, et membre de I'Institut de Boulogne, dont
le séjour en France a fait sensation , et qui réu-
nit 4 beaucoup d’aménité et de complaisance,
des lumiéres trés-étendues sur différentes parties
de la physique, entr’autres sur I'électricité et sur
le galvanisme, m'a dit qu'un chimiste italien avoit
prétendu que quelques grains ( trois ou quatre )
de précipité rouge , mis au fond d'une potiche,
qqui contenoit de la viande dans une saumure ,
avoient la propriété de la conserver. On pré-
sume que cet effet est div a4 l'oxigéne qui se
dégnge de ce sel. 11 est par Ini-méme corrosif’s
mais comme Ja quantité est extrémement petite ,

34
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et qu'on lave les viandes, avant de les cuire , il
paroit qu’on peut employer ce moyen sans dan-
ger. On pourroit done joindre quelques grains
de précipité rouge aux préparations dont j'ai

donné le détail dans ce Chapitre.

./7‘\
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CHAPITRE IX.

PROCEDY. POUR DESINFECTER ET POUR ASSAINIR L'EAU
DOUCE FETIDE DES TONNEAUX DES VAISSEAUX.

V)snsrz dans les futailles ouvertes qui sont sur

le pont, et quon appf,l’le charniers , 'eau fétide
des tonneaux des vaisseaux.

Adaptez-y un soufflet, de maniére que le bec,
qui doit étre d’étain et trés-allongé, réponde
A quelques pouces du bas du charnier, ot il sera
soutenu par un support de méme métal, ou de
bois : son extrémité sera un peu recourbée, et
aura la forme hémisphérique , et sera percée de
beauncoup de petits trous , comme cello des arro-
soirs. Faites mouvoir continuellement le soufilet,
pour y introduire de I'air. Au bout de quelque
temps , les miasmes putrides seront évaporés,
une partie de I'air se sera combinée avec I'eau, et
la rendra plus légére ct plus saine; en un mot,
P'eau sera potable et salubre,

Jayois d'abord imaging un aulre moyen ¢
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céloit de placer au dessus d'un tonneau vide,
trois bassins d’étainconcaves, trouds, distans de
1z ou 15 pouces les uns des autves ; de pomper
Peau du-charnier, et de la faire tomber dans
le bassin supérieur, d'ott elle seroit retombée en
filets d’un bassin dans un antre , et enfin dans le
tonneau place audessons: les Anglois emploient,
m’at-on dit, un procédé & peu pres semblable.
Par le moyen de cette transvasion, qu'on auroit
répétée dans le oas otr cela auroit ¢té nécessaire,
les miasmes putrides se seroient évaporés , ct
P'aiv se seroit également combiné avec I'ean,
proportionnellement & ce qu'elle en peut dis-
soudre, Ce moyen, d'aprés mes premiéres expé-
riences, est tres-efficace 3 mais il a2 un inconvé-
nient: c'est qu'en présentantalair une Lrés-grande
division de I'eau, I'évaporation , sur-tout dans les
pays chauds, en fait perdre une partie. Lorsque le
vent est fort, il seroit nécessaire d'envelopper
les trois bassins ayec une toile claive , mais forte.
Cet appareil, dans les grands vents et dans les
grosses mers , ne sergit pas facile & mettre en jen

.
sans perdre de I'ean.

Le citoyen Rochon, membre de I'Institut Na-
tional , dit, dans le Discours préliminaire quicst
latétede sonintéressant Voyage en A frique ctanx
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Indes Orientales (p. 51), qu'en faisant batire I'ean
dans les jarres pendant quelque temps, elle perd
ses mauvaises qualités. Il ajoute qu'on peut, par
un cylindre de fer percé de petits trous, comme
un arrosoir, lui enlever pliss promptement son
odeur et son mauyais golit,

Le premier moyen n'est pas complétement ef-
ficace , & moins que le battage de V'eau ne soit
continué pendant trés-long-temps. Le second
moyen, s'il est répété, est certain; mais il en-
traine l'inconvénient d'une perte d’eau sensible
et regrettable dans les vaisseaux.,

Il m’a parn que V'emploi d’un soufilet seroit
plus simple dans P'exécution , plus avantageux ,
plus prompt dans ses résultats , et qu'il n'entrai-
noit ancun inconvénient. 11 se fait sans doute ,
par le jeu de cette mécanique , une évaporation
de quelques parties aqueuses, jointes a celle des
miasmes putrides ; mais cette perte est compensée
par Paddition de I'air atmosphérique dans I'ean.

Lesexpériences nombreuses que j'ai faitesdans
P'an VIII, & bord de la corvette I'Aurore, en
allant de Teénériffe i I'lle-de-France, ont prouvé
¢videmment, comme je Tai avancé dans mon
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Voyage & Canton , que I'eau étoit incorruptible,
et quil étoit facile de la désinfecter, en I'exposant
4 I'air libre, divisée en surfaces. Je n’avois aucune
mécanique dont je pusse me servir : toutes mes
expeériences se sont réduites i Popération de
transvaser eau fétide de la cale, d'un pot & Pean
dans un autre. J'ai éprouvé que la plus fétide,
au bout de soixante-quinze transvasions, étoit
devenue inodore et potable, sans perte apparente.
Ce moyen n’est pas praticable pour tout un équi-
page : c'est ce qui m’a fait imaginer les deux pro-
cédés que Jindique.

Je ninsisterai pas sur leur imporlance : on
conyient unanimement que 'ean devenue fétide
est tres-mal saine, et quielle est une des princi-
pales causes des maladies qui affectent les gens
de mer. Cest donc une découverte précieuse
i 'humanité, et intéressante pour les états mari-
times et commercans, que celle quitend ila con-
servation de la santé des marins.

Jai appris que le citoyen Forfait, & qui j"avois
adressé ce Mémoire dans I'an 1X, pendant son
ministére , a ordonné qu’on fit I'essai de ce pro-
cédé au Hayre, et quil avoit réussi, comme cela
devoit étre, en 8’y prenant bien.
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Tous les filtres qu’on a imaginés pour purifier

I'eau ne peavent pas éire, & bord des vaisseaux,

d'un usage aussi commode et aussi facile que le
soufflet dont je viens de parler.

Jai essayé, a bord de V'.Aurore, de passer
de I'eaun fétide de la cale au travers d'un matelas
faitavec une nappe pliée en quatre, qui contenoit
du charbon pilé ; mais il n’étoit pas en poudre
impa]pab]e. On I'a versée par dessus ce filtve ¢
elle a passé assez promptement au travers de huit
toiles, et du lit de charbon. Elle avoit perdu sa
mauvaise odenr; mais elle avoit un gotit de linge,
et clle étoit douceitre et fade. Celle eau étoit un
peu noireie par les molécules de charbon quelle
avoit entrainées avec elle. Au bout de quarante-
huit heures, elle a déposé un sédiment tres-
fin et charbonneux, au fond et sur les parois
du wvase, et elle étoit toujours doucedtre. Alors
je I'ai transvasée en plein air cinquante fois de
suite. Celte opération n'a apporté aucun anien-
dement ni sur la counleur, ni sur le goit, En
la versant, elle formoit des globules d’air, qui
crevoient avec le temps, et qui avoient 'appa-
rence savonneuse.

Jai rempli un pot avee de P'eaun fétide, prisc
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en méme temps dans la méme futaille que celle
quia servi & expérience du filtre charbonnenx;
je Pai transvasée cinquante fois en plein air,
d’un vase dans un autre, en petit filet; ensuite
nous I'avons gofitée : elle n’avoit plus d’odenr :
elle étoit méme sans fadeur; mais elle avoit con-
servé la couleur brune quelle tenoit des parties
extractives du bois qu’elle avoit dissoutes, pen-
dant quelle étoit dans la futaille. 11 se combine
vraisemblablement avee 'eau qui passeaun travers
du charbon, quelque’ principe qui lui commu-
nique le goiit doueehtre qulelle a, aprés cetle
opération. On sait que les matieres putrides
dovnentd Pean le méme gotit. Je me' sais jms,'
si Tusage constant , pendant quelques mois, de
cette eau ainsi filtrée , ne préjudicieroit pas a
la santé. Je n'al pas essayé siellé €toit anssi
propre & dissoudre le savon qu’une eau pure.
Je crains quielle ne convienne pas rgfrfaitmncnt

l’opemlmn de la digestion; an hc‘u que celle
([lll a ¢t¢ rendue potable par les transvasions
m'a paru plas légére, & raison des molécules
d'aiv qu'elle a dissoutes pendant Popération; et,
par cette raison , je la-crois bcaucoﬁp plus saine
gque celle des filtres. .

Jai fait houillic de 1'eau dé deux danyes-
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jeannes , qui étoil trés-puante : elle n'avoit pas
été filtrée , et jai trouvé an fond des flocons
mucilagineux. Le fen a dissipé Vodeur trés-
promptement.

Voili donc encore un moyen de dissiper
Podeur fetide de I'eau. Il est & propos de la
mettre dans un vase qui ait une large ouverture,
et de Pagiter, pendant I'ébullition , avec une
cuiller , ou plutdt avec une écumoire.

Un fait qui me pavoit difficile 4 expliquer,
c'est que de I'ean trés-fétide perd d’elle-méme,
quoigue renfermée dans un vase, sa mauvaise
odeur. On remarque quelquefois , dans les voya-
ges delong cours, que de I'eau fétide se bonifie
d’elleméme dans les tonneaux, et que ce pheé-
nomene se renouvelle plusieurs fois. Lies marins
de tous les Lemps attestent ce fait.

L’ean douce se conserve trés-bien dans des
vases de verre bien bouchés, pourvu quelle
soit pure. Il esta propos de la filtrer , avant de
la mettre dans ces vases, J’en ai transporté de
Brest 4 Mlle-de-France, qui éloit treshonne au
bout de six mois. Daprés cela, on devroit
enduire Pintévieur des futailles, qui doivent
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contenirl'eaud’approvisionnement des vaisseaux,
avec une résine franche et souple, comme je
T'ai proposé a Tarticle qui traite du caoutchouc;
celui-ci, étant flexible , et méme élastique, con-
vient micux que toute autre résine,

e

CHAPITRE
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CHAPITRE X.
DETAILS ECONOMIQUES.

I. JAUNES D’OEUFS PREPARES.

J'AI détaillé dans un chapitre particulier le
moyen de conserver les viandes dans lenr état
de fraicheur, pour les voyages de long cours;
je vais indiquer un procédé de conmserver les
jaunes d’ceufs. Je crois qu'il pourra éwe utile
aux gens de mer, et que, dans bien des cas,
I'émulsion que 'on feroit avec des ceufs pour-
roit leur tenir lieu de bouillon.

On connoit plusieurs méthodes de conserver
les ceufs pendant plusieurs semaines ; au bout
de ce temps, ils sont encore mangeables, mais ils
ne sont pas frais.

En 1756, me disposant & partir pour I'lle-de-
France, sur la frégate /e Bristol, je pensai &
préparer des ceufs pour la longue traversée que
Jallois faire. La guerre venoit détre déclarée
entre la France et 'Angleterre ; et la frégate ne

IIL ; J
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devoit faive auncune reliche. J'avois vu employer
dans la maison palernelle le procédé de M. de
Réaumur pour conserver long-temps les ceufs ,
sans altération sensible. 11 consistoit 4 les frotter
d'une substance grasse ou huilense ; mais j'ima-
ginai qu'il falloit d’autres soins lorsqu’on trans-
portoitles ceufssous laligne. Ainsiyapres les avoir
enduits avec du beurre, je les enveloppai tous ,
T'un nprés l'autre; de papier huilé, et je les ar-
raug;.:u dans des caisses avec du son que javois
aussi huilé; pour empécher ]e hallolteant Je
consultai M. de Réaumur sur ces d:sposmons 5
il les dpproum Notre tmm-sce fut iougm_ ce-
Pell(ld.llt je conservai une partic de mes ceufs
jusque dans Thémisphere austral ; mais plusienrs
se trouverent ghtés aux approches de la ligne ;
le son avoit beaucoup de chaleur malgré la pré-
caution que j'avois prise de I'huiler; je compris
alors qué jaurois beaucoup miieux fait d’y sub-
stittrer div sabled f

Dans un antre ‘voyage de Frauce & I'Me-de-
France, en 1775, jc préparai des ceufs suivant
celle mgu,mde, mais n'ayant pas a4 moi tout le
temps nécessaire , ilsfurent bcurrc,s et enveloppu
de papier huilé; je mpprnml le son. Ceux-ci
se conservirent ht.aucoup micux et plus long-
temps que les premiers; cependant ils furent.
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exposés i plus: de chaleur. Partis en juin de 1'0-
rient , mous arvivimes sous la ligue avant le so-
leil , apres avoir pass(, sous son zénith ; au liew
que, dans le pl‘umer voyage , nous élions Parlls
de Franceen octobre.

Je présume qulaprés avoir beurré ou graissé
les ocufs , si on les arrangeoit dans une caisse ,
soit avec du sablon fin ; soit avee dw sel marin ,
ou mieux encore dans une potiche de terre ver-
nissée , ou de grés, ils se conserveroient plus
]ong—témps. Si T'on pouvoit tenir cette potiche
dans Feau, aprés avoir bouchée hermétique-
ment, je crois qu’on assureroit par lile succes
de 'opération.

] ' L V.

Cependant Fon sait que le germe étant privé
dair périt; mais il se trouve dans un bain conser-
vateur ; qne nous nommons le hlane de Poeuf’;
et il ne fermente point , ¢'il n'éprouve pas un
degré de chaleur de quinze 4 dix-hait’ degrés
an thermometre de Réawmur.,

> .

Jai vu conserver en mer, pendant deux mois,
des ceufs quon dvoit mis simplement dans du sel
marin ordinaire , saus les huiler, :

. Tous ces moyens , et plusieurs autres qu'il est
T a2
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inulile d’énumérer, qui sont connus, et qui
exigentque I'on fasse choix d’cenfs frais, peuvent
convenir & des officiers de vaisseaux, et & des
passagers qui sont dans Paisance ; mais ils n’ont
ancune utilité pour les équipages.

Astreints i manger de la viande salée, et quel-
ques légumes secs, et & boire sonvent de Iean
féude , sur-tout dans les voyages de long cours,
obligés & un service souvent tresrude , qui les
expose continuellement aux intempéries des sai-
sons,, ils sont sujels i beaucoup de maladies. 11
est bien rare qulils puissent avoir alors un peu
de bouillon.

J'ai imagine qu'on pourroit y substituer des
jaunes d'oeufs, qui sont humectans , rafraichis-
sans , et nourrissans ; d'autant plua qu'on pour-
roit en preparer dans la saison ou ils sont com-
muns, et a4 bon compte; il ne s'agissoit plus
que de leur donner une préparation telle, qu'ils
pussent se conseryer long - temps sans altéra-
tion,

Etant 4 I'lle-de-France, au moment de mon
départ pour France, en nivise de I'an IX, je
fis acheter des ceufs que 'on me vendit pour
frais; je mis tous les jaunes sur un tamis clair,
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pour laisser égoutter les blancs; ensuite je les
€crasal Soigneusement un & un sur un plat, en
y mélant du sucre, évitant qu'il y efit des gru-
meaux ; ensuite je mis le tout dans un plat un
peu crenx, que j'exposai an bain de vapeurs,
en agitant le mélange presque continuellement ;
Torsqu'il fut & moitié sec, je mis le plat dans une
€luve ; ensuite je pilai les jaunes desséchés pour
les réduire en poudre. Elle s’est tres-bien con-
servée jusqu’a ce moment, c'est-a-dive au bout
de dix-huit mois. Avec de 'eau bouillante, on
obtient une émulsion qui est assez agréable,, mais
qui le seroit davantage, si les jaunes avoient
€16 préparés le jour méme qulils ont élé
pondus.

Rien ne seroit plus facile que de donner du
parfum & cette liqueur , soit avec des fleurs d’o-
ranges ou de roses , soit avec de la eannelle ete.
1l me semble que le prix en seroit trés-modique ,

et que ce seroit un soulagement que 'on doit &
des hommes bien précieux i 1 tat.

Ma poudre d'ceufs a été renfermée dans des
sachets de papier , en plusieurs deubles. Je croi-
vois volontiers que cette méthode est la meil-
leure ; j'ai remarqué que le papier étoit imbibé
d'une huile que l'on sait exister dans le jaune

, T3
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d'eeufs, et qui s'en sépare spontanément , sur-
tout dans les pays chauds. Je suis persuadé
qu'elle se conserveroit denx ans au moins, si l'on
prend les précautions que jai indiquées.

Je pense qu'il vaut mieux que les sachets soient
petits, que de réunir beaucoup de jaunes dans
un sac de papier.

Joubliois de dire qu’en mélant le sucre avec
les jaunes , et en agitant le mélange pour faire
fondre le sucre, le blane de Toeuf, qu’on n’a
pas séparé exactement , forme , par le moyen de
Vagitation , beaucoup d’écume qui vient se réu-
nir sur les bords du plat, et qu'il est & propos
de séparer, ainsi que le germe,

Je crois qu'il seroit possible de conserver les
blancs d’oeuls, en y mélant beaucoup de sucre
que I'on y feroit dissoudre ; mais il ne faudroit
pas les soumetire 4 I'action du feu : on meltroit
Ie liquide dans un vase que I'on boucheroit her-
métiguement. On pourroit aussi le faire dessé-
cher lentement, en l'exposant au soleil ; il se
dissoudroit ensuite dans ’ean froide & volonté ;
mais le blanc d’cenfs n’a pas le méme degre d'uti-
lité que le jaune,

Jai fal faire 4 Paris une créme avee ce
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derpier, auguel on avoit mélé du lait, de la
farine, de la cannelle, et un pen de colle de
poisson ; elle a été ronvée trés - bonne, quoi-
qu’clle eit alors prés d’un an. Celte poudre dé-
dayée dans de Vean pourroit étre employde &
diverses pitisseries. Je suis persuadé que quel-
que industrienx cuisinier sauroit en multiplier
Fusage,

Je ne doule pas qu'on ne puisse trouver quel-
que autre procédé tout aussi bon que celui que
Jaiindiqué, de conserver les jaunes d'ceufs , de
maniére que Pon en fit, au bout d’un trés long-
temps , une émulsion salutaire et agréable, Na
pourroit-on pas les cuireau point de les durcir?
Alors on sépareroit exactement l¢ jaune, sang
mélange du blane, et on en achéveroit la dess
siccation dans une étuve , aprés Pavoir réduit en
poudre. Si T'on pouveit se dispenser d’y ajouter
du sucre, cette méthode seroit préférable en ce
que cetle substance serait propre & un plus grand,
nombre d'usages.

IL 'Liatr prEPARSE

On trouvera peut-éire la préparation , dont je-
vais parler , trop cofiteuse pour faire partie de
Papprovisionnement d'un vaisseau ; mais comme:

T 4
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elle peut étre utile 4 quelques personnes, je ne
dois pas la passer sous silence.

Etanta Ténériffe , dans I'an VIII, le brave Ca-
pitaine Plassiard , commandant un corsaire de
Bordeaux , et qui s’est autant distingné par son
intrépidité, que par ses bonnes manocuvres, et
par sa générosité , arriva dans la rade de Sainte-
Croix. Il donna auw citoyen Broussonnet, qui
m'avoit recueilli chez lui, avec cette grace et
celle honnéteté qui sont dans son caractére, une
fiole remplie de lait qu'il avoit pris 4 Bordeaux,
et qui avoil cing mois de date. Toute la famille
de mon héte en gotita avec du café; je voulus
aussi en faire P'essai , et je trouvai, comme lout
e monde, cette ecréme excellente,

Le bon Capitaine nous dit gque I'addition du
sucre en grande quantité suffisoita la conserva-
tion du lait; mais il n’étoit pas an fait de cette
Ppréparation ; j'ai essayé ce moyen sans succes; le
lait se coagule trés-promptement , et vraisem-
blablement il ne se conserveroit pas long-temps.
11 faut choisir du lait pur , et le réduire & moitié
par le moyen du fen ; on enléve la créme; en-
suite on ajoute au lait du sucre que I'on fait
fondre 4 Paidedu fen. Jestime qu'il faut au moins
une livre de sucre par pinte de lait. Lorsque le
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mélange est refroidi , on doit le mettre dans des
bouteilles de verre, et les boucher hermétique-
ment. Comme il est trés-concentré, et qu'il forme
une espece de créme, une trés-petite quantité
suffit pour le méler avec du café. Le citoyen
la Motte, habile confiseur de 1'lle-de-France ,
m’en avoit préparé deux houteilles que j'ai eu
le déplaisir de ne pouvoir pas essayer. Des bri-
gands qui ont soupconné que mes effets con-
tenoient de I'or et des pierres précieuses , parce
que je revenois des Grandes-Indes avec dif-
férens objets pour le Gouvernement , ont forcé
les serrures de mes malles, ont ouvert mes
caisses, ont founillé par-tout; et, comme ils étoient
pressés, ils ne se sont pas donné la peine d’ar-
ranger les choses dans le méme état ol elles
étoient. Mes deux bouteilles de lait, et quantité
d'autres, ainsi que des flacons qui contenoient
des choses précieuses , se sont trouvées cassées ,
. en arrrivant & Bordeaux, dans le transport de
Bayonne & cette ville; j'en conserve encore beau-
coup de regrets.

IHI. Hu1LES ESSENTIELLES.

Les lles-de-France et de la Réunion produi-
sent naturellement une grande quantité d'oranges
ameres, etde citrons, de diverses especes, donton
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pourroit tirer parti, en distillant lears écorces. Si
Pon a de grands alambics , on peut y mettre ces
fruils entiers, sur-tout les pelits citrons de conleur
citvine , gu'on nomme. galels , et qui ‘ont une
odeur si suave; mais Von retivera une plus
grande quantité d’buile, si I'on prend la peine
de couper les {ruils en quatre, et de ne distilleg
que la peau.

" Lhuile de citrons quil est si rare de trouver
pure en France, donneroit aux distillateurs un
produit qu'ils ont tort de négliger. Jen ai en-
voyé en France, il y a tréslong-temps : elte
¥ a été prisée autant qu’elle Ie méritoit. .

Pour accélérer lopération des distillations , on
peut les suspendre lorsqu’on a obtenu six, huit,
ou douze pintes, plus on moins, suivant la gran-

deur des vaisseaux distillatoires, parce que 'huile
essenlielle , étant tres-volatile, monte avec lés
premiers produits. On arréteroit le feu; on en,
leveroit les fruits avec une fourche i plusieurs
branches serrées ; on les remplaceroit par d’ag:
tres; on ajouteroit de l'ean chaude dans P'alam-
bic, et on procéederoit A une autre distillation ;
et ainsi de suite. Jestime que par ce moyen
on_pourroit faire cing on six distillations par
jour, ouméme plus. Sileau et Ihuile prenoient
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une odeur d'empyrenme, il faudroit alors vider
la chandiere , la laver, et y mettre de nouvelle
eau. On pourra se garanlir en partie de cet
accident, en mettant an fond de la chandicre
un treillis en bois qui auroit les mémes di-
mensions qu'elle, afin que les fiuits on leurs
écorees n'en touchent pas le fond.

Si T'on distille des feuilles ou des branches
du camphrier, du ravine-sara, du cannellier,
du girellier , et antres végétanx avomatiques ,
on powra spivre le méme procédé. Les noix
de ravine-sara , qu'il est i propos de concasser
et de distiller des qulelles sont seches, et les
fenilles de cet arbre charmant, qui fournissent
les unes et les autres nme huile si agréable
par leur parfum , exigent un peu plus d’atten-
tion,

Je n’en connois pas les vertus par moi-méme.
Feu M. le Monnier, médecin du Roi, 4 qui
jen ai donneé, en 1772, m'a dit que, dissonte
dans de honne ecau-de-vie, elle élqit cordiale,
céphalique, et vulnéraire, L'huile du cannellier,
dont j'ai distribu¢ en France plus de deux mille
fioles , est bonne contre les maux de dents,
et contre les rhumatismes causés par des hu-
meurs {roides, Dans le premier cas, on doit,
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avant de l'employer , neltoyer avec soin le
creux de la dent qui fait souffrir ; ensuite on
y insérera un peu de coton imbibé de cette
huile; on en changera deux ou trois fois par
jour. On doit prendre garde d'en avaler , parce
qu'elle est caustique. Dans le second cas, on I'em-
ploira en frictions qu’on réitérera, et on aura
soin de tenir un peu de flanelle sur la partie
malade. =

Le treillis, dont jai parlé , pourroit avoir des
rebords aux quatre cétés, jusqulen haut, afin
de pouvoir enlever aisément toutes les feuilles.
Cette précaution procureroit encore I'avantage,
que les matiéres seroient moins exposées i I'em-
pyreume, parce que les fenilles ne toucheroient
ancane partie de la chaudiére. 11 n’y auroit pas
d’inconvenient 4 garnir les treillis de toile.

Le moyen que je viens d'indiquer a pour but
la prompte expédition des distillations : elles sont
tres-lentes, lorsqu'on emploie 4 chacune de I'ean
froide , qui demande un temps considérable,
avant d’entrer en é¢bullition.

Si Pon placoit & coté de I'alambic une chau-
diére plus élevée que la cucurbite, qui seroit
remplie d'eau que I'on feroit bouillir , pendant
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la distillation , et que I'on conduiroit 4 volonté
dans la cucurbite, on rempliroit le méme but;
mais ¢’est une dépense de plus, tant pour I'achat
de cet ustensile, que pour le combustible gu'ib
consommieroit.

IV. Onraxcrs poucks, BicArrapes , g1 CiTRONS.

Si I'on veut tiver parti du jus de citrons et de
celui de bigarrades , on metira leurs pulpes a la
presse pour en exprimer le suc; on le passera
au travers d'un tamis de crin; on le clarifiera au
feu, en le mettant dans des jattes de terre cuite
non vernissée , ou de porcelaine, ou de faience,
avec quelques blancs dceufs, et on I'écumera.
On y ajoutera du sel d’oseille quia la propriéeé
de le conserver long-temps sans moisissure, et
on le mettra dans des bouteilles.

On peut aussi, apres avoir passé le jus au
trayers d’un tamis, le méler avec de la craie,
ou avec de la chaux en nature, et brouiller ce
mélange, le faire sécher au soleil, et 'embariller,
pour étre envoyé en France ou I'on sépareroit
I'un de 'autre.

Les écorces decitrons, de bigarrades, et d'o-
ranges douces, se confisent au sucre de plusiurs
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mani¢res, en filets , par quartiers, et entiers. Je
windiquerai pas ces différentes préparations qui
sont connues et pratiquées; mais javertivai les
Colons des Iles Alricaines, que leurs oranges
tapées, qui sont excellentes, et que les petits
citrons confits, étant jeunes, seroient recherchés
en France; et je leur exposerai deux préparations
qu'ils ne connoissent pas, et qm serou.ut Lres-
Prisces. o'l
L'une est une marmelade d'écorees, lautre est
un gitean d"oranges & la manicre de Nankin,
Voici comment se prépare la marmelade de ces
fruits : On commence par faive bouilliv Peaw dans
laquelle on a mis les éeorces, pour les attendriv;
ensuite ou les met égoutler; apres quoi on les
pile dans un morticr, avec des fenrs d'orar‘ige's‘
fraiches, on seches, on prilinées : on exprime
le jus des fruits; on le (lllro on méle la L)Ate
avee celui- cl , €L on y u}oute e“ale quamlle r.h.
sucre ; enfin on met Ic tout sur e ﬁ.u que ]ou
mcnagt. On dox)ne A ‘celte, cmﬂ'lme Ia (‘Ol'lSls-‘
tance dune mnrmdade, elle est ln,a-'\gre.xb]e,
trés-sainte, et (ris-cordiale. Lorsqu on a -.mploye
des oranges douces, il faut moing de sucre qud
pour’ les: bigarrades: et les citrans. On peut les
anployer vertes ou miires. J'en ai préparé de
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cette maniére & Paris, avee des oranges douces :
celte confiture a été trésestimée. On peut aussi
Ia faive avec du sirop clarifié,

Les ghteaux d’oranges de Nankin sont extré-
mement rarves i Canton, et trés-chers. Clest une
des meillenves confituresque I'on connoisse : elle
est pvelerce aux oranges tapées. On n’en connoit
pas la préparation. Dans le dernier vc\) age qus.
jeiwiens de faire & I'lle-de-France, jai prié¢ le
citoyen la: Motte, cet habile confiseur dont j jai
déjaparlé, d’en faire 'essai »il a réussi assez bica
en employant des bigarrades. Les Chinois pré-
parent ces gateaux avec des oranges douces uni-
guement. |

Prenezdes oran"és un peuavani leur maturité.
MLLLLZ'IGS entieres dans de I'ean de chaux , pen-
dant trois on quatre jours. A défaut d’oranges,
prenez des bigarrades , ou moitié de celles-ci et
moiti¢ de cilrons, et mettez-les 'edliérés'pemhnt
quatre jours dans de I'ean de chaux , ensuite
lawv h.s unes et les aulrves dans de Peau pure.

Coupez-les par quartiers, de manicre A ne pas
attaquer les pepins qu’il faudra Oter sans excep
tion ; ils commumquermem de 1'amermme ala
confityre, ¥
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Exprimez le jus de ces fruits’, et m¢lez-le avec
du sucre en quantité suffisante pour en faire un
sirop. Lorsqu'ilserabien clarifié et passéau travers
d'un tamis , vous y ferez euire toutes les écorces
desfruits que vousaurez bien pilées d’avance avec
“des fleurs d’oranges, et réduites en pite. Si vous
n'avez pas assez de sirop, vous en ferez dautre
avec le jus de nouvelles oranges , sans employer
leurs écorces. Vous meénagerez le feu, et vons
remuerez continuellement la confilure avec une
cuiller , pour qu’elle ne se briile pas. Lorsqu'elle
aura pris de la consistance , vous la mettrez dans
une boite ronde , oiv elle prendra la forme d’une
menle; et vous liendrez la boite dans une étuve ,
jusqu’i ce que le giteau soit maniable. Ceux de
Nankin ont environ huit i neuf pouces de dia-
metre , sur trois i trois et demi d'épaisseur. 1ls
diminuent de volume en séchant. J'en ai mangé
en France qui étoient excellens , au bout de qua-
tre ans; ils étoient presque secs; ils avoient la
consistance d'une pite un pen ferme.

Si les oranges, les bigarrades et les citrons
sont verts, il seroit & propos de les faire cuire
entiers , apreés les avoir laissé séjourner, pendant
quelques jours , dans I'eau de chaux.

Les Chinoisappliquent, i I'extérieur duglteau,
des
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des peaux fines d’oranges douces qu'ils ont con-
fites & part. Ces peaux donnent un coup d’eeil
agréable au giteau et en font partie. Je présume
qu'elles ont été cuites & l'eau, avant d’éire em-
ployées comme couvertures.

V. OrRANGES TAPEES DES CHINOILS.

*On cucille les oranges douces: un peu avant
leur maturité. Onles met pendant plusieurs jours
dans une eau de chaux ; ensuite on les lave 4
Feau; on y fait des incisions latérales, et ‘on
les meta la presse, pendant vingt-quatre heures;
aprés avoir enlevé tous les pepins , autant quon
le peut, on les fait cuive dans du sivop clarifié,
a petit fen et pendant long-temps , ensuite sé-
cher dansune étuve. Les oranges tapées forment
un mets trés-agréable ettrés-sain. On en fait une
tisane que on’ prend , lorsqu’on est enrhumé ;
une seule orange bouillie dans: une pinte d’ean
suffit.

On peut préparer de la méme manitre des
bigarrades, des citrons gros et petits,des orangines
jaunes de la Chine; mais je crois quiil seroit u
propos de les cuire dans de Peau , aprés les avoir
fait passer & T'ean de chaux. :

1L Y
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VI. GaTEAU DANANAS:

Prenez des ananas un peu avant leur maturité 3
tez les écorces et les edtes qui sont dans le coenr
du fruit; exprimez le jus , mettez-le & part, pour’
piler ]apnlpe, avec des fleurs d'oranges seches o
vertes. Mélez Je toutavee un pen de citrons, et v
poids égal de bean sucre ; faites cuire & un feu
modéré , et meltez la confiture & I'étuve, jusqu’a
ce qu'elle ait acquis de la consistarice.

On pourroit faire tnt sivop avee le jus d'ananas
¢t celuide citrons 5 lorsqu'il seroil clarifié et ure
peu épais, ony ajouteroit la pulpe dufruit, qu'on
auroit pilée aves des flemrs d’oranges , et qu'on
feroit cuire long-temps , & petit feu, jusqu’a ce
que la confiture et Ja consistance de pite nn,
pen ferme , ensuile on la metiroit & Pétuve. T
est inutile de. recommander de la retourner
continuellement avec une guiller , pendant la
cuisson.

Lorsque jétois colon & U'lle - de-France, je
faisois faire chez moi une marmelade d’ananas
tres-bonne. On les prenoi_t avant maturité , et
dans un état de fermeté ; on enlevoit Ja peau et
Ja cdte da milicu ; on conpois lg fewit par petits
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morceaux ; on les faisoit cuire dans dn Sirop
clarifi¢ avee du jus et des zostes de citrons,

VII. ConFirunis DE MANGUES:

On' fait des gelées trés-belles et trés - bonnes
avec des mangues, fruit des Indes; ces gelées
sont d’un vert agréable et transparent, Pour
réussir , il faut que les mangues soient vertes 3
on les coupe par tranches, on les péle ldgére-
ment, on les met dans 'ean, et on levr donne
un seul bouillon. La gelée ne prendroit pas,,
si on les soumetloit plus long-temps & 'action dug
feu ; on n’auroit alors qu'une marmelade.

On peut y ajouter un peude colle de poissons ,’
c’est le plus st , ou les faire cuire dans une dé-
coction de mousse du Jap(m qui seule fait une
gelée fris-belle ; on aromatise une éu lautre it
son goiil.

[

On fait anssi des compotes de mangues : il est
inutile que j'en parle, puisque tout le monde en
connoit la préparation. Voiei une confiture qui
n'est pas connue.

Exprimez le jus d'ananas miws ; passez - lo,
milezey du sucre en painet de laflen-d’oranges;
Vaz
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clarifiez le sivop avec des blanes d’oculs, et faites
le cuire. Prenez des mangues vertes qui n’aient
point de filandres ; coupez-en les cités ; pelez-
lez, et mettez-les cuire dans le sirop.

VIII. GrLfEs DE CALAC, DE BOIS-DE-FER, DE
GOYAVE, ET AUTRES CONFITURES.

Le calac est un jasmin épineux , transplanté
de I'Inde & I'lle-de-France ; il ne s’éléve gucre
qu'a 3 ou 4 pieds au plus. Sa fleur est petite,
blanche, et n'a pas d'oder. Son fruit est sphéri-
que , dé la grosseur d’une noisette, noir, et
contientune pulpe d'une couleur rouge fonede,
qui enveloppe ordinaivement deux semences ;
elle est acide,, méme élant miie ; on en fait des
gelées excellentes d’une couleur plus foncée que
celle de groseille, et qui a le méme gofit.

" Le bois-defer estun trésgrand arbre indigéne
aux Hes-de-France et de la Réunion , et & Mada-
gascar , congénére du litchi et dn longane de la
Chine, dont le bois est extrémement dur, et
sert 4 plusieurs usages civils et nautiques. Son
fruit a nne pulpe jaune, uxgrelclte, que 'on con-
vertit en gelee.

On-en fait aussi avec les goyaves, et avee les
Frambeises des Moluques; tout cela est connu.
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On pourroit en faire avec les tamarins , avec
Ie fruit du bois- de - pommes, avec celui de 1'é-
bénier, deux arbres indigenes, avec la jam-
rosade, ete. Tous ces fruits devroientétre essayés.

La pulpe de la muscade ne rend pas ce qu'elle
promet ; mais il est peut-étre réservé a lart de
trouver une préparalion qui rendit cette confi-
ture agréable.

Les Hollandois confisent les clous de girofles,
et ont lart de les verdir. Je soupconne quils les
tiennent quelque temps dans 'eau de chaux,
avantde les faive cuire dans le sivop, et que c’est
i ce procédé que les clous daivent leur verdeunr.
ils sont aussi agréables & Poeil quan gotit ; ils
sont cordiaux , céphaliques, alexipharmaques.
Apres les avoir confits ; on pourroit les dessé-
cher, en les tenant dans yne étuve; ils se conser-
veroient plus long-temps, et deviendroient alors
d’un usage plus général.

La pulpe qui enveloppe I'amande du jacque,
et que l'on mange crue, fait une trés-bonne
confiture. Je suis peut-étre le premier qui me
sois avisé d’en préparer. J'en ai apporté en France,
ou ce frait éloit un objet de curiosité; on avoit
cuit chaque enveloppe entiére dans du sivop
clarifi¢. On powrroit en relever le goiit, en y

A
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ajoutant un peu de jus de cilrons, el des zestes ,
on des fleurs-d’oranges , ou de la cannelle, on
de la ravine-sara, ele,

On ne fait point de confitures , que je sache,
aveo les avocats. Comme ce fruit est tres-bon, et
qu'il est aphrodisiaque, j'engage les Colons 4 ten-
ter des essais. On pourroil réduire ce fruit en
pite , et le metire sur Je fen, avec un sirop cla-
rifi¢, pour avoir une marmelade. Si 'on coupoit
i fruit par guartiers, un pen avant sa maturité ,
on les feroit cuire entiers dans du sivop clarifié :
peut-étre qulen les y jetant lorsqu'il est bouil-
lant, ils se conserveroient trés-bien. On peut
ajouter des aromates , pour donner du parfum
i ce fruit qui est inodore, Ils ajouleroient a ses
qualités celle de le rendre cordial. Cette confi-
ture conviendroit aux pulmoniques , aux per-
sonnes qui ont P'estomac délabré, & celles qui
sont épuisées, aux éliques , aux convalescens,
aux vieillards. Les remédes alimenteux me pa-
roissent préférables aux thérapeutiques , dans le
cas que je viens de détailler. Si Pon ajoutoit du
jus de citrons & celte confiture, on la rendroit,
par cé moyen , plus agréable an gofit, mais on
Tni feroit perdre ses proprictés aphrvodisiagues ,
et elle seroit sans vertu. Rien n’est plus agréable
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que le fruit de Pavocat réduit en pale, et mélé
avee du jus de citrons ¢t duo suere; mais on a
reconnu que cette mixtion lui enlevoil ses pro.
priétés ; du lieu qu'il les conserve dans un degre
éminent , Jorsqu’on le mange avee du sel et du
poivre. Ce fait, qui ést constaté par Pexpérience ,
me paroit mériter Iattention des physiologistes et
dles chimistes.

IX. ConFiTunrEes DE MELONS.

On met des tranches de melons miirs dans dw
yinaigre , pendant deux ou trois jouts ; pour les
raffermir; ensuite on lescuit dans du sivop, aprés.
les ayoir fait égoutter : on doit répéter la cuisson
trois jours de suite. Celte confiture est transpa-
rente et tres-belle : on pourroit lui donner du
parfum, soit avec des fleurs d’oranges, soit avee
des zestes de cilrons, soit avec de la cannelle , ou
du girofle, etc.

X, PASTILLES RESTAURANTES,

Ce que jai dit plus haut de Yavocat, mdique-
assez que les pastilles ou tablettes' desséchées de
ce fruit doivent tenir le premier rang parmi les
conserves restaurantes. On préndra des fruits

V4
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bien miirs, on les réduira en pate, ony ajoutera
de beau sucre , ou encore micux du candi pilé et
tamisé {in ; on fera cuire ce mélange a pelit feu,
et dessécher dans une étuve, on laromatisera
suivant son goiit. Cette préparation est peut-élre
celle quil conviendroit le mieux d’envoyer en
Trance ; on n’a point a craindre qu’elle ne fer-
mente pendant la traversée, comme cela pour-
roit avriver & la marmelade.

Voici une aulre préparation de pastilles ot
tablettes restaurantes.

Prenez des myrobolans verts ; réduisez-les en
pite trés-fine; ajoutez-y du sirop en quantité
égale, ou de beau sucre en pain, ou du candi
pilé et tamisé fin, et faites cuire cemélange 4 petit
feu. Vous I'aromatiserez & votre gofit , soit avee
des fleurs d’oranges, ou des zestes de citrons
pilés, ou de lessence de ces fruits, on de la
vanille, on de la cannelle, ele. : on mettra Ta
pite dans ume étuve, pour la faire sécher, et
on en formera des pastilles , ou des tablettes.

Elles sont stomachales ‘et restaurantes ; on les
eroil méme aphrodisiagques.

Les Indiens composent , avec de opium, des

/
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pilules qui ont cette vertu, et qui sont par con-
séquent restaurantes; ils n’en font pas un usage
Labituel ; ils ne paroissent pas élre aussi livrés
gque les Chinois aux plaisirs des sens ; et ce n'est
guere que la médecine qui emploie cette prépa-
ration ,comme reméde, dansle cas d’épuisement,
de marasme, ou de convalescence.

Cependant les gens rviches, et sur- tout les
Mogols , en prennent volontiers, aprés le repas,
comme un stomachique.

Sur cing parties on en met une d’opium, (c’est
le plus pur que 'on choisitponrcela)', Lrois parties
de sucre , une de gomme semblable a I'avabi-
que, et ony ajoute un peu de girofle , de macis,
de muscadc , trés-pen de musc, le tout réduit en
poudre, et de I'eaun rose.

XL CONFITURE INDIENNE

Les Indiens préparent une pite qui est assez
agréable, et trés-nourrissante , avec de la farine
de blé, du beurre fondu, des amandes coupées,
soit celles de I'acajou, soit celles de l'amandier,
el du sucre, Is prétendent qu’une petite quantité
de cetle confiture suffit 4 substanter un homme.
En effet tout ce qui entre dans celte préparation



3ri Movens p AMELIORATION

est nutritif. Is en donnent aux convalescens ,

aux femmes en couche, aux vieillards, et aux

hommes puises ; ils en mangent aussi par régal,
.

ct lorsqu'ils voyagent.

On peut faire des conserves de litchis, de
longanes , de mangoustans, d'attes, de bibaces,
d’ananas , d’évis , de mangues , de bananes, d’a-
bricots, de péches, de framboises, de fignes-
hananes, et autres fruits, soit qu'on emploie
sculement le jus de ceux qui n’ont pas une pulpe
ferme , soit qu’on emploie la pulpe des autres.

On pent en faire avec des flears doranges, de
roses , de cafiers , de buys de Chine (marsania)
qui sont si odorantes, de papayers , etc. Je crois
qu’il suffit de les indiqhe_r » apres les détails que
j'al donpés ci-devant,

XII. FIGUES-BANANES,

Le citoyen Joseph Flubert m'a envoyé, de lle
de la Réunion & I'lle - de - France, des figues-
bananes, de différentes especes , desséchées an
soleil. Pen ai fait sécher de méme une assez
grande quoantité, les unes et les autres sans
addition,

Il faut les cueillic un peu avant maturité , et
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les dépouiller de lenrs peaux. La dessiccation est
tres-lente; je crois qu’elle seroit plus promple par
le moyen d’une étuye. Lorsquielle est achevée,
on doit les metlre dans une hoite qui nait point
Podeur, et qui soit fermée hermétiquement.

J'en ai apporté i Paris ; elles y sont arrivées la
plupart en bon état. Ona trouvé, en général , ce
fruit assez agréable; Pen ai fait cuire quelques-
unes au sucre , sans autre addition qu'un pen
d'ean : elles étoient meillenres; mais celles qui
ont élé cuiles au snere, avec un peu de jus de
citrons frais, ont été trouvées excellentes : jen
aimangé au hout de sept mois, quiéloient encore
bonues. Les Colonies des Antilles, qui sont pres
de la France , pourroient en envoyer de sem-
blables qui, étant moins vieilles que celles
des Colonies Alvicaines, seroient meilleures , et
prendroient faveur. Ge seroit pour elles un objet
de revenu, modique & Ja vérité, mais qui ne
seroit pas i mépriser par les habitans pauvres,

XHI. DES EAUX-DE-VIE DE FRUITS,
Comme les eaux-de-vie-de-suere ont une odenr

désagréable, qui gite toutes les liquenrs dans
lesquelles on les fait entrer, et que celles de
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France est souvent rare et chéve dans les Co-
lonies, on peut suppléer an défaut de celle-ci

par des ligueurs agréables , comme nous allons
Pindiquer.

On ne peut guére espérer d’obtenir des eaux-
de-vie que des fruits succulens , tels que les
oranges , les mangues , les jam-rosades , les jam-
malacs , les ananas, les péches , les litchis , les
longanes, les mangoustans, les miires , les fram-
boises des Moluques, ete.

Apres en avoir exprimé les sues, auxquels
on pourra ajouter du sucre ou du sirop, si 'on
veut augmenter la quantité d’esprits ardens , on
les laissera fermenter, et lorsqu’ils seront con-
verlis en vins, on les distillera. Rien wempéche
qu'on 1’y ajoute des substances aromatiques ,
suivant son golt particulier.

On fait a I'le-de-France une ean-de-vie de
Jam-rosades, qui a une odenr agréable de roses.
On I'a nommée Kirchevaser eréole; mais celte
denomination estimpropre: elle est méme fausse.
Cette derniére liqueur a un goiit et une odeur
de noyaux, que lautre n’a pas; la premiére
sent la rose, et autre non. Si I'on vouloit que
laliquenr créole se rapprochit de celle d’Europe.
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il faudvoit faive infuser des amandes de péches
pilées dans le sue dejam-rosades avanl ou aprés
la distillation. Je crois qu’il seroit & propos de
rectifier cette eau-de-vie; on auroit alors une
liqueur de table fine et agréable, sil'on y ajou-
toit ensuite du sivop clarifié.

L'ean-de-vie d’ananas est une liquenr tres-
agréable.

11 me semble qu'on n'a pas essayé d’en faire
avec des tamarins. Comme ils ne sont pas juteux ,
il faudroity ajouter de I'ean, et méme du sucre
oudusirop, délayer le tout, et retirer les graines.
On ohliendroil, par ce mélange, ¢t sur-tout an
moyen d'un ferment, une liquenr vibeuse, en-
suite un esprit ardent, par la distillation.

Je ne doute pas qu’on n’oblint le méme produit
du jus de citrons ou de bigarrades, en y mélant
une substance saccharine, en proportion convye-
nable, etvn ferment. C'est un essai que J'engage
les habitans des Colonies it tenter. Lie vin et eaq-
de-vie qui résulteroient de ce mélange anroient
le parfum des écorces, et formeroient vraisem-
blablement des liqueurs agréables, qui obtien-
droient du débit en Europe.

Mais je dois prévenir gue Je mélange des gros
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sirops, de la mélasse, et sur-tout des écnmes,’
donneroient & toutes les ligueurs, faites avec
des fruits, la méme odeur que celle du taffia,
et du rome, I} est donc it propos, si I'on veut
quelles en soient privées, de n’employer que
ile beau sucre, lorsquon juge 4 propos d’en
méler avec le suc des fruits, quels quils soient.

XIV. Des L1QUEURS DE TABLE,

L’industrie trouveroit dans les Colonies un
¢hamp rés-vasle 4 parcourir, si elle vouloit
s'exercer sur loutes les liqueurs de table, qu'il
seroit possible de préparer, puisque les fruits y
soul lres-varies.

Jai déja désigné celle de jam-rosades,, qui est
tres-agréable,

Je penseque celles d’ananas, d'oranges donces,,
de framboises, de litchis, et autres, seraient
estimées, et qu'elles trouveroient du débit en
France. i

Jai donné plusicurs recetles, au moyen des-
quelles on peut préparer du vin d’oranges. Si
on le distille, et qu'on méle, avec Peau-de vie
qiti en proviendra, dusucreon dusirop clarifié,
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suivant sa force, on aura une ligneur fine tres-
agréable , et cordiale.

Voici une préparation qui, je crois, n'est pas
connue. .

On prend des oranges entiéres , on des bigar-
rades; on les fait euire dans de Veaw, on les
ouvre en qualre avec précaution , pout ne
pas couper les pepins; ensuite on met les
guartiers dans du sivep clarifié, que l'on fait
cuire; lorsque le tout est refroidi, on le met
dans un vase avec de I'eau-de-vie de vingt-deux
“degrés au moins. Au bout de frois ou quatre
_ mois, on peut enlever les quartiers, et les faire

. ¢nire une denxiéme fois dans du sivop, pout
avoir des confitures d’oranges, Cette espece de
ratafia peut étre variée de difféventes maniéres 4
01l en ne mettant que les peaux des {ruits, soit
enles piquant de quelques clous de givoiles , eic.

Je me bornerai maintenant i donner la recette
de trois liquemrs qui ont €1é trouvées en France 4
les premiéres tres-agréables, et la derniére excel-
]vnle.

La premiére est un ratafia préparé avee les
framboises des Moluques. Il y a sans doute plu-
sieurs maniéres de le composer; je détailleval
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seulement celles qui m'ont réussi, sans m’as-
wreindre aux proportions , parce qu'elles penvent
varier sans inconvénient.

On fera une marmelade de framboises , en les
cuisant a petit feu dans un sirop bien clarifié ;
ensuite on y ajoutera une décoction bouillante
de framboises écrasées ; on brouillera le mé-
lange, et lorsqu’il sera refroidi , on le passera
au lrayers d’un tamis; aprés quoi on y ajoulera
de bonne eau-de-vie. Lorsque la liquenr sera re-
posée et claire, on la décantera, et on la mettra
en bouteilles. Le goi indiquera si la liquenr
est assez sucrée, et si elle est assez spiritueuse ;
on y ajoutera ce qui lni manque. Si elle n’étoit
pas assez parfameée , on y méleroit du sirop de
framboises , que P'on feroit expres, ou simple-
ment du jus de ces fruits , sueré ou non , suivant
la circonstance,

Cette liquenr se prépare done sans fermenta-
tion ; mais on peut en prépacer une aulre avec
01 secours,

On écrasera des framboises bien miives; on les
mélera avee de bon vin de Bordeaux, en quantité
suffisante pour quil surnage ; on brassera le
mélange, et on le laissera fermenter; ensuite

on
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en passera le tout au travers d’un tamis ; on y
ajotitera de I'eaui-de-vie en proportion suihsante
et huit 'a ficuf onces ‘de sucre par pinte de li-
quide. Cette hquuu' est peul-étre plus agréable
que la premiére; elle m'a paru plus onctueuse eb
plus parfuméu
v gLt
Paiessayé d'en faireunesemblableavec lesframe
boises de I'rance. J'avois choisi de bon vin de Ma=
con. La fm mettation 4 été vive et long-temps
prolongee Torsqu’elle o' | parue Passee, Jai faik
mettre la llq'ue‘ur dans des boteilles de verre :
on les a mises 4 la cdve, couchees dans Ie sable ¢
_ quelque témps' apres,plasleurs bouteilles ont fait
sauter les bouchons! “Wautres ont crevé, Je len
ai fmmum 1]al vidéles hoﬂteﬂles qui restoleus
dans it seau dé faieﬂco, er }al laissé la hqueup
fermenter; ensuite on & runpll les bouteilles, 3
mises nie deconde fols & h cave, Loucheés dam
le sable ) le méme dtu&eht aen liew. Jai encorg

ALY

transyasé les honteilles 24AY oh”seau de faicnce ; 3
et au bout de plu-.ucurs ioﬁt-s, croysmt 14 ermen-
tion totalement apphusef‘ ».)al 1 emph les ,,lﬂu‘
teilles avée’ lll ilrlucm 3 mal-s le méme a; ceident
s'est répéte e ofsfén{g 154 D apres. Celte exs
périence il pérolt que la mmentauhﬁ seis Po%
welle dans cette hquem_-, ﬁerow d‘onp ;;é

0 Ty m
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ne la mettre en bouteilles qu'au bout d’un temps
trés-long; ou plutdt d’employer , pour avoir du
vin de framboises avec les fruits de France, la g
recelte précédente , qui dispense de les faire fer-
menter ; mais comme ils y sont trés-disposés ,
il faut y ajouter beaucoup d’ean-de-vie de vingl-
deux ou plutédt de vingt-trois degrés.

_ Le second ratafia, est celui d’ananas. M¢lez
ensembl(, nenf p‘u'llus de suc d’ananas bien miirs,
]Ja.sse au travers d’un tamis, et cing parties de
bonne enu -de-vie de vingt-deux degrés ; faites
fondre dans le me’lange neuf ou dix onces (e
sucre en pain par chaque pinte du mélange ;
agitez la liqueur , et lorsqu’elle sera reposée met-
tez-la en bouteilles; on pourroit mettre dans cha-
cune un clou de givofle, pour en relever le goti
et le parfum. Le ratafia prepare de cette ma-
niére, mais sans girolle, que jai apporté en
France, a été trouvé tres-agréable. On en oblien-
droit sirement un grand débit en France.

Si I'on concentroit le Qtic du fruit, par lg
moyen du feu, aprés y o avoir fait fondre du sucre,
en en yroPoruonnant la dose, avec la quantité
de’ ll'queur qui resteroit aprés sa réduction,
wais avant dy méler I'eau-de-vie, ayant soin
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d'enlever les écumes , on auroit un ratafia

beaucoup plus agréable; plus onctueux, plus
pﬁrfumé.

On peut aussi préparer un vin, ou un rata-
fia d’ananas par le moyen de la fermentation ;
mais je ne l'ail pas Lssa)e. Je pense qu'il con-
viendroit de méler au jus de ce fruit nouvel-
Jement exprimé, huit ou neuf onces de sucre par
pinte; on y ajouteroit du girofle, ou quelquantre
aromate, si on le jugeoil & propos; mais en petite
quantité, pour ne pas masquer entiérement le
parfum et le golit de Pananas. Dés que la fer-
menlation seroit passéeé , on soutireroit le vin, et
lorsqu'il seroit reposé, on lemetiroit en bouteilles.
Si l'on ajoule a la liqueur de eau-de-vie, oun
méme de P'esprit de vin, on aura un ratafia;

Je conjecture qu'en distillant le vin d’ananas ,
aprés la fermentation, et qu'en ajoutant du sirop
clarifié, a 'ean-de-vie qu’on retiveroit , on auroit
par ce moyen une liqueur de table ﬁue et tres-
agréable. .

Le troisiéme ratafia , qui a obtenu Ta préfs-
rence sur les deux autres , a été préparé avee
des baies du givoflier. Jen avois apporté envi-
ron trois cents les wnes vertes, d’autres rouges,

X 2
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et quelques unes noires, ou noirilres, ce qui
dépend uniquement du degré de maturité, Je
fes avois mises ensemble et entiéres dans de
bonne eaude-vie , pour les conséryver. Arrivé 4
Paris, je lesai versées dans un grand bocal de
verre, et J'ai ajouté de l'ean-de-vie. Au bout de
trois semaines , J'ai décanté la liqueur, et j’y ai
dissout du sucre en pain , en guantité suffisante,

Jai mis de riotivelle eani-de-vie sur les baies en-
tieres; javois soin d’agiter le flacon de temps en
temps ; au bout de trois semaines jai décanté la
liqueur et je ai édulcorée.

Jai répété la méme opération jusqu six fois
et jdi toujours obtenu un ratafia trés-agréable,
Jai préparé au moins cinguarite bouteilles de
celte maniére avec mies krois cents baies, Toutes
les personnes qui ont gotilé de celte ligueur l'qnt
trouvée excellente, el ont parw désiver d’en ache-
ter. Je me doute pas quelle n'obtint en France
Ta plas grande faveur, dautant plus quelle est
cordiale. Je dois p'revemr que la prclniéz-e'li—
guenr étoit plus parfuniée que les suivantes ,
el gu’el.}e acquéroit de la qualité en vieillissant,

J(' \’Ol.‘ldrom qu on esﬂayﬁt Jt‘.‘ [)l‘eparcr d(."n 13-
hfm semblubles avec fa pulpe de la muscade ,
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coupée par tranches minces; I'un en y mélant
Ye macis ; I'aulre en le supprimant : mais je le
répete , il ne faut point employer P'eau-de-vie de
sucre pour toutes ces liqueurs; son odeur désa-
gréable gateroit tout,

On peut substituer an sucre en pain , du candi
pilé, qui donne du moelleux et de Poncluosilé
& toutes les preparations dans lesquelles on le
fait entrer, comme je I'ai déja dit ; mais a dé-
faut de I'un et de I'autre, on emploira du sirop
bien clarifié.

XV. Fécures e Maxioc, pr CAMANIOC , ET DE
PATATES DOUCES.

On connoit dans les Colonies T'usage de la
fécule de manioc et de camanioc, et on 1'em-
ploie & faire des pitisseries qui sont 1égéres et
agréables, On peut tirer parti de cette subistance
nulritive, dans les cas de disette, en en mé-
lant une guantité égale & la farine de froment,,
clen y ajoutant de la levure de vin de cannes.

On a préparé 4 I'lle-de-France un biscuit trés-
hon pour les équipages des vaisseaux , avec par-
tie égale de froment et de fécule de manioc , o
de camanioc ; il s'est trés-bien conservé en mer,,

X3
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pendant assez long-temps ; mais ce biscuit ne
trempoit pas aussi bien que celui fait avee du
blé. Nous indiquerons, dans peu, un moyen
qui nous paroit propre a lui donner cette qua-
lité.

1l est inutile que nous détaillions le procédé
d’extraire une fécule du manioc et du camanioc,
puisqu’il est en usage dans toules les Colonies ;
mais on n'y extrail pas la partie amylacée de la
patate douce.

Celle de Sainl-Domingue est peut-étre une va-
riété ou une auire espece que toutes celles culti-
vées aux Iles-de-France et de la Réunion 3 mais
je ne doute pas que ces derniéres, et sur-tout
la blanche , ne donnassent une fécule semblable
a celle de Saint-Domingue. Quant 4 la maniére
de I'obtenir, elle est tres-simple : apres avoir lavé
les racines , pour enlever toute la terre qui peut
y étre restée , on fera bien de les gratier, et d'en-
lever leurs peaux ; ensuite on les passera sur la
rhpe qui sert a égrnger les racines de manioc ;
on mellra cette pulpe dans un grand baquet ,
avec beauconp d'ean pure et claire; on la
brassera, et I'on fera écouler l'ean, en I'agi-
tant, dans un autre baquet , afin qu'elle entraine
la fécule qui s’est séparée ; on versera de I'ean
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daus le premier baquet, on la brassera,, comme
I premiére fois, et on la joindra 4 la premiére.
Toute la fécule se précipitera par le repos; alors
on la retirera, apres avoir décanté I'eau , et on
Ia fera sécher au soleil. Cette méthode peut éire
employée pour toutes les racines qui contiennent
une substance amylacée, comme Vigname, dite
cambar, les sonzes, les choux - caraibes , 1o
mime , ete,

A TI'lle-deFrance on se sert d’une rone qui a
environ trois pieds et demi de'diamétre, et six
pouces de largeur; on cloute i sa circonférence
des bandes de cuivre de méme Jargenr , dispo-
sées en ripe; on lafait tourner i bras, au moyen
d'une manivelle,, pendant qu'un homme pré-
senteles racines de maniocaux échancrures faites
an cuivre par des trous qui le percent. J'avois
adapté eelte roue & mon moulin & eau qui la
faisoit tourner ; en méme temps Javois placé i
demeure une trémie échanerée par le bas, au
dessus de celte roue : on la remplissoit aux (rois
quarts avec des racines de manioc, par dessus
lesquelles on mettoit un poids pour comprimer
les inférieures contre la roue ; par ce moyen j'é-
pargnois le travail de deux esclaves. Cette méca-
nique pourroil éwe en usage en France, pour

X ¢
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viper les pommes-de-lerre , dont on veut extraire
la fécule, quel que soit Ie moteyr (u'on ‘em-

Ploie.

BL Barrg de Saint-Venant dit, dans 'ouvrage
quej'ai déja cité, que la farine de patates donne
un pain bien plus exquis , bien plus savou-
reyx , qui contient en bien plus grande quarn-
tité la substance amylacée par excellence , que
le plus beau froment. En 1784 , ajoutetil, il
en g été fait chez mai, & Saint-Domingue ,
qui ayoit toules les qualitds que L'on peut désia
rer, et que M. Parmentier , qui en a rvegu,
avoue éire tel que je le dis. 1l promet de donner
1a maniére de préparer les patates , pour en ob+
tenir de la farine et du pain ( page 293 ).

Curieux de eonmoitre ce procédé, jai pro.
voqué sp complaisance , et J'ai excilé son patrios
tisme. 11 a senti gque la publicité de cette prépa-
ration powroit étre extrémement utile 4 nog
Colonies, et sur-tout & celles de I'Orient, qui,
pendant la guerre, sont exposées & des disglles
et il m’'a communiqué les détails que je vais rap-
porter.

On cuit les patates bien lavées , soit dans
T'eau , soit plutdt exposées & la vapeur de I'eany
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bouillante; on les péle, on les réduit en pite , on
les passe an travers d'un crible un peu fin, pouy
en séparer les fibres; on les expose au soleil pour
Tes sécher ; ensuite on les pile une seconde fois
pour les réduire en poudre; on passe cetle farine
an travers d'un tamis un pen fin ; on la méle avee
égale partie de levain de farine de froment; on
pétrit celte pate, et on la laisse leyer ; ensyite on
«en forme des pains que on enfourne.

Il me semble que le succes de ce procédé est
diva la grande quantité de levain qu'on méle
a la patate,, plutdt qu'i la cuisson de celte ras
cige. On pourroit préparer de méme la pomme-
de-terre , et ligname, et méme le manioc et le
camanioc 3 il suffiroit pour ces derniers de ré-
duire la cassave en farine,

Jai conjecturé que le pain que I'on prépare
avee les féeules de pommes-de-terre , de manioc,
ot autres semblables, seroit meilleur , st on les
méloit avee une égale quantité de levain. J'en at
fait faire un essai avec la fécule ordinaire de
Pommes,-dc—tcrre; il a réussi complétement,

On fait dans 1'[nde de tréshon pain avec la
farine d’un grand mil , qu'on eultive dans quel-
fues contrées. On emploie, pour faire lever {a
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pite, du vin de palmier; on obtient par cette
addition une fermentation spirituense. Celle-ci
est bien preférable, par ses effets, a la fermen-
tation acide; je Iai dit dans le Yoyage 4 Can-
ton, page 524 et suivantes; et j'ai méme indi-
qué plusicurs moyens de suppléer au calow, qui
est le vin du palmicr et du cocotier, Je ne les
détaillerai pas ici ; mais Jayouerai que je desire
vivement que les circonstances me permettent
de faire faire sur cet objet intéressant des expé-
rviences suivies , qui ne peuvent élre que trés-
utiles & Phumanité. Non seulement le pain fabri-
qué d’aprés ce principe, seroit beaucoup plus
agréable au gotit, mais encore il seroit beau-
coup plus léger , et par conséquent dune diges-
tion plus facile ; il seroit plus propre & entre-
tenir et a rétablir les forces, et il préserveroit
des maladies auxquelles I'homme est sujet, en
prenant habituellement une nourriture acide.
Ce sont sur-tout les gens de la campagne qui
vivent de pain de seigle, qui en retireroient le
plus d'avantages.

Sile pain , fabriqué uniqdement avec la farine
de mil , est aussi bon , aussi succulent , aussi
leger, que le disent les voyageurs qui cnyont
mangé dans 'lnde , an moyen du mélange d'une
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liqueur en fermentation spiritueuse, on pourroit
en cultiver en France de préfévence & d'autres
grains; car celte plante foisonne beaucoup; d'ail-
leurs ses tiges et ses fenilles sont propres i la
nourriture des bestiaux.

Nous avons quantité d’autres productions qui
contiennent une substance amylacée, avec la-
quelle on pourroit aussi, en la préparant de
méme, fabriquer du pain qui auroit des qualités
semblables.

XVI. VERTUS DU STRAMONIUM.

11 y a plusieurs especes de stramonium. Celui
dont les {leurs sont violettes extérieurement el
Tlanches intérieurement a les tiges violettes ; il
est originaire de I'Inde , d'ottil a été transplanté
it I'Tle de France ; il ne s'éléve guere qu'a deux
pieds ; ses fenilles ont , comme celles des plantes
de cette famille, une odeur un peu nanséabonde,

Les racines de celte plante sont employées
avee succes dans I'Inde, au moment des crises
d'asthme,, pour en tempérer I'acces. On les
conserve seches, pour s'en servir an hesoin :
alors on les réduit en une espece de filasse que
'on met dans une pipe a tabac , et on les fume.
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Elles occasionnent une grande expectoration
qui soulage beaucoup. Ma sceur , qui étoit asth-
malique, et qui en a fait usage pendaunt plus
de guaranle ans, en a constamment éprouvé les
bons effets ; elle en a donné 4 beaucoup de per-
sonnes, attaquées de la méme maladie, qui n’ont
en qu'a se loner dela vertu de ce remede : il ne
guerit pas , mais il soulage beaucoup.

On a éprouvé i I'lle-de-France , il y a plus de
trente ans, que les racines du grand stramonium
indigene , qui s’éléve 4 huit ou neaf pieds, qui
vient en buisson, et quiales {leurs blanches ,
fumées de méme, apres les avoir réduites en
filasses , avoient la méme propriéié,

XVII. VomirTirs.

On se sert ayec succes aux Iles-de-France et
de la Réunion , depuis long-temps, de la décoc-
tion desfeunilles d'une planterampante, indigene,
qWon nomme ipécacuana du pays, et qui est
un apocyn (apocynum scandens ) pour fairevo-
mir les malades, Ce remede est doux , et n'occa-
sionne pas de sccousses violentes : on peut le
vepéler sans danger plusieurs jours de suite,
Je crois que la décoction des racines seroit plus
elficace.
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Une négresse infirmiere d’hépital, a 'lle de la
Réunion, ne trouvant plus d’apocyn sur 'habi-
tation ou elle demeuroit, prit des feuilles de
grenadille, autre liane indigene, les fit bouillir,
et en donna la décoction ap malades quelle
sowumt' ils eurent des vouusscmf.ns, comme
s'ils avoient pris celle de T'apocyn. Elle continna
long - temps & faive usage de la premiére, sans
quon s'en doutit, et toujours avec le méme
succes. Depuis quon a reconnu celte propricté
aux feuilles de la grenadille, on les emploie
indiffévemment, ou celles de Papocyn rampant ,
lorsqu'on vent donnerun émétigue aux malades.

1l ya des personines qui avalent 4 la fojs 't'p!ihz‘e
grainesentieres depipangayes miires, pour exciter
le vomissement. Cest le fruit d’une cucurbitacée
annuelle de 'Inde qn’on a naturalisée dans les
Iles Africaines, et qui ést erxt,ellentet elle est pre
férée au concombre.

1 i

Jai eu chez moi, pendant pImiuurs' années, i
mon service, un macon Iy Ls-lvmr-ne, fort et
robuste,, qui avaloit & la fois quatre amandes
entiétes et mires de pignons d'Inde, lorsqu il
sentoit qu'il avoit une plemlude d’humenrs, Ce
remede le purgeoit par haut et par bas. Je ne
conseillerois a personue de prendrelaménie dese.
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Javois oui dire que ces amandes étoient excel-
lentes au gotit, et qu'il suffisoit d’en retirver le
germe , pour éteindre enticrement leur verlu
émetique. M. le Roux, chirurgien - major de
Phépital du Roi, an port du Nord-Ouest de 1'lle-
de-France, vint un jour chez moi. Nous nous
promenions ensemble dans mon jardin , lorsque
nous passimes aupres d'un pignon d'Inde, qui
avoit des fruits en maturité ; il m'engagea si fort
4 en gofiter , pour reconnoilre par moi- méme
la bonté de ces amandes, et m’assura si bien
qu'elles n'éloient pasdangeréuses, lorsqu’on pre-
noit la précaution que je viens d'indiquer , que
je me laissai aller & ses conseils , malgré ma dé-
fiance ; j'enlevai non senlement le germe qui est
entre les deux lobes de 'amande , mais encore
une pellicule blanche qui est entr'elles. Pour me
déterminer & en gotiter, il mangea une amande.
Peu d’heures apres , nous ffimes 'un et Pautre
trés - malades, et nous efimes des vomissemens
tres-violens. Je pris de la drogue-amére de I'Inde,
et une heure apres du thé. Je fus soulagé ; mais
le chirurgien , qui ne voulut pas user du méme
remede, fut beaucoup plus malade que moi, et
beaucoup plus long-temps.

Je raconte cette anecdote , afin de prévenir les
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Européens qui arrivent dans les Colonies , de la
vertn puissamment émétique des amandes du
pignon d'Inde , et du reméde dont on peut faire
usage , dans le cas ot l'on en aursit mangé im-
prudemment. Elles 'donnent beaucoup d’huile
qui n'est employée qu’a briler.

Je crois devoir avertir que 'amande de arbre-
i-huile-de-bois de la. Chine , qui est-aussi de la
famille des ricins, est tout aussi émélique que
celle des pignons d’Inde,

XVII., Remipes INDIENS CONTRE LA GRAVELLE,

ET CONTRE LA PIERRE DE lLA VESSIE.

M. le Gou-de-Flaix, ex-ingénieur, a bien
voulu me communiquer, avec cetle complai-
sance qui lui est naturelle, deux recettes des
Indiens, pour guérir la gravelle, et poat disgoun-
dre la Plel‘l‘e.

" Llune consiste i prendre du calou frals (c est
le sucd’un palmier dupays,ou du cocotier), et i
y mettre des graines de coriandre. On laisse fer-
menter le mélange pendant quelques jours ; en-
suite, on le fait prendre an malade : plusncurs
fms dans la journée, pcudant hlut ou dix_jours
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de suile environ. (‘ctlc boisson fait rendre au
malade une quantité considérable de graviers.

Il me semble qu'on pourreit substituer aiu
calou du moiit deraisins blancs égrappés , auquel
onajouteroit, aumomentdelexpression du fruit,
des graines de coriandre. Le vin blanc passe pour
étre diurétique : celui qui résulteroit de ce mé-
lange seroit aromatisé, et se conserveroit long-
temps. On ne peut pas indiquer at juste la dose
de coriandre; onisait setilentent qu’il est & propos
d¢n méler une forte poignée, & chaque pinte.
Nous présumons que le remide tive sa princi-
pale vertu de la coriandre fermentée dans une
ligueur vineuse : peut-étre seroit-il & propos
d'ajouler un pen de sucre au mélange.

On pourroit essayer d'aroraliser de nidnié le
cidre,, en y ajoutant de la coriandrey avant’ la
fermentation, Si ces essais n'obtiennent avetin
succes, je propose¢ de {rarsporter-en: Europé la
liquear des Indiens, en y ajoutant un pew d’eauls
de-vie, pour qu'elle se conservit pendant la
traverséey ot qu'on essaie ‘de ndhs apporter du
jagre, qui est un sucre nﬂptu‘ éﬁh-ait dua ca]ou.
Rendu en Enrepe; on y méleroif de Tean, yus-
te faire fdrtnenter et de la eoriatidie, L ighitsre

Jo ¢ Shipa

Je propo;e enco‘re de mélmj ‘celto. gqmnglavm
3 & S d‘

-
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du vésou frais; c’est le jus des cannes-d-sucre,
et de les laisser fermenter : ensuile on y ajou-
teroit un peu d’eav-de-vie, pour qu'il se con-
ServAat,

Enfin ne pourroit-on pas préparer ce reméde,
soit avec du sirop, soit avee de la cassonade, soit
avec du miel, qu'on délayeroit dans de I'ean,
i lagquelle on- ajouteroit un pen de levure de
biére, pour la faive fermenter, ensuite de la
coriandre. Le suc d'érable, de bouleau , de
betteraves, de carottes, de turmeps, de navets,
niélés avee de la coriandre, doivent étre essayes.
C'est dans les hépitaux que les gens de I'art
doivent éprouver V'effet de ces différentes prépa-
rations, pour le bien de I'humanité. 11 mesemble
que la coriandre pilée doit étre plus efficace que
celle qui est entiére,

Ce médicament me paroit si lmportant que
je provoque l¢ savoir et Pindustrie des hommes
delaivés , pour trouver un moyen d'en faire jonir
Phumanité.

Dans Ta pratique de la médecine en Europe,
on ne connoit guére Pusage des remedes tirds
dles végétanx mélés ensemble, et mis & fermenter,
C'est un nouveau champ ouvert d Pexpérience ,
quil seroit important de parcouri, et dans

1. A
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lequel on feroit vra.lscmb]ablement des décou+
vertes utiles.

Leremeéde des Indiens, pour dissondre la pierre
de la vessic , est fourni par un arbre superbe,
nommeé paroul, ou parole par les Indiens,
servant & la médecine : il est décrit dans la
My thologie du Shanscrit- Pony. Le célébre
¥ illams Jones est celui qui l'a fait connoitre :
il s'éleve a la hautewr du pomimier , et peut
éire rangé dans la classe des bignonia. Le
colonel Kid, duquel |emprunt(. ce récit, m'en
avoit adressé des fruits, el.nu.n pl.omt.l.tmldaur
tres : je ne les al pas regus.

Le témoignage de M. le Gou confirme ces
assertions : il dit qu'on trouve cet arbre dans les
provinces de Délhy, de Lacknor, etdu Cache-
mire, quil s¢ nomme mouharbé en Nagueri,
tachié¢ an Cachemire et au Bengale, et paroul
en Indoustan : ses feuilles employées en décoc-
tion , et ses fruits, que 'on mange, ont la pro-
priété de chasser le caleul des reins et de la
vessie , et d'attagquer la pierre : il en a yu des
exemples. 11 prétend que cet arbre fournit na-
turellement une gomme-résine, assez rare , tirant
sir le roux, Ses feuilles, longues de qualre b
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cing pouces, larges de dix-huita vingt-cing lignes,
sont alternes et peu éloignées, tendres, velues,
douces au toucher,, d’un gofit un peu 4cre, d'un
vert foncé, et tiennent aux rameaux qui sont
souples , par de forts pétioles de sept i huit
lignes de long. La fleur est inodore, formée
en cloche : elle a sept ou huit pétales blancs,
soutenus par un ealice résévasé, découpé en
cing festons d'un vert pile : chaque pétale est
marque 4 l'onglet de trois points violets, placés
en triangle. Les {leurs viennent en groupe, an
nombre de cing ou de huit. Le fruit, lorsqu'il
est mir, a la forme d'un cylindre, quinze a
dix-huit lignes de long sur neuf 4 dix de dia-
metre : il est recouvert d'une pean molle et
épaisse, et il contient une substance semblable
4 Pamande, d'un gott doux , fade, et légérement
aromatise.

Oun met une poignée de fenilles de paroul
dans une pinte et demie d’eau ; on la fait bonillir
pendant un. quart-d’heure : on prend cette tisane
tous les matins, pendant un mois ou six se-
maines , sans observer d’autre régime que celui
de vivre sobrement. On mange aussi eing ou six
fruits du méme arbre, un peu avant le repas.
Les Indiens regardent cc reméde comme un

Yeq
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specifique contre la pierre, qu'il brise et réduit
en graviers, et qu'il chasse avec les urines.

XVII. CLARIFICATION DU CIDRE ET DU VES0U.

Clest, dit I'Esprit des Journaux, ( mars 178g
p- 380) 4 c'est avec deux poignées de marne,
» ( espece de terre calcaire , propre & la ferti-
s lisation des terres ) que M. d’Angeryille a
» obtenu la clarification du cidre, en répandant
» celle marne sur les pomﬂles concas‘sées, avant
» de les presser s.

Il faudroit essayer: si la marne mise dans le
vésou le clarifie. Le succes de cet essai est assez
important, pour engager les Colons & en faire
I'expérience.

XIX. Fau BSAVONNEUSE, PROPRE A BLANCHIH
LE LINGE.

La rareté et la cherté du savon, en 1793,
me rappelérent que j'avois préparé autrefois, a
I'lle-de-France , une eau savonneuse, propre a
blanchir le linge, lors de mes essais sur la fa-
brication de I'indigo. Je pensai que cette recette,
étant publique, pourroit éire utile 4 la classe
indigente, Je répétai mes essais, el je rendis
cempte de leurs sucees au Comité de Commerce



D .E:8 ‘GioiL OIN' I E & 341

de la Convention Nationale : il accueillit ma
proposition , et il nomma les CC. Girand et
Baraillon commissaires, pour vérifier et pour
constater mes expériences : ils se vendivent chez.
moi, et ils dressérent un procés-verbal de leurs
épreuves, en date du 18 juillet 1793 : je vais
en donner un extrait,

% Le citoyen Cossigny, instrait du sujet. de
notre transport , nous a présenté , en neuf
vases différens , de I'ean de chaux combinée
avec de la sonde du commerce .

)
¥
4§

- - ¥

s 11 a versé successivement dans chacun une
petite quantité d’huile de navette, de che-
neyis, de noix, de poissons clarifiée, de pois-
sons non clarifiée, de sperme, d'ceillet, de
lin, el ’esprit de térébenthine. A mesure qu’il
versoit, il agitoit la liqueur avec une pelite

baguette de bois ».

¥
¥
¥

- e »

L
¥
¥

> e

% Celle ot I'hnile de noix a été versée, est
devenue trés-blanche ; celles ot Pont été les
huiles d'ecillet, de chenevis, de poissons,
clarifiée et mon ¢larifiée, de sperme, ont
graduellement blanchi de moins en moins:
celle ot I'on a versé de P'huile de lin, a
encore offert moins de blancheur que les
Sl

)
¥
»
¥

e -

¥
¥

z 2
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» précedentes @ celles onr 'on ajeté de 'hnile de
» mavelle, en a 4 peine manifesté : quant a
» lesprit de térébenthine, il na produit aucun
» changement dansla couleur s.

¢ 11 est constaté que la dissolution de I'huile
s se fait & I'instant méme du mélange : celle qui
s surabonde , nage 4 la surface. Les huiles de
# navette, de poissons, et d’ceillet, présentent
» une consistance butirense : celles de lin et
» de chenevis, sont simplement ﬁgées 5.

-

¢ La partie qui surnage a résist¢ & une nou.
s velle dose dexcipient, et est demeurée in-
s» dissoluble; la seule hmle denoix a fait excep-
» tion .

-

¢ Le citoyen Cossigny , d’aprés des vues pures
% ment économiques , a substitué les cendres de
% bois neuf et {lotté 4 la soude, et nous a ex.
% posé dans huit vases une cerlaine quantité de
% la liquenr qui en a résulté »,

% L’huile de noix, ensuite celle de chenevis,
# lui ont procuré une grande blanchenr .

&« Les denx de poissons, celles d'ceillet, et da
% sperme, infiniment moins »,
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s Celle de lin presque point ; celle de nayelte
» n'y a produit aucun effet sensible .

¢ Les huiles de noix , de poissons clarifiées ,
» d'eeillet, excédentes 4 la saturation , ont formé
% un coagulum & la surface .

% Celles de navette,, de cheneris, de lin, ont
w figé .

s Celles de poissons clavifiées, et de sperme,
3 ont butiré .

Les Commissaires m’avoient promis de prendre
jour , pour voir par eux-mémes l'effet du blan-
chissage des toiles avec celle eau SavORNENse ;
je les ai attendus long-temps inutilement. Je
me suis décidé 4 en faire faive l'essai sous mes
yeux , par ma blanchisseuse. Elle a trouvé que
cette eau nettoyoit trés-bienle lingesale, maiselle
a prétendu quelle étoit un peun caustique. L'ean
savonneuse qu'elle a essayée en ma présence
avoit élé préparde avee une lessive de chaux et de
cendres de hois, ensuite décantée, et mélée avee
un peu d’huile de nioix.

Sur quatre fivres de cendres passées an travers
d’un tamis de crin un peu fin, ajoutez une Jivre
de chaux viye, et environ huit pintes d’eau bouil-
lante ; agitez le mélange , ct laissez reposer. Vous

Y 4
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décanterez Pean qui surnagera, et vous ver-
sevez dans cetle caun, en Pagitant avec une
baguetle , de Phuilede noix , oo de cheneyis ,
ou de mowtarde , ou de sésame ele. ; la liqueur
prendra sur-le-champ une couleur blanche et
laiteuse ; si 'on verse trop d’huile, la partie sur-
abondante & la saturation se fige, et prend la
consistance , 'onctuenx , la conleur da beurre ,
et vient se réunir i la surface de la liqueur.

Jai cité les huiles de moutarde et de sésame,
que les Commissaires n’ont pas essayées , parce
que je n'ai pas pu m’en procurer i Paris ; mais
les essais que j'avois faits & 'Tle-de-France, m’ont
prouvé quelles réussissoient trés-bien, ainsi que
les huiles de poissons et de lin.: 11 faut observer
que T'huile de poissons que jai employée dans
celle Colonie ne peat pas étve la méme que celle
que P'on trouve & Pavis. L'huile de Jin dévroit
¢tre semblable; cependant les résultats qulelle
m'a fournis & Plle-de-Frange ; différent de ceux
quelle a donnés anx Commissaives. 11 est' vrai
que je n'ai employé dans cette Ile' que de 'ean
de chaux viye et pure, sans mélange de cendres;
mais li, comme jei, Jai éprouvé, que ces eaux
alkalines avoient plus d’effet , plus d’action sur
Yes huiles, lorsquelles avoient été préparées quel.
ques jours avant le meélange de U'huile; mais des
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«que le mélange est fait, il est & propos de Pem-
ployer , parcequ'il se décompose i la longue,

On peut enlever la substance butireuse qui se
forme , lorsqu’il y asurabondance d’huile, par
le moyen d’une écumoire ; on peut anssi filtver
Pean -savonneuse au travers d’une toile,

Je n’ai pas besoin d'avertir qu'il est & pl'n—
pos d'y meltre tremper le linge sale que
veut blanchir, de le frotter, de le batire et dc
Je laver ensuite & I'ean , comme il est d'usage
de le faire lorsquon emploie du savon.

Finvite les habitans de la campagne & essayer
I'huile de faines , et celle de pepins de raisins ,
méme darachydes , ou pistaches de terre, quand
ils en auront 4 leur disposition ; enfin , Jengage
les bons citoyens & faire des recherches sur cet
objet; Le concours des' lumiéres dans les arts ne
peut que tendre i la perfection; ¢’est rendre ser-
vice au public que de lut indiquer un moyen
simple’, peu coliteux , 4 la portée de tout le
monde , de blanchir le linge sans'savon. Cest ce
motif qui m’a’ détermingé & publier ce procédé,
persuadé qu'il se perfectionnerapar Pexpérience
ct par les lumicres des personnes instruites:

Quonme permette Cajotiter iciune réllesion
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qui peut étre de quelque ntilité. La pression est
le moyen,, je crois, généralement employé en
France, pour extraire 'huile des fruits et des
graines qui en contiennent. Je soupgonne que,
¢l estle plus simple, il n'est pas le meilleur,
relativement & la composition d'ane can savon-
neuse. La pression méle des feces 4 Thuile et
ne Pextrait pas en totalité. 1l faudroit essayer
de piler les amandes de noix et de faines ¢mon-
dées, et les graines de cheneyis, de navettes ,
de colsa, de pavots, de moutarde, et de lin a
Torsque leur huile est formée, et de Tes jeter dans
une chaudiére pleine d’eau qu'on feroit bouillir;
Phuile surnageroit et on la retireroit facilement.
Comme je présume que 'huile, étant fraiche, se-
roit dans I'état le plus propre i composer la meil-
leure eau savonnense , les habitans de la cam-
pagne pourroient la préparer chez eux au mo-
ment du besoin, Plus elle est vieille, plus elle
contracte de l'odenr , et celle-ci se communique
au linge. 11 est difficile de la faire passer entie-
rement , quand méme on laisseroit tremper les
toiles pendant plusiewrs heures dans une eau al-
kaline; il est done & propos d’employer huile
Ja plus fraiche.

Je ne prétends pas que P'ean savonnense dis-
pense de la lessive ordinaire ; je dis seulement
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que je crois qu'elle peut remplacer I'nsage du
savon pour blanchir le linge sale.

.8 ProcEpf PoUR RENDRE MANGEABLE L’HUILE
pE Pauma-Canistt (ricin).

Sir Staunton , dans la Relation du voyage de
P’Ambassade angloise 4 la Chine, prétend que les
Chinois ont trouvé lemoyen de rendre I'huile de
palma-christi propre & étre mangée (tome 1,
page 302). Ilne décrit pas le procede de ces
peuples, M. le Gou de Flaix m’a communiqué
celui des Indiens,, qui pourroit bien étre le méme
gue celui des Chinois. Nous en ayons fail essai
ensemble, Nous avons mélé dans une chopine
(mesure de Paris ) d'huile de palma-christi, trés-
belle, de I'lle-de-France, faite depuis dix-huit
mois, une once d'alun-de-roche pulvérisé, et
autant de sucre en poudre tres-fine : aprcs avoir
bmullle le ma]angeéfmld nous I'avons mis dans
une casserolle de terre émaillée, sur des charbons
ardens, en ayant'soin d’agiter le meélange. N'étant
pas au fait, lors de la premiére expérience, nous
avons ponsséle feu trop loin; il en est résulle que
le sucre s’est briidé , et qu’il a communiqué une
coulenr rousse & I’huile. Il nous a paru que 'alun
ne se combinoil pas avec elle; il est resté au fond
de la cassevole.
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Nous avons mieux réussi dans une seconde
expérience, en employant' les mémes propor-
tions des trois substances , et en metlant la casse-
role sur des cendres chaudes. Nous 'avons re-
tivée, deés que nous avons appercu quelques por-
tions de sucre roussies : aussi cetle huile éloit
beaucoup plus claire que la premiere, et c'est
d'abord celle que nous avons essayée. Nous
avons fait frire des gougeons qui avoient une
belle couleur blonde , qui éloient fermes et
excellens , au dire de plusieurs personnes qui
en ont gotilé.

La friture de la premiére expérience a aussi
¢lé trouvee lrés-honne, quoiqu’elleait été un pen
roussie. Le poisson frit n'a auenn goiit, ni au-
cune odeur qui approchent de I'huile de palma-
chivisti. D'aprés ces éprenves, il paroit que le pro-
ceédé employé par les Indiens est tres-hon. Il 'y a
lien de croire que I'alun et le sucre s'emparent de
la partie éthérée de Ihuile de palma-christi , et
qu'ils la séparent ; alors elle n’a plus de causti-
cité, ni pour ainsi dire d'odeur. Ni Pun ui 'autre
ne se combinent avee Phuile; ils se précipitent
etla rendent plus fluide,

Je doute qulelle soit bonne & étre mangée en
salade; mais cest beaucoup de la vendre propre
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4 servir d'assaisounement aux alimens préparés
par le feu,

Voici un autre procédé plus simple , et que je
erois aussiefficace, On concasse du charbon pour
le réduive en grains ; on le passe an travers d’un
tamis ; on en sépare la poudre. Si on la méloit
avee I'huile, on perdroit beaucoup de celle-ci,
et I'on seroit obligé & la passer bien des fois,
pour Pavoir claire et sans mélange de poussiere
de charbon. On verse I'huile sur les grains , soit
celle de palma-christi, soit toule aulre que 'on
veut décolorer , ou purifier ; on met ce melange
sur le feu, on le fait bouillir un moment, ensuite
on passe 'huile au travers d'un linge; elle sort
claire et ne dépose plus.

Iy a un moyen connu d’enlever aux huiles
leur rancidité ; il ne sauroit élre trop répandu.
On méle avec elles, dans wn vase , partie égale
d'eau pure; on secoue le vase pendant quelque
temps 3 on laisse reposer le mélange , ensuite on
décantel’huile, L'eau ayantplus d'affinité avec les
partiesmucilagineuses qui ont pris un commen-
cement de fermentation putride , canse de leur
rancidité , qu'avec huile , les entraive avec elles
au fond du vase, ct par ce moyen Uhuile se trouve
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épurée. Ce procédé peut étre utile dans les Colos
nies qui sont tres-cloignées de leur Métropole ,
comme celles des Indes-Orientales , et de lamer
du Sud. Les hitiles dolives, qu'on y envoie d’Eu-
rope , y arrivent souvent ranmces , tant parce
qu’on tie fait pas choik des meilleures, que parce
qu’clles sont exposées , pendant la traversee,, anx
plus grandes chaleurs. L'on sait que les huiles
rances ; oubre le désagrément du goitt , ont une
Acreté qui les rend insalubres , et de difficile di-
gestion,

XXL MA1soNs INCOMBUSTIBLE S

Le citoyen Coinlerean a donné le détail, dans
une brochure imprimée depuis peu , de plu-
sieurs constructions de maisons rurales, qu'il
assure élre incombustibles. Je n’y ai pas trouvé:
la construction indienne, Jamais dans IIndous-
tan, on ne voit d'incendie dans les maisons ;
il est vrai que les peuples de ces pays n’ont point
de cheminées ; mais quand ils en aaroient , leurs
bilimens n'en seroient pas moins incombuss
tibles,

La plupart sont couvertes en terrasses, avec
de la terre battue et massivée ; les murs se font
aussi avec de la terre glaise, bien corroyée, ¢t
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un peu humectée ; on y méle ensuite un cin-
quiéme de sable; on jette cette terre entre denx
chassis, formant les paremens ; on la cuit, aprés
quils sont élevés et séchds ; ces murs forment
un massif qui est indestructible, et durent des
siccles. Pour les cuire , on dresse du bois contre
les parois intérieures et exlérieures des murs ,
eton y met le feu en méme-temps.

On arrange sur les murs, aprés la cuite, dans
les échancrures qu'on y a pratiquées en bétis-
sant, des poutrelles pour porter des chevrons,
que T'on place & céte les nns des autres , et c'est
la dessus qu'on bitit la terrasse en terre. On
crépit ensuite les murs en dehors, et en dedans.
Les Princes, et les personnes riches', les font
Crépir en stuc,

On a soin, méme dans les demeures des pau-
vres, de couvrir les plafonds avec de la terre
glaise; celle de I'lnde a vraisemblablement un
gluten qui la retient sur le hois; ensuite on la
blanchit avec de la chaux.

Il y a des parties de I'lndoustan ol le peuple
étant trés-pauvyre, et le hois trés-rare et trés-cher ,
T'on construit les maisons en caliment; c’est une
espece de terre glaise qui a quelque consistance.
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On la corroie conume la précédente , et on Vem-
ploie de méme. Ces nmurs n'ont ni Ja fermeté ,
ni la durce de ceux gui ont éprouvé Paction du
feu , mais ils sont aussi incombustibles : celle
conslruction est la méme que celle que nous
nOMmons pizé.

'y a quelques maisons couvertes en tuiles ;
eelles-ci onl un toit , mais point de greniers.

Les gens opulens font construire les terrasses
de leurs maisons avee de la chaux et du ciinent :
celles-ei sont plus solides que celles en terre;
mais pour les rendre telles , il faut, malgré le
choix et la bonté des matieres minérvales et vé-
gélales employ ées, beancoup de précautions dans
leurs constructions , dont les plus essentielles
sont un corroyage long et souvent renouvelé,
et d’empécher la bilisse de sécher trop promp-
tement ; aussi on 'arrose souvent, et on convre
avec des naltes les parties auxquoelles on né tra-
~aille pas.

APPENDICE.
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APPENDICE.

SupprémenT AU Coarrree 11 pu sicoNp voLuME,
QUI TRAITE DES CANNES-A-SUCRE.

T .55 cultures Coloniales les plus importantes
sont celles des cannes-i-sucre, des cafiers , et de
I'indigo. Je pense qu’on ne me saura pas mauvais
gré d'ajouter un supplément & chacun de ces
articles.

M. Ie Goti de Flaix, qui a enrichi mon onvrage
de beaucoup d’observations curieuses et intéress
santes, et qui se propose d’en donner un , dans
peu, ait public, sur la religion, les meenrs,
Vagriculture des Trdous, vient de mé communi-
quer une note qu'il a extraite de son porte-
feunille, et qui me paroit trés-intéressante.

On doit se rappeler que, daus le chapitre L
du second volume de cel Ouvrage,, jai cité, d'a-
prés Iautorité de ce voyagenr, la canne noire ,
dite karikarimbou, comnie une espéce hitive,
et propre a élre transplantée et cultivée dans les
Dépariemensméridionaus dela République. J'en

1418 7
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ai proposé I'acquisition,, non seulement pour les
Colonies , mais encore pour la France. Elle est
d’autant plus facile a faire, qu'elle se trouve &
trente lteues environ de Pondichéry, dansouest-
nord-ouest; ainsi 'on pourra la transporter sans
peine et sans frais, pour ainsi dire, & I'lle-de-
Trance , d’ou on la transplantera & Marseille, en
employant le moyen dont jai fait usage , qui m’a
réussi completement , et que j'ai détaillé dans ce
volume-ci,

Une autre dequiisition tout aussi importante
est celle de la canne , dite ariély, parles Indous ,
qui est cultivée , depuis Patna, dans le Bahar,
jusqu’au trente-seplieme degré , ¢’est-d-dirve jus-
quh Caboul. Elle est trés-grosse , d'une couleur
verte lres-foncée , et ne s'éleve qu'a quatre pieds
ou quatre et demi au plus. On la conpe aprés six
mois de plantation. Les ncends de ce roseau ont
irois & quatre pouces de distance entr'enx. Les
feuilles qui les entourent tombent lorsque les
nocads sont miis,

I sera tres-facile detiver cette espece da Babar;
elle n'existe pas dans le Bengale. Celles de ce
dernier pays sont beaucoup plus hautes ; on en
cultive trois especes , une jaune , une rovge , ¢t



B Es (G0 6N 1Ers 3455

une blanche-violette ; ces dernieres ne sont pas
grosses,

Voila donc une autie espéce de canne bilive,
qui differe essentiellement de la kari-karimbou.
J’ai donc en raison de présupposer, dans le Mé-
moire d’observations que j'ai adressé, il y a trois
ans, 4 la Société d’Agricullure du Département
de la Seine , qu’il pouvoit en exister des especes
qui fussent précoces. Je me serois pas surpris
qu'on en découvrit d'autres encore plus batives,

Depuis Patna jusqu's Cahoul, est-i-dirve dans
une élendue de onze & douze degrés en latitude,,
on ne cultive d’autre espéce de canne que Va-
riély. Les habitans de celte contrée sont tous
dans Pusage de I'écorcer , avant d’en exprimer
le suc. M. le Gou , t¢moin oculaire de celle pras
tique, dit qu'elle s'opere fort vite. Voici la ma-
niére dont ces peuples sy prennent.

1ls saisissent la canne parle gros bout; ils font
passer entre 'écorce et la partie spongieuse , la
lame d'une espece de couteau qui a la forme
d'une spatule, et qui a un colé tranchant ,
son exirémilé seulement. Apres avoir séparé un
segment de Iécorce, ils I'enlévent, comme un
rula.m » de la longuenr du baton, avec la plus

Z 2
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grande facilité , suns qtie les noends y fassent le
moindre obstacle, Ce travail est si facile, qu’il se
fait, par des femmes , des vieillards eaduques, et
des enfans,

Te sacre qu'ils en extraient est blanc , sans
avoir été terré. Cette méthode de blanchir n’est
pas connue dans I'Indoustan. Jai dit qu'on em-
ployoit dans l¢ Bengale une mousse verte qui
croit sponlanément sur I'eau des étangs , pour
clarifier le sucre. Cest une plante linéaire , fila-
menteuse , qui vient en paquets, dont les fils
ont qualre d cing pouces de longueur, trés-verts,
méme lorsqu'ils sont & demi desséchés, gluti-
nenx, d'une odeur de fenouil. On ne les emploie
qu’a demi desséchés. On en met un assez gros
paquet dans une chaudiere, pour clarifier le
sucre. Onn'éeume point le sirop, ou, pour mieux
dire, cette opération ne e fait qu'une fois , pour
enlever celle mousse avec les écnmes, Lorsque
le sirop est au point conyenable, on le verse
dans des formes coniques de terre cuite, ot il se
cristallise , ou bien on le convertit de suite en
sucre candi, comme je le dirai tout i heure.

Le sucre brut est transporté dans le Tibet, le
pays de Samarcande , et la Perse,
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L'ariély ne donne qu'une coupe par an, dans
les provinces d’Oude, de Délhy, de Lalior, et du
midi de Caboul, parce que le froid y est beau-
coup plus vif' que dans celles d’Agra, d’Eléabad,
el autres , oty Ponen fait deux coupes, la premiere
en avril, la denxieme en septembre. Dans toutes
les Provinces Septentrionales , on ne renouvelle
les plantations de cannes que tous les cing ans.
Elles se font: par-tout avee les rejetons; on en
met deux , les tétes opposées; et un peu incli-
nées , dans chaque fosse on sillon, apris avoir
sarclé et labouré le terrain , et on a soin de les
chausser, & mesure qu'elles végétent. Celle opé-
ration se fait également, aprés chaque coupe.
On prétend qu'elle contribue i donner une plus
grande quantitéide jets.

Dans les centrées les plus froides , on prend
une autre précantion, pour préserver les cannes
des rigneurs de I'hiver ; on couvre les souches ,
d’abord ayec des feuilles, ensuiteavec de laterre.
Au retour du printemps, les rejetons percent
d’eux-mémes la terre.

! On distille deseaux-de-vie desacre, dans toutes
lesProvinces Septentrionales, avec le vésou, dans
lequel on a misinfuser des fleurs de mouche,
des feuilles du grand fenouil, et un pen de

43
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gomme du babéla,, qu’on ne doit pas confondre
avee le babela, qui est un mimosa, tandis que
Pautreest unlaurier-rose. C'estaussi aveclevésou,
dans lequel on a mis infuser du fenouil , ou des
feuilles de’ citronelle, que Von fait du vinaigre
dans ces pays;on le distille, pour qu'il ail meil-
leur gott,

La mécanique qu'on emploie dans ces pays,
pourexprimer le suc de la canne, esttrésssimple;
Etant dépouillée de son éeorce, comme je ai dit
ci-devant, elle estiendre, et rend le suc qu'elle
contient avec une grande facilité.

On met les cannesécorcées dans le trone d'un
arbre de bois dur, creusé en cylindre dans toute
lalongueur , mais un peu évasé dans le haut; il
a quatre piedset quelques pouces de profondeur,
et quinze b dix-huit ponces de diamétre s dans la
partie yide. Une méche eylindrique de bois dur,
qui a sept ponces environ de diametre est au
milien. Elle 2 un bras de levier horizontal 4 sa
partie inférieure; il est soutenu par un arc-hou-
tant, qui lieJ'un al'aulre . et par'un boulen de
ferquitienl aun cercle de fer mobile, place dans
le bas du eylindre, Un seul beeuf altaché i ce
levier le fail tourner. Par ce mouvement la meehe
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est pressée cantre les parois intérieares du eylin-
dre, ot se trouvent des cannes qu’on a placées
tout a 'entour. Cette pression force le suc i cou-
ler au bas du cylindre. Le tampon de bois qui
porte I'arbre vertical , et qui I'emboite , est percé
de plusienrs trous, pour I'écoulement du vésou
celui-¢i tombe dans wne chambre pratiquée aw
bas du tronc , on cylindre creux; il sort par une
ouverture qui se trouve an dessns d'un vase qui
regoit la ligueur, On devine aisément que le cy-
lindre creux a un fond qui le bouche dans lIa
partie inféricure , et qu'il est fortement assm(,th

Quatre tours de rotation suffisent pour exprimer:
une brassée de cannes.

Cette mécanique n'est pas la plus expéditive;,
car on est obligé de suspendre le mouvement,
pour enlever les cannes broyées, et pour leur
en substituer d’autres. J¢ ne crois pas non plus
qu'elle soit la plus efficace : la pression n'est pas
teés-forte; mais Iaricly est tendre naturellement
et dailletirs elle a été écoreée. Je suis persuadc
qu'apresavoir été broyee elle contient encore du
sic , qu'on exprimeroit, én la passant enle Jes
cylindres & Veuropéenne ; mais la méeanique in-
dienne est peu coliteuse en elle-méme et par son
moteur, et suffit & remplir les bcsoms ide ced
peuplgs. {

Z4
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Il n’y ‘a point dans ce pays de sucreries pro-
prement dites , Cest-d-dire de manufactures &
sucre. Les laboureurs en font pour lear consom-
mationet pour celledupays. Llopérationd'écorcer
les cannes paroit longue et minutieuse ; cepen-
dant elle est mécessaire, vu la foiblesse du moyen
m.écénique qu'ils emploient. 11 me' semble que
la méche: ou arbre wertical . qui cause la pres-
sion w'a pas un diametre assez grand, et que 'on
pourroit employer un cylmdre crenx, d'un plnsi
grand diametve, )

Draprés ce que nous avons dit,daus ]e chapn.rc
IT du second yolume il nest pas etonnaut que
les Indiens de ces contrées fassent de tres-
heau sucre, et qu’il se convertisse facilement
en’ candi. On se rappellera que Pécorce de la
canne contient une substance féculente qm s?op-
pose i la cristallisation du sucre, :

Voici la maniére do.n.t”i]s font le sucre clandi.;

On prend un pot de terre cuite qui a une
forme sph¢rique, ayant le pile inférieur un peu
applati, ¢t le supérienr tronqué. On perce le
fond avec un poingon fin; on fait passer vertica:
lement des fils de coten par chague trou; ils
sont arrélés par des balonnets placés sur 'oys
verture du pot,
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Lorsque le sivop est an-degré de cuisson
convenable , et qu'il est refroidi; on en verse
un pen avec une cuiller sur tous les fils suceessi-
vement et & plusicurs veprises. Lovsque Popéra-
Lion est faite , on expose le pot an soleil. Tout le
sivop se cristallise au bout de deux  ou trois
heures , méme celui qui est lombé an fond dn
vase; chacun de ces pots conlient environ trois
a cing serves de sucre candi ; chaque serre équi-
vaul i trente onges , poids. demare; La bonté et
la pureté de la cassonade expliquent pourquoi le
sucre se candit aussi promptement. Ces penples
n'en’ emploient pas d'aulre; ¢ "est aussi I'nsage
des Chinois. On prétend que les Anglois prc-
ferent le candi an sucre en pains. Je n’en suis
s surpris : le premier rend, comme je ai dit,
toutes les liqueurs spirituenses, €t méme le eafé,
plus onctuenses , plus moelleuses, et 1_c_s confi-
tures meilleures. Je ne chercherai pas #'en expli-
quer la cause; I'effetest certain. Si l’oq.éhﬂ)lisguit
en France des ateliers, ou I'on fit en grand la
conversion de la cassonade en candi, on pourroit
en diminuer considérablement le pfix ; alors je
suis persumle que la consommation du candi
augmenterml. et qu ’il seroit pr(.f(.l‘e au sucre en
Pmns.

Je viensd'essayerla pn-parauou dela confiture
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indienne, dont j'ai donné larecette, dans le cha-
pitre X de ce 11", volume , et qui se fait avee
de la farine. J'ai employé la fine {leur de farine
defroment, aveedun sucreclarifié, et desamandes
dépouillées de leurs peaux et coupées en trois ou
. qquatre. Jai ajouté des amandes d’abricots en
quantité numérique égale, pareillement déponil-
Iées et coupées, des filets d’écorces de citrons),
apres les avoir fait bouillir, etdu jus de ces fraits,
Celle confiture cuite & propos est réellement
trés- agreehle an gont..

-

11 me reste in citer une aulonte bien grave, en
faveur de I'opinion que j'ai soutenue, du succes
des plantations des cannes-i-sucre dans les Dé-
partemens méridionaux de la République, Clest
celle d'Oliyier de Serre. Je me garderai bien de
changer le texte de cet antenr. Voici ce qu'il geris
voit en 1600 3 . i 1 2

Extrait du VI livre du sze':i?fc d Agriculfu%ei
. infolio. i

P. 716, 4 La culture des qam:cs étant de par
¢a plus nouvelle que dlfhmle, donne com‘age a
tout gentil' esprit de se meubler de si préciense
matiére qui est le sucre , lequel croissant par son
industrienx labewr; dans son’ propre jardin ,en
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rvecevra d'autant plus de contentement, que plns

chacun prise les choses provenantes de sa dexté-
rité que d’ailleurs, . . ..

P. 717, « Les cannes sont coupées prés de
terre, vers Ja mi-septembre , aprés hichées par
troncons de quatre doigts on demi-pied chacun ,
puis houillies en eau’ claive dans des chaudrons 5
jusquace que la substance en soit dutont sortic,
laquelle demenre seule, par la patience den
faire exhaler eau par longue ébullition, dont
le suerve <"affermit. . . Ce couper rez de terre faci-
lite la conservation des cannes; car par dessns
leurs tiges , qui restent presque Lontes dans terre,,
esttrés-aisédefairedes couvertures portéespar des
petites peaux clevés sur (grre seulement de denx
ou trojs pigds , qui tenant les racines couvertes
contre les mauvais temps, des froidures, des nei-
ges, des gelées , des pluies importunes, demen-
reront assurées, et icelles érant échauffées par
fumiers ne pourront aucunement sentir telles
injures. Done plus assurément passeront 'hiver
ces planies-ci , n'en aiant qu*h défendre les ra-
cines, que si on loil contraint leur parer, et
racines et rameauy , tout ensemble, comme I'on
fait des orangers et semblables arbres. Aprés Phi-
ver,; ati relour du !)cau—leinps , sont osides ces
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couverlures, et les plantes se remeltent i re-
jetter,, comme ci-devant, s'aceroissant en haut ,
durant I'été, selon lear naturel s,

La méthode qu'Olivier de Serves indique d’ex-
traire le sucre est longue , cotleuse, et ne peut
pas élre appliquée a une fabrique en grand. Dans
le temps qu'ila écrit, on ne connoissoit ias en
France 'opération plus simple d’exprimer le
suc de la canne. Mais il vésulte de. ce passage
que ce végétal , cullivé en France, a réussi , que
les précautions indiquées: par un agronome le
préservent de Vintempérie des hivers , et qu’il
miwit assez, depnis le printemps jusqu’en au-
tomne , pour fournir du sucre. 1 seroit, coitenx.
et embarrassant de couyrir tontes les, souches
d'une "rande plantation avec des peaux.Ona yu
cl-dcvaut que la pratique des Indiens » dang des
conlrées que les voyagenrs disent plus, froides
que les Départemens les plus. méridionaux de la
Yrance, est plus simp}e et quelle réussit, Au
sur p]us, ai exposg dans. lechapitrell du scpond
vohlmc une. mcthmlc dc culture qui assure le
succes des p]anlahous quelle que soit la riguene
de T'liver. Si Pon avoit_assez de fumicr pour
comvrir toutes les souches , il fandroit d’abord
les couvrir de terre , ensuite de fumier , sur
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lequel on mettroitdela terre. Je crois que cette
précaution préserveroit les racines de la gelée;
Miais comme les premiéres coupes sont les plus
avanlagenses , je suis d’avis de renouveler, en
France, les plantations tous les ans , suivant
la méthode des serres chaudes que j'ai indi-
quice.

Dans le Chapitre I1I, qui traite des végétanx
exoliques , dans ce troisieme volume , on trouve
dans la note des acquisitions 4 faire dans ce
genve, (rois espéces de cannes-t-sucre , cultivées
4 la Cochinchine, Cest sur le témoignage de
feu VEvéque d’Adran , qui a résidé long-temps
dans ce pays, que je les ai portées sur cet
état. Ce respectable Prélat, dout je regrette
beaucoup la perte, et dont jhonorerai tous
jours la mémoire, m’a dit qu’il y avoit, dans
ce Royaume, plusieurs espéces de cannes in-
digenes , qui yenoient naturellement dans les
champs ; mais que les Cochinchinois n’en cul-
livoient que trois especes, les plus productives.
Jignore si elles sont bitives; mais l'on sait
que ce pays est celui qui produit le plus de
sucre, en plus grande quantité, et an prix le
plus bas. I powrroit ére trés-important de faire
Pacquisition de ces végétaus.
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Lorsqu'on connoitra, par P'expérience, les
qualités et les produils des diverses espéces de
cannes (ui existent sur-le globe, on détermi-
unera avec certitude le choix de celles qui mé-
ritent la préférence.
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SUPPLEMENT

Av CusriTre IV DU SECOND VOLUME, QU1
‘ THAITE DU CAFIER.

J ‘A1 eu connuissahce d'un Mémoire présenté
i la Sociéié libre d’Agriculture du Département
de la Seine, par un homme qui a observé les
caficrs i Cayenne, & Saint-Domingue, 4 la Mar-
tinique , 4 la Jamaique , pendant longies an-
nées ; mais il ne paroit pas les avoir cultives. Il
y a loin de P'observation et de la spéculation i
la pratique:

Comme I'Auteiir conseille dux habitans de
Saint - Domingue de changer entiérement leur
culture, et qu'il me paroit avoir donné dans
Pervenr sur plusienrs points, je crois qu’il ne
sera pas inutile que je combatte ses avis. J'al
cultivé les cafiers & I'lle-de:France, pendant dix-
neuf ans. Ce que je dirai ne sera point hypothé-
tique , mais le réstltat d'une assez longue expé-
rience. Je sais bien que I'exposition des caféieres
de ces deux Colonies est différente : li, on plante
le cafier sur des mornes; ici, on le plante dans
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la plaine ; mais cette plaine est plus élevée au
dessus dunivean dela mer, anx Iles-de-France et
de la Réunion, que les mornes de St-Domingue.

L'Autenr semble indiquer que la distance
enire les lignes de cafiers doil étre de dix a douze
pieds. On ne peut pas prescrive li dessus de régle
générale : la distance doit varier , suivant le sol
ct 'exposition, entre sept et neul pieds au plus;
mais les arbres doivent étre plus rapprochés dans
la méme ligne. Ce conseil est sur-tout applicable
aux Colonies qui cultivent le cafier sur des mor-
nes exposés i des pluies trés-abondantes qui dé-
gradent le sol. La, ces arbres doivent éire rap-
prochés , pour que les eaux du ciel ne tombent
pas divectement sur la terre. Il faut aussi pré-
venir les effets de la sécheresse sur un sol dé-
couvert,

Quant anx lisieres d’arbres dont pmle 'Au-
fteur, et par le moyen desquelles on cintre les
plantations de cafiers , Jorsqu'on les place sue
des mornes, elles sont absolument intitiles; mais
dans les plaines, elles peavent donner quelque
abri aux plantations. Des lisiéres d’arbres qui
ne seélevent qua donze ou quinze pieds ne
forment pas un grand abri. La méthode de les

receper
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receper tous les (uatre a cinq ans paroit extraor-
dinaire. Veut-on un abri? il faut laisser ces arbres
prendre toute leur croissance. D'ailleurs, aprés
chaque recepage, la caféicre se trouve sans abri
pendant quelque temps. Sest-on appercu que le
voisinage de ces arbres nuisoit, par leur ombrage
ou par leurs racines, aux cafiers qui en sont
trop pres ? alors , ou il faut éloigner ceux-ci, ou
planter , pour former ces lisicres, des arbres
qui ne nuisent pas & la plantation,, comme les
bois-noirs dont J’ai parlé , ou supprimer ces li-
sleres.

11 propose en outre d'anlres lisiéres d’arbres ,
partant dusommet jusqu’en bas. Celles-ci peuvent
intercepter les vents secs et brilans, suivant les
circonstances; mais étant isolées, elles périssent
avec le temps , si on n’a pas le soin de les entre-
tenir, en y faisant souvent des plantations de
graines d'arbres propres au local ; je dis de grai-
nes, parce que ceux-ci sont plus vigoureux que
les arbres transplantés. Dailleurs, on doit dé-
sirer pour plusieurs raisons qu'ils aient un pivot;
et ceux que l'on transplante n’en ont plus.

On plante, dit I’Auteur, dans la caféiere des

acajous-pommes , des avocatiers, des corrossol-

“liers. Sans doute qu’on a reconnu par lexpérience
111, Aa
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que ces trois cs\pt.ccs d’arhres ne nuisoient pomt
aux cafiers; mais l'avocatier, nest pas bien garni
de branches et de feuilles ; et le corrossollier ne
s'éleve pas bien haut. Tl me semble quon pour-
roit faire un meilleur choix.

L*Auteur prétend que Pair salin des bords de
la mer nuit aux' caféieres qui'y sont exposées. 11
o'y a point d'aiv salin': les sels que contiennent
les caux de la nier fie sont pas volalils ; dailleurs,
Pair ‘est sahs cesse renouvelé par Ik vents. Dans
cetle exposition , les cafiers sont exposés 4 une
chaleur et 4 une sécheresse trop fortes; voild
pourquoi ils n'y réussissent pas ordinaivement.
Lespece de nielle dont parle 'Autent, et qui
couyre les feuilles de ces arbres, est une crasse
noire qui, dans les pays chauds, afiecte tous
les avbres indistinctement , lors des sécheresses,
méme ceux de Pintérieur du pays. Je venvoie &
_ce que j'en ai dit dans le chapitre sixiéme du se-
cond volume de cet Ouvrage, & 'occasion des
givofliers,

Si ce que I'auteurdit est vrai, on plante i Saint
Domingueles cafiers beancoup trop pres; mais jene
s1is pas de son avis, quand il prétend gue I'ététe-
mentleur est préjudiciable.En Arabie,aux lles-de-
I'vance , de la Réunion , de Nicobar, de Javar
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de Ceylan ; au Brésil , & Saint-Domingue, i la
Martinique , & la Guyane Francoise et Hollan-
doise , & la Jamaique, on ététe les cafiers; un
usage aussi genéralement pratiqué est une preuve
irrécusable en faveur de celie méthode ' elle
réunit plusieurs avantages: 1% les arbres ;' étant
moins élevés , sont-moins exposds anx venls secs
et brilans €t aux tempgétes;izf. la cueillétier de
leurs fruits est plus facile; 3% les branches hori-
zontales prennentiphus d’aceroissement, ‘et couk
wrent mieux la terve de leuriombre 5 4°. ils rap-
portent davantage '+ les/| cafibrs cqu'ond’ Jaissé
croitre m'ont quesdes branchessgréles dans le
haut , qui- préduisent’ peu yletqui sel desséehent
facilement; 5° ils souffrent heancoup plus des
sécheresses qae les arbres étéiés , parce que
cenk-oblconyrent la terre de leur ombre) Brifin |
yajoutenai que Vexpérience est aw dessus dé tous
les raisomieniens. Péut-on. imaginer que, 'dans
tous lés pays que j'ai cités - et «quicultivens les
cafiers ,il 0’y ait. pas quelque ohsenvateur fui ait
reconnu; les inconyéniehs attachésii la: methoda
del'élétemient , sielle en avoitil. ..o .

Sl eodanead saly tismadahersly « (ST

o L2 Anitenr avance que la maisshnee €f.lamvaltis

plication| dés puecerons blanes), quitdétrmisent

gquelqueéfois les cafoitressont daes i Péidtenent
Aa 2
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des arbres : il ne fournit ancune preuve de cette
assertion hasardee. Les arbres qui n’ont pas élé
élétés n'en sont pas plus exempts que les autres:
d’ailleurs , il y a cinquante ans que ces pucerons
existoient i I'lle de la Réuniony ils détruisirent
alors la plas grande partie des cafiers de la Colo-
mie: depuis cette époque, les habitans ontcon-
tinué d'ététer les cafiers’, et cette maladie n'a pas
reparn. Je lattribue & une inftuence particuliere
de 'air: je conviens que cestjune cause occulte;
mais qui peut se flatter d’étre cet heurenx qui
connoit les causes des choses? Si cette explication
w'est pas entierement satisfaisante , an moins elle
ne rencontre ipas'des faits qu: la coulr«.dlsent
ouvertements - 3 % <t g JewaroLigs)
Fiy i+ D g o9l wfin edeueenliny
L'Auteur parle des déghts causés parles four-
mis’ dans les caféiéres: nous ne  connoissons
point ce fléan dans les Colonies Africainess et
j'aveue que je ne concois pas commmentil peut
avoir lien ; & moins que ce ne soit ke espece
de fourmi qui, comme le puceron, se howrrit:de
la seve de ces arbres. Il ajoute que I'ététement
occasionne le desséchement des branches infé-
vieuresy Jai gultivé le cafier & I'He-de-Frante ,
depuis 1770 jusqu'en 1789, et je n'di jamais re-
marqué cet effet. Lorsque larbresestmalade, ce
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sont les branches supérigures qui se dessechent
les premieres,

Pour appuyer son systéme , I'Autenr détaille
les suiles funestes de I'élétement. Les faits qu'il
cite o celte oceasipn sont tous conlraires & ceux
que jlai observes i I'lle-de-France pendant dix-
neufl ans. Sans doule, il sort de Ia tige princi-
palc apres 'ététement, dans la partiesupérienre,
de nouvelles branches verticales, opposées , denx
2 deux ; on est encore obligé de les tailler tous
les ans, on tous les denx ans au moins; c¢'est un
soin qu'exigent les caféieres.

Les arbres venus d’eux-mémes dans les ra-
vines sont plus beaux, parce que le sol formé
par les eaux est meilleur et plus léger; que ces
arbres sont & 'abri des vents etdes coups de vent;
qu'ils n'éprouvent pas les mémes effets de la s¢é-
cheresse que les autves ; enfin, parce qu'ils ont
un pivot; et que tous ceux des caféieres, ayant
€1é transplantgs,, n'en ont plus. La terre est plus
meuble dans les ravines; elle a un Aumus quielle
conserve long-temps; elle nlest pas aussi exposée
aux vents desséchans et a 'ardeur du soleil, que
celle de la plaine et des mornes.

L’ Auteur avance que I'étélement dénature le
Aa3
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café : cetle assextion 'me paroit sans fondement.
Les Avabes ététent les cafiers, a BanderAbassy.'
pues de Moka. Cette opération agricole a égale-
ment lu.u ala (Juyane Peuton du'c que le fruil;
deces pa} § soit denature? ' Quand on souucnt une
opmmn il faul que tous les faits connus s’ ¥ mp-
lmrlent Les voyageurs cités par I Auleur ont pa
voir dans I'Yémen des cahu‘u de douze 4 qumze
plcds dc hauteur; mais ]e pai u,rma qu 1]5 ne sont
pas. cuil.wgs on aurqﬂ. Pu en vou' clu.z mm a
I’ Ile tle Fn'ance! qui avo:enl. pelte hauteur, et quc
]a\ms lmsse croiu'e i dessem de les observer,
qualre pieds ou qnnue pl(.ds et demil, ensuite,
ledronc éloit dégarni debranches dansune grande
longueur, etil en avoit quelgues antres foibles
et gréles , dans la partie supérieure: ils ont fini
par périr , quoigquiils nel fussent. pas vieux.,.et
que Jaterre on ils éloient placés fir nmive el tris-
bonne, et qnouju’ilmﬁxssent i Pabri d'nn rideau
de hois, I onfop o s ki

L'Auteur conseille de’raccourcm les branches
supérietires : je n'adopie’ pus cet avis, OllheSllllPa‘i
cette pratique aux Ies-déFrance etdela Réunion,

Laisser les sommets des mornes converts, d'ar-
bres e’ remédicroit pas aux dégradations du
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terrain, ‘causées par des pluics trés-abondantes.
Il n'est pas surprenant que les cafiers plantés sur
le sommet des mornes’ viennent moins bien, en
général, que ceux qui sont sur les flancs de ces
montagnes : 1° le sol'y est déjit un peu dégradé;
2", il est plus sec 5 3°. il est plus expose aux vents
secs et bridans, aux tempétes , et anx froids de
Vhiver; mais puiseue les cafiees n’y réussissent
pas, adopte 'avis de laisser les sommets boisés.
A I'lle de la Réunion, qui est extrémement mon-
tuense, les caféicres sont sur le penchant des
montagnes. Les Habitans ont observé , il y a
long-temps, qu'elles ne réussissoient pas & cer-
taine hauteur , parce que la température de I'aiic
y est trop froide : ils sont trop avisés powr faire
des plantations dans les hauts.

Tel qui condamne les pratiques des Colons,
feroit comme eux s'il étoit 4 leur place. Pour
abandonner les terres des anciennes plantations,
et pour faire des défrichemens qui sont Jongs et
cofitenx , il faut bien que I'agriculteur y trouve:
son avantage. Les vieilles terres sont épuisées, les
neuves sont trés-fertiles, et celles-ci dédomma-.
gent le proprictaire des frais de V'abatis. Si T'on
avoit abondance d'engrais, si P'on pouvoit la-
Bourer 4 la charrue, on cpltiveroit les vicilles

terres. .
Aa i
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Je ne regarde point en général comme un
avantage réel , sous le point de vue de la con-
servation des bois , le ménagement des arbres
qui sont sur les sommets des mornes et des li-
sieres dont nous avons parlé, sur-tout & Saint-
Domingue. Le transport de ces bois est imprati-
cable dans beancoup d’endroits , et beancoup
trop cotiteux dans ceux ot il seroit praticable.
Nous en parlerons encore : je m'astreins & suivre
le Mémoire de I'Auteur.

11 fait trés-bien sentir le vice des méthodes des
transplantations, telles qu'elles sont le plus gé-
néralement suivies 4 Saint-Domingue.

Il vevient sur les inconvéniens prétendus de la
taille des cafiers. Je puis assurer qu’ils nexistent
pas aux Iles-de-France et de la Rénnion ; et je ne
crois pas qu'a Saint-Domingue on éprouve les
effets funestes de cette opération ; car, enfin,
les Colons les auroient remarqués, et s'en ahs-
tiendroient. Si ce que dit I'Auteur étoit fondé ,
celte lle auroit-elle produit en 1789 quatre-vingt
el quelques millions de café.

Personne ne s'est avisé de retrancher la téte
des cafiers avec une scie, et de couvrir la plaie
avec l'onguent Saint-Fiacre. Lorsqu'on fait la

L)
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premiére taille de ces arbres , ils sont jeunes ; et
leur tige n’est ni dure, ni grosse. J'ai eu sur ma
terre plus de deux cent cinquante milliers de ca-
fiers 4 la fois ; je voulois en porter le nombre an
deld de trois cents milliers : on les élétoil Llous
les denx ans avec des serpettes bien affilées; ja-
mais on n'a mis d’onguent sur Ja plaie, ni quoi
que ce soit. H y a des choses qui paroissent
fort bonnes en spéculation, mais que la pratique
rejette.

Dans tous les cas, dans tous les pays, les pépi-
nieres de cafiers, recommandées par I'Auteur,
sont avantageuses : je les ai conseillées dans ma
Lettre, imprimée & Paris en 1774 , sur la culture
de ces arbres; et j'ai eusoin, dansma pratique,
de me conformer & ce précepte.

L’Auteur fixe la température du sol d'une
caféiére 4 dix degrés au dessus de zéro, pour le
terme le plus froid; et & vingt-deux degrés an
dessus, pour le terme le plus chaud. Si Pon ré-
fléchit que, dans les Colonies ou ces arbres réus-
sissent le mieux, le thermométre, exposé an so-
Jeil dang l'été, monte au moins i trente-six degrés,
et qu'a Java et a Cayenne il doit monter encore
plus haut, on ne s'arrétera pas aux assertions de
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PAuteur , qm ne sont appuyees sur aucunes ob-
servations,

Je n'ai pas attagueé le projet qu’il donne d’éta-
blir & Saint-Domingue une administration fores-
licre, que le citoyen Barré de Saint-Venant ap-
pelle un nouveaw fléau ajouté & l'administra-
tion domaniale, ¢« Si I'Auteur, dit-il, éloit
¢coulé, il n'est pas un Colon qui ne fiit exposé
i des vexations ; car il ne pourroit abalire un
arbre, entreprendre un défrichement, qu'iln’eiit
prealablement passé par toutes les formalités, par
toutes les filieres, par tontes les tracasseries, tous
les abus, tous les pressurages de 'administration :
ils seroient tels , que la formation de cet établis.
sement, ou une défense de cultiver , seroit la
méme chose .

« En effet, outre le mal qui en résulteroit,
de quelle utilité poarroit étre la conservation des
arbres dans des montagnes, d'oti on ne pourroit
Tes retirer qu’avee des frais dix fois plus considé-
rables que ce qu'il en coitteroit pour les acheter ,
en lestirant des EtatsUnis et de la Guyane ? On
pourra en trouver aussi d'une assez facile ex-
ploitation dans la partie espagnole de Saint-Do-
mingue s.

4¢ Mais pourles obtenir, il n'est pas nécessaire
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de former une administration ! il suffira de ne
pas concéder les carltons qui sont bien boisés, et
en' méme temps d'une facile exploitation. Tels
sont les environs dé Samana) etc. ».

¢s Et comme il reste 4 Saint-Domingue dix fois
plus de terre quwonn’en pourra cultiver d’ici &
longues dnnées , cette réserve et plusieurs autres
ne peuvenl faire ancun mal ; tandis qu’une admi-
nistration pour les cantons cultivés paralyseroit
la culture ..

Jadopte entierement ges réflexions d'un hom-
me sage, judicieux, et instruit, qui connoit par-
faitement Ie § pays sur lequel portent ses obser-
vations. '

Je pense avee Ini que le Gouvennement pent
faive des résevves duns les parties de Saint-Do-
mingue bien hoisées, et exploitables, et doit
laisser sur tout le reste l'arbitraire aux Habitans,
Lorsque jai fait des défrichemens 4 1'lle- de-
Irance, jai cherché 4 tiver parti de ma forét,
soit. pour former mes établissemens, soil pour
obtenir un revenu. J'ai d'abord converti en char-
bon nne partie de mes bois : il étoit lived 4 P Ad-
niinistration, ‘qui en avoit grand besoin, et qui
le payoit bien. Ces circonstances ayant change ,
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j'en ai fait du bardean , des planches,.des che-
vrons , des madriers, enfin, des bois d’éqnar-
rissage : mais le transport étoit praticable. Dans
toutes les localités qui permettront ce transport,
les Habitans feront comme moi : on ne peut
pas supposer qu'ils renoncent sans motifs a un
reyenu certain. D’autres Colons, dont les terres
se lrouvent dans une situation moins heureuse
que moi, ne peuvent absolument tirer aucun
parti de leurs bois : ils sont done forcés de les
briller sur place, pour y substituer des vivres
el d'autres cultures.

I’ Administration; de PHe-de-Franee avoit nolé
beaucoup de terrains pour les réserves du Rois
elle ne se permelttoit pas de les concéder & qui
que ce soit : elle a méme résisté plus d’une fois
4 des ordres quon avoit arrachés an Ministre,,
4 force de sollicitations. Javoue franchement
queje n'ai jamais partagé leur avis, et que j"aurois
prefévé de voir dans ces réserves des plantations
{lorissantes, que des foréts qui ne seront peat-éire
uliles que dans cinquante ou centans, Mais St.-Do-
mingue, ayant des quantités immenses de terre &
conceder, et étant peut-étre vingt fois plus con-
sidérable que la petite Tle-de-France, je crois
que Pon' peut sans inconvénient y baliser de
grandes réserves. )
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SUPPLEMENT

Av CuapiTre V DU SECOND VOLUME, QUI
TRAITE DE L'INDIGO,

PLU SIEURS personnes, dont je respecte les .
lumicres et les avis, ont pensé que le Chapitre
qui traite de I'indigo, dans le second volume,
étoit incomplet : elles soutiennent avec raison
que l'opération du battage, étant une partie es-
sentielle de 1" Art de I'Indigotier, 'aurois dit ne
pas me borner 4 en exposer les principes, et
donner en méme temps la (lescrlptlon de-quel-
ques unes des mécaniques dont j ]e parle daus
Ia recapltulauon générale que jai donnée de
mon omrage sur cet art, afin de diriger les
artistes dans la construction des machines qu'ils
désireroient établir; soit qu'ils se conformassent
4 ma description, soit qu'ils en inventassent
d'autres , d’aprés le modéle que je lear indi-
querois.

Mon dessein étant de me rendre utile, au-
tant que mes lumieres et mon expérience me
le permettent , adhére & cet avis, et je vais
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transcrire ici une partie du Chapitre premier
de la troisieme’ partic de mon Hssal sur la
Jabrique de I'Indigo, pag. 177.

CHAPI_TRE PREMlER.
De LA MECANIQUE DU BATTAGE

¢ Jai fait voir , dans le cours de ce Mc.moue o
les avantages d’uq ball.:ge mndt.rp ; 3ai mdlqne
un moyen assez dlsyendleqx e I’operer puts-
qull Sd“lt dune roue mue E I”“u daus le
chapitre ot il en est questmn. de moyen putt
étre bon Pour les propr:clmres qui en ont fait les
h"ns mals ceux qul dcsueroxent consh'um_ (Ieﬁ
mdlgolet ies nnuvc,lles % ceux meme qui | en ont
de for mues el qm sont olyhges i'aul.e dean o

i
battre & bras d‘homines peuﬂ.ut sc pass r d'une

mecamqucauss: cuutemu eny aulpﬁlmnt Ol'.li é;)r.
employant. un moyen plu.s snm{:le et [‘)]us avant,f
geux de l)al.lrc l exlran quc ccux comm.s et pra-
tiques. Les mdlgolners qui opt des mou}ms mus
par I'eau, ou pai‘ des chevaux, trouveront aussn
dans ce chapire des descriptions de machmés
différentes. de celles qu'ils emploient , ét fondées
sur des principes. dont ils reeonnolu'onl: lai 50~
Hdité o s 19 50 i
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ARTICLE PREMIER

Principes du battage considéré mécanie
quement.

«Je nerépéterai pas que le battage a pour but
de séparer les molécules d'indigo qui sont dans
Textrait, d’avec lesalkalis volatils qui les tiennent
dissoutes, et des autres maticres ettractives de la
plante avec lesquelles elles sont alliées ; ensuite
de réunir les mémes molécules en petites masses,
apres Pévaporation des alkalis, et d’occasionner
par li leur précipitation au fond du vaissemt.
T nest ici question que des principes du battage
-considéré mécaniquement s,

4 J'ai établi pour loi générale (II. P.C. IL A,
IV) que l'eau devoil étre agitée ou brouillée ,
‘et non baltue ou frappée; et j'ai fait voir que
les indigotiers n’avoient point jusqu'a ce jour
porté leur attention sur le degré, et sur Ies-
pece de monvement les plus favorables an
succes du battage. J'ai rendu compte des ex-
- périences qui prouvent quun mouvement mo-
déré est plus avantageux que celui qui est accé-
léré; et quune simple agitation de I'eau, un
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brouillon, est préférable aux coups violens et
redoublés(1). On peut aisément et promptement
en faire la preuve. Qu'on mette de I'extrait dans
la tasse, et qu'on P'agite cn sens contraire; au
méme moment gu'on batlra de T'extrait dans un
gobelet, par le moyen d'une espece de battoir,
on verra le grain se former bien plustdt dans la
tasse que dans le gobelet, et plus gros et phis
abondant, sile volume du liquide est égal de part
¢t d'autre. 11 est donc prouveé par I'expérience
qu'un simple balancement de l'ean , qu'un
brouillon , sont les mouvemens les plus avan-
tageux. Sans doute qu'ils procurent une évapo-
ration plus prompte et plus complete des alkalis
volalils, et qu'ils’ favorisent davantage la ren-
contre, et par conséquent la réunion des molé-
cules d’indigo. Bien plus, lorsqu’ellessont réunies,
«ces monvemens doux ne peuvent pas les désunir;
aulien que les coups violens qui frappent et hou-
leversent l'extrait, divisent, par le choc des corps

(1) 1l se passe quelque chose d’analogne & ceci dans
la formation du beurre, La créme que 'on retire du
lnit dans les pays chauds est plus dqueuse qu'en Europe,
et le lait y donne moins de beurre. Lorsqu’on bat cette
créme par un mouvement trop vif et trop violent, on
ne retire point ou presque point de beurre.

frappans ,
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'ﬁ*appans , et par l'agitation de I'eau, les grains
qu’ils rencontrent , et empéchent la réunion sue-
cessive, constante, et compléte des moléeules.
Ainsi, dans 'opération du battage, on'doit éviter,
autant que cela est possible, le choc d’un corps
quelconque sur les molécules du grain, et don-
ner & I'extrait un mouvement modéré , afin que
Paggrégation de ces mémes molécules ne soit pas
rompue, an méme moment qu'ellea lien , par
une agitation lrop violente et trop brusque. Clest
sur ce principe que je vais décrire des machines
i bras et i eau pour le battage ».

Arnr IL

Battage & bras d'hommes.

gl

s On établira sur le travers de la batterie wn
arbre placé horizontalement, et mobile par le
moyen de deux tourillons de fer (ou de bois
dur) placés 4 ses extrémités , et qui porteront
sur des empoises de bois, ou plutdt de pierr.,
assujetties par des coins de bois., sur des sup-
ports en hois, forts, solides, et cimentés dans
les murs; on emmortoisera dans Parhre , sui-
vant I'étendue de ce vaisseau, deux, trois, ou

1T, Bb
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quatre bras vetenus par des chevilles; ce ne
seront que des demi-diamétres qui seront placds
dans la partie inférieure de Parbre , et suspen-
dus ; on adaplera des paleltes a leurs extrémites
inférienres , de huit pouces de largeur environ
sur donze & quinze pouces de longueur, de fa-
con gu'elles se trouvent 4 deux pouces seule-
ment du fond de la batterie , lorsqu'elles sont
dans une situation perpendiculaire, et & douze
pouces des murs de la balteric, lorsqu’elles sont
‘horisontales ; ces paletles peuvent éire rangees
sur la méme ligne, et alors on pourra les lier en-
semble par une tringle de bois pour leur donner
plus de solidité ; ou bien, si T'on taille Farbre
de la batterie 4 huit pans, on peut placer les
palettes sur trois faces inféricares. Ces deux po-
sitions réussissent également bien. 11 faut seule-
ment un peu plus d'effort, quand la machine
commence & jouer , pour la premiére que pour
Ta seconde ; mais lorsqu’elle est en train, le jeu
de la premiere devient plus ficile ».

MoYENS D'AMELIORATION

«On donneralemouvement i cet appareil par
le moyen d’un levier qui sera emmortoisé an
milien de 'arbre , ou bien 4 I'une de ses extié-
mités , dans la partie supérienre , verticalement ;
il aura huit ou neuf pieds de hautenr plus on
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moins , suivant étendue de la batterie, suivant
la quantité des palettes, leur largeur et leur lon-
gueury et suivant la hauteur des bras; plus le
levier sera long , moins il exigera de forces pour
élre mis en mouvement , mais aussi plus Pare
des vibrations sera grand ; on lui donmera (rois
pouces environ d'équarrissage ; & son exirémité
supéricure on fixera, silon veut, un poids de
dix, douze, ou quinze livres, snivant Pexigence ,
pour faciliter le mouvement ; au méme endroit
on percera tm tron , dans lequel on passera une
corde qu'on y assujetliva par le moyen d’un
noeud de chiaque coté du trou, et par des che-
villes de bois, afin d’empécher que la corde ne
s'use trop vite par le frottement ; un seul noir
_placé wyis-a-vis du levier, sur une espece de
thédtre, qui I'élevera presque & la méme hau-
teur, liendra dans ses maius Pextrémité de la
corde , et lativera i droite et & ganche : cet effort
fera mouvoir le levier, et par conséquent toule
la machine. Il en résultera que Parbre ne déeriva
qu'un secteur ou portion de cercle de trente 4
trente-cing degrés environ, et qu’aprés avoir par-
courn cet arc, il reviendra sur lui-méme du coté
opposé, sans achever sa révolution. Plus il ya
d’eaun dans la hatterie , moins les vibrations sont
grandes. Ce mouyement est h'és-propre an sucees.
Bh 3
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de l'opér:ttion; et ce mécanisme simple, qui ne
demande qu'un seul négre pour moteur , épar-
gnera les frais considérables d’un moulin mi par
I'cau ou par des chevaux s.

«L’opération de battre I'extraita brasd’hommes
par les moyens usités, est un trayail fort rude,
et qui emploie plusieurs negres, parce que la
méeanique qu'on a imaginée pour y paryenir
est fort Jourde et mal entendue. Pourquoi ar-
mer les bras de caissons ouverts appelés buquets,
d’aulant plus pesans qu’ils se trouvent aux exiré-
mités des leviers ? il faut un effort considérable

pour les élever au dessus de la ligne horizon-
tale .

4% La machine que nous venons de déerire est
de laplus grande simplicité , et le jeu réussit trés-
bien ; je T'ai employée plusieurs fois avec succes.
Lorsque le noir a l'adresse de suivre le mou-
vement del'extrait contenu dans la batterie, ’ean
se trouve emportée dans sa totalité & droite et
a gauche , par le mouvement de balancement
conire les deux murs opposés; elle emporte aussi
les palettes ; par conséquent elle aide I'effort du
noir, pour qui ce travail est alors facile ; mais
lorsqu’il me suit pas ce mouvement avec jus-
tesse, il se fatigue davantage ; il est alors obligé
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d'appuyer fortement sur la corde; un peu d'exer-
cice et d’habitude le metira promptement au
fait s

s lrésulte de ce monvement que I'caun est plu-
10t emportée que battue ou bouleversée; elle
s'éleve trés-haut contre les murs opposds, lors-
qu'on donne au levier un mouvement rapide.
On voit d’abord beaucoup d’écume , mais elle se
dissipetotalement, aprés laspersion de Ihuile. Ce
mouvement répond i celui de la tasse dans les
épreuves que I'on fait; c’est méme ce qui m'en a
donné l'idée ».

«L’eau parleffetde celte mécaniqueest agitée
plutét que brouillée. Comme je crois qu'il est
avantageux d'y occasionner des brouillons, afin
de faciliter la renconire des molécules du grain,
jai fait placer des deux cilés des murs de la
balterie , opposés an mouvement de 'eau, & un
pied de distance de chaque mur, deux barres
de hois , de quatre & cing pouces de largeur,
solidement assujetties , contre lesquelles 1'eaun
vient se briser 4 chaque balancement; dott ré-
sulte non seulement qu'elle est brouillée sans
choe violent , mais encore qu'elle ne s'éléve pas
si haut contre les murs ; ces barres peuvent étrve
enclavées dans les murs de la batterie, et placées

Bh3
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de facon que leur partie supérieure se trouve 4
peu pres an niveau de Pextrait. Comme je ne
m'en snis avisé qu'apres coup, je les ai fait por-
ter par des supports de bois, retenus haut et
bas par des entresols contre les murs, Une tringle
de chagne coté lie les denx barres entr’elles ;
le tout forme nne espece de cadre appuyé bieq
jnste conlre les murs, afin qu'il n'ait point de
jen, et qu'il ne puisse pas élre soulcw. par
I'ean 3.

« Nous avons proposé de placer le levier qui
donne le mouvement a tout I'appareil, dans la
partie supérieure de l'arbre. On peut le placer
en dehors dn mur, dans la partie infévieure de
I'arbre, de sorte qu'il soit suspendu j mais dans
ce cas il faut prolonger arbre en dehors du
mur de la battevie , du eété ot Pon veut placer
le levier, par le moyen d'un essien de fer, porté
sur une empoise qui seroit placge sur un support
en bois cimenté dans le mur : ¢’est le local qui
doit décider du placement du levier s,

4 Si Ton a denx batteries altenantes ; chacung
anra séparément son levier et son arbre & part;
ainsi les deux arbres de deux balteries ne seront
pas liés ensemble par un essicus mais il auronl
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chacun deux tourillons, afin que leur mouve-
ment se fasse séparément .

¢ J'al oui dive qu'a la Louisiane on avoit ima-
giné une mécanique trés-ingénieuse pour battre
Vextrait par le moyen de plusienrs seaux qui s'¢-
levent et s'abaissent alternativement, Ce mouve-
ment ne peut pas étre favorable 4 I'évaporation
des alkalis, et 4 la réunion des grains d'indigo.
On a cru jusqu'a présent qu'il suffisoit de batire
Pextrait, n’importe de quelle maniére; en conseé-
quence on n'a recherché qu'a en simplifier la
mécanique, sans avoir aucuneidée vrais des prin.
cipes du battage s,

§ 1L

« La section précédente indique un moyen
bien simple d’agiter et de brouiller’ean en méme
temps; nous allons voir comment on peut la
hrouiller, sans I'agiter , avec les forces d'un senl
homme s,

4 On prolongera une des extrémités de Parbre
couché sux le travers de la batterie,, par-le moyen
d'un essien de fer coudé en sens contraire aux
denx bouts; cet essien sera porlé sur une em-
poise de fer ou de pierre, ou méme de hois : la,

Bb 4
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partie saillante de I'essien sera enclavée dans une
piece de bois & huit pans , de quinze ou dix-huit
pouces de longueur. On y adaptera un rouet,
formant huit rayons au moins, qui auront quatre
pieds de longueur chacun, Cest en appuyant sur
Textrémité de ces rayons qu'un seul noir, placé
en dehors de la batterie, fera tourner I'arbre.
Celui-ci sera traversé dans sa longueur par un
nombre plus ou moins grand de bras plus ou
moins longs, suivant I'élendue de la batterie ;
ils n'auront ni caissons, ni buquets, ni palettes:
a leurs extrémités; on les placera en sens con-
traire,, et i distances égales; on les fera d’une
seule piece ; ce seronp des especes de tringles de
bois de trois pouces de largeur, de douze ou
quinze lignes d'épaisseur , qui seront évidés i
leurs extrémités , et réduits i deux pouces et
demi. Pour les retenir dans 'arbre on peut placer
des coins de bois, tant en dessus qu'en dessous ,
des deux cdtés , et les cheviller; mais on peut se
passer de coins; il suffira de cheviller les bras
des deux cotés de Iarbre ».

s Si la hatterie avoit une grande étendue, et
que le volume de Vextrait fitt considérable , pro-
portionnellement i la grandecapacité des trempoi-
ves, il faudreit alors donner plus de longueur
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aux rayons du rouct et en multiplier le nombre.
Par celte mécanique, I'ean n’est point soulevée ,
elle est seulement brouillée. Les barres, dont
nous avons parlé dans la section précédente ,
ne peuvent qu'augmenter le brouillon de I'eau
dans celte oceasion ; ainsi je conseille d'en pla-
cer dans le fond de la batterie, des deux cdlés
opposés an mouvement des bras.

4«1l arrive que 'écume qui se forme loujours
pendant le battage , soit qu’on agite, soit qu'on
brouille, soit qu'on bouleverse, soit quon frappe
I'eau , se réunit toute du coté Opposé au mou-
vement que nous venons de décrire. On peut ,
si I'on veut, tourner le rouet en sens contraire
adiftérentes reprises, Cette contrariélé de mouve-
ment occasionnera la disparition d'une partie de
I'écume , et favorisera sa dissipation totale apres
Paspersion de 'huile s,

Je supprime le troisiéme paragraphe; il déerit
une machine assez compliquée , dont effet n'a.
pas d'avantage sur celui des autres, et je passe
au (uatrieme,

6. IV.

«Je viens d’imaginer denx moyens nouveauy
de battre I'extrait de deux cuves en méme temps
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par un seul noir, On placera an milien dumur
mitoyen de denx balteries, un poteair solide ,
entdillé 4 son extrémilé supérieure, et faisant
eafourchement, pour y placer horizontalement
un levier qui sera retenu par un boulon de fer
& ¢erous ce levier sera un pen plus long que les
deux batteries qu'il traversera , et -sera mobile.
On placera & I'extrémité d’une des batteries un
second poteau solidement assujetti par-des liens,
comme le premier, sur le mur extérieur; il aura
une entaille beaucoup plus longue que']e pre-
mier, et dans laquelle on placera Uextrémité du
levier , qui dépassera un pen le mur , pour en
faciliter le jen. On fixera une poulie dans le hant
du second poteau , au dessus du levier , par le
moyen d'un autre boulon i éerou. On alla-
chera une corde i 'extrémité du levier, mais en
dedans du poteau; elle passera par la poulie en
dehors de ce potean, et par conséquent en dehors
dumur. On mettra dans cette partie un poids
de douze , quinze, ou vingt livres sur Ie levier,
plus on moins, suivant sa longueur et son poids,
pour en faciliter le' jen. Un noir placé en dehors
de la batterie, tivera et lachera' la corde alterna-
tivement, ce qui fera monter et descendre le
levier. On emmortoisera dans cette piece de bois,
idroite et & gauche du point d'appui, cing tra-
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verses de bais horizontales, a distances & pen pres
égales entr’elles; chague traverse aura cing mon-
tans perpendiculaives, d'an pouce environ de
diamétre , qui deseendront jusqu’aun fond de Ia
batterie , lorsque le levier sera le plus incliné
qu'il est possible; on leur donnera du jen dans
leurs mortoises , afin que leur mouvement soit
vacillant, A Pextrémité inféricure de chacun de
ces montans , sera un petit cadre de bois solide-
ment retenn, dun pied carvé environ. Cenx qui
se tronveront plus pres du point dappui, seront
plus grands , parce qu’ils ont moins d'effet sur
P'ean, i raison du mouvement qui est moindre
dans cette partie, et doivent étre plus longs.,
parce qu'ils ne peuvent pas descendre aussi bas
que les autres s.

« 1l résulte de cettemécanique que chaque fois
qu’on tirera la corde en bas, le levier s’élévera
du cdté o est le moteur, et sabaissera du cdté
opposé ; alors les cadres de bois plongeront dans
Peau d’un coté, et la brouilleront, et ils s’éleve-
vont en méme temps de Pautre cdté. Chaque fois
qu’on lichera la corde, le levier s'abaissera du
cdlé on est le moleur, et s'élévera de autre cdté;
ainsi chaque cuve sera battue alternativement.
Par le moyen de cette mécanique 'ean est réelle-
ment frappée , chaque fois que les cadres plon-
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gent ; mais le choc n’est pas violent, parce que
le mouvement n’est pas vif, et que les cadres ne
présentent pas une surface volumineuse ; aussi ce
battage réussit trés-bien s.

§ V.

« On pourroit aussi'placer le méme levier avec
ses traverses et ses montans , lesquels , au lieu de
cadres, auroient des palettes étroites et perpendi-
culaires a leurs extrémités , sur un potean soli-
dement assujetti sur le mur mitoyen de deux
batteries ; de sorte que ce levier seroit retenu,
anmiliew, par un tourillon vertical , forgé de
facon qu'il servit en méme temps de pivot, Les
traverses des exirémités du levier n'auront que
trois montans pour trois palettes, parce que le
mouvement est plusconsidérable dans cette partie
quiailleurs ; alors an lien d'imprimer au levier
mn mouvement du haut en has , on Jui en don-
neroit un horizontal. 1l est nécessaive, 1°. de
fixer une roulette i I'une des extrémités du levier
horizontal, endessous, afind’en faciliter le mou-
vement de droite & gauche et de gauche i droite,,
celte roulette porteroitsur nne planche bienlisse,
assujeltie sur le mury 2°, Uextrémité du levier
ot sera placée la roulette, et o s'imprimera le
mounvement , doit étre un peu plus pesante que
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l'aulre extrémilé opposée, pour 'empécher de
s'élever; 3. elle doit dépasser le mur de Ja batte-
rie, pour la commodité, et pour faciliter le
mouvement .........

« Cettederniére mécanique opére peu de brouils
lons, surtoutaupres des points d'appui du levier.
Je ne me suis déterming & en parler, que dans
la vue de mettre les indigotiers sur la voie des
recherches .

«Pourvaqu’onne s'écarte pas du principe que
Jai thché détablir, on pourra varier ces machi-
nes de plusieurs maniéres , et toujours avec
succes. Celles que j'ai décrites suffiront pour
mettre les indigotiers dans le cas d’en imaginer
de nouvelles. Je finis par les prévenir qu'il nest
pas nécessaire en général qne le mouvement
soil égal; au contraire, son irrégnlarité brouille
mieux V'ean et favorise davantage la rencontre
des molécules du grain ; d’oi résulte le succes
de I'opération du battage s.

Anrm. ITL

Battage par U'eau ou par les chevaux,
« Desqu'on atrouvédes moyens simples et peu
dispendieux de battre I'extrait parle moyen d'un
seul homme, toutes les machines mues par I'eau,
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ou par des chevaux, deviennent inuliles ; car les
premiéres exigent aussi lattention d'un homme
placé & la vanne, pour I'élever ou pour l'abais-
ser, snivant qu'on demande un mouvement plus
ou moins vile, et lorsqu’il est question de le
cesser; les secondes ont besoin d'une ou deux
personnes pour conduire les chevaux ; ainsi, le
moyen le plus éeonome de ballre I'extrail est un
de ceux que nous avons décrits dans I'article
précedent s,

sCependant comme plusieurs propriétaires ont
des moulins, nous allons donner dans cet article
la description de plusieurs machines,, dont I'effet
est conforme au principe que nous avons établi,
Mais ,,avant tout , nous dirons que la machine
décrite par M. de Beauvais Raseau, mue par l'ean
ou par des cheyaux, réussit trés-bien , lorsqu’on
se sert de_buquets au lieu de caissons, et qu'on
leur donne un mouvement lent .

wllestires-facile d'employerle mouvement de
Peau, pour faireagirles machines que nous avons
déerites dans la deuxieme et dans la troisicme
section'de l'article précédent, On peut prolonger
Farbre de la roue, et le lier par un essieu de fer
it celui de la batterie s,

¢ On peut anssi armer de dents l'.u bre de la
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rone, et les placer, de fagon qu'ils engrénent
dang des fuseaux adaptés 4 Parbre de la batterie;
par ce moyen le monvement sevoil plus vif que
par tous les autres, Je crois qu'il est inutile d’en-
trer dans un plus grand détail sur ce sujet .

Pour que cet article ne soit pas trop volu-
mineux, je ne transcrivai pas les autres méca-
niques dont il est guestion dans 'Ouvrage que
jai cité. Celles que je viens de rapporter me
paroissent suffisantes pour diriger les indigotiers
dans leurs travaux ; d’autant plus qu'il y a dans
toutes les Colonies des artistes ingénieux, parmi
les menuisiers et les charpentiers, quisont en
élat d'en imaginer eux-mémes de nouvelles.

Ainsi je me bornerai a transcrire la descrip-
tion d’'une mécanique que je tiens-de fen M. de
Séligny, habitant de I'lle-de-France.

s St I'on veut employer le mouyement de
33 balancement, on ¥ parviendra par la voic
¢ des bascules, soit en appliquant des leviers
» sur le bout de 'arbre de la roue motrice :
» ces leviers seroient placés sous un angle 4
s faire vibrer 4 volonté I'arbre du batlage, par
% la renconire de leyiers basculans, et placés
% sur lu’ pour cet effet; soit anssi par un excen-
» (rique on manivelle, d*un rayon quelconque

»~
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placé sans support il'extrémité du carré d'un
des tourillons de la roue 4 eau, laquelle, a
chaque révolution, feroit monter et descendre
une piéce suspendue par un trou libre dans
le manche ‘de la manivelle ; laquelle piece ré-
pondroit par son autre extrémité inférienre
i un bras de levier appliqué sur I'arbre du
battage; lequel ne feroit qu'une portion de
révolution, ou unare d'environ guarante-cing
degrés , & droite et 4 gauches . . . . .

Je n'ajouteroit plus qu'un mot. Si, pour ob-

tenir une fermentation qui approche de la si-
muliangité, on diminue heancoup la hauteur
ordinaire des trempoires, il sera nécessaire de
retourner les herbes sens dessus de dessons ,
aprés quelques heures de fermentation , avec
une fourche a long manche.

Fix pu TROISTEME ET DERNIER VOLUME.
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TABLE GENERALE
DES MATIERES

CONTENUES DANS LES TROIS VOLUMES DE
i CET OUVRAGE,

—————

A

Abricots (les) , du Cachemire sont plus gros et meil-
leurs que cenx d’Europe, p. 71, T. I Celui des
montagnes de la Chine a des amandes excellentes,
p. 323, T- IL.

Acmelle , plante médicinale. On en mange les fenilles
a PHe-de-France , p. 162, T. T.

Acquisitions principales & faire dams les Indes Orien-
tales, en végétaux et en animaux, p. 123, T. II-

Administration forestiére seroit un fléan pour les Co-
lonies : prenves de cette opinion , p. 378, T. IIL.

Adran ( M. l’Evéque d’) homme d’un rare meérite ,
instituteur de 'héritier du tréne de la Cochinchine,
Pp. 121, T. IIL

Afrigue ( la cdte Orientale d’ ); sa description. Projet
d’un  établissement dans cette partie , p. 244 »
T. III.

Agati, arbre ap dessous du médiocre , introduit A

IH« Ceo
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Saint - Domingue : ses cendres donnent beaucoup
d’alkali fixe; est propre a engrm.-.ser un terrain,
p. 163, T. L

Agriculture (I'), est le principe de la civilisation, de
Pindustrie, et de la population, p. 347, T.L

dgricultu'fe ( la Société d’) de Paris, a reconnu I'im-
portance des acquisitions & faire dans le genre des

- yégétaux et des animaux , p, 635 T:1.

Ajan (la cote d’ ), située 4 la cote Orientale d’Alrique,
p- 245, T. IIL.

Alambics ( les ) anglois sont défectuenx, p. 216,
T L

Aldini ¢ M.) professeur de physique & Boulogne, et
Membre de Plnstitut de cette ville, p. 279, T. I,

Alexandre ( le citoyen ), habile chimiste de Mont-de-
Marsan , a fait beaucoup dexpériences sur les fruits
de Varachyde , p. 32, 33, 34, et 38, T. IIL

Aloés (1) entre dans la composition de I'élixir anti-
arthritique y p. 71. On peut préparer de la gomme
avec les feuilles de celui de I'lle-de-France 5 p. 77.
T. I Ceux des Iles-de-France et de la Réunion ont
beaucoup de filasses, p. 407, T.1I.

Aloés (agallocum ) bois daigle , se vend dans PInde
au_poids de lor, p. 77. Propriété de son ém:ce et
de son_aubier , qui est un reméde contre le tétanos,
ibid et 78. Clest le bois-de-rose employé par les
Chinois en meubles, ibid, T, III.

Aloés-pittes ; ses fils suppléent au chanyre etau lin; on
en fait des cordes, p. 155 et 156. On en tisse des
¢loffes & Manille. On propose de rouir les feuilles ;
leur sue donmeroit ume gomume, p. 156 et 157,
R T,
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Aloés de soccotora. On propose de le eulliver pour-
en retirer un produit, p. 159. T. 1.
Amarante. Il y en a trois espdces dans 1'Inde, dorton
mange les féuilles, p. 162, T. L.
Ambrevade , espece de cylise, fournit i engrais dux
- cafiers, Inconvénient de cette plantation s p. 170 eb
igr, T. 1. Le fruit cuit difficilement , p. 19, Moyen
i’y parvenir. p. 20. Les Madécasses emploient Jes.
fenilles "pour augmenter la force de leurs leaux-de~
vie, p. 86 4 T. II:
Amers (les) tetardent la fermentation, p. 85, T I
Ananas. On prépdre ur vin avec son suc, p. 12; une
cau-de<vie, p. 14. Les fils de ses fenilles sont pré-
férés par les Chinois, p. 159, T. L. Les Indiens en
font le méme cas. Celti sans couronne @ les feuilles.
plus longues que les ‘autres, p. 408, T. 1I. Ananas
de Patna, p. 71: Giteaux : deux manidres de les
* peéparer, p.-306. Marmelade ; ibid et 307, T.III.
Andamans ( les iles). Les Anglois ont renoncé & 1'éta-
blissemerit qu’ils y avoient formé ; p. 195. Quel étoit
son objet ? Les insulaires sont féroces , p. 2o , T. IIL.
Anderson (M. ), médecin anglois, a introduit dans
« I'Inde I'éducation de la cochenille. On en importe en
- Angleterre, p. 29t et 292. Consulter ses Mémoires
p- 292 et 293, T. 1L
Anes (les )y dé Mascate , sont trds-beaux, p. 266", T 1.
Angiviller (le Comte d’) invite I’Auteur & faire des
expérierices sur la résine-élastiqué, p. 9, T. IIL
dAngleéterre ( prédiction sur 1) est loin de Saccomplir;
p. 359 et 360, Avantages qu’elle retire de ses Colo-
nies, p- 363, T. I. Quel est son systéme sur les Colo=
nies agricoles , p. 204, T. IIL
Qc 2
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Anils (les ), [ranc et bitard , épuisent la terte , p. 134,
T. I. L'anil - bouchet mérite ln préférence sur les
adtres , p. 204, T. II. Anil de I'Indoustan. Il y en
a deux espéces trés-estimées , p. 68, T. IIL. ( Hoyez
Neyruim et Nilbodi.

Anjouan ( ile d’), dans le nord du canal de Mozam=
bique , fréquentée par les Anglois, p. 273, T. I.
Apocyn rampant des Iles Africaines, est émétique,
p- 64. Indigofére de Sumatra, p. 135, T. 1., p. 69,
T. 1. 1l fournit plus de fécule que tous les anils
connus, p. 89; a été envoyé a I'lle-de-France par
le Colonel Kid, p. 111, T, IIL. Soyeux, indigéns
A I'lle-de-France. Essais proposés, avec son duvet,

P 365h T Il

Arabes ( les’) emploient un moyen , pour préserver les
cafiers des insectes, p. 144, T. IL.

Arachyde hypogea, p. 183, T. I, cultivée en Espagne
et dans le département des Landes, p. 23. Cette
acquisition est due au citoyen Méchain , Préfet, ibid.
Expérience sur la qualité de son huile, p. 24. Ré-
sultat, p. 25. Savon fubriqué avec cette huile; ekmélec,
Hqueur , ébid. Description de la plante , p: 25, et sui=
vantes; est bonne en purée; mise en pite sur le feu,
elle fournit de huile, p. 33. On en a fait du pain,
ibid. Observations sur la quantité d’huile qu'elle rend ,
ibid , et 34. Sur le pain qu’on peut en faire, ihid.
En galettes, elle est agréable. On en nourrit les ani-
maux : on en fait du chocolat, fbid. Les lles Alri-
caines la caltivent dés long-temps. Sa culture, p. 35,
Déltails sur denx plantes observées, p. 35 et 36, On
croit que la lupe a de l'influence sur la végétation,
p. 37. Rapport de la plante , p. 36, Maniére de planter
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les graines , ibid, Préparations diverses fuites avec ces
fruits , 38 et 39. Epoque de I’ensemencement. Calcul
du rapport en huile, p. 3). Trop d’engrais nuitd la
multiplication , p. 40. Doute sur le succes de la plante
dans les Départemens Septentrionaux, p. 40. Les
fruits sont la proie des rats et des singes, ibid, et
dans PInde, d’un gros ver, p. 41. On sépare les
gousses entre deux meules de pierres. La plante est
vivace dans les pays chauds, et non en France. Les
tiges sont une piture pour les troupeaux , ibid. On
lui préfere la pistache de terre de Guinée, p. 42.
Orgeat des deux pistaches. Le succes de l'arachyde
est assuré , p. 44, T. 111

Araque de Batavia (') est préférable au rome, p. 215.
On Paromatise , p. 217, T. L. Ingrédiens et procédé
qui la bonifient, p. 87, T. IL

Arbre-da=pain (de '), p. J07. 1l a différens noms.
Erveur sur un fait agricole, ibid. Rumphius en décrit
cing espéces , p- JoB. Le jacquier est congénére ; mais.
forme une espéce. Description des amandes de I'arbre-
a-pain, Jo8. Erreurs relevées, p. deg et.310. Récit
de son introduction & I'He-de-France, ibid- Distine-
tion entre les deux arbres-a-pain. Moyen de multi-
plier celui qui donne une farine, p. 311 et 3i1z.
D’autres végétanx sont plus productifs, p. 3:13. On
dit qu’il existe & Ceylan, p. 314. Détails sur le fruit ,
p- 315, Expéditions [aites par les Anglois pour I'ac-
quérir, p- 315 el 316. Récitintéressant de ces expé—
ditions s p« 316, Aventure élonnante p, 317. La grelfe
par approche doit réussir , p- 319. Autre moyen de
multiplication , ibid, et 320. Essayer les houtures et

Ccd
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les marcottes , ébid. Le fruit du farivosus est plus
gros que celui du granosus , p. 321, T. IL

dArbra=da-luile=de-bois de la Chine , ses amandes sout
émétiques, p. 335, T.IIL

Arbrisseau-d-encens , croit en Avabie , et dans I'In-
doustan 3 sa description et celle de sa résine, 74 et
75. Gelle-ci se vend cher dans I'Inde , p. 75.

Argent (I') donne le mouvement i la machine sociale
p- 329, Son exces peut nuire , page 33a.

Ariély, ( Foyescanne hdtive ).

Adimement proposé, dans la vue d'acquériv, dans les
Indes Orientales, les végétaux utiles qui nous man-
quent, p. So. Moyens d'exécution détaillés, 51 et
52. On pourroit pmbrasser des opémlwua de com-
merce, p. 53. Objections contre ce projet, p. fo.
Dlac'us.swu 4 ce sujet, p. 6o, Itinéraire du voyage,
p. 97 et ¢8. L'ancien régime a fait des armemens
semblables, p: 8. Proposition an’ Gouvernement ,
p- 99. Facilités , et promptes expéditions dans le
Gange, p. 199, T. IIL

dromates (les) plus nécessaires dans les pays chauds
que dans les pays froids, p. 214 et 215,

drrée (') du Conseil d'état qui a eréé une compagnie
exclusive ; il lui avoit imposé une condition qu'elle
u'a pas tenug , p. 229 et 230, T. IIL

drsenic (1') estun reméde souverain contre toutes les
corruptions du sang, p. 89 3 contre lalépre, p. go;
contre les maladies cutanées, contre les humeurs
froides , et Phydropisie ; anecdote sur son effet, p.
gt. Gure de la lépre opérée par ce rembde; anti-
dote contre l"arsenic , p. 92, T. L.

e (I') du poudrier sexpériences del'Auteur, p. u3,‘1'. p



DES MATIERES. 407

Artichaua d’Espagne |, sans sqhammes, p. 323, T. 1.

Aram (choux - caraibes) , on en mange les Tacines ,
on en nourrit les cochons , p. 25, T. IT.

Assemblée Coloniale; on V'invite & envoyer une peti-
tion au Gouvernement, p. 191, T. L.

Assignats'(les) ont 6té utiles & ln France  p. 364, T. I.

Astringens (les) retardent la fermentnnon, p- 84,
T. II.

Aitier , emploi des feuilles de cet arbre , p. 85, T. II.

Aube:gme monstrueuse du Tibet , pése jusqud six
livres, p. 78 et 79, T. 111

Augustin (la baie de Saint-) dans le canal de Mozam-
bique & Madagascar, est une reliche des Anglois ,
p- 273 TUTL.

Avoeat, fiuil aphrodisiaque 3 on propose de le confire
an sucres il seroit alors un reméde, p. 3ro; mélé
avec du jus de citron , il perd ses propriétés, p. J11 ,

T. 11

B .

DBabela , arbre du genve des Mimosa , nouverit l'in-
secte ailé qui fournit la gomme-laque, p. 78, T. I1L.

Babélayespice de laurier-rose, dont on méle la gomme
au vésou pour le distiller , p. 358, I TII.

Hule-d" Antongil (1a) , trés-malsaine ; p. 248, T. 1., et
213 ; B: HI

Bains. d’eau dooce on salée , tiddes , guérissent k té-
tanos ides enfans, p. 178 et 179. Les bains froids sont

- aussi employés, p. 179, T. L

Balanee (la) du'comimerce. Voyez commerce:

Ccd
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Baleine (péche de la), p. 239 T. I. On en distingue
quatre especes ; quelles elles sont, p. 171. Cétacées

" qui ne leur ressemblent pas ; celles des Indes Orien-
tales. M. Bourdé en a entrepris la péche ; il en a pris -
deux, p. 172 il en a retiré trés-peu d’huile , p. 173 5
il @ fait bonifier un baleinean qui différoit de celui

_déerit par les Anteurs, p. 173 ; ses dimensions , ibid.
et 174 et 175. Description de 'animal , p. 176 et suiv.
Différence entre cetle espéce et lesautres , p. 177. Ma-
nitre des Madécasses de faire cette péche; leurs ba-
teaux, leurs armes, p. 181. Les femelles quiont un
petit sont les plus dangereuses, ibid , T. TI1.

Balo (le ), arbrisseau de Ténériffe, vient dansles terres
arides ; bon fourrage , p. 131, T. I; croit sor les
montagnes ; a les feuilles fétides 5 est recherché des
bestiaux ; ses propriétés, p. 331; & quoi elles sont
dues, p. 332. Sa description, ibid, et 333. Expé-
riences pour reconnoitre si elles sont indigoferes ,
ibid et suivantes. L'infusion de ses fevilles a quel-
que analogie avee la liqueur prussienne , p. 352, T. 1+

Bajon (M.) a écrit sur. le tétanos; moyens de le pré-
veniry p..177, T. L

Bambou (le); ses usages, p. 27, 28, 20, et 3o. I
sert aussi & faire des paniers, p. 158, T 1. Celut
épineux est du genre des graminées, p. 29. Jdem,
sans neeuds, trés-estimé p. 3o, T. L

Bananes (les) cultivées i Saint-Domingue, pour la
nourriture des Négres ,p. 130, T. LIl y en a beau-
coup d’espéees dans les Iles Africaines ; celle de
Saint-Domingue paroit lenr manquer, p. =3 et 24 5
il yen aune monstruense & Madagascar ; inconvé-
nient de eette cvlture , p. 24, T, IL
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Banc-dg-baleines. Vu entre le cap de Bonne-Espérance
et I"Ascension, p. 181. Il y en a beauconp dans les
eaux des Iles Africaines, p. 186, T. IIL

Bancoul, établissement anglois & 1Tle de Sumatra, p.
196. Son objet, p. 205, T. III.

Bangue hypothécaire , p. 364. Rapport, p. 372 ebysui-
vantes. Elles sont en général utiles ; pmposilm
établir une , p. 373. Avantages, p. 375. Moivement,
p- 377. Revenus , p. 381. Demandes , p. 332, Con-
clusion, p. 383.

— Coloniale du citoyen Barré - Saint - Venant , p. 385.
Discussion & ce sujet, p. 386, et suivantes, T.I. ~

Banqueroute ( eflets de la), p. 360 et 361. T. 1.

Barré-Saint-Fenant (le cit.) propose |'usage de lacharrue
dans les Colonies ; ses inconvéniens 3 moyens d'y re-
médier , p. 50. Parle du cotonnier de Saint-Domingue ,
p- 100. Les cantons secs dunnent un duvet plus beau ,
p- 110. Il conseille d’alterner cette culture , p. 112,
Ses conseils sur celle de indigo , p. 155. Son opi-
nion sur la plante, p. 157, Sa méthode, p. 158,
T. IL Dit que la farine de patates fait un pain excel-
lent , p. 328. Son opinion sur une administration fo-
restiere pour Saint-Domingue , p. 378 et 379, T. III.

Barrére (médecin). Son traitement contre le tétanos,
peane, To L

Battage de Uindigo. De la mécanique du battage , p.
382. Principes, p. 383 et 384. Expériences en leur
faveur, p. 384. Raisonnemens sur ce sujet, #bid, et
385. Battage & bras d’hommes, ibid ; par |'eau ou
par des chevaux, p. 397, 399 et go0, T. 1IL

Baumé (le citoyen) a extrait une fécule trds~-bonne
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du maron-d'Indz , p. 12. Son opmmn sur V'étain-pur,
p- 94> T. 1L '

Leauvais (le citoyen), médecin vétérinaire , a rendu
des services 4 la Colonie , p. 154, T. L.

Béliers et brebis du Cachemire , & transporter dans nos

nies, et en France; lenr toison est trés-fine,
teés-longue , p, 81, T. IIL

Belin ( le citoyen ) a perfectionné la culture des cannes
et la fabrication des sucres, p. 119, 120 et 121,
P I

Benjoin (le), pays of croit ce petit arhre; on le pré-
sume de la famille du cannellier, p. 75; sa descrip-
tion, ibid et 76, T. III.

Bényouski, aventurier; ses qualités ; son usurpation ,
sa fin, p. 210 et 211, T. 1L

Béthalimenes (les ) habitent le sud de Tamatave, p- 269,
p i

Bien-joint 4 grand arbre indigtne aux Iles Afvicaines,
dont D'écorce est ameére et astringente, p. 63,
i & 4]

Biére de cannes-i-sucre; méthode de la Pensylvanie et
autres y p. 75 et 76, T. 11,

Billardiére (le citoyen la) mérite des éloges pour son
dévouement, p. 319, T. 1L

Blanc-de-baleine (le) est la cervelle de I'animal , p
178 5 sa nature, ibid et 1795 un gros vaisseau le four-
nit 5 sa préparation, p. 180. Découverte d'un Augluis
pour en produire, p. 187, T. 111, '

Blancs=d'@ufs ( procédé pour conserver les), p. 204,
T. L.

Boeufs trés-penu de I'Indoustan , & transporter dans mos
Colonies, p. 84, T.11L.
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Bois (le) est électricque, pi 123, Hssais proposés pour
reconnoitre les molns électriques , p. 124 et sui-
vantes'y T. L. ]

Dlé ( le ) est ane mesure incertaine du prix des choses ,
p 3585 inculte de' Madagascar ‘et d”Angora, a'de la
vileur 5 celui de ce dernier pays fait de bou pain ,
et se récolte tous les ans, p. 345, T. I ; est cultivé anx
Iles-de-France et de la Réunion, au Cap de Bonne-
Espérance et dans 'Asie , p. 2. Ici on l'arrose, p-3,
et on en transplante les tiges), p. 5, T. IL. Ceux du
Nagpour et du Cachemire sont les meilleurs et les
plus beaux ,'p. 69’5 est cing mois au plus en terre ,
ihid 5 ne s'éléve qu'd douze on quatorze poucesy sa
description , p/ 70. On'le plante grain & grain, et on
'arrose par immersion § p. 94, T. IIL

Bleu-anglois (le) se dissout dans 'eau ; comparé aw
bleu-frangois , p. 227 et suivantes , T. IL

Bleu-frangois (le) est dissoluble & Ieau ; comparé i
Panglois, p. 227 et snivantes. Expériences, ibid. Pro~
cédé indiqué, pour obtenir un indigo dissoluble a
P'eau , p. 329 et 330 ;T\ IL

Blond (le citoyen le),associé de laSociété d* Agriculture
de Paris, lui a envoyé un Mémoire sur la culture du
cotounier & la Guyane, p. 113, T. 1L

Bois-d' Aloés. Voyez Agallocum.

Bois-d'digle. Voyez idem.

Bois-de-Cannelle 5 indigéne a. I'[le-de-France. Le bois
seulement est employé, p, 272, T. IL

Bois- de - colophane ; indigéne aux iles alricaines ;
grand arbre résineux ; le canari des Moluques, p. 260,
T. II. Sa résine a de la souplesse , p. g 5 fait un beau
vernis , p. 10, Expérience pour en enduire des étol-
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fes ; précaution & prendre j résultat , ibid. Indication
des expériences & faire, p. 11 et 12, T. L1

Bois-de-fer, grand arbre indigéne aux iles africaines 3
on fait des gelées avec son [ruit , p. 308, T. 1L

Bois-montbran. La décoction de son écorce guérit les
gonorthées, p. g4 et g5 peut étre appliquée 4 d’autres
maladies , p. ¢5. Employée dans les iles africaines ,
p- 96, T. L.

Bois-noirs. Les feuilles. et les sommités de cet arbre se
mangent cuites & I'eau, et forment un péturage aux
bestiaux , p- 131. Sa description , p. 132. Ses usages,
ibid. Son utilité; donne vne gomme , p. 133, Grande
plantation proposée, p- 18g. Ses avautages s ibid et
191, T. L Son ombrage utile aux cafiers 3 p.. 141.
Succds de cette plantation ; p. 146 , T. T

Boisquesnai( le citoyen ) a essayé avec succes les filagses
de deux plantes indigénes i I'Ile-de-France , p. 410,
T. s

Bois-de-ronde ( marsh ), arbre médiocre , résirietx 5 in—~
digéne aux iles afvicaines , p. g, T. JIL

Bois-de-rose. Voyez agallocum.

Bois-de-sapan (le ) est employé dans Inde aux teir=
tures rouges , ainsi qu'en France ; naturalisé aux iles
africaines,, p. 380, Sa description , p, 384. Fait des
clétures , ibid , T, 11,

Bois-de-seringue. Grand arbre 5 ¢’est le caout - chone »
p. 8, T. IIL.

Bois-de-sucre. Glest le cannellier de la Cechmchlﬂo sp-
372, Acquisition importante & [aire 5 p. 288 , T 1L

Boltz (le citoyen ) a nourri 'équipage de son ﬂimll
pendant denx mois avec la farine du mellory, p.

26, T. 1L
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Borax (le) entre dans la composition du remdde du
docteur Norford , contee les aphtes, p. 60 , T, I.
Information & prendre sur I'origine et sur la for~
mation de ce sel , p, 96, T. I1L.

Bosquillon ( le citoyen) a donné une dissertation sa-
vante sur la lépre , p. 86, T. L.

Botany-Bay. Etablissement anglois A la Nouvelle-Hol-
lande , p. 196, T. IIL

Boucs et chéyres-d-musc , & transporter dans nos Colo=
nies , p. 81, T. IIL.

Bourd¢ de la Villuette (le citoyen ) , bon mazin ; auteur
estimé , a entrepris la péche de la baleiue \dans les
mers orientales, p. 172. Résultatsy p. 173, T, 11

Brédu (M. ), habitant du Cap de Bonne-Espérance ,
p: 194, T. L

Brédes-d’ Angole , ou Gandol (basella rubra). Ses fruits
sont propres i colorer le vin de cannes, p. 14, T\ L

Broussennet (le citoyen) a fait une remarque curieuse
sur le balo, p. 331, T. II. Son éloge, p. 296, T. III.

Broutin ( le citoyen), député extraordinaive de I'Ile-
de-France, en France ; ses lettres , p. 303 et suivan~
tes, T. L. -

Brulley (le citoyen) a donné plusieurs Mémoires sur
différentes cultures des Colonies , p. o ; a décrit
succinctement celle du cotonnier & Saini-Domingue , p.
100 et 107 ; a cultivé pendant dixans le nopal 4 Saint-
Domingue , p. 28) ; mérite une récompense natio-
nale, p. 303 ; a éprouvé des difficultés et couru des
risques ihid et3o4; a 616 député extraordinaire de St.-
Domingue en France , et persécuté, p. 305 ; pro-
jette de faive des essais dans cette Colonie , p. 3c6 ,
T. 1L )
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Bubon (reméde contrele) , p. 153 et 154, T. L

Luffles. Leur accouplement avee des vaches ne procréas
pas des heenfs a bosses , p. 159 ; T. 1. Le lait des fe-
melles est employé dauns 'Inde & la préparation des
toiles quon veut teindre, p. 379 ; fournit tout le
beurre qu'on y consommey p. 380, T. I

C

Cabai, (le eitoyen) chirurgien, a étadié les vertis
des plantes de I'Indoustan , p.' 97, T. IL

Cacaoyer (le), cultivé et abandonng & Sdint-Do=
mingue 5 p. 201 3 a réussi A la Réunion , P 262,

Cachal , remdde mdlen p- 115, T. IIL

Cachalot (espéce de baleine), on en prit in en 1774,
sur les cotes de Sardaigné ; son poids , ee ¢qu’an en o
* retiré d'huile et de blanc, p. 179, T. L

Cachemire (voyes moutons 'du CdchemireY , pys de
P’Indoustan. Ltinéraire de ce pays A Alexaudrette par
terre , p. 55 et 56, T. II11.

Cacie , accacia éprneut ont en' forme &e’s cldtdﬂu,
p. 367 et 368 ;T I1.

Café. Instractions demandées sir Ia calture du’ cafiet ,
et sur la préparation de la graine , p. 155, Prafitfhe
“qui est utile & ces arbres, p. 169. Cafeteric' détruite ,
purce que les racines des arbres étoient & découvert 3
autre régénérée par "ombrage des bois-noirs, p. 170.
Le café fait 4 Tle-de-la-Réunion fonction de mionfoie,
p. 350, T. L. Analyse du café, p. 151. Ses propriétés
p. 152. Nouvelle méthode d’en tirer parti , bid, Mé-
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thode des Arabes , et d'autres peuples de I’Asie, p.
153, T, 1L Expériences curieuses et variées sur le
café , qui prouvent qu’il contient de Pindigo, p. 336
et suivantes. Autres sur le marc, 347, Autres avec
la décoction de café cru, p. 348, T. 1I. Une seule
graine a relevé la Martinique , et a été cause de la
prospérité de Saint<Domingue, p. 113. Quantité ré-
coltée aux Iles-de-France et de la Réunion, p. 193
et 194, T. III.

~— des bois de I'lle-de-France; sa descriptiony p. 147
et 148, T, II.

— de chicorde, est insipide , p. 149, T.IL

—d'£den , vient d’Arabie , p. 149, T. II.

— Maron ; est indigtne aux Tles-de-France et de la Réy-
nion , p. 148 et 149, T. 1L

Cafier (du) p. 132 Temps de sop rapport, ehid et
133. Distance & mettre entre les arbres , ibid. Trans-

. plantation , 134 et 135. Ftétage , 135 et 156. Bonne
méthode des Arabes , p. 136. Dessiccation des fruits,
p- 136 et 137. Rapportde Saint-Domingue , p: 137

_ Dépouillement de la pulpe, p. 138. Inconvénient ce
sa culture & Saint-Domingue , p. 139. Moyen proposé
d’y vemédier, prouvé défectueux , p. 13y et 140.
Autre moyen plus efficace, p. 141. Plantations dans

_les plaines, p. 141 et 142, Méthode proposée , criti~
quée , p. 142. Pratique des Arabes ; p. 144. Insecte
imperceptible qni a détruit les cafeteries de I'Tle-de-
France y ibid , T. II. Mémoire erronné sur lacultuve,
p- 367. Conseils vicieux sur la distance des arbres. Li-
sitres d’arbres inutiles sur les mornes 4 avantageuses
dans les plaines, p. 368. Discussion & ce sujet., p-
369. Autres lisitres d’axbres, qui peuvent étre utiles
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en les entretenant, ibid. Arbres plantés dans les ca-
féieres , p. 370. Il n'y a point d’air salin, ibid. T'été-
tement ne leur est pas préjudiciable , ibid. Discussion
i ce sujet, p- 371. Les pucerons blancs détruisent
les caftidres : cause qui les produit , p. 372. Les four-
mis yeausent des dégits, tbid. La taille doit se renou-
veler tous les deux ans , p. 373. Pourquoi les arbres
venus dans les ravines sont les plus benux, ibid.
L'ététement ne dénature pas le café , p. 394. Laisser
le sommet des mornes garnis d’arbres, p. 375. Terres
neuves préférées aux vieilles , ibid. Le ménagement
des arbres , des sommeéts , des mornes n’est pas un
avantage , p. 376. Rapport de Saint-Domingue en
1789 , ibid. Emploi de I'onguent Saint-Fiacre, inu-
tile , p. 377. Pépinitres de cafiers sont avantngeuses ,
p. 378. Degré dechaleur qu'ils demandent, ibid et 379,
T. ITI.

Calac, arbrissean de PIndey sa description , p. 308, On
fait de bonnes gelées avec son fruit , ibid, T, I1L.

Calow ( vin du palmier , ou du cocatier ), entre dans la
composition ’un remdde contre les graviers, p. 335,
Vil B

Calalou. Voyez gombo.

Cally , arbrisseau de I'Inde ; & quoi il est employé , p.
397 Guérison d'une vérole par son usage , p. 39
Traitemient 5 précaution & prendre ; autre méthode
condamnée , ibid. Accidens qui peuvent en résulter ,
ibid. Addition d’autrés remédes ; régime. Le lait de
la plante est trés-corrosil. Manigre de la cultiver 5 p.
399. Le lait cause des ampoules et des enflures. Re-
méde. 11 est dangereux pour les yeux. Reméde. Ré-
flexion sur son effet, p, 400, Hauteur de Varbrissean.

Son
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Sog charbou est propre & la composition de la poudre
& canon , p. 400. Reconnoitre les propriétés de sa ré-
sine 5 analogie de ce suc avec le vernis de la Chine,
p- 4o1. Ses cendres forment du savon qui s’exporte au
loin , ibid. Amlogie de son nom , et de ses propri¢tés
avec notre kaly , p. 402. Précaution & prendre pour
la coupe du cally , ibid. Effet de sa causticité , p. 403
et 403. Autre précaution, Une espéce de couleuvre y
fixe son séjour ; sa morsure est mortelle. Antidote.
Ses [euilles sont petites ; ses fleurs sont jaunes 3 som
lait se condense, p. 403 ; cest alors un drastique puis-
sant. Un bain froid en corrige Peffet, p. 404 , T. IL

Camanioc (le). Ses racines coupées par tranches ser~
vent & [a nourriture des tronpeaux , p. 146 ; elles e
sont pas aussi vénéneuses 4 I'Ile-de-France qu'd
Snint-Domingue , p, 146, T. I ; elles le sont moins
que le manioc « il y en a deux variétés , p. yo. Plan-
tation, p. 11, T. IL

Cambar ( la) de Madagascar est rampante = il ¥ en a

deux especes ; Pune douce , Pautre amére , p. 27 ,
T 2L,
‘amplrier (le) , grand achre du genre des lauriers,
transplanté de la Chine & I'lle-de-France , par feu
Vabhé Gallois4 vient sans scins. Tentatives inatiles
pour en extraire du camphre, p. 413. Procédé des Chi-
nois. Essai fait aveo les fenilles de arbre ; produit,
p- 414. Trois antres essais;résultats , p. ¢r5. Dix-
sept expériences' foites par le citoyen Baumé, dans
la vue de concréter Phuile essentielle dw camphier,
depuis la’ page 417, jusqu’d la page 427. Conclusion :
usages qu'on peut faire de cette huile , ibid ; elle
auroit du débit & la Chine, p. 428. Pastilles: faites

I, Dd
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avec cette huile , ibid. Proposition aux chimistes ,
tbid et 429. Camphre atif ou vierge , existe dans
le bois, et non dans la moelle de I'arbre , ibid. Es<
sais proposés, 430. Autres sur le bois-de-colophane ,
et sur le colophane bitard y qui produit spontanément
une substance camphrée, p. 431. Deseription de
son fruit, ébid et 432, T. IL

Canari, arbre. C'est le bois-de-colophane de I'lle-de-
France y p. 260, T. IL

Candi (sucre). Méthode des Indiens, p. 36o. Les In-
diens , les Chinois , les Anglois, le préferent au sucre
en pain, p. 361, T. 1L,

Cannelle brute j ce que c’esty p. 275, T. 1L

- de Chine. Ses qualités; sa valeur, p. 286 et 287,

Cannellier , grand arbre. Thunberg en a donné la des~
cription ; les fleurs sont fétides ; les fevilles et les
calices des fruits ont un gotit de girofle ; les boutons
de celui ‘de la Cochinchine sont supérieurs & Pécorce 5
p- a71. Variétés de ce végétal. Il y en a deux &
Vlle-de~Fraunce 5 leur description. Leur bois est em-
ployé , p. 272. Introdaction du cannellier de Ceylan
a I'lle<France , 273. Son parfum est fugace: Moyen
de le fixer , ibid et 274. Confirmation du succés de
ce procédé, p. 275. Culture de cet arbre , ibid et
276, Il est cultivé & la Guyane ; il existe & Saint=
Domingue ; p. 277. Sa culture n’exige aucune avance,
et demande peu de bras. On peut cultiver des vivres
dans la plantation , ibid. On sollicite des encourage-
mens, p. 278, T. 1L Graines du cannellier trans-
partéerﬂﬂ." I'lle - de - France en France, p. 168,
T. OL
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Cannellerie formée par Auteur & I'lle-de-France, rés
sultats , = 275 et 276, T IL
Cannes-d-sucre. Les tiges et lés feuilles forthent un bon
fourrage , p. 747 On fait du fumier avée la paille;
- p.1fr, B L. Projet d’en introduire la culture en
France attaquéy p. 28! Lettre du Ministre de li
Marine ‘4 ce sujet, p. 2g. Réponse 4 ses objections ,
p. 31 et snivantes. Continuation du méme sujet , p-
. 86 et suivantes, 1l y en a qui sont hitives; p: 42.
Cannes salées, ibid, Doseription de la canne hitive ,
p- 43. On ne la renouvelle que tous les cing ans 3
p: 44. Cannes du Bengaley du Bahar , et d’Agra,
p- 463 de la Chine, p.46: A 6té cultivée en France
. snng suceds , thid. Moyen d’en obtenir, p. 48. Mau-
vaise méthode de plantation dans les Colonies, p.
+ 49, Méthode de culture pour la France , p. 5o et sui-
vautes. Elles sont miines 4 tout dge, p. 56. Essai
. fait én France ; vivieux; p. 57 Prédiction de I'Au-
teur , p. 62 et 63. On peut se passer d’usines, p-
63 et 64. L'éeorce contient une substance féculente;
- p. 64 et 65. Méthode des Iles-de-France et de la
. Réunion, p. 66 et suivahtes. Méthode des Bengalis
et des Chinoisy. p. 67. Extiaction du sucre, bid et
- 68. Procédé des Bengalis de le purifier, p. 68, T. 1T,
Vin, bitre ; vinaigre de cannes; eau-de-vie de sucre.
Vayez ces articles: Ce végétal a enrichi les Antilles ;
p- 6z et 63. Conséquences qui en sont résultées pour
la France:, p. 63, T, 1L
Cannes-d-sucre de Batavia. 11y en a deux especes ; les
blanches et les ronges, p. 139. Envoyées deux fois
aux Colonies de IAmérique, p. 140 et 142, T. 1
Les rouges transpluntées de Cayenne d Brest. Soins
Dd=a
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yu'elles enigeoicnt, p. 160, Maniére de les arranger
dans des caisses , pour qu'elles conservent leur prin=
cipe de vie, p. 162 et suivantes. Succés de cetlo
mi¢thode , p. 163. Avantages des cannes de Batavia ,
ibid. On pewt en envoyer dans les Colonies Ocei-
dentales s p. 164. Précautions prises, ibid et 165.
Avanteges de cette méthode, ibid , T. 111.

'Cannes hitives. de UlInde. Celle dite karikarimbou
existe & trente lieues de Pondichéry, p. 354. Celle
dite Ariély est cullivée dans les parties septentrio-
nales de I'Indoustan. Sa description , ibid. On écorce
p. 358. Maniére de s’y prendre , ibid, Méthode de
culture. On fait deux coupes par an. Précautions pour
les garantir du froid , p. 357. Distillation du vésou,
357 et 358. Mécanique des Indiens pour extraire ler
suc des cannes, p. 358 et 359. Réflexions sur cette
mécanique, p. 359 et 360, T. 1IL

Cannes-d-sucre de ‘la Cochinchine, H y en a trois es-
péces qui sont cultivées , p. 365, T. 11T,

Canne-d-sucre d’Otaiti, précoce ; moyen d’accélérer sa
végétation , p. 140 et 143. Ses avantages , ibid. Expé~
riences proposéessur la fabrication du sucre , p. 143,
T. L Tres-vantée , p. 159, F. III.

Caoutchouc ( du), ou résine élastique, p. 1. Ses pro-
priétés 5 ses usages ; fabrique d'ustensiles , d'instru-
mens, et d'étolfes vernissées , p. 2. Son dissolyant ;
mélée avec det'huile , elle ade la flexibilité : usages
qu'on peut en faire , p. 4. Expérience sur une huile
de la Chine, p. 7. Autre expérience sur la résine »
végélaux quila produisent ; p. 8 5 procédé pour conser-
ver leur sie, p. 14 et 15, Mélanges d’agens chimi-
ques , pe 19 et 16, Procédés pour la disseudre , p. 16 &
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17, et 18. Résine élastique des Chinois 4 p. 19, Ques-
tions proposées, p. 20, 21, et a2, T. TIL.

Caravane (une) d’Africains traverse anruellement toute
PAfrique , p. 269. Mémoire remis au Roi 2 ce sujet,
p. 270. Proposition d’antregwndre ce voyage, p-
271, T. 11k

Cardamome ( le ) est le v’ d’un roseau de la cote de
Malabar ; sa descriptiop, 3 il est aromatique et piquant,
p. 284. Onen constmme peu ; on'ne le cultive quepar
curiosité , p. 285, T. 1L

Caret ( le ), dory Pécaille est recherchée , est le mile
de la tortue: de mer, p. 164, T. L

Caroubier | hel arbre. Les chevaux et les troupeaux
mangent son fruit vert ou sec, p. 146, T. L.

Casalet ( le citoyen ), chimiste, p. 150, T. II.

Casauz ( le marquis de ) assure que entre-nceud de Ta
canne-d-sucre est mir, dés que les feuilles quilen-
tourent sont tombées , p. 56 et 57, T. IL

Cassave. Ce que c’est, p. 199, T. I

Cassier , arbre dont les fleurs prises en décoction for-
ment un minoratif, p. 40, T. L

Castries (le Maréchal de) invite I'auteur & faire des ex-
périences sur la résine-élastiqne , p. 9, T. 1L

Cauris y coquillage qui sert de petite monnoie dans le
Bengale, p. 273, T. L.

Cercle de Philadelphie. Société Tittéraire de Saint-Do-
mingue , p. 41. Son organisation, p. 42, 43, et 44,
T. L

Céré (le citoyen ). On lui doit le succés du poivrier &
I'lle-de-France, p. 279 , T. IL
@erisier ( le ) produit trois fois par an & Saint-Domin~
gue, p. 161, T L
Dda
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Cétacdes ( plusieurs) classés parmi les baleines , ne Teur
ressomblent point, p. 172, T. 1.

Ceylan (Ille de ). Avantages de cette Colonie , §68 pros
ductions naturelles , p. 205, T. 111

Chailipé , arbre indigéne & Ceylan. Sa description’ et
celle de son fruit qui contient une substance fayi-
neusey pr 314 et 315. Il a é1é transplanté & Pondia
chéry, ibid , T, T1I,

Chdle , étolfe trés-fine de laine du Cachemire , p. 239 ,
i A

Chalmers (médecin ): Son teaitement contre le tétanos,
P- 179. Soncopinion sur 'opiym administré dans cette
maladie , p. 180. Guérison , ihid, T. I.

Chambre d* Agriculture,, ttablie 4 Saint-Nomiigue 5 son
organisation 3 ses attributions , p/ 50. Sn fonetion la
plus délicate , p. 83 et 54, T. 1. Y

Cirameauzsd-bosse , i transporter & I'lle-de-France , p,
81. Acquisition & faire puur la France ; leurs quahtés A\
p- 9o, T. 111,

Chandernagor , comptoit francois dans le Bengale , fut
pris en 17567 par l'escadre angloise,, p. 195, T\ 111,

Chanyre ( le) rénssit aux iles de France et de ]'a-Réu«s
nion, p. 407. Qualités de celui de France, p, 411, T
IL. Voyez filasses.,

Chaptal (le gitoyen ) provoque la sallicitude du gouver-
nement , sur la distillation des eaux-de-vie , p. 93 ,
4 el 0 %

Charban (le) épidémique ; meurtrier i I'Ile—de-l'ranco,
p 82, T. 1,

Chiiaigniers ( les ) réussissent & Saint-Domingue s il 3
en a deg foréts dans I'Ile-de-Lugon, p. 160, T0 1,
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Chauz (la) diminue l'odeur désagréable des eaux-de-
vie de sucre, p. 86 et 87, T. IL

Chaya-ver, plante annuelle de I"Indoustan 5 sa descrip-
tion : les petites racines sont préférées, p. 3773 elles
teignent légérement I'eau en rouge, p. 378. Expé-
rience sur I'infusion des vacines , ibid; slles sont em-
ployées comme avivage , el comme mordant, 379.
Anecdote & ce snjet, ibid. Procédé de teintnre des
Indiens , p. 379, 380, et 381. Décoction des racines
p- 382 3 précaution A prendre , #bid. Ses propriétés ,
p. 383. Maniére d’enlever les taches et les bavuress
derniere opération de teinture , ibid. Essais proposés
au gouvernement, p. 384, T. IL

Chelingues , bateaux de I'Inde pour 'embarquement et
le débarquement , p. 357, T. IL

Chéne , dont les glands sont doux, pl 346, T. I. 4

— d’Amérique , a une végétalion Lrés-prompte, p. 197,
T. I

Chenilles. Moyen de les détruire, p. 137 et 138, T. 1.

Chérik , vacine nufritive du Bengale , p. 79 et 88 |
T. 1L

Chevauz. La maniére de les dompter les rend trés-vi-
cieux , p+ 200. On devroit s'occuper de Famélioration
des races dans les Colonies , ibid, T. I.

Chine (la) aune population immense , p. 63, T. IIL

Chinois. 1dée sommaire de ce peuple, p. 324, T. I.

Chittes (les ) , sont des toiles peintes de U'Inde , p. 363.
Voyez chaya-ver. Maniére de les laver, p. 385, Essai
proposé , ibid. Manitre de les peindre , p. 386, T. II.

G hou=carafbe ;5 espéce d’arum , cultivé A Saint-Domin=
gue , pour la nourriture des noirs , p, 130, T. L On
en mange les feuilles et les racines, p. 25, T. 11,

Ddg4
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Chou du palmiste rouge (le ) est un poison ; a fait périe
beaucoup de malelots d'une escadre angloise , p.
187, T. 1.

Cidre ( clarification du ), p. 340, T+ 1L

Citronniers najns de la Chine ; description du fruit, p.
22, T I

Citrons. Procédé expéditil d'en extraire I'huile par'la
distillation , p. 298, 300, et 3o1; de conserver
leur suc, p. Bor. Marmelade des écorces, p. 302, Gi-
trons tapés, p. o5, T. 11T,

Civilisation ( véflexion sur la ), p. 275, T. L

Clous da girofles. Voyez girofliers.

Cochenille (la) est propre  colorer le vin de cannes ,
p- 14, T. I. Elle existe 4 Saint-Domingue , p. 36. Il
y en a deux sortes; préférence A donuer & I sylves-
tre ; 290. On peut enlever son duvet , ibid. Elle
existe dans I'Inde , p. 293. Sa grande multiplication
détruit les nopulu Précaution & prendre pour I
préserver des oursgans , p. 296 et 297. Produit , ibid.

. Récolte ; préparation des insectes, p. 298| Dépouil~
lement du duvet , p. 208 et 299. Autre moyen , ibid
Sa bonne qualité, p. 3oo. Elle a existé i I'lle-de-
France ; y a détruit tous les nopals 5. est élevée au
Jardin des Plantes, p. 3o1. L’éducation la perfec—
tionne , p. 301 et Joz.Ta poussitre des ballots peut
ttre employée a la teinture , p. 3¢2. Llentreprise
n’exige aucune avance , p. Jo4. Le Gouvernement
encouragera cet objety p. 3oo et 305, T. IL

Cochinchine (la), pays viche en productions , p. 114,
Demande un traité avee la France. Dearées de ce
pnys, 115, LAute.pr a connu Phéritier du trone ,
p. 131, Le voi preconquis sun yoyaume , ibid, Clesg
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Ie pays qui fournit le plus de sucre, et au plus Lus
prix, p. 204, T. 1IL

Cocos (I'huile de) se congele facilement. Moyen de
lui enlever son odeury p.-227. Sa bourre sert & faire
des cordes , p, 336, T. L

Cocotier (le), palmier, dont on rétive une liquenr vi-
neuse , un esprit ardent, un vinaigre par la fermen-
tation , p, 4, T. I.

Colbert (le ministre) a fait acheter le métier 4 bas cent
mille écus, p. 329, T. L.

Coliques néphréiiques , graveleuses (remede contre les )
P 795.T: ds

Coliques' destomae. L'usage de Pelixir anti-arthritique
conseillé , p. 75, T. L

Colle & clavifier le vin, piig. T. L

Colle=forte (la) , mélée avec des vulnéraives, a les
mémes yertus que la colle de peau d’due , p. 66,
< 8

Colle-de-peau-d'dne de la Chine ; ses vertus, p. 65,
-1

Colonies. Avantages qu'elles procuroient 3 la France,
p- 305. Leur indépendance , p. 311, 312 et 315,
T. 1. Vues générales sur celles des Européens, p. 138,
i b

Commerce (le) fait la prospénté des Etats, p. 324.
Qu’elle en est la raison? p. 325. T. L. La balance
du commerce est le thermomdtre de la prospérité
publique. Discussion & ce sujet, 334 et 335. Com-
paraison tirée de la Hollande , p. 335 et 336. Nou-
velle discussion , p. 338 et suivantes , T. I, Des Indes
Orientales, p. 221. Vues sur ce commerce, p. 222 ¢t
guivantes, T, IIT,
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Comité Colonial proposé par le citoyen Barré-de-Saint-
Venant , p. 358 et 389, T. L

Commerson ( feu) a fait des recherches sur la bota-
nique de Madagascar, p. 168, T. I. Mort & I'lle-de~
France, p. 147, T.1L

Commission de la Société d' Agriculture. Foyez sa dé-
libération, p. 102 et suivantes, T. 11L

Compugnie de la cote Orientale d’Afrique proposée par
feu Moricg, p. 256 et suivantes. Avantages qu’elle
procureroit , p. 257 et 258. Conditionsde sa création ,
p. 259 et 260, T. 1IL

— des Indes Orientales ( Payez privilége). Angloise,
p- 25. Hollandoise , ibid. Frangoise , 225 et 226.

Comte (le citoyen le), m’a fait souvent des envois
précieux de graines, p. 194, T. I,

Confitures quin’ont pas encore été essayées , p. 3og et
314, T m

Consommation (la) régle la masse du travail, p. 325 ,
T L

Contrebande. Moyen de la diminuer , p. 328, T. 1.

Corps-de-garde ( la montagne du) a Plle-de-France ,
a quatre cent dix-huit toises d'élévation au dessus des
eaux de lamer, p. 3, T. 1.

Cossigny , pére de I'Auteur , a été envoyé , en 1733,
& Madagascar , poury former un établissement , p.
248, T. L

Céle-caval; c’est le nom du fruit du chailipé, en Por-
tuguais. Voyez chailipé.

Cotonnier (le) ne réussit pas dans les quartiers plu-
vieux. Le coton pourrit en magasin, ou y prend feu
spontanément , p. 38. On a nourri les troupeaux
avec ses graines, p. 132 ; est sujet & éprouver les
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dégils des punaises et des chenilles, p. 1375 cultivé et
abandonné dans quelques quartiers de Saint-Domin=
gue,p. 201, T. LIl y ena de beaacoup d’espéces 5
p. 100. Cotonnier & laine blanche ; antve & loine
rousse, p. 1o1. Les Indiens renouvellent tous les ans -
leurs plantations , #bid. Cotonnier de Siam ; maniére
da blanchir le coton roux, p. 103. Cotennier, arbre
de Madagascar et de Saint-Domingue, p. 104. Herba-
céa de la Chine, p. 105, Culture du cotonnier dans le
Bengale , p. 105 et 106, Celui A laine roussa est pré=
férable , p. 109. Essayer sa culture en Frauce , p.
109. On y a renoncé dans les Colonies aliicaines 4
p: 110. Le coton de Cayenne est un des plus chers,
ibid, Il y est sujet & une maladie, la méme que dans
ces iles, p. 113 5 sa cause , ibid et 134. Moyens de
s'en garantiv, 114 et 115, Question , ébid ¢t 116. Des=
cription de deux punaises, p. 117. Cet arbrissean
n'éprouve pas dans 'Inde les ravages des insectes,
p. 118, La méthode de culture en est la cause , ibid
et 119- Celle de la Guyane,, p. 120 et snivantes, Ne
paroit pas préférable, ip. 121, Sarclage , y22. Réce-
page, ibid et 123. Renouvellement de la plantation ,
ibid et 124. L'eau de la mer est fertilisante, ibid.
Cetle culture: doit étre encouragée y p, 125. Produit
de Saint-Domingue en coton, #bid. Moulin' mi par
Pean pour égrener le coton, p. 127. Emballage du
coton , p. 127 et 128. Machine & caxder des Indiens ,
ibid. Parti que I'on tire des graines , p.,, 129 et sui=
vantes , T. II,

Cotonnier de Sainte-Marthe. Son duvet est supénrur a
tous les autres, p. 167 et 168. 1y a peut-bire dans les
Colonies des variétés qui seroient utiles, p. 169, T, I+
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Couleuyre (la) de I'Inde , surnommée cally , est mor-
telle, p. 169, T. 1.

Coulou (le ), plante annuelle de PlInde, légumineuse
et rampante ; 6n cuit les graines et on en nourrit les
chevaux, p. 194, T. I,

Crabes pétrifices de la Chine entrent dans la compo=
sition d'un reméde, p. 64 el 65, T. I

Crachemant de sang. Ta colle de peau d’ine est un
bon reméde , p. 65 et 66, T. 1.

Crasse noire , espéce de niclle qui attaque les girofliers ,
et les autres arbres, p. 258 et 259 , T. IL

Crédit (papier de ) en denrées ne peut pas tenir la

- place de I'argent , p. 352 et suivantes. Discussion &
ce sujet, ibid. Boses d'un papier de crédit, p. 369
et d70, T. L

Crotalaire de Madagascar 3 indigofére , p. 226, T: II.

Cucurbite ( construction de la ), suivant I'abbé Rozier A
p. 81. Forme que je lui avois donnée , ibid, T. IL

Culture des cannes-d-sucre en France , extraite de
I'Ouvrage d'Olivier de Serre, p. 362 et J63. Ré-
flexions, p. 364 et 365, T. 1II.

Cuirs. Les Indiens les tannent, en quelques heures ,
aver les écorces ot les fruits du myrobolan , p. 371 et
372.1ls ne durent pas. Moyan d’obtenir cet effet , p.
33, T. IL

Curcuma (le) on safran des Indes, donne un jaune
superbe. Llalunage le rend plus solide. IL'eau de
chaux rougit son suc. Les Indiens en mélent avec leurs
ragoiits , p. 363, Préparation pour que les racipes se
conservent; p. 364. Procédé de teinture usité & I'Tle-
de-France ; 'p. 365, T. 1L
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D

Dacosta de Nantes (MM.) fubriquent des coffres A
étuyes, des pivots, des tambours, des chaudieres &
sucre, p- 120, T. L

Daryres wives et farincuses. Reméde contre cette ma-
ladie, p. 117 et 118, T. L

Dasille (le citoyen) , médecin - chirurgien ; auteur es-
timé de plusieurs ouvrages, p. 3y, T. L.

De la Haye (le citoyen) , jardinier-mérite des éloges ,
p. 319, T, 1L

Délibération de la Commission de la Société d’Agricul«
ture de Paris, p. 102 et suivantes, T. TLL.

Député de I'lle-de-France en France. Ses fonctions ;
qualités qu’elles exigent ; ses devoirs, 51 et suivantes,
b

Desbois de Rochefort (le citoyen) , médecin, a dé-
crit les vertus de lacolle de peau d’dne , p. 65, Auteur
du Cours Elémentaire de matitre médicale, indique
des remédes contre le tétanos, p. 176, T. L.

Détails économiques , p. 289 et suivantes , T. II1.

Dettes publiques. Opinion de Smith i ce sujet,, p. 360,
Combatlue, ibid et 361, T. I.

I’ [ntrans (le citoyen). Son rapport au Ministre des
finances sur le projet de I'établissement d'une banque
hrypothécaire pour la France, p. 372 et suivantes ,
T. L

Dina-zang , plante de la Cochinchine , dont on extrait
un indigo-vert propre & la teinture , p. 353, T, 1L,
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Diti-voazin , aibre de Madagascar, dont les graines
donnent une graisse employée comme assaisonne=
ment, 183, T. 1.

Domingue (Saint-). Le décret du 16 pluviose, an IT,
a bouleversé cette Colonie , p. 282, T. I, Fournis=
soit ci-devant plus de six millions pesant de coton ,
p- 125, T. I1. Sa population noire est diminuéedes
deux cinquiémes au moins , p. 201, T. IIL

Douanes (les) doivent étre bien réglées, p: 326;
L ‘

Drogue-amére de PInde , employée en topique , p. 36.
Son usage conseillé , p. 68. Bonne contre les suppres=
sion des régles et de transpiration ; et contre les indi=
gestions; p. 703 T. I.

Duceeurjoly (le citoyen), auteur t‘l \in ouvrnge sur les
Colonies, dit qu'a Saint-Domingue on véeolte 1o
mais au bout de trois mois, p. 7. Cité & Voceasion
des ignames, p. 21; et des bavaniers, p. =3,
T H,

Dupleiz (fen) , gouverneur de Pondichéry, a cons
piré contre Nazerzingue y Soubab du Décan, p. 194 4
T. 111 ‘

Duplessy (le citoyen), auteur de I'ouvrage des Fégé-
taux résineuzx. Ses vues philanthropiques sur Pusage
quon peut faire de la résine élastique, p. 5 et 6.
Yrreur typographique de son Ouvrage, p. 18,
s 42

Durand (les citoyens fréres) fabriquent et vendent des
‘instrumens et des ustensiles de résine élastique, et
des étoffes qui en sont enduites , p. 2, T. 1L

Dutréne (¢ citoyen) a publié 1in bon ouvrage sur la
canne-ii-sucre , p. 45 et 56. Bonne observation de cet
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Auteur, p. 64. Discussion sur un procédé quiil conk
seille, p. 8getgo, T. IL

E

Ean-de-vie (') a différens degrés de force & Paris, p.
216 et 217, T, L

~— de [ruits. Maniere de la préparer, p. 316 et 317,
T ML

~— de Jamrosade et d’amna.s p- 316 et 317, T, III.

“ de sucre, p. 78. On en fubnque de plusieurs espces
ibid, Moyen de dissiper sa mauyaise odeur, p. 88,
N |

Eau - Savonneuse , p. 340 et suivantes : est propre i
blanchir le linge, ibid. Détail des expériences, p.
341 et suivantes, L’huile de noix est celle qui a le
mieux réussi, p. 342. Résultat, p. 343 , T. IIL.

Fauz-Saumdires , ne rendént pas Pindigo plus pesant,
pe 127 et 128, T. L

Eboulemens causés & 1'lle-de-France par un tremble~
ment de terre, p. 185 et 186, T. L.

Eeaille. On la tive du mile de la tortue de mer 3 es-
sai proposé , p. 164. Les Japonois attachent un grand
prix & la blonde, p. 165, T. 1.

Economistes. Leurs principes sont incontestables, p.
323. Les conséquences sont fausses s ibid , T. I.

Egypre (I'). Discussion sur sor importance, relative-
ment au commerce de 'Inde , p. 218 et 219. Son im-
portance politique, p, 219 , T I1L,

Electricité (I') est la cause des sauts spoutanés des
moulins & poudre , p. 123. Essais proposés pour @i
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nihiler la vertu électrique du buis, p. 125 et 126,
U & ‘

Lléphane (le petit) peul passer pour un avorlon; &
moins d'intelligence que les grands, p. 83, 111,
Eléphantiasis 5 ¢’est la lepre, p. 86 et 87. Remdde

contre ce mal , p. 88 et suivantes, T. 1.~

Elizir anti-arthkritigue. Son usage conseillé ; pe 68 et
69. Bon centre la goutte, p. 71. Sarecelte , p. 73. Son
usage , p. 74 et snivantes , T. L

Encens: Voyez arbrisseau @ encens.

Fncouragement ( les) peuvent étre utilesy p. 328, T. 1.

Epiceries fines (des), p- 241 et suivarites. Discussion
sur le tableau de leur achat et de leur vente , p. 285
Ce méme tableau , p. 288, T, II,

Iepz..ooue. Maniere de la traiter, p. 39 et 40 : a fait
beaucoup de ravages 4 Saint-Domingue, Remide con-
tre le bubon , p. 153. Réflexions, p 154. T. L.

Escargots (les) ou lintagons , existent & Saint-Domin=
gne et & I'lle-de-France , et sont un fléau, p. 156.
Les martins et les pigeons les mangent ; ibid et 151,
T. 1.

Esclaves. Raisonnemens sur 'esclavage , p. 266 et 267,
¢ BB

FEsquine ; gramett de I'lle-de-France , dont on fait deux
coupespar an, p. ig3, T. L.

Iissais sur plusieurs poudres & canon,, pour en aug-
menter la force, p. 127, T. L. D'un filtre pour pu-
vifier Peau fétide ; p: 285, Autres saus filtre ; ibid et
286, T. 111.

Eain pur (1" ) n’est pas attaqué par les enox-de-vie de
suci@ 5 po g2 Opinion de Uabhé Rozier 5 pe 93,

Helutation ,
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Réfutation, p.g3 et 94 Opinion du citoyen Baumé , p.
94. Alliage proposé d'étain et de bismuth, p. 95,
T I p
Ether (1) vitriolique a la propriété de dissoudré la
résine-tlastique, p. 7 et 18. On peut eh préparet
dans les Colonies, p. 18, T. T Nl

i anpn |
-.F =
: )
Fansére 3 ffw‘r‘f;f'!;ﬂg‘ma.ﬂgﬂlcﬂ sp- @51 TVE
Faséoles (les) du Bengale sont vivaces rampantes ;
abondent en fruits agréables au gout. Il y en -a plu-
sieurs espices , ;'g.: 92, T. L R
Fermens ( description de plusieurs ) 5 p. 83.'C.Voyez
levain et levure ). Les sues des fruits et les grains sonk
~ des fermens , p. 84, T. 1L T
Fermentation , relativement aux eaux-de~vie de sucre 3
phénoméne intéressant, p. 8z et 83, Moyen d’y re=
médier', Pp- 84, T Mg )
Feu (le) donne aux liqueurs fraiches les qualités des
vieilles , p. 88, T. IL.
Ficus-bengalanensis ; ou #rbre de pagodes , ou de bas
nians ¢ essayer sa culture; p. 146, T. L.
Figues-bananes. Manitre de les dessécher | pi 314 ef
315 50, AR, Y
Filasses ( des ), p. 405, Ta colture du chanyre encou-
ragée an Cap de Bonne-Espérance : su filasse est
un objet important ; . 463. Te lin est cultivé dans
le Bengale ; ses fils sopnt préférés : préparation , p:
406, Ir;llmm quiont des filasses , 406 el 407: Lcs ananag
d Ee
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méritent la préférence , p. 408. Fssais proposés ,
p- 409. Expériences faites , p. 410, T. IL
Finguera (le) , arbre de Madagascar ; prodmt une ré-
. ‘sine-élastique , p. 8, T. IIL,

#langourin; vin de cannes , p- 13, T. I, et p. 69, T. 1.

Fleurs-blanches des femmes 3 reméde proposé , p. g6 4
T.L .

Fleurs-d’oranges ( les ) servent & parfumer le vin d’oran-
ges, p.7etg, T. L.

Fluz-de-sang ( reméde contrele) , p. 63 et 65, T. 1.

Fouche (la) ;3 grand figuier , indigéne aux iles alvi-
caines , doit les fevilles et les jeunes branches servent
de piture anx bestinux y p. 144 et 145. Fssayer sa culs
ture, ps 146, T. I, Emploi de ses branches , en guise
de cordages, p. 407 el gog, T. L. Produit une résine ,
p- 9, T-1L

Foulepointey prés de Tamatave , a approvuwnné nos
escadres , p. 62, T. L

Forbans (les) se sont fait aimer dea Madécasses , p.
254 eteb5 , T.1,

Forfait (le ministre ) a fait essayer au Havre le pro-
ctdé de désinfecter 'ehu fétide des vmaseaux, p-284,
T. IIL.

Fort-Dauplhin (le) comparé 3 la baie de Tamatave , p.
251 et suivahtes , T. L

Fourcroy (le citoyen ) a reconnu que les clous do gi-
rofles de la Réunion, étoient plus fins que ceux des
Moluques ; p. 255 et 256, T. 1. Son opinion sur la
mission aux Indes, p. 1204 T I1L

Fourmis (les) attaquent les cochenilles. Moyen do las
éloigner , p- 295, T, 1L

Framboises des Moluques, On prépara avec oo fruit ua
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ratafia, p.319, et un vin trés-agicable, 320 et 321,
b gl L1 14
Frangois-de-Neufchdteau (le citoyen ) , sénatewr 5 acte
de bienfuisance de sa part, p. 42, 1. L

G

Gale (ln), maladie cothmung & Saint-Domingue , p.
14 s e

Galle-gallé (la) , composition indienne , propre a la
conservation des bois des vaisseanx, p. 5. Essai in-
fructueyx. Conseil 4 ce sujet, p. 6, T. TIL

('anvréue (lﬂ} Voyez herbe-de- lac, p.ob s . 1.

Garanee (la), soupgonnée anssi propre que la coche-
nille & la teinture en rouge , au moyén d’une prépa-
ration , 354. Moyen proposé, indiqué au Gouverne-
ment, p. 355, T, IL

Garnier, (".le citoyen Germain), auteur estimé. Son
opinion véfutée, p. 323 et suivantes, T. 1.

Gazelle-quatre=s-yeux , petit animal charmiant , sa des-
cription, p. 2. 8a mavche , ses habitudes , p. 83.
Existe aussi 4 IIle du Prince , p. 112, T. IIL

Geldes faites avec divers fruits des Indes, p. 308 et sui-
vantds, T, 111

Gentt de Fraiico (les graines du) torréﬁées ont du par-
fum, p. 150, T. II.

Gentil (le citoyen), médecin, a publié une dissertation
sur le café, p. 151 et suivantes.

Genrs (le citoyen ) auteur un bon cuvrage sur les

Ee:a
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finances de la Grande-Bretagne , p. 337. Discussion
surses assertions, p. 338 et suivantes, T. I.

Glace (la) ne donne pas aux liqueurs fraiches les qua-
lités de la vétusté , p. 88, T. 1L

Glaciale (la) proposée pour améliorer un sol trop dcre,
p- 144 3 est cultivée aux Caparies, p. 223; fournit
de la soude, p. 224, 8a culture, son produit, sa vé-
colte ; vient dans un terrain rocheux, et dans une
exposition séche , p. 226, La graine sertde nourriture.
Briilée sur le tevrain doit 'engraisser, p. 231. T, I
Doit prospérer dans les terrains salés, p. 124. En-
voi des semences 4 faire & Cayenne, ibid , T. 1L

Glands-de-chéne (les) donnent une farine nutritive, P
18’y Ak '

Glycine-subterranea , ou pistache de terre de Guinée ,
est préférée & 'arachyde, p. 42. Description de son
fruit , p. 44. Essais 4 faire , ibid , T, III,

Gigiri (In graine du ) sert de beurra aux ngrea Cest
Ie sésame, p. 182, T L

Gingely , graine de I'lude, qui est le sésame , p..182 et
185, T. I. Les graines émondées s’imprégnent , comme
le coton , de I'esprit recteur des fleurs , P 392,
b i < o e

Gingenibre (du). Son usage; le choix; sa prépara-
tion , p. 365 ; ses vertus, su culture , p. 366 , T, IL

Giroflier (du), p. 241. Récoltes de I'an VIII et IX,
ibid. Son introduction a la Réunion , p. a41. Détails
sur sa culture, p. 242 et suivantes. Rapport de ces
arbres, P 244. Produit d'un grand giroflier , p. 245.
Tuconvéniens de I'ététement , p. 246. Moyens de pré-
werver ces arbres des conps de vents, p. 247. Dis-
tance entr’sux, ibid. Méthode sire de former des
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pépinitres , 248 et 249, Transplantation, z50. Temps
de la récolte, 25r. Comme elle doit se faire, p. 252.
Dessiceation, 253. Discussion  ce sujet, p. 254 et 255..
Bonté des clous ; leur déchet s les péduncules sont
aromatiques, Huile essentielle, 256. Accident augquel
ils sont exposés 3 reméde, p. 258. Chute des clous;
crasse noire sur les fevilles, 259, Opinion de Rum-
phivs sur leur colture, p. 260. Exposés & la fumee ,
p- 261. Qualités des clous de Cayenne , ibid, T. IL

Gombo. (malvacée), On en mange les feuilles et le fruit
élant vert, p, 162, T. 1.

Gomme-arabique (la) est bonne contre les coliques
néphrétiques graveleuses, p. 78 , T. 1. Est propre a
clarifier les vins, et & purifier le sirop. Proposée pous
la clarification du vésou , p. 36g,T. 1L

Gomme~gutte (la) employée contre le ténia cucurbitin,
pagyy Lat L

Gouanches (les) , indigénes de Ténériffe. Leurs morts
se sont conservés dans des cavernes, p. 225, T. I

Goudron (le) des grandes et petites Landes est supé-
rieur & celui du Nord, p. 412, T. IL

Gouramy , paisson excellent transplanté de Batavia &
I'lle-de-France, p. g1, T. IIL

Gouite (la) reméde contre, p. 73, 74 et 78, T. L.’

Grappe (la) en fermentation est un bon ferment, p.
83, T. IL

Graines-d-amandes. Maniére de les transporter an loin

. €n élat de germination , p. 167. Exemple du suceés
p. 168. T. IIL

Gravelle (la) , voyez remédes Indiens.
Gréle (la) tids-grosse tombée & Saint- Domingue ,
Fed :
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P rq%; fit beaucoup de tort aux caliers , ibid.
2 il i

Grenade du Cachemire, sans pepins 5 p. 72. Son écorce
est astringente , ibid , T. 111,

Grenadille (la) est une liane indigtne anx Iles Afvi-
caines ; ses feuilles sont émétiques, p. 333, T. 1IL.

Guildive (la) est une enu-de-vie , tirée du vésou fer-
menté par la distillation , p. 78, T. 1I.

H

Habitans (les) de Plle-de-France ont maintenu chez
enx le culte religienx , p. 267 et 268, T. {I1.

Hapel Lachenaie (le citoyen ) , chimiste ; ses assertions
sur la fabrication du sucre et du rome, p. 220 et 221,
T'L ‘

Haricots. 11 y en a beaucoup d’espices; les blancs de
I'tle de la Réunion réussissent en France, p. 16,
L | L

Hémoptisies guéries avec de la colle de peau dine de
Chine, p. 65, T. L.

Herbe-d-paniers , malvacée avec laquelle on fait deg
paniers , p. 158, T T,

HHerbe-de-Flac, ou lierbe divine 5 sa description, p. 34 3
ses propriétés, p. 35 et 36 ; son emploi, ibid, et 37,
Tk

Hivéa (1') de la Guyane, grand arbre , produit la ré=~
sine-¢lastique , p. 8, T. IIL,

Hollande (la) avoit ci-devant une surabondance de
numéraire, p, 335, T. I ; son commerce aux Indeg
Orientales pe peut fleuyir que par la liberté, p- 241,
) il
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Houx (petit-) , houx-frélon ; les graines torréfiées font
du café passable, p. 150, T. IL

Hubert (Joseph) m’a fait souvent des envois précieux
de graines, p. 194; a formé une plantation de ca-
caoyers & I'Ile de la Réunion, p. 202, T. L. Appelé
en témoignage , 146. Méthode qu’il a indiquée de
cultiver les girofliers, p. 241 et suivantes; a décou-
vert le moyen de multiplier les muscadiers , p. 264,
T, ..

Huiles ( essais faits avec différentes ) pour obtenir une.
ean savonneuse, p. 341 et 544. Essais proposés, p.
345 et 346, T. III,

Huile d’Arachyde (1') est douce et siccative , p. 13,
o L 18 1S

Huile-de-bois (1"} est le produitdu téque ; elle doit étre
essayée , ou pure , ou avec des mélanges , ibid; trés-
utile, et trés-employée aux constructions navales , p.
6. On l'extrait en brilant , p. 76. Ses propriétés , ses-
effets, p. 77. On devroit en étendre l’usageéln France,
p- 89, T. HI,

Huile essentielle de la canne , et autres, sont les produits
de la distillation , p. 218 et 219, T. L

Huile essentielle du camphrier est trés-odorante , p.
413. Premier essai , p. 414 Autre, p. 415, Distilla~.
tion , p- 416. Essais infructueux pourla concréter, ibid.
T. IL.

Huile essentielle de girofles de la Réunion, plus estimée
aux Indes que celle des Moluques, p' 255, Les pé-
funcules et les fevilles de I"arbre en rendent de sem-
blable , p. 256, T. IL

Huile-de-vitriol diminve Vodeur désagréable des eaux~
de-vie de sucre., p. 87, T. 1L

Ecgq
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Huile-d’eillets, tirée du pavot,p. 226, T. I

Huiles essentielles d'oranges et de citrons , p. 298. Pro~
cédé expéditif de distillation , p. 300 et 3or ,

f T, 1.

Huile essentielle du cannellier ; ses propriéiés, 20g et
3a0. Maniére de s’en servir , ibid.

Fluzard (le citoyen J. B.) a donné une instruction sur
'amglioration des chevaux, p. 201, T.1I.

I

Jgnames (les) servent & Ja nourriture des Wagres, p.
130, T. I. Il y en a plusieurs espices & Saint-Do-
niingue , p. 22, Celle de Guinée donne deux récoltes
dans l'année , ibid, Séchée au four, elle se conserve-
roit 5 ébid , T. I1,

He-ayx~FPranes (1'), située & la cote de 'est de Ma-
dagascar , p. 259, T. L

Hle-de-France ; sa conduite pendant la révolution , p.
298 et suivantes , T. L.

Ile de la Réunion. Eloge de ses habitans , p. 231 et 232 ;
a yne grande population , p. 234, T. L.

Hes-de-France et de la Réunion ( les) n’avoient aucune
production nutritive et commerciale j réunissent au-
jourd’hui des végétaux des quatre parties du globe, p.
87. Leur population ; leur accroissement, p. 198. La
seconde est trop peuplée d'Européens, p. 199. Re-
gardée comme devant étre 'entrepit du commerce
del'Inde, p. 221 et suivantes. Vues sur ce commerce o
p- 222 eb suivantes. Leur prospérité dépend de
la liberté du commerce , p. 226. Total d,e leurs
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productions , p. 227. Elles ont réclamé cetle liberté, p,
a3+ T L

Imbouré. Voyez chayayer.

Impé6e ( réflexion sur I'), p. 319 et 320. Impbt direct ,
ce que c'est, p. 321. Imp6t sur les lettres et sur leg
journaux , ibid et 322. Impét neutre , ibid. Son effut
sur I"agriculture , p 362 , T I

Inde , pays ot les arts ont pris naissance , p. gg. Parti
qu'ils ont tiré du coton , ibid. Posséde la cochenille ,
p- 293. T. 1L

dndiens (les) ont porté jadis les connoissanges & un tres-
haut degré, p. g4, T. JIL

Indigestion ( remdde contre "), p. 75, T 1.

Indigo. Sa culture abandonnée dans quelques quartiars
de Saint-Domingne , p. 37 et 201. Celte suhstance est
commune & beaucoup de végétaux, p. 135, T. I. Mé-
thode des Indiens, p. 156. Engrais, p. 157. Autre
proposée , p. 158 et 15g. Autre , p. I6o et 161, Ré-
capitulation générale sur la fabrique, p. 166, Notions
générales , ibid. Théorie de la [ermentation de anil ,
p- 168. Théorie du battage de Pextrait, p. 169. Théo-
vie de la dessiccation de l'indigo, p. 170. Maturité
des herbes pour la coupe, p. 171. Conpe des her-
bes, ibid, Arrangement des herbes dans la.cuve | p,
172. Degré de la [ermentation , ibid. Moyen de ven-
dre la fermentation simultanée , p. 173. Second
moyen , p. 174. Moyen de connoitre le degré de la
fermenlation, p. 174. De la durée de la fermentation ,
p. 175. Des herbes panvres en fécules, p. 176. Se=
conde lermentation de Pextrait  ibid. Epreuve par
le thermometre , ibid, Epreuva par l'ean de chaux
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ibid. De la premidre cuvée ; fermentation réitérée da.
Pextrait , p. 177. Indigo sans fermentation 3 préceptes
du battage ; écoulement des eaux de la trempoire dans
Ia batterie : explication de ce qui se passe dans la.
batterie pendant le battage ; p. 178. Moyen prati=
qué pour juger du battage : battage considéré comme
monvement , p. 179. Durée du batlage : moyen de
connoitre le point du battage : aspersion de I’huile 5
p. 180. Autre moyen de connoitre le point du bat-
tage : du ralfinage , p. 181. D’un second battage :
éconlement des eaux de la batterie : avis sur la forme
des batteries , p. 182, Indigo sans battage : du préci-
pitant : avantage du précipitant : recherches qu'on a
faites sur un précipitant, p. 183. Du véritable pré-
cipitont = préparation dudit, p. 184. Avivage de I'in-
digo : réflexions sur le précipitant : d'une cuve man-
quée, p. 185. D'un indigo de mauvaise qualité : amé-
fiorer de l'indigo nouvellement fabrigqué : améliorer
un indigo desséché et marchand , p. 386. Avis aux
teinturiers, bid. Aux indigotiers : de Pécume , p.
187. Dessiccation de VPindigo : déoantation de P'ean :
filtration de Pextrait , p 188, Dessiceation i 'ombre
on au soleil : de la friabilité de I'indigo : du pétrissage
de Pindigo : éloigner les insectes , p- 189, Premier
essai de dessiccation : second , troisitme essai. Méthode
des Asiatiques , p. 190, Avis sur le méme sujé «
du ressuage : de la mécanique du batlage : principes
du battage , p. 1gr. Battage & bras d’hommes , par
Pean ou par des chevaux. De l'indigoterie : des trem-
poires et des batteries , p. 1g2. Des bondes 5 de la
rigole s du bassinot 5 du reposoir, p. 193, De la sé-
cherie : anils de I'lle-de - France : anil riche de la
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Terre - Ferme , p. 194. Réflexions sur les anils -
plantation : nouvelle méthode de eulture, p- 195. Mé-
thode des Indiens de fabriquer de lindigo : réflexions :
maladies causées par la fabrique , p. 196. Avis aux
indigotiers sur les herbes dgées , p. 197, Détails des
expériences faites avec ces herbes, p. 197 et sui-
vantes. Effets d’un ouragan, p. 199. Résultats des
expériences , p. 200 et 201. Réflexions, p. 201 et
suivantes. Méthode des transplantations , p. 204.
L’anil-bouchet mérite la préférence ibid. Méthode
de retirer I'indigo des herbes dgées , p. 105 et 106.
Indigo sans fermentation et sans battage , p. 206,
Méthode , p. 207 et suivantes. Expérience de tein-
ture , p. 211. Réflexions 4 ce sujet , p. 212. Projet de
travail en grand , ibid et 213. Explication de faits con-
traives en apparence, p. 214 , 215, et 217. Avivage
de l'indigo , p. 217. Expérience sur ce procédé , ibid,
218 et 219, Fabrique de I'indigo & Java , p. 220, La
manipulation des Javans diftére de la notre, p. 221.
La cuisson de Pextrait critiquée, p. 222. Procédé de
cuisson proposé , p. 223. On désire acquisition des
différentes espdces d’anils, p. 225, et une méthode
de fabrication plus fructueuse, ibid. L'anil est cul-
tivé en Afrique , sur les bords de [a rivitre de Gam-
bie, p. 226. Indigo anglois et frangois , p. 227 et sui-
vantes. Procédé des Indiens , pour ‘dissoudre l'indigo ,
231 et 232. Avantages qu’on peut en retiver, p. 233.
Toutes les plantes et le café en grains contiennent
de l'indigo , p. 349 et 350. Opinion de Lewis , com-
battue , ibid. Expérience rapportée , p. 351. Autre ,
p- 352. Indigo vert, p. 353, T. II. Différentes mé-
aniques pour baltre extrait , p. 383 et suivantes.
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Moyen de rendre la fermentation des herbes simul-
tanée , p. 400, T. III,

Tndigo , extrait du pastel , p. 237 et 233, T. 1I.

Indigo-vert. Procédé pour obtenir, p. 233 et suivantes,
T- L

Inoculation de la petite vérole , faite & ’Ile-de-France ,
en 1756 , avec succés , p. 83. Méthode des Bengalis
et des Chinois, 1bid. Autre proposée , p. 83 et 84 ,
T. L

Insecte imperceptible , destructeur des cafiers , p. 144,
T, .

Ipécacuanha(I’) est le meilleur reméde connu contre les
diarrhées et les flux de sangj maniére de I'adminis-
trer , p. 63 et 64, T. I.

Ipéeacuanha (') de I'lle~-de«France est un vomitif
doux, p. 332, T. II.

J

Jacquier , grand arbre de I'Inde , congéndre de I'arbre-
i-pain ; pesanteur de son fruit, sa description , p. 308 ,
T. I,

Jagre (le) est un sucre grossier de I'Inde, p. 204,
T. 1. On le convertit en ean-de-vie, p. 85, T. 1.

Jalir, figvre de I’Inde ; remdde , p. 77 et 70, T. 111

Jam-malac , fruit de 'Inde , médiocre ¢ on peut faire
avec ce [ruit un vin agréable, p. 12 ; et une eau-
de-vie, p. 14, T L.

Jam-rosades , fruit de Inde , agréable : on en fabrique

un via et une eau-de-vie agréables , p. 12 et 14
T I
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Janir (le) est le méme mal que le tétanos ; remeéde
indien , p. 390, T. IL

Jaunes-d"@ufs préparés , p. 289 ; leurs qualités , p. 2912.
Procédé pour les conserver, ibid et suivantes. Essai,
p- 294 et 2g5. Autre procédé , ibid , T. 1L

Jefferson (M. ), président des Etats-Unis : maxime ti-
rée de son Discours aux représentans, p. 242, T. 1IL.

Jones ( sir William) , a déerit un reméde indien contre
lalepre , p. 86 et suivantes, T. I. A décrit le mal-
lova, p. 325 et 329, T. IL, et p. 110 et 111,
40 10 8

Joseph IT ( I'empereur) , a envoyé des botanistes en
Amérique et en Afrique, fuire des collections de
plantes , p. 46, T. III.

Jus-de-citrons (le ) est sujet & noircir ; maniére de le
conserver , p. 214 et 215, T. I,

K

Kalta (le) est un poisson excellent et trés-gros du Ben-
gale , p. 84, T. I

Kari-karimbou , eanne hitive de P'Indoustan, p. 42 ,
T. 1. Voyez canne hdiive.

Kid ( le colonel ) a entretenu correspondance avec l'au-

teur , et lui a envoyé un phmt d'apocyn indigofére ,
oI 4§ S e 1y

L

La Barthe (le citoyen), autenr du Voyage au Sénégal ,

p 226, T. II. Fait sentir les avantages de la péche,
p- 189, T."1IN.
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La Grende (le citoyen) a procuré I'Itchapalon & I'Ile-
de-France , p. 158, T. L.

Luit de papayes vertes, puissant reméde contre les
vers, p. 98 et suivantes. Sa découverte ; manidre de
I'extraire, ibid. Son usage, p. g9 et 100, Sa prépa-
ration ; expériences ., p. 101 et 1o2. Anecdote , p-
107 et 108, Résultat de l'analyse chimique de ce
lait, p. 110. Différentes préparations, p. 111 et sui= .
vantes, T. I

Lait préparé et conservé pendant cing mois, p. 296,
Procédé, ibid et 297, T. 111

Laneerote (I'llede), I'une des Canaries : on y cultive
beaucoup de glaciale, p. 223, T. L.

Lanuguy-Tromelin ( lo citoyen )., vice-amiral , a fait
des essais heureux sur deux espéces de ﬁlasaﬂa I
410, T. IL

Lard (le) de ln baleine fournit de I'huile par la cuis-
son, p. 182, T IIL.

Lurauwr de Seint-Domingue, trés-grand palmier ; parti
qu'on en lire dans ce pays et daua l'lndc, Pe 197,
i 1

Le Blond (le citoyen ) propose un moyen de cwdmar
les peuplades brutes , P 276 , T s Clté A i'ou..n-
sion du cotonnier , p. 113 et smvnlm's, A1

Ldpre (1a) emte ma ‘Chine, dans lIndc et dans les
Colanies , p. 85, Noost pas cDHlﬂ"HilliE s p- 86. Re-
méde contre ce mal, p. 87 et suivantes, T. I.

Lépre des jointures , p. 87, T. L.

Le Gou de Flaiz (le citoyen ) , nous apprend qu'il y
a dans PInde une espice de canne hitive ,p. 4. U
soutient que le colon roux est, pléf'émlile p. 109,
Justice rendue & ce bon citoyen , p. 129 ; nous a
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donné le procédé des Indiens, de dissoudre Uindigo ,
p- 231 et 233 ; a [ait un essai important avec le du-
vet du onettier , p. 358, T. IL;a présenté un Mé-
moire 4 la Société d'Agriculture , p. 64 et suivanles ,
T. 111 4

Leures des citoyens Broutin et Cossigny , p. 302 et
suivantes. Réflexions , p. 318, T. I.

Leyain employé a Ille de la Réunion, p. 7r. Celui des
Chinois , p. 83 et 84, T. 1L

Lin (le ) est cultivé daps le Bengale ; préparation qu’on
donne a ses fils, p. 46, T. 11

Ligueurs de table; leur préparation , p. 318 et 31q,
s : :

Litchis , le meilleur fruit de la Chine , p. 168, Trans-
port des graines ; p. 169, To IL, - | !

Larmoy ( le citoyen) a publié un Mémoire , en’ 1774 »
sur I'amélioration des chevaux , p. 201, T. L.

Luce (Sainte ), port prées du Kort-Dauphin, p. 271,
i

Lupig (plante) 5 ses feuilles et ses tiges servent de
fourrage aux bestiaux , p. 147 ; elle engraisse laterre.,
p-agretizs, T X, et p. ary T, IL

Luguez ; port de Madagascar, p. 240 et 271, T. I.

Luaynes ( le cardinal de ), publie un reméde coutre les
dartres vives, p, 118 el 119, i A

M

Maby , liquevr qui enivee , p. 196, T. T,
Macquer 5 justice rendue & ce chimiste, p. 17, T. I
#ladagasear y granda Ile dans I'Océan Indien ; sou sol
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est propre i la culture de l'indigo , p. 38. Recherches
i faire dans cette ile, p. 168 : ses ressources p. 235
et, 236, Objet qu'on en retireroit, p. 298. A une
grande population , p. 240. Ses avantages , ibid et
suivantes. Comparaison entr’elle et Saint-Domingue ,
p- 242. Discussion sur le choix du local propre a
un établissement, p. 245 et suivantes. Ses coles sont
wialsaines; raison physique de cette insalubrité , p.
249 , T. I. Produit un cotonnier trés-grand , p. 104 ,
el beaucoup de plantes i filasses, p. 411, T. 1L Ses
avantages politiques , p. 208. Qualités des Insuluires ,
ibid et zog. Hs font des étoffes, ibid. Leurs dispo-
sitions pour les Frangois , p. 210. Etablissemens ten-
tés, p. a1z 'et' 213, T. IILA

Madécasses (les), indigenes de Madagascar, ont une
agriculture "¢t des arts , p. 275, T. L Ils vont &'la
piche de la baleine ; ils sont adroits 3 leurs armes ,
leurs bateaux , p. 181 Ils en mangent la chair et le
lard, p. 182. 1ls sont adroits et courageux, p. 184,
T, III.

Magon (feu), gouverneur de PIle - de=France ; ses
vues pour la multiplication des troupeaux, p. 193 5
a 6tubli une saline dans cette ile ; 'ibid, T. L.~

Mais (107 se técdlte & Suint-Domingue , au bout de’
trois mois de plantation , p. 7. Manitre de Pappréter ,
p- 8. La larine de ses grappes est nutritive, p. 9,
T. 1I.

Maisons-incombustibles , p. 350 et suivantes , T. IIL.

Muladies de Saint- Domingue 3 leur énumération , p.
57et58, 6zet63,T L. "

Muludics vénétiennes scrophuleusés invétérées 5 re~
made , p. 93, T. L ,

Maladies
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Maladies vermineuses ; leméde - 97 et suivantes,
i

Mal-de-michoirs, Voyez télanos.

Mangues. On pent préparer un vin avec, ce ﬁ'mt p-
1z, T. I. La plus grosse et la meilledre n'a pns
damande , p. 321, T. T Confitnes diverses [aites
avec ce [ruit, p. o7 et 308, T. ar. s o *

Manguier (le) donne [ruit deux fms par nu -L {q :Gh:
de Coromandel , p. 161, T. I. ‘

Manille. Les C]numa ¥ fnbuquent du sucre s, p 203,
T. Il :

Manioc. Les racines de cet arbrissead , ccugéga pnr
tranches, servent de nourriture aux bestiaux, p. 146.
Les racines coupées et desséchiées se conserverpient
en magasin , ainsi que celles cuites au i‘oqr 2P 195
T. L 1l y e a deux variétés, p. 16. Lgm p,laut.qhon P
espdce hitive, p, 11. Pain fait ayec, leyr favine, p.
12. Parti que on tire de leur fécule , p. 325, T, I1L.

Manivoulois (les) habitent le nord de Tamatave , &
Madagascar, p. 269, T. 1.,

'Mantégue (1a) est du bearre 5 on le fait dans Vlnde
avec le lait de bullle , p. 380 , . IL

Mapou , bel atbre de I'Amérique ; son coton est em-
ployé par les Anglois y p. 361 , . IL. .

Maravi (Jac de) , situé & quelques Jcmrnéea de Qm-
loa , ps 269, T. I1L

Mare (le) de Pélixiv de drogue amére est bon contre
les plaies , p. 77, T. E

Marne 5 en composer une artificielle , p. 148, T, L”

Marron d'Inde s ey extraire ln fécule , p. gz, 10 1L

Marin (le citoyen) a requ un prix en 78y 5 de la

(EV Vi
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Société d’Agriculture ; p. 3o0g et 318. Ses voyages &
Mzahé et 4 Cayenne, p. 318 et 319, T. II.

Martins , oiseaux de 'Inde qui se nourrissent d’insectes ,
p- 137, T. L

Maudave ( madame) , accident arrivé chez elle , p. 18,
T. IL.

Maudave (fen ) a été gouverneur du Fort-Dauphin ,
ps 212, T. 1II.

Maures ( les) ont formé plusieurs établissemens i la cole
orientale d’Afvique, p. 245, T. 111,

Mauz de gorge,p $8. Traitement, p. 59 et suivantes ,
. L B

Mauzx de reins. T¢lixir anti-arthritique convient dans
cette maladie, p. 73 , T. L

Mécanique du battage de l'indigo, p. 382 3 & Dlras
d’hommes , p. 385 et suivantes. Jeu de la machine ,
p. 388 et 38y, Celle de la Louisiane , p. 391, Autre,
ibid et suivantes. Autre pour deux cuves, p. 39/ et
suivantes. Jeu de cette machine, p. 395. Autre , p.
396. Par 'eau ou par des chevaux, p. 397. Descrip-
tion de plusieurs, p. 398 et suivantes, T. IIL.

Meéchain (lecitoyen) , préfet des Landes , a encouragé
la culture de l'arachyde, p. 23, T. IIT.

" Midecins-vétdrinaires. Leur service trés-utife dans les
Colonies, p. 1565, T. L

Mellory ou Mallora , pandanus des iles Nicobar ,
transplanté dans le Bengale, donne un fruit fari-
neux , p. 325 et 326, T. II,

Melon (le) est excellent en Perse 5 doit cotte qualité
i la cultute , p. 208 et 209, T. I. Confitures de ce
fruit, p. 31z, T. TIL.

Hiémaire de M, le Gou de Flaix sur 'acquisition des
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végétaux et des animaux utiles des;Indes Orientales ,
p- 64 et suivantes, T. IIIL. I

Mémoire sur le tabac; ps 205 e, sulvantes 4

Mer Caspienne. On propose aux Russes d’y former un
établissement , p. 214. Objections contre ce projet,
p: 215, T. 1.

Mercure douz (le) est employé contre le ténia cucur-
bitain, p. g7, T. I,

Méthode des Indiens de préparer une I:quenr vineuse ,
un esprit-ardent , du vinaigre , du sucre , avec la séve
du longue et du cocotier, p. 4, T. 1.

Mil , cultivé & Saint-Domingue 5 pour-les noirs , potir
fes chevaux, et pour les boeufs , 130, T L Il y en a
deux espéces, p. 63 cultivé ala céte orientale d*Afvi-
que , p-7, T. Il. La farine d’un mil de PInde fait
de bon pain, p. 329 et 330, T. IHL.

Mil-caffre , gramen estimé au Cap de Bonne-Fapé«
rance , pour péturage, existe A PIle de la Réunion ,

I 1gq T T

Millepertnis de la Chine 5 ses propriétés , p. 32 sa
description , p. 33, T. I

— de P'Ile de la Réunion ; trés-grand , p. 33, T. L.

Mirebalais , quartier de Saint-Domingue , olt la terre
produit le plus de sucre, p. 147, T. L

Missionnaires (les ) sont nécessaires & Madagascar , p.
275 et 276, T. L

Missions-étrangéres ( les ) doivent établir correspon-
dance avec la Société Littéraire de I'Tle~de~France ,
p-43etqq, T.L

Molrre (le chirurgien ) ayoit un reméde contre la flug
de sang, p. 64, T. 1.

Fifa
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Mdle a élever au For t—Dauphm traité do chimérique ,
p. 257, T. L, :

Monnote (la) est la mpréuentatmn des choses , p. 347,
TRAEHOE

— de coqulllages existe au Bengale P39, T 1

—de fer, n’a pas empéché Lacédémone d'étre heu-
reuse , p. 349, T L

— de polEl‘ n'a eu que de bons efféts & la Chine ,
p: 340.

r— de café esten usage d !’lle de la Réunion, p. 350:
T. L

Monstres. Voyez citronniers nains.

Montesquieu) Sentence de cét Auteur, p. 286, T. I.

Moreau Saint-Méry (le citoyen ). Quarante-huit ob=
servations sur son Histoire de Sni’ut-Dommgue, jus=
qu'd la page 232, F. L

DMorelle (la) est lesolannm nigrum 3 on en mange les
fevilles & I'Ile-de<France, pe16z, T. I, i

Morice (feu ) a donné un projet d'établissement & la
cote orientale d’Alvique ; p. 244 et suivantes, 1. 1I1.

Morplul (U'Ile). Comparaison établie entre les avan-
tages de cette Ilg et ceux de mdagnsm, p. 206
et 207, T. L. |

Mouffia ou Raffia. Voyez sagoutier.

Moulins-d-poudre (les) sautent par Veffet @'une étin-
celle électrique; ceux de I'Ile-de-Erance n’ogt pas
sauté deppis 1781 , p. 123, T. L

Mourongue. On en mange les fenilles et les sommités
tendres, p. 162, T. I; nommé ben ; sa description
sommaire , p, 387 et 388. Propriétés de sa racine ,
ibid. Les graines donnent de I'huile 5 ses proErmbés ’
p- 388 et 389. Qualités de son bois, p. 389. Vertus
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de la décoction ; celles de I'écorce , celles des racines ,
ibid. Est employé contre le télanos , p. 3yo. Les
feuilles sont ﬂnthelmm_l.lque; ; autrés vertus de dif-
férentes parties du végetaly ibid. Usage de son huile
en Italie , p. 592, T, 1L °

Mousse verte (la) des éumgs est employée dans I'In-
doustan ponr, c.|"r|ﬁ§r le sucre ; sa description, p.
356, Maniére d’en faire usage , dua' 1] 1

Moutons ( les) du Cachemire dounem des laines supé-
rieures & celles des mérinos, p. 239 , T. I N’ont
pas été transportés en Corse, p. 54. Dilficultés de
ce transport, p. 55 et 56. La route par mer est pré-
férable , p. 57. Détails & ce sujet, p. 68, T. IIL

Moutons de charge du Tibet et du Boutan , & transpor-
ter dans nos Colonies , p. 8¢, T\ I1I.

Mozambigue, ile , chef-lieu des établissemens des Por-
tugais, 4 la cote orientale d’Afrique , p. 273, T.1,
et p. 244, T. IIL

Mucilage de gomme arabique ; bon remede contre les
coliques néphrétiques graveleuses, p. 79 et 8o, T. L

Muscadiers ( des ) ; 'p. 26r. Epoque de lenr acquisi-
tion , ibid. Sont dioiques ; fledrissent en tout temps ;
p- 262. 11 y a des arbres androgynes , p. 263. La
greffe par approche a réussi ; avantage de cette
opération, ibid. ; due au citoyen Hubert , 264. Autre
moyen te multiplier les femellds, p, 265. 1ls de~
mandent de P'abri, une terre humide ; méthode de
transplantation, p. 267, Temps dé Ta faire ; plantation
des noix ; choix de la terre, ibid; taille des arbres ,
p- 268 5 soins qu’ils demandent, leur produit : dessic=
cation des noix , ibid et a69. Précaution a prendre ,

Fra
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ibid. Procédé pour extraire I'huile essentielle , vi-
cieux : aitre, p, 370, T. IL. "

Myrobolan (le ) est un grand arbre de I'Indoustan 3
propriétés’ des fruits, p. 371. On en fait de Pencre,
ibid et 372. Son usage, Il existe & 1'lle-de-France ; il
ne demande aucun soin ; les froits auroient du débit
en Europe , ibid. , et pourroient étre substituds aux
naix-de-galle , p. 373. Variétés ; les fruits se mangent
et se confisent ¢ propriétés médicinales, p. 373. On
en tanne les euirs, ibid. et 374 ; A engaller les toiles
de coton, i les blanchir ; ils produisent le méme effet
sur les toiles de chanvre, ébid. On croit qu'ils réussi-
roient en France, p. 376 , T. 1.

Myrshe (la) entre dans la composition de I"élixir antis
arthritique , p. 71, T. I,

N

Najac (le citoyen) , ci-devant Ordonnateur & Brest, au-
jourd’hui conseiller d'état 5 preuve de son patriotisme
et de son homanité , p, 6, T. IIIL.

Neige (la) couvre quelquefois le sommet des hautes
montagues de I'lle de la Réunion , p. 149, T. I.
Névruim , indigo de Ragimendri dans U'Indoustan , trés-

beau, p. 68 , T. L

Nicobar ( les iles ) produisent le mellory , p. 325 ,
Ty AT,

Nilbodi, indigo d'un bleu brillant de Ia province d’Agra,

p- 68, T. 110,

Nocévé, étang de Madagascar , p. 253. Refuge des for-
bans , p. 255, Projet d’y faire un port, p. 267 et
258, T. L
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Noiz et feuilles de ravinesaras; leurs propriétés, p. 293.
Leurs huiles essentielles , ibid, P. III.

Nopal (le); ses sommités forment un mets, p. 161,
Son fruit a un suc qui a une belle couleur, p. 161,
T. L 1l y en a beaucoup d’espices, p. 291. Ré-
flexions sur le choix , ibid. Elles croissent par-tout ,
manitre de les multiplier ; on en éléve au Jardin des
Plantes , p. 294. Sont sujets & plusieurs maladies :.
remedes et préservatifs. Les fourmis dévorent les co~
chenilles ; moyen de les éloigner , p. 295. Précaution
recommandée, p. 296. Autre, p. 297. Taille , pro-
duit , ibid , T. 1L

Nopalerie (la) du citoyen Brulley , et ses cochenilles
existent & Saint-Domingue, p. 299 ; T. II.

Norford ( Guillaume ) , célébre médecin de Londres , a
publié un reméde contre les aphtes , p. 59, et contre
les coliques néphrétiques graveleuses, p. 79, T. L.

Norona ( feu) , médecin et botaniste espaguol , a faip
des recherches sur la botanique de Foulepointe , &
Madagascar , p, 168, T. L

Nouvelle-Hollande (la) produit, dit-on, des musca-
diers, p. 197, T, IIL

0

Observations ( XLVIIL) sur I'Histoire de Saint - Do~
mingue y par le citoyen Moreau Saint-Méry , depuis
P- T jusqud la p, 222, T. L Zdem, sur le projet des
acquisitions d fajre dans I’Asie , dans les rbgnes végé-
tal et animal , , 109 et suivantes, T. III. Idem, sur
le traité politique du C. Page,, p. 193, T. IIL.

Otivier (1) est indigéne aux Iles-de-Franco et de la

Fl4
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Réumon,p 227  son fruit, p. 228, Celuide Provence
; a été transplanté, p. 229, T. 1, .

U.'um-(lc citoyen ) a voyagé dans le Levant , p- 45
T. 1L

Omime , vacine tharnue et nutritive de Madagasear 5
trés-honne , p. 14. Plantation ; donne une fécule, ibid.
T, 1.

I Onguent du Maduré (1') est I'antidote contré la mor-
sure de la couleuvre, p. 403, T". I1.

Or (1') est marchandise 4 la Chine , p 348, T. 1.

Oranges (jus d') ; maniére de le conserver, p. 3o1,
Oranges tapées , p. doa. Marmelade des écorces , ibid.
Giteaux , p. 303 et 324. Bigarrades et citrons tapés »
p. 303, T. III.

Ouettier (du '), grand arbre 5 deseription sommaire ; em-
ploi du bois, p. 357. Son fruit contient un duvet 5 &
quoi il est propre ; sa culture conseillée , p. 356. On
a fabriqué dans I'Tnde des bas avec ce duvet; leurs
propriétés. Moyen de leur conserver leur couleur 4 p.
359. Avis pour améliorer le duvet ; importance de
celte matiére premiétre 5 proposition faite au Gou-
vernement , p. 36c. Autorité de M. Poupée Desportes ,
confirmative. Il y a deux espéces d’ouettier ; diffé-
rence qui est entr’elles. Il existe & I'IIc—de-—Frnnce ,
p- 361, T. 1L

Owdivbi‘c , Hle de lamer du Sud , p. 197.

OFufs. Procédé pour les conserver frais pendant Tong-
temps , suivant M. de Réaumur , p. 390. Autre plus
heureux , p. 291. Autre proposé , ibid, T. IIL

Ouicon 4 ligueur violente, p. 199, T. I.

Otaiti, lle de la mer du Sud. La canne de ce pays
dome un sucre sirupenx , p. 222, T, 1.
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P

Page (le citoyen ), Observations sur son Ouvrage, p.
193 et suivantes. Son éloge , p. 217 et 220, T. I1.
Palma-chrisi (huile de) est en usage dans les Colo-
nies, contre les vers, p. g7, T. L Procédé pour la

rendre mangeable , p. 347, T. II1.

Palmier - sang - dragon , arbre qui existe a I'Ile-de-
France, p. 151, T. 1L

Pamplemousses , & chair verte du Bengale 5 fruits ex-
cellens , p. 72 et 73, T. IIIL.

Pandanus odoratissimus (le) , palmier originaire des
iles Nicobar, porte un fruit teés-gros et farinenx ,
p- 73 et 88, T, IIL.

Panon-Maison-Neuve ( fen) , axceuent ciloyen , a
cultivé 4 Plle-de-France Polivier indigéne, p. 227
et 228, A fait des essais infructueux sur un cactus
de I'lle-de-France , p. 294, T. II.

Papayer. Te mile rapporte quelquefois des fruits ,

_p- 103: Ses racines sont anthelmintiques, p. 107 et
114. Préparation du lait de papayer , p. 111, Essaycer
ses fleurs , p. 125, T. 1.

Papayes ( les ) vertes donnent un lait anthelmintique ,
p- 98 et suivantes. La décoction du (ruit et des graines
a la méme vertu, p. 106 , T, I. On en nourrit les

_cochons 4 p, 26, T. II.

Papier-monnoie (le ) a causé le bouleversement de bean-
coup de fortunes a I'Ile-de-France , p. 365, Ne con-
vient pas aux intéréls du Gouvernement , p. 368 ,

1. L
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Paridtaire , plante dont on mange les feuilles A I'lle-
de-France, p. 162, T. L.

Paroule ou Parol, trés-bel arbre de 'Inde ; propriétés
des feuilles contre la pierre de la vessie, p. 338; sa
description , ibid et 339. Manitre d'administrer le re-
mede , ibid , T. III.

Pastel (le). Fssai proposé; expérience faile avec sea
feuilles , p. 355 et 356. On pent en extraire une f6—
cule bleue ; procédé décrit par le citoyen Berllmllet,
p- 354, T. 1L

Pastilles restaurantes , soit avec des avocals , soit avee
des myrobolans , soit avec de lopium, p. 312 et
313, T. 11L

Patates 5 elles sont la base de la nourriture de la partia
occidentale et méridionale de Saint - Domingue , p.
129. Ses leuilles et ses tiges servent & Ia nourriture
des bestiaux, p. 147, T. L 1l y en a trois espices
dans les Iles de I'Orient , p. 13, Essai de culture
proposé , p. 14. On en fait un pain exquis , p. 15 et
16 , T. II. Maniere d'en retirer une fécule , p. 326
et 327, Description d'une mécanique & cet usage , p.
327 et 328. Maniére de faire le pain, p. 328 et 329 ,
T. I 4

— Précoces , p. 195. Dilférentes préparations de ces ra-
cines , ibid et 196. Desséchées , se conservent long-
temps , p. 197. Le suc mélé avec la farine rend le pain
excellent, p. 199, T. I.

Pattai (le), arbre médiocre , est un mimosa & épines ,
produit une gomme , vient par-tout , croit prompte-
ment , forme des cldtures : usage de son écorce, sa
fleur , p. 367 differe du gommier du Sénégal. La
gomme sort par des entailles, et spontanément des
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racines. Moyen de la rendre marchande , p. 3685.
Propriétés de sa gomme , p. 369. Son usage , p. 370.
Propriétés médicinales de son écorce, ibid , T. TI.

Pavot (le ) blane 5 on en extrait 'opium , p. 74, T. 1.

Péche (la) des requins : ils abondent 4 Madagascar et &

. PIle Rodrigue. Les Chinois estiment leurs ailarons ,

* p. 186. L’lle~ de- France serviroit d’entrep6t aux
vaisseaux , #bid. Les Hollandois se proposent d’éta-
blir des pécheries sur la cote orientale d’Alfrique ,
p- 191, T. IIL

— de la baleine; ses dangers, p. 180. Comment on
la fait, p. 182. Faveurs accordées, ibid. Deux arréts
du conseil d'état , p. 183. Autre faveur , ibid. Dé-
cherie des Anglois & la cote orientale, p. 184. Nous
pouvons en établic une sur les deux cotes de Mada—
gascar y ibid. Armemens des Etats-Unis pour cette
péche , p. 185; ses avantages , p. 186 , T. I1L.

Pelau, mets des Moge's , préparés avec une espice de
riz rond, p. 71, T. IIL

Pellicot (lecitoyen ), habile chirurgiens anecdote , p.
34, assure que l'usage des lézards guérit la vérole,
et que celui de la décoction du bois-montbrun gué-
rit la gonorrhée , p. 94 et95 , T. L,

Penche-Abe (le ), province de I'empire Mogol , bai-
gnée par cing fleuves ou rividres, produit un riz see
sphérique , p. 70 et 71, T. 1L,

Pépiniére de cafiers, p. 134, T. 1L

— chaude , pour la canne-a-sucre, p. 48, T. 1L

Péripneumonie (1a); manitre de snigner dans cette ma-
ladie, p. 67, T, L.

Persicaire (la) de la Chine est indigofere , p. 236 ,
i o B
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Peiite vérole. Seg ravages & Saint-Domingue et aux Tles-
de<France et de la Réunion , et an an de Bonne-
Espérance ;' p. 82, T L.

Peucher ( le citoyen )y dntear dun utlch sof le com-
merce des Indes orienlalés, p. 2a1 eb suivantes,

Phénoméne extraordingire d'un brick coulé pir un beau
tempsy p. 188, T. L ¥

Phitolaca; ou vigne de Judée : ses firnits sont propres A
colorer le vin de cannes, p. 14, T. L.

Pian , maladie des négres , qui paroit dépendre du virus
vénérien, p. 85, T.1.

Piastres d’Espagne , est In monnoie circulante & I'flo-de-
France ; elle y a valu dix mille frants en papier-mon-
noie , p. 364 ; elle y est toujours rare ; pourquoi ,
P %7 ] T: 1.

Pierre de la vessie. Voyez Paroul.

Pierre-divine (la ) est bonne contre les ophtalmies ; sa
composition , p. 58 , T\ L.

Pignon-d"Inde. Ses amandes sont éniétiques et purgati-
ves, p. 33. Anecdote qui le prouve , p. 334. Re=
méde y ibid ;T 111,

Pimens enragés- On en mange les famlles a Ile-de-
¥rance , p. 162, T. L

Pipangayes de I'Inde 5 cucurbitacée excellente ; dont
les graines sont émétiques, p. 333, T. TIL

Pistache-de-terre, Voyez drackyde.

Pitter-Both , montagne la plus élevée de I'Tle-de-France ,
p 3, T. L

Plaines-des-Cafres (la) , dans I'lle de la Réunion , a
une température froide, p. 149 et 150, T, 1.

Plassiard ( le capitaine ) , brave et généreux marin ; p.
296 ; T. III.
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Plomb ( le)iest corrodé. parle vin. et les eaux-de-vie
de sucre ; expérience , p. 924 B 1Ly, | y

Pluies (las) sont nuisibles 2 la santé ; il y en ade pel-
tilentielles , p. 3, I, IIL

Primes. ( les ) sont quelquefois nécema;m% W 331.
Leur e[fet en Al}gletquer?ur I? blé, jibid I‘ L

Principe Ue} de fa Ilbq; té, discuté ,_p 284 er. suivan-
tes , T- ’

Priyilige Ue y exclusif du c,? merce rles ];uﬂfgs‘ oﬁen.
r.alea ) p- 223, et snivantes. §e§ de.['en Aeurs} ses, geum -
teurs , pr 224 5 abrogé par un d(‘.mEI;, ibid et 2.2.;.
Discussion , ibid el suivantes. Consldérntmqs en‘ fa-
veur de la ldqﬁrté,;p- 3?1 et spivantes. D@nrées Gye
nous tirons des Indes , p. 235.et 236, Comparmson .
p- 236 et 237. Raisons en_ faveur du prwi!ege ,p. 238.
Réponses , ibid. Pre-.wes\deﬁ suceds de’ I liberte ,
P 240, ‘Riisons t:rées de I E‘aude. ‘Rﬁpdﬁse, p- z.p ;
o b Iﬂ' n

Poéderlé (1€ citoyen ya‘publitt un Mémbire/sur'la eul-
‘ture du tabne , p. 203 T. E ( Vioyez tabac ).

Pois d’achery (les ) sont vivaces et Drca-bum, 119,
Prlly . i

«— du Bengaleyil yena piluwuvs espéoeu, p-2o0, T. II..

— de bombetoe , sont sujets davemr amers, p- 19,
il

== du Cap , sont gros , vivaces , vament ; les menlienrs
de tous; lorsqu'ils sont amers, ils sont malfaisans’, p-
18, T. 3L

~ caltiaw, sont fort en usage 4 Batavia , p. ar, T. I1.

Poissons. Voyez péche. La vieille existe dans beau-
coup de pacages., p. 189, T. IIL

~ de mer, naturalisés dans I'eau douce, , p 169 €t
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166. Tnvitation de répéter et de mulliplier ces essais ,
p. 166 et 167, T. L

Powre (feu ), voyageur célsbre , a procuré les musca-
diers et les girofliers aux Colonies , p. 241 et 242; a
introduit 'arbre-a-pain 4 'Ile-de~France, p. 3og, T\ IL.

Poivre-long ( le ) est nommé aux iles alricaines pi-
ment. Les oiseaux qui en mangent ont la chair épicée,
p- 284. Son effet sur les poules, ibid, T. 11

— de la Jamaique ; il y en a deux sortes : le gros et le
petit ; leur description , p. 281. Objet dexportation ,
p- 282, On en retite nne huile essentielle, p. 283 ,
T, I

Poiyrier (le) réussit aux iles alricaines , p. 279. Sa
culture , p. 28 , T IL

Pommes - de - terre (]es) sont cultivées A Ténériffe ,
p- 196, Moyen de les conserver , p. 198, T. 1. On
les cultive aux Iles-de-France et de la Réunion :
parti qu'on en peut titer , p. 2, T. IL

Pompes-d-feu (les ) sont utiles aux sucreries , p. 119
el-120 o ks

Ponche 5 différentes manitres de le faive , p. 210 et
suivantes. Essence de ponche, p. 212.et 213, T. L

Population de Saint - Domingue; suivant le citoyen
Page, p. 17, T. L.

Porcher (le citoyen ) a procuré le cannellier de Cey-
lan aux Colonies orientales, p. a73. T. IL

Porwgais. Leurs établissemens 2 la cfte orientale
@’Afrique : ils ont trouvé de Por & Cene , p. 278,
T, T

Potirons. Leurs feuilles et leurs fleurs bouillies forment
un mete délicat, p. 163 , T. I,
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Poudresd-canon : on emploie i I'lle-de-France le char-
bon de bois - noir , p. 132. Expériences proposées
sur les bois , p. 125 et 126. Expérience heureuse, p.
127, T. L. Le charhon du cally est employé dans
I'Inde , p. 4005 celui des tiges d’anil dans le Ben-
gale, et celui du'chanvre aux Ktats-Unis, p. 402,
Tk

Pouler (le citoyen ) a réussi dans la transplantation du
blé en France y p. 5 et 6, T. II.

Poupée Desportes , suteur d'un ouvrage , p. 339 , T, 13
vante les qualités du aoton du Mapou, 361, T. IL.
Précipité-rouge a la propriélé de conserver les viandes ,

p: 279 et afo, T. IIL

_Procédé pour conserver les viandes p 273 et suivantes,
Moyen employé par les hnbltnns du ‘Bas-Rhin , p.
275, Essais , 1bid et 276, Poissons , ihid. Méthode des
Indiens, p. 277. Viandes crues, ibid. Autre moyen,
p. 278. Autre, p. 279, T. IIL.

~ pour désinfecter I'ean fétide des vaisseaux, p. 28r.
Description d’un soufflet , ibid. Autre moyen, p.
282. Ses inconvéniens , ibid. Autres indiqués par le
citoyen Rochon ; inconvéniens , p. 283: Autre par le
feu, p. 286 et 287. Enduire les tonneaux avec une
résine souple , p. 288, T. TII.

= pour rendre mangeable I'huile de palma-christi, p.
347. Desecription, ibid. Preuves du succs, p. 346.
Autre procédé , p. 349, T. 111

Production de Saint-Domingue , suivant le citoyen Page ,
p.17, T.L

Brohibitions. Discussion A ce sujet , p. 326 et 327 5 con-
damnées par des ¢crivains ; défendues par 'Auteur ,
B 342 €t 343, T. L
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Projets de discours aux habitans des Iles-de-France et
de la Réunion, p. 313 et suivantes, Bo o 1 0]
Provost (few) expédié de Plle-de. - France aux, Mo=
lugques 3 en rapporta lés axbres é;icehea fines, ete.
p- 310, T. 1L ‘ Vsl Lol
Douz=blancs ,  insectes demﬂateurs des cafeiéﬂes 5
p. 144, T. 1L
Pucerons (les), insectes qui:détruisent les cal‘é;hes
Accident mrivé & I'lle de la lh’.umpft s P 57: et 372 )
T. l.I.L | § it 3
' ‘. 1 -‘ QF .."“ ‘ ‘- ]
s waln o ol

 Quatrescyeuz. dez a:c[[c)
: thoa, ile et. yaumq u:,tues a !5 cuta nnenmle
gt Alnqu.e destnpuun de !’Ile hah:léa pnr des
. Maures et par des Alncmna,,p 247 et 243 est
I'cnu-epn‘:r. du Lommerc?, de I’ cite de Zan_ﬁuc A,
p- 349, Gonstitution du pa§; H ld Tralté dullmuce
 pour cent ans, p. 250, ‘P.'(.autages e cefte aliu&x’on "
ihid et quwuntep ;le rces d gnrya 2P ;-n,, ues
a?qérq,fgs, (P20 53 el 234- dlmdef[e b.ill,e ] a m:lle
Loans, P 355 Compagmg ofc uslv?, P, A\,an-
tages » pe 357 et suivanles. Mol.tfs pom ahq Ler ce
. proigts s 263 et 264, Produ(umtn du pays, p '265.
~ Population dnhgténe 5 l,due de"'ses. meeurs., p. 266,
Moyen de les civiliser 5 p. 257, T, 1L

R
Radermacher ( fev )I : conseiller de'la Haute-Régence A

Batavia, m'a envoyé plusicurs Mémoires , p. 220 et
‘ 221 3
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221 5 étoit un grand administrateur , et le protecteur
des lettres et des arts, p. o7, T. L.

Ragie , @mposition des Chinois., pour Paraque de Ba-
tavia, p. 87, T. 1L

Raje, transportée dans eau douce, p. 165, T. L.

Raisin-noir , véussit & Saint-Domingue ,p. 49, T. L.

« sans pepins, du Gachemire #il y en a plusieurs espi-
ces; p. 73, T. L.

Rancidité des huiles ; moyen de la dissiper , p. 349,
T. L.

Rapport sur un Mémoire du citoyen lo Gou~de~Flaix ,
p. 86, 'F. IIL

Ragquette-rouge. Ses fruits sont propres & colorer le vin
de cannes , p. 14 Lis bestiaux en mangent les feuilles.,
p. 131, T. L

Ratafia de framboises y p. 319, d'ananas, de bnies du
giroflier, p. 323 et 324. Essai A faive avee la pulpe do
la muscade, ibid , T. IIL

Rave trés-sucrée. Essayer d’en extraire le sucre , p. gy
et o8, T. 1I.

Rayine-sara , épicerie de Madagascar ,p. 278 ; nommée
aussi canelle-giroflée , ibid. On en assaisoune les
mets y p. 278. Les noix et les feuilles rendent 4 [a
distillation une huile odorante, ibid. Vin, liqueur, ep
ratafia préparés avec les noix vertes , ibid. Conserves
foites avec [*huile essentielle, p. 279, T. IE.

. Raynal (I'abbé) 3 son opinion sur l‘uﬂ'rnnclussamentdea
negres, p. 295 et 296,F. 1L

Raz-de-marée (les) [ont périrles valsseaux, p. 1&;,}1‘, 1.

Réaumur ( M. de ) a formé sans frais son cabinet d'His-
toive naturelle , p. 46, T. 1. Son procédé pour con-
server long-temps les ceufs, pi 290, T. IIL
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Recette pour éloigner les insectes des arbres, p. 145 4
T Il

Rectification (la ) des eaux~de-vie les améliore , p. 219,
T.1,etp.i87, T.1L

Réglemens des administrateurs de l’lle-de-Franca , sur
la fabrication et le débit des eaux-deevie de sucre ,
p-95,T. IL

Religion (1a) est le moyen le plus puissant de civiliser
des peuples bruts , p. 275 et 276, T. L.

HReméde Indien contre la gravelle , p. 335 ; ce qu'on
peut y substituer , p. 336 et 337. Idem, contre la
pierre,, p. 338, T. IIL

fiéserves de boisy doivent étre déterminées avec discer=
nement , p. 379. Opinion sur ce sujet, p. 380 , T. 1II.

Résine de gayac , entre dans la composition de Iélixir
anti-arthritique , p. 71. On peut en extraire des pou-
lies de vaisseaux, p. 77, T. L

Rhumatismes (les ) ; reméde contre , p. 77t 78, T. L,

Rima. Voyez arbre-a-pain.

HRiz (les) sec et aquatique sont cultivés & Saint-Domin-
gue, et le premier & 'lle-de-France, p. 3, T.11.

Riz pérenne (lg) est aquatique, et n'est pas cultivé ,
p- 3. Détails sur la culture du riz-sec , p. 4. On en
faiv deux récoltes dans I'Indoustan , p. 4 et 5. Mé-
thodes des Indiens, p, 37, T. IL

— du Bengale et du Penche-Abe ; le premier aquatique ,
le second terrestre 5 p. 70, T T1L

— onbalé ; ce que c’est, p. 71, T. 1L

— cachal , idem , —— idem ; =—— idem.

Rober:pwrre n'approuvoit pas le décret de la Inberlé
P 289 et2g0, T. 1.
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Robinia cannabina,, plante de inde , dontles fils soni
employés & la piche, p. 191, T. ILL.

Rochon (e citoyen ) a publié un Voyage 4 Madagas-
car et aux Indes, p. 183, T. I; a fabriqué des fa-
naux pour la marine , avee la résine-élastique , p. 17 3
indique deux moyens de désinfecter I'éan des vais-
seaux ; p. 282 et 283, T. IIL

Rocouyer. 1l y en a deux espces cultivées & Ia Guyane
p-385 T 1L

Rodrigue (I'Ile) a un port, des bois , des tivitres ,
p- 187, T. 1L

Rokandrians (les ) ont gouverné les peuples du Fort<
Dauphit, p. 261 5 ont été dépouillés de leur autorité

en 1774 ibid , et p. 268 1. L.

Rome (le ) est le tafia rectifié, p. aix; de la Jamai-
qué, p. 215 et 216 ; & la méme odeur, p. 217, T. I;
d’oli provient sa qualité, p. 8o, T. I1.

Rotins (les) , formient les meilleurs paniers 3 p. 158 ;
Tl

Rougeole ; ses raviges au Cap-Frangois, p: o, T. L.

Rougnon (fen) étoit Professeur en médecine , trés=
habile, tommunique lé traitemnent de Norford contre
les aphtes, p. 59, 60, 61,78, T. L

Rozier (le citoyen) a écrit sur Pceriologie. Cumpte quil
rend de la briilerie dé MM. Argand , p. o6, T. IL.

Rimphe a décrit la culture du giroflier ; dit qu’on exposé
les clous & la fumée , p: 261, T. IL

Sagou, forme que lui donnent les Moluquois 5 p- 324,

T 1L
Gg a
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Sagoutier , palmier ; parti que les Madécasses tirent de
sa filasse , p. 209, T\ II1,

Saignde ; manitre nouvelle de la faire , p. 66 et 67, T. I

Saint-David. Ce fort anglois [ut pris par les Frangois ,
en 1758, T. I1I.

Saint-Domingue. La partie francoise est plus chaude
et plus séche que la partie espagnole, p. 1, T. 1.

Salpetre ; manitre des Indiens de le retirer , p. g6 et
g7, T. 1.

Salvages (lesiles) sont désertes ; on y cultive de la
glaciale , p. 223, T. L.

Sandal (le), grand arbre de la cdte de Malabar, et sur
les Gattes , p. 393, Courte description , ibid. Les
fleurs et le bois sont employés comme ramédes,
394. Commerce du bois , ibid. Usage qu'on en fml.
Son huile essentielle , comme reméide, ibid. Coupe
du bois, Le rouge est employé & la teinture, p,
395, T. 1L,

Sartine ( le ministre ) a désiré acquérir des végétaux
précienx, p. 114, Golte le projet sur Quiloa, p. 263,
T.. TIIL,

Savon, Ksdais proposés, p. 225 et 326. Essayer In
poil et le crin, p 229 4 et lesrésines , ibid etado, T. 1.

Secabiense ( In ) d fleurs bleues , teint les laines en vert
p- 353. Essai proposé , p. 354, T. 1L

Scarabée; insecte , p. 117 et 118, logé dans I"amanda
de la mangue, p. 32z, T. IL

Séclaves (les ), peuples dans le nord-ouest de Mada-
gascary p. 227, T. 1L

Sel marin. Son emploi est utile dans la distillation des
canx-de-vie de sucre , p. 87, T, IL

Semoir, pour Vindigo, p. 157, T. 1L
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Serpentin. Avis sur sa construction y p. 97 , T 1,

Sgychelles (lesiles) , p. 193, T. L

Siaigoste , animal d¢ I'Inde , p. 84 et o1, T. TIL

Simarouba ( le) de Madagascar 3 ses vertus, p. 63,
TeL

Socidté-Asiatique , recommandable par ses travaux, ps

46,T. 1.

— Littéraire des Arts de Batavia, p. 46, T. T.

— Liltéraire de I'lle-de-France , p. 49, T. L.

— du vemimerce de " Inde, p. 221, T. 11

GSola, arbre du Bangale 5  bois léger 5 p. 92, T. TIL

Sa!ano ( Dom Joseph ), gouverneur de la partie Espa=
gnole de Saint-Domingue, p. 55, T. I, :

Sonnerat ( le citoyen ) , expédié pour la Gochinchine ,
p- 114, T. IL.

Sonze; arum indigéne & Plle-de-France; p. 130, T.L
Ses usages , p. 25, T, IL

Soude y vetirbe de la glaciale, p. 224 et 225, T. L.

Souléver .nt des eaux de la mer, p. 187 et 188, T. I.

Souscription proposée, p. 329, T.IL, et 100, T. III.

Stollenvereck (le citoyen ) a employé les patates comme
engrais , p. 169, T. L.

Stramonium de I'Inde ; ses vertus , p. 331, T. TII.

Sucre (vertus du) donné en lavement, p. 75, T.1,
woyezjagre , p. 41set candi, p. 74et 75, T. 1I,
etp. 201, 202 et 203, T. IIL

Sueur 3 moyen de la provoquer , p. 68 et 69, T. I.

Supplément, sur le sucre, p. 353 ; sur le cafier, p. 3673
sur Pindigo, p. 38c, T. IIL.

Suppression des végles on de transpiration ; reméde , p-
68 et 6g, T. 1.

Sylyius ; vertus de son reméde ; T, I.

Gg3
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T

Zabac. Ta plante existe dans I'Orient, p. 203 et 2¢4:
Celui de I'lle de Lugon est excellent; celui de Ma<
zulipatan est rebutant y p. 204. Fngrais de la plante,
P- 200,

Tableaw de V'dtat agricols de Saint-Domingue, p. 753
.5

Taffia , rectifié deux fois, avec des intermédes, p. 14,
A 1 15

Takamaka 3 sa racite peut étre utile , p. 78 , T.1¢
graud arbre des iles africaines , p. 9 , T, TIL

Tamarin. Préparer un vin avec sa pulpe, p. 12, et faire
du pouche avecellé , p. 212, T. L. :

Z'amatave , baie située & Madaghscar 4 cothparée aw
Fort-Dauphin , p. 251 et suivantes. Objets de com~
merce du pays , p. 264 et 266 , T. L

Tanoura., arbre résineux de Madagascar , p. 9. T 1L

Z'aouraé on Tavera-vérai, ses graines dissolvent I'in=-
digo, p. 231, et servent d’aliment, 235, T. II.

Tavoulon , urbre dont les bulbes donnent une fécule-

. blanche 4 p. 27, T. IL

Zaylor ( le colonel ) , son opinion sur le commerce de
I'Inde, par la Russie , p. 214. Réfutation , p. 215, Son
opittion sur I'Egypte , rélutée , p. 218 , T 1II. ©

Teissier (e citoyen ) , membre de I'Institut national ,
et de la Société d"Agriculture , a distribué des [ruits
de Parachyde , dans 'an X, p. 23, T. 111

Tendely , cucurbitacée du Bengale 4 p. g2. \

Teria cucurbitain ( remide contre le) , p. g7, T, L.
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ZTerrasses des maisons & I'indienne , p. 352, T. 1L,
Téianos ; recherches, anecdotes , explication de ce mal §
moyen de le prévenir , autre anecdote , p. 172 et 173.
Remédes, p. 174 <t suivantes. Remddes , p. 178 et
17q. Pacnson , p. 18o. Préservatifs des Indiens, p.
180, T,

Thé y bon contre la suppression de transpiration , p.
68, T. L Son infusion employée, p. 359, T. II.

Thunberg ( M.) a éerit sur le Japon ; p. 161, T.Tia
décrit les cannelliers de Ceylan , p. 271, T. II.

Titan on Tétan-cdié graines de I'Inde,, clarifient promp-
tement les eaux bourbeuses y p. 369 , T. IL.

Toiles peintes. Voyez chaya-ver , p. 385, T. 1L

Tonnerre , anecdote curieuse, p. 122, T. L

Took, liqueur enivrante , p. 86, T. IL

Tortues de mer , p. 164, 165, et 167, T. L.

— d’eau douce , p. 164; T: L

Transplantation 3 moyen de la [aive véussir , p. 138,
Détails & ce sujet, p. 166 et 167. Autre méthode ,
ibid , T. 1L,

Transplantation des animaux de I'Indoustan , p. 8o ,
T: LI

T'ransplantation de végétanx exotiques, p. 45. Les plus
essentiels détaillés, p. 48 et suivantes, T. 1IL

Travail (le) est la source des richesses , p. 329 3 n’est
pas une mesure fixe de la valeur des choses , p. 358,
T. 1L

Tremblemens de tetre d Saint-Domingue , p. 184 ; 4
I'He-de~France , p. 185, & I'lle de la Réunion, p.
187, Soulévement des eaux, #bid, T. I, .

Truchement ( le citoyen ) a essayé avec succdd la cul-
ture du cotonuier en Frauce, p. 108 et 109, T, IL
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Faé ou Foaé , arbrisseau de Madagascar 3 produst 1.
résine-élastique , p. §, T. L

Figétauzr A acquérir, p. 48 et 49, p» 105 et 106 ; ali-
mentaires , p. 493 de Madagascar, p. 123 , de I'Inde ,
p- 128, du Bengale 4 p. 133, de la Chine, p. 136,
de la Cochinchine, p. 139 , de Ténériffe , p. 140, du
Cap de Bonne-Espérance, p. 141, de 'Ile-de-France,
p- 144, T 1L

Peillard (le citoyen ) savant botaniste , a décrit 'ara-
chyde , p. 25 et suivantes, T. IIIL.

Fésou 3 sa clarification , p. 340, T. IIL

Vin d’ananas , de mangues, de jam-rosades , de jam-ma-
lacs , de longanes, de tamarins , de framboises, de
bigatrades , de citrons y p. 11 et 12, T.1; de fram-
boises de I'lle-de-France, p. 320 et suivantes. Essai
avec celles de France, p. 321 et 32z, T. 111, da
palme, p. 3, T. I, d’oranges, p. 5, p. 8, et p. 104
T. L

~ de cannes-a-sucre , p. 3g et suivantes , T. IL

— du palmier , sert dans PInde delevain , p. 330, T. III.

Vinaigre de cannes, p. 77, T\ 1L Suivant les Indiens ,
p. 358, T. IIL

Voakoa , palmier utile , p. 158, T. L.

¥ oambe , phaséole dont il y a trois variétés, p. 20, T.IL

Volcan , a laissé des traces & UIle-de-France y p. 184 3
celui de la Réunion est toujours brilant , p. 187 ,
T,
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Fona-nzigué , arbre de Madagascar ; donne une résine ,
p- 183, et une huile agréable , p. 184, T. L

w

Werlock y médecin , p. 39. Fameux inoculateur, p. 81,
T. L

Y

Ytapére , rviviere de Madagascar, p,’ 252.
Yvondroi ; rivitre de Madagascar , p. 251 et 253, T. 1.

Z

Zanetti ( le citoyen ), apothicaire , p. 71, T. L

Zanguebar ( cite de) , en Afrique au nord de Mozam-
bique, p. 245, T. III.

Zanzibar (1le), aux Arabes, p. 245. Dépend de Mas-
cate , p. 247. Sa population , p. 255, T. IIL

Zinc (le), proposé mal-i-propos pour étamage , p. g3
et 94 , T. II.

¥ix pE ra Tasre cinésars npes Mariines,
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E'RBOA-T A
DU TOME TROISIEME:

Page ligne

8 derniere ligne , et s , lisez et se.
28 4 papillonacée , lisez papilionacée.
49 1 indigofeére, lisez indigoferes.
55 16 Bembac , lisez Bembar,

73 dernidre lighe , opposee , lisez opposéd.
8z 2 Nolaminan, lisez Nalanimane.

105 3 Tirisipally , lisez Tirisnapaly.

118 6 Tamoule , lisez Indoustane.

208 27 toutes, lisez toute espdce de.
209 18 cen , lisez cent.
221 9 la Réunion , lisez de la Réunion.
247 10 1776, lisez 1775.
205 3et 4, quoiqu’elle, lisez quoique le jaune:
321 10 m'a parue, lisez m'a paru.
A9t a2 idde wrais des , lisez idée des vrais.
400 11 je najouteroit, lisez je n’ajouterai,
Id, 15 dessus de dessous , Supprimez de



EXTRAIT des registres de la Société
Académique des Sciences de Paris.

I 4A Saciété Académique des Sciences, aprés avoir en-
tendu le rapport que lui ont fait les citoyens Duplessy ,
Gin et Nauche, de I'Ouvrage du citoyen Charpentier
Cossigny , 'un de ses membres, intitulé : Moyens d'a-
mdlioratian et de restauration proposés au Gouver=
nement et awx habilans des Colonies, elc., a trouvé
que cet Ouvrage contenoit des vues utiles, des décou-
yertes intéressantes , des indications précieuses pour
Paggrandissement du commerce , tant des Colonies que
de la Métropole , et des recherches sur la culture des
plantes étrangbres , dont on peut faire Pusage le plus
avantageux. En conséquence , elle a arrété qu’elle don-
neroit au citoyen Cossigny, par le présent, ce témoi-
gnage public de sa satisfaction. '

Fait a Paris, le 6 frimaire , an XI,
. Signé Sovry , Présidenty
TourLET y Vice=Président.

DurLessy , Secrdtaire perpéiuel.

Navcne , Secrétaire temporaire.
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