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NOMS DES AUTEURS qui ont travaillé d la
STATISTIQUE DE LA FRANCE , avec I’ Indication des
différentes Parties que chacun d’eux a traitées.

PEUCHE T, Membre du Conseil de Commerce au Ministére de
VIntérieur, et de plusieurs Sociétés Savantes — Le Discours Préli-
minaire ; I Industrie , les Arts et Métiers , les Manufactures et
Fabriques ; le Commerce intérieur, extérieur, colonial ; la Na-
vigation extérieure ; la Diplomatie commerciale et politique ; la
Descripiion et le Commerce des Colonies et Possessions Fran-
caises dans les dewx Indes et en Afrique.

SONNINI, delaSociété a’Agriculture de Paris, de celle de Statis-
tique , et de plusieurs autres Sociétés Savantes nationales et étrangéres,
ete. ;fiditeur et Continuateur de 1'Histoire Naturelle de Buffon. — Le
Climat , la Météorologie , les Lacs , Montagnes ; le Sol, les Pro-
ductions Végeétales et Animales

DELALAUZE » Coopératenr dn Cours d’Agriculture de Abbé
Rozrer. — I Agriculture.

GORSSE 5 Eleve de l’ﬁ?c:uléz des Mines de France , Auteur de plusieurs
Mémoires Geéologiques et Mm_éra!.ogiquea, couronnés en l'an IX, et
rédigés d’apres ses Voyages, faits dans les Départemens pour 1'Inspec—
Hon des Mires, par ordre des Ministres de P'Intérienr et du Conseil des
Wines, — Les L roductions Minérales.

AMAUBRY-DUVAL, chefau Burean des Sciences et Arts, am
Winistere de I'Intérieur; de plusiewrs Sociétés Savantes et Littéraires.
— L’ Instruction Publique, les Sciences , Belles-Lettres et Arts.

DUMUYS , Homme de Lettres; — Les Monumens et Ed{'ﬁces
Publics , elc.

PARMENTIER ET ])EYEUX., Membres de I'Ins<

titut National. — Les Faux Minérales.
P. EE HERBI N s Employé au Ministére du Grand-Juge; Membre

de la Scciétéde Statistique, et de celled’Encouragement pour Industrie
Nationale, — La T'opographie Générale , la Situation , les
Limites , P Btendue, les Riviéres , Canaus ; les Anciennes et
Nouselles Divisions ; la Population ; le Tablean de la Géogra~-
phie industriclle; les Etablissemens et plusicurs Tableaux re=
latifs au Commerce et & la Navigation francaise ; la Banque
de France , les Bourses et Chambres de Commerce ; les Routes,
la Navigation Lntérieure; les Mesures , Poids et Monnaies ; la
Religion , le Caractere, les Meeurs ; le Gouvernement actuel,
les Finances , £ Administration Civile ; le Développement des
Systémes Judiciaire , Forestier , ﬂ.ﬁlitaire et _Maritime ; et la
Description Topographique , Physique , Politique, Industrielle
¢t Comunerciale de la France, par Département,
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TOPOGRAPHIQUE , PHYSIQUE , AGRICOLE, POLITIQUE
INDUSTRIELLE ET COMMERCIALE DE CET ETAT;

OUVRAGE QUIDONNE UNE CONNAISSANCE DﬁTAILLﬁE:

29, Des anciennes divisions Civiles , Militaires,
Financidres et Ecclésiastiques ; des nouvelles
et de leur rapport aux anciennes;

2% De la supecficie et étendue , tant du Terri-
toire que ;i‘:.-s Foréls nationales , communales
€L particulitres, par chaque Département,
@'apris les anciennes et nonvelles Mesures;

5%, Du Climat , de la natare du Sol, de Vétatde
I’Agi'iculturc ; des Productions Végétales ,
Ammales et Minérales ;

%2, De la Population , tant ancienne que nou-
velle, de ses divers rapports au Territoire ,
aux Sexes, aux Naissances , anx Décds ; avec
des Tables de Liongbvité ;

5°. De V'Industric, des Manufactares et Fa~
’-‘fl.qtles , de ’état do Commerce tant d’impor—
tation que d’exportation , et de la Diplomatie
commerciale et politique ;

$° Du nonvesu systime des Monnaies , Poids
et Mesures, comparé A Pancien ;

7°. Des principales Rontes; de la Navigation
intérienre et maritime ; du cours des Fleuves,
Rivitres et Cananx ;

89, De I'Instruotion publique , des Sciences,
Belles—Littres ¢t Arts , des Monumens , Edi=
fices Publics , el des Eaux minérales;

99. Dela forme ll_u _Glmyernemcnt actuel et dew
systémes Adl:mmstmhl', Financier , Judi—
ciaire , Militaire , Maritime et Forestier;

109. Des Revenus; des Contributions Foncidre ,
Mobiliaire , Personnelle et Somptuaire; de
T'Impit des Portes, Fenétres et des Patentos ,
des dépenses Administratives , Judieiaires ct
@’Instruction publique ; le tout présenté par
chaque Département 5

11°. Du caractire, des Meours , de Ia Religion,
et des Forces de Terre ot de Mer;

129, De PEtat polilique , agricole etcommercial
de chacune des Colonies et possessions Fran—
gaises dans les deux Indes eten Afrique, ete,

OuVon trouve aussi un trés-grand nombre de Tableaux, présentant, sous un seul
coup-d’eeil, toutes les Anciennes et Nouvelles Divisions Géographiques,
Militaires, Ecclésiastiques, etc.; le Commerce intérieur et extérieur ; les
Localités , le Nombre et le Produit des Mines , Forges, Ponderies, Usines,
Salines ; les Forces de Terre et de Mer, ete. etc.

Avecun Atlas grand in-49., contenant 1g Tableaux , et g grandes et heHes Cartes enluminées , tant do fn

Frnpce et de sa Navigation intérieure, que des Colonies et Etablissemens Fraugais dans les gnatre
Parties du Monde ; dressées par J. B. Porkson , et gravées entaille-douce par TAR D1zv Vainé, elcg

PAR UNE SOCIETE DE GENS DE LETTRES ET DE SAVANSj

ET PUBLIE PAR P. E. HERBIN,

Emplﬁj‘é au Ministére du Grand-Juge , ot Membre de Ia Jociété de Statistique de Paris, et de celie
d’Encouragement pour 1'Industrie nationale.

TOME SEPTIEME

A PARIS,
Chez F. Bursson, Imprimeur-Libraire , ruc Hautelcuille,
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STATISTIQUE
GENERALE ET PARTICULIERE

DE LA FRANCE
ET DE SES COLONIES.

pres

COLONIES

ET
POSSESSIONS FRANCAISES
DANS LES DEUX.INDES.

Dj:?v'is la découverte d'iin passage aux Indes par le Cap-
de-Bonne-Espérance arrivée en 1497 et celle de PAméri-
que cing années auparavant , il n'est avcune puissance
européenne qui ne se soil efforcée d’étendre ses relations
commerciales, et de former des établissemens dans chacun
de ces deux hémisphires.

La France a long-temps été une des plus riches et des
mieux partagées en ce genre; mais la paix d'Utrecht lui
enleva d’abord une partie de ses possessions dans le nord
de PAmérique , et celle de 1763 acheva de faire passer,
presquen totalité , celles de I'Inde sous la domination an-~
glaise.
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Par le traité de 1783, elle recouyra plusicurs avantages
pbur ses pécheries , et se vit en mesure de rivaliser-en
celte partie avee les autres puissances qui ont Uhabitude
de fréquenter les parages de Terre-Neuve et des mers
du Nord.

Par Particle IT du traité de 1783, en effet, il est stipulé
que la France rentre en plein droit de la possession des
iles de Saint-Pierre et Miquelon , et par le traité d’Amiens
du 25 mars 1802, il est dit Article XV : « Que Ies péche-
ries sur lesiles de Terre-Neuve, et des iles adjacentes et
dans le golfe de Saint-Laurent sont remises sur le méme
pied ott elles ¢étaient avant la guerre ; que les pécheurs
francais de Terre-Neuve et les habitans de Saint-Pierre et
Miguelon pourront couper les bois quileur seront néces-
saires dans les baies de Forieme et du Désespoir, pendant
Ta prémiére ‘année, 4 compter de la notification du pré-
sent Lraité. »

Par le traité de-1783 , Ia France fut mise en possession,
et recouvra la propriété de différens établissemens en
Afrique quelle avait perdus pendant la guerre. 1l y est dit:
« Que sa majesté le roi de la Grande-Bretagne cide et

.-garan_tit en tout droit 4 sa majesté tres-chrétienne la ri-
viere de Sénégal avec ses dépendances, de méme que les
forts Louis, Podor, Galam , Arquin et Portendic; et sa
majesté britannique rend de méme Tile de Gorée dans
Pétat ol elle était lors de sa prise par les armes britan-
niques. »

Cest encore en vertu du méme traité que la France est
rentrée en possession i ‘cetie époque des diverses posses-
sions dans I'Inde , dont elle avait été dépossédée pendant Ia
guerre; il y est dit : « Que Pondichéry et Karical sont
rendus et garantis a laFrance, et que sa majesté britan-
nique lui ctde les districts de Valanour et de Bahour pour
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gervie de dépendances autour de Pondichéry ; et pour la
dépendance de Karical, les quaire Magans contigus. La
‘France, parle méme traité, rentre en possession de Mahé,
et de son comptoir & Surate.

Toutes ces possessions ont éLé enlevées & la France par
PAngleterre dans la guerre qui vient de finir ; mais U'article
TiI du traité d’Amiens , portant que sa majesté Bl'iianuique
restitne & la République Francaise toutes les possessions
et colonies qui lui appartenaient et qui ont éé occupées ou
conquises par les forces britanniques, dans le cours de la
guerre actuelle, il est entendu que la France est rentrée en
jouissance et souveraineté de ses possessions daus PInde.

Pour metire de l'ordre dans ce que nous avons a dire
sur chacune d’elles, tant dans I'Asie, que UAfrique et
PAmérique , nous le partagerons en trois sections, suivant
en cela Vordre méme des pays oit elles sont situées,
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COLONTIES

ET
POSSESSIONS FRANCAISES

DANS LES DEUX-INDES.

SECTION PREMIERE.

DES COLONIES ET POSSESSIONS FRANCAISES
EN AMERIQUE.

( Foyez les Cartes N*. XI1, XIII et XIV.)

L1 France a de riches et nombreuses possessions en Amé-
rique, malgré les pertes qu'elle a faites i diverses époques
et les malheuts de la guerre qu’elle vient d’essuyer.

Ces possessions sont Saint-Pierre et Miquelon,la Loui-
siane, Saint-Domingue , la Guadeloupe, la Désirade,
Marie-Galante , les Saintes, une partic de lile Saint-
Martin, la Martinique, Sainte-Lucie, Tabago, la Guiane
Frangaise.

Avantde donnerune idée de I'état agricole et du com-
merce de chacune d’elles, nous dirons un mot de leur gou-
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vernement actuel et de leur richesse en général, telle au
moins qu'elle était avant la guerre.

Du Gouvernement des Colonies Francaises
en Amérique.

11 n'est pas de I'objet que nous traitons d'entrer dans le
détail des événemens historiques qui ont amené le chan-
gement du régime administratif des colonies francaises.

On sait, gu’en général, leur ancien gouvernement con-
sistait dans un gouverveur, un intendant, dans un conseil
supérieur, une amirauté pour chacune des iles principales,
Cest-a-dire Saint-Domingue, la Martinique, la Guade-
lonpe, etla Guiane francaise.
~ Une partie decelte ancienne administration a été rétablie
depuis la paix; et nous croyons devoir faire connaitre ici
le dernier réglement qui la concerne; car, quoiqu’il ne s’ap-
plique qu’a la Marlinique , i Sainte-Lucie, 4 Tabago, il fait
néanmoins connaitre le mode général que 'on suit actuel-
lement dans le gouvernement des colonies en Amériqﬁé.

Les iles de la Martinique, de Sainte-Lucie, de Tabago,
dit Varrété des consuls du 6 prairial an X, sont régies par
trois magistrats, un capitaine-général , an préfet colonial ,
un grand-juge.

Du Capitaine-Général. Art. 1 . Le capitaine- général a
sons ses ordres immédiats les forces de terre et de mer, les
gardes nationales et la gendarmerie. 1l est exclusivement
chargé de la défense inlérieure et extérieure dela Marli-
nique et de Sainte-Lucie.

I'L 11 pourvoit provisoirement 2 tous les emplois mili-
taires, selon I'ordre de 'avancement graduel, jusqu’a eelui
de chefde bataillon ou d’escadron exclusivement , et pro-
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pose ‘an ministre tous les remplacemens & faire dans les
grades supéricurs.

1. 11 délivre les passe-ports & la Martinique ; il y or-
donne tout ce qui est relatif au port d’armes. Il commu-
nique pour les deux-iles avee les gouvernemens des pays
neutres, alliés et ennemis, dans les Antilles et en Terre-
Ferme d’Amérique. 11 détermine et arréte , chague année,
avec le préfet colomial, pour chacune desdites iles, les
travaux & faire pour fortilications, ouvertures de nouvelles
muges “ou communicalions avee les anciennes. Il arréte
det qwme avec lui Pétat de toute dépense a faire dans l'an-
tiée suivante, conformément anx besoins du service, pour
ctre ';é:llv'foyé' au ministre avec Vapergu des recelles qui
pourraient y faire face. Il exerce enfin toub]es pouvoirs ci-
devant iulrﬂmés aux gouverneurs-généraux des colonies,
sauf e en ce qm y sermL dérogé par le présent arreté.

IV. Ne pourra e capltame—gc,ner'\l Pntrcgrcmhe dn‘ec-_
tement, m ;ndtrectcmem sur les fonctions du préfet. culo-
malJ du de—]uve ni des mh:maux, mais il lui sera,
toujours libre de se faire donner par eux lous les rensei-
gnemens qu'il juzera apropc:s de Teur demﬂnder et quiils
sef'orft obligés de lui fournir, sur quelque partie du sernce
que’ce puisse étre. c

V. 11 pourra encore, en cas d'urgente nécessilé et sur
s responsabilité; sursebir en tout ou en imriie, alexécu-
tion des loix ‘et Téilemens, aprbs en avoir toutefois déli-
béré avee le préfet colamal ‘o le grand-juge, selon la na-
tare ‘des objets, sans 'qu'il’ puisse étre arrete par leur opi-
nion contraire : il y aura 2 cet effet un regtsh‘e de délibé-
rations ol les; avis motiyés seront iranserits et signés poar
en dire: sur-le-champ adressé expédition au ministre.

VI 1L sera‘également ‘adressé au ministre tous les trois®
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m0is, un double en forme de toutes les délibérations
Prises en commun.

VIL Le pouveir de concéder les terres vagues de la
Martinique , appartient au capilaine-général concnrrem~
ment avec le préfet colonial , en se conformant aux regles
€tablies; en cas de diversité.d’avis, la voix du capilaine~
général sera prépondérante: le tout sauf l’approhaucm de
G‘Juvernemem.

VIIL Le eapitaine-général nomme dans les deuxiles,
et dans le délai de dix jours, a Vinterim des places va=
cantes dans toutes les parties de Padministration et de Por-
dre judiciaire, sur la peésentation respective du préletco~
lonial ou du grand-juge , chacun en ce qui le concernes

1X. 1 ﬁ’_v aura lieu & présentation pour fes emplois aux=
yuels il était pourvu définitivement dans la colonie par les

gouverncur et intendant, soit ensemble , soit séparé~
ment.

X, Toutesles nominations faites par Je ca]')il'r‘line%é‘péral"
dansTe militaire, dans ladministration et Pordre judiciai.ré»,
‘ne deviendront délinitives quapres conhrm.auon par le
premier Eonsul..

XI. Aucune place dans toutes Ies parties du service ne
Pourra éire créée que par arrété des Consuls.  »

XIL Tous les mandemens;. ordres et proclamations,
mands de Pautorité immédiate du capitaine-général , se-

roug tOu]mu-s précédés de ces mots: Au nom de la. Ripur
Htgue Lrangaise.

XIIT. Le _capitaine-général, en cas de mort, ou d?11)—
sence hors de la Martinique et de Sainte-Lucie, sera, par
,z?nter: ’:”}.; remplacé par le préfet colonial: si P'un et Vautre

- 8¢ lrouvaient absens des deux ilos, le général-commandant
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des troupes a la Martinique y aurait l'antorité de capilaines
général,

Du Préfet Colonial, X1V. Le préfet colonial a soussa
direction Padministration desfinanees , la comptabilité gé.
nérale , et la destination des officiers d’administration dans
les colonies de la Martinigue et Sainte-Lucie,

XV, Le préfet colonial est chargé exclusivement, a la
Martinique , de Padministration civile , et de Ia haute po-
lice de la colonie ; ce qui comprend la levée des contri-
hutions, les recettes, les dépenses, Ia comptabilité, les
douanes , la solde et I'entretien des troupes, les appointe-
mens des divers entretenus, les magasins, les approvi-
sionnemens , les consommations, les baux et fermages »
les ventes et achats, les hipitaux , les bagnes , les salaires
d’ouvriers , les travaux publics, les baes et passages, les
domaines nationanx, les aflaires concernant les émigrés,
la distribution d’cau, Vinseription maritime , la police de
la navigation , Pagriculiure et le commerce , les recense~
mens , la répression du commerce interlope, la répartition
des prises , les invalides de la marine , le régime des noirs,
Vinstruction publique, le culte, l'usage de la presse, et
généralement tout ce qui élait ci-devant atiribué aux in-
tendans ou ordonnaleurs , soit en particulier, soil en com-
mun avec le gouvernenr-général , antant néanmoins qu'il
1’y est pas dérogé par le peésent arrété,

XVI. Les comptables et tous employés civils Cadminis-
tration sent sous les ordres du préfet colonial a la Mar~
iinique.

XVIL Les officiers d’administration exercent, sous son
autorité , les fonctions de sous-préfet et de commissaire des
guerres dans les arrondissemens de la colonie, qui leur
sont par lui assignes.
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XVIIL. Quant & la répartition des contribulions qui se-
rout établies par le Gouvernement, le préfet ne pourra y
procéder quiaprés ayoir: appelé trois principaux habilans
et Lrois principaux négoeians de lile; lesquels n’auront
néanmoins que voix consultative : il sera dressé procés-
verbal de leur avis motivé, pour éire envoyé au mi-
nistre.

XIX. Le préfet colonial, les sous-préfets et chefs d’ad-
ministration requiérent la geadarmerie pour Pexécution de
leurs mandemens , méme plus amlﬂe main-forte, laquelle
ne peut lear étre refusée.

XX. Le préfet colonial a seul le droit de faire des ré-
glemeus provisoires dans les matiéres de son attribution,
tant 4 la Martinique, qu’a Sainte-Lucie, apres en avoir
néanmoins délibéré , conformément i Particle V du titre
1, aveele capitaine-général , qui peat en suspendre la pu-
blication , jusqu’a ce qu'il y ait é1é statué par le Gouverne-
ment.

XXT. Lesdits réglemens , lorsque la publication en aura
¢1¢ autorisée par le capitaine-général, seront enregistrés
aa eontrdle de la marine , et adressés, s'il y a lieu, par le-
dit préfer, an grand-juge , avec invilation de les [aire en-
registrer au grefle des tribunaux ; ce qui sera exé¢euté sans
aucun retard ni empéchement.

XXIIL. Le préfet colonial ne pourra, sous aucun pré-
texte, entreprendre sur les fonctions de ordre judiciaire,
comme le gx:and-juge et les tribunaux ne pourront entre-
prendre sur les siennes.

XXIII. En cas de mort ou d’absence hors des deux iles,
le pré'{'ci'coloni;ﬂ sera provisoirement remplacé par Uofli-
cier d'administration desdites iles , le plus ancien en grade
superjcur.
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Du grand-juge. XXIV. Le grand-juge aura la surveil--
lance des tribunaux de la Martinique et de Sainte-Lucie’,
et celle des officiers ministériels qui en dépendent; il se
ferarendre des comptes assidus par les présidens des tri-
bunaux , etpar les commissaires du Gouvernement.

XXV. Tl donnera tous ses soins i la prompte distribution
de la justice , tant au civil qu'au criminel, ainsi qu'a la
sireté et a la salubrité des prisons.

.XXVI. Il présidera les tribunaux , toutes Tes fois qu'il
le jugera convenable, ety aura voix délibérative.

XXVIIL Il veillera & la bonne tenue des grefles et dé-
pois des actes civils , a I'exécution des loix , tarifs et régle—
mens. : ‘. .

* Tl recevra lesréclamations des justiciables, et donnera ,
en cons(,quence les ordres nécessaires. '

X.X.VIII Dans les dix prexmers jours de c]mg_'ue mois »
i1 se fera remetire des états visés par les présidens de chaque
tﬂbunal 5 et signés par. le ﬂreﬁier tant des proces jugés
dans Ie mms Precedent ,'que de ceux qui seraient encore
deeéls ou en instruction ) pour en référer au capxt.ame—-
%nera'l eten renche compte au ministre.

XXIX Le gx‘and-—juge a seul i droit de f'mre des regle-
mens provisoires sur les matiéres de procédure , sans s'é-
carter des loix, et de publier lesdits réglemens, sous la
i'ormule prescnte en Fart. XM du titre T , lorsqu’ils anront
Bté consenus par le Lapltame—genexal il le:. fait enregis-
trer aux greﬂ'es des lrﬂmnaux, sur son propre mamic—
ment.

ot ah a1 |r--,.--'

. XXX 'Les agens du Gouvernement ,De. peayent étre
_poursuiyis , pour dchts commis dans 1eurs fonctmns , sans

Pautorisation pr éalable du graud—) urve.

§*y
e L Rt |
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« XXXI. Aucun citoyen non attaché au service ne pourra
élre arréié extrajudiciairement , que sur le visa du grand-
juge: il en sera rendu comple aun ministre.

XXXII. Le grand-juge préparera les loix qu'il croira les
plus propres & h)rmer a Pavenir le code civil et eriminel
de la colonie ; ses projets seront communiqués au capi-~
taine-général et au préfet, et envoyés au ministve , avec
le proces-verbal de leurs délibérations et des opinions res—
peciives. ‘ '

XXXIIL. 11 est spécialement chargé de la police envers
les gens sans aveu , les vagabonds, les perlurbateurs de
La tranquillité publique , contre lesquels il pourra décerner
des mandats darrét , sanf a les fah'e,pOLti'sui\Te devant les
wibunaux' compétens,, §'il y échoit.,

XXXIV. 11 requiert la gendarmerie , méme plas ample
main-forte., il est néeessaire , soit pour Fexéeution de ses
ordres ou ordonnances , soit pour celle des jugemens des
wibunanxy ce quime pews lul étre refusé, |

“ XXXV. Le grand-juge, en cas de mort ou d’absence’
hidrs des deux iles, sera remplacé, provisoirement par le:
conmiissaive du Gouvernentent pres le tribunal dappel ; et
celui-ci par le premier de ses substitats. wakh

De Sainte-Lucie. XXXVI. Le comu;in{:dapt"aé Sainte-
Lucie correspond avec le capitaine- général , recoit ses
ordres et instructions ; il conserve néanmoins les détails du
service conrant. Il pourra correspondre directement avec
Ie ‘ministre 5 lorsque'le bien du service Pexigera.

XXXVIL Le commandant délivre 1ed passe-ports , or-
denne en ce qui concerne le port d'armes, et exerce tous
les pouvoirs attribués aux ei-devant gouvernewurs , sauf en’
ce qui y est dérogé par le présentaprétés « ! ngyah 1o
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XXXVIIT. Le chef d’administration correspond avec le
préfet colonial, recoit ses ordres el instructions, et con-
serve néanmoins les détails du service courant. Il peut cor-
respondre directement avee le ministre, lorsque le bien du
service exige.

XXXIX. 11 conctde, au nom de la République, les
terres vagues de Sainte-Lucie, concurremment avec le
commandant de V'ile, en se conformant aux regles établies,
el en cas de diversité d’avis, la voix du commandant sera
prépondérante : le tout, sauf 'approbation du Gouver-
nement.

XL. Le chef d’administration exerce, au surplus &
Sainte-Lucie, tous les pouvoirs exercés a la Martinique ,
par le préfet, autant qu'il n’y est pas dérogé par le présent
arrélé,

XLI. Les aitributions du grand-juge sont les mémes a
Sainte-Lucie, qu’a la Martinique.

Néanmoins le commissaire du Gouvernement pris le
tribunal séant a Sainte-Lucie, est chargé de la police dans
cette ile, envers les gens sans aveu , les vagabonds , les per-
turbateurs de la tranquillité publique, contve lesquels il
pourra décerner des mandats d’arrét, saufa les faire pour-
suivre devant les tribunaux compétens, s'il y échoit, et
en rendre compte au grand-juge.

De Tabago. Par un arrété des Consuls de la Répu-
blique Frangaise , du 11 messidor an X, art. I, lile de
Tabago conservera ses loix civiles et criminelles, la cons-
titution de ses chambres et de ses tribunaux.

11. Dans tous les cas ot Pappel desjugemens rendus par
les tribunaux de Tabago auraient lien en Europe , il sera
porté devant les Consuls en conseil d’état.
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II 11 y aura a Tabago un capitaine-général , et un
préfet colonial.

Du capitaine-général. TV, Le capitaine-général a sous
ses ordres immédiats les forces de terre et de mer, les
gardes nationales , la gendarmerie. 1l est exclusivement
chargé de la défense intérieure et extérieure de lile.

V. 1l pourvoit provisoirement & tous les emplois mili-
taires , selon lordre de I'avancement graduel , jusqu’a ce-
lui de chef de bataillon ou d’escadron exelusivement , et
propose au ministre tous les remplacemens a faire dans les
grades supérieurs.

VI 11 délivre les passe-ports; il ordonne tout ce qui
est relatifau port d’armes; il commuuique, en tant que de
besoin , avee les capitaines-généraux des iles francaises,
aigsi qu'avec les gouverneurs des pays neutres , alliés et
ennemis dans les Antilles el en Terre Ferme d’Amérique. Tl
a, & 'égard des chambres et des tribunaux , toutesles at-
wributions quavait le gouverneur, autant quil n’y est pas
dérogé par le présent arrélé.

VI1I. Tl pourra , en eas d'urgente nécessité et sur sa res-
ponsabilité , surseoir, en tout ou en partie, a I'exécution
des loix et réglemens, aprés en avoir toutefois délibéré
avec le préfet colonial , sans qu'il puisse étre arrété par o~
pinion contraire dudit préfet. Il y aura un registre de dé-
libérations , ot les avis motivés seront transerits et signés,
pour en éire sur-le-champ adressé expédition au ministre.

VIII. 11 sera également adressé au ministre , tous les
trois mois, un double en forme, de toulesles délibérations
prises en commun.

IX. Le pouvoir de concéder Ies terres vagues de Taba~
go appartient au capitaine-général et au préfet colonial
conjointement. En cas de diversité d'avis, la voix du ca-
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pitaine-général sera prépondérante : le tout, sauf Tappro-~
bation du Gouvernement.

X. Le cépitaine—général nomme aux places vacantes
dans touies les parties de I'administration , sur la présen—
tation du préfet colonial.

XI1.11 1’y aura lieu & présentation pour les emplois aux-
quels il était pourvu définitivement dans les colonies fran-
caises par les gouverneur et intendant, soit ensemble ,
soit séparément.

- Xil. Toutes les nominations faites par le capitaine-gé-
néral ne deviennent définitives qu'apres confirmation par
le premier Consul.

XIII. Aucune place dans toules les parties da service
ne pourra éire créée que par arrété des Consuls.

XIV. Tous les mandemens, ordres et proclamations,
¢manés de lautorité immédiate du capilaine - général ,
seront toujours précédés de ces mots : Au nom de la Ré-
publique Frangaise.

XV. Aucun agent du Gouvernement ne peut éire pour~
-suivi pour délits commis dans ses fonctions, sans 'anto-
risation du capitaine-général.

Du Préfet colonial. XVI. Le préfet colonial a sous sa
direction P'emploi des fonds destinés aux dépenses du
Gouvernement , la comptahilité y relative , la destination
des officiers d’administration , les douanes, la solde et I'en-
tretien des troupes, les appointemens des divers entrete-
nus, les magasins, les approvisionnemens, les consomma-
tions , les baux et fermages , les ventes et achats, les ho-
pitaux militaires , les bagnes, les salaires d’ouvriers, les
travaux au compte du Gouvernement, les domaines na-
tionaux , Uinscription maritime , la police de la naviga-
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tion, les recensemens , la répression du commerce inter-
lope, la répartition des prises, les invalides, la liberté
des cultes, I'usage de la presse, la salubriié des prisons.

XVII. Les comptables et employés civils d’administra=
tion sont sous les ordres du préfet colonial et & sa nomina-
tion.

XVIIL. Le préfet colonial requiert Ia gendarmerie,
méme plus ample main-forte pour I'exécution de ses man-
demens;, laguelle ne peut lui éwe refusée.

XIX. Le préfet colonial a seul droit de faire des régle-
mens provisoires dans les matieres de son atiribution,
apres en ayoir néanmoins délibéré avec le capitaine-géné-
ral, qui peut en suspendre la publication jasqu’a ce qu’il
 ait été statué par le Gouvernement.

XX. Lesdits réglemens , lorsque la publication en aura
£1é autorisée par le capitaine-général , seront enregistrés
au contréle de la marine , et adressés, s'il y a lieu, par le
préfet; & qui de droit, avec invitation de les faire enre-

“gistrer au greffe des tribunaux : ce qui sera exécuté sans
aucun retard ni empéchement.

XXI. Ne pourront les tribunaux s'immiscer ¢n rien aux
“fonctions du préfet colonial.

XXIT. 11 présidera toujours la chambre haute ; il y aura
voix délibérative el prépondérante , en cas de partage d’o-
pinions.

XXIIT. Le préfet remplacera le capitaine-général , en,
cas de mort, d’absence ou d’empéchement quelcc.que,
dans toutes et chacune de ses attributions.

XXIV. En cas de mort ou d’absence du préfet colonial ,
il sera remplace provisoirement par Pofficier d’admlmstra—
tionle plas ancien en grade supérieur.
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XXV. Si le capitaine-général et le préfet se trouvent
absens de Tabago, ol sils sont décédés, le commandant
des troupes y aura l'autorité, et les fonctions du capitaine=
général et Jes fonctions du préfet seront remplies par Vof-
ficier d’administration le plus ancien en grade supérienr.

Régime commercial des Colonies Frangaises

d&’ Amérique.

Le régime commercial de nos Colonies d’Amérique res=
semble 4 celui de presque toules les nations, ¢'est-a-dire ,
gue le commerce en est exclusivement réservé aux Fran=
cais ; qu'eux seuls y ont le droit d’y porter des marchan-
dises mannfacturées, et d’en extrairve les denrées et pro-
ductions coloniales.

Ily a cependant quelques exceptions i cette regle gé-
nérale ; elles sont déterminées par Parrét du conseil , du
30 aotfit 1784 , renouvelé et confirmié par un arrété des
Consuls, du 4 messidor an X, que nous croyons devowr
rapporter ici en y joignant les explicalions nécessaires pour
en faire Papplication.

Arr. 17, L’arrét du conseil , du 30 aofit 1784, concer-
nant le commerce étranger dans les iles francaises &’ Amé=
rigue , sera exécuté selon sa forme et teneur, a la Mar-
tinique, la Guadeloupe , Sainte-Lucie et Tabago, tant
pour Pouverture et identité des ports d’entrepot , que poor
I'esptce de marchandises d’importation et d’exportation

1

permise, formalités & remplir et droils & percevoir.

11. Les marchandises, denrées ou productions dont
T'entrée est permise aux colonies désignées en Particle L
du présent arrété, ne pourront y éire importées quen
se conformant aux dispositions de Varticle 11 de la loi du

21 septembre 1793, quisera également exéeuté.
11L
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HI. Le droit & percevoir sur la morne étrangére sera
de 6 fr, par cing miriagrammes , en conformité de P'arrété
du 17 ventose dernier.

Lart. IT de Parrét du conseil dont il est question dans
cet arrété, porte : « Permet, sa majesté, aux navires
¢irangers du port de 6o tonmeaux au moins , uniquement
chargés de hois de toute espéce , méme hois de ieinture,
de charbon de terre, d’animaux et bestiaux vivans de
toule nature , de salaisons de heeufs et non de pores, de
morue, de poissons salés, de riz , mais legumes, de
euirs verts et en poils. ou tannés; de ‘pelleteries, de ré-
sines et goudron , d’'aller dans les seuls ports dentrepée
désignés par Paviicle précédent, d'y décharger el com-
mercer lesdites marchandises. »

Les ports désignés dans Tarticle indiqué sont, pour
Saint-Domingue, le Port-au-Prince, le Cap-Francais et
les Cayes de Saint-Louis ; pour Sainte-Lucie , un au Ca-
rénage ; aSaint-Pierre , pour la Martinique ; 2 la Pointe
a Pitre, pour la Guadeloupe, et & Scarborough pour
Tabago.

On voit par les états du commerce colonial, qu'en vertu
de cet arrét du 30 aotiL, il a été importé par le commerce
étranger, en 1788, 4 Saint-Domingue, la Martinique,
Ja Guadeloupe et dépendances, Sainte-Lucie, Tabago et
Cayenne , pour une somme de 23,669,000 fr. de denrées
et productions autorisées ; qu'il en a été expori¢ pour 13
millions 744 mille francs.

Voici Tapercu’ des marchandises importées dans ces
colonies par le commerce étranger :

Bois de construction et charonnage, pour
une somme de...... e saa s e 03 500000 fr.

3,766,000 i1,
YIL, B
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Davtre part........ 3,766,000 fr.

Bois merraim et feuillard............... 787,000

Bois de teinlure et de marqueterie....... 172,000
Bestiaux el animaux vivans............ 3,444,000
LBt S e e S St e e 953,000
Poissons salés....... Twiwte 3ia'd v e ncesin o LIOTASO00

Graines de toute espéce............... 1,822,000
CHHrS €t AUTEONIODIEIN oo dia e rvia ssadi ol ieaicied 389,060
Brai, goudron, elc...... U e A T : 110,000
Tsplees MONNAYEES .« eavoeassessorinns - 1,043,006
15,000 00ITS. So St e SR L L e 6,237,000

ToTAL..ivueea.. 20,394,000 fr.

‘A cette somme il faut ajouter celle de & millions 270
mille francs pour marchandises introduites en vertu de
permissions particulieres d’adminisirateurs ; savoir :

‘Tabacs en FEIes. oo asssmssssnsasaese 71,000 fre

Toiles diverses. . ...« o e e 254,000
Bieres et boissons. . ..... RN o S S 182,000
FARTHOR o e f o e wtraw e oo s0s ko S s e costagere DT, 000
Huiles et POISSOTS .+ +vevvisaviruennns 228,000
Cacao et Café...... 143,000

Divers ohjeis. . ccoseeanictoreeaieans 1,247,000

TH O A Ty o v s e v D, 2705000 £

e e S N

T.es étrangers emporterent des Colonies francaises des
denrées coloniales, des marchandises de France, des
noirs qui , tous ensemble , se montérent & une somme de
13 millions 744 mille fr., comme nous venons de le voir.
Ce commerce étranger fat fait pour importation aux
Colonies par 2 mille 344 pavires jaugeant 132 mille
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tonneaux, dans lequel nombre les Francais entrérent pour
409 vaisseaux jangeant g mille 68 torineaux. L’exporta~
tion se fit par 2 mille 85 navires jaugeant 118 mille 197
tonneaux , dans lesquels les Francais entrérent pour 311,
jaugeant 7 mille 915 tonneaux.

Nous n’avons pas intention d’examiner iel jusqu’a quel
point 'introduction du commerce étranger dans les Co-
lonies peut étre utile ou nuisible & celui de la métropole ;
celte question, agitée en 1784, parait éire décidée par
la remise en activité de Iarrét du 3o aotit; notre but n’a
¢1é que d'en donner les résultats d’apris lesquels on peut
prendre une idée de I'état des Colonies francaises sous ce
rapport. :

Quant au commerce en général de la France avec ses
colonies d’Amérique , nous en avons déja fait connaitre
une partie sous le titre du Commerce colonial ; mais
nous croyons devoir nous élendre davantage sur son éten-
due et ses profits a Pépoque de 1788, la seule que Yon
puisse prendre pour objet de comparaison dans ce mo=
ment.

Voici comme s’exprime & cet égard lauteur du Traité de
PEconomie politique et du Commerce des Colonies que nous
avons déja cité, M. Page. i

« A cette époque, 677 navires, jaugeant 1go mille 753
fonneaux y portérent pour 76 millions 786 mille francs de
productions du sol ou de Uindustrie nationale; 105 navires,
jaugeant 35 mille 227 tonneaux, y portérent en sus 30
mille 87 noirs, vendus 43 millions 835 mille francs. Leur
achat avail occasionné une exportation de 16 millions 883
mille francs; enfin 686 navires, jaugeant 199 mille 122
tonneaux, portérent directement en France 218 miillions
511 mille francs de marchandises coloniales. »

Far les ¢tats qui ont été dressés, on voit, qu'a cette méme

B2
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époque , les principales colonies d’Amérique , cest-a-dire ,
Saint-Domingue, la Martinique, la Guadeloupe, Tabago,
la Guiane ont envoyé én France, sur les 686 batimens
que nous avons indiqués , savoir: en sugre brut , 42
millions 69_('3 mille 289 kilogrammes 305 grammes (872
mille 867 quintaux ), évalués 34 millions 871 mille franes.

En sucre terré, 37 millions 594 mille 405 kilogrammes
8go grammes ( 768 mille 566 quintaux ), évalués 44 il-
Tions 540 mille franes.

En sucre iéte, 11 millions 831 mille 49 kilogrammes
8go grammes (242 mille 74 quintaux ), évalués 10 millions
160 mille francs.

En café, 38 millions 420 mille 140 kilogrammes 5
grammes ( 785 mille 447 quintaux ), évalués 87 millions
642 mille francs.

En cacao, 885 mille 654 kilogrammes ggo grammes
(18 mille 106 quintaux), évalués 975 mille francs.

En coton, 4 millions 918 mille 745 kilogrammes 655
grammes ( 100 mille 557 quintaux ) , évalués 21- millions
783 mille francs.

En indigo , 543 mille 396 kilogrammes 735 grammes
{11 mille 109 quintaux ), évalués 10 millions 453 mille fr.

En objets divers, comme bois de teinlure, rocou, caret,
cuirs, pour une somme de 8 millions 87 mille francs;
total 218 millions 511 mille francs. :

Ces marchandises étaient en partie consommdées en
France, et en partie exporites dans I'éiranger, ol elles
donnaient & la France un crédit commercial considé-
rable , résultant d'une balance de prés de soixante mil-
lions en notre faveur.

En effet, sur 410 millions auxquels on estime que s'¢é-
levérent nos exporiations en Europe, en 1788, on porte
a 257 willions 734 mille francs la part qu'y eurent les
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denrées coloniales, savoir : 17 millions 540 milie francs
en sucre brut; 1 millions 733 mille franes en sucre raf-—
finé; 44 millions 361 mille francs en sucre terré ‘et 1éte;
78 millions 44qg mille franes en café; 4 millions 933 mille
francs en coton; 6 millions 25g mille francs en indigo
et 3 millions gg5 mille francs en divers objets, comme
Tocou, sirops, bois de teinture, cuirs, eie.

Si Pon cherche & connaitre les hénéfices du commerce
francais entre 1a métropole et les colonies, on verra qu'ils
€laient considérables, et qu'ils se composaient du prix dw
fret et des profits sur la vente et Pachat des marchandises ,
tant du ¢été des colonies, que de la France. Avant d’en
donner une estimation, dapres Pautenr du Zraité d’.ECO-
nomie politique et du Commerce des Colonies, nous allons.
faire connaitre en quoi consistaient les envois de France
2ux colonies d’Amérique, et les valeurs qu'ils repré-
senlaient

On voit par les états qui en ont été dressés, que les
envois se sont élevés, en 1788, & une somme de 76 mil-
Lions 786 mille francs, et ont consisté ; savoir :

En 16 millions 52 mille 337 kilogrammes 720 grammes
{ 328 mille 168 quintaux ) de farine, évalués 5 millions
731 mille francs.

En 3 millions 498 mille 498 kilogrammes 630 grammes.
(71 mille 522 quintaux ) de beeul'salé, évalués 2 millions
294 mille franes. 5

£n 2 millions 294 mille 15 kilogrammes 670 grammes.
(46 wmilte 898 quintaux ) de lard et cochon salé, évalués.
2 millions g mille francs. wn :

En 29 mille 362 kilolitres 300 litres ( 107 mille 5o muids)
de vin de Bordeaus , évaluds 4 millions 801 mille francs.

¥in 10 mille 13 kilolitres g4 litres ( 36 mille 509 muids)
Lautres vins , éyalués 1 million 898 francs.
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En bewre salé, pour 1 million 749 mille francs.

En cidre, bitre et autres boissons, pour une somme
de 280 mille franes.

En liqueurs et fruits & Peau-de-vie , pour une somme
de 1 million 8 mille francs. .

En divers comestibles, pour 1 million 760 mille francs,

En eau-de-vie, pour 432 mille francs.

Huile d'olive, 1 million 899 mille franes.

Savon et suif, 3 millions 324 mille francs.

Bougie, 591 mille [rancs. :

Poisson salé, morue, animaux vivans, 4 millions 621
mille franes.

_Toiles naiionales, 17 millions 6o2 mille francs.

Toiles étrangtres, gg5 miile franes.

ﬂpicerics, 307 mille frangcs.

Mousselines des Indes et nationales et mouchoirs, etc.
5 millions 779 mille francs.

Mercerie , quincaillerie, lingerie , bonneterie, draperie,
papeterie , ete., g millions 636 mille francs.

Argenterie , bijoux, 583 mille francs.

Meubles, eflets, armes , ete. 4 millions 741 mille franes,

Fer, 1 million 439 mille francs.

Brai, cordages, voiles, 3 millions 308 mille francs.

Ce qui fait la somme que nous avons indiquée de 76
millions. 786 mille franes. Cette somme jointe a celle de
218 millions 511 mille francs, & quoi se montent les im~
portations. des colonies en France, forme un total de 295
millions: 297 mille franes, pour le montant des valeurs
qui entrent dans le commerce direct des colonies et de
la métropole. .

Mais afin de pouvoir connaitre tous les bénéfices de ce
commerce frangais, il faut y joindre ceux qui résultaient
de la traite des noirs portés aux colonies,
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11 est constaté qu'en 1788 Lon enveyait a la cote d’Afri~
que pour 16 millions 8385 mille francs- de valeurs, pour
Yachat de 30 mille 87 noirs , qui, vendus aux Antilles , ont
produit 43 millions 835 mille franes ; ces 30 mille 87 noirs
occupaient pour leurttransport 105 vaisseaux, jaugeant 35:
mille 227 tonneaux.

En analysant les bénéfices da fret sur ces: différentes
branches , on trouve que les exportations aux colonies ayank
occupé 190 mille 753 tonneaux , dontle prix du fret était:
alors de 100 & 120 francs le tonnean, il en est résulté un:
bénéfice de 19 millions 75 mille 300 francs sur le transport
des marchandises et productions francaises.

- Les importations des colonies se composérent 1° de:
43 millions 216 mille 744 kilogrammes go5 grammes:
{-+ million 883 mille 507 quintaux ) de sucre, dont le fret
était de 4 a G centimes par dem1-k|10frmmme (un pew
plus d’une livee ) ; en prenant 5 centimes pour termer
moyen , on a un bénéfice de fret de g millions 417 mille:
535 fr. pour cetle partie; 2%. 4 millions 918 mille 745
Lilogrammes 655 grammes ( 100 mille 557 quintaux ) de’
coton, son fret & 11 centimes, terme moyen , entre g et 12
centimes , donne 1 million 131 mille 266 francs; 32. de
38 millions 420 mille 140 kilogrammes 5 grammes (785«
mille 447 quintaux ) de café, dont le fret & 7 centimes ;,
terme moyen entre 6 et. 8 centimes, s'¢léve & 5 millions:
840 mille 852 franes ; 42. d’environ 2 millions 445 mille
750 kilogrammes ( 50 mille quintaux ) de cacao , d'indigo.
etautres objets & g eentimes, font 500 mille franes.

Le commerce de la céte d’Afrique, pour la-traite, donna.
3o mille 87 noirs ; le fret ne peunt éire estimé moins de 150
francs par noir; ce qui donne 4 millions 513 mille 50 fr..

Produit total des bénéfices du fret dit commerce ayec log
colonies, 4o millions 528 mille 3 francs. /



24 COLONIES

Nous venons de voir que le mouvement commercial s'est
composé d’'un port de 76 millions 786 mille francs d'ex-
portation aux colonies; de 16 millions 883 mille franes de
commerce de cicenit en Afrique ; de 43 millions 835 mille
franes pour le montant de la vente de«30 mille 87 noirs, et
de 218 millions 511 mille francs de denrées coloniales ap-
poriées en relour.

Si nous élablissons & 10 pour 100 le bénéfice du com-
merce sur la totalité de ces exportations et importations,
nous avons 35 millions 601 mille 500 francs, qui, joints au
bénélice du fret, forment un hénéfice total de 76 millions
129 mille 503 francs de profit annuel pour les entreprises
et spéculations’ de commerce entre 15, France et ses colo-
nies , au taux moyen.

Tels sont les immenses avantages rt,sultans de la posses—
sion des colonies ; ils prouvent, jusqu’a Pévidence, ce qua
dis le judicieux auteur de I'Etat de la France & la fin de
Van PIIT,; M. d'Hauterive , que le systéme colonial , c’est-
a-dire la prépondérance que donne la possession des colo-
nies, est devenu, en Europe, un des premiers soutiens de
la puissance des Etats.

Aux détails gue nous venons de donner sur le com-
merce des colonies, nous croyons devoir joindre un ré-
glement important, sur les droits & payer parles denrées
celoniales &4 leur introduction en France.

Arrété du 3 Thermidor an X.

Lizs Consuls de la République, sur le rapport des mi-
nistres de Pimtérieur et des finances , vu la loi du 29 floréal
dernier, le conseil ’Elat entendu, arréte

Lrrnz I, — Des Denrées des Colonies francatses.

Az, I, Les droits sur les denrées et productions des
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colonies {rancaises, seront pergus conformément au tarif
annexé¢ au présent, n9, I%,

1LV admission desdites denrées et productionsn’auralien
que parles por:ts de Nice, Toulon, Marseille, Cette, Baionne,
Bordeaux, Rochefort, la Rochelle , Nantes , Lorient, Brest ,
Morlaix, Saint-Malo , Cherbourg, Rouen, Honfleur, le
Hivre , Dieppe, Saint-Valery - sur - Somme , Boulogne,
Calais , Dunkerque , Ostende et Anvers.

HI. Les droits désignés au tarif sous le nom de droifs
d’entrée, seront acquiltés i Varrivée.

1V. Les denrées et productions assujéties an droit , dé-
signé au tarif sous le nom de droit de consommation , joui-
ront de la faculté de Ventrepdt, sous la soumission cau-
tionuce de les réexporter dans Uannée, ou de payer ledit
droit. :

V. Lesdites denrées et productions qui sortiront de
Ventrepdt pour passer & l’élr:\nger ne paieront aucun nou-
veau droit,

VL Il sera payé aux raflineurs, pour les sucres raffinés
en France, qui seront exportés a I'élranger, une prime de
25 franes par 5 myriagrammes.

L'exportation ne pourra étre faite que par les ports in~
diqués par l'article 1I, ou par les passages de Lanslebourg ,
Versoix , Bourglibre, Strashourg , Mayence et Cologne.

La prime ne pourra étre réclamée qu’autant que Pexpé~
dition sera accompagnée d’'un certificat du raflineur, due-
ment légalisé.

Ce certificat sera renvoy¢ au directenr-général des doua-
nes, avec le certificat de sortie 4 I'étranger, pour ordon-
ner le paiement de la prime sur une des caisses de recette
des dounanes,

VII. Les marchandises non dénommeées au tarif annexé
au présent, et qui seront justifiées provenir du erit des co-
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lonies francaises, paieront moitié des droits imposés sur les
mémes objets venant de Pétranger.

Tirre I, — Des Denrées coloniales étrangéres.

VIII. Les denrées coloniales étrangéres dénommées aun
tarif n°. I, annexé au présent, seront assujéties aux droits
poriés au larif.

TX. Ces droits seront payés a Parrivée, a moins que les
marchandises ne soient mises en entrepdt réel, qui ne
pourra excéder un an.

X. Cet entrepot ne pourra avoir lien que dans Ies ports
ou il en aura été établi.

XI. Lesdites denrées qui seront mises en entrepét , ne
devront , a leur entrée, quele droit de la balance du com-
merce, et, en cas de réexportation , elles seront exemp—
tes de tous droits 4 la sortie.

" En sortant de I'entrepdt pour entrer dans lintérieur,
elles acquitteront les droits poriés au tarifn®. II,
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N8I, — Turir des Droits de Dovanes sur les Denrées
et Productions des Colonies francaises.

R oTm DBro1r Les
MARCHANDISES. £ deux
d’entrée. | SO0~ | DROXTS
mation. | réunis.
Marchandises quipeu-
vent jouir de Uentre~
pot.
‘Sucre brat, les 5 my- L R feo pyols
riagrammes.. . . ... T hg 153 Ao TR
|Sucre tete'efterre, o[ 2" 95 1 Ha S asEEasE iy
CGafé, id. .. .. I/TITRONE, Bt + oty 292 » 25 »
‘Camo i e R S B R oy 05, . My
Cunlll.u'[‘és, R BN 20 » 25 »

TLesmélasses, id...... » 75 7 25 SEa
[Poivre venant de Ca-
~yenne el des colo-
nies franc. orienia-
les, sur naviresfran-
gals,les Sanyriage. fesis b on

Marchandises gui ne
peuvent Jjouir de
lentn’pdt.

Sucreraffiné, les 5 my-
riagrammes.. . . . ..
ITnﬁa Phectolitre. . . .
ndigo, les 5 m}q mgr
TRocon,id.. ...
(aoton, - A B,
Lesligueurs, le litre. .
Lacasse, les5 mymagr
Le gingembre, id. .
liGaret ou ecm]le de tor-
L A
Bois d’aca}ou et de
marqueterie , 7d. .
Cuirs sees en poils ,par

L)
)

2l .
)1 (3,1 W= = B0

n

»

)
o




98 COLONIES

N2 I — Tarif des Droits de Douane sur les Denrées cf

Productions coboniales étranpéres.

fr. c.

Sucre brut, les 5 myriagrammes. . .v........ 23 50

Sucre téte et terré, idem.. . ... ... A A e T £ DI
Uafes T 4 TN S et A o s O D
LB - Gl e vta s 5o 8 Bl s ST L s snie st G Sha
acre rallReUed, B Lo skl S0 Vbt s & vt e G 3
FOAE0 T o s m i oS e i S R A R AN A~ 0
Foeon ;. i s TE T S, T e wrvrbe— " VOO, O
Coton , id...... o s e AR s o o Tohos
GaBse, M. sonen SR S T e e 4 bSo
Gipgemhre, Gt s s aigv ool o s s ey OO
Caret, ou écaille de tortue, id. ....... SPURER S SR

Bois d’acajou et de marqueterie, id...oiooue.. 7 5o
Cuirssecs en poil, par CuiFi. o vv -0 cavncionnqga  n o
Liqueurs, le litre. .. ...... s e b i o s T D
Poivre, les 5 myriagrammes.,.......4..05000 300 »

Aprés cet apercu siatistique du commerce des colonies
francaises , il-ne nous reste plus qu'un mot 4 dire de leur
population , a Pépoque que nous avons choisie; pour en
rendre latilité plus générale, nous la comparerons avec
celle de 1779.

A cette derniere époque, il y avait, suivant M. Nec-
ker , a Saint-Domingue, la Martinique , la Guadeloupe ,
Sainte-Lucie , Cayenne et Tabago , une population de 500
mille 648 ames ; savoir : 61 mille 285 blancs ; 12 mille
379 mulitres ou négres libres;, 426 mille g84 esclaves.

En 1788, il y avait 55 mille 252 blancs ; 31 mille 785
muliires ou négres libres; 592 mille 410 esclaves ; total 67g
mille 447 individus,

On peut remarquer dans cet état, que depuis 1779 &
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1788 , la population blanche a descendu de 61 mille 285
a 55 mille 252 personnes ; celle des muldtres ou négres
libres a monté de 12 mille 379 & 31 mille 785 , et celle
des esclaves de 426 mille 8% & 592 mille 410.

Ces différences sont remarquables particulierement X
Saint-Domingue ; les blancs y ont descendu de 23 mille
650 & 27 mille 717; les mulitres ou negres libres y ont
monté de 7 mille 55 & 21 mille 808, et les esclayes de 249
mille g8 & 405 mille 564.

Nous ne pouvons atiribuer ceite différence 4 Pinfluence
du climat sur les blanes , dit M. Page, qui nous fournit
ces remarques , puisque les femmes blanches passent gé-
néralement pour plus fécondes aux iles qu’en France. Ce
w'est que par 'état de guerre de 1779, que l'on peut se
rendre comple de cette diminution.

L’aceroissement des mulitres ou négres libres pouvait
avoir une double source, la fécondité des femmes de cou-
leur et Yallranchissement dont Paction était d’autant plas
puissante , quelle portait particulicrement sur des femmes
grosses ou nubiles.

En effet, sur 297 affranchissemens effectués en 1788,
on compte une métive , g quarteronnes, 88 mulatresses,
5 grifs, g6 négresses, 1 mélf, g quarterons , 50 mu-
litres, 6 grifs, 32 négres. Total: 199 femelles et 98
méles.

Laffranchissement des 32 négres peut étre considéré
comme Peeuvre de la reconnaissance et de la philantro-
pie ; le surplus n’est yraisemblablement que le prix ou le
fruit du concubinage.

Enfin Paceroisseraent dela population des esclaves nous
donne la progression de nos colonies ; celle de Cayenne
wa augmenté ni diminué , comme sa culture ; la Guade-
bupe et la Martinique sont prés d’étre stationnaives, c’est-
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a-dire , que leur population comme leur culture sont par=
venues au point ot elles ne peuvent guere attendre d’ac-
croissement considérable ; Sainte-Lucie qui, en 1779,
navait que 10 mille 752 esclaves, en avait 17 mille 221
en 1788. A Saint-Domingue , Pétonnante activité de ses
habitans, s'est portée, dans cet intervalle , de 249 mille g8
esclaves, a 405 mille 564.

On doit remarquer ici, avant de finir cet exposé, que
la population des Saintes , de Marie-Galante et dela Desi=
rade se trouve comprise dans le recensement de la Gua-
deloupe dont elles dépendent.

Passons maintenant a la description statistique et com-
merciale de chaque possession francaise en Amérique , en
commencant par Saini-Domingue et finissant par la Loui-
siané, que la voix publique annonce comme ayant été
cédée A la France & qui elle a jadis appartenu.

SAINT-DOMINGU L.

(Voyez la Carte N°. XIII )

Crrreile , une des plus grandes des Antilles, appariient
en totalité 2 la France, depuis que, par le traité de Bile,
du 4 thermidor an TIT (22 juillet 1795 ), sa majesté ca-
tholique nous en a cédé la partie espagnole. Cest une des
plus riches et des plus belles possessions coloniales que
les Européens aient établies en Amérique.

Elle est située enire les 17 et 21° degrés de latitude nord
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et le 6gc degré 20 minutes et 76° degré 20 minutes de lon<
gitude occidentale, méridien de I'ile de Fer.

Salongueur est de 8oo kilometres (160lieues), sa largeur
moyenne de 150 kilometres (20 lieues ), et sa circoniérence
d’environ 1800 kilometres (350 lieues), non compris les
anses.

Descrirrion pE SAainT-DOMINGUE.

L'ile de Saint-Domingue est divisée anjourd’hui en cing
départemens ; savoir :
du Sud,
-3 de I'Ouest,
Les départemens du Nord,
de Samana
de I'Inganne,

Département du Sud.

Les limites de ce département partent du cap Tiburon
au Lamentin, du Lamentin & la source de la riviere
Blanche , de 1la source de la riviere Blanche au chemin
du bourg d’Asua et de Santo-Domingo, et suivant le
méme chemin jusques et compris la baie de Neybe.

Le département du Sud est divisé en 25 cantons, ainsi
3

qu'il suit

Léogane, L'Tle-a-Vache,
Grand-Goave, ‘Torbeck,
Petit-Goave, Cayes du fond,
Fond-des-Negres, Cavailhon,
L’Anse-a-Veau , Saint-Louis,
L'lle dela Ca}remite , Acquin )
Petit-Trou,, Beynet,

Jéremie, Jacmel ,
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Plimouth , Cayes de J acmel ,
Cap d’Anne-Marie, Paletrou,
Tiburon, - Neybe,

Les Coteaux, Tle-Ja-Béate.

Port-Salut,

Ces canions sont composés, ainsi que tous ceux des
colonies francaises occidentales , de la circonscription des
anciennes paroisses ou quartiers , et conservent les mémes
limites.

L’adminisiration centrale du département est placée
aux Cayes, et le tribunal civil a Léogane.

11y a six tribunaux correctionnels; ils sont fixés aux
Caylas, au Petit-Goave , a Jérémie, a Jacmel , 2 Neybe et
a Léogane.

Le tribunal de Cayes comprend les cantons de

Acquin, Torbeck,
Saint-Louis, : L’le-a-Vache,
Cavailbhon , Port-Salut.

Celui du Petit-Goave comprend ceux de

Petit-Trou , T’Anse-a-Veaux,
L'lle de la Cayemite, Fond-des-Negres.
Celui de Jérémie ceux de
Cap d’Anne-Marie, Tiburon,
Plimouth,, Coteaux.
Celui de Jacmel , ceux de
Cayes, Beynet.
Jacmel,

Celui de Neybe , ceux de

Paleirou , la Béate et les diverses peuplades ou habitations,
haltes
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haltes ou corails de la partie ci-devant espagnole, qui
avoisinent cetie dépendance,

’

Celui de Léogane , ceux de

Léogane et Grand-Goave.
Département de I’Ouest.

Les limites de ce département commencent depuis et
compris le Lamentin jusqu’a la pointe de Pédernale, con-
tinuant la cote jusqu'a Pembouchure de la riviere de Niaso ,
remontart ladite riviere jusqu’a sa source, cotoyant la
montagne déserte qu"elles laissent & droite , suivant le che-
min jusqu’a la source de la riviere d'Yac, continuant e
chemin de Santo-Domingo & Saini-Thomé, de la & Saini-
Jean-de-Goave, Hinche, VAttalay et la haie des Gonaives.
Saint-Thom¢ se trouve compris dans ce département.

1l est divisé en 13 cantons, ainsi qu'il suit:

Le Port-Républicain, ci-de- Banica 4

vant Port-au-Prince, L’Arcahaye,
Les Gonaives, %k Croix-des-Bouquets,
Saint-Mare , . Dle dela Gonave ,,
Petite-Riviere, | San-Juan,
Verrettes, Saint-Thomé ,
Mirebalais, ‘ Asua.

Le Port-Républicain est le chellieu de Padministration
eentrale du département , et le siége du tribunal civil.

Il y a trois tribunaux correctionnels établis au Port-
Bépublicain, & Saint-Marc et Port-Juan.

~ Le wibunal du Port-Républicain comprend les can-
tons de

L’Arcahaye, L'ile de la Gonave,
VL. c
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La Croix-des-Bouquets, Mirebalais,
et les diverses peuplades ou habitations, haltes ou co-
rails de la partie ci-devant espagnole réunie a la France,
qui avoisinent le Port - Républicain, et ne sont point
gitribués & d’autres tribunaux.
Celui de San-Juan comprend les cantons de

Sant-Thomé, Asua.

Banica, ‘ Qcoa.

Celui- de Saint-Mare comprend ceux des

Gonaives, Verrettes et Petite-Riviere.
Département du Nord.

Lies limiles du département du Nord comprennent la
cite depdis]a baie des Gonaives jusqu’a la pointe du méle;
de la pointe du mole elies s'élendent jusqu’a la pointe
Isabeilique; de la pointe Tsabellique, en traversant les
ierres en ligne droite, jusqu’a Saint-Thomé , et dans 'inté-
rieur, les limites du département de 'Ouest.

11 est divisé en 33 cantons, ainsi qu'il suit:

Monte-Cristo, Le Quartier-Morin ,
Laxavon/, La Petite-Anse,
Guanaminthe, Le Cap,
Fort-Liberté, ci-dev. Fort- La Plaine du Nord,
Dauphin , L’Acul,
Terrier-Rouge, . Le Limbé, -
Trou, Le Port-Margot,
Vallitre 5 Le Borgue,
Limonade, Plaisance,,
Grande-Riviere , Petit Saint-Louis,

Sainte-Susanne, - Lile de la Toriue,
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Pondon, Le Port-de-Paix,
La Marmelade, Le Gros-Morne ,
Hinche, Jean-Rabel ,
San-Raphaél , Le mole Saint-Nicolas ,
San-Miguel , Bombarde,
L'Atialaya, Le Port-a-Piment.

Le Cap est le chel-lieu de lile de Saint-Domingue, de
Padministration centrale du département dua Nm(l et le
siége du tribunal civil.

II y a six tribunaux correctionnels établis ; savoir : au
Cap, 4 Monte-Cristo , & San-Miguel , au Méle, au Porl-
de-Paix , au Fort-la-Liberté.

Le tribunal du Cap comprend les cantons de

Limonade, . La Petite-Anse,
Grande-Riviere, La Plaine-du-Nord ,
Sainte-Susanne , IL’Acul,

Dondon, Le Limbé,

La Marmelade, Le Port-Margot ,

Le Quartier-Morin, Plaisance.

" Celui de Monte-Cristo comprend Laxavon , les mon-
tagnes ¢t les mines de Cibao, et le"s diverses peuplades ou
habitalions, haltes ou corails qui se trouvent le long de
la cdte, depuis la pomte Isabellique jusqu'a la riviere du
Massacre ; et il s'élend dans Fintérieur des térres jusqu’a
Samt—Thomé et jusquaux limites du departement de
I'Quest.

Celui de San-—Miguei comprend Hinche,, San-Raphaél,
FAttalaya, et les ‘diverses peuplades ou habitations, haltes
ou corails qui se trouvent dans Pintérienr jusquaus ' li-
mites des départemens environnans,

e
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. I s - Cad
Celai da méle Saint-Nicolas comprend les cantons de -
Jean-Rabel , Bombarde et Port-4-Piment.

Celui du Port-de-Paix, ceux da

Petit-Saint-Louis , Gros-Morne,
Borgue, L’ile de la Tortue.

Celni du Fort-la-Liberté, ceux de

Ouanaminthe, Trou,
Terrier-Rouge , Valliére.

Département de Samana.

Les limites de ce département partent de la pointe Isa-
bellique au cap Samana ; de la pointe du cap Samana i
Pembouchure de la rivitre Cotin, prolongeant la riviere
Sérico jusqu’a sa source, cGtoyant les montagnes désertes
jusqu’au grand chemin de Santo-Domingo & Saint-Thomé.

1l est divisé en cing cantons, ainsi "11 snit :
San-Yago, Cotin,,

La Vega, Samana.
Porto-Plata,

San-Yago est le chef-lieu de l'administration centrale et
le si¢ge du tribunal civil du département.

11 y a quatre Lribunaux correctionnels établis & Porto-
Plata, San-Yago, la Vega et Cotin.

Le tribunal de Porto-Plata comprend le canton de
Porto-Plata et ses dépendances.

Celui de San-Yago, le canton de San-Yago et ses dé-
pendances.

Celui de Ja Vega, le canton de la Vega et ses dépen-
dances.
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Celui de Cotin, le canton de Cotin , ses dépendances,
et I'ile de Samana.

Département de U'Inganne.

Les limites de ce département prennent de Pembou-
chure de la riviere de Niaso jusqu’aun cap Angano; du
cap Angano en continuant la cote jusqu’a Pembouchure
du Cotin : & Vintérieur, elles longent celles désignées pour

les déparlemens de Samana et de I'Quest.

1l est divisé en dix cantons, ainsi quil suit :

Santo-Domingo, Baya,

Monte-Plata, 1le Sainte-Catherine 5 -
Zeibo, ; San-Lorenzo,

Higney , Hlegnos,
Baya-Guyana, 3 1le la Sadne.

Santo-Domingo est le chef-lien de Padministration cen~
trale etle siége da tribunal civil du département.

R i) v.a deux tribunaux correctionnels placésa Santo-
Domingo et & Zeibo.

Cclm de Santo - Domingo comprcnd les cantons de
.Santo-Dmmns.ro , Hlegnos, San-Lorenzo, File la Sadne,
T'ile SamLe—CaLherme, le Rozario, et les diyerses pen—
plades ou habitations, haltes .ou corails de ses dépen-
dances.

Celui de Zeibo comprend les cantons de Zeibo , Monte-
Plata, Baya-Guyana , Baya, Higney, et les diverses peu-
plades ou habitations , haltes ou corails et ses dépendances.

Christophe Colomb déconyril Saini-Domingueen 1493 ,
le 6 décembre ; il la nomma Hispaniola , clest-a- dire:
Petite-Espagne. '

Ce ne fut qu'en 1630 que les Frangais commencérent &
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y former quelques établissemens sur la cote septentrio-
nale. En 1698, ils en formeérent d’autres a la partie da

sud, et s'¢tendirent ensuile a l'ouest et dans toute I'éten-

due appelée partie frangaise, jusqu’a ce qu'en 1795 ils

entrérent en possession de’ la partie espagnole , par Fa-

bhandon que leur en fit la cour d’Espagne, comme nous

Yavons remarqué. ‘ .

Les premiers Frangais qui s'¢tablirent i Saint-Domingue
en 1630, arriverent de Saini—Cbriétol;hc d’olt i?s avaieni €1¢
chassés. C’étaient des aveniuriers qui, réunis & d'autres
de pareille esptee et de toute nation , s'établivent d’abord
a la Tortue, d'oti ils furent aussi chassés, ¢t oit ils re-
vinrent plusieurs fois. Leur premitreioceupation. fut la
chasse du hétail dont l'ile était couverte depuis Pimpor-
1ation que les Espagnolsy en avaient faite, ainsi que la
course sur tous les naviga(éurs, mais principalément sur
ceux d’Espagne , dont ils furent le fléau pendant quaranie
ans : célaient les Barbaresques des Antilles ; ils sont con-
nus sous les noms de Boucaniers ct Flibustiers , hommes
pleins d’audace et d’'un courage {éroce, dont les exploits

. ¢pouvantables ont long-temps jeté Tellroi dans les An-
‘tilles et sur les mers ii’Amérii;ue. Dogeron, gou{ve;-nem‘
de Tile, envoyé par la cour de France, employa Pas-
cendant de ses vertus et de ses talens sur ces hordes fi-
rouches. 1l en corﬁmen'gé Ia civilisation, et fit tourner lenr
activité au profit de la culture de Saint—Domingﬁe. On
leur doit les premiers défrichemens et Vorigine des pro-
gres que fit dans Ia suite cette helle co]ume Mallieur reu-
sement Dogeron mourut ; Ia colonie languit jusqu’en 1723
On y avait pourtant enlrepm toutesles cultures. La canne
4 sucre y avait été transportée du Mexique ; le cacaoyer
avait été planté par- Dogeron. Mais le commerce de la
nouvelle colonie fut mis sous le joug de compagnies ex-
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clusives, qui, ne voyant dans cet établissement qu'un
moyen de s'enrichir, jetérent dans la langueuf' et le dé-
couragement les entreprises des colons.

Enlin, en 1722, elle fut affranchie. de cette servitnde,
et, dés ce moment, la colonie sest élevée a un degré de
prospéril.é inconnu dans tout antre établissement de cette
espece.

On connait les malheurs dont les systémes wouveanx ,
ou,pour mieux dire , des passions politiques et eruelles, ont
accablé Saint-Domingue ; on sait que depunis prds de dix
ans celte colonie estlivrée & tous les désordres de Panar-
chie, que les chiosesy ¢taient venues a ce point qu'il a fallu
des armées puissantes pour rappeler & la subordination , an
travail, 200 mille noirs armés par la fureur et le déses-
poir.

Mais tel est Iempire du hesoin: de Uordre, telle est la
pente naturelle des hommes a la subordination et au tra-
vail, qu’on peut espérer que Saint-Domingue recouvrera
sinon toute; an moins la lrés-grande partic desow ancienne
splendeur, & moins.que par suile de cette fatalité qui avait
égare le ministerefrandais depuis Vépoque de lavévolition,
Ton ne choisisse pour administraiears sapérienrs et subal -
ternes de cette colonie, des hommes en qui toute labonne
volouté et le zele ne puissent remplacer le manqgue de talent
et d'intelligence dans l'art de gouverner les hommes et

’administrer la police. Jusqu'h présent au moins; Von peut
louer des choix du gouvernement actuel; et I'Europe
aussi-bien que la France ont applaudidla formeté i lamo-
dération q;ae le général Leclerc mort dans ceileexpédition,
amises dans sa conduite et ses opérations a Saint-Domingue..

Comme il n'est pas dans Vebjet d’une statistique d'en-
trer dans de longs détails historiques sur les personnes ev
les événemens propres aux pays dont elle s'oceupe ;. nows:
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bornerons & ce que nous venons de dire , les faits relatifs 2
ceiteile, et nous passerons & ce qui regarde sa deseription
sa culture , sa population et son commerce.

Long-temps encere on disiinguera Saint-Domingue en
pariie frangaise et en partie espagnole : 19, parce que les
meeurs, le langage , les habitudes sontdifférentes; 2°. parce
que la culture, les productions, le sol different aussi et
v'efirent point les mémes dibouchés au commerce; 3°.
parceque la partie espagnole nest pas encore aussi connue
et [réquentée des Francais que Fautre.

Par ces-considérations, nous diviserons en deux sections
ce que nous aurons a dire de la colonie de Saint-Do-
mingue ; nous parlerons de la partie francaise et ensuite de
la partie espagnole.

FARTIE FRANCAISE DE SAINT-DOMINGUE.

Pourrendre instructil ce que nous aurons A dire decelte
pattie de Saint-Domingue, nous entrerons dans la descrip-
tion des lieux les plus connus dans le. commerce ; ensuite
nous dounecons quelques apercus des progres de la cul-
ture , de la population et du commerce de ceite méme
pastie ; cetie méthode nous parait préférable 4 une simple
nomenclature qui peut bien se rapprocher davantage de
la forme topographique, mais qui ne nous parait pas aussi
propre a la matiére que nous traitons.

Llon peut diviser, sous le rapport de la culture, I’He.
francaise de Saint-Domingue en trois quartiers : celui da
nord, de Fouest et du sud.

Dansla partie du sud on trouve d'abord le canton de
Jacmel, ot sont les quartiers de Jacmel , les Cayes de Jac~
mel et Beynet. 11 occup® 180 kilométres (36 lieues) de
colessur une profondenr médiocre et trés-inégale. Cest un
des moins riches de lile; le terrain y est généralement
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montueus, pierreux , exposé aux sécheresses. On y trou-
vait eependant avant la révolution pres de 6o cafeyeres, 129
indigoteries, 89 cotonneries , 3 cacaoleries, el 1 sucrerie.

Le canton de Saint-Louis ol sont les quartiers de Sainte
Louis ,¥'Aquin , de Cavailbon et du fond des Negres, est
situé & I'ouest de celui de Jacmel et culiive Pindigo, le
café, et le colon; il s'étend environ 120 kilomeétres ( 24
licues ) surle rivage de lamer, et 10 & 45 kilometres (24 9
lienes) dansl'intérieur. On y complait avan! linsurrection
des noirs 32 sucreries, 3q caleteries, 28 cotonneries, 257 in~
digoteries, 2 cacaoteries, 18 guildiveries. Clest & Saint-
Louis que s'embarquent les produetions de ce canion.

Saint-Louis est une bourgade , avec un trés-bon port pour
les vaisseaux de ligne; les terres qui Penvironnent sont
fertiles et la plupart employées a lindigo et le sucre. Le
quartier de ce nom est arros¢ par la rivitre Saint-Louis
qui y entretient la fertilité pour ces cultures.

Le quartierde Cavailhon n’oceupe que 15 kilométres (3
licues ) de edtes. Clest une grande gorge qui s'étend pres de
45 kilomeétres (gligues ) dans es terres : elle est partagée
par une riviere sujette aux débordemens. A 10 kilométres
(2lieues ) de son embouchure est un port, oli'se chargent
les productions du quartier , c’est-a-dire, desindigos , des
sucres, da café, du coton.

La plame des Cayes dans le canton &e cenom, a I'ouest

, du précédent, est un sol excellent ol réussissent les pre-
mitres culpires. Les pluies y manquent moins que dans les
auires cantons : et de plus, il y a trois rivieres qui s’y trou-
vent pour larrosement des plantations.

La plaine des Cayes et le quartier de Torbeck offraient
en 1789, 110 sucreries, 24 en blanc, 86 en brut, 69 cale-
teries, 76 colonneries, 175 iudigoleries, 2 cacaoteries, 8
guildiverics.

Lc canten de Tiburon ct les cotéaux occupent le long
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de la cite environ Go kilométves (12 lienes), et de 10 & 25
kilométres (2 a 5 lieues ) dans Piniérienr des terres.

“Tiburon termine la cite de Saint-Domingue a louest de
la partie du sud de cette ile. La rade de ce port n'a pas la
réputation d’offrir un abri suffisant conire les tempétes.

Le canton de Tituron et celui des coteaux avaient en
1788, 2 sucreries, 24 cafeteries, 12 colonneries, 16gindi-
goteries , 4 cacaoteries. * ;

On appelle quelquefois Vouest de la colonie, la partie
opposée & la ¢dte du sud dans la presquile qui commence
2 Pest aux cantons de Jacmel et du Grand-Goave et se ter-
mine au cap Tiburon : cetle dénomination douest nous
parait trés-impropre dans ce cas : voyes la Carte.

En suivant la cdte tovjours dé est & Pouest, et remon-
1ant au nord dans cette pariie de Pile, on trouve le eanton
de Jérémie ou sont les gaartiers de Jérémie et da cap
&’Anne-Marie, qui contenaient ensemble i la méme époque
que ci-dessus 8 sucreries, 105 cafeleries, 3o colonneries,
44 indigoteries, 1 cacaolerie, 6 guildiveries.

Viennent ensuite les cantons ou quartiers du Grand et
Petit-Goave, de FAnse-i-Veau et du Petit-Trou, riches
en productions et qui occupent une étendue de plus de 100
kilomdtres ( 20 licues) de cotes, avec une profondeur d’en-
viron 3o kilometres (6 lieues) dans les terves. Clest au Petit-
Goave que sc font les expéditions principales de cette par-
tie de la colonie pour le Cap ou pour I'Europe.

L’Anse-2-Veau et le Petit-Trou offraient en 1788, 17
sucreries, 11 cafeteries, 7 cotonueries, 184 indigoteries,.
_ 1 cacaoterie , 7 guildiveries.

Aw Petit-Goave et au Grand-Goave 25 sucreries , 52 ca-
feteries , 25 coteuneries , 31 indigoteries, 2 cacaoterles,
“11 guildiveries.

Les dépendances du canton de Leogane sont riches et
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considérables ; on y comptait en 1788, 27 suereries en
blanc, 39 en brut, 58 caleteries, 18 colonneries, 78 indi-
goteries , 1 cacaoterie , 25 guildiveries. :

C'est an Port-au-Prince , aunjourd’hui Port-Républicain,
qu'était placé le siége du gouvernement avant Uinsurrec-
tion. Le canton désigné sous son nom contient plusicurs
quartiers ou cantons particuliers, ceux de la Croix-des-
Bouquets, du Port-an-Prince, et de la Plaine dua cul-de-
Sac réunis, conlenaient en 1788, 140 sucreries, 65 en
blane, 75 en brut, 151 cafeteries, 22 colorneries, 15 in-
digoteries , 1 cacaoterie, 29 guildiveries.

Le Mirebalais, également compris dans le canton oll'se
trouve le Port-liépublicain, offrait alors 3 sucreries, 27
cafeteries , 19 cotomneries , 323 indigoteries, 2 cacao-
teries. :

Les Vases et les Arcatraies avaient 11 sucreries en blanc,
36 en brut, 62 cafeteries , 24 cotonneries, 48 indigoteries,
14 guildiveries.

Le canton général , dont Saint-Mare est le chef-lien en
quelque sorte , ¢'est-a-dire, ot se font les embarquemens
des productions , est le dernier “que Pon comprend dans
Fouest dela partie francaise de Saint-Domingue.

fkcomprend Saint-Marc, les Verretes, la Petite-Riviere
et les Gonaives,

Ces canlons ou quartiers avaient 43 sucreries, 22 en
blanc et 21 en brut, 298 caleteries, 315 cotonneries, 1
mille 184 indigoteries, 1 cacaoiirie, 10 guildiveries.

Louest de Saint-Domingue est séparé du nord par le
mole Saint-Nicolas, qui participe des deux cdués. A Tex-
trémité, est un port beau, sir et commode. Lanature,
dit Pabbé Raynal , enle placant vis-i-vis la pointe du cap
Maisy, de Vile de Cuba, semble Uavoir destiné & devenir
le posie le p‘lus important de FAmérique , pour les facilités
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de la navigation. Sa baie a 2 mille 825 métres (1 mille 450
toises ) d’ouverture. La rade conduil au port, etle port an
bassin. Le bassin, qu'on dirait fait exprés pour les care=
nages, n’a pas le défaut des ports encaissés ; il est ouvert
aux vents d’ouest et du nord , sans que leur violence puisse
¥ troubler ou y retarder aucun mouvement des travaux
fériears.

A quelque distanee du port, mais toujours dans le dis-
trict du Mole , est le bourg de Bompardopolis. Les habitans
caltivent des vivres, des fruits, des légumes, quils ven-
dent pour Papprovisionnement du porté ils récoltent aussi
un peu de café, des cotons, quils expédient pour IEu-~
rope.

Les cantons du Méle et de Bomparde ou Bombarbe,
avaient en 1788, 31 cafeteries , 14 colonneries, 15 indigo-
teries , 4 guildiveries. g

Le canton du Port-de-Paix,, ot se irouvent le Port-de-
Paix ;, Saint-Louis ; Jean-Rabel , le Gros-Morne et le Port~
2-Piment , offraient 8 sucreries , 218 cafeteries, g cotonne-
ries, 369 indigoteries, 18 cacaoteries , 24 guildiveries.

Le Cap a dans son arrondissement plusieurs cantons,
savoir ceux du Pori-Margot et de Limbé, qui avaient 25
sucreries, 2'72 cafeteries , 5 cotonneries, 11 indigoteries ,
une cacaolerie , 7 guildiveries.

Ceux de Plaisance et du Borgue offraient alors 52% cafe-
teries, 2 cotonneries, 4 indigoteries.

Ceux du Dondon et de la Marmelade , 216 cafeteries,
une cotonnerie, une cacaoterie , une guildiverie. |

Le Cap et ses dépendances, une sucrerie, 2 cafeteries,
3 guildiveries. Ry

Le Morne-Rouge , la Pelite-Anse , la plaine du Nord et
Tacul , 70 sucreries , saveir: 61 en blane ; et g en brut, 37
ca[‘eteme; » une cotonnerie ; 11 indigoieries, 9 gtulchverms.
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La Grande-Riviére et le quartier Morne 36 sucreries 3
savoir: 35 en blanc et une en brut, 255 cafeteries , 2 co-
tonneries , une indigoterie, 5 cacaoleries, § guildiveries.

Les Ecrevisses , le Moka, les Cotelettes, Sainte - Su-
zanne, le Rocoux, le Bois-de-Lance €t Limonade ; 36 su-
creries, 34 en blanc et 2 en hrut, 157 cafeteries, 3 coton-

-meries, 3 guildiveries. :

Le fort Dauphin, aujourd’lini fort Liberté, principal
canton et lien d'embarquement connu. Le Cap a daas
son arrondissement les canlons particuliers suivans : ;

Le Terrier-Rouge , le Trou, les Fonds Blanes et Jac-
quesy, qui avaient, a la méme époque , 57 sucreries, 56
en blanc et une en brat , 123 cafeteries , une cotonnerie,
37 indigoteries , 5 guildiveries.

Marie-Baroux etle Fort-Dauphin offrsient 36 sucreries, -
29 en blanc, 7 en brut,71 cafeicries, 2 colonner 1es 10
indigoteries , 4 guildiveries.

La Vallitre, Ouvanaminthe , 27 sucreries, 25 en blanc,
agn brut, 151 caleteries, 2 indigoteries, 4 guildiveries.

En résumant toutes ces richesses, P'on voil que Saini-
Domingue avait, en 1788, dans la partie francaise, 792-
sucreries , dont 451 en Dlanc et'341 en brut, 2 mille 810 -
cafeleries , 705 cotonneries, 3 mille g7md|“oleues 69
cacaoteries , 173 "mldlremes.

De tous les lieux pr oductifs de la colonie , la plaine du
Cap est sans contredit, le plus eonsidérable et fe plus riche,
Elle‘a environ 100 kilomeétres (20 liewes) de long, sur 20
4 25 kilométres (4 & 5 lienes ) de large * il ¥ a pen de pays
plus arrosés ; mais il ne g’y trouve pas une rvivitre ofiune
chaloupe puisse remonter plas de trois milles. Tout ce grand
espace est coupé par des chemins de prés de 15 métres (4o
pieds ) de large, tirés au cordeau, hordés de haies et de
citroniers.
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Clest le pays de PAmérique qui produit le plus de sucre
et de meilleure qualité.

Le port du Cap est parfaitement situé pour recevoir les
vaisseaux qui arrivent de I'Europe. Ceux de toute gran-
deur y sont commadément et en sireté. Quvert seule-
ment au vent de nord-est, il n'en peut recevoir aucun
dommage , son entrée élant semée de reseifs gui rompent
Timpétuosité des vagues.

Nous remarquerons ici avant de passer a d’autres dé-
veloppemens sur la partie I ancaise de Saint-Domingne ,
quil y a peut-éire quelque différence entre Vétat des
élablissemens que nous venons de rapporter, et daulres
qui ont été donnés sur la méme ¢époque de la colonie;
, mais cette différence deit étre peu considérable, et ne
change rien aux conséquences qu'on en peut tirer.

Cet élat, au resle, est'tivé du Tableau que M. Barbé-
Marbois, ancien intendant de Saint-Domingue , et aujour-
d’hui ministre du trésor public , a inséré 4 la fin de'soln
compte rendn des finances de ceite ile en 1789 ( Voygz
ce Tableaw dans U Atlas in-4°. N°. X1X ).

Nous y renvoyons pour prendre une idée des divers pro-
duits , de la population , des valeurs en marchandises que
Yon retive de Saint-Domingue.

Sans en‘garanlir-l’exactiluﬁe , nous croyons cependant
quil mérite plus de confiance que la plupart de ceux que
Yon a publiés sur la méme matiére.

On en trouve en effet de tellement obseurs et contradie-
toires , quil est impossible d’établir aueun calcul certain
sur les résultais que Pon en tire ; ils different les uns des
autres de dix, quinze, vingt millions dans les estimations
qu’ils présentent. Chaque derivain , chaque spéculatenr
¢tend ou resserre le produit suivant quiil veut en venira
prouver une chose on une autre. Enfin » pour lout. dire,
il est souvent impossible d’y rien entendre,
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Clest done avoir rendu un service au lecteur que de lul
avoir épargné la fastidieuse dicugsion de semblables ma-
tieres,

Quelques personnes estiment qu'il 0’y a que 771 mille
275 carreaux occupés dans la colonie; cependant la sur-
face de la colonie est égale & 4o mille 8oo kilometres
carrés ( 1 mille 700 lieues carrées ) de 25 au degré , qui
donnent 4 millions 8o mille hectares (7 millions gg3 mille
7380 arpens ).

Le carreau a 113 metres 65 centimetres ( 350 pieds ) sur
chaqae edté ; ce qui donne 12 raille 16 metres 25 centi-
métres (3 mille 405 toises earrées ) de surface’; la partie
ﬁ'angni:{e de Saint-Domingue a par conséquent 2 millions
Go1 mille carreaux.

Ainsi la partie occupée ou recensce , est & Ia surl'ace en
terre , comme 771 mille 275 a 2 unllmns 6o1 mille , ou
comme 3 sont a 10. s o ;

On estime quil y a, sur cette étendue, 27 mille 216
kilometres carrés (1 mille 134 lieues carrées ) ou 1 million
733 mille 490 carreaux en montagnes, les 13 mille 608
Lilométres carrés (567 lieues carrées) ou 867 mille 510
carreaux restans sont en plaines. '

Bur cette dernitre quaniité il y a les villes , bourgs ,
chemins , rivieres , marais , terres arvides & déduire, qui
fout un tiers; ce qui laisse g mille 72 kilométres carrés
(3781licues carrées), ou 578 mille 340 carreaux en culture.

M. Barbé-Marhois, dansson état pour 1788, porte a 570
mille 210 carreaux , Péiendue des terrres cultivées.

Tl fait monter la population noire esclave a celte epoque,
A 405 mille 528.

il porie la population 'hlnnche de uamz-—Dommwuc qui,
en 1775, était de 32 mille 6oo, & 27 mille 717 blancs
seulement, en 1788, sur quoi 14 mille 571 hommes, 4 mille
482 femmes et 8 mille 664 enfans,
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Iy avait 21 mille 808 affranchis, chez qui I'on trouve
un pen plus de femmes que d'hommes , mais sar les 405
mille 564 esclaves, on comptait 174 mille 471 hommes,
et seulement 138 mille 800 femmes , qui avaient g1 mille
793 enfans. '

M. Page, dans son iraité d’économie politique et du
commerce des colonies , imprimé en 1802, établit un cal-
cul dont il résulte que le travail d’un négre, & Saint-Do-
mingne , donne un produit de 398 francs par an, tandis
qu'il n'en donne que 192 & la Jamaique.

T1 résulte aussi de plusieurs données et rapprochemens
qu’il expose dans son ouvrage, que le produit moyen d’un
carreau en suere, estde 1 mille 706 kilogrammes 121
grammes ( 3 mille 489 livres ) pesant de sacre brat.

Le produit moyen d’un carreau planté en café, 4 Saint-
Domingue , est suivantle méme , de 1 mille 222 kilogram-
mes 500 grammes ( 2mille 500 livees) pesant.

Voici come il établit le revenu d’une suererie de Goo
carreaux de terre , 4 Saint-Domingue.

Cent carreaux de terre représentent 683 milleg75 metres
(340 mille 500 toises) distribués comme il suit =.

En savannes servant d’assietle aux batimens et de pacage

aux animaux, dix carreanx et demi......... 10 L
Aux. negres., pour la plantation de leurs
vivres......\"'....._...........‘ .....
En bananiers et autres.. ......cc.cocviive -9 &
En herbe de guinée pour les bestiaux. .. .. po I LER
Planté en cannes & sucre. .. ..... (s S 67
Pour les chemins , divisions, dont partie
plantée en VIVEES: vas:oueveaunsosanaenae. AL

" Surface de I'habitation au total............ 100 car.
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Celte terre , qui est supposée du second ordre ,

cotile , & Saint-Domingue , 3 mille liv. monnaie coloniale,
le carreau ; 2 mille francs au change de 33

et demi pour cent, ensemble.......... « .. 200,000 {r.
Sur cette terre sont des bitimens , des us-
tensiles pour... ... L padie Rk o vl AT 109,000
16 Beeufs , & 25 francs. ... .o uis B ke . 4,000
100 Mulets ra 480 fri . . Sha s auaiiie v #5o) kol
200 Negres, & 2000 fro. ... s B4 ABb00D
Outils, harnois ; elc...cviedvan. shatls 6,000
Valeur du capital. ......... +. ... 760,000 fr.

Le produit d'une pareille habitalion est. de 220 mille
115 kilogrammes 700 grammes ( 450 milliers ) de sucre, &
3o francs le cent, font 135 mille fr.; 73 mille 371 kilogram-
mes goo grammes ( 150 milliers ) de sirop, & 12 fr, le cent,
18 mille fr. Total du produit, 153 mille franes.

Par un semblable tableau des frais d'un pareil établis-
sement fait & la Jamaique , Pauteur trouve que dans cette

_derniere ile, une terre de T million 168 mille §oo metres
{ 600,000 toises ) de surface et cultivée par 250 négres , ne
produit quexry mille 395 kilogrammes 4o grammes ( 240
milliers) de sucre valant 72 wille francs, tandis quune
terre de 663 mille 294 métres ( 340 mille 500 toises ) de
surface cultivée par 200 négres, produit 4 Saint-Domingue
220 mille 115 kilogrammes 700 grammes (450 milliers )
de sucre qui, vendus le méme prix que les sucres de la
Jamaique, valent 153 mille francs.

Cetite somme de 153 mille franes est le produit brut de
'habitation de 100 carreaux de terre, sur laquelle, par con=
sequent, il faut déduire , 1°. la nourriture des negres qui
se réduit iipeu de chose, parce que I'usage est de leur don-

ViIL. D
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ner & chacun une portion de Lerre & cultiver ; 2°. frais d'é2
conomes pour régiv et guider les noirs ; 3°. Fimposition j
4°. réparation des peries de negres et hestiaux , opérées
par: la mortalité ; enivetien des bdtimens ; ete. toutes les-
quelles dépenses forit 54 mille 754 francs par an , qui, dé-
duits de 153 millg francs , laissent g6 mille 246 fr. quire~
présentent Uintérét du capital 4 12 et denx tiers pour cent
et 481 francs par téte de negre!

Une eonnaissance inportante dansla maliére que nous
iraitons, est celle da produii en argent que donnent les
denvées de la colonie. On voit, par Papplication qu’on en
fait & Pétat du commerce, de quelle uiilité doit éire une
pareille colonie pour la puissance qui Pa en sa possession.

Voici une estimalion , pour 1788, des valeurs que Saint:
Domingue jettait dans le commierce francais.

1

Bz des ventes des denrées de Saint-Do+

mingue. 1788.

Sucre térré et brut , 79 millions gob mille 290 kilogram-

mes 500 grammes 163 millions405 mille

$00 liv. pésant ), a 47 cent. la liv. ven-

dues enir-‘font. s wsmmenmodsl ta% adliv. 78, grgyanalfes
Café , 85 millions: 325 mille :8%q: kilo-

grammés( 68 millions 151 mille; liv. pe-

sant ) , & 48 cent. lalivre, font....... 33,203,000
Coton, 3 millions 75 mille 321 kilo-

grammes (6 millions 289 miile liv. pe-

sant ); & 200 fr. le cent; fonti. .. oL o: 12,572,000
Indigo , 454 mille 770 kilogrammes ‘

{930 mille liv. pesant ), 3-8 fv. 69 cent.

Ialixeesfont, s spptizinueal. Ol veess 8j091,000
Cm,&o, 73 mille 350 Ldogl ammes (150
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milleliv. pesant)y 4 74 cent. lalivre, font. 113,000
Sirop;, 16 millions 846 mille 517 kilo- '

grammes ( 34 millions 453 mille liv. pe-

sant) ; & 6 fr. lecent, font. .oo.oou ..o L2,067,000
Cavet , 2 mille 689 kilogrammes 500

grammes ( 5 mille 500 hiv. pcsnnt ),a12 :

Fotl Tivreoi .2t A R bl L QP L s T 7
Cuirs, 635 kilogrammes 700 grammes -

{ 13 mille liv. pesant }, & 19 fe. dix o0 o

cent: le e ; fomtii v, . i ti i lui v e U T 085 0o
Bois de. teinture et auires, 8yo mille - - :

200 Kilogrammes (1 million 8oomilleliv.) -

pesant, & 12:6¢i50 c.le ebney fot. iii.. 1 285,006/

Ce qui donne une exportation: de 134 millions 621 mille
700 kilogrammes (275 millions 300 mille liv. ) pesant ‘da
marchandises , dont' la vente a-donné 1-35 miilions 78&'
mille fr:-argent de France:

On ne comprend point dans cette valeur, gelle du ro-
cow, caneficier et autres denvées, qui n'étant p‘oi'ﬁbéujét’leé
a payerle droit de sortie , leur quantité a dil étve incon=
nue & I'administration chargée de la perception du droit.

Lesmarchandises:que Saint-Domingue recoit en éoharige
de ces denrées sont oudes productions territoriales pro-
pres i la nowrriture des hommes', telles quefarine, vian-
des ;' hoissons , on des ouvrages de fabriques riétessaires
aux travanx de ta culture, & Pameubienient et au'vétement,

Par la nature du régime colonial; il 0y a que ley Fran-
cais qui puissent porter aux colonies {rancaises des objets
dindustrie ; 1aais depuis Tarvdt du counseil dw' 30 aotie

1784, les étrangers peavent y importer certainics denvées
el productions nécessau'es aJa subsistance et su¥ travaux
de la campagne. by Logintn
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Voici Pénumération des principaux objets qui entrent
dans Passortiment des cargaisons de France pour Saint-
Domingue. ‘

Farine, beeuf salé, lard ou cochon salé, vins de Bor-
deaux et autres; heurre salé; hitre, cidre et autres hois-
sons ; liquenrs et fruits & Peau-de-vie, enu-de-yie, huile
d’olive ; sayon , suif, hougie poisson salé , morue, ani-
naux vivans.

Toiles nationales,, toiles étrangeres, épiceries, mous-
selines des Indes, et nationales, mouchoirs de Béarn et
autres; mercerie, quincaillerie, lingerie, bonneterie, dra-
perie, étoffes, papier, argenterie, bijoux, meubles, effets,
armes, fer, brai, goudron, cordages, voiles:

Saint-Domingue a recu en 1788, des ports de Franee ,
Bordeaux , Nantes, Marseille, le Havre ; la Rochelle
Bajonne , Dunkerque , ‘Saint-Malo et quelques autres
petits ports, pour une somme de 54 millions 578 mille
francs, argent de France, de ces diverses marchandises.

Cette exportation de nos ports s'est faite par 465 na-
vires, jaugeant 138 mille 624 tonneaux: Bordeaux seul
a €té pour 176 navires, jaugeant 54 mille 405 tonneausx.

La méme colonie a recu du commerce étranger , pen-
dant 1788, pour 7 millions 38 mille francs de denrées
permises par Parrét du censeil du 3o aott 1784; et il
en a été exporté, par ce méme commerce étranger, pour
3 millions, 707 mille francs d'objets’ dont Pexportation ,
par le commerce étranger, est aitorisée par ceméme arrét.

Voiciles marchandises qui, par larrét du 3o-aoiit 1784,
peuvent étre introduites dans les colonies par les ports
d’entrepdts pour Saint-Domingue, qui sont, le Cap-Fran-
cais , le Port-au-Prince et les Cayes Saint-Louis.

Bois de construciion et de charronage, bois merrain
et feuillard , bois de teinture, charhon de texre, animaux
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et bestiaux vivans, salaison de beeuf, et non de pore;
porue el poissons salés; riz, mais, légumes , euirs verts,
en poil et tannés ; pelleteries, résines et goudrons.

Quant aux marchandises quil était permis aux étran-
gers d’exporter des colonies en vertu de ce réglement ,
¢'élaient des sirops de sucre , du ram, du iafia, des mar-
chandises d’origine francaise; des vins, caux-de-vie, huiles,
savon, draps, toileries, negres et toutes sortes de mar-
chandises faisant Uobjet du commerce d’entrepét.

Nous bornerons a ces détails ce gue nouscroyonspouyoir
insérer dans cet ouvrage, sur la partie francaise de Saint-
Domingue.

Nous allons mainienant passer a la.partie espagnole,
en prévenant que nous n’ayons encore que des généralités
sur son territoire et ses productions.

PARTIE ESPAGNOLE DE SATINT-DOMINGUE.

Nous donnons le nom de partie espagnole i cette por-
tion de Tile, non quelle fasse encore partie de la domi-
nation espagnole, puisqu'elle nous a été cédée par le traité
de Bile, mais parce que, comme nous l'avons dit, elle
differe tellement de la partie francaise, qu'on peut lai
laisser son ancien nom, sous le rapport de la culture et
du commerce (1),

La partie espagnole de Saint-Domingue est placée entre
le 17°. degré 50 minutes et le 20°. de latitude sep-
tenirionale.

Sa longitude occidentale, méridien de Paris, s'étend
depuis le 71°. jusqu’au 75°. degré. En lui assignant en-

{1) Nous devons i M. Eyonnet la-plus grande partic des détails que
Yon va live sur la Partie espagnole de Saint-Domingue, quil a fait
connaitre sous le nom de Statistique.
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viron 400 kilométres ( 8o lieues ) dans la plus grande lon-
gueur, sur une hauteur qui varie de 300 & 200 kilomeé-
wres (6o & 4o lieues ) , on peut établir qu'elle a prés de 76
mille 800 kilométres carrés (3 mille 200 lieues carrées ).

Avant les désordres qui ont eu lieu dans la partie es-
yagnole de Saini-Domingue, pendant la guerre de la
colonie , on comptait dans celte partie 125 mille ames,
dont 110 mille étaient libres, et 15 mille eselaves; ce qui
ne donnait pas quarante individes par lieue carrée.

Les deux principales villes sont Santo-Domingo et Sant-
Yago.

Santo-Domingo est biti sur vn plateau qui domine le

port et la rade ; le climat en est fort tempéré.
~ Sant-Yago est situé sur un plateau qui domine I'Yaqui.
Cette ville n’a jamais eu d’enceinte; elle a une grande
place et des rues trés-bien alignées. Ses maisons sont de
pierres, pour la plupart, ou de briques. Cn y compte
plusieurs églises. Les autres communes sont Neyhe , Azua,
Bani, Seybo, Bayaguana, Monte-Plata, Boya, Higuey,
Samana-la-Mar, Puerto-Plata, Monte-Christ, le Gotuy, Ta
Vega, Laxavon, Saint-Raphaél, Hinclie, Banique et Saint-
Jean. Chacun de ces élablissemens a une église ou une
succursale.

Quoique les Espagnols aient les premiers cultivé avec
succes la canne asucre, Vindigo, le rocon, le gingembre,
et quils aient eu de riches habitations , il est presque
vraide dire que leurs cultures sont encore anjourd hui dans
Tenfance.

il n’y a, dans toule la colonie, que vingt-quatre sucre-
ries, dont la plupart ne sont que des towrniquels qui
domnent du sirop : il se consomme en nature, ou est mé-
lamorphosé en tafia.

Les premieres cannes & suere farent apportées des Ca-
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maries , par un nommé Aguilon, et ce fut 2 un chirurgien
nommeé Vellosa, qu'on en dut la propagation, ainsi que
le premier moulin & sucre.

Le café qui réussit par-tout, est pen cullivé.

1 parait que le cacao est indigéne. Apres la découverte
on en récollait une forie quantité, que Ton expédiait pour
FEurape. Cette culture a diminmué comme toutes les autves;
a peine en a-l-on pour la consommation de la colonie,
Les coups de vents que Fon éprouve dans la partie du
Sud, sont peut-ére la cause de Pabandon du cacaoyer.
On pourrait le planter dans la plaine de la Vega, ol les
chaines du Cibao et de Monte-Christ le protégeraient
conire ce {léan.

11 y a long-temps qu'il ne reste plus que quelques ves-
tiges de Ia culture du rocou et de Vindigo; on doit en
dive autant du gingembre.

Quoique le tabac puisse réussir dans toute la colonie,
il n'est guére cullivé que dans les territoires de Sani-Yago ,
de la Véga et du Coluy, La qualité qui en est générale-
ment bonne , égale quelquefois celle du tabac de la Ha-
vanue. Les Francais ont toujours préféré celui qui est en
andouilles , & celui des Ltats-Unis.

LesEspagnols cultivent encore le riz, qui est supérieur &
eelui des Cavolines ; le mais, le mil et méme le blé : ce
dernier article réussit toés-hien & Sani-Yago et dans Ia
vallée de Constance.

1l y a des piturages qui sont communs, et d’autres qui,
en vertu d’une coneession appartiennent i des pariiculieré.
Ces piturages ne sont autre chose qu'une vaste prairie
naturelle, presque toujours environnée de bois et bien
arvosée. Quand une longue sécheresse rayit aux animaux
les moyens dexister, ils entrent dans le bois dott ils res-
sortent aprés les pluies, Telle estla forv;:e dela vegetation,
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qu'apres quelques journées de pluie, une savane desséchée
reprend sa premiére verdure.

On ne fait aucun usage de la charrue, queiqu’elle piit
étre trés-avantageuse pour les champs que on destine 2
éire ensemencés en tabacs, en mais, en riz, en patates
et aulres productions.

Les foréts renferment des arbres hons & tous les usages.
On compte parmi les plus précieux , Pacajou frane et
moucheté ; Pacajou franc est plas commun vers Pest de
Tile, que par-tout ailléurs. Quant au moucheté, c'est a
ceux d’Azua qu'il faut donner la préférence : le bois de
brézil croit encore avec abondance dans le territoire d’A-
zua et de Bani.

Le gayac, le chéne roble, le noyer, Pérable, le bois
de fer, la sabine, le haume vert, le pin, le cedre, I'é-
béne, le bois marbré, Pacomat, tapissent par—téut le bord
des rivitres et le sommet des mornes.

1L est sorti autrefois, et il sort encore anjourd’hui des
ports de la colonie, des navires construits avec les hois
du pays. g

Plusieurs francais , depuis la cession de la partie espa-
gnole, ont commencé des exploitations forestieres du coté
de Puerto-Plata.

L’épuisement de nos foréts, les hesoins de nos ports,
et Pavantage de verser notre argent sur un sol qu'il im-
porte de fertiliser , tout nous annonce la nécessité dy
exploiter pour le comple de la marine; vingt rividres
navigables serviront a faire arriver les bois 4 la mer.

Les belles piniéres' de Samana et de Neybe présentent
encore une utilité réelle. Comme on reproche aux pins
d’étre trop gras, on pourrait les saigner, en extraire la
résine; pour les rendre propres 4 divers services.

1 west ancun climat oit Iz volaille réussisse mienx qu's
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Saint-Domingue ; néanmoins les Espagnols n'en élevent
gWune petite quantité : ou y trouve communément les
mémes especes qu'en France.

Les maisons de la campagne n'ont ancune espece de
luxe; elles manquent méme d’une partie des commodités
nécessaires. On les construit le plus souvent avec Pécorce
du palmiste, que Pon applique par étage 4 des piliers plans
iés dans la terre; on couvre ensuite-le sdmet avec les
feuilles du palmiste ou du latanier. Les campagnards n’ont
pour s'éclairer que des chandelles de résine , ou des mor-
ceaux de pin et de bois-chandelle. 11 arrive aussi gw'ils
mettent du suil avec une méche dans une espece d’écuelle
de terre. '
~ Lanourriture des Espagnols est ordinairement la chair
de beeuf et de cochon, 4 laquelle ils donnent différentes
préparations, en y ajoutant du piment, du thym et des
pommes-d’amour. Ils ont encore une ressource dans la
volaille de leurs habitations:, et dans le poisson qui est
‘abondant. Leur boisson ordinaire est Ueau; on en voit
trés-pen qui boivent habituellement du tafia. L'usage du
café pour déjeiiner, et du chocolat pour souper, est assez
général parmi eux. Au lieu de pain, ils se servent de
iz , de patateé , de bananes, d’ignames et de gassave.

Les terres sont bien loin d’avoir aujourd’hui la méme
valeur qu’elles auront un jour, puisquwon én peut acheter
de trés-bonnes i six francs arpent. Ce bas prix vient d'a-
bord de la défense faite aux étrangers, avant la révolu-
tion, de s'élablir dans la partie espagnole ; ensuite de ce
que les propriétaires incertains de leur sort, ont ci]erché
a vendre'pour s’en aller.

La journée d’un homme que I'on emploie a la culture
des terres, & I'abatage des bois ou & d’autres occupations
rurales , est ordinairement de quatre réaus de Plata, qui



58 COLONEE'S

dont environ 2 franes 61 centimes. 1 arrive méme qu'on en
Arouve & meillenr compte.

Commerce Intérieur et Extérieur.

On avu, par ce qui aété dit, & quel état de pauvreté
€taitréduite la partie espagnole , et qu'elle ne pouvait avoir
qgue de faibles relations avec sa métropole , qui la laissait
fréquemment dans la privation des objets les plus néces-
saires. Elle payait avec du sucre brut, des cairs, des bois
et des piastres , le petit nombre de cargaisons quelle re-
cevait.

Cétait dans la fourniture des hétes & cornes, pour la
partie fré{ngaise, que consistait son principal commerce.
On peut évaluer & 11 mille tétes les envois de ce genre.
Chaque téte, les frais de conduite et de passe y compris ,
valait de vingt-cing & trente gourdes. Les Espagnols four-
nissaient en outre des chevaux, des mulets, des viandes
fumdées , ‘des sacs et des cordes, faits de planies filamen-
teuses , des cuirs et un peu de tabac. Tous ces objets réunis
formaient un total de 3 millions, dont ils reversaient une
grande partie E:,hez nous pour payer les articles de néces-
sité et de luse qu'ils achetaient.

Ceite guerre ayant occasionné la dévastation des haltes,
les fournitures nes’élevent qu'a un tiers de ce qu'elles étaient
autrefois. Les cultures ayant aussi éprouvé une grande di-
minution par le départ de beaucoup de propriélaires , il
gensuit que cette colonie retomberait bientdt dans le
néant , siun systeme régénératear tardait avoir lieu.

Ce sont les Américains qui les approvisionient actuelle~
ment, et auxquels ils livrent un peu de suere , quelques
cuirs, des bois d'acajon, de gayac, de teinture, el des
piastres,
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Les transaclions intéricures consistent dans la vente
du tabac, des bestiaux et de quelques merceries.

Il v’y a pas de doute que les premiers Espagnols aient
ouvert des communications entre les différens points de
la colonie. Le commandant Ovando avait fait faire , au
commencement du seizitme siecle, un superbe chemin
qui conduisait de Puerto-Plata, & travers la chaine de
Monte-Chuist et la plaine de la Vega , aux montagnes du
Cibao. De la plaine de Constance, par ot il passait, on
gagnait celle de Saint-Jean.

Les principales roates sont, anjourd’hui , celle qui méne
au Cap par le Cotuy ; et celle du méme lieu, pour le Port-
au-Prince. Indépendamment de ces deux rountes, il y en
a heaucoup d’autves par lesquelles on communique d’un
endroit a 'autre. En général, ces routes sont mauvaises
el presqu'impraticables.

Navigation Intérieure.

La riviere d’Yuna est navigable jusqu’au Cotuy. Avec
quelques travaux, on parviendrait a la rendre telle , jusqu’a
la Véga. Le jour n’est peut-étre pas éloigné, que Pon son-
gera & ouyrir un canal qui, joignant le Camu & I'Yaqui,
facilitera les communications par eaa , de la baie de Sa-
mana avee celle de Monte-Christ. 1’Ozama est également
navigable jusqu’a dix lieues an-dessus du port. 11 faut pour
que la Neybe le devienne , qu’une partie de ses eaux soit
réunie dans un méme canal. Le temps seul peut amener les
améliorations dont sont susceptibles quelques autres ri-
¥ieres, #
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LA MARTINIQUE

( Foyez la Carte, n°. XIL )

Cerre eolonie francaise est aprés Saint-Domingue I
plus riche de nos possessions aux Antilles.

Sa situation est par 14 degrés 33 minutes de latitude
nord , et 63 degrés 18 minules de longitude occidentale
du méridien de Paris , par conséquent au vent de Saint-
Domingue.

Elle a 95 kilometres ( 19 lieues ) de longueur depuisl'ex-
trémité du sud-est, jusqu'a celle du nord-ouest, 45 kilo~

"metres ( g licues) dans sa plus grande largeur, et environ
280 kilometres (56 lieues ) de tour, y compris les Anses.

Elle est presque par-tout hachée de montagnes de 2
mille 340 a 2 mille g25 métres (12 4 15 cents toises ) de
hauteur et de précipices affrenx. Le terrain y est excellent
presque par-tout, mais commence , dit-on, as’appauvrir;
c'est-a-dire, 2 ne plus donner d’anssi belles récolies.

On y remarque une diflérence de saisons plus sensible
qu'a Saint-Domingue. On nomme cette différence hiver-
nage. :

La Martinique a trois ports principaux , quisont e Fort-
Royal, Saint-Pierre et la Triniié, 17 bourgs et villages.

La population de la Martinique, d’aprés le recensement
de 1779, donné par M. Necker, allait & 85 mille 775 in-
dividus ; savoir: 1 mille 619 blancs ; 2 mille 892 muldtres:
ou négres libres, et 71 mille 268 esclaves.

Suivant le dénombrement qui a €t¢ fait ep 1788, allait
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% 88 mille 870 individus, savoir: 10 mille 603 blancs,
4 mille 851 mulitres ou négres libres, 73 mille 416 es-
claves.

Cette colonie, dont les Anglais s’étaient emparés an
commencement de celte guerre, a été rendue a la France
par le traité d’Amiens; Fétat de prospérité dans lequel
elle se trouve et la tranquillité dontelleajouia di y douner
lieu & une augmentation de population. M. Pradt, dans
son excellent Quvrage, intitulé : fes Zrois Ages des Co-
lonies , la porte & 100 mille ames.

Les Francais passtrent de Saint=Christophe ala Marti-
nique en 1635, pour la premiere fois, et ce fut en 1726
que M. Declieux y porta du plant de café qu'on lui
avait remis a Paris, ol il s’en trouvait an jardin da Roei,
qui y avait été envoyé par la compagnie des Indes.

La Martinique est I'établissement militaire des Francais
anx Antilles. Le Fort-National est trés-bien fortifié;on ya
dépensé 10 millions.

Liile produit du café , du sucre , du coton , del'indigo.

Ses sucres , quoique fort beaux, ne passent pas a beau-
coup pres, pour éire de la qualité de ceux de Saint-Do-
mingue , sur laquelle , & son tour , elle Pemporte pour le
café , soit que cela tienne au sol ou parce que la planta-
tion de cette graine y est heaucoup plus ancienne.

Lion voit par les états qui en ont été dressés , que pen-
dant Fannée 1788, il a é1¢ exporté de la Martinique. en
France, pour une somme de 25 millions 640 mille ﬁ ancs
de productions du sol ; savoir: ;

En sucre brut, g1g mille 357 kilogrammes 425 gr.ammes
(18 mille 795 quintaux), faisant 685 mille francs; en sucre
terré , 6 millions 747 mille 579 kilogrammes 675 grammes
( 137 mille 945 quintaux), faisant 8 millions 27 mille francs;
en sucre téte, 5 millions 843 mille 23 kilogrammes 495
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grammes ( 119 mille 453 quiataux), faisant 5 millions 4¢
mille franes; en café , 3 millions 334 mille g5 kilogrammes
315 grammes ( 68 mille 161 quintaux), faisant 8 millions
3r5mille francs ; en coton , 564 mille 968 kilogrammes 250
grammes (11 mille 550 quintaux ), faisant 2 millions 355
mille francs; indigo, 489 kilogrammes 150 grammes ( 10
quintaux ), faisant 1o mille francs; en objets divers, pour
une somme de 675 mille {francs.

Cetie méme colonie a recu de France pendantlaméme
année pour 15 millions 133 mille francs de marchandises
el productions dela France; elle a recu de pluspourune
valenr de g millions 198 mille franes par le commerce
élranger qui en a relird pour une valeur de 7 millions
»vy mille francs,, aux termes de Parrét du conseil du 30
aotit 1784 ( Foyes VArticle: des Colonies en général).

Le transport des marchandises de France & la Martini~
que a occupé pendant la méme année 136 navires jaugeant
23 mille 736 tonneaux.

TA" ¢ U'A'D'E L O U'PE

Crrreileast , aprés Saint-Domingue et la Martinique, une
des plus productives des Antilles. _
: Eﬂié est située .par 16 degrés 30 minutes de latitude, et
64 degrés de Tongitude a Poccident du méridien de Paris.
Sa forme est tres-irrégulitre et onlui donne a-peu-pris
400 kilométres (80 lieues ) de tour.
DESCRIETION DE LA GUADELOUP B.

L'ile de la Guadeloupe forme un département. 11 est
divis¢ en 27 cantons, qui sont:
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La Capestire , Le Port de la Liberté , com-

Les Trois-Rivieres , prenant la ci-dev. Pointe-

Les Saintes (terres du haut  a-Pitre, les Abimes et le

et terre du bas), Gosier,

Le vieux Fort-I'Glive , Le Morin-a-I'Eau ,

La Basse-Terre , le Parc et Fraternité, ci-devant Sainte~
le Matouba, Anne,

Le Baillif, Egalilé , ci-devant Saint-

Les Habitans, Francois,

Bouillante , Le Moule , comprenant le

La Pointe-Noire,, : Gros-Cap,

Les Haies , L’Anse-Bertrand,

La Partie francaise de Saint- Port-Libre ; ci-devant Fort-
Martin , Louis,

Leé Petit-Canal, Le Grand-Bourg de Marie-

Llle de la Désirade , Galaate,,

Tricolor, Le Capestere de Marie-Ga-

Le Lamentin;, lante ,

La Baie Mahaut , Le vieux Tort: de Marie-Ga~

Le Pelit-Bourg et le Goyave, lante.

Le Port de la Liberté est le chef-lien, ou le siége du
tribunal eivil du département.

Iy a cing tribunaux correctionnels établis au Port de:
la Liberté, 2 la Basse-Terre-Guadeloupe, an Moule, Ma-
rie-Galante , Saint-Martin. ;

Le tribunal de Port-Liberté comprend les cantons de

Portla-Liberté , Le Tricolor,

Le Morne-a-I'Fau, Le Lamentin,
Le Petit-Canal , La Baie-Mahaut,
Le Port-Libre,, Le Petit-Bourg. :

Celui de la Basse~Terre , ceux de

Le Capestere, . Le Baillif,



64 CIOLULNOTR IVE %8

Tes Trois-Rivieres, Les Habitans,
Les Saintes, Bouillante,
Le vieux Fort-I'Olive,, La Pointe-Noire,
La Basse-Terre, Les Baies.
Celui du Moule, ceux de
L’Anse-Bertrand , - La Fraternité ,
Le Moule, La Désivade,,
L’]_:Igalilé 4
Celui de Marie-Galante, ceux de
Marie-Galante, La Capesture ) de Marie-
Le Grand-Boury, Le Vieux-Fort § Galante.

Celui de Saint-Martin a pour arrondissement toute la
partie francaise de Saint-Martin.

Elle est coupée en deux par un petit bras de mer quia
environ 10 kilometres ( 2 lieues ) de longueur, sur des
largeursinégales , depuis 2g jusqu’a 78 métres g décimélres
(15 a 4o toises ). Ce canal que l'on appelle Riviére
salée , w’est navigable que pour des barques depuis 4o jus-
qu'a 50 tonneaux.

Lapartie de I'ile qu'on appelle proprement Guadeloupe
ou Bas-de-Terre est hérissée de montagnes affreuses, ot
régne un froid vif et continuel. On 1’y trouve que quelques
arbustes, des mousses, des lianes et des fougeres. Au centre
de ces rochers s'éleve & perte de vue et dans la moyenne
région de Pair une montagne considérable qu’on appelle
la Soufriére.

De ces montagnes coulent une quantité immense de
sources fraiches qui portent la fertilité dans les plaines
qu’elles arrosent et qui temperent la chaleur de I'air de ce
climat bridant.

La partie de cette ile que I'on appelle la Grande-Terre
wa pas été traitée aussi favorablement de la nature. Elle

mangque
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mangque absolument d’eau et n’a pas la moindre riviére :
les bestiaux s'abreuvent dans les mares, et les hommes y
boivent de'eau de citerne.

Les Francais sont les premiers européens qui se sofent
emparé de la Guadeloupe. Cing cent cinquante Francais,
conduils par deux gentilshommes, y arriverent de Dieppe
en 1635.

La colonie ne fit des progrés remarquables qu’apres la
pacification d’Utrecht. Les Angldais s'en étaient emparés
dans la guerre de 1754 ; elle est resteé constamment entre
les mains des Francais depuis la paix de 1763 qu'elle leur
fut rendue. '

La population de la Guadeloupe s'élevait en 1779 & g9
mille g70 individus ; savoir : 13 mille 261 blancs; 1 mille
385 mulatres on négres libres ; 85 mille 327 esclaves.

En 1788 cette population allait & 101 mille 971 indivi-
dus, savoir : 13 mille 466 blanes ; 3 mille 44 muldtres ou
négres libres; 85 mille 461 esclaves.

Cette colonie produit du sucre, du café, de l'indigo,
du cacao , du rocou ; ses sucres sont inféricurs & ceux de
la Martinique ; ses cafés sont supérienrs & ceux de Saint~
Domingue.

Dans un recensement fait en 1777 on y comptait 44g
622 pieds de cacao; 1 million 482 mille 446 pieds de co-
ton; 18 millions 79t mille 680 pieds de calé; 358 sucre-
ries , qui occupaient 26 mille 88 carrés de terre.

Il y avait g mille 220 chevaux pu mulets; 15 mille 740
bétes & cornes; et 25 mille 400 moutons, pores ou che~
vres.

Les états du commerce des colonies ayec la France pour
1788 font voir que pendant cetle année, il a été exporté
de la Guadeloupe pour les ports de France pour une va-
leur de 15 millions 53 mille {r. , savoir : 54 pumille 5534 kilo-

¥iL z
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grammes 510 grammes (11 mille 19% quintaux) de suere
brut, faisant 430 mille francs ; 3 millions 145 mille 995
kilogrammes 440 grammes (64 mille 336 quintaux) de
sucre terré, faisant 3 millions 715 mille francs; 3 millions
742 mille 535 kilogrammes 565 grammes (76 mille 511 quin-
taux) de sucre 1éte, faisant 3 millions 154 mille franes ; 1
million 824 mille 529 kilogrammes 500 grammes (37 milie’
300 quintaux ) de calé, faisant 4 millions 03 mille fi.;
27 mille 343 kilogrammes 485 grammes (559 quintaux) de
cacao , faisant 30 mille francs ; 362 mille 509 kilogrammes
65 grammes (7 mille 411 quintaux ) de coton, faisant 1
million 482 mille fr.; 342 kilogrammes 405 grammes (7
quintaux d’indigo , faisant 6 mille francs ; en objets divers,
comme rocou, sirops , elc., pour une valeur de 133 mille
francs.

La Guadeloupe a recu de France dans cette méme année
pour une valeur de 5 millions 362 mille francs en pro<
ductions du sol et marchandises francaises.

Oulre ce commerce enlre la France etla colonie , celle-
c¢i a recu par le commerce élranger pour une valeur de
3 millions 424 mille francs qui en a tiré pour une de 1 mil-
lion 599 mille francs (1).

Lasitvation dela Guadeloupe est Lrés-favorable au com-
merce interlope avec les colonies anglaises(Foyez la Carte).

5 A BFPNT B2 @R,

Sirvrs-Luarre est séparée de la Martinique par un
canal d’environ 35 kilomeétres (7 licues) de largeur; elle
(1) Nous devons faire remarquer que, dans ce recensement de 1a
population et des productions de la Guadeloupe, que nous venons
de rapporter, se trouvent compris celles de Marie-Galante, des
Saintes et de la Désirade, dont daillenrs nous parlerons plus bas.
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esl située sous le 13° degré 45 minutes de latitude’ septen-
trionale, etsousle63° degré 30 minutes de longitude oc-
cidentale de I'ile de Fer.

Elle peut avoir 200 kilometres (4o lienes de circuit. Sa
forme étroite et alongée y facilite beaucoup le transport des
denrées. Peuplée originairement parles Anglais, elle a sou-
vent changé de maitres ;en 1763 elle fut définitivement cé-
dée & la France; mais enlevée ensuile en 1730 et en 1793,
elle lui a été rendue chaque fois.

Elle a deux excellens poris, celui du Carénage et celui
du Warigot. Le premier qui est dans la position la plus
heureuse peut contenir 20 4 3o vaisseaux de ligne; il a
toutes les facilités pour caréner, pour melire au large &
toute heure, et les batimens y sont a 'abri de tous les vents
el ouragans.

Cette colonie donne du sucre, du café, du coton, du
cacao, de l'indigo.

En 1788 elle avait 55 sucreries, 5 millions 240 mille
pieds de café; 2 millions 512 mille pieds de cacao, et 650
carrés de coton. On y comptait de plus r mille 352 mulets
ou chevaux; 2 mille 55 bétes 4 cornes, et enyviron 4 mille
moutons ou chevres.

D'apris le dénombrement de 1779 oun y complait 14
mille 199 individus, savoir: 2 mille 397 blancs; 1 mille
50 mulitres ou négres libres; 10 mille 750 esclaves.

Le dénombrement de 1788 donnait 20 mille 918 indivi-
dus, savoir : 2 mille 159 blaucs; 1 mille 588 muldtres ou
negres libres ; 17 mille 221 esclaves. :

On estime que, pendant Pannée 1787 il a é1é exporté de
Sainte-Lucie 814 mille g23 kilogrammes goo grammes
( 16 mille 660 quintaux ) de sucre brat, 1 million 630 mille
748 kilogrammes 100 grammes (33 mille 340 quintaux ) de
sucre terré ou blanc; 763 mille 74 kilogrammes (15 mille

p I
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600 quintaux) de café de différentes qualités; 12 mille
228 kilogrammes 750 grammes (250 quintaux ) d'indigo;
g7 mille 830 kilogrammes (2 wille quintaux ) de coton;
46 mille 615 kilogrammes gg5 grammes (953 guintaux )
de cacao, qui, avec les sirops, out produit & millions de
francsa la colonie, sans compter ce qwil en est sorli en
conirebande.

Le café de Sainte-Lucie est trés“bon et passe pour étre
d’une meilleure qualité que celui de la Martinique.

T2 3 A0 CGeth

C:E'I‘ rE ile est située sousle 11° degré 10 minutes au nord
de I'équateur , et & go ou 100 kilomeétres { 18 ou 20 lieues )
dans le sud-est de la Grenade. Sa figure est oblongue. On
lui donne 50 kiloméires (10 lieues) de long sur 20 kilo-
metres (4 lieues) dans sa plus grande largeur. :

Les Francais s'emparérent de cette ile sur les Hollandais
en 1677; les Anglais layant prise sur nous dans la
guerre de 1754 , nous la leur cédimes par le traité de 1763;
mais 'ayant reprise en 1781, elle nous est resiée ; quoique
les Anglais I'eussent encore reprise dans cette derniere
guerre, elle nous a ¢té rendue par le traité d’Amiens.

Lesterres de cetteile sont, pourla plupart, sablonneuses
et légeres.

On y récolte du sucre, du coton , de Vindigo.

“On a retiré de Tabago jusqu’a 1 million §56 mille 600
kilogrammes ( 40 mille quintaux ) de sucre. La culture s'est
“tournée successivement versle coton et Vindigo.

Cette colonie avait en 1788, suivant le recensement qui
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en fut fait, 13 mille g51 individus, savoir : 425 blancs; 251
mulitres ou negres libres; et 13 mille 295 esclaves.

Tabago n’est Pas comme les auires Antilles hachée et
hérissée de mornes escarpés. Ses plaines sont unies el en-~
vironnées de coteaux dont la pente douce et facile est pres-
que par-tout susceptible de culture. Liile est arrosée par
un grand nombre de sources [raiches, et le sol en est
presque par-ioul d'une trés-honne gualiié. Aa nord et an
couchant sont des hdvres sirs et commodes. Ellen'est point
‘sujetle aces ouragans violens qui causent ailleurs de grands
ravages.

Les états du commerce pour 1788 indiquent qu'il a é1&
exporié de Tabago pour la France, pour une valeur de
3 millions 289 mille francs de denrées coloniales , savoir 3
9go mille 528 kilogrammes 750 grammes (20 mille 250
quintaux ) de sucre brut, faisant 754 mille fr.; 7 mille 777
kilogrammes 485 grammes (159 quintaux) de café; 6oz
mille 524 kilogrammes 870 grammes ( 12 mille 318 quin}-
taux) de coton , faisant 2 millions 464 miile francs ; 2 mille
201 kilogrammes 175 grammes (45 quintaux) d'indigo.,
faisant 42 mille francs ; en objets divers, comme sirop , etc.
pour 29 mille [ranes.

La colonie a regu pendant la méme année pour une va~
leur @un million environ de marchandises et productions
de la France. :

De plus, elle a recu du commerce élranger pour une
valeurde 2 millions 127 mille franecs ; qui en a exporté pour
unede 4o2 mille francs, en denrées coloniales.

MARIE-GALANTE

CETTE ile, dontle circuit est de 75 kilombtres (15 lienes);
est éloignée de Jo kilombtres (6 lieues) deda Guadeloupe..
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T.es Francais s'en emparerent en 1648 sur les Caraibes
qui Poccupaient.

Le terroir est trés-fertile , malgré la disetie d’ean quis’y
fait souvent sentir.

La population de T'ile se montait ,en 1788, 2 1 mille
938 blancs; 226 mulitres ou négres libres; et 10 mille 121
esclaves.

L’ile produit du café, du cacao , du coton ; le café y
est d’'une bonne qualité.

On voit par les états du commerce qu'en 1788 , il aété
exporté de Marie-Galante et dela partie de I'ile de Saint-
Martin , qui appartient & la France, dans les ports de la
métropole , 2 millions 339 mille 376 kilogrammes ( 4 mil-
lions 784 mille liv.) pesant de sucre; 311 mille 4 kilo-
‘grammes (636 mille livres) de café; 14 mille 670 kilo-
grammes (3o mille liv.) d’indigo ; 112 mille 470 kilo-
grammes (230 mille liv.) de coton; 26 mille 835 kilo-
grammes (55 mille liv.) de cacao.

Nous ne comprenons pas dans celle quantité, ce que
le commerce inlerlope a exporié tant en Amérique que
‘dans I'étranger ; nous n’y comprenons pas non plus ce que
Ies étrangers ont pu en tirer en vertu de larrét du 3o
aout 1784.

LA DESIRADE

Cerre petite ile, placée & 25 ou 30 kilomdtres (5 on 6
lieues) de la Guadeloupe , et & 35 kilomeures (7 lieues )
de Marie-Galante , ‘peut avoir 20 kilométres (4 lieues)
de long sur 10 kilométres (2 lieues) de large.

On ignore a quelle époque elle a recu ses premiers ha-
\
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bitans, mais cette colonie est trés-moderne, quoique Vileait
€l découverte par Christophe Colomb.

La population de la Desirade était, en 1788, de 213
blanes ; 33 mulétres ou negres libres ; 619 esclaves.

Le terrain est un sable aride , peu propre a la culture ;
on y recueille une petite quantité de cafe et de coton
dont la vente procure aux habitans de quoi fournir A leur
nourriture.

LES SAINTES.

Ox appelle ainsi un groupe de six pelites iles situées au
sud de la Basse-Terre, ile de la Guadeloupe , & environ
15 kilometres (3 lieues ) de la pente du vicux Fort.

Ce fut en 1648 que les Irancais occuperent ces iles pour
la premitre {ois. ]

1l y a un assez bon port, mais pen d’eau.

Les Saintes avaient, en 1788 , une population de 41q,
blanes ; 20 mulétres ; 865 esclaves.

On y caliive le coton et le café , dont le produit suffic
a Pentretien des habitans de ces iles.

Elles sont dans la dépendance de la Guadeloupe, et lenr:
recensement se trouve ordinairement compris dans celui
de cette ile.

SAINT-MARTIN

Crrre fle , située par 217 degrés de longitude , méridien
deTile de Fer, et 18 degrés 10 minutes de latitude nord ;.
est possédée en partic par les Trancais, et en partie pars

les Hollandais..
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Dedixmille cent quatre-vingts carrés que contient lile ,
suivant PAbbé Raynal , les Francais n’en possédent qu'en~
viron six mille.

Le climat de Tile est trés-salubre. Son sol, esposé &
de fréquentes sécheresses , est léger , pierreux , fertile ce~
pendant. '

On y cultive d’abord le tabac, puis l'indigo, enfin le
café etle sucre, qui forment les deux principales produc-
tions de lile.

Nous n’avons point d’état authentique de la population
francaise et du commerce de ceite ile.

ILES DE SAINT-PIERRE ET MIQUELON.

Ls France posséde , dans le golfe de Saint-Laurent , trois
iles , les seules possessions qui lui restent depuis la
perte du Canada , de I'ile du Cap-Breton et des possessions
qu’elle avait dans cette partie du monde.

L'article 1. du traié du 20 janvier 1783, porte: que
8. M. Britannique céde en pleia droit, & S. M. trés-Chré-
tienne , lesiles de Saint-Pierre et Miquelon.

Les iles Miquelon sont situées au sud-ouest et prés Iile
de Terre-Neuve, entre celle-ci et le Grand-Bane ou se
péche la morue.

1ly en a deux; la grande Miquelon et la petite Miquelon.

La grande est au nord et la petite au sud.

Llles sont situées sous le 47° degré de latitade nord.

‘L'ile de Saint-Pierre est au midi des deux précédentes ,
et quoique plus petite que la grande Miquelon, elle est
cependant beancoup. plus importante.

Ellea 125 kilometres (@5 lieues) de circonférence. Son
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port offre un asile sir & une trentaine de batimens qui
peuvent s'y réfugier; elle a de plus une rade qui peut
conlenir une quaraniaine de vaisseaux de quelque gran-
deur qu'ils soient, et des cotes propres & sécher beaucoup
de morue.

I’abbé Raynal nous donne un état de ces iles a une épe.
que un peu ¢loignée , celle de 1773.

Il y avait alors & Saini-Pierre Go% habitans & demeure,
et un nombre & pen pros égal de matelots qui y passaient
lintervalle d’une péche a Pautre.

Les Miquelons ne comptaient que 649 habitans et 127
pécheurs élrangers qui y restaient pendant hiver.

Les travaux des habitans de ces trois iles ; réunis a ceux
de 450 hommes arrivés dEurope , sur 35 navires , produis
sirent, en 1773, 1 million 793 mille 713 kilogrammes
50 grammes ( 36 mille 670 quintaux ) de morue ; 253 bar-
riques d’huile, qui forent vendues 805 mille 4go {rancs.
Cette valeur , ajoutée a celle de 1 million 421 mille 615 fr.
que rendit la morue verte , prise au Grand-Banc, 41 million
816 mille 580 quon tira de la morue séchée sur I'ile méme
de Terre-Neuve , éleva la péche frangaise , dans ces para-
ges, & la somme de 6 millions 33 mille 687 francs.

Llarticle XV du traité du 25 mars 1802 ( 4 germinal
an 10 ), entre la France et la Grande-Brelagne ; dit traité
d’Amiens, porte: « Les pécheries sur les ctes de Terre~
Neuve et des iles adjacentes, et dansle golle de Saint-Lau-
rent, sont remises sur le méme pied ol elles Claient avant
la guerre. Les pécheurs francais de Terre-Neuve et les ha-
bitans des iles de Saint-Pierre et Miguelon, pourront cou-*
per les bais qui leur seront nécessaires dans les baies de
Fortune et du Désespoir , pendant la premitre année , &
compter de la notification da présent traité.

Par un avrété des consuls, da § mars 1802 ( 17 ventdse
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an 10) , le gouvernement francais a accordé des primes
el encouragemens pour la péche de Ja morue, tant & Saint-
Pierre et Miquelon qu'au Grand-Bane.

< Cet arrété porte , entr’autres dispositions : Article I
Pendant trois ans, & compter de I'an 10, il sera accordé
une prime aux armaleurs, pour la péche de la morue, et
anx négocians francais qui exporteront les produits de
cette péche ; savoir : :

1% Aux armateurs , pour la péche aux iles Saint-Pierre
et Miquelon, et ala cite de Terre-Neuve , dite la grande
péche, 50 francs par homme embarqué , depuis le capi-
taine jusquwaux mousses inclusivement.

2% Aux armateurs pour la péche au Banc, appelée pe-
tite péche , 15 francs par homme.

3. Par cinq myriagrammes (104 livres 3 onces) de mo-
rue, de péche francaise, exportée de France ou des lieus
de péche directement aux colonies {rancaises, 12 fr.

4°. Par cinq myriagrammes (10% livres 3 onces) de
morue de péche francaise, exportée des ports francais de
la Méditerranée, pour PEspagne, le Portugal, I'Ttalie, et
aux Echelles du Levant, 6 franes.

5°. Par cinq myriagrammes (10% livres 3 onces) de
morue portée directement des lieux de péche, en Italie,
en Espagne et en Portugal , 5 francs.

II. 11 sera payé aux armateurs , une prime d’un franc
par chaque myriagramme ( 20 livres 7 onces 58 grains)
d’huile de morue ou de rogue, pour la péche de Ia sar=
dine, qu’ils introduiront dans les ports de France, pro-
venant de leur propre péche.

XIV. Il sera percu , pendant trois ans , & compter de la
publication du présent arrété , aux colonies francaises , unt
droit dentrée de 6 [rancs par cing myriagrammes ( 104 liv-
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3 onces) de morue seche et poisson salé de péche étrangere,
indépendamment des droits locaux actuels ou A venir.
‘XV. Les droits d’entrée en France sur la morue de
péche étrangere continueront d’étre perc¢us suivant le tarif
actuellement existant.

An moment de la révolution, le produit de la péche
francaise de la morue s'élevait & la valeur de 15 mil~
lions 731 mille francs. Dans cette somme, la péche sé-
dentaire des habitans de Saint- Pierre et Miquelon, est
comprise pour 1 million 300 mille francs. Celle de Dun-
kerque en [slande et en Ithlande pour 1 million 200 mille
francs. Avant la guerre de 1780, elle ne se montait qu’a
environ 6 millions.

Tes causes des succes obtenus aprés la paix de 1783, se
rapportent non-seulement aux stipulations du traité de
cette date, plus favorables que celles de 1763, mais ces
sucets sont encore le fruit de quelques dispositions et en-
couragemens ordonnés en faveur dela péche a I'époque
de 1785 ; encouragemens que le gouvernement actuel vient
de renouveler, et quidoivent produire également des effets
salutaires pour cette branche de commerce.

En 1784, il partit, des ports de Saint-Malo, Granville,
Saint-Brienx , Paimpol, Pontrieux , Baionne, Saint-Jean-
de-Luz, Cibouré, 125 navires pour faire la péche de la
morue séche a l'ile de Terre-Neuve.

Leur retour fut de 13 millions 207 mille 50 kilogrammes
(270 mille quintaux ). Il partit également, cette méme
année , de Saint-Malo et Granville, pour le commerce de
la troque qui se fait aux iles de Saint-Pierre et Miquelon,
23 navires. 1s en rapportérent 78 mille 300 kilogrammes
(20 mille quintaux ) de morue séche.

Alinsi, Fimportation en poisson sec fut ceite année de 14

‘illions 185 mille 350 kilogrammes ( 290 mille quintaux ).
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_ Chaque navire pour Terre-Neuve a ordinairement d@
6o & 70 hommes d’équipage, et pour Saint-Pierre et Mi~
quelon, de 15 & 20. Ainsi la péche de la merlache ou mo*
rue séche a occupé, en 1784, 8 mille 265 matelots.

La péche de la morue verte qui se fait au Grand-Ban¢;

a employé celte méme année 182 navires partis de Saint~
Malo, Granville, Dieppe, Honfleur, Treport , Saint®
Valery , Fécamp, Olonne.
. Ces bilimens ont fait une péche de 2 millions 730 mo~
rues veries, grand compte , c’esi-a-dire, de 1 mille 300 at
mille; ce qui donne 13 millions 52 mille 967 kilogrammes.
750 grammes (266 mille 850 quintaux) de morue, ou i pet
prés.

Les batimens destinés & cette péche montent ordinai-
rement 15 hommes par navire ; ainsi, c’est 2 mille 730
hommes pour les 182 navires.

En résumant , Pon voit que le produit de la péche fran-
caise en morue a ¢, en 1784 ; savoir -

A Terre-Neuve, Saint-Pierre et Miquelon , de 14 mil~
lions 185 mille 350 kilogrammes (20 mille quintaux) ;

Au Grand-Banc, de 19 millions 52 milleg67 kilogrammes
750 grammes ( 266 mille 850 quintaux); ce qui fait ut
total de 27 millions 288 mille 317 kilogrammes 750 gram=
mes (. 556 mille 850 quintaux ).

Elle a employé; savoir : pour Terre-Neuve et la troques
& Saint-Pierre et Miquelon, 8 mille 265 matelots; pous
le Grand-Banc , mille 730; ce qui fait un total de 10 mille
995 matelots.

Outre la morune , chaque navire qui revient du Grand~
Bane livre environ six barriques d’huile de morue ; ¢@
qui fait, pour les 182 navires expédiés & ceite péche ep
1784 , 1 mille g2 barriques d’huile de morue, de 228
litres (240 pintes ) chaque barrique; de plus, cing ba
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¥ils par navire , de naux et langues qui donment gio
barils,

En évaluant le produit en argent de cette péche au prix
COmmun des morues séches et vertes, ainsi que de huile
QUi en provient, il en résulte pour cette année une somme
de 13 millions &g mille 340 franes.

" En 1785, 1e nombre des navires destinés & la péche de
.2 morue sur le banc de Terre-Neuve, & Saint-Pierre et
Mj‘l“ﬂon, fut, de la part des Francais, & 360.

On voit, par les tableaux officiels de V'état'du commerce
Exlérieur et de la navigation, publiés en 1792,

Qu'année moyenne de 1787 21789 il estsorti de France,
Pour 1a péche de la morue a Terre-Neuve , 372 batimens
Jaugeant 41 mille 711 tonneaux.

Pour Ia péche de la morue en Islande et Tihlande, 59

dtimens , jaugeant 3 mille 516 tonneaux.

Les ports qui ont le plus expédié de batimens sont :
Baionne , St.-Malo , Granville, St.-Valery, Fécamp, Dieppe.

Lemontant des primes payées en 1791 et premiers mois
'e 1792, pour Pexportation de la morue dans les ports
Clrangers | gest élevé & 483 mille 516 francs.

Pour la destination des colonies, & 414 mille 86q fr.

4 Prime pour chaque homme d'équipage employé a

etre-Neuve, élait de 75 fr. Les sommes payées pour
et objet ge sont élevées, pendant le méme temps, a
51 mille 750 fr. seulement.

Nos péches étaient déja dans un élat sensible de dé-
Périssemen;,

Lon 3 vy , par Particle du trait¢ d’Amiens que nous
“"fms cilé que les pécheries sont remises a Saint-Pierre ,
Miquelon ot gy Grand-Bane, sur le méme pied ot elles
Glaient ayapy 1a guerre,

Or, les conditions de cette péche ont été ainsi déter~
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minées par Varticle 1I du traité du 20 janvier 1783, dont
nous avons parlé plus haut.

« Sa majesté le roi de France, pour prévenir les que~
relles qui ont eu lieu entre les deux nations frangaise e
anglaise , renonce au droit de péche qui lui appartient
en vertu du traité d’Utrecht, depuis le cap Bona - Visia
jusqu’au cap Saint-Jean , situé sur la céte orientale dé
Terre - Neuve, par les 50 degrés de latitude nord ; att
moyen de quoi la péche francaise commencera audit cap
Saint-Jean , passera par le Nord, et descendant par la
céte occidentale de lile de Terre-Neuve, aura pour li=
miles Iendroit appelé¢ Cap-Raye, situé au 47¢ degré 50
minutes de latitude.

» Les pécheurs francais jouiront de la péche qui leur
est assignée par Larticle précédent , comme ils ont droit
d’en jouir en vertu du &raité d&’ Utrecht.

» Sa majesié britannique cede en toule propriélé i sa
majesté tres-chrétienne les iles de St.~Plerre et Miquelon-

» A Iégard du droit de péche dans le golle de Saint-
Laurent, les I'rancais continueront d'en jouir conformé-
ment a article V du traité de 1763. »

Clest done d'apres ces dispositions que les pécheurs
francais doivent se conduire dans leur péche an Grand-
Banc et a Saint-Pierre et Miquelon ; mais comme les ai-
ticles que nons venons de rapporter renvoient & d’autres
dispositions du traité d'Utrecht de 1713, et de Paris de
2763, nous devons également les faire connaitre.

Les articles XIi et XI1I du traité d’Utrecht portent:

« Les Irancais ne pourront pécher qu’a trente lienes
des cbies de PAcadie, depuis Vile de Salle inclusivement,
jusqu'aux endreits qui tournent au sud-ouest. Il leur est
défendu de s'établiv dans YVile de Terre-Neuve et dans
les terres adjacentes qui sont cédées & PAngleterre. 1l ne
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feur sera libre que d’y aborder dans le temps de la péche,
€tils n’y construiront que les cabanes ou échoppes néces-
saires pour préparer leur peisson et le sécher. 1ls ne des~
cendront alors que dans lile de Terre-Neuve, et seulo-
ment dans Pétendue de pays comprise depuis le cap de
Bona-Vista jusqu’a la partic septentrionale de File, et de
latirant & Voceident jusquan lieu appelé Pointe-Riche ».

Quant & Particle V du traité de Paris 1763, il renou-
velle Varticle X1 du traité d'Utrecht que nous venons de
rapporter, et ajoute que Ies Francais auront la liberté de
la péche dans le golfe de Saint-Laurent , & la distance de
trois lieues de edtes des Anglais, et dans les environs du
cap Breton, & quinze lieues des cétes de Tile de ce nom;
Ia péche sur les edtes de la Nouvelle-ficosse ou Acadie,
reste telle qu'elle avait ¢été délerminée par les traités an—
térieurs.

CAYENNE rr GUIANE FRANCAISE.

( Foyez la Carle, N° XIV.)

LA Guiane est un vaste pays de FAmérique méridio-
nale , qui s'étend depuis la riviere des Amazoues au sud
jusquau-dela du fleuve de FOrénoque au nord.

Elle se trouve ainsi comprise entre la ligne équinoxiale
et le neuvieme degré environ de latitude septentrio-
nale. » .

Ce vaste pays, dont lintérieur est inconnu au - dela
de cent lieues, s'étend sur la mer du Nord, et est divisé
en quatre parties:
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La Guiane portugaise , la Guiane francaise, la Guiané
hollandaise, et la Guiane espagnole.

Nous n'avons & nous entretenir ici que de la Guiané
francaiseé , que Pon a nommée aussi France équinoxiale:

Aux termes du traité d’Amiens, qui a changé les stipula-
tions de celui d'Utrecht & cet égard, la Guiane francaisé
commence & la riviere d’ Arawori , qui se jette dans T'Océan
au dessus du Cap-Nord, prés de lile Neuve el de File de
Ia Pénitence, environ & un degré un tiers de latitude
septentrionale. Ces limites suivent la rividre d’Arawort
depuis son embouchure la plus ¢loignée du Cap-Nord?
jusqu'd sa source , et ensuite une ligne droite tirée d@
cette source jusqu’au Rio-Bianco, vers Touest.

En conséquence , continue le traité, la rive septentrios
nale de la riviere d’Arawori , depuis sa derniere embou-
chure jusquwa sa source, et les terres qui se trouvent aw
nord des limites fixées ci-dessus, appartiennent en toute
souveraineté a la République francaise.

La rive méridionale de ladite riviere , & partir de Ja
méme embouchure, et toutes les terres an sud de ladite
ligne des limites , appartiendront & sa majesté tres-fidelles
La navigation de la riviere d’Arawori sera commune aus
deux nations ( Foyez la Carte ).

DESCRIPTION DE LA GUIANE FRANCAISE.

La Guiane francaise et Cayenne forment un départe-
ment divisé en huit cantons , ainsi qu’il suit:

Ovyapock, Macouria
Approuague, Kourou,

Noura, Sinnamari,
Cayenne et Reniére, Trracoubo.

Cayenne est le chef-lieu de administration et le siégé

du tribunal cml du département.
1l
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Iy a trois tribunaux correctionnels établis & Ap-
prouague , Cayenne et Sinnamari.

Le tribunal de Cayenne comprend les cantons de
Cayenne, Renitre, Roura et Macouria.

Celui de Sinnamari, ceux de Kourow, Sinnamari, Ir-
racouho.

Celui &’Approuvague, ceux de Approuague et Oyapock.

La Guiane ne fut occupée par les Francais que vers
1635. A celte épogue, des négocians de Rouen tentérent
de former un établissement & Cayenne, ile voising, et
qui n'est séparée dela Terrre-Ferme que par un bras de
la vivitre de Cayenne. Plusicurs auires lentatives ont é1é
faites , soit par des particuliers, soit par le gouverne-
ment, pour tirer parli de la Guiane.

On connait celle qui eut lieu en 1763 ; on fit beaucoup
de dépenses pour y élablir une colonie ; on y envoya
douze mille hommes et femmes de France, qui, recus.
dans un pays ot ils n’étaienl point habitués , saus pri-
caulion, et manquant presque de tout, périrent les uns
apres les autres,

La Guiane pourrait cependant devenir, entre les mains
d'une administration éclairée , une colonie trés-utile.

Dans cetle région, quoique voisine de Péquateur, le
climat est supportable. Dans aucun temps Fon wéprouve
a la Guiane ces chaleurs étouffantes, si ordinaires dans les
autres parties de FAmérique.

Mallieureusement, pendant les six premiers mois de
Pannée , et quelquefois plus long-temps , cette colonie est
abimée par un déluge d’ean. Ces pluiessurabondantes dé-
gradent les lieux élevés, inondent les plaines, pourissent
les plames;. et suspendent souyent les travaux les plus pres-
sés. A cette calamité , succbde souvent une longue séche-
resse qui ouvre la terre et la calcine. .

viI, ] b3
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Cependant I'exemple des Hollandais , qui ont formé d&
riches cultures dans un sol semblable ; ce que fit M. Ma~
louet, lorsqu’ilfut chargé de Padministration de la Guiane,
proavent que I'on pourrait, avec dessoins et de la cons=
1ance , former dans cet endroit une colonie utile.

La Guiane Francaise n’a pas moins de 500 kilométres
{ 100 licues) de edtes; la nayigation y est difficile & cause
dela rapidité des courans, continuellement embarrassée
par des ilots, par desbancs de sable et de vase durcie, par
des mangliers forts et serrés qui avancent 10 et 15 kilo=
mbtres (2 et 3 lieues) dans la mer. Les grandes et nom-
breuses rivieres qui arrosent ce continent, ne sont guere
plus praticables, Leur lit est barré de distimce en distance
par des rochers énormes qui ne permetlent pas de les
vemonter.

Mais a une certaine distance des'cotes; la navigation
est aisée et presque toujours favorisée des vents pour ar-
river et lutter contre la force des courans; qu'au reste on
doit chercher & éviter.

L’on cuitive a la Guiane Francaise toutes les différentes
productions coloniales, telles que la canne 4 sucre, le ca-
fé, le cacao, le coton, l'indigo, le riz etle tabae.

Ces productions passent pour étre d'une excellente qua-
lité. Les trois objets sur-tout, a Pégard desquels la honne
qualité est reconnue, sontle coton, Findigo, le café.

T.e coton estdoux , moelleux, d'un beau blane, et sur-
tout le fil fort et long.

On en fait constamment deux récoltes dans la colonie ,
T'une au printemps, et Vautre vers la fin de la saison plu-
vieuse. La durée de cetle dernitre récolte, qui est meil-
leure pour la qualité comme la plus abondante, dépend
entierement du temps. Si les pluies sont retardées ou ne
viennent que peu a-peu , Ia récolte se prolonge fort ayant
dans la saison et est d’'un produit considérable.
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L’iudirro de la Guiane est d’une bonne qualité. On y
En fait six, sept et jusqu'a huit récolies. Binabese

Le café de Cayennerjouit d’une répulation Plesq_u ‘égale
acelle du café Bourhon. T

Lerocou est une pwduchou de Ia Grumne 5 quil yfreusslxt .
trés-bien. By

Nous verrons ,- en  parlant de Cayerme o que Yon a ma-
turalisé dans cette ile plusieurs des produciions des Mo-
lllq_ms , qui penvent.éire une nouvelle source de richesse

Pour la colonie. ] :

Mais ayant , nous devons faire connaitre en quoi con-

siste ceilie ile , qui est le chefl-lien de la colonic, et sous

le. nom de laquelle on la désigne ordinairement; ondoit
8jouter que les recensemens dhabitans. et d’exportations
de cetie partie des possessions, francaises, comprennent
en bloc ceux du continent de la Guiane et de lile de
t cilyeﬂne. j F) . :

Celle-ci n'est séparce de la Terre-Ferme, que par les
faux d’'une rivitre quise divise en deux branches , et qui
Sappelle riviere de Cayenne,

Elle a 70 & 75 kilombtres (14 & 15 lieues) de tour ; élevée
sur les cotes basses an milieu, entrecoupée de beaucoup
de marais ; ; ce qui y rend les communications diffciles.

Llentrée du port de la ville de Cayenne n'a guére que
4meires o décimetres ( 13 pieds) d’ean ; les nayires pour-
Taient toucher & 4 métres 5 déciméives (14 pieds ), mais
Leureusement la vase est molle et ne cause point d’acei-
dens aux navires. .

L’abhé Raynal porte & 1 mille 300 personues Iibres, et
8 mille esclaves la population de la Terre-Ferme et de lile
de Cayenne réunies.

Par Je recensement fait en 1788 , on voit gu’il y avait
05 cette colonie 1 mille 307 blancs; J94 muldtres ou

d
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negres libres; 10 mille 748 esclaves ; en tout 12 mille 549
personnes.

L’éiat donné par I'abbé Raynal, des productions ex-
portées en France , les fait consister en 1 mille 56 kilo-

* grammes 584 grammes (40 quintaux ) de sucre; 22 mille
234 kilogrammes ¢85 grammes (659 quintaux ) de calé;
171 Kilogrammes ( 3 quintaux et demi) d’indigo; 7 mille
4835 kilogrammes 985 grammes (153 gunintaux ) de cacao;
146 mille 769 kilogrammes 457 grammes (3 mille quin-
taux et demi) de rocou; 47 mille 594 kilogrammes 293
grammes (973 quintaex ) de coton ;353 cuirs ; 68 mille 481
kilogrammes (1 mille 4ooquintaux ) de bois.

Un 4tat postérieur pour 1788 , porte a 978 kilogrammes
300 grainmes ( 20 quintaux ) Pexportation du sucre téte;
7 mille 777 kilogrammes 485 grammes ( 159 quintaux )
celle du café ; 10 mille 272 kilogrammes 150 grammes (210
quintoux ) celle du cacao ; 45 mille 246 kilogrammes 375
grammes ( 925 quintaux ) celle du coton; 2 mille 445 ki~
logrammes 750 grammes (50 quintaux ) celle de Tindigo.
Plus pour une somme de 274 mille franes, en objets di-
vers, (qui, joints avec la valeur des objets précédens,
fait celle de 539 mille francs pour produit de la colonie
de la Guiane.

Ce résultat prouve assez qu’a cette époque la Guiane
Francaise était dans un faible état de culture; il n’est pas
chang# : cependant depuis, 'on a tenté de naturaliser 2
Cayenne, divers arbres & épiceries, tels que le poivrier, la
noix-muscade , la canelie , le girofle.

Mais il parait que le poivrier et le muscadier ont mal
véussi. On croit que le poivrier planié a Cayenne n’était
point e véritable ; et quant au muscadier, clest parce
qwon n'en a eu qu'un femelle , et quele mile est mort,
¢ue ce fruit ne s'est peint acclimaté dans Iile.
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Pour le canellier et le giroflier, ils ont prospéré 'un et
Pautre au-dela de toute espérance , et 'on a muliiplié le
premier par des boutures, et le second par le moyen de
fruits connus sons le nom de matrices, qu'ont preduils
les premiers plants.

Le Gouvernement en a distribué i tous les habitans qui
étlaient hien aises d’en avoir, et a fait former , en ouure,
sur la montagne de la Gabriclle, & 70 kilometres (14 lieues)
de Cayenne , une pépiniere considérable pour pouvoir sa-
tislaire a toutes les demandes , ainsi qu'une nombreuse
plantation de girofliers. Les fruits de ces girofliers ont
él¢ trouvés d'une excellente qualité,

On en a transporlé des pieds a la Martinique , au Cap
Francaiset an Port-an-Prince, ile de Saint-Domingue. Les
Anglais en ont également fait transplanter dansleurs co-
lonies , en sorte que par suile ces productions qui faisaient
Tobjet d'un bon commerce en Europe , lomberont & un
prix si‘bas, que bientét elles ne pourront plus étre mises
au rang des produits coloniaux de quelque importance.

Le manguier a é1¢€ aussi naluralisé & Cayenne; on sait
que cet arbre , qui vient des Indes-Orientales , produit un
fruit excellent. Il vient trés-hien dans cette colonie.

La Guiane produit encore d’autres especes de fruils
uliles, et nonrrit des bestiaux et des animaux de plusienrs
especes, dont il ne peuat pas éire de notre ohjet de parler.

LOUISIANE

( Foyez la Carte N°. XVIIL )

L.x Lovisiane est un vaste pays de I'Amérique seplen-
trionale , découvert par Fernand Soto, espagnol , qui mau=
ot dans le pays.
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Les Espagnols n'ayant pas mis d'importance gy éta<
blir , le pére Marquete , jésuite , et un sieur Joliet, tous
deux habitans de Quebec, y abordérent en 1673, eten
prirent possession au nom duroi de France. Dix ans apres,
le chevalier de la Sale parcourut ce pays, et lui donna le
nom de Louisiane. Nous y formames divers établissemens
d’une grande espérance , jusqu’a ce que par des trailés suc~
cessifs, il ait passé au pouvoir des Anglais et desEspagnols,
quile posséderent par partie jusqien 1763 , que les Es~
pagnols furent mis en possession de la totalité. Depuis ce
moment, la France semblait avoir perdu de vue ce beau
pays, olt cc qui reste encore d’anciens habitans francais ,
attendent Vinstant de rentrer sous les loix de leur an-
cienne métropole , et de voir renouveler leurs anciennes
liaisons. '

Ce moment est, dit-on arri\vé; la France est rentrée
dans ses anciens droits sur la Louisiane ; une convention
particuliere nous la rend ; ¢’est & ce titre que,nous la pla-
cons au rang de nos possessions en Amérique , et que nous
en donnons ici apercu.

La Louisiane est entource par la Floride, la Caroline,
le Mexique et le Canada. i

Elle a prés de 3 mille kilometres (6oo lieues) de lon-
gueur, et de mille kilométres ( 200 lieues ) de largeur.

Elle s'étend du nord au snd, depuis les sources de Mis~
sissipi , jusqu'au golfe du Mexigue.

Elle comprend au nord , toutes les terres et riviéres a
Pouest du Jac de Mechignan ; tout le pays des Illinois,
tout le cours de FOhio , depuis son embhouchure dans le
Mississipi, jusqu’a sa grande chute, & 250 kilometres ( 50
lieues) au-dessous de la riviere de la Roche. Elle comprend
au sud, c’est-a-dire au-dessous de ’Ohio , depuis sa grande
chute , toutes les terres et rivieres qui se trouyent entre Ies
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montagnes Apalaches, la Floride et le Mississipi, jusqu’a
Pembouchure de ce fleuve dansle golfe du Mexique.

Ce pays immense est coupé du nord au sud par ce
dernier fleuve , qui arrive sans obstacle & I'Océan, aprés
avoir été grossi par la rivitre des Illinois, par le Missouri,
par 'Ohio et par un grand nombre de rivieres moins con-
sidérables.

Les terres qui sont a entrée da Mississipi sont si basses ,
quon les distingue difficilement ; cette entrée est traver—
sée par une barre qui change de place, se hausse et s’af-
faisse si souvent qu'il fant étre continuellement en garde
conire son mouvement ; raison qui ne permet aux vais-
seaux , méme de moyenne grandeur, de tenter ce passage ,
quavec d’exirémes précautions, et aprés s'éire allégés
Qune grande quantité de leurs effets. :

Le poste de la Balise, placé sur une ile d’oli Von peut
observer tout ce quise passe au dehors, fait des signaux,
envoie des pilotes , fournil ce qui est nécessaire pour entrer-
et sortir heureusement.

Outre cette principale entrée, le fleuve se divise en deux
bras qui ne sont pointfréquentés , et qu'on rencontre i 300
kilometres ( 6o lieues) de son embouchare; ils se trouvent
presque vis-a-vis I'un de T'autre :le premier, sous le nom:
de rivitre de Chetimachas, va , par le couchant, se jeter-
dans la haie de UAscension ; le second estle #Manofiac.

Llentrée du fleuve est entourée de beaucoup diles in-
habitées, dont celles de Ponest sont remarquables, parce
gu’enir’elles et la pleine mer il régne un banc de sable fort
dangereux, et qui empéche les vaisseaux d’approcher. En-.
tr'elles et le continent il y a un passage cependant par ol
les chaloupes et les petiies embarcations peuvent passers

Les plus considérables de ces iles remplisseat Vespace qui:
est depuis Ja baie de UAscension jusqu’a la baic de Saint+
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Louis, et les Espagnols, qui les évitent , leur ont donné le
nom d'iles Infortunées,

Celles de Iest, & I'exception de quelques-unes dont on
tire parti pour élever des Destiaux , ne sont que des
¢cueils ot plusieurs navires ont fait naufrage, avant que la
navigation dans les environs fiit mieux connue.

Le fleuve Saint-Louis ou le Mississipi traverse la Loni-
siane, comme nous 'avons dit, et la divise en deux parties;
Tune orientale, et Pautre occidentale.

La partie orientale ; moins élendue, est limitée vers Fem-
bouchure du fleuve, par Pensacola; mais elle s'élargit a
mesure qu'elle s'éloigne de la mer, en sorte qu’apres avoir
cotoyé les monts Apalaches, elle s'étend au nord -est et
s'unit au Canada.

La partie oceidentale a a-peu-présla méme étendue sur
le golfe du Mexique, et va comme I'autre , en s’élargissant
verslenord.

Le climat de la Louisiane varie beaucoup sur une sur-
Tace aussi étendue : en général il est assez tempéré. Dansla
région méridionale on n'y éprouve que des chaleurs sup-
portables quoiqu'il soit & la méme latitude que les régions
d’Alvique les plus chaudes ; la partie septentrionale est plus
iroide que celle de I'Europe qui y correspond.

La Nouvelle-Orléans, exposée an méme degré de lati-
tude que la cote septentrionale de la Barbarie , jouit de la
méme lempérature que nos départemens du Midi.

Deux degrés plus haut , chez les Natchés , qui habitent
un pays plus élevé, le climat est heaucoup plus doux qu'a
la Nouvelle-Orléans.

Chez les Illinois, qui demeurent sous les 357 et 36° degrés
de latitude nord, les chaleurs d’é1é ni sont pas pluos vives
qu’'a la Rochelle ; mais on y voit dela glace plus forte et
wne neige plus abondante.
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On passe peu de jours & la Louisiane sans voir le soleil.
Iin’y pleut jamais que par orage, et cela pendant Thiver”
Les rosées en récompense y sont abondantes et rempla-
cent les pluies. Lair y est trés-sain , le sang généralement
]’Em} ; les hommes s’y portent bien ; on y voit peu de ma-
lades dans la force de Tage. La vie y est longue et agréa~
Ble pour tous ceux qui s'éloignent de la débauche.

Nous avons déja remarqué que la terre n'est pas la méme
dans toute Pétendue de celte vaste région. Sur les coteaux
de la Basse-Louisiane on trouve une glaise rouge et com-
pacte. Cette glaise est couverte par une terre presque noire
el légire, d’'un excellent rapport. L'herbe y croit a la
hautenr du genou, et dans les fonds qui séparent les colli-
nes, elle est aussi haute qu'un homme. Yers le commen-
cement de yendémiaire (la fin de septembre ) on y met le
feu, et au hout de 7 2 8 jours I'herbe nouvelle reparait.
Les troupeaux alors sont mis dans ces beaux paturages et
§'y engraissent trés-promptement.

Lepays platest aqualique et parait avoir é1é formé par
tout ee que les rivieres, trés-nombreuses , charient vers la
mer,

La Louisiane produit tout ce qui peut contribuer aren-
dre la vie douce et agréable.

On y recueille du blé, du mais, du riz, da coton, de
lindigo, du tabac, de la cire végétale, et presque tous les
fruits et les légumes d’Europe qui y viennent trés-bien.

Ces produits de la culture, joints aux bestiaux , aux
bois de construction, font de la Louisiane, non-seulenrent
un pays lrés-propre i établir de belles colonies, mais en-
core & entretenir avec la métropole un commerce intéres-
sant.

On voit en effet, qu'a Pépoque oltla France possédait
ee pays, les peaux de chevreuil, lindigo, le tabac seuls,
formaient le fonds d’un bon commerce,
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Ilyenait, année commune, 40 navires environ, de Saint=
Domingue et de la Martinique a la Louisiane. Les charge~
mens consistaient en sucre, tafia , sivop, vins, farinesy
dont chacun d’eux pouvait étre estimé 4o mille fr. Ces bi-
timens chargeaient en retour du bois de charpente , des
planches , tabacs en carottes et quelques autres objets d’as-
sortiment qu’ils portaient aux iles francaises; et 'on esti-
mait qu'une cargaison qui avait cotité 5 4 6 mille fr. a la
Nouvelle-Orléans, cheflieu dela colonie de la Louisiane,.
rendait & Saint -Domingue ou & la Martinique 25 a 30
mille francs.

Ordinairement les armateurs qui avaient apporté des
sucres , sirops et denrées des Anlilles & la Louisiane pre-
naient des lettres-de-change sur les iles pour le surplus dé
ce qui leur était dd aprés avoir employé une partie dé
leur vente en productions de la Louisiane, sur-tout en hois:

11 était passé en usage a cetlte méme époque du com~
merce francais dans cette partic de 'Amérique, que les
peaux de chevreuils, Findigo, le tabac passaient en Francé
sur des bitimens de I'état qui avaient porté dans la coloni€
les objets nécessaires au service de la garnison.

On portait a environ 1 million 200 mille francs le pro*
duit pour la colonie de la vente de ces dearées.

A Tépoque ol nous céddmes la Louisiane a I'Espagne
c’est-a-dire ,en 1763 , malgré T'état ficheux dans lequel 5€
trouvait la colonie et aprés beaucoup de désastres, ellé
fournissait au commerce indépendamment du tabac,
mille 891 kilogrammes 460 grammes (20 milliers) d'if"
digo , qui, & 5 francs la livre, faisaient 500 mille francs?
200 mille peaux de chevreuil 2 francs, . . . 400 mille
francs; bois de charpente , merrain, bardeaux, pour uné
somme de 250 mille francs ; riz, pois, feves, pour 5o wille
francs ; cuirs salés , peaux d’ours, de beeufs sanvages, po*
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bne valeur de 20 mille francs ; de brai et goudron, pour
Somille francs ; du suifde chasse 1g mille 565 kilogrammes
840 grammes ( 4o milliers ) pesant & 50 centimes , font 20
mille francs. .

Le commerce extérieur donnait annuellement une bha-
lance avantageuse 4 la colonie, d’environ 300 mille francs,
et les dépenses du gouvernement s’élevaient & 1 million 800
mille francs , qu'on y faisait passer en letires-de-changes
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POSSESSIONS FRANCAISES

DANS LES DEUX-INDES.

SECTION DEUXIEME.

DES POSSESSIONS FRANCAISES EN AFRIQUE.

( Poyez les Cartes N* XV et XVI.)

L’oN met au nombre des possessions francaises en
Afrique , toutes celles qui sont sur la céte occidentale
de cette partie du monde. Madagascar et les iles de France
et de la Réunion ( ci-devant Bourbon ), quoique faisank
partie de PAfrique, sont ordinairement classés avec nos
établissemens de PInde; nous en parlerons sous ce titre

Depuis long-temps les Francais ont des établissemen$
ala cote d’Afrique , ou du moins, y font le commerce dé
la gomme el des esclaves.

Dés 1364, les Dieppois fréquentaientla céte de Guinée-
On a conservé le nom de Petit-Dieppe a un port, ainsi
nommé par les Francais, en mémoire des navigalion#
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que les habitans de Dieppe y faisaient au quatorziéme
siecle.

Le Sénégal n'a é1é connu que vers P'an 1447. La dé-
couverle en est atiribuée 4 un nommé Lancerote por--
tugais.

11 paraitrait qu'ils sy maintinrent jusqu’au seiziéme sicele.
Sous le régne de Henri 1L, de 1579 & 15689, on voit
des marchands de Dieppe se porter au Sénégal; des né-
gocians de Rouen les remplacent ensuite, et y font le
commerce avec quelque succeés. En 1621, une compagnie
entreprit le méme commerce, et Pexerca jusqu’en 1664,
époque de la création de la compagnie occidentale d’Afri-
que. Cette compagnie obtintle privilége exelusif de faire,
pendant quarante années , tout le comnterce d’Aflvique’,
depuis le Cap-Blanie, jusquau Cap-ile-Bonne-Espérance.

On voit que les Francais étaient déja établis sur ces
cdles; d’une maniére avantageuse , puisque la compagnie
acquit de divers particuliers, une habitation gu'ils. avaient
auSénégal , et quiconsistait enplusieurs hitimens, tourelles,
forts, enclos, tant en Pile Baint-Louis qu’ailleurs.

Cet te compagnie futsupprimée en 1674, et par I'édit
de suppression , le Gouvernement se chargea de Padminis-
tration des cotes d’Afrique, et le commerce y fut libre.

Malgré cette révocation, on voit la compagnie du Sé-
négal faire un traité en 1679 avec le Gouvernement pour
Ja fourniture de deux mille négres par an, aux iles fran-
caises d’Amérique , moyennant une prime de 13 francs par
chaque téte de négre.

Le traité fut homologué par arrét du conseil du 25
mars de la méme année ; il permet & lacompagnie de vendre
les negres de gré a gré, et fait défense & qui que ce soit,
de faire le commerce &’Afrique, depuis la riviere de Gam~
bie, jusqu'an Cap-de-Bonne-Espérance.
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Cet arrét du conseil fut suivi de letires-patentes dd
mois de juin 1679, qui confirment la compagunie dand
le privilége exclusif pour le commerce du Sénégal , Tivieré
de Gambie et autres lieux de la céte d’Afrique, depuif
le Cap-Vert, jusqu’an Cap-de-Bonne-Espérance.

La compagnie fut successivement déiruite et rétablie
jusqu'en 1713, que le commerce de la cole redevint ens
core libre pour tous les Francais; ensuite, c'est-a-dires
en 1716, ce privilége fut réuni & celui de la compagpié
des Indes. .

Celle réunion avait pom‘ objet de rémédier aux 07
convéniens résultans de la concurrence des négocial?
francais. Celle concurrence; disait-on, était telle, quelie
faisait baisser le prix des denrées d’Europe et surhausser
celui des négres au point que le commerce devenait ruk
neux et impraticable. -

La compagnie des Indes s'engagea de transporter cb#
que année aux Antilles, trois mille négres, au lien de
mille que Vancienne compagnie avait été obligée d’y porte™
T.es sucres et autres marchandises des iles provenant de
la vente des négres , furent déclarés exempts de la mm‘:té
des droits d’entrée. Cependant, la compagnie ne pouvait
pas, ou ne trouvant pas assez d’avantages i faire le con™
merce de Guinée, 'abandonna aux négocians; ce qﬂ‘
dura jusqu’en 1758 , que PAngleterre s'empara de nos €&
blissemens au Sénégal, qui lui furent confirmés par le
traité de 1763.

Par ce méme traité, nous avions conservé Gorée et s
dépendances, et le commerce de celle partie deyint Lib®
pour tous les Francais.

En 1772, une compagnie se forma i Paris pour la trait®
des noirs et celle de la gomame, Le Gouvernement se 0%
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tenta de la protéger, en réservant, expressément, la liberté
du Commerce.

En 1776, une compagnie obtint le terrain situé dang

A Guiane francaise, enire les rivieres d’Aprouague et
d’OJ’apock, pour y établir les cultures de tabac et autres
€arées coloniales.

Cette compagnie qui pritle nom de compagnie de la

uiane Franeaise , fut autorisée a former des établisse-
Mens de commerce, soit sur les cotes ; soit dans Tintérieur
des terres d’Afrique.

Pour faciliter des établissemens de celte importance ,
Gui exigeaient des dépenses considérables, le Gouverne-
Ment par aryétdu conseil du 14 aolit 1777, accorda i celie
“ompagnie le privilége exclusil de la traite des noirs, et

' Commerce de Gorée , depuis le Cap-Vert, jusqu’a la
Tivipre de Casamance , pendant 'espace de quinze ans, ‘&

chﬂ!‘gequ’elle ne pourrait faire transporter qu’a la Guiane

4ncaise Jes noirs qulelle traiterait dans Iétendue de son
Privilgge, ,

La guerre de 1778 suspendit les effets des entreprises

 administrateurs ; etla prise de Gorée, par les Anglais,
Présenta ge nouveaux dangers péfu' le commerce du Sé-
négal, par le voisinage de I'ennemi.

un aure coté ,le Sénégal fut pris sur les Anglais en

1799,

A PéPOque de la paix de 1783, la compagnie fit des re<
Préseﬂlations fondées sur les événemens de la guerre ; et
S I6 nouyel ordre des choses; elle demanda que le pri-~
i 8¢ exclusif pour la traite des noirs et le commerce qui

"l avait 616 accordé en 1777 , depuis le Cap-Vert, jus~

94 18 vivibee de. Casamance ; f0¢ étendu & la traite ‘et
Commerce g, Sénégal et dépendances, sous le nom de
COmpagnic dy, Sénégal.

En Conséquence 5 un arrét du conseil du 11 janvier
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1784 , accorda aux intéressés de la compagnie de la Guiané
Trancaise , sous le nom de la Compagnie de la Gomme di

énégal , le privilége exclusif de la traite de la gomme,
sculement dans la riviere du Sénégal et dépendances;
pendant neuf ans, en supprimant le privilége de Gorée et
dépendances , accordé en 1777.

Cet arrangement permit aux armateurs francais , de
faire le commerce du Sénégal , de Gorée et des eotes d'A=
frique. La seule traite de la gomme fat exclusivement
réservée a la compagnie.

Mais par autre arrét du conseil du mois de novembre
1786 , le privilége de la compagnie recut une nouvelle ex*
tension.

Elle cut sedle le dvoit , jusquen juillet 1799 , de fair€
lec commerce de la traite, tant dela gomme que des noirss
de la poudre, d’or , morfil, cire et.de toutes autres pro-
“ductions de la rivitre du Senégal et dépendances ; depuis
le Cap-Blanc jusqu'au Cap-Vert seulement.

Il défend 3 celte compagnic d’expédier de son coté s
aucuns batimens pour faire le commerce et la traite suf
les cotes d’Afrique, dépuis le Cap-Vertjusqu’au cap Ta
grin , sans luai interdire néanmoins la faculté denvoyer
des batimens a Gorde , soit pour y faire de Pean ; soit en”
fin pour y Uraiter avec les négocians du pays seulement s
du riz , dela cire, du morfil et autres' productions loe®
fes , les noirs exceptés ; la compagnie demeurant chargé®
Facquitter , & la décharge du Gouvernement , les articled
dela dépense annuelle et locale , énoncés dans P'état av”
nexé & Parrét dats lequel ces dépenses sont évaluées i 260
mille 749 fr.

Ces arrangemens firent choisir Gorée pour la résidenc®
des administrateurs des établissemens de la cote d’ Afrigué

Daprés Parrét du 10 novembre 1786 , les armateurs 2

pouvaiedt
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pouvaient plus faire abicune espédition pour la partie de
la céte enirve le Cap-Blauc et le Cap-Vert.

Le ministere francais pensa , dans ces entrefaites, qu'il
convenait de rénnir les forces des cotes d’Afrigue pour la
défense de la riviere et du fort du Senégal , en ne consi-
dérant Gorée que comine un simple comptoir.

En conséquence il fut présenté un projet de reducuon
de Gorée , b I'état de simple compioir:

D'aprés ce projet; la dépense da Senégal et de Gorée
devait étre réduite & Jo2 mille 23¢ francs ; de laguelle
somme déduisant 260, mille 749 franes dont la cémpagnie
élait chargée ; il restait & la charge du gouvernement,
environ 41 mille 472 francs.

" Cette compagnie se chargea ensuvite de ce. supplement
sous la econdition quion lui rendrait la liberté de faire ,
coneurremment avee les négocians de France, sur les
cbtes entrele Cap - Vert et la rivitre de Gambie, le com-
merce qui lui avait été interdit p.',u- arrét du 10 uo‘embm
1786. -

En 1791 Passemblée nauonale supprima la compagme
et rendit libre le conmmerce-du Senégal.

“Depuis ce moment jusqu’a présent ce commerce a lan~
gui parce que la guerre et les événemens de la révolution
ont empéché de s’y liveer. ;

11 gonsiste principalement dans la traite des nmrs celle
de la gomme, de la poudre d’or ; des dents d’éléphant et
de quelques autres objets de moins de valeur.

- Nousdirons unmot de la traite de la gomme, et de celie
dﬂs..—nows‘-, avant d’entrer dans le détail de chaque etahl_a;n
sement en particulier que nous possédons & la cote.

Gest dansles escales ou établissemens destinés, an com-
merce de la gomme sur la riviere du Senégal que sen.
{ait la traite, . - e :

VB ; LB

A
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“Celte gomme découle d’arbres appelés gommiers, dont
l y a des foréts & des distances plus on moins considéra=
"bles au mord du fleuve. Les Maures la récoltent pour 12
-vendre aux Européens. C'est une branche de commerce
d’autant plus précieuse qu’elle est en quelque sorte exclu
sive-en faveur-des possesseurs du Senégal. La gomme qué
T'on tire da Levant ne forme pas la cinquantieme partié
de la consommation de P'Europe.

" ‘Les Maures recueillent particulierement la gomme dans

“1es trois foréts de Sahel, d’Eliebar et Alfactak ; situées au
aord de Vile Saint-Louis. On trouve aussi plusienrs bou-
‘quets de-gommiers détachés de ces foréts, dans divers
autres points du Senégal.

La récoltede la gomme a lieu au mois de mars; elle
«est comme celle de tous les fruits , sujette & des variations ,
et la traite se ressent de la disette ou'de Pabondance ; on
a cependant remarqué queles gommiers ne mangquent ja=
‘mais ‘deux années de suite.

La consommation habituelle de cettedrogue , dans toute
‘TEurope, est estimée de mille tonneauxdu poidsde g78ki-
logrammes 292 grammes(2mille liv.) chaque. La .compagnie
francaise en traitait jadis chaque année , 528 mille 277 ki-
Jogramimnes 200 grammes ( 12 cenis'quintaus ) maures, le
quintal maure est de 440 kilogrammes 231 grammes ( goo
1iv.) pesant , poids de mare. Notre traite s'éléve anjourd’hui
¢ 586 ' mille 8oo A 733 mille 500 ‘kilogrammes ( 12 4 15
centsmilliers). D’aprés Pévaluation approximative des mar-
chandises de traite , dont laFrance peat fournir une par-
tie, la gomme peut étre évaluée de 6o A 75 centimes
les 489 gramimes (123 15 sous la livre ) surles lieux, et
Te prix de vente ‘en France , de 2 fr. & o fr. 25 centimes
[4oa 45 sous ) en temps -de paix: Il faut done regarder
cette branche presqu’exclusive de commerce comme élant
de trois millions annuellement,
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Trois tribus de Maures indépendantes, ayant chacune
keur chef, possédent le pays ot sont situées les foréls de
8omumiers. Ces Maures parlent la langue arabe ; ils sont
fux-mémes Arabes d'erigine , et forment comme eux un
Peuple pasteur et nomade ; ils n'ont point d’habitations
fixes.

Les trois tribus maures fixées au nord du Senégal , sont
celles de Trarzas, d'Aulade-el-Hagi , et d’Ebrequana.

Ces tribus sont souvent en guerre. L'objet en est la pos-
session de quelques piturages ou de la récolte de la gomme;;
elles regardent le roi de Maroe comame leur schéril ; mais

i

’éloignemenﬁ des états de ce prince assure l'indépendance
de ces hordes errantes

Les Mauves mettent lear gomme dans desballes de peau;
s Papportent sur le dos de leurs chameaux et de leurs
beeufs aux escales du Désert et de Podor , dans les mois
de germinal et {loréal (avril et mai ). Les Maures vendent
leay gomine au quantar.

Anciennement le poids comtun du quantar était estimé
de 880 kilogrammes 463 grammes a g78 kilogrammes 292
Srammes (‘mille 800 & 2 mille livres ). Maintenant il est
Porté & 1 mille 179 kilogrammes 954 grammes (2 mille
400 liv. ) pesant. '

Des traitenrs se rendent deleur cdté & ces escales; ils y
“Pportent des objets d'échange qai consistent principale-
Ment en eaux-de-vie, toiles, guincaillerie et verroterie (1).

_L"I'Sque la vente de la gomme est favorable 2 Porten-
d‘.c, les Trarzas, plus voisins de cette rade que les autres
tribus, ¥ portent une partic de leur récolte, et alors Ja

;S F‘) On appelle trasfeurs les habitans et petits marchands de Pile
nt=Loyis , qui, remonfant le Sencgal , yont commereer aves les
Maures ¢ Jes negres.

€ 2
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vente faiblit & T'escale du Désert , mais elle se souticut
mieux a Podor, au Goq et au Terrier-Rouge , ol s'appor=
tent les gommes recueillies dans les foréts d'Lliebar et
d’Alfaclak.

Nous croyons devoir joindre ici un état des marchan-
dises de traite propres au Sencgal.

Fer en barres, armes a feu, sabres, eaux-de-vie, ver-
roterie, telle qu’dgale blanche transparente , agate rouge
mélée , grosse agate , faux corail , corail rouge, verrole-
rie verte et ronde ; tviles, sur-tout toiles dites guinées
bleues , platilles ; sucre en barrique , mélasse, gérofle ,
muscade, raisins secs , moutarde , thé vert , poivre , huile ,
vinaigre ; ambre fin, quincaillerie telle que ciseaux , mi-
roirs, peignes, cadenas , labalitres , grelots d’argent et de
cuivre; draps, écarlate de Silésie, mousselines , capoles
bleues, mankins, chemises d’homme, culottes longues,
chapeaux , souliers ’hommes et de femmes ; comestibles
tels que jambons , fromage, beeul salé , lard , riz, beurre,
papier commun , encre , jeux de quilles , bhitons pour
tentes , chaudiéres , fer-blanc , tabac.

Au Senégal ; o1 se fait , comme nous venons de le voir,
le commerce de la gomme , les marchandises s'évaluent en
barres ; on compte par barres. Ce mot s'applique & la barre
de fer, qui est un des articles principanx employés a la
traite dumil , qui faitla principale nourriture des habitans,

Par un réglement du 4 février 1786 , la barre de fer
«qui a cours dans toute la riviere du Senégal , avait é1é
fixée & quaire paltes , chaque patte devant avoir 244 milli-
métres (9 pouces) de long et bes quatre ensemble peser 7
kilogrammes 337 grammes & 7 kilogrammes 826 grammes
£154 16 livres ).

Pendant la guerre, la raveté du fer a empéché que l'on
me suivil ces anciennes bases , en sorte que la barre était
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aun commencement de 1801 , de deux paites seulement.
La harre est comptée sar le pied de cing francs ; mais
lorsqu’on paie en argent, elle ne vaut que 4 fr. 81 cent.

- Les Maures vendent, ainsi gue nous Pavons déja observé
plus haut , la gomme au quantar. Le quantar se divise en
gamelles;il y a ciaq gamelles au quantar. Le poids du quan-
taravarié ; il a 8ié portésuccessivement de 88o Lilogrammes
463 grammes & 1 mille 171 kilogrammes 180 grammes
(1 mille 800 & 2 mille 400 livres) pesant : terme moyen,
1 mille 76 kilogrammes 121 grammes (2 mille 200 livres).

Dans ces derniers temps, le quantar s'est élevé dans une
telle disproportion des anciennes bases , que Pon comptait
par gamelles, et celle-ci a contenu jusqu’a 733 kilogrammes.
7ig grammes (1 mille 500 livres ) pesant.

Quand il s'agit de traiter en riviére, on ne caleule pas
en barres, mais @ raison de {ant de pieces de guindesle
quantar , suivant les conventions faites avee les Maures,
qui sont en possession de la traite de la gomme. La gui-
née est estimée 10 barres ou 50 francs. '

La paix rétablira Véquilibre; fe poids du quantar de-
Vra nécessairement haisser. En supposant le quantar a 1
witle 76 kilogrammes 121 grammes ( 2 mille 200 livres ).
pesant, et en calculant la livre de gomme sur le pied de
60 centimes les 489 grammes ( 12 sous lalivre ), il faudra
donner 25 pitees de guinées et diverses bagalelles pour
U quantar de gomnie.

25 pidees de guinées & 50 francs la pitee,
EEE il . AR R X200 T
Bagatelles 14 barres 2 5. .« . .. . 70

Le quantar reviendrait & .. .. .... 1,320 frn

Les 1 mille 76 kilogrammes 121 grammes ( 2 mille 200
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livres ) de gomme rendunes en Frauce, vendues & 2francs
les 489 grammes (la livre ), donneront 4 mille 400 francs ;
ce qui fait un hénéfice de 3 mille 8o fr.

En traitant la gomme , il faut observer qu’elle soit bien
seche ; car si on l'achéte humide , elle se desséche pen—
dant la traversée, et diminue au moins d'un cingquieme.

Les navires pour la traite de la gomme doivent partir
de France vers le commencement de ventose (mars ) , pour
arriver au commencement de floréal (fin d’avril ).

Oulre la traite de Ia gomme qui se fait au Sénégal , on
iraite aussi des noirs & Galam , a Gorée et dans les autres
lieux destinés & ce commerce , dont il faut que nous di-
sions ici quelque chose, aprés que mous aurons fait
remarquer que les ohservations que Pon vient de lire sur
le commerce dela gomme , sont en partie tirées du Voyage
fait en 1785 , par M. de la Jaille,, au Sénégal , pour y
vemplir une mission du Gouvernement, et des notes inté-
ressantes qu’y a ajoutées M. de la Barthe.

Outre la traite des noirs qui se fait & Galam , & Gorée ,
les Francais la font encore dans divers autres lieux , tels
que la Céte-d’Or , le Benin , le:Gabon :ils en tirent aussi
de la cote d’Angole , de Cabende , Malembe , Loango ,
‘Ambriz , en concurrence avec les Anglais et les Hollandais.

La manitre de faire cette traite a lien ou par les Eu-
ropéens eux-mémes ou par Ventremise des peuples de la
cote.

Quand ce sont les Européens qui les recueillent eux-
mémes , Cest en envoyant leurs canots vers les villages qui
sont sur le bord des petites haies et des riviéres ou sur
le bord de la mer ; alors ils envoient des courtiers dans
différens endroits , ou bien ils s'adressent aux facteurs pu-
blics ou particuliers qui sont établis dans le pays.

Les facteurs publics sont des négres commergans qui
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font le trafic d’une maniére suivie; ils ont des corres-

pondances régulitres avee d’autres courtiers, depuis le

bord de la mer, jusque dans Fintérieur des terres. Quand

les courtiers de intérieur des terres ont un eertain nombre
desclaves , ils les envoient & des marchés placés-de dis-

tances en distances, oli d’aulres courtiers successivement
font parvenir ainsi les esclaves jusqu’a la céte , apres un.
voyage de 500 kilométres ( 100 lieues ) et quelquefois da-

vantage. Durant son voyage, il a passé sur le territoire
de divers rois et princes auxquels il a fallu payer un cer—
tain droit de passage et de siwelé ; ee qui fail que l'esclave

augmente de prix a mesure qu’il approche de la cote.

La seconde elasse de marchands négres est composée:
de cenx qui voyagent dans l'intérieur des terres, mais qui.
wont aucune communication ni correspondance de com-~-
merce régulier dans Pintérieur du pays. Leur vie est trés-
errante, et les courses qu’ils font sont trés-irvégulieres.

Les autres marchands négres qul voyagent en remon—
tant les grandes rivieres ont des canots bien armés, et
savancent souventjusqu'amille & v5 centskilometres (deux.
i trois cents lieues ). Avec cinquante ou soixante hommes:
d’équipage , ils raménent une centaine d’hommes a Ia fois.

La plus grande partie de ces marchands vivent des bé-
néfices de leur état; il en est cependant quelques-uns qui
sont plus pauvres et qui font des courses pour les vais-
seaux. On leur donne & crédit une certaine quantité de
marchandises qu'ils vont éclianger: contre des esclaves ;

“mais quand ils partent, on leur fait laisser des gages pour
sassurer de leur retour. Ces gages sont leurs propres pa-
rens qui sont détenus jusqud ce quils reviennent. En
retour des esclaves , on donne diverses marcHandises dont.
nous ferons connaitre les principales plus‘bas.

La traite des ntgres commence i peu pres & la riviers:
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du Sénégal , et fétend jusqu’a la partie la plus reculée d@
la cole d’Angole.

Sur les rivieres du Sénégal et de Gambie, les Euro=
peens font la traile en remontant avec leurs vaisseaus,
jusqu’a un lien oi ils puissent jeter ancre. Alors ils en-
voient leurs bateaux ou camols, qui sont tonjours hien
armés , dans les différens villages situés sur les hords ou
dans les voisinages de ces rivieres. Ils aménent ordinai-
rement avec eux des naturels qui sontau fait de la chosey
et qu’ils incorporent avec les matelois. Lorsqu’ils sont 2
portée des différens villages, ils font feu d'un mousquel ot
batlent le tambour pour fau'e savoir aux habitans quils
ont besoin d’eselaves.

On leur en améne en effet qu'on avait déja ou qu'on @
éLé che: cher quand le vaisseau a paru. Il arrive aussi que
les grands bateaux armés que nous avons dit appartenir i la
troisicme classe des marchands et qui descendent souvent
le long des grandes rivieres, chargés d'esclaves, leur en
fournissent.

Les négocians d’Europe et particulierement les Anglais,
ont sur lariviere de Sierra-Leone , plusiears élablissemens
particuliers ot résident leurs agens, qui sont des blaies,
et qui ont soin de leur faire des provisions d’esclaves.

Sur la céte qui s'élend depuis le Cap-Monte , jusqu’an
cap des Palmes, les naturels, lorsqu'ils ont quelques es-
clayes a yendre,, le signifient en général par des feux. Les
vaisseaux. qui sont dans cet endroit, sont obligés de faire
constamment sentinelle , et d’eavoyer leurs bateaux dans
Pendroit de la cite od ils apergoivént de la fumée. On
leur livre en général environ trois ou quaire esclaves i-=
la-fois. 1l arrive quelquefois aussi que les naturels
amenent enx-mémes les leurs. Les vaisseaux sont souvent
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un an sur celle cile avant d’avoir pu compléter leur car-
gaison.

Quand un vaisseau arrive & la Céte-d’ 01‘ , pour acheter
des esclaves, ordinairement il met & Pancre 4 Anna-Mabo#:
il envoie les canots pour acheter de la poudre d’or, ensuite
il achéte des esclaves. Sur d’autres parties de la cdte , C'est
avee des marchandises d'Europe qu'on fait toujours les
échanges d’esclaves ; mais assez ordinairement sur célle-
ci, la poudre d’or entre dans les marchés ; en sorte que
Yor qui est pris d’une partie de la cite est rapporté a
liuulre. .

Dans cet endroit, les courtiers ndgres amenent les es-
claves en troupes, et de peur quils ne leur échappent ,
ilslear engagent ordinairement un poignet dans une picee
_de Lois qu’ils sont obligés de porter, ou sur leur téle ou
au con ou de la maniere qui parait la plus propre a rem-
pliv son objet.

A Whuidah , Juida on .Tml'\ Calbarg ou Calabar, Be~
nin et Angole, les chaloupes sont inutiles, si ce n'est pour
arriver au rivage ol I'on va chercher du bois et de leau.
On 1’y demande point d'or en échange.

Le nombre d’esclaves que les Européens tirent d’A-
frique , a varié suivant les guerres et les établissemens que
les Européens ont eun a entretenir dans leurs colonies.

Dans I'année 1768, on alla chercher en Afrique 104
mille naturels ; ce nombre a é1é a-peu-pres le méme pen-
dant les quatre années suivantes : il a diminué pendant la
guerre d’Amérique. L'on fixe & 100 mille, le nombre d'es-
claves condaits en Amérique , pendant 1785 ; et le nom-
bre des vaisseaux qui les portérent i 350. Ce nombre peut-
élre regardé comme le nombre ordinaire quiimportent les
Euoropéens en temps de paix. Les Anglais, les Hollandais,
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les Danois, les Portugais et les Francais, sont ceux qui
font aujourd’hui la traite.

Avant de donner I'apercu du commerce francais a Ja
eote d’Afrique et de chaque établissement en particulier,
nous croyons ulile de faire connaitre ici deux choses :
1. la nature et Ia valeur des marchandises employées 2
Ia traite des-noirs ; 20. Ie prix d’un esclave évalué en mar-
chandises de ceite espéce , au Sénégal et a Gorée.

Marchandises employées @ latraite des Négres,
depuis Gorée jusqu’a la riviére de Gambie ,
avec leur prix commun dans cette partie de
UAfriqgue, en 1789.

Une piece de Guinée ( toile hleue dont nous avons déja
pavtetivalmbs ool SIS AP R R T
Une pitece d’indienne commune. . ... S i a2 T
Une piéce de platille ( espece de toile )......... 2
T'rois & quatre pintes d’eau-de-vie.....c.evveve %
Un fusil de traite..... B e e T o R~ Y
Un fusil & deux eoups. .. .«.qvvsvos wesson sss A0
One paire derpistoletst it vt iiien VLot il
Cend piertes afusil. 00, St Suomts
Cent balles a fusil...... o AR, s X0 e S s
Deux livres de plomb & giboyer..............t
Deux livres de poudre & canon.....oeoveveeas
Un sabtte derratle s it a s s s sstaisess
(Quatre écheveaux de laine rouge etjaune......
Une branche d’ambre opaque , n™. 3 et 4......
Tine idem A8 BT < 3t ais e w5 S g Tl i ataiaten

o M e e B o =

Marchandises assorties pour le méme objet.

Dix cordes de blacpoint. ... s i v wioas s s n mo bl
Dix masses de contre-hordées bleues elronges...
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Une masse d’olivette blanche etjaune..........
Deux cordes de cristal taillé....cooivinuianass
Deux cordes de laquis blew.......co.vuuinnnn :
Six mains de papier de traite......oveenaeian.
DIT pouces d’ecarlale. oo v oo o iveasinoraes saaes
Quatre téles de tabac.............
Vingt-cing gros grelots de cuivre.........ouv.
Vingt-cing petils tdem. .-« cuvevninearieness
Quatre cadenas €1 COBUT . o v v vennunrreenannnn

P T o I R~ I R I

Huit couteaux flamands...oovveeenrerneanes

i

Quatre petits miroirs bordés de papier doré.. ...

-

Un miroir ordinaire en cadre de bois.........
Un petit hassin de CUvre.....ceoecsesaecesses
Une marmitte de Potin. . .oceevrveeerunrrenes
Une piasire d’Espagne........oeveeeusunvenes

-

Prix d'un Captif de choix , en 1789.

Suivant ]a note qu'en a donnée M, Barthe dans ses
additions au Voyage de M. de la Jaille aw Scnégal, vn
captif de choix cotitait 4 ceite époque, dans les marchés
duSénéga]..... ...... TP S = CE R T

En marchandises de Uespéce, suivaient :

Un fusil de traite. .. ... Srlie s P e e
o A e e
Quatre flacons d’ean-de-vie et de rum.........
Une brasse dlindienne........oooviteinennas
Une moitié de mouchoir. «.vovwveerreeerennn,
Deux pagnes bleues............ seivs s
Une corde de verrot blanc. .. ...eovevaeenicn.
SRR R e S TS M 1 4

Cing balles de plomb. . oovuveeesieniionianns

OO0 W R R e e

b
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Cing pierres a fusil ..... Sorelh

ATEIN n elaen e i dle RN
¥n couteau ou TG00 TR (R RSt M 8 |
. contenc Datand. o . ot Daat ity
o B
R AG STAR S v Bl s B
-—-_-ﬂ-“

Les enfans ne se vendent que la moitié des hommes
fails, c'est-a-dire qu'ils valent 10 4 14 barres.

Nous ne garantissons point que le prix des esclaves a
la cte soit avjourd’hui comme & cetle époque; probd”
blement il a dd angmenter; mais ce que nous venodd
d’en dire suffit pour donner une nolion et meme do8
connaissances uiiles sur cette partie du commerce fraf
cais.

11 est en général lueratif pour le négociant, quoiqt®
moins avantageux que les autres pour le resie de la nd
tion, parce que la plupart des marchandises qui en forment
Jes échanges , sont del'Inde ou du produii du commerc®
étranger, et pen de celui des {abriques francaises.

Au reste, lés exportations francaises en Alrique gioles
vaient avant la gueire & 16 millions 883 milie fr. , et pro”
duisaient, premitrement, 30 mille 87 noirs, vendus &
millions 835 milie fr.; secondement, 1 million 7ot mille
franes en gomme , ivoire , poudre d’or , ete.

Si Ton établit le fret, les assurances, les frais d’arm®
ment ‘et de navigation & 3o pour cent, nous aurons L
premier capital de 21 millions 817 mille goo fi. despor”
tation, au lieu de 16 millions 883 mille fr. Le premit’
capilal , parla vente des esclaves, en produit un nouved”
de 43 millions 835 mille fr. Ce nouveau capital ne souffi?
aucune déduction , parce qu'il se compose non des noir®
achetés & la cole &’ Afrique , mais de ceux vendus el Jivrés
aux colonies ; ce qui suppose une traite de 30 mille 81
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foirs. Si nous admettons , comune on n'y est que trés-
bien fonde , une perte de 10 péur cent pour les morta-
Iités; si, au second capital nous ajoutons la prime que
le gouvernement accordait & ce commerce, laquelle, sous
diverges formes, s'¢levait, année moyenne, a 2 millions
840 mille . ; si nous y ajoutons encore 1 million 701 mille
fr. pour e montant de Ia gomme, de livoire acheiés,
Ainsi que les noirs, avec le premier capital, nous verrons
QUe ces armemens donnaient un bénéfice de 112 pour
cent, plus, les profits a faire sur les denrées coloniales
ichelées avec le produit des négres vendus.

Des 16 millions 783 mille fr. de marchandises appor-
tées & Ja cote d’'Afrique, 8 millions 836 mille étaient d’o~
Tiging nationale, 7 millions 263 mille étaient le pro-
duit de yiotre commerce immédiat avee PAsie et de celui

’eﬂtmpét avec I'Angleterre et la Hollande ; les 774 mille
francs restans se composaient de piasires fournies par notre
COmmerce sur PEspagne et de quelques productions du
S0l et de Pindustrie du Brésil , des Eitats-Unis et de PAlle-
Magne,

Le commerce de la céte d’Afvique que faisatent les
Fr Aeais, éiait ordinairement suivi par les villes de Nantes,
du Hivre ; de Bordeaux, de la Rochelle, de Mavscille ,
de Harflenr, de Rochefort, de Saint-Malo, de” Poit-

therye,

En 1788, Wantes y envoya 32 navires jangeant 11 mille
113 tonneaux portant pour 5 millions 225 mille v, de mar-
ch?mdises,

Le Hivre , 13 navires jaugeant 6 mille 288 tonneaux 5
L pour 4 millions 67 mille {r. de marchandises. -

Bordeayy , 31 navires jaugeant 4 mille 634 tonneaux ,
€L portant pouy 3 millivns 535 mille fr. de marchandises.

La Rochelie , 6 navires jaugeant 5 mille 65 tonneaux,
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et portant pour 1 million 319 mille fr. de marchandises:

Marseille, 7 navires jdugeant 1 mille g87 tonneaux, &t
portant pour 736 mille fr. de marchandises.

Rochefort , Saint-Malo , Port-Liberté , Harfleur, 6 na=
vires jaugeant 3 mille 346 tonneaux, et portant pour !
million got mille fr. de marchandises.

‘Ce gui fait un total de 105 navires, un tonnage de 35
mille 227 tonneaux, et 16 millions 783 mille fr. employés
la traite par les villes que nous venons de nommer, en 1758

Les marchandises que Pon y a portées ont consisi¢ €P
farines , légumes, huiles et auires comestibles pour un®
somme de 1 million 130 mille fr.; en eau-de-vie, vins:
liqueurs pour une somme de 1 million 579 mille fr. ; e#
armes blanches et a feu pour 520 mille fr. ; en fer, cuivré
plomb, étain pour 575 mille fr.; en toiles de fabriqué
nationale et mouchoirs, 2 millions 148 mille fr. ; en toiles
étrangeres et mousselines de I'Inde, pour 6 millions 679
mille fr. ; en draperies, pour 285 mille fr. ; en coutelleriés
pour 164 mille fr.; en diverses ¢loffes , pour 528 mille fieos
en corail et verroterie, pour 198 mille fr. jen poudre dé
guerre, pour 112 milie fr.; en tabac , pour 730 mille fr}
en cordages et jeux de voiles, pour 250 mille fr.; "
mercerie, chapellerie , bonneterie , pour 1 million 1
mille fr. ; en piastres, pour 326 mille fr.; en cauris, pot®
588 mille fi. ,

Les retours de ce comimerce ont cousisté en gommeés
morfil, poudre d’or, cire, etc. apportés & Bordeau®
Nantes, Marseille, le Hivre, la Rochelle,, Baionne, po
une somme de 1 million 701 mille fr.; en 29 mille 50l
noirs vendus & Saint-Domingue , 358 noirs vendus 2 T&
bago , 223 noirs vendns & Cayenne.

Tel est le tableau résumé du commerce francais & I

. cbteoccidentale d’Afvique 4 époque qué nous venons d %"
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diquer: nous w’en étendrons pas plus loin les détails ; mais
avant de passer & la notice de chaque établissement francais
€n parliculier, nous ferons connaltre les dispostions de
Parréié des Consuls du 7 germinal an X, relatif aux droits
imposés sur les marchandises qui en proviennent.

Elles portent : 1°. Qu'il ne sera percu aucun droit sur Jes
bitimens francais & Tentrée de la riviere du Sénégal ;
2°% qu'a la sortie de la riviere seulement il sera percu sur
la gomme un droit de 5 fr. par 48 kilogrammes g15 gram-
mes (1 quintal ); 3°. que les droits sur le morfil et autres
productions de ce pays scront de 5 pour 100 de leur valeur
€galement i la sortie.

N

ETABLISSEMENS FRANGAIS

ALACOTE OCCIDENTALE D’AFRIQUE.

( Foyez la Carte N°. XVI ).

ARGUIN.

| premier qui s'offre aux navigateurs qui voyagent
vers le sud de TAfrique en partant de France est Tile
d’Arguin, a 75 kilomeétres (15 lieuessud du Cap-Blanc ).

Les Portugais y batirent unfort en 1455 ; ce fort succes-
sivement possédé par les Hollandais en 1633 ; les Francais
en 1678; les Prussiens en 1685 , fut accordé & la compagnie
du Sénégal en 1727.

Ou faisait autrefois 4 ce comptoir un commerce assez
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considérable de gomune extraite des foréts de gommiers;
dout est couverte la rive droite de la riviere de Saini-Jean,
qui w'en est pas éloignée, :

La compagnie fit démolir les fortifications, et attira les
Maures pour la vente de la gomme de cette partie de la
cole, & un lieu appellé U Escale di Désert , pen distante de
File Saint-Louis au Sénégal.

Le trait¢ de 1763 ayant maintenu les Anglais dans la
possession du Sénégal , on agita la question de savoir s'ils
avaient le commerce exclusif 4 Arguin; mais la conquéte
du Sénégal en 1779, et le traité de Versailles du 3 sep-
tembre 1783, leverent toutes difficultés a cet égard, o
Arguin resta a la France.

Lile d’Arguin est, suivant quelques personnes, notam-
ment M. de la Jaille, chargé par le Gouvernement francais
en 1785 d'aller visiter les cotes d’Afrique, propre i recevoir
un détablissement de pécherie. Les Hollandais qui Pont
possédée pendant quelque temps, nous en ont donné
Vexemple. On trouve sur les bancs qui lavoisinent, une
esptce de grosse morue propre a étre salée et sechée.

Cette péche peut se faire depuis nivose jusqu’en mes
sidor (janvier jusqu'en juillet ). Elle est suivie par les
Mauresqui la font avec sucees.

L’ile d’Arguin abonde en tortues qui sont trés - utiles
pour les équipages des navires, ainsi que pour les con
valescens.

En continuant de suivre la céte d’Afrique, vers 1&&#‘
on trouve Portendic , rade foraine 6t nous avons un eom!’
toir pour Ta traite de la gomme. '

11 &'y en fail un commerce assez considérable, tant 5‘
la part des Anglais que des Francais.

Portendic avait été acquis des Maures par la compagni?
da Sénégal, en 1717 ¢ ce traité [ut confirmé en 1728 p*

il
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an nouveau traité avec un chef maure. Il y avait un fort
qui Tut démoli en 1727, et la traite fut attirée a Pescale
du Désert , ainsi qu'on en avait usé pour celle qui se fai-
sait & Arguin.

Les Anglais se sont réservé, par le traité de paix de
1783, de commercer 4 Portendic, ainsi qu’a la riviere
Saint-Jean , sans toutefois pouvoir y former d’établisse-
ment.

Cette facilité donnée aux Anglais les met & méme de
faive un commerce assez considérable de gomme, que
Pon porte & 293 miile 400 kilogrammes (six cents milliers)
Pesant chaque année.

SENEGA L.

O x donme ce nom 3 une étendue de pays plus ou moins
considérable, située sur les deus rives de ce fleuve, et
ol se trouvent les principaux établissemens fran¢ais dans
celle partie de I'Afvique.

Le fleuve du Sénégal est micux connu anjourd’hui qu’il
Y avingt ans. A cetle époque, sa source, son cours , ses
bords, étaient mal déterminés ou placés i des distances
arbitraires et peu voisines de la réalité.

Le Sénégal et le Niger ont éié long-temps confondus
ensemble ; mais depuis les recherches savantes de M. Dan-
ville, confirmées par les voyages de M. Mungo Parck, il
est reconnu que ce sont deux fleuves différens.

Lembouchure du Sénégal dans I'Océan est fermée par
une barre de sable et de vase que le courant enlraine
vers la mer, et que le flot repousse. Elle laisse cepen-

VIL H
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dant une passe qui permet l'entrée aux barques et pe~
tits batimens pontés. Elle varie de siltuation et est tou=
jours dangereuse & passer. Clest 2 15 kilometres (cing
licues ) au-dessus, que sont lile et le fort Saint - Louis
(7 oyesla Carte).

Celte ile a environ 2 kilométres et demi ( une demiicue)
de superficie , s’étend du mord au sud , et forme une
espece de banc alongé & une petite distance étroite de
la cole qui sépare le fleuve de la mer.

Le sol plat, aride et peu élevé au -dessus du niveatt
du fleuve , ne permet pasde g’y liveer 4 la cullure; ony
voit réussiv seulement queljues jardins dans la saise®
des pluies.

Le climat, conslamment mal-sain , est cependant moin’
dangercux dans la basse saison , qui commence en fri~
maire ( décembre ) et finit en floréal (mai) , et quicst
ainsi appelée parce que les eaux du fleuve sont basses
dans cet intervalle.

Les maladies sont plus fréquentes pendant le reste de
Pannée, quon nomme la haute-saison, a cause des dé=
bordemens, et se réduisent en général a deux especes;,
la dyssenterie et la fievre maligne.

Le siége du commerce et de ladministration attire dan$
cette ile une peuplade assez nombreuse de muldtres et de
négres libres. Ils subsistent du produit de la traite qu'il
vont faire au haut du fleuve dans la saison convenable,
soit de vivres, soil d’objets de commerce. Les Européens
les emploient au service des embarcations.

11 y a plusicurs iles voisines du chef-lieu oit Ton croit
que Uon pourrait cultiver le coton et le tabac. Elles sont
# peu pres inhabitées.

En remontant le Sénégal au-dessus du coude ot 52
divection change , et & 125 kilomotres (25 liemes) de

/~
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Tile Saint-Louis, on irouve Fescale du Désert. Ce liew
aride cst réellement désert , ct renommé pour la traite
de la gomme guon y fait avec les Maures. 3

A 300 kilometres ( 6o licucs |, toujours en remoutant le
fleuve, estune ile assez grande , nommée Cile & Morphil,
sur la pointe de laguelle la compegiie I'r.-mg\uise fit cons-
truire en 1743 un fort qu'on appelle fore du Podinr ou
LPodor,

Cette escale est également importante pour Ja traite de
la Sommie.

Il y a encore deux auires escales, une avant celle du
désery appelée le Cog , el une aatre plus haut, appelée le
Leryier-Rouge. On y fait la traite de la gomme.

Cetie traite n'est pas la seule branche de commerce que
Pon fait an Séhégal , celle des negres y entre aussi pour
Guelque chose ; cependant M. de la Jaille assure dans son
Voyrrge qu Sénégal, qu'elle n'allait pas & plus de quinze
€ents noirs, tant dans les établissemens du Sénégal qu'a
Gor¢e,

L'esportation de la gomme qui n’élait, en 1787, que
de 446 mille 383 kilogrammes 650 grammes ( g12 mille
850 livres ) pesant , s'est élevéeenlan VII ( 17982 2799),
de 549 niille 281 kilogrammes 929 grammes (1 million 108
mille gf1 livres ) pesant.

La population actuelle, tant européenne qu’siricaine
du Sénégal, n'est point considérable.

Dlapris un recensement de 1779, la population de Iile
du Sénégal éiait de 383 blancs et habitans; savoir: 78
hommes | 169 femmes , 53 garcons , 83 filles.

La pepulation mulitres ¢t négres libres, de 777 ; savoir -
242 hommes , 400 femmes, 69 garcons, 66 filles.

Celle des captifs, de 1858; savoir : 478 hommes, 979
femmes 195 garcons et 206 filles,

H 2
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Depuis cette époque , la population du Sénégal s'est
considérablement accrue; en 1786, on 'évaluait & cing
mille ames : en 1801 , elle était de dix mille ames.
Cette augmentation est due & Parrivée successive des noirs
amenés de Galam. Malheureusement , dit M. La Barthe
dans ses notes sur le oyage de M. dela Jaille, le nombre
des habilans est trop grand relativement au pen d’étendue
de I'lle Saint-Louis et aux moyens d'assurer leur subsis-
tance. On a cherché & y suppléer en faisant Pacquisition
d’uneile voisine , afin d’y faire refluer le surplus de la po-
pulation, et d’essayer d’y former des établissemens.

Nous ne répéterons pas ici ce gne nous avons déja dit
plus haut du commerce de la gomme du Sénégal et de
ia traite des négres ; nous passerons aux établissemens qui
sont compris sous le gouvernement du Sénégal.

Nous remarquerons seulement que c’est au Désert , sur
le fleuve du Sénégal , que se tient le grand marché dela
gomme, et que Cest i cette escale que les Maures Trarshaz
viennent porter la gomme de la forét de Sahel, qui en est
¢loignée de 140 a 150 kilomeétres ( 28 4 3o lieues. )

PODOR.

Ln fort et le village de Podor forment un autre établis-
sement francais sur le Sénégal. 11 est situé dans Pile &
Morphil , 4 300 kiloméres ( 6o lieues ) de 'embouchure du
Sénégal. Cette ile trés-fertile produit une grande quantité
de mil, et on y trouve beaucoup de bestiaux. Le café,
le coton, Pindigo y croissent sans soins ; on assure méme
que la canne & sucre y serait cultivée avec succes, L'objet
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“de la compagnie du Sénégal en formant cet établissement
en 1743, était de mieux assurer la subsistance des habitans
de I'lle Saint-Louis, de protéger la traite , et de favori-
ser leurs communications avee les pariies supérieures du
ileuve.

L’ile de Bilbos, 4 350 kilométres ( 70 lieues ) au-dessus
de Podor, est abondante en piturages; 'air en est salubre :
on pourrait y former un établissement utile pour les voya-
gears qui remontent fe Sénégal.

Le fort du Podor est presque ruiné ; il serait sage, dit
M. Golberry , qui a pu en juger, de le reconstruire au~
trement el dans une autre situation.

L’ile & Morphil et celle de Bilbos ne sont séparées que-
par un bras du Sénégal ; elles ont ensemble 325 kilometres
( 65 lieues ) de longueur , une largeur moyenne de 15 ki-
" lométres ( 3 lieues ) ; elles sont sur la rive gauche du fleuve.

Lasurface des deux iles forme une étendue de 4 mille
680 kilomeétres, carres (195 lieues carrées ), suivant M.
Golberry ( Poyage en Afrique ).

Le nom de Vile & Morphil donné i la premitre , vient
de ce qu'on y voit beaucoup d’élépbans que les négres
chassent, et dont ils vendent les défenses , quel'on nomme
en terme de commerce, morphil ou morfil.

L’escale du Cok ou Coq et le fort de Podor sont a la
partie occidentale de I'ile & Morphil, Ces deux iles sont,
au reste , sous la domination des Foulhas , peuple dont le
monarque porte le titre de Siratick.

GALAM

A 150 hilometres ( 3o lieues) au sud de Pextrémité méri=
dionale de I'ile Bilbos , on entre:dans le territoire de Galary,
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peupié¢ par une nation de négres que nous nommons Sar-
colets on Sarracolets , mais dont le véritable nom, suivant
M. Golberry , est Serrawallis, et Galam est le chef-liex
de ceite patlon qui a ua rof particulier.

C’est Pancienne eompagnie des Indes qui a formé les
é&tablissemens de Galam. Elle avait fait construire sur une
des rvives du fleuve le fore Saint-Joseph ; aenviron 1 mille
275 kilometres (255 leues ) de Vile Saini-Louis.

Sa situation esl désagreable , 3 cause du mauvais air.
et des dégats fréquemment occasionnés par le fleuve. Les
Aunglais, aprés s'en éire emparés, et Iavoir acquis par la
paix de 1763, Tavaient abandonné.

Le projet des Francais était de le transférer pris de San-
galon, village situé & Pembouchure de la riviere de Fe-
leme, ou Felemé ; comme éerit dAnville, laguelle va se
rendre dans le fleave du Sénégal, 4o kilometres ( 8 lieues)
plus bas ( Poyes la Carte). - '

Le comptoir de Galam avait pour oTﬁjr?t', comme celut
de Podor, de faciliter Uextensicn du commerce. Clest 1a
que la‘traite des noirs est Ja plus abondante , relativement
aux autres lieux du'Sénégal.

Chaque année une pariie des habilans du Sénégal et
de Gorée font le voyage de Galam; les bdtimens, an
nombre de 4o, plus ou moins, partent dans le courant
de messidor (juillet ), et sont trois mois pour remonler
le fleuve, en sorte qu'ils arrivent & Galam vers la fin de
vendémiaire (octobre ). L, se tient une foire ou marché
att se trouvent les Maures des pays circonveisins. Cetie
foire a lieu depuis le 10 jusquan 25 brumaire (les 15
premiers jours de novembre): on y waiie de Uor, du
morfil, des peaux de heenls, du riz, de plusieurs sortes
de mil et du blé de Turquie. Les objets d’échange sont

des guinées ou des pitces de toiles, des armes i fen, de
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la verroterie, quincaillerie , etc. Lorsque les eattx du fleuve
commencent & haisser , Ton donne le signal du départ;
le retour des bitimens s'effectue dans Yespace de quinze
jours, et Fon juge bien que Parrivée de la flotte an Séné-
gal y produit la jc:ie la plus vive parmi les habitans.

On appelle Mandingues les Maures qui se rendent &
Galam ; ils font du commerce leur plus grande occupa-
tion. Ces Mandingues forment des peuplades assez con-
sidérables qui habitent le pays de Galam, le long dela
rive ganche du Sénégal et les contrées voisines au sud-
st Tls forment des caravanes, parcourent Vintérieur de
PAfrique; ils y. portent les marchandises qwils ontache-
tées des Européens, et en rameénent des eselaves: ils en
rapportent aussi de Por et du morfil.

G OREE.

P&n' le traité de 1783 , il est stipulé que les possessions:
francaises 4 la cdte occidentale d’Afrique sont: 1% le Sé-
négal et dépendances, ce qui comprend les coles depuis
le Cap-Blanc jusqu’au Cap-Verl, sous la réserve que les
Anglais aurout le droit de faire la traite de la gomme de-
puis 'embouchure de la rivitre Saint-Jean jusqu’a la baie
et fort de Portendic , inclusiverent , saus pouvoir former,
dans ladite rividre , sur la cdie, aiusi que dans la baie
de Portendic, aueun établissement permanent, de quelque
pature qu’il puisse élre. Suivant le traité de 1783, les
Francais et les Anglais continueront i occuper les cétes,
suivant Fusage qui a eu lien jusqu'ivprésent ;

2%, Lile de Gorée avec les cotes de Ja Terre-Ferme
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ol se trouvent les anciens comptoirs de Ruffisque , Joal ,
Portudal, depuis le Cap-Vert jusqu'au fleuve Gambra,
autrement , riviere de Gambie; Pancien comptoir d’Al-
breda , sur la rive droite de cette riviére ;

30. Les cites qui s'étendent depuis le cap Sainte-Marie
jusqu’a la riviere de Sierra-Leone.

Nous avons fait connaitre le Sénégal et ses dépen-
dances ; il nous reste dong & parler de Gorée et des autres
parties jusqu’a larivitre de Sierra-Leone.

V’ile de Gorée est située par 14 degrés 17 minutes de
jatitade septentrionale , et par 45 de longitude orientale
de lile de Fer. Elle est séparée de la Grande-Terre par un
canal de 2 mille g25 meétres (15 cents toises) de largeur.

C’est une sorte de rocher qui a a pen prés 1 mille
170 meires ( 6oo toises ) de longueur sur une largeur
moindre , et fort irréguliere : elle s'appelait autrefois
Barsaguiche ; elle était alors une dépendance du Cap-
Vert. Betam , un de- ses rois, lacéda en 1617 aux Hol-
Jandais, qui la fortificrent et la nommerent Gorée, du
nom d’un village hollandais, et ils y bétirent deux forts,
Saint-Frangois et Saint-Michel. Les Anglais s’en emparérent
en 1663 ; mais 'amiral Ruiter la reprit Pannée suivante.
Trois ans aprés, le comte d’Estrées se rendit maitre de
Gorée, qui nous est restée jusqu'en 1758. A cette époque
les Anglais nous Penlevérent. Le traité de Paiis, de 763,
nous rendit Gorée, qui, reprise en 1779, nous fut ren-
due par le traité de 1783.

Avec cette ile, nous avons recoavré le terrain cédé i
la France par le roi de Damel en 1763 et 1765 , ainsi que
les comptoirs de Ruffisque , Portudal, Joal , Salum et
Albreda. :

Le comptoir de Ruffisque ou Ruffick a éi1¢ abandonné
comme trop prés de Gorée, et ne pouvant que multi-
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plier inutilement les soins sans rien ajouter aux facili<
tés pour la traite.

Ruffisque est, au reste, la capitale du royaume de
Cayor , un des Etats principaux de cette cote.

Portudal est dans la dépendance du royaume de Baol.
Les Ftats de ce nom s’étendent depuis les limites de celuZ
de Cayor jusqu’a la pointe Seréne, ce qui forme 5o %
6o kilometres (dix & douze lieues,) et a 150 kilometres,
(trente lieues) dans les terres.

On tire de Portudal du mil en quantité, du beurre,
des ceufs : on peut y traiter gent vingt captifs par an.

Joal, autre comptoir compris dans la division de Go-
rée, fait partie du royaume de Sin , Bursin ou Barbessin,
car on lui donne ces trois noms. Cet Etat s'¢étend depuis
la pointe Serene jusqu’a la riviere Bursalum, ce qui fait
une étendue d’environ 6o kilometres ( 12 lieues ). Les
terres de ce petit Etat sont bonnes et fertiles.

Le bourg de Joal, situé & 600 kilométres (120 lienes)
de Gorée, et oli est notre comptoir, offre une traite abon-
dante de riz , volaille, bestiaux. On peut s’y procurer cent
esclaves par an, et en outre des cuirs verts, de la cire et
du morfil.

Notre comptoir d’Albreda est situé dans le royaume de
Bar, & 4o kilométres ( 8 licues) environ de la riviere de
Gambie et sur la rive septentrionale. A peu de distance est
le fort James appartenant aux Anglais, et ot ils ont attiré
toute la traite.

Ce comptoir est sans défense et négligé; cependant on
convient qu’il serait trés-inféressant pour la traite del'or,
des negres, dela cire et de livoire.

La rivitre de Gambie, qui devrait porter le nom de
Jleuve de Gambra , descend de trés-haut dans les terres @
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son embouchure dans la mer a plus de 10 kilométres (2
licues ) delargeur; elle se rétrécit lentement.

A 5o kilometres ( 10 lieues ) de la mer, on tronve sUf
un ilot le fort James , dont nous venons de parler. 11 conpé
%e canal de la riviere et laisse deux passages ol des vais®
seaux de 6o canons peavent mouiller. Une frégate d€
40 canons peut remonter jusqu'au-dela d’Eropina, sitoé
i 350 kilométres ( 70 lieues ) de l'embouchure, et des bar”
ques de 150 tonmeaux vont jusqu’a Fatenda, 500 kilom@tres
( 100 licues ) plus haut.

Lors de la saison des pluies, le courant de la Gambie e$¢
si rapide qu'il est impossible de la remonter. 11 est indis™
pensable d’attendre le temps de la sécheresse, c’est-a-dit®
quelle n'est praticable que depuis le mois de fructidof
jusquen messidor (seplembre jusqulen juillet); et comm®
1e flot §'y fait sentir trés-haat dans la viviere , clest 9%
avantage pour les hitimens qui la remontent dans cell®
saisom.

Les deux rives de la Gambie sont occupées par depﬂ"
tites peuplades de m_m-es Les Anglais y ont un trés-gra?
mombre de comptoirs, en sorte que les hitimens, soit €%
remontant, soil en descendant, n'ont qu’a charger des
cargaisons préparées a Pavance.

Le commerce de cette riviere est considérable ,par 1"‘5
fluence des Mandingues, qui viennenty vendre l'or; lf’
morfil, les esclaves. qu'ils ont achetés dans Pintérieur de
PAfvique. .

La possession de la riviere de Gambie, ainsi que cell®
du fort James ayant été expréssément garantie & PAngle”
terre par Particle X du traité de Versailles, le commefm
des Frangais & Albreda ne peut avoir liew que par llﬂ“."_.’
rieur des terres , et ayecles nations voisines. ;
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Tels sont les diffirens établissemens qui se trouverit dans
Parrondissement de Gorde.
En résumant le commerce que les habitans de cette ile
faisaicnt en 1786, on voil quil éLait pen considérable.

* En effet, ils ne fréquentaiont que les mouillages de la
cote, compris entre le cap Manoel et la poinle de Sango-
mar; situde i Pembouchure des bras du Marigot de Salum.
Ils se rendaient & ces mouillages duns de petites embarea-
tions; ils y trailaient desheeufs, des moutons, desvolaiiles,
dumil, ou du riz, et dautres objets de subsistance qu’ils
consommuaient en partie et dont ils vendaient Panire aux
navires ‘en relache dans leur rade; cette traite pouvait
former un ohjei de 200 miile firanes; les objels plus consi-
déralles, comme les captifs, Por, le morfil, la cive et
les peanx crues ne se traitaient qu'en petite quantité par
les gens de Gorde, parce gue les moyens de ces insulaires
dtaient trés-hornés , et la traite des Woirs ne s'est porice
en 1786 qu’a 300 caplifs, évalués 3Eomilie franes. On pou-
vail, évaluer leur traite en morfil a 6o mille {rancs; ainsi
le total du commerce des habitans de Gorée allait en 1786
a 620 mille fr. . s

Le commerce propre des naturels de Gorée ne sera ja-
mais fort élendu , parce que leurs moyens ne peuvent étre
que fort bornés; mais si Pagricullure prenait favear dans
les états da Damel, et si un comptoir agricele et mar-
chand , dit M. Golberry dans son Foyage en Afrigue,
était placé dans le pays de Baol , et y prenait toutela con-
sistance dont il est suseeptible , Gorée pourrait devenir
Pentrepdt d’un commerce qui donnerait douze cents cap-
1ifs, évaluds 1 million 44 mille fr.; de la cire, du colon,
de lindigo, des peaux crues, du morfil , da bois de
constractics et de Leinture, du mil, du viz, du mais, des
bestiaus pour 3 millicns; et si1'on établissait un commerce
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par caravane avec le pays de Bamboue , on pourrait #*
tirer annuellement pour 4oo mille fr. au moins de pOﬂd“’
d’or ; ainsile commerce de Gorée s'éleverait 4 4 million®
480 mille fr.

En 1786 le commerce avec les états de Bur-Salum #
produil aux navires en traite dans le Marigot , 6oo captifss
¢évalués 720 mille fr.; cire brute, peaux crues, morfils
ete. 6o mille {r. Total 780 mille fr.

Les Anglais, pendant le temps qu'ils fréquentaient seulé
le Marigot de Salum en tiraient douze cents captifs, ¥
lués 1 million 440 mille fr. ; cire , morfil, bois de teinturés
bois de construction , peaux crues, etc. 200 mille fr. L&
produits de ces deux articles devront étre pour nous ¢
quils étaient pour les Anglais lorsquils étaient maitresd®
Gorée.

Sans former un établissement fixe dans le Marigot de
Salum , dont Iair est reconnu extrémement mal-sain ; mai$
en entretenant des relations suivies avee le Bur-Salum, 2%
en excilant par des encouragemens les eultures de I'in”
digo, du coton et du riz, auxquelles les terres de Salut®
sont tres-propres, ces différentes denrées pourront forme®
un objet de 4oo mille fr.

Les arbres & gomme existent en grand nombre dans lé#
états de Salum , et I'on estime gne 'on pourrait retirer de#
acacias-gommiers qui s’y trouvent , 29 mille 240 kilogram”
1es ( 6o milliers ) de gomme évalués go mille fr.

Ainsi I'on pourrait établir avec les états de Bur-Salw®
un commerce de 2 millions 130 mille fi.

Les Anglais ont traité dans la Gambie pendant 1785 €t
commencement de1786 , 3 mille captifs, évalués 3 million®
6oo mille fr.

Les Frangais n’y ont traité pendant le ménte temps qu8
700 captifs, évalués 840 mille fr.
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Les Anglais ont traité 24 mille 450 kilogrammes ( 50
miﬂiers) de morfil, évalués 1 fr. les 489 grammes (20 sous
lalivre), 50 mille fr.

Les Francais n'ont traité que 4go kilogrammes ( 1 mil-
lier de morfil) , au méme prix , mille fr.

Les Anglais ont traité dans la Gambie 120 kilogrammes
(30 mille gros) d'or, évalués 10 fr. les 4 grammes (le
gros), 300-mille fr.

Les Francais n’ont traité qu'un kilogramme 600 grammes
(4oo gros ) d’or , 4 mille francs.

Les Anglais ont traité en cire brute, en peaux crues
€tautres objets de moindre importance , pour une valeur
de plus de 500 mille fr.

La traite francaise de ces mémes objets ne s’est pas mon-
teau-dely J'une valeur de Goo {r.

Letotal de I'évaluation des produits du commerce des
Francais et des Anglais dans le fleuve de Gambra ou la
Gambie , en 1785 et premier mois de 1786, estde 5 millions-
295 mille 600 fr.

On congoit que, 8'il y avait un établissement agricole et
marchand formé & Albreda, notre part dans ces produits
serait heaucoup plus considérable qu'elle ne I'a été jusqu’a
Présent.

[ —

rA MBI1A

S

anx possession. {rancaise est située sur la riviere de
Bunck, & 5 Lilométres ( une lieue) environ de son embou-
chure dans la rivitre de Sierra-Leone.

Le gouvernement francais ayant voulu former un éta-
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blissement dans celte partie de FAfrique, envoya en 78
M. de la Jaille traiter de Pacquisition d’un lien commod®
avec celui des princes africains dans le lerritoire dag

il se rouverait.

M. dela Jaille se décida pour lile de Gambia , sur Iﬂ'
Bunek, et pour en obtenir la jouissance, il fut signé e i
janvier 1784, enwre lui et Panabouré, roi du pays, uné
convention par laguelle ce roi nous a eédé le terrain nét
cessaire pour construire un comptoir moyennant un Pfé"
sent annuel de cent harres, Cet acte fixe d'aillewrs 8 "
barres les coutumes pour chaque baiiment marchand qu
viendra y traiter.

Depuis cette époque, c’est-i-dire en 1789, M. V iﬂcne“‘*‘
Cillart, commandant la frégaiela .Vérdide  instruit dupr 0}“‘
des Anglais d’étendre jusqu'a la mer leur possession de it
Baiefra.'z_cais'e ; passa un traité avec le voi de Banan ,130"‘9‘ |
une portion de Lerrain situé vers le cap Tagrin, et qui €08
tient plusiears bons mouillages. Ceiteacquisition est'd’aul““‘"
plus avantageuse, que les terres en sont élevées et soob.
{avorables a la culture. i

Il n’y a dans T'ile de Gambia qu’environ 3 heetares b
ares (6 arpens ) de terrain susceptible de culture : Je ri’»‘w-
est un marais; ce quirend sa position peu salubre.

Le commerce qu’on y fait consisie en esclaves et en ciré"
On y a construit un fort.

La rivitre de Sierra-Leone est superbe; elle est trés”
fréquentée par les Anglais qui ont un établissement alile
de Bense ( Foyez la Carte),

La meilleure saison pour aller dans cette riviere, estl
. mois de nivose’ et de pluviose (janvier et février ), pare
qu'alors on a fréquemment des brises de Test pour sorfi™
Au mois de floréal (mati) le climat devient trés-mal-saifs
par les pluies continuelles qui régnent dans ces parage™
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On voit par un état détaillé, qu'en a donné M. Gol-

€Ty, que le commerce de la rivitre de Sierra - Leone
ellait, en 786, aplus de 19 millions de francs, en escla-
".ES, morfil, indigo, coton, mil, tamarin, peaux crues,
"z, hois de teinture , bois de construction , poudre d'or,
&le. ete,

Sur ce commerce considérable Tes Francais n’avaient
9%une somme de 6oo mille fr. seulement ; le reste était le
Produit du commerce anglais ; sur quoi M. Golberry re-
Marque ayee raison, qu'il est bien étonnant que, danstoute
Félendue des coles entrele cap Verga et le'cap des Palmes,
Shr un développement de plus de 1 mille 250 kilométres

290 lieues ) , Findusirie francaise solit sans activiié, sans
éuergie. On dédaigne en Franee de participer & un com-
Tuerce yiche, dans des régions qui doivent élre comptées
W nombre des plus belles, des plus agréables, des plus in-

IEressames et des plus avantageuses de U'Afrique occiden-
tale,

e

\
BARBARIE.

L‘l France a encore en Afrique daulres élablissemens
Situés dang a partie appelée Barbarie, qui occupe le sep-
tentrion de ce continent. :

; Ces Gahlissemens sont le Bastion-Frangais, Bonne, la_
Calle e le Colo.

Le Bastion-Francais, sur la edte de Barbarie dans P'état
‘I,Alg&‘ A éLé Iong:iem]as le chef-licu de nos établissemens
dang Véiay d’Alger: les .Frangais ¢’y ¢élaient établis en 1561.

© bastion n’a qu'un petit port, quine peut recevoir que
de Wes—petits hatimens pour la péche du corail. Le véri-
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table port ol arrivent les batimens francais est laCalle, &
35 kilometres ( 7 lieues ) plus au levant.

La Calle, Bonne, le Colo sont des concessions de la ré-
gence d’Alger en faveur du commerce francais, qui sy
exploite par une compagnie privilégiée.

Nous ne saurions mieux faire connaitre la nature €
Yimportance du commerce qu’elle y exploite, qu'en rap”
portant l'extrait des motifs donnés au Corps législatil par
M. Parrée, pour obtenir le rétablissement du privilés?
exclusif; ce qui a eu lieu cette année 1802.

« L’association de commerce, connue sous le nom de
compagnie &’ Afrigue, remonte a I'époque des premierts
liaisons de la France avee l'empire ottoman.

» En 1560, des Marseillais obtinrent d’Alger un pri=
vilége touchant le Bastion-de-France et la péche du €0
rail.

» Depuis ce temps, jusqu’en 169% , des particuliers, de8
ordres religieux, les empereurs et les rois de France o
conclu neuf Lraités avec le bacha, le divan et la milice, I¢
dey etla milice d’Alger.

» La convention de 1694 se distingue par son titré *
Concession & Afrique; elle nest pas moins remarquable
par ses effets. Concession territoriale, privilége pour Ia
péche du corail, engagement de ne livrer des blés qu'a 18
compagnie, garantie parla France : telles sont les basesde
ce contrat. '

» Tl a é1é suivi des traités de 1719 et de 1764, et tous ¢&8
traités ont é1¢ raiifiés et renouvelés en 1793 par la Rép?
blique Francaise et la régence d’Alger. !

» Si depuis, des nuages, produits par adresse d'un®
politique jalouse , ont semblé troubler Pantique harmoni®
entre la France et la régence d’Alger, Ia réciprocité 4o

intéréts les a bientot dissipés,
» Uné
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» Une armistice a été conelue en Fan VIIT; un nonvean
trailé yous esi annoneé par le Gouvernement.

- A celte lbngue saiie d’habitudes politiques , je joindrai
les considérations relatives aux intéréts réciprogues des
Parties coniractantes. :

» La France devait & son commerce de préseryer le
pavillon francais de toctes inquiétudes sur la Mediterranée,

» 1l &ait digne de sa sollicitude de pourvoir a la subsis.
tance des contrées méridionales, ot fes conseils du sol , le
gout des habiians avaient naturalisé la culiure de la
Vigne de préférence a celle du blé,

» La France devait a sa digaité d'acquérir & Alger une
Préférence marquée sur les auires nations, et de former &
Marseille un entrepdt qui deviat un grenier pour elle, un
Mmarehé powr ses voisins.

» De son eoté, la régence d’Alger trouvait, dans une
Compagnic, un gage plus eerlain des redevances promises,
que dans Ia personne d'un envoyé ou d'un consul. Ces ve-
devances éraient le prix annuel des concessions terrijoriales.
a Boune, 4 Ja Calle et au Colo; & ce prix, la compagnie
Waitﬂle privilége exclusif des imporiauigis de nos fabriques
a Alger, et de l’ﬂporin;iun de la cize, de la laine, des
Clirs et sur-tout des grains.

» Legouvernement francais inleryenait seulement dans
€es spéculations, comme lien d'antorité et degavaatie; mode
'l“l distinguait la France des autres paissancesde 'Europe;
dans leurs relations équivoques avec la végence d’Alger,

» La compagnie d’Afrique metlait

annuellement en action.......... , 50 hitimens,

) Sltencsaas.asssaesaresessias - 12,000 tOUNCANE,
L by TR 800 marius.

« HET O S 4 millionsy

VIT, i
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» Ce mouvement de départ et d’arrivages successifs, de
décharge el de réexportation pour lintérieur, pour nos
ports , pour Plialie , IEspagne, entretenait & Marseille uné
manipulalion et une école de marine précieuse sous tous
les rapports.

» 1 résulte de ce tableau de faits, que la compagni®
acgnitlait un service public i Pégard de la régence, qui
trouvait les moyens d’assurer, de couvrir le fonds de ses
dépenses par les redevances fixes et constantes de la com=
pagnie.

» Elle acquittait aussi, & légard de la France, un ser~
vice public d'approvisionnemens, dautant plus essentiel
gu'elledtait sous la direction immédiate du Gouvernement

» Les concessions faites par la régence étaient donc une
ferme a temps el & condilions, mise en valeur par des [ran-
¢ais sur nu territoire étranger a la France ; conditions qui
ne dépendaient pas de son Gouverfiement, ol lamour=
propre particulier, exposé & tant d'iivanies, était sacrifié 8
da dignité nationale, et ot les opérations, regardées par
Ta régence comme utiles pour elle, mettaient la Francé
dans Yattitude d’an’commerce prospere et d’une considé
ration envide parsé$Tivaus.

» La péclie du corail, comprise dans ces concessions;
etendait anssi nolre navigalion et les procédés de notre
industrie. Marseille avait enlevé & Livourne la mise €@
eéuvre du corail, soil poar le gout, soit pour le poli. »

- Ces considérations ont motivé la loi dont voiei les dispo
sitions :

1¥. La compagnie d"Afrique, supprimée par la loi du 29
juillet 1791, et qui avai le privilége exclusif de la péche d
eorail, et celtii de Pexploitation des concessions faites & 12
Républiqiie Frangaise par les pulssances barbaresgues, rest®
df-ﬁmtn'emenl supprimés,
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5% 11 sera établi une nouvelle compagn;e, qui jouira
des avanlages et prérogatives stipulés dans les derniers
Lraités,

3% La péchedu eorail demeutera libre & tousles Francais,
Moyennant une rétribution , qui sera payée i la compagnie
Par chaque batiment pécheur, et dont la quotité sera fixée
ous les aps par le Gouvernement. »

Les concessions de la compagnie d’Afrique consistent 3
“omme nous venons de le voir, dansles trois ports appelés
la Calle, Bonne et le Colo. Les arlicles du commerce de la
€Ompagnie d’Afrique dans ces endroits, étaient , avant la
Buerre, les piastres d’'Espagne; elle les y envoyait, en les
*duisant 3 un prix déterminé, suivant les comptoirs ol
elles devaient étre employées.

Elle achetait et payait avee celte monnaie, le bié, la
laiﬂ'ﬁ, la cire et les cuirs que le pays produit.

Ses expéditions élaient plus ou moins nombreuses, $ui~
Vant que les récoltes des blés et des laines étaient plus ou
toins ahondantes.

La péche du corail formait aussi une branche importante

1! commerce de la compagnie.

Elle suffisait méme dans les années ordinaires pour cou=
VIiE tontes Jes dépenses de ses élablissemens ; qui s'élevaient
cha(lue année environ & 400 mille francs.

I est difficile de dire précisément a combien s'élevait
Chaque année le commerce de la compagnie.

Dans certaines années , on avait vu la compagnie ex-
traire plus de 100 mille charges de blé, et 1 million 467
wille 450 kilogrammes (3o mille quintaux) de laine, et 140
bélimeus occupés & en faire le transport.

s d’autres années ces arlicles avaient absolumeiut
manqué_

En 1772, les retraits de I compagnie avaient 61é éyaluds

Ia
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3 plusde 1 million 500 mille francs; mais les années suivan
tes furent extrémement inférieures.

En 1775, son commerce avait repris ; ses retours excéde-
rent 1 million 500 mille francs, et la compaguie y employa
enyiron 6o hatimens. '
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DANS LES DEUX-INDES.

[r—

SECTION TROISIEME.

ETABLISSEMENS FRANGAIS AUX GRANDES=INDES,

( Foyez la Carte N°. XVIL.)

ON comprend en France, sous la dénomination d’éta~
Blissement des Grandes-Indes, non-seulement toutes les
olonies et comptoirs de la nation, au sud et a lest de
Vsie, mais aussi tous ses établissemens et postes a lest de
I,Aﬁ‘ique.

Pour mettre de Pordre dans ce que nous avons i dire sur
Cele partie de nos possessions coloniales, nous partagerons. -
€A trois articles ce qui les concerne.

1%, Nous parlerons de nos établissemens situés 4 Porient
de I’Afrique;fg“‘. denos établissemens A la cote de Mald~
Bar; 3¢ de ceus que nous possédons a la cote de Coro—
andel ; 4¢. du commerce que nous faisons dans I'Inde e
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général, & Ia Chine, et dans quelques autres pays au-deld
du Gange.

COTE ORIENTALE D’AFRIQUL.

Dzervisia paix d’Amiens, les Francais ont acquis au Cap*
de-Bonne-Espérance un droit de reliche qi'ils n’avaient
pas avant. Cette circonstance nous engage a donner icl
une idée de cette possession hollandaise , devenue si célehre
par son importance et sa situation.

L’article VI du traité entre la France, 'Espagne , la Ré=
publique Batave et PAngleterre, du 14 germinal an X,
(25 mars 1802, porte :

« Le port du Cap-de-Bonne-Espérance reste i lIa Répu-
blique Batave en toute souveraineté, comme cela avait lien
avant la guerre.

» Les batimens de toute espéce, appartenans aux autres
partics contraciantes, auront la faculté d’y relacheret d’y
acheier les approvisionnemens nécessaires , comme aupa;
yavant, sans payer d’autres droits que ceux auxquels la Ré-
publique Balave assujélit les batimens de sa nation, »

CAP DE BONNE-ESPERANCE,

L= Cap-de-Bonne-Espérance fait proprement la pointe
oecidentale de la baie de Falso, parla latitude sud de 3%
degrés 25 minutes, et par la longitude de 35 degrés &
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Testde Ténériffe. Cependant, ce n'est pas celte pointe
qui est le cap le plus méridional de I'Afvique, c’est le cap
des Aiguilles qui oceupe celte place & quelques minuies
Plus & Test, par la latitude sud de 34 degrés 50 minutes.

A 7 mille plus an nord de la pointe occidentale de la baie
de Falso, est la montagne du Lion. De la partie la plus
seplentrionale, ou dela croupe du Lion, savance en mer
une langue de terre fort basse, appelée les Dunes , qui est
Ia pointe occidentale de la baie de la Table : cela fornie un
golfe spacieux, dans lequel les vaisseaux sont & I'abri de
tous les vents, excepté celui du nord-ouest, jusqu’a ceux
d’'ovest-nord-ouest , qui, dans les temps de tempéte, y
occasionnent une grosse mer fort dangereuse : ¢’est par un
de ces coups de vents, que la compagnie hollandaise des
Indes perdit, en 1737, sept de ses vaisseaux a leur retoun
en Hollande.

A DPenirée de la haie est Pile des Phoques, stérile, en-
iourée de rochers, et ol Pon exile les malfaiteurs.

La baie de la Table est circonscrite au sud par trois
hautes monLagnés s savoir: la montagne du Lion, aPonest ;
celle de la Table, au centre ; el celle du Vent ou duDiable ,
aTorient. Ces trois montagnes forment ensemble a-peu-pres
un demi-cercle, qui contient la vallée de la Table, dans
laquelle se trouvent la ville et le chiteau du cap.

La montagne du Lion est divisée en deux parlies, par
un grand et profond ravin. L’une de ces parties s'appelle la
téte; Pantre, la gueue ou la eroupe du Lion.

Lacompagnie hollandaise a fait placer sur chacun de ces
deux endroits une perche, au bout de laquelle on hisse un
pavillon , du moment qu'on apercoit quelques vaisseaux en
mer, pour leur faire le signal convenu : tous les mois om
change ces pavillons, sur lesquels on fait passer, _(léux ans
auparayant, des renseignemens en Iollande et aug fac=
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toreries degIndes. On communirue cos renseignemens aut
capitaines des vaisseanx (i do'rent aborder au cap, ave®
ordre de 2'ouvrir leurs lasiructions, a cel ¢gard, que lors
qu'ils se trouveront & la yue de cette moatagne , pour con=
naitre s’i‘L peuvent venir mouiller en stiveté sur la rades
sans craindre quelque trabion.

Iy a constanment un ou deux hommes de garde sur fa
téte r_lu Lion, lesquels, quand ils voient venir quelque vais=
seau de fa mer, hissent aussitot le pavillon, et donnent
a connailre le nombre des batimens qui arrivent , e
tivant e méme nombre de coups d’une pitce de canonij
gu’on a iransporiée, avee beancoup de peine, sur le haut
de la montagne, et dont le bruil est entendu facilement av
cap, par la répereussion du son contre la montagne escars
pée de la Table.

Nous ne pousserons paé plus loin la deseription du site
du Cap-de-Bonne-Fspirance ; linspection de la carte et 18
géograghie le fonl suffisamment connaitre.

Noas retitaiuerons seulement que le sol est trés-fertile
au pied des moatagnes dont il est couvert ; mais les grandes
vallées sont sablonneunses et stérifes faute d’eau :voila pour”
quoi la lﬂgpart des 1erres labourées se trouvent sur la penté
des montagnes, ot elles soni arrosées par les petits roisseas®
qui descendent de leurs sommets, Le Lerrain des environ$
du cap est savmitre en plusieurs endroils; ce qui n’est pas
favorable aux vigoes; aussi le gouverneur Van-der Stel,
lorsqu’il voulut établir, an commencement du dernief
siecle, les vignobles de Constance, d’otr viennent les vin$

* ¢élebres de ce nom, a-1-il fait prendré a chaque toise, €&
commengant du chiteau jusque derriere la montagne de
la Table, un panier de terre, qu'il a fait détremper avec de
Feau, pour s'assurer, par la dégustation, des eantons oit le
sol était le plus pur et le moins dcre. On trouva que le
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n.leﬂleur terrain, était celui qu'occupent aciuellement les
Vlsnes de Constance ; c’est au moins ce que rapporte a ce
Swjel M. Stavorinus, chef d’escadre de la République de
Houande, dans la relation du voyage qu'il fiten 1771.

Ce ne fut gudres que vers 1652 que les Hollandais formé-
rent la colonie du cap, d’aprésle conseil que leur en donna
Rieheck , chirargien en chef d'un de leurs vaisseaux , d'y
élablir unlieu dereliche pour les navires allant dans 'Inde.
Is fivent en conséquence parlir ce méme Riebeck avec &
:’aiSSEaux et les choses nécessaires pour former une colonic
% Celte pointe de I'Afrique. Riebeck, & son arrivée au cap,
¥ fit sur-le-champ construire, en terre et enbois , un fort,
#uquel il donna le nom de Keer-de-Kon, avee des bitimens
Pour loger son monde et emmagasiner les munilions.

Cette colonic a répondu parfaitement au hut qu’on s'é-
tait proposé en D'éiablissant; elle est aujourd’hui consi-
lé“ ¢e comme un des établissemens importans de la Hol-

ande,

Cest le seul qu'elle ait dans cette partie de I'Afrique. 11
5L sur-tout wiile pour le hon‘anerage qu'il offre dans la

Ydie de 1a Table, depuis le mois de vendémiaire jusqu’an
Mmois de florcal (d’octobre jusqu’au mois de mai), aux yais-
Sffaux qui se rendent dans I'Inde. Pendant les antres mois de
lalmée, les vaisseaux de la compagnie sont obligés d’aller
Mouiller dans la baie, pour se meitre 4 Pabri des grandes
tempéieg quon y éprouve alors. '

} Ce cap est d’'une grande utilité pour Batavia et pour
Plnge en général aujourd’hui, o il fait passer 7 a 8oo
*stsde froment , ainsi qu’une grande quantité de vinsblanes,
Ebitre, de pois et de féves que I'on recueille aux environs

u Cap.

Le Cap regoit en retour, de Batavia, du riz, du sucre, de

Parrge) 3 i i :
*rack et des planches, articles qui lui arrivent par un bi-
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timent destiné a cet'effet, et que on appelle vaissean de
Frovesions,

Les officiers des bitimens étrangers qui viennent d'Eu-
rope relicher au cap, font ordinairement un commerce
lucratif de différentes marchandises. Le viu, la bitre, 1@
tabac, toules sortes de quincailleries, des habits, des sou=
liers, du verre et différens meunbles, sont les arviicles q!fils
y vendent avec le plus de profit. Plusienrs especes de co=
mestibles; comme jamhonsy viandes salées, saucissonss
Jlangues fumées, harengs, morue, savmon , ete. sout encoré
d’un bon débit.

Le séjour que les vaisseaux étrangers font au cap est o1~
dinairement de pea de durée; la plupart ne s’y arrétent queé
pour renouveler leurs provisions. Ceux qui y arrivent d'Ev-
vope, dans les mois de germinal , de floréal et de prairiﬂl
( avril, mai et juin ), vendent souvent leurs marchandises
Vencan; alors ils sont obligés de payer au fiscal de 12
compagnie a peu pres 3o francs (5 rixdalers ) de droit pat
chaque caisse; mais il faut considérer que toutes les mar-
chandises apportées d’Europe au cap s’y vendent avec ui
bénéfice de 30, et méme jusqu'a 100 pour 100.

Aujourd’hui les iles francaises de France et de Bourbon
peuvent tirer du cap les provisions et comestibles dont elles
peuvent avoir besoin; mais nous verrons tout-a I'heuré
que lile de Madagascar offre plus de ressources encor®
pour cet objet. ¢

Qutre la ville du cap, la colonie hollandaise de ce nom
comprend, dans lintérieur , plusieurs forts villages, dont
les principaux sont : Swellendans, Stellenboch, Drakesteiny
Granf-Reynel,Swarle-Land, Land-Van-Waveren et Falso
qui tous paient des redevances a la compagnie, et sout
tenus de porter dans ses magasins une certaine quantité
des productions du pays & un prix fixé,
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; Cependant, malgré la fertilité de la colonie et sa posi-
lfou avantageuse pour le comnierce avec les autres na-
Yiens marjtimes , elle west pas d’un produit utile & la
“ompagnie hollandaise. :

Aprés avoir passé le Cap-de-Bonue-Espérance ,les vais-
S€aux qui yont aux Indes remontent un peu au nord, et
Yont o 3 Madagascar ou 4 Iile de France et de la Réu-
Bion ( ci-devant Bourbon ) avant de se rendre danslInde;
Rous deyons donc faire connaitre ces établissemens i peu
Pres dans cet ordre :

MOZAMBIQUE. MADAGASCAR.

AEEis quie les Portugais eurent découvert le Cap-de-
B’Jmlt’:--]?:spérance , leurs navigateurs suivirent et fréquen-
Wrent la cte orientale d’Afrique.

Les Arabes, alors en possession du commerce de PInde,
faisaient une traite considerable sur cette cote ; ils en ti-
Taient beaucoup d’or, et ce métal leur servait & acheter
les marchandises de PInde , qu'ils rapportaient dans leurs
Pays et dans leurs établissemens de cette partie de PAfrique.

Les Portugais s’'emparerent bientt de ce commerce par
la forge ; ils formerent des colonies, batirent des forte-
resses, et mirent des garnisons a Sofala, Mozambique,
Quiloa, Monthase et Melinde.

Dans ces temps ot aucune nation européenne n’était
entrée en concurrence avec eux, ils faisaient sur toute la
gole orientale d’Afrique une traite d’or assez considérable
pour fournir aux achats des cargaisons qui se rassemblaient
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& Goa, et qui, de cette ville, étaient transportées en E&
rope.

La décadence de la pnissance des Portugais entrain®
aussi celle de leurs établissemens sur la céte orientalé
d’Afrique. Les Arabes n'ayant plus i les craindre, com”
menctrent a y reparailre ; mais leur commerce est
languissant.

Les Portugais n'ont plus qu’un poste trés - médiocre ®
Mozambique, et d’autres plus faibles sur les cotes voisiné®
On y voit arriver peu de vaisseaux de leur nation ; ils y ¢
cueillent un peu d’or de leur commerce dans Pintérie®®
du pays. Leur principal soutien est la traite des négres-r-"e
plus petit nombre de ces esclaves est transporté au
sil ; le plus grand nombre leur est acheté par les nation®
étrangres. [l est essentiel d’observer que de toutes I
cotes d’Afrique, Mozambique est celle oi les négres sonb
4 meilleur marché.

Les Hollandais se sont fixés au Cap-de-Boune-Espérancés
et T'on voit hien peu de leurs vaisseaux paraitre a la cote
orientale d’Afrique. IIs y achétent quelques esclaves qﬂ'Is
vendent au cap , et qu Yils trouvent Pnncxpalement a Mo*
zambique. Les Anglais ont long-temps négligé cette cote}
mais depuis le milieu du dernier siécle , ils y envoien®

assez frequcmment un vaissean et quelquelois deux, traitef
a la cbte orientale d’Afrique, principalement sur la i
viere de Sena ou Cuama et cbies voisines.

Mais aucune de ces nations ne se trouve dans une PUS{J
tion plus avantageuse que la Trance pour faire le com™
merce de la céle orientale d’Afrique, & cause de ses €07
Jonies de lile de France et de la Réunion (ci—-devﬂn_;
Bourbon. ) Le besoin de nigres pour ces iles, et mém®
pour nos iles a sucre en Amérique, nous la rend utile, ant
que pour le traml les négres esclaves ne seront pas e
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Placés par une autre espece d’hommes. Sinotre traite éiait
Migyy établie, nous ne serions pas obligés d’acheter Ies:
négres de Ta seconde main des Portugais de Mozambique,
€t nous traiterions par nous-mémes a la céte. Enfin, nous
Pourrions tiver de I'or de cetté cote , au lien &’y porter de
Pargem. :

Aprds avoir fait connaitre Putilité que le commerce
frangais pourrait retiver de la céte orientale , yoyons les
Wantages que lui offre Madagascar.

Cette fle située a lest de PAfrique , est une des plus
Srandes du monde ; elle s’étend du sud au nord, depuis le
e dEgré de latitude méridionale jusqu'an 12°. Elle a en~
¥iron mille 750 kilométres (350 licues) de longueur. Sa

8enr est inégale , et est plus considérable dans sa parlie
méridionale, ot elle sétend jusqu'a 4oo kilometres (8o
ie“f’s) ; mais elle se réduit ensuite beaucoup. Elle n’a que
2% kilomgires (40 lieues) dans sa partie septentrionale,
€t méme moins aux approches du cap Natal ou d’Ambre,
i forme son extrémité.

Le canal qui la sépare de PAfrique a mille kilometres

200 Iieues) dans sa plus grande largeur, et 500 kilo-
M ireg ( 100lieues) dans samoindre. 11 a éié long-temps

*oute suivie pour se rendre dans I'Inde ; aujourd’hui il
nY a Plus que quelques vaisseaux anglais qui y passent
Powr aljer 3 Bombay et a Surate. Dans ceite route ils
Tdéchﬂnt assez fréquemment & la baie de Saint-Augustin
" dﬂgﬂscar.

Les id¢es romanesques quon s'était formées de Mada-
Bascar ) d’aprés les premiers yoyages des Francais dans
Hnde, donngrent lieu 4 une tentative pour sy établir
Ponsls ministere du cardinal de Richelieu. Cette entre-
Prfse n,a}ant point éié soutenue, ne réussit pas: on re-
Pritce Projet vingt ans aprés; mais le mauvais choix des
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Lhommes quon y envoya, et la conduite estravaganle de
ceux qui les commandaient , empécherent le progres de
cet établissement et entrainirent sa ruine.

La population de cette ile est assez considérable pou’
Pétat de barbarie ou elle est encore. Quelques - uns la
portent & 1 million 5 mille ames, et ceux qui Ja porleﬂ'
au plus bas, la font monter a un million.

Le pays est divisé en peuplades indépendantes , qui 0
chacune leur chef ou seigneur appelé Dian..

Les bestiaux y sont abondans, le riz etles vivres & bo?
marché. Les ravages des ouragans fréquens qui détruisen®
souvent les récoltes aux iles de France et de la Réunion
(ci-devaat Bourbon), la cherté de la viande et de tons les
besoins des vaisseaux et escadres qui y relichent , off
donné liew & un cabotage perpétuel de ces iles 3 Mad®*
gasear.

Cette traite est encore soutenue par la facilité d'y ache-
ter des esclaves souvent & un prix favorable. Chaque na~
tion madecasse cherche & se délaire des prigonniers faitd
dans ses guerres contre ses vonsms el a en tiver Pr ofit et
les vendant.

On a cherché, sous le ministére de M. de Boynes, i
former des élablissemens francais & Madagascar : il parait
que les projets ont été mal concus ou mal exéeutés, peul”
étre I'un et Pautre.

Les Fort-Dauphin, Foulpointe et la haie &Antong?
sont les principaux lieux de Madagascar oi les vaisseat™
francais abordent. Ils sont tous sur la eéte de Vest, q“‘
est presque la seule que nous fréquentons. Nous n'y e8”
tretenons cependant pas de postes permanens.

Le Fort-Dauphin a été construit an sud-est de lilés
lorsqu’on essaya de 5’y établir au commencement du regné
de Louis XIV. Cétait le séjour du gouverneur et le poi“‘
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®e.réunion de nos aventdriers : on y avait fait quelques
défrie]]emens; tout a été abandonné.

Le port du Forl—-Dauphiﬁ est assez stir , mais le monil-
8¢ n'est bon que pour cing ou six navires. Ce can-
o0 est un des moins mal-sains de Pile, el un des moins
-fertifes,

Foulpointe est situé beaucoup plus au nord ; Fabord
€0 est plus voisin des iles de France et de la Réunion ; sa_
Tade est formée par un rescif qui arréte Pimpétuosité des
Vagues de la mer, et le mouillage est dans un barachoy
486z profond | que la nature a formé .au milieu de cet
Eeueil, Ly traite y est facile et favorable.

La haje d’Antongil est un golfe de plus de 100 kilo-
Métreg (20 licues) de profondeur ; son ouverture a 160 ki-
OMéires (12lieues ), se rétrécissant graduellement : elle
% encore 3o Lilometres (6 lieues ) de largear ason ex-
trémig inférieure. Dans ceite partie, pres de Pempou-

‘f"h‘“‘e de la petite rivitre d'Emballe, se trouve une anse
B le on o dound lemom de: Pori-Choisends Lo mouil-

5 ¥ est hon , et couvert par une petite ile nommée ile

@rosse, La baie d’Antongil et ses environs sont Ja pariie
Gf Madagascar ot la traite est la plus abondante en riz.

“laussi un des lieux le plus mal-sain de lile.

M. qe Boynes Yavait choisi pour y faire un établisse-
fent. 1] ¢p donna la direction & un aventurier célebre,
¢Camte de Benjouski , gentilhomme hongrois , qui, faute
¢ Conduite , ne put réussir.

\ L’iméréi de la France est d’empécher qu’il ne se forme

: adagascar apcun établissement étranger qui pourrait
gorler ombrage 4 nos établissemens de Lile de France et
de la Béunion. 11 serait, sur-toul , de notre intérét de nous
ssurey I possession du port de Louqués. Ce port naturel
€ meillegr de Madagascar , peut recevoir les plus foris
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vaisscanx de guerre , et servir de reliche a la flotle Ja
plus nombreuse.

ilest situé sur la céte & Test , & 250 Lilométres (50 Tieues)
au nord dela baie d’Antongil. On assure que Fair y est pl“f
sain qu'ala baie d’Antongil, et les rafraichissemens aus$
faciles a se procurer. En général, toutes les cotes de Mae
dagascar sont mal-saines , par les exhalaisons malignes de8
eaux stagnantes. Cet inconvénient rendra toujours diffi*
cile tout ¢lablissement que 'on voudra former dans yile:
L'intérieur, plus élevé, est plus sain.

11 serait utile d’établir des comploirs & Madagascar, &
d’acheter des gens du pays un Llerritoire qui pourrait el
cultivé, Mais il faudrait s’y prendre mieux qu’on n'a faits
lorsqu’on a voulu essayer d’en former un il y a 50 ans

Par des voyages réglés, on [ournirait lile de Franc®
de viande fraiche. On pourrait aussi, dans ces comptoirss
faire des salaisons & un bas prix. Ee riz sera tonjours 4%
objet d’exportation favorable, puisqw’on en a besoin &
Pile de France depuis 1 million 956 mille jusqu’a 2 muillion®
445 mille kilogrammes (4 et 5 millions )ipesant. On €8
a tiré dans des années jusqua 1 million 467 mille kilo®
grammes ( 3 millions), de Madagascar.

—1

ILE DE LA REUNION, ci-pEvant BOURBON:

IJ ’1LE de laRéunion , autrefois appelée ile Bourbon 5 fut
découverte par les Portugais dansle temps de leur premier®
navigation aux Indes. s Pappelerent Mascarenkas , 4%
nom du commandant de la flotte portugaise; ils n’y firenk
point &’établissement, £8
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En 1643, Pronis, commandant de Madagascar, prit
Possession de cette ile au nom du roi de France; sept ans
apres Deflacour, nouveau commandant , réitéra I'acte de
Possession : il la nomma alors iz de Bourbon ; mais depuis

*évolution on a substitué & ce nom celui d’i/e de la
Réunion,
- Iy fic passer des chevaux qui 8’y multipliérent promp-
Yment, La fertilité de I'ile engagea plusicurs francais a5y
€tablir, Les Francais, qui , en 1671, échappérent au massa~
e du fort Dauphin 2 Madagascar , se réfugierent i 'ile de
aRé union, et en augmenterent le nombre de ses habitans.
Enfin divers navigateurs s’y fixérent et s’y livrérent & a~
Briculture.

Liile de 1a Réunion est située 3 200 kilométres ( 4olieues)
80U le yent de I'ile de France; il ne faut qu’un jour pour
Yaller de cette derniére ile , et souvent un mois pour en re-
\'en'_i,.? lorsqu’on n’a pas les vents favorables.

Elle a 100 kilonietres (20 lieues ) de long sur 75 kilo-
Metres (15 lieues ) de large. Ses rivages sont irés-escarpés ;

“ Mer y roule de gros galets, les pirogues seules peuvent
Y Arriver sans se hriser. :

Le sol parait en général plus sablonneux dans cetie ile
90 Tile de France ; il est mélé jusqu'd quelque distance
T "i"ﬂge du méme galet , dont les bords de la mer sont
co:“eﬂs- Cependant le fonds en est excellent dans la partie
%o peut cultiver. Les montagnes sont fort hautes. On
e 3 mille 120 métres ( 1 mille 6oo toises ) d’éléva-
lon. 4 sommet des trois Salasses, qui sont trois pics inac-
:z‘i‘f‘lbles. On y voit un affreux volcan dotll les environs sont

1ours brilés, et d'innombrables ravins d’une pente si
Tapide, qu'il west pas possible de la défricher.
© Principal lieu de I'tle est Saint-Denis. On ¥ a construit

0 :
Pour Je déharquement des chaloupes, un pont-levis, sou-
Yir
X K
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tenu par des chaines de fer; il avance sur la mer de plus
de 25 melres g décimetres (8o pieds) ;4 Uextrémité de e@
pont est une échelle de corde, ol grimpent ceux qui
veulent aller & terre ; dans toutle reste de I'ile on ne peut
débarquer qu’en sejetant & Peau.

A 35 kilométres (7 lieues) sous le vent de Saint-Denis,
on trouve Sainl-Paul; la mer est plus calme a la baie dé
Saint-Paul, et le mouillage plus sir qu'a Saint-Denis : cé-
pendant les marins préferent ce dernier.

Les habitans de Vile se livrent & la culiure du blé, de
café, du coton, del'indigo , et que’ques arbres & épiceries;
comme girofliers, muscadiers , introduits par M. Poivre,
gouverneur en 168 de cette ile et de celle de France.

Onestimequel'ile dela Réunion produit, annéemoyenne,
2 milliows 724 mille 555 kilogrammes 500 grammes (59
mille 700 quintaux ) de blé, et 2 millions 656 mille 8%
Kilogrammes 500 grammes ( 54 mille 300 quintaux) de
mais; le produit en café est estimé de 1 million 467 mille
kilogrammes ('3 millions de livres ) pesant.

L’ile abondait autrefois en tortues de terre ; mais on e
a tant détruites, qu'il ne s'en trouve plus guére aujom'd’hﬂi
que dans la partie occidentale.

Les chevres sauvages et Ies sangliers, 'fort communs dans
I'ledela Réunion, se sontretirés an sommet des monlagnes:
On y avait apporté des lapins , des cailles, des perdrix €
des pintades;maisleslapins n’ont pus’y creuser de retrailé;
lecroc étant caleiné a 649 millimetres ( 2 pieds ) de terré}
les cailles ne 'y sont pas multipliées : il west resté que 168
pintades qui y sont en grand nombre.

_Parmiles plus beaus arbres.de cetteile, on compie le
natiier , ou bois de natte ; I'ébenier , dont le bois est fort
luisant, et le benjoin qui produit une gomme odoriférant€s
dont on se sert au défaut de goudron, pour le radoub des
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vaisseaux ; mais arbrisseau le plus commun est le coton-
nier: le coton en est plus blanc que celui des Indes. Cette
ile produit encore d’auires beaux arbres propres a la cons-
h‘uétinn, a la charpente et a la menuiserie.

il y a des citroniers, des orangers, des goyaviers, des
bananiers," des tamarins, et d’autres espéces dont la plu-
part donnent comme ceux-ci des fruits propres an climat.

La population excéde 6 mille blancs et 26 mille noirs.
Elle se soutient d’elle-méme et n’a besoin d’ancun secours
du gouvernement. '

Le café de cette ile est, apres celui de Moka, le pluses-
timé que Uon connaisse; cependant la culture en est dimi-
nuée depuis une quarantaine d’années , soit parce qu’il a
Péri beaucoup de pieds d’arbrespar Jes ouragans, sbit qu'on
nen retire pas assez de profit, depuis que les bons cafés de
la Martinique et de Saint-Domingue ont été recherchés
dans le commerce.

L/ile de la Réunion est la mére nowrrice de cellé de
France; elle lui fournit du blé et différentes provisions.

——

ILE-DE-FRANCE.

ELLE fut découverte par les Portugais dans ie quinzieme
sitele, [ls la nommerent Vile d’.dcerno (ilede Cerné).

Les iTollandais en prirent possession en 1598 , et lui don-
BErent Ie nom de Maurice , en I'honneur du prince Man-
Yice, lenr stathouder ; mais ils ne s’y établirent qu’en 1640.

ls Pabandonnévent en 1712, soit & cause du peu de progres
quils ¥ firent, soit & cause de I'établissement qu'ils forme-
TeRt an Cap-de-Bonne-Espérance.

k2
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En 1715 les Francais y abordérent sous le commande-
ment de Dufresne, capitaine de vaisseau de la compagnie
des Indes, et la nommeérent ile de France.

Bientot apres, en 1721, des habitans de I'lle de la Réu-
nion y formérent un nouvel établissement sous la con-
duite de Durongay.

Pendant les quinze années qui suivirent, le nombre de
ses habitans se trouvait si faible, que 'on doutait si la com-~
pagnie la garderail, ou 'abandonnerait ; enfin la Bourdon-
naie fut chargé en 1735 de la rendre utile.

En 1764 la compagnie rétrocéda au Gouvernement l'ile
de France : depuis elle a été administrée parun gouverneur
particulier. '

Cette ile estsituée au 20° degré 10 minutes de latitude
sud , etau 55° degré 24 minutes de longitude , méridien de
Paris. :

Suivant les calculs donnés par 'abb% de la Caille, lile
de France a 176 mille 802 metres 6 déeimetres ( go mille
668 toises ) de circuit. Son étendue est de 62 mille 185
metres 5 décimetres ( 31 mille 8go toises ) dans sa plus
grande largeur, c’est-a-dire , est et ouest; et sa surface est
de 220 mille 839 hectares 87 ares{ 432 mille 680 arpens ).

Les concessions de terres enregisirées depuis 1728 jus-
qu'au 6 juillet 1790, époque ou elles furent suspendues .
s'élevent & 188 mille 806 hectares 14 ares ( 369 mille 18
arpens ). Le nombre d’hectares & concéder est donc de
32 mille 33 hectares 73 ares ( 62 mille 762 arpens ).

Cependant toutes ces terres concédées ne sont pas en
élat de culture ; 61 mille 248 hectares ( 120 mille arpens)
environ sont en plein rapport; le reste est encore en friche,
ou consiste en ravins, montagnes, et bois inaccessibles &
toute culture.

On estime que 51 ares ( 1 arpent ) de bonne terre doivent
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donner par an en indigo, 48 kiIogmmmes‘ng grammes:
(100 livres ) pesant, valant 3oo francs; en coton, 36 kilo-
grammes 686 grammes ( 75 livres ) , valant 130 francs ; en
calé , 48 kilogrammes 915 grammes ( 100 livres) , valant
o francs ; en blé froment, 48g kilogrammes 146 grammes
(mille livres ), valant 137 franes 50 centimes ; en riz en
paille,, 48 kilogrammes 146 grammes ( mille livres ), va-
lant 75 francs ; etc.

Quoique lesol soit par-tout couvert de pierres, plus ow
moins grosses ; quoiqu’il se refuse au soc, et quil faille le
travailler avecla houe, il nelaisse pas d’étre trés-propre @
beaucoup de choses ; moins profond et moins fertile que
celui de Tile de la Réunion, il"est plus généralement
susceptible de culture.

Suivant un état dressé en 1794, le nombre des hommes:
libres , de I'dge de 20 ans et au-dessus, s'élevait a 3 mille
945.

Sur ce nombre de 3 mille g45 hommes, 806 avaient
passé P'dge de 50 ans ; 4 seulement étaient nonagénaires.

Le nombre des esclaves était estimé de 12 mille; 3 sep~
tiemes avaient été tirés de Madagascar , un seplieme im-
porté des Indes. Les Africains sontles plus robustes et les
plus grossiers ; les Madecasses sont plus adroits , plus in-
telligens, et on les applique avee succes aux arts mécani-
ques ; les esclaves Indiens servent dans les maisons.

On a tenté différens genres de culture alile de France;
celle des grains est et doit toujours étre la principale, ainsi
que Péducation des bestianx , jusqu’d présent trés-négligée.
Les cafés y sont bons , mais ils ne valent pas ceux de Bour-
bon. Les cannes  sucre y ont réussi, et le sucre guon en
eXporte est trés-hon. Les essais d’arbres a épices, cest-a~
dire, giroflier, muscadier apportés dans lile par M. Poivre 5
ont eu du sucges : mais on a donné A ce genre de produc—
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tions une impo’*lance beaucoup au-dessus de sa valeur; ce
ne peut jamais étre qu'une culture accessoire et d’un pro
duit médiocre. {

11y a deux ports & I'ile de France : celui du sud-est ou le
grand port, et le petit port ou celui du nord-ouest : ce
dernier s'appelle Port-Liberté , ci-devant Port-Louis ; clest
le chef-lieu de File.

Les établissemens de lile de France et de la Réunion
cotlaient autrefois an Gouvernement francais 5 a 6 mil-

lions par an en frais de garde, d’administration et de dé-
défense locale.

GOUVERNEMENT ET ADMINISTRATION
DES
ILES-DE-FRANCE ET DE LA REUNION,
(ci-pzvaxs BOURBON).

L;: gouvernement de ces deux colonies francaises est
a peu pres le méme que celui des iles francaises d’A-
meérique ; cependant, comme il differe en quelques points -
nous croyons utile de rapporter ici Parréié du Gouverne-
ment, qui en a ordonné l'organisation. II est du 13 plu-
vidse an XI.

Les iles de #rance et de la Réunion, et dépendances ;
seront régies par trois magistrats ; savoir : un capitaine-gé-
néral , un préfet colonial et un commissaire de justice.

T 11 r & I". — Du Capitaine-général.

Art. 1. Le capitaine-général a sous ses ordres im-
médiats les forces de terre et de mer des deux colomies,
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les gardes nationales et la gendarmerit : il est exclusive-
ment chargé de la défense intérieure et ext/éi'ieure des
iles de France, de la Rtéunion et dépendances.

II. I pourvoil provisoirement & tous les emplois mili-
taires , selon lordre de I'avancement graduel, jusqu’a
celui de chef de bataillon ou d’escadron exclusivement , et
propose an ministre tous les remplacemens i faire dans
les grades supérieurs.

I, I délivre les passe-ports a l'ile de France ; il y or—
donne tout ce qui est relatif au port d’armes ; 1l commu-
nique pour les deux iles avec les gouvernemens des pays
neutres, allics et ennemis au-deld du Cap-de-Bonne-Fis-
pérance ; il détermine et arréte, chaque année, avec le
préfet colonial , pour chacune desdites iles et dépen-
dances , les travaux a faire pour forlifications , ouvertures
de nouvelles routes ou communications avec les anciennes;
il arréte de méme avec lui Pétat de toute dépense a faire
dans Pannée suivante, conformément au besoin du ser-
vice, pour élre envoyé au ministre avee Papercu des re-
celtes qui pourraient y faire face ; il exerce enfin tous les
les pouyoirs ci-devant atiribués anx gouverneurs - géné-
raux des colonies, sauf en ce qui y serait dérogé par
Ie présent arrété.

IV. Ne pourra Ie capitaine-général entreprendre direc-
tement ni indirectement sur les fonctions du préfet colo-
nial, du commissaive de justice ni des tribunaux ; mais il
lui sera toujours libre de se faire donner par eux tous les

‘renseignemens qu’il jugera & propos de leur demander, et
quils seront obligés de lui fournir , sur quelque partie du
service que ce puisse étre.

V. 1l pourra encore, en cas d’urgente nécessité, et sur
sa responsabilité , surseoir, en tout ou en partie, & I'exé~
eution des Jois et réglemens, aprés en avoir toutefois dé=
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libéré avec le préfet colonial ou le commissaire de justics
selon la nature des objets, sans qu'il puisse éire arrété
par leur opinion contraire ; il y aura a cet effet un re-
gistre de délibérations ol les avis motivés seront Lrans-
crits el signés, pour en étre sur-le-champ adressé expé-
dition au ministre.

VI. 1l sera également adressé au ministre , tous les trois
mois, un double en forme de toutes les délibérations prises
en commun.

VII. Le pouvoir de concéder les terres yagues de Tile
de France appartient au capilaine - général, conjointe-
ment avec le préfet colonial, en se eonformant aux regles
¢lablies ; en cas de diversilé d’avis, la voix du capitaine-
général sera prépondérante : le tout, sauf Vapprobation
du Gouvernement. .

VIIIL Le capitaine-général nomme dans les deux iles
et dépendances, et dans le délai de dix jours, a Pinterim
des places vacantes dans toutes les parties de adminis-
tration et de lordre judiciaire, sur la présentation res=
pective du préfet colonial ou du commissaire de justice »
chacun en ce qui le concerne.

IX. Toutes les nominations faites par le capitaiﬁe—géné-
ral dans le militaire , dans Padministration et dans Vordre
judiciaire , ne deviendront définilives qu’apres confirma-
tion par le Premier Consul.

X. Aucune place, dans toutes les parties du serviceés
ne pourra éire créée que par arrété du Gouvernement.

XI. Tous les mandemens, ordres et proclamations, éma’
nés de Paulorité immédiate du capitaine-général , seront
toujours préecédés de ces mots : Au nom de la Répulbliqué
Sfrancaise.

XII. Le capitaine-général, en cas de mort ou d'ab-
sence hors des iles de France et de la Réunion , sera , pa¥
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interim , vemplacé par le préfet colonial : si I'un et Iautre
S¢ trouvaient absens des deux iles, le général-comman-~
dant des troupes a lile de France y aurait Pautorité du
€apitaine- général.

Tir=re II. Du Préfet colonial.

XIIL Le préfet colonial a sous sa direction I'adminis-
tration des finances, la comptabilité générale et la desti~
nation des ofliciers d’administration dans les iles de France ,
de la Réunion et dépendances.

XIV. Le préfet colonial est chargé exclusivement, &
lile de France, de Padministration civile et de la haute~
police de la colonie ; ce qui comprend la levée des con—
tributions , les recettes, les dépenses, la comptabilité, les
douanes, Ja solde ¢. entretien des troupes , les appointe~
mens des divers entretenus , les magasins, les approyi-
SEOnnemens, les consommations, les baux et fermages,
les ventes et achats, les hépitaux, les bagnes, les salaires
@ouyriers, les travaux publics, les bacs et passages, les
domaines nationaux , les distributions d’eau, Iinscription
Maritime , la police de la navigation, lagriculture et le
Commerce , les recensemens, la répression du commerce
interlope , la répartition des prises , les invalides de la ma-
rine, le régime des noirs , U'instruction publique , le culte,
l’usage de la presse, et généralement tout ce qui était
ci~devant attribué aux intendans ou ordonnateurs, soit en
Particulier , soit en commun avec le gouverneur-général,
dulant néanmoins qu'il n'’y est pas dérogé par le présent
arréié.

XV. Les comptables et tous les employés civils d’admi-
nistration sont sous les ordres du préfet colonial a Tile
de France,

XVIL Les officiers de ladministration exercent, sous



154 ETABLISSEMENS

son autorité, les fonctions de sous-préfels et de commis
saires de la marine et des guerres dans les arrondissemen®
de la colonie qui leur sont par lui assignés.

XVIIL Quant & la répartition des contributions qui 56~
ront établies par le gouvernement, le préfet ne pouwrT
¥ procéder qu'aprés avoir appelé trois principaux habi-
tans et trois principaux négocians de I'ile, lesquels naw”
ronk néanmoins que voix consultative ; il sera dressé pro~.
ces-verbal de leur avis motivé, pour étre envoyé au mi-
nistre.

X VIIIL. Le préfet colonial, les sous-préfets et chefs d’ad®
ministration requitrent la gendarmerie pour Iexécutio®
de leurs mandemens, méme plus ample main-forte, [
quelle ne peut leur étre refusée.

XIX. Le préfet eolonial a seul le droit de faire des 7€
glemens provisoires dans les matitres de son attributionts
tant & Iile de France qu'a celle de la Réunion et lew?®
dépendances, apres en avoir néanmoins délibéré, cof”
formément a larticle V du titre 1., avec le capitainé”
général, qui peut-en suspendre la publication, jusqﬂ’i
ce quil y ait é1é statné par le Gouvernement.

XX. Lesdits réglemens , lorsque la publication en aur®
été autorisée par le capitaine - général, seront enregistl’é-’
au bureau de l'inspection de marine , et adressés, sil y#
lieu, par ledit préfet, au commissaire de justice, avel
invitation de les faire enregistrer au greffe des tribunat®i
ce qui sera exécuté sans aucun retard ni empéchemed®

XXI. Le préfet colonial ne pourra, sous aucun pl'é"
texte , entreprendre sur les fonctions de Fordre judiciair®s
comme le commissaire de justice et les tribunanx ne pot*
ront entreprendre sur les siennes.

XXII. En cas de mort ou d’absence hors des deuxsiles1
le préfet colonial sera provisoirement remplacé par Yol
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ficier d’administration desdites iles, Ie plus ancien ex
grade supérieur.

Tirre IIL — Du Commissaire de justice.

/
XXIJiI. Le commissaire de justice aura la surveillance

des tribunaux des iles de France, de la Réunion et dé-
pendances, et celle des officiers ministériels élablis pres
d'eux; il se fera rendre des comiples par les présidens des
tribunaux et par les commissaires du gouvernement.

XX1V. Il donnera tous ses soins & la prompte distribution
de la justice, tant au civil qu’au criminel, ainsi qw'a la
* siireté et a la salubrité des prisons.

XXV. Il présidera les tribunaux toutes les fois qu’il le
jugera convenable, et y aura voix délibérative.

XXVI. 1l veillera a la bonne tenue des greffes et dépots
des actes civils , a 'exécation des loix, tarifs et réglemens.

Ilrecevra les réclamations des justiciables , et donnera ;
en conséquence , les ordres nécessaires.

XXVIL Dans les dix premiers jours de chaque mois,
il se fera remetire des élats visés par le président de
chaque tribunal , et signés par le greffier , tant des pro-
ets jugés dans le mois précédent, que de ceux qni se~
raient encore indécis ou en instruction , pour en référer
au capitaine-géncral , et en rendre comple au ministre.

XXVIII Le commissaire de justice a seul le droit de
faire des réglemens provisoires sur les matitres de pro-
cédures , sans s'écarter des loix, et de publier lesdits ré-
réglemens sous la formule prescrite en larticle X1 du
titre I°".; lorsqu’ils auront été consentis par le capitaine~
général, il les fait enregistrer anx grefles des tribunaux,
sur son propre mandement.

XXIX. Les agens du Gouyernement ne peuyent éire
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poursuivis pour délits commis dans leurs fonetions , 4
Pautorisation préalable du commissaire de justice.

XXX. Aucun ciloyen non attaché au service ne po
éire arrété extra-judiciairement , que sur le pisa du COP°
missaire de justice : il en sera rendu compte au minist®

XXXI. Le commissaire de justice préparera les loi*
quiil croira les plus propres a former 4 Pavenir le
civil et criminel des colonies dont il sagit. Ses pfo}w
seront commumques au capltame geueral et au pl'efat’
et envoyés au minisire avec le proces-verbal de leurs
libérations et des opinions respectives. _

XXXIL 1l est spécialement chargé de Ia police en¥®®
les gens sans aveu , les vagabonds, les perturbateurs &
la tranquillité publique , contre lesquels il pourra décers®
des mandats d’arrét, sauf & les faire poursuivre devant!®
iribunaux competens sl y échoit.

XXXIIL 11 reqmert la gendarmerie , méme plus ﬂln?"
main-forte , s'il est necessalre 50it pour Pexécution deiﬂ’
ordres ou ordonnances, soit pour celle des jugemens de
tribunaux ; ce qui ne peut lui éire refusé.

XXXIV. Le commissaire de justice , en cas de mort olf
d'absence hors des deux iles, sera remplacé provw
ment par le commissaire du gouvernement prés le tri
nal d’appel, et celui-ci par le premier de ses substituls

Tirrze IV. — De PIle de la Réunion.

XXXV. Le commandant de Iile de la Réunion , li€®"
tenant du capitaine-général, correspond avec lui , re¢
ses ordres et instructions ; il conserve néanmoins les déf
tails du service courant. 1l pourra correspondre direct®”

' ment avec le ministre , lorsque le bien du service 139‘

gera, a la charge d’en rendre compte au capname'ﬁ
néral. '
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XXXVI. 11 délivre les passe-ports, ordonne en ce qui
©oneerne le port d’armes, et exerce tous les pouvoirs at-
tribués aux ci-devant gouverneurs, sauf en ce qui y est
dérogé par le présent arrété.

XXXVII. Le chef d’adaninistration correspond avec le
préfet colonial , recoit ses ordres et insiructions, et con-
serve méanmoins les détails du service courant. II peut
correspondre directement avec le ministre , lorsque le bien
du service Pexige, & la charge d’en rendre compte au
préfet colonial.

XXXVIIL Il concéde, au nom de la République, les
terres vagues de 'ile de la Réunion ; conjointement avee
le lientenant du capitaine-général , en se conformant aux
régles établies; et , en cas de diversité d'avis, la voix du
lieutenant-commandant sera prépondérante : le tout, sauf
Vapprobation du gouvernement.

XXXIX. Le chef d’administration exerce , au surplus,
alile de la Réunion tous les pouvoirs exereés a T'ile de
France par le préfet, autant quil n'y est pas dérogé par
le présent arrété.

XL. Les attributions du commissaire de justice s’éten—
dent également sur lile de la Réunion et sur lile de
France.

Néanmoins le commissaire du Gouvernement pres le tri-
bunal séant 4 Pile de la Réunion, est chargé de Ia police
dans cette {le envers les gens sans aven, les vagabonds,
les perturbateurs de la tranquillité publique , contre les-
quels il pourra décerner des mandats d’arrét, sauf & les
faire poursuivre devant les tribunaux compéiens, s'il y
échoit , et en rendre compie au commissaire de justice.
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I1LE RODRBLEGIHF.

®
Cresn une autre possession francaise de la mer des Tndes,
aais moins importante que celles dont nous venons de
parler.

Elle est & 500 kilometres (100 lieues ) & Pest de Tile de
France; son étendue est de 35 kilométres (7 lieues) su
a0 kilométres ( 2 lieues) de largeur. Elle est enviromné
d’un banc poissonneux , ot il se trouve deux chenaut
(ui permettent aux pelits batimens de s'approcher dess
cotes. Le fonds du sol de l'ile Rodrigue n’est qu’un rochet
de pierre ealcaire , couvert un pen plus ou un peu moinsds
terre. Lestortues de mer y sont en grand abondance; ai
¥ envoie d’intervalle a autre de l'ile de France quelqus
petits hitimensen chercher pour servir de rafraichissemens
aux équipages.

Afin de s'assurer la possession de cette ile inhabitée,
maistrés-habitable, on y entretenait autrefois un petil posit
de soldats. Nous ignorons dans quel état est aujourdhi
celte possession.

ILESSECHELLES ET PRASLIN.

EN gélevant au nord-est dans la mer des Indes on trous
les iles Sechelles et Praslin, aprés qu'on a dépassé cellesde
Comores et Amirantes.

Nous avons donné d'abord 4 I'lle Sechelle la plus consf
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dérable de celles qui portent ce nom, la dénomination de
Mahé, parce quelle fut découverte en 1742 par de petits
bilimens envoyés par M. Mahé de la Bourdonnaie de l'ile
de France , alin de reconnaitre la position des Amirantes.

Les iles Sechelles et Praslin sont hien boisées , pourvues
de sources et susceptibles de culture. Elles ont chacune un
hon port, ot les gros vaisseaux peuvent mouiller en siireté;
le bane qui les environne est rés-élendu et irés-poisson~
neusx. Il laisse par-tout une grande profondeur; la moindre
est de 29 metres 62 centimétres & 32 métres 47 centimétres
(18 & 20 brasses ).

On attribuait a ses iles situées & 5 degrés de latitude
méridionale, Pavaniage précieux den’élre sujeties a aucun
ouragan ; mais il est démontré quils y sont beaucoup
plus rares qu'a I'ile de France, il est reconnu aussi qu'elles
n'en sont point tout-a-fait exemptes.

On estime que lile de Sechelles contient 40 mille 832
hectares ( 8o mille) arpens, et celle de Praslin, 20 mille
#16 hectares (40 mille arpens ).

Peu apris [a prise de possession de ces iles par nous,
sous le minisiere de M. de Boynes, on s'est déterminé
a y envoyer un pelit détachement de troupes, el ensnite
quelques habitans y ont passé suivis de fort peu de negres;
on ya planté des girvofliers, des muscadiers, des canue-
liers, et ils s’y élevent bien. La situation de ces iles dans
une latitude semblable aux Moluques doit leur éire fa-
vorable. :

11 parait qu’on pourrait tirer un parti plus avantageux
que nous w’avons fait jusqu’ict des iles Sechelles; mais ce
ne peut éire qu'autant que le commerce de 'Inde aura re-
pris quelqu’activité réelle ; tout consisterait a exciter quel-
ques pelits habitans & y passer apres qu’ils auraient assuré
leur subsistance par 'emploi des premiers terrains défri-
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chés. 11 faudrait les encourager & en planter d'autres €®
arbres & épices, et sur-tout & sattacher i élever des por”
wriers , qui doivent bien réussir 4 cette température.

3 J B G Ol A B O K S

Nous placons cette ile , de bien peu d'importance, 2
rang de nos possessions dans PInde, plutét afin d’en rendr®
Pénumération complite qu'a cause de son utilité réelle-

Elle est située par le 7 degré de latitude méridional®
4 2 mille kilometres (400 lieunes ) du cap Comorin. Elle
manque d’ean douce; on y voit beaucoup de cocofier®
et de bois blancs. Son port naturel est dangereux, étant
parsemé de rescifs et de plateaux de corail. On y trou?®
abondamment des tortues de mer, mais nuls quadruped®:
Son nom annonce qu'elle a été découverte par les Port®”
gais ; mais ils n’y ont jamais fait d’établissement ; elle a e
souvent reconnue par des vaisseaux anglais et francaisi
et nous y avons, apres la guerre de 1783, placé quelq“ﬁ
négres pour en tirer des tortues.

Les Anglais y ayant envoyé un détachement de troup®
en 1784, le Gouvernement francais réclama contre ceti®
prise de possession, et la cour de Londres consentit ®
Yabandonner.

ETABLISSEMEN®
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;ALApéTE]MEMALABAR

e

M A HE.

( Poyez la Carte No, XVIIL. )

NOUS ne possédons & la cdte de Malabar que le seul
“omptoir de Mahé, situé par le 12° degré de latitude sep-
tentriongale,

Ceute petite ville ful prise en 1725 par M. Pardaillan,
€t nous fut cédée avec son territoire par un traité qui suivit
Cette conguéte: il fut fait avecle chefde la maison de Co-

SIry, qui était souverain dans le pays. :

Y Comme cette ville est placée a 'embouchure d’une pe-
tite Tividre et qu'elle est dominée , la compagnie des Indes
4Vait fait construire plusieurs forts pour en déferidre Tap-
Pl'flche etla garantir des attaques desnoirs et des rajahs
Voisin, Cles fortifications ne furent pas assez considérables

Pour argier Jes Anglais, qui, en 1760, prirent Mahé. Ils
ms‘“‘f‘-nt alors les forts et nous les rendirent démantelés
Par_ le traite de 1763. Dans la guerre ’Amérique, les An-
ghis gon sont emparés de nouveau. Il y a bien des dé-
P?ns?s a faire pour rétablir ce poste qui se trouve aujour-

S dans Ia dépendance , en quelque sorte , de la compa-

Shie anglajse par la conquéte quelle a fdite des Etats de

Mayssour > par la mort de Tippoo-Saih, fils et succegsenr
i, L
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de ce fameux Ayder-Aly, un des plus audacieux usurp®
teurs de I'Inde.

Mahé est essentiel & la France comme point de relache:
comme établissement politique et comme lien de com~
merce. ‘

Sa situation topographicque est trés-propre a sa défense .

T.a ville est batie sur la rive droiie de la riviere dans
laquelle il peut entrer des navires de 100 4 120 tonneaux;
Pentrée est défendue par un promontoire au hord de &
mer, sur lequel on avait construit une forteresse qui pour=
rait contenir Go pitces de canons.

Le fort Dauphin au sud-sud-est et celui de Condé &
Lest, élevés en terre sur des montagnes plus hautes qu€
celle ol était la forteresse, a peu de distance Pune d€
Tauure, forment Penceinte de laville.

Les limites de Malié, dans la province de Cartenate, olf
il est situé, et qui appartient an roi de Cartenate , ne 5'¢*
tendent qu’a une poriée de canon de 36 des forts Condé €
Dauphin ; et dans cet espace; il y a fort peu d’aldées del?
dépendance de Mahé, excepté quelques palmars de pet
d’importance. _

1l est ditan roi de Cartenate, a lasorlie des poivres pi¥
lariviere de Mahé, sur chaque candil de 20 mans , chag#®
man de 14 kilogrammes 674 grammes (3o livres),
droit de 2 roupies el demie, chaque roupie valant enviro™
2 fr. 4oc. ; et par chaque candil de cardamome, & roupi€s:

1l est vraisemblable que cette redevance avait é1é stipulé®
dans le principe de I'établissement pour la libre et pa_irsible
jouissance du territoire conquis par M. Mahé de la Bow™
donnaie.

Depuis que les Anglais ont fait la conquéte de lempir®
de Mayssour , il a di sopérer des changemens dans
pelilique et le commerce de ce pays.
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Les Anglais ont rendu au prince de Mayssoui ses ter=
Titoires et son autorité ; mais Pautorité légitime ou d’usar-
Pation deg princes de FInde, n'est guillusoire aujour-
Phui: elle réside réellement dans la supréme puissance
dela Compagnie anglaise ; ainsiles petits princes dela cote
Malabar , conquise en partie par le pére de Tippoo sultan;
ui sont de droit tributaires du prince Brame qui lui a
Stceédé, se tromvent par-la dans la dépendance politique
€ commerciale des Anglais dans PInde:
L Les poiyres que l'on tire de Mahé, et quien fontle prin~
“ipal commeree, se recueillent & Canotie, Veliote , Cali=
0gandy, Cheroprotons, Paychy, Choquiate, Condaca-
“m; Cadavatour et autres aldées situées depuis le pied
es Gatesjusqu’aux bords de la mer; dans la province de
Cartengye -

; Le commeree se fait principalement par une elasse d'ha-
Uans appelés Maplets ; ils ont des palmars, ¢’est-a~dire,
eiterrains plantés d’arrequiers, de cocotiers, de bananiers;

Wil possédent en propriéié, ou quiils tiennent a ferme
® Princes ou seigneurs du pays.

Les Maplets achetent les poivres de ceux qui les culti=
Ye.nt et des princes ; il les payent de plusieurs manibres :
*OlLen ayances d’argent, dans les mois de prairial, messi-
108 €t thermjdor (juin, juillet et aoiit ), ou en riz et tabac.

‘Les Yois du pays en font.des amas considérables; ils re~
?mveﬂt des poivres pour les contributions de leurs sujets;

, Prennent aussi des marchands maplets de fortes sommes
n::‘:.:‘:e: a Viﬂoir sur*les coutri.b?Lions'qui sont ‘payées o
) ﬁx; ‘: gu :1'5 pergowcntz aussitot la r:ecche finie. [’Je prix.
e d;‘ lmmremenlt Speds gue les poivres ont passé fleur ,

eur maturite.
“marchands de Mahé achétent le poivre des Maures

L 2
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de Cotliate, Paracado, et Navourons; ils le payent plus
ou moins cher, suivant 'abondance de larécolte.

Le poivrier ressemble fort au lierre; cest une espece 4
liane. I se plait dans les climats chauds et pluvieux , a Fom~
bre des arbres les plus touffus, afin d’empécher les effets ¢S
coups de vents; il a pour tuteur un arbre qu'on nomme le
mourone, qui a des épines larges en forme de crochets qui
soutiennentle poivrier; il rame jusquaux branches et porté
des grappes qui contiennent 50 a 6o grains. Chaque tuted®
ottilya 5 & 6 pieds de poivrier donne jusqu'a 293 kilo-
grammes 400 grammes (60o livres ) de poivre par an; mai
ordinairement ce n'est que de 24 kilogrammes 450 gram”
mes (50 livees) , 29 kilogrammes 340 grammes (6o livres)s -
2 48 kilogrammes 915 grammes ( 100 livres ).

Les propriétaires qui cultivent le poivre dans les Palmar
bien clos de murs en terre sechée ou de haies vives, pou*
le soustraire aux recherches des princes, le mettent dat®
de grandes fosses en terre ol il se conserve plusieurs annéés
sans contracter trop d’humidité; ils mettent heaucoup de
paille dans le fond et dessus, ensuite des piéces de bois
quilsrecouvrent de terre; mais pour éviter que les calti-
vateurs ne fraudent , les princes font faire la visite des pot”
vriers aussitot que ces fruits sont dans leur maturité, et I'o?
taxe chaque pied pour les contributions qui doivent Tewr
étre données en nature.

Mahé est trés-bien situé pour le commerce de FInde &
particulitrement de la cote de Malabar ; sa riviere qui pevt
recevoir des vaisseaux de 120 tonneaux, lui donne de
gra.ndes facilités pour cela. )

On peut tirer de Mahé, et rassembler dans cet endroit
83 miile 155 kilogrammes 500 grammes 4 88 mille [ff
kilogrammes ( 17 & 1800 milliers ) pesant de poivre- 1e
autres objets de commerce consistent en cardamon®’
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Canelle, sandal et autres bois de senteur ; mais ils sont de
Peu d'importance.

Nous ¥y débitons, en temps de paix, des fers, du plomb,

U cuivre , quelques draps légers, des toiles & voiles, des
fusils , des vins, des eaux-de-vie pour la garnison et les
“Omptoirs européens voisins; mais cela ne couvrait pas
#ant Ja guerre la sixiéme partie de nos achats, dont la
Solde se faisait toujours en piastres.

Tel est Pétat du commerce et des établissemens francais
Al cote de Malabar; nous ne faisons point entrer dans
enombyre le comptoir que Pancienne compagnie des Indes
Vit établi 3 Calicut, et celui que depuis long-temps elle
Wait abandonné & Surate. Passons i la cote de Coro-
Mande],

|

ETABLISSEMENS FRANCAIS

A LA COTE DE COROMANDEL

A"TAN T de donner la notice de ceux des établissemens

Meais que nous ayons A la ebte de Coromandel , nous fe-
*Os connaitre ce quétait cette belle province de Mazuli~
Patan que nous devions & la polilique et aux armes de
M. Dupleix, et que nous avons perdue dans la guerre
“Mmmencge en 1754.

€S possessions que nous avons & la ¢ote de Coromandel
e form,

g%, WA
Putitig
avec les autres provinces qui y étaient annexées,
our le fajre sentir, il suflira d’exposer, en pen de mots:

ent pas la centieme partie , ni des revenus , ni de
que nous procurait le gouvernement de Mazulipa-
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18.la grandeur et la position de ces domaines ; 22, la ma=
tiere et Iélendue des revenus qui s’y percevaient par 18
France; 3°. la qualité et Tavantage du commerce qu"ﬂ’
offraient.

Les pays cédés a la compagnie des Indes francaise , pa*
les vice-rois de Golconde, el que nous possédions avant 1
guerre de 1754, occupaient un espace de goo kilomewres
(180 lieues) du nord au sud , et d’environ 250 & 300 kilo*
meétres (50 a 6o lieues) dans leur plus grande profon®
deur , de Pest & Pouest ; savoir : depuis le circar de Ne
lourservapﬂlly qui termine le Carnate ou la cite de Co-
romandel dans le sud de Mazulipatam , jusqu’a Ganjans
ville maritime dans le nord, au bord de laguelle est un®
riviere olt tous les batimens de la cote viennent charger et
décharger leurs marchandises. Clest a cette ville que con
mence le royaume de Catek, grande nababie qui dépen”
dait antrefois du royaume'de Golconde , mais gui est ait*
jourd’hui sous la domination anglaise.

Cet espace immense de pays, qui porte le nom de ¢0l€
d'Orixa, appartenait aux Frangais, avec les villes, bourg®
et villages qui s’enfoncent dans les Lerres, excepté quelque’
comptoirs qu’y avaient les Anglais et les Hollandais.

Les possessions francaises dans le Decan, et occupant
la cite d’Orixa, formaient 7 départemens; savoir : 1°. Ma-
zulipatam avec ses environs; 2°. Nasarpour; 3°. Iile de Div}
4°. Devracota; 5° le circar de Nizampatnam ; 6°, le Co2=
davir; 7°. enfin, les quatre provinces dites du Nord.

1°. 11 n'est personne qui n'ait entendu parler de M
zulipatam : cette yille est située par 16 degrés et queiqﬂe‘
minutes de latitude septentrionale; elle était, dans le
temps, le chef-lieu des établisservens frangais A la col®
d’Orixa. La France n’y posséde plus que la loge gu'elle ¥
avait avant 1749.
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La situation de cette ville Pavait rendue auirefois Ventre-
Potde tout le commerce de Indostan avec le Bengale, la
Perse et toutes les cotes de Pest ; c'est-a-dire les cotes qui
$9ut opposées & celles de Coromandel et d’Orixa, comme

ergui, Achem , Siam.

2 Narzapour. Ce département est situé a 75 ou 8o kilo-
mdtres (15 ou 16 lieues ) dans le nord de Mazulipatam : la
Principale aldée de ce déparlement est Narzapour, qui en
est le chef-lien, située sur le hord d’une riviére qui porte
le nom, duvillage, et estun bras du grand {leave Gadavry,
Gui traverse toute cette contrée dans la partie du nord,
®t prend sa source, ainsi que la Crichena, dansle fond des
Montagnes malabares. La rividre qu'il forme a Narzapour
St Lrds commercante , et continuellement fréquentée par
Une quantité de batimens étrangers, ([ll‘l y entrent et qui
1 sortent avec leurs chargemens.

3e. Divy. Lile de ce nom, comme on peut le voir sur
2 Carte, egt située dans le sud-ouest de Mazulipatam :
e- € est formée d’un coté par la mer, et de Pautre par la
M¥itre Crichena, qui, venant A se diviser en deuxbranches,
ef‘]b"asse un pays d’environ 125 kiloméires ( 25 lieues) de
m_" Conférence, sur 25 A 3o kilométres (5 a 6lieues) de dia-
m‘blre: et va ebsuitese jeter dans la mer par deux embou-
Chiupeg assez inégaléS, dont Ja premiére, située dansle nord.
e lile., senomme Ampsaldivi, et Pautre, dans le sud-
uest de la méme ile, ot se trouve le véritable lit du Cri-
che“a: estappelée communément Pembouchure de Chipler-

&, Devracota. Ce département est, sans contredit, un des
?Iusbeaux de la dépendance de Mazulipatam : il est situé
a. 30 ou 4o kilomeires ( 6 ou 8 lieues ) dans le sud de cette
ville, oy couvre , par son sud-est, l'ile de Divy.

Devracota en éiait autrefois la capitale; mais Fon a pris
hsuite pour chef-lien Perepu, village situé sur le hord d’ane
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rivitre forméepar un des bras du Chrichena. Ce deparlement
contient prés de 7o aldées prineipales, Lndepend:m:uneﬂt de
quantité de petits hameaux qui en relévent: il peut avoir 150
3 200 kilométres (30 i 4o lieues) de circonférence. C'estu®
pays superbe , et dont Ie rapport est trés-considérable. L'on
y trouve quantité de bois propres & toutes sortes d’usag®s
et il y croit un grand nombre d’arbres fruitiers, comme
bananiers, manguiers, citroniers et autres de cette esp¥e¢”

59, Nizampatnam. Ce département eontenail environ 12
kilométres (25 lieues) delong du septentrion au midi; ce5t”
a~dire & commencer depuis le bord du CGrichena, dansle
nord , ot se trouve l'ile de Divy, jusqu’a lariviere de GO~
digama, dans le sud, olt ce département, qui forme U%
circar , est borné.

La capitale de ce département était autrefois une des
plus grandes villes de ces cantons ; mais elle est bien dé
chue de son ancienne prospérité; ee n’est plus qu’un groé
bourg. Elle est située & 75 kilométres (15 lieues) de Ma-
zulipatam , sur le bord de la mer, dont elle est néanmoid®
séparée par une ile de sable mouvant , qui n’est habitée qué
par des hétes féroces, et que Fon nomme Pedapouilly.

6°. Le Condavir. La province de ce nom forme ce dé-
partement : elle-est trés-considérable, contient plus de 850
aldées, eta plus de 400 kilométres ( 8o lieues ) de circonfé”
rence ; mais les Francais n’étaient pas maitres dans le temp?
de toute ceite province.

». Le septitme département possédé par la compagni®
francmse était composé de 4 provinces trés-importantS?
savoir : la province de Condapelly ou Moustafanagar , celle
d’Elour, celle de Ragimendry et celle de Chicacol.

Ces différentes possessions donnaient des revenus consi”
dérables,etnous allons en présenter un apercu incomplet s
ala vérité , mais suffisant pour P'objet que nous proposons:
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) La compagnie des Indes, qui était souveraine, a cetle
“Poque , de nos établissemens dans cette partie du monde, y
JOuissait de plusieurs fonds en terre et en droits, qui étaient
la source de Ses revenus.
- Premidrement la compagnie avait dans PInde un espace
mmense de terrain , plus ou moins cultivé, qu’il n’était pas
facile d’¢valyer. Secondement, elle possédait, elle seule, la
Propriété des marais salans, les plus vastes et les meilleurs
qui fussent dans toute la cite. Troisiemement , enfin, outre
le droit de monnaie, elle était en possession d’en percevoir et
Tenleyep beaucoup d’autres dans’étendue desesdomaines;
€L voili ce qui constituait le fonds de ses revenus : ils étaient
aussi clairs que faciles a recueillir. Il consistaient dans la
Culture et 1a récolte des terres, dansla fabrique et la vente
® sels, dans le produit et le montant des droits qu'elle
Prélevai sur toutes sortes de sujels et en toules sortes de
n’faﬂiéres : or, tous ces articles, calculés seulement sur le
?‘ed oltils subsistaient quand les Francais commencérent &
€ire troublés dans leur jouissance, présentent un objet de
Prés de 10 millions de livres tournois de revenu fixe et an—
uel, quine cotitait en quelque fagon i la coxfupagnie que
A peine d’ouvrir ses coflres pour le recevoir, et qui aurait
1?“ augmenter d’un tiers et méme du double, a propor-
tfon des soins que I'on aurait pris pour Pétendre et en amé-
liorer 1 principe.

Lancien gouvernement seul de Mazulipatam rapportait
D graing plus de 7 & 8oo mille francs, lorsque les années
€laient ahondantes. Une preuve encore plus évidente de
“Elterichesse, ¢'est que, dans les derniéres années de Padmi-
Mistration francaise , la province de Nizampatnam, bien que
la plus petite et la plus mauvaise de ce gouvernement, et
quoique plus des trois quarts des terres y fussent en fri-
che, rapporta, pendant plusieurs années de suite, 60 mille
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roupids; ce qui, a raison de 2 livres 8 sous tournois par
roupie, faisail 144 mille franes. On peuten dire autant par
proportion des autres départemens. L'ile de Divy, par
exemple, rapportait au méins 100 mille roupies, ou 240
mille franes par an; et cependant ce n'était que la hui-
titme partie de ce qu'elle aurait pu produire.

Les salines , sur-tout, étaient un grand objet de produi"
De toutes celles quisont le long de la mer, celles de Mazt=
lipatam et de la provinee de Nizampatnam, qui en est voi-
sine, sont les meilleures par la nature du sol, dont le fonds
est de glaise , et ot 'on ne trouve pas le moindre sable : 'o?
y fabrique une quantité considérable de sel.

Outre les vaisseaux qui viennent s'en charger et le por*
tent ensuite dans le Gange et dans le royaume du Ben”
gale, qui manque de cette denvée, tout lempire d#
Mogol ne se fournit presque que dans leg seules st
lines de Mazulipatam. Des caravanes de lambadis, espéc®
de marchands du pays qui font ce commerce , arrivent sues
cessivement , avec des bandes de 30 a 40 mille beeuls, de-
puis le moiside nivése (janvier) jusqu'a celui de fructidor
( septembre), et paient en argent comptant tout ce quil¥
prennent.

La vente du sel de Mazulipatam rend prés de 100 mille
roupies, ou 240 mille francs par an ; or, ametire le candils
mesure du pays qui contient environ 4 mille 8g1 kilogram-
mes 500 grammes (1omilliersdesel), 4 100 francs, il
s'ensuit, par un caleul trés-simple, que 'on fabrique par a®
2 mille 400 candils, ou; ce quiest le méme, 11 millions
739 mille 600 kilogrammes ( 24 mille milliers) de sel, dan$
les seules salines de Masulipalam ; et si Pon y ajoute celles
de Nizampatnam , qui en procurent presqu’autant, €
celles de Pandarti, qui en donnent peut-étre davantages
on aura 35 millions 218 mille 800 kilogrammes ( 72 mille
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illiers) de sel , ou 7 mille 200 candils; et par consé-
quent; en mettant le candil & 100 francs, conume on vient
de Pévaluer ci-dessus , on aura une somime de 720 mille
francs que la compagnie francaise a di retiver de ses salines
Pendant gu’elle en ajoul.

.Outre ces produits la compagnie jouissait comme souve-
Talne: 1° dy droit de monnaie ; 2°. des droits de douanes ;
3%, du droit appelé sakir, espece de droit de péage ou de
transit établi dans les lieux d’un passage fréquenté ; 4°. du

Toit de Montafara, sorte de capitation imposée sur les
Personneg , les houtiques et les métiers, ete.

Mazulipatam donnait en droit de douane g6 mille francs;
240 mille en salines , et pour les autres droits 24 mille.

Les Peties d’'[nongoudour étaient affermées, tant pour

Ur récolte que pour les droits de transit, & la somme de
- 20 mifle roupies ou 48 mille fr.

‘Les Paraganés de Goudonr et Acloumanar étaient éga-

Ment affermés, mais sur le pied de 50 mille roupies ou
120 mille francs.

Les Paraganés de Tomedy et Pedana produisment des
*evenus en terres, qui pouvaient aller & 24 miille roupies
Ou 6o mille fr. :

Le département de Narzapour,y compris les deux Pa-
Taganés de Tondour et Boudara qui étaient sous la méme
Té-gie: donnait des revenus en terres, douane et ferme de
0Cotiers. Cette régie fournissait par année plus de 120
thille Toupies; et ce revenu peut s'évaluer a 260 ou 280
Mille fran g,

Le département de Devracota était pareillement enrégie,
'et raPPOI’taiL, a pen de chose prés, 100 mille roupies on’
23%p mille £

Lile ge Divy, dont les revenus en terres saugmentaient

Que année, sous le gouvernement Francais, en 4 ans
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de temps étaient montés de 20 mille roupies ou 48 mille fi-
a 100 mille roupies ou 240 mille fr., qu'une plus longﬂe'
possession aurait sans doute accrus de nouvean.

Le circar de Nizampatnam, dont les revenus sont eft
terres et salines , était en régie, qui donnait des premieres
environ 6o mille roupies ou 144 mille francs, et des der~
nieres 50 mille roupies ou 120 mille fr.

La province de Condavir a toujours été affermée, tank
que les Frangais en ont joui, faute de sujets suffisans pout
pouvoir larégir dans toute son étendue. Les 18 Paraganﬂ
qu’elle contient étaient tenus par différens particuliers, q‘“
en payaient plus ou moins selon la grandeur du terrai®
qu’ils tenaient & ferme ; mais le tout formait un ohbjet d€
200 mille pagodes d’or, 4 3 figures , ou 850 mille roupies
qui équivalenta 2 millions £oo mille fi.

Quantaux quatre provinces du nord, tant que les Frangai$
en ont eu Pusufruit , ils n’ont pu parvenir  les mettre et
ordre. Tout ce qu'ils ont pn faire dans le temps, a été d@
les aflermer & Ia héte , en les laissant méme & plusieurs g€~
mindars qui les possédaient anparavant, et pour le mémeé
prix qu'ils en avaient ci-devant donné. La ferme généralé
de ce terrain immense pouvait monter a pres de 25 lacs d€
roupies , ce qui équivaut 4 environ 6 millions de francs:

Tel était a-peu-prés le montant des revenus que la com*
pagnie francaise recevait tous les ans des domaines que luk
avaient cédés les vice -rois de Golconde. Pour en faire voif
plus clairement le produit effectif, nous allons ajouter ich
un Tableau additionné, ot chaque dépariement paraityd
avec son revenu.
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REVENUS.
" DEPARTEMENS. | em_
ROUPIES.] FRANCS.

MaZUIipatam ......... . Régie. | 150,000 360,000
ongoudour. .. .. .... Ferme.] 20,000] 48,000
g 0 * 2

GOudom‘, Acloumanar.  dito.} 50,000| 120,000
omedy , Pedana...... dito} 25,000/ 6o,000

arzapour..... ... ... Régie. | 120,000| 288,000
EREgCota SO ve. difod 100,000| 340,000
Wy eenai s e 0 1300,000) B 54560
leampatnam verenss. dite)] 110,000! 260,000
Ofdavir . - e .. Ferme.] 850,000 2,040,000
Yoyinees du Nord.... dito. 2,500,000|6,000,000

3 R e e I 4,525,00019,656,000

—

Ces détails une fois établis, nous conduisent & donner
Uneidée du commerce que la compagnie faisait dans'Inde,
€L sur-tout des avantages que lui offrait sa souveraineté,
Pour le faire avec une moindre exportation de numéraire.

Sousla domination’ francaise , Pon comptait, dans les
Provinces de Nizampatnam et de Condayir, au moins 1
Wille 500 métiers en activité , sans ceux ot 'on fabriquait

S mouchoirs plus commauns, qui w'entrent point dans
€8 assortimens. Chaque métier, selon la supputation qu’on
I a faile , pouvant fabriquer 3 pitees de mouchoirs par
Mois, ¢est-a-dire 36 par an, il en résulte que 1 mille 500
-'metlels en donneront 50 mille piéces, et par conséquent,
aralsou de 100 pieces pour la balle , on aura 540 balles de
0uchoirs, au lieu de 8o ou 100 qu'on en faisait aupara-
¥ant. Loon en peut dire autant des marchandises de toiles,
que les provinces d’Elour , Ragimendry et Chicacol four-
“15=em, au lieu de 5 a 600 balles qu'on en tirait, 4 peine,
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avant que les Francais y dominassent, on en a fait sou$
leyr gouvernement plus de 2 mille ; ainsi, ils étaient dan?
le casde choisir; et leur compagnie aurait pu sen attribuer
le commerce exclusif. .

Cétaient la certainement des avantages bien réels. Uné
augmentalion de marchandises et une facilité de les abqué=
rir, qui résultaient de la possession domaniale de ces con=
trées; mais il en resle un qui n’était pas moindre quoiqu’il
ne piit paraitre d’abord aussi sensible; il consistait en €€
que le produit considérable de ces domaines exemptait 12
compagniede Pobligation ruineuse des avances qu'elle était
antérieurement dans le cas de faire; obligation qui, en
augmentant pour elle le prix des marchandises , diminuait
a proportion ses bénéfices.

C’est un principe assez reconnu en fait de commerces
quil faut déduire, surle bénéfice des marchandises, tous
les fanx frais, ainsi que les dépenses qu'occasionne lew®
achat : or, Pon sait que la compagnie de France était ori
ginairement obligée d’envoyer tous les ans, dansles Indess
des sommes immenses pour Pentretien de son commeree
et de tout ce quiy avait rapport : quelle diminution , pa¥
conséquent surle bénéfice qu’elle aurait dé naturellementy
faire ! Mais lorsqu’elle eut acquis la souveraineté de tank
de vastes provinces, les choses changérent de face; lesre
venus considérables qu'elle avait 4 percevoir dans I'Indé
de ses propres domaines, pouvant suppléer d’eux-mémes
a ces envois, clle pouvait en employer une grande parti®
4 faire des marchandises pour la cargaison de ses vaisseau®j
selon T'état qu'on vient d’en donner, on a dit voir quils
étaient plus que sullisans pour satisfaire i tous les eng2”
gemens de la compagnie dans cette partie de PInde. Elle
pouvait méme en quelque sorte les faire refluer sur s€¥
autres établissemeus, accrofire leur commerce, en 18
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€pargnant du moins la nécessité d’y faire passer des fonds
Considérables. ;
Indépendamment de cet aceroissementde hénéfice quela
c,ompagnie francaise avait acquis au moyen de ces revenus,
O peut dire qu’il en résultait aussi une augmentation
de profys pour I'état. Il n’est en effet personne qui ignore
que Pexportation de Pespece est, en général, ce quil y a
de plug nuisible pour un peuple; et c’est de la sans doute,
Quelon adi, que le commerce de I'Asie ruinait ’'Europe.
Q’ue Ton calcule en effet toutes les marchandises que l'on
a cessé dentirer, depuisl’établissement de ce commerce ,
futang dargent qui est sorti pour ne plus vevenir : done
Parune yaison contraire, si les mémes marchandises, ou
dumoing la plus grande partie d’entr’elles continuaient a
"e.ni“ de ce pays en Irance , sans qu'il fixt nécessaire & cetle
“Publique ¢’y porter de Pargent pour les avoir, il en de-
V’l:ait résulter une augmentation de ce méme argent dans
“at, qui ¥ produisant un redoublement de circulation, ¥,
hnerait un accroissement de richessses, en y attirant
Parla suite ¢olles de P'étranger ; ete. .

: ous n'étendrons pas plus loin ces détails historiques,
T paraitront peut-étre déplacés & quelques personnes,
Ifufis qui nous ayant paru renfermer une instruction po-
s“_“'e sur la matiére que nous lraitons, nous ont déter-
Mings § Jeg consigner ici. Nous allons revenir aux établis-
Semens agipels que nous avons & la cote de Coromandel,
y Commencant par Pondichéry. =
S,

PONDICHERY.

CE chef - Ticu de nos établissemens dans I'Inde situé

Parle 190 degré de latitude septentrionale, prés la rie
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viere d’Ariankoupam, contenait 60 mille individus , lorsqué
les Anglais s’en rendirent maitres en 1761. Ilsla détruisirent
de fond en comble, et en chassirent tous les habitans.

Cette ville fut le centre du commerce francais dan®
T'inde;elle est privée de port, comme toutes celles qui
ont ét¢ bities a la cdte de Coromandel ; mais elle a I's
vantage d’une rade plus commode que les autres. Les vai¥ -
seaux peuvent mouiller prés du rivage, sous la protectio®
du canon des fortifications.

Territoire, 15 kilométres (3 lieues ) de long sur §
kilometres (1 lieue ) de ‘Jarge : sable stérile sur les bords
de la mer ; mais dans une grande partie il est propre a
la culture da riz, des légumes , et d’une racine nommé®
chayaver , qui sert aux couleurs. Deux petites rivieres no®
navigables traversent le pays et le fertilisent. Les eaunx sont
excellentespour les teintures; pour leblen particulierement”
A trois milles dela place ; séleve, 195 metres (cent toises)
au-dessus dela mer , un coteau qui sert de guide aux navi
gateurs, a 35 ou 4o kilometres (7 ou 8 licues) de distances
avantage inestimable sur une cote généralement trop hassé
A Textrémité de ceite hauteur, est un vaste étang dont
les eaux viennent arroser les environs de la ville, qui est
favorablement située pour recevoir les vivres et les mar”
chandises du Carnate, du Mayssour et du Tanjaour.

La France se délermina, en 1765, i faire réédifier PoB”
dichéry. En 1770il 8’y trouvait déja 27 mille habitans. ce
projet neut pas de suite, et la place est restée dansW®
état de faiblesse et de ruine qui a augmenté depuis.

Les revenus de cet établissement sont portés 4 200 mille
franes , qui sont insuffisans pour les dépenses et Pentreti¢®
quexige ce chel-lieu.

On fait 2 Pondichéry des guinées hleues et hlanche®/
des garas, des toiles peintes , des mouchoirs commuD®’

des
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des basing , des organdis , des larnatanes, des betilles et
Allres mousselines de basse qualité. On en tire aussi une
8rande quantité des provinces indiennes qui I'avoisinent.
Ces objeis de fabrique, et Ih correspondance de cette ville
“V‘?c 0s autres établissemens, donnent, en temps de
P?'x; a Pondichéry un grand mouvement et heaucoup
dactivitg (),

L e—

K ARIKAL

CE"‘TE ville est située dans le royaume de Tanjaour, &
150 kilométres (30 licues) sud de Pondichéry , sur une des
Tanches du Colkam, qui peut recévoir des bitimens de
190 tonneaus. Flle est ouverte et avait environ 15 mille
Wbitang ayant la guerre , Ja plupart occupés & fabriquer
8 mouchoirs communs et des toiles propres & P'usage des
r:a_hu'éls du pays. Le territoire est de 10 kilomeétres ( deus
1€ues ) de long sur § kilométres (uneliene ) de largeur.
A France tirait tous les ans de cet établissement 200
alles de toiles ou de mouchoirs propres pour I'urope,

s ; 5
: beaucoup de riz pour Papprovisionnement de ses auires
Colonjeg, :

(‘) Parmi Tes marchandises &’Europe dont on peut trouver le
_ PID:IT Pundichéry , celles qui offrent de I’avantage ,_sont le fer, le
: €t le cuivre, dont on place une grande partie & Moka, en
. auge.du café. Le Coromandel fournit & Moka et environs 4 4 500
2 de toiles , presque totites bleues.
toi}e‘:n é‘:alue., suivant Pabbé Raynal, & 5,50?‘}331165 la quantité de
VIng, qE on tire du Coromandel pbur les différentes Hchelles de
Fra‘ €s Francais en portaient 8oe an Malabar , 3 Moka et 4 I'Isle
fux P]:r‘llc'e 5 }es Anglais, 1,200 4 Bombay , au Malabar, 4 Sumatra et
Ppines; les Hollandais, 1,500 4 leurs divers établissemens.
Yii, ki
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Karika,l est une possession précieuse ; plusieurs aldées
en dépendent : elle fournit, outre les marchandises d
fabrique, des vivres & Pondichéry ; elle est dans un terri-
toire fertile. Le gouvernement retirait , en 1784, enviro®
500 mille franes de Pondichéry, Karikal et de Jeurs dé
pendances ; mais les frais de souveraineté et la garde de
ces places lui coltaient beaucoup plus.

Tout le commerce qui se faisait & Paliacate, Mazuli-
patam et autres pays de la cote supérieure , dans le pay®
de Tanjaour, ‘Carnate, Golconde, et jusqu’au Bengalé
se dirige de Pondichéry , au moyen des comptoirs établ®
dans ces diverslieux, et par les facteursqui y sont envoyé®

Le pea de goiit que les Indiens ont pour les produé’
tions et les marchandises de 'Europe , forceront les Frab®
cais, aujourd’hui qu'ils wont plus de revenus territoria®®
dans I'Inde, & porter heaucoup d’argent i Pondichéh
pour y payer les ouvrages des manufactures dont nous
pouyons 1ous passer. 7

Nous ne possédons plus rien sur la céte de Coromandé!
aprés les deux établissemens que nous venons de nomme®
Chandernagor est une possession située dans le Bengal€s
et pour ainsi dire au milieu de la domination auglaisﬂi.
nous reste 2 en parler; mais avant, nous dirons quel'l'f6
chose du Bengale: ce sera letoyen de faire mieux seolf
la nature et Pimportance du commerce de Chandernag?™

Le Bengale est sous la domination anglaise depuis 177%
Il n’est pas de notre objet de faire connaitre par qgcﬂﬂ
suite de négocialions, de guerres, et de traités faits et ront’
pus, ils y sont parvenus. Nous observerons seulement g%
devenus maitres ‘d’un pays plus grand que la France; ¢
Pon compte au moins 12 milllions d’habitans, ils en ré”
rent par les baux des terres et par les impéts 140 millio?*
par an, sur lesquels toutes les charges civiles et militair®
payées, il peut leur rester en temps de paix 30 million®’
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Mmais comme ils étaient encore chargés en 1785, de 220
Willions de dettes contraciées pendant la guerre,, il faut un
temps considérable avant qu’ils puissent s’en libérer, et qu'il
De survienne aucun nouvel événement qui les oblige a en
faire de nouvelles.

Les Anglais entretiennent au Bengale 8 4 g mille hommes

€ roupes eur(;péennes , et environ 50 mille Cipayes.

Caleuya, capitale despossessionsanglaises,est aujourd’hui
e ville immense , oti Fon comple 600 mille habitans ; elle
5t mal hatie , et peu ornée. Le fort William qui lui sert de

Sadelle, situé sur le bord de la rivitre d'Qugly, est grand
et tr‘ES-ré

gulierement fortifié. Ils y tiennent toujours une,
] fﬂrteg

arnison. Ils en ont de répandues dans tous les postes
SSsentiels 3 garder , et dans les principales villes; et ils
ont yp corps considérable de troupes dans la nababie
djoude ou sur ses frontiéres.

' _LE Bengales'étend du 21 au 28° degré de latitude septen-
J1onale il 5 au midi ,la meret les élats de quelques rajahs
lndépeﬂdans; aTest, le royaumé d’Arracan et les Ltats de
Telques pelits princes ou rajahs; au nord, le Bootan, le
Pays @'Assan et le Thibet ; et & Pouest, la nababie d’Oude.

Laip n’y est pas sain : cela n’est pas surprenant, le cli-
"8t lant 1rps-chaud et humide. Le Gange, en le traver-
Sflut, Y recoit beaucoup de riviéres, et se partage en plu-
Sleurs branches avant de se perdre dans la mer. Toute la
pﬁl‘lie qll! T

avoisine est marécageuse et coupée de canaux
naturels '

ou les petits batimens du pays peuvent naviguer:
“Ya aPparence que cette partic basse n’a été formée que
Pa.r des alluvions., Par-tout on y trouve P'eau & 650, 975
limbtres e 4 metre 3 décimetres (2, 3 et 4 pieds) de
Profonde . Les terres du Bengale sont grasses et fertiles;
- T3pporient deux récoltes par an sans de grands efforts
€ cultyye, ;

M 2
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Les cotes de la mer et le pays voisin, jusqu'h 4o, 50 et
6o kilomeires (8 , 10 et 12 lieues) dans les terres, et souvent
davantage, sont désertes. On prétend que cette partie a éié
habitée autrefois, mais que ses habitans Pont abandonnéé,
élant désolés par les corsaires qui venaient les piller , por les
moustiques et autres insecles venimens, et par les hétes e~
roces. On pourrait ajouler & ces cacses, Pinsalubrité de Vairs

Dans Pétat actuel de ce pays, toute cetie conirée abai~
donnée est couverte de foréts, et sur-tout de paletuviers
et autres bois qui aiment eau. On n’y voyage quave®
danger par les canaux qui la coupent. Les tigres s’¢lancent
souvent sur les bateaux ety enlevent des hommes, si o8
nest pas perpétuellement sur ses gardes.

La rivitre d’Cugly n’est qu'une branche du Gange, el
une des plus étroites; mais c’est celle gui a le plus de pro”
fondeur. I’amiral Watson , en la remontant avec un vais
seau de 70 canons, a prouvé gueé des vaisseanx de ligné
pouvaient arriver i Calcutta etméme au-dela; cependants
la navigation du fleuve est tres-cl'mwcreuse, de méme qu¢
sonentrée. Elle est environnée de bas-fonds qui ¢'étendént
fort loin dans la mer. Clest & Balassor qu’on prend des pi*
Totes-pratiques des passes et chenaux, et qui conduisent I¢3
vaisseaux au milieu de tous ces dangers.

Te commerce du Bengale est immense: on évalue 56
exportations & 70 millions; cest le pays de I'Inde ouse fa=
briquent les plus belles mousselines unies, rayées- et hro”
dées : on en tire des mouchoirs de diverses sortes uniss
teints et brodés; des toiles de coton de toutes especes: et
sur-lout dans le geﬁre de celles propres a impression , telles
que les baftas, les casses, les hamans, les garas, et un®
infinité d’autres. On en exporte des bois rouges, des salpé-
tres , des soies , du borax, beaucoup d’opium. On en €
porte aussi des cauris , qui sont apporiées des Maldives:
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Le Pays produit heaucoup de riz ; ce gqui forme encore un
objet d’exportation. Les marchandises enlevées par les Eu-
Topéens sont rapportées en Europe , ou vers¢es dans d’au~
res pays de PAsie par le commerce d’Inde en Inde. Des
Caravanes ’Arméniens et autresmarchands de 'intérieur
des terves , viennent aussi s'approvisionner en paitie
a4 Bengale. Comme les Indiens font pen de cas des mar-
chandises étrangeres, tout est presque totalement payé en
Wgent ; mais cet ‘argnnt ne demeure pas long-temps dans
€ Pays. Les Anglais, qui y ont fait fortune, en reversent
Une grande partie en Angleterre, ol ils reviennent jouir
deleurs richesses. Dailleurs la compagnie réserve des fonds
Bur Jeg impositions pour former la cargaison des vaisseaux
Yu'elle envoie en Europe, et pour 'achat des thés & la
Chine ;ce que les Anglais appellent investement. 11 est vrai
e quand Padminisiration a des hesoins ksatisfaire , ou des
Aettes 3 acquitter, elle ne peut user de cet avantage, et
qWelle tire an contraire de grosses sommes en lettres-de-
"h‘mge , sur la: cour des directeurs & Londres. I résulte de
¢ quon vient d’observer que Pargent est souvent trés-rare
8 Bengale , et quwilyporte un fort intérét. Dans la vue de
su]?Pléer a ce manque de numéraire, et d’animer la circu-
Aon , Jes Anglais ont ¢tabli depuis la paix une banque &
eniia » dont les billeis et obligations ont cours comme

MOnuaie dans le pays.
La grande puissance des Anglais an Bengale n’a pas
e]"_‘Pécl:é quils w'aient é1é obligés de respecter les éta-
1S8emeng des autres élats earopeens dans le pays, et de
,e‘.ll‘ Conserver les comptoirs etles priviléges quileur avaient
ele :-T}Ceordés par lesanciens souverains; mais ils ont empé-
;lzi:‘:;&fu]tres nat.ions des’y fortirﬁex: et d’y acquérir t%es ter-
~ €8+ leur existence y est précaire, et les Anglais peu-

¥Yen e .
> quand hon leur semble, géner lear commerece par
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toutes sortes d'entraves, et enlever leurs comptoirs au%
premiers soupcons de guerre ; cependant, comme le com=
merce des autres nations fait entrer heauncoup d’argent
dans le pays, ils les ménagent par politigue.

CHANDERNAGOR.

L E seul établissement que nous ayons an Bengale est
Chandernagor, situé & 4o kilométres (8 lieues) au-dessus de
Caleutta, sur le bras du Gange, nommé riviére & Ougly
il ne ne nous est pas permis de nous y fortifier, et d’y teni
une garnison au-dessus de 150 hommes; la dépense pour
fortifier et garder ce comptoir serait bien inutile, dansle
cenirede la puissance des Anglais dans 'Tude. Nous p'y avon$
besoin que d'un chef intelligent et habile, qui, oubliant les
désagrémens de notre position, prévienne ou leve toutes Ie8
difficultés capables de porter des entraves & notre ‘com-
‘merce, et qui contienne les marchands' et factenrs dans Ie
‘cercle de leurs fonctions : par ceite conduite, il éviterd
‘toutes les contestations propres i réveiller et animer Panti=
pathie et la jalousie réciproques des deux nations. Cette
ville est bien déchue de ce qu'elle étaitil y a 40 ans ;onn¥
‘compte pas plus de 15 mille ames.

La compagnie des Indes de 1785 y avait établi une fac-
torerie et un comité de trois employés principaus. Cétait
en ce liew qu'ils rassemblaient les cargaisons destindes pou®
la France, quiils envoyaient, sur des bateaux du pays, *
Mayapour, oit nes vaisseaux sarrétent ordinairement.

Nous lestons nos navires avec du salpétre raffiné , qui, pa*
son abondance,y est tonjours 4 plus bas prix qu'en France,
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ou avec des cauris, nécessaires pour notre traite des.
Dégres,

Aprés tout ce que nous venons de dire jusqu’ici de Pétat
des dtablissemens francais dans PInde, et de la nature du
Commeree qui s’y fait, on a quelque droit de s’attendre a
Bous voir entrer dans la discussion des principes d'apres
lesquels il doit étre conduit ; maissur cette uestion, comme
sur tant d’autres, tout a été dit , sans gue, de part ni d’autre,
On 5ot parvenu & convaincre son adversaire : les partisans
du privilége exelusif d'une compagnie ne sont point ébran-
lés par les raisons de ceux qui défendent le commerce
libre ; comme ceux-ci, de leur cété, ne veulent gotiter
aucun des argumens de leurs antagonistes, quils traitent
avec mépris de partisans du monopole.

Cette altercation, qui régne depuis qu'il y a un com-
merce de 'Inde , a un caractére particulier de morgue et de
dépréciation , qui ne ressemble pas mal A celui qu'on re-
marquait dans les querelles des junsénistes avec les sectes
d'une opinion différente.

Les partisans de indépendance du commerce de I'Inde

‘paraissent avoir mn peu gité leur cause, en. affectang
d'écrire en grosses letires Te mot Ziberté sur leur banniére,
avec aussi peu de sens et de raison que les bateleurs de la
révolution ont pu le faire. :

s ont oublié qu’il ne sagissait pas d’en imposer par le
mol liberté , mais d’examiner quel serait le mode le plus
eonvenable & la puissance de I'Etat, & Paugmentation de sa.
narine, aux progres de ses établissemens dans TInde, ow

“d’une compagnie bien organisée, ou de la faculté laissée &
tous les négocians de faire ce commerce.

11 ent parlé comme si une compagnie ne devaii pas étre
composée d’armateurs, de négocians francais, comme st
ses navires dusscut étre montés par des maring éirangers:
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et comme si leshénéhices de celie compagnie,, le commerce
de ses marchandises ne devaient pas tourner au profit d2
commerce en général et de la richesse francaise ; enfin ils
ont donné a cette discussion un caractére desprit de partis
tel quelon ne peut, aux yeux des économistes, parailr®
douter de leur infaillibilité sur cetle matiere, sans passer
pour un reuég;ﬁt politique , un partisan - du inonopoles
pour une béte.

Nous ne préiendons cependant pas décider la question;
nous nous contenterons de présenter & nos lecleurs un e~
vail fort bien fail sur cetie matidre, et gue nous devons i
M, Briere de Surgy. Il fait bien connaiirve le peu de sucees
des Francais dans le commerce de 'Inde; mais peut-elré
se trompe-t-il sur la cause ; voict aureste ce travail , le p]‘“
précis de tous ceux qui ont paru sur la question, 1l est de
1802.

« Clest un [ait avéré, dit M, de Surgy , que le commercé
de I'Inde est d:.savantageux en lui-méme; et sous un prlﬂ’
Iége exclusif, et sous le »égne de la liberté. Il est done &
propas de rechercher :

» 17 D'ou provient ce désavantage ;

e, S'il est des moyens de le faire cesser;

» 39, Si le gouvernement dans les mains duquel résident
ces moyens , peut et doit en faire usage, pour fayoriser €t
soutenir la contlinuation de ce eommerce ? ‘
m Apres avoir établi Vaffirmative sur ce dernier pmﬂt:
on examinera sl serait plus utile de renouveler une com=
pagnie des Indes exclusive, que delaisser libre le commer€®
de ces contrées. '

» Il est géneralement reconnu que toutes les compag
des Indes qui ont eu de grands succes, les ont dus a des
causes tout-a-fait éirangéres au commerce.

» La compagnie frangaise, établie sous '« minister

nies

e.d@
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C::vlbert, par Iédit de 1664, était hien loin d’avoir pros-
pr:ré apres 56 ans d’exercice de son privilége exclusif, Lar-
el du conseil du 19 mai 1720, signale les vices d’adminis-
tration qui avaient opéré sa ruiné. Il y est dit = « Les di-
¥ Tecleurs ont consommé une partie des fonds destinés au

b v i . , -
Commerce ; par des réparhilions prematurces et des droits

> de pPrésence , dans un temps ol il n’y avait aucuns pro-
» fitg: oy 7k b
> fits; et pour suppléer & ces fonds, on avait fait des em~

Y prunts sur la place & des intéréts excessifs. En d’autres

¥ lemps, on avait pris de Fargent 4 la grosse aventure, a
» Yaison de 5 pour 100 par mois , etc. » ;

o En 1722 jusqu’en 1730, lorsque la eompagnie éblouis-

S8l ses actionnaires par un dividende de 10 pour 100, elle
:c"ﬂit cet éclat, non pas au commerce de IInde, mais a
“ploitation de la ferme du tabac, qui donnait annuel-
“Ment un héndlice de 7 millions.

De méme 1a compagnie des Indes Liollandaise ne sest
Eorichie que par le commerce exclusifl des épiceries, dont
elle seule a long-temps possédé les iles qui les fournissent;
& en prenant toutes les précautions que peut inspirer la
Supiditg » pour s'en assurer le monopole dans Punivers.

? Quant 4 Ja compagnie des Indes anglaise, formée
¥4t 1600, oit elle commenca ses expéditions, elle n’avait
Pas plus prospéré que celle de France , jusqu’au milieu
(Vh'. 18", siecle. Dupleix et Labourdonnaie, qui comman-

Yaient alors dans TInde , avaient & la fois ruiné ses pos-
Sessions, son crédit etson commerce. Sila prise de Madras,
1 1746, avait ¢ié suivie de la démolition de cette ville,
“Omime le demandait Dupleix, en méme-temps qu’il pro-
PO?ait d’autres mesures tendantes 4 Panéantisserent de la
P“l-ssa_nce anglaise dans I'Inde, il est douteux que celte
" Mabion y edt jamais acquis le degré de force et dopulence
dont elle jouit anjourd hui. Elle ne I'a atteint, qu'en s'atta-
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chant constamment au systeme des possessions territorialéss
congn par Dupleix , et trop blimé en France , ol on vou=
lait juger des choses, des personnes et de Pavenir, i 30 mille
kilomgires (6 millelieues) de distance, et d’apres les idées
communes qu’on a d’une entreprise de commerce ordinairé

» Le rappel de Dupleix en France, dont la politiqué
anglaise fit un article exprés dans la convenlion con”
clue en 1754 ; et un concours d’événemens lres-extra0l”
dinaires favoristrent i tel point la compagnie anglaisés
‘dans ses projets d’agrandissement, qu'elle est successive”
ment parvenue a posséder un lerritoire immense, peupl"’
de 16 millions d'individus industrienx, dont elle tire 120
millions de revenus, qui fournit &4 un commerce dans
IInde de 4o millions, et 4 des ventes en Europe de 80
millions et la met en étal d’entretenir 8o mille hommes
sous les armes.

» Au reste 'historigue des vicissitudes arvivées dans l“
fortune de ces diverses éompagnies, étani étranger a Pohjet
de ce mémoire, il s'agit de considérer comment et pour~
quoi le commerce de PInde est désavantageux.

» Il Pest dans les mains d’un privilége exclusif, commé
sons le régime de la liberté, a cause de I'énorme mxsﬂ
dehors qu'il exige , & cansc de T mlervalle de 3 anndes, (I“‘
sont aécessaives peur réaliser le pmu uil des retoars enb“
a cause du mode inévilable dans 'Inde pour y contracter:

» Sans remonter au-dela de 1730 oila compagniefran-
caise des Indes cessa de tenir la ferme du tabac, on voit
que ses c.'q..llaux galtérérent insensiblement chaque armbﬁ ]
malgré le hénéfice prodigieux que donna jusqu'en 1743 I.e
commerce de Plade, qui rendait g5 pour 100, et celui de
la Chine, dont on retirait 141 pour 100,

» 11 est vrai que les fonds destinés au commerce, furent
consommés en dépenses militaires , en travauz Lamenses
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a Lovient, en construction d’édifices et de palaissomptueux
a Pendichéry ; il s'était établi entrela compagnie francaise
et Ia compagnie anglaise une lutte de faste et de vanité, qui
wavait pas plus de bornes que la jalousie qui les tourmen-
tait Pune et Pautre , et les portait chacune & rechercher les
moyens d’écraser sa rivale, en se mélant sans cesse des
querelles des princes indiens , qu'elles soutenaient respec-
tivement de toutes leurs forces.

» La compagnie francaise qui jouit en 1753 et 1754,
comme on I'a déja dit, de Pabaissement de sa rivale, ent
son tourdans la guerre de 1756, et perdit tout ce qu’elle
possédait. Ce ne fut qu'apres la paix de 1763 qu’elle recom-
menca les opérations de son commerce dans Tinde,etelle
n'y trouva plus que les ruines des superbes établissemens
qui lui avaient coiité tant de soins et de dépenses.

» A cette méme époque de 1764, le Gouvernement,
dans la vue de secourir la compagnie des Indes, la déchar-
gea de tous les frais de souveraineté et d’entretien des iles
de France et de Bourbon; cette dernitre appelée aujour-
dhui #le de la Réunion.

» De 1764 a 1769, année ol le privilége exclusif dela
compagnie fut suspendu,, elle expédia 55 vaisseaux, cott—
tant 108 millions 358 mille 128 liv., & quoi ajoutant 6 mil~
lions pour Vintérét des fonds envoyés dans les comptoirs, -
on trouve une masse de dépense de 114 millions 358 mille
128 livres. Le montant de la vente de ces 55 vaisseaux ne
rendit que 105 millions 789 mille 808 liv., en sorte qu'il en
résulta une perte réelle de 8 millions 568 mille 319 livres;
c'est-i-dire, plus de1millions 700 mille livres par année,
non compris celle qu'éprouva Pétat pendant cescing années,
par le défaut d’industrie et de travail intérienr, que d’aussi
grands capitanx auraient mis en activité, 7
“ » Ce qui est néanmoins & remarquet , c’est (que cétle
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meme période quinquennale présente une suite de hon-
heur et de circonstances favorables, sur lesquelles on ne
doit pas naturellement compter; car, la compagnie n'es-
suya dans ces cing années ni avaries, ni accidens de mer.

» Dés 1764, au contraire, l'insurrection de I'Amdrigue
contigentale fut pour la compagnie un motif et une oges
sion de prendre a la Chine, des retours en thé, Leaucoup
plus considérables qu'elle n’en chargeait ordinairement,
parce qu'elle étail siwe d’en trouver le débouché cliez celte
‘mation qui, combattant pour sa liberté , refusait de receyoir
des thés de la main des Anglais.

» 5i Pon rapproche du calcul ci-dessus Ia masse tatale
des dépenses failes par la compagnie des Indes, depuis
1725 jusqu'en 176g, on trouyve une perte annuelle bien
plus considérabledans les 40 ans, dont on déduit les cing
années de 1758 a 1764, ol il ne se fit aucune expédition
pour Plnde, a cause de Ia guerre; on voit qn’clie a dé-
yensé 3oo millions, en a coité a 'élat 100, et n’a olitenu
de son comm erce quelarentrée de sapropre dépense. Ainsi
Ia perte moyenne a élé pour chacune de ces 40 années dﬂ
2 raittions 500 mille livres.

» Cette preuve 1rrcmsuh1.e que le commerce de I'Indea
teujours éé ruineux pour la compagnie qui en avait le
. privilége exclusif, est tirée d’un Mémoire de labbé
Morellet , publié en 1768, et d'aprés lequel le Gouver-
nement - suspendit Pexercice de ce privilége; il se peut
que tant de pertes viennent du vice intérieur d’une grande
administration, divisée en deux parties, dont I'une est en
Asie, et autre en Europe : dont les détails sont partagés
enire un grand nombre d’agens suballernes , chez qui le
zele de la prospérité générale, est bien moins actif que
Vintérét particulier; d’une administration, constituée de
maniere que les chefs appointés libéralement pour géver
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la those publique , sont naturellement plus disposés & de
larges dépenses, que s'ils dirigeaient pour leur propre
comple , ou pour celui d’une association essentiellement oc-
cupée de ses intéréts, et dela suite de ses propres afluiies.

% Nous avons maintenant a considérer le eommerce de
Pliide en pleine liberté. Si nous napercevons pas des ré~
sultals aussi désastreux , on recounaitra qu’ils ne sont rien
moins que favorables.

» 1°. Il convient d’observer, d’abord , que cette liberté
n'a duré que1 5 années , depuis 1770 jusqu’en 1785, qu’ane
nouvelle compagie a été substituée & 'ancienne.

» 2°. Que dans ces 15 annéesil s'en trouve 5 de guerre,
pendant lesquelles il ne s'est fait aucune expédition ;

32, Que la liberté du commerce de Plnde fut originai-
rement assujétie & prendre, de la compagnie supprimée ,
des passe-ports ou permis de naviguer au-dela du Cap-de-
Bonne-Espérance , et grevée d’une imposition nouvelle,
désignée par le nom de droit dindult, Gui n'avait jamais
pesé sur la compagnie des Indes, et dont le prodait ¢taii.
desting aux Trais dadministration et d’entretien des comp-
toirs, subrécargues et garde-magasins, tant en Europe qu’en
Asie.

» De ces observations préliminaires, il sort uneveériic frap-
pante; c'est que sous un gouvernement oul'on ne savait pas
assez apprécier les avantages d’un commerce entierement
libre , pour faire des sacrifices & ses succds, et & son exten-
sion ; o le bien public ne s'opérait jamais que par des in-
tentions, ¢h réservant tous les moyens d’exécution pour le
bhoulieur d’un sculet desa famille; ot les dépenses toujours
fort supéricures aux recettes , mettaient Iétat dans la dé-
pendance des financiers, dont les vues, sans cesse oppo-
sées aux innovations en contact avee leur intérét, ne per-
hettaient rien de grand, ni de complet; on ne doit pas
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s'étonner de voir ce gouvernement accorder toute liherté
au commerce de I'Inde, et néanmoins la géner par les en-
traves des passe-ports, et par la charge d'impéts sous le
poids desquels se dissipoit tout le hénéfice. :

» Venons au caleul des vaisseaux expédiés par des arma-
teurs particuliers; le nombre des passe-ports déliveés an-
nonce 187 batimens;

SAVOIR:

48, au-dessous de 300 tonneaunx;
46, au-dessous de 400 id.
37, de 400 a 6oo id.
30, de 6oo & 900 id.
26, de goo et au - dessus.

» 1l a été constaté que de ces 187 navires, il n’en était
revent jusquau mois de janvier 1778 , que 121; qu'ainsi
66 ont manqué , soit que quelques armateurs n’aient pas
fait usage de la permission qu’ils avaient obtenue, soit que
d’autres n’en aient expédié pour FInde qu'avec le projet
de les faire rester dans les mers de ces contrées, soit qu'en-
fin une partie ait péri par accident, ou ait été vendue dans
Plnde, faute des moyens de leur procurer des cargaisons
de retour.

» Quoique ce deficit d’un tiers des vaisseanx deslinés an
commerce de I'Tnde, laisse déja une prévention ficheuse ,
elle se fortifie encore par 'examen de la qualité des bati-
mens ; car, on voit que prés des 3 quarts étaient au-dessous
de 6oo tonneaux, bien qu’il soit reconnu que ce commerce
exige au moins-des navires de ce port.

» 8i, pour juger plus stirement encore du résultat de
Puniversalité des armemens libres , on cherche & connaitre
le sort des armateurs, on trouve que ceux d'environ 100
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batimens sont tombés en faillite, ou ont perdu une grande
partie de lear fortune, et que ceux-la seuls (i:li se sont
bornés au commerce de la Chine, ont fait quelques héné-
fices, ou du moins n’ont pas éprouvé des pertes sensibles.

» 11 suit de Texposé de ces faits, que le commerce de
TInde n’a pas pu prospérer par la liberté seule, et que la
faute en est au régime fiscal quile surchargeait de 18 pour
100, ainsi qu’on le fera voir bientét, et qu'il est impassi-
ble, si ce régime continue de subsister , que ce commerce
ne soit tét ou tard abandonné, aprés quelques nouvelles
épreuves , toujours suivies de nouvelles pertes.

» On a vu que celles de la compagnie des Indes peuvent
étre attribuées a un défaut de sagesse et d’économie dans
ses dépenses. Les pertes des armemens particuliers ont eu
des causes différentes et inévilables; on en va présenter le
développement , en se fixant aux années de liberté.

» Pour le commerce de U'Inde, il fant de gros navires,
’de_ grands capilaux en especes, et un intervalle de trois
années, entre I'expédition et la rentrée des fonds; au lien
que dans le cours d’un commerce ordinaire et moins éloi-
gné, les opérations sont plus rapides, etle crédit remplace
le numéraire.

» Un vaisseau de goo tonneaux, de 160 d’hommes d’é-
quipage, expédié pour la céie de Coromandel, demande
une mise dehors de 1 million 520 mille livres, y compris
un fonds d’avance de 300 mille liv. pour les frais de navi-
gation , et un chargement d’especes de goo mille livres, des-
tine & l'achat des marchandises de retour.

» La masse des dépenses indispensables dansle voyage
est de 181 mille 500 livres, en sorte qu'il ne reste plus pour
prendre une cargaison, que 1 million 18 mille 500 Tivres
des 1 million 200 mille liv. embarqués. En y ajoutant le
 bénéfice de 70 pour 100 i espérer sur les marchandises,
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qui est de 708 mille 300 livres, il en résulte un produit

de vy . 588 e ek TR A vos e s e aie 1;868,55000
Mais il faut en déduire, & Parrivée, le

montant des droits d'indult, et autres, de 15

pour 100 ; les frais de débarquement, de

commission , d’assurance et les intéréts de.

Yargent, objetde.. ci.cn. ool e B D

—— ok

Il ne restera, par conséquent, que... 1,202,562
Plus la valenr du bitiment , de..... 100,000
_—
ToTAL GENERAL...... 1,502,562 liv.
T T e ar aa
Sur cette somme , il faut encore accorder
au capitaine et aux officiers de I'état-major,
une gratification pour leur port permis; il
faut payer le reste de la solde de I'équipage
et de la table du capitaine , ce qui peat s'é-
valuer de 9o & 100,000 livres.............  g),co0lin

Reste met.....oviiivaiiesvesn et 1,207,562 ivi
Lamise dehorsadté de.....,...... 1,520,000

Pivte réelle il oo enr ot eee 312,438 liveE
Ou 20 £ pour 100

» Silexpédition était faite sans fonds d’avance, la perte
serait au moins de 25 pour 100.

» Un navire de 600 tonneaux, armé pour Chanderna=
gor dans le Bengale, monté de 120 hommes, avec une mise
dehors de 1 million 300 mille liv., ne donnerait au retour
quune perte d’environ 12 et demi a 15 pour 100.

» L'ingratitude dun commerce de I'Inde étant démontrés
par le tableau de ses dépenses et de ses rentrées, il reste
3 en indiquer les sources; elles viennent de la nécessilé

davoir
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d'avoir recours dans I'Inde & des agens trés-intéressés, car,
on n’yvoit pas de maisons de commerce avee lesquelles on
puisse lier correspondance. Dans un pays oii les produc=
tionssont en petit nombre, ot les fabricans attendent qu’on
vienne, 'argent & la main , leur commander des marchan-
dises, on ne peut pas espérer que des gens riches sy trans-
portent, ou y envoient leurs capitaux pour faire les affaires
des autres: on n’y trouve done que quelques commission-
naires isolés , etavides d’'une prompte fortune ; lintérét de
Fargent, qui est dans le pays de 15 & 20 pour 100, est la
mesure de leurs gains, et lorsquie le droit énorme de com~
mission est ajouté i la valeur de Ia iharchandise, qui, &
son retour en France , doit 15 pEfur 100 & l'importation, il
west gutre possible que Parmateur, déja chargé de Lant
defrais au débarquement, puisse en relrouver la totalité.

» A ces difficultés inéyitables , parce gu'elles liennent &
la natare des chioses et des lieux, se joignent encove les
inconyéniens qui naissent de la concurrence, du défaut
d'ensemble ddns des armemens particuliers, et de suite
dans leurs opérations, du manque de combinaison et d’as-
sortiment dans les cargaisons exportées el importées. Ainsi,
Fon doit en inférer quele commerce de PInde est au-dessus
des forces et des moyens des négocians isolés, paree quil
ne nontre ¢n perspective que dommage certain. 11 nest
ﬂane-paé vraisemblable qu'un homme honnéie el de hon
- sens, veuille se livrer au commerce de Finde, a moins que
le Gouvernement acluel , & Pexemple de Pancien , dont on
fera connaitre les tardives disposition$, ne consente & ha-
Jancer un préjudice assuré par'des éncouragemens pro-
poitionnés. 6 li-1a

u Pour eompléterle tablean historique du commerce de
Ilnde et de la Chine, depuis son origine jusqu’a la révolu-
tion, il faudrait y joindre Vétat des armemens faits par la

VL N
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compagni¢ des Indes, créée en 1785, et anéantie par le
décret de Passemblée constituante du mois de mai 17905
compagnie dontle capital divisé par actions de mille franes,
et d’abord fixé a 20 millions de francs , fut ensuite porté i
4o, par arrét du conseildu 21 septembre 1786, avec prolon-
gation du privilége exclusif, pour 8 années de paix; il fau-
drait présenter le meontant de la dépense de ses expéditions
et de leur produit au retour ; mais toute recherche , toute
démarche pour obtenirdes renseignemens stirs a cet égal‘d,
ont ¢té infructueuses.

» Onavu beulemcnt par Ies états de la balance du com-
merce , que dans I'année moyenne, prise sur 1785, 1786
et 1787, les m:u'chanmbes de I’Asie importées en France,
se sont élevées dune valeur de 33 millions 700 mille [rancs;
ce qm ]?a.l Im_t exague aux auteurs de ces états.

- » Hest évident que ce résultal n’a pu provenir, en ma-
j-eul'e partie , que des armemens particuliers faits en 1784
et 1785 ; puisque la nouvelle compagnie n’a pu commen-
cer les siens qu’a la fin de 1785, Aussi en noyembre et dé-
cembre 1 1788, les affiches .qu elle répandit annoncerent
ane vente trés-considérable aLonent, et une délibération
dn 2 xavml avait fixé le dividende des acuons a 18 pour 100.

» Tl estyrai gu'on fita cette compagnie le reproche, hien
ou mal fondé , d’avoir acheté en Europe, des compagnies
anglaise et danoise, une quantité considérable de toiles
dc coton et autres marchandises de UAsie,, pour les yendre
en Trance. -

» Le Gouvemcmcnt a-t-il intérét de mumFestpr sa bien-
vieillance i I'égard du commerce de PInde et de la Chine?
ou, en d’aatres termes, est-il de I'avantage de I'Etat defa-
yoriser un commerce qui he peut se soutenir que par des
sacrifices de sa part ? Cest une nouvelle question qui entre:
l_mlurellement dans ce Mémoire. On le terminera cnsuile
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par examinersi ces sacrifices doivent étre appliqués a une
nouvelle compagnie des Indes, investie d’un privilége ex-
clucif, ou a tout armateur isolé gui entreprendrait le com-
merce de I'Tnde.

» Lorsqu’on ne verra les facheux résultats de ce com-
merce , que dans leurs rapports avee la fortune publique,
la sagesse et I'économie aurvont bientét décidé : Pinterdic-
tion de ce commeree sera prononedée par le méme principe
quidéfend de faire passer des fonds aux loteries étrangeres,
parce qu’elles en absorbent la plus grande partie, appau-
yrissent I'état , et diminuent la somme des capilaux desti-
nés & procurer du travail et la subsistance & une nom-
breuse portion de Francais.

» Vu sous d’autres aspects , ce commerce n’est pas dans
le cas de la proscription, dont on va snivre les effets.

» En la supposant ordenmée, la dépense de 7 millions
qu'exigent 'administration des iles de France et de la
Réunion , Uentretien des comptoirs de I'Inde, pourra sans
doute étre réduite & deux , uniquement appliqués a la con-
servation et @ la police de ces deux iles. Les 5 millions d’ex-
cédant qui seront économisés , seront, si I'on veut , desti-
nés a I'encouragement de quelques branches d'industrie ,
qui pourront s’¢lever pour remplacer les marchandises de
Fnde. Cette nouvelles disposition semblera d’autant plus
utile, que ces 5 millions réunis & la somme de 5 autres
millions , exportés en nature , au licu de sortir de la France
¥ cireuleraient annuellement, et se répandraient sur Pa-
griculture et Pindustrie, dont elles opéreraient 'aceroisse-
ment, d'une facon plus directe et plus sire ; que ce com-
merce de 'Inde dans sa splendeur.

» Mais aussi, en prohibant le commerce de P'Inde, par-
viendra-t-on & interdive , avee la méme facilité, Unsage des
superfluités qu'il fournit, et qui sant devenues des besoins?

N 2
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L’habitude qu'on en a contractée ne chercherait-elle pasa
se satisfaire par toutes sortes de voies ? Les choses de luxe
qu’on tirait de Plnde avec p.lusieurs choses de nécessité,
pour les arts et la médecine, moyennant 5 4 6 millions, en
coilteraient 12 en Angleterre , unique marché oit elles se
trouveront. Cette perte sera double pour nous; car d'un
cbté, elle enrichira nos rivaux , et de l'autre, elle nous
dtera Toccasion de cultiver une branche de navigation
trés-étendue, de former des matelots, et d’ouvrir des dé-
bouchés aux productions de notre sol et de notre indus-
trie. :

» Quand cette premitre considération ne suffirait pas seule
pour déconseiller linterdiction du commerce de Plnde,
il s'en présente d’auires d’'un ordre supérieur, et qui ap-
partiennent & la politique , dont les vues etla prévoyance
doivent embrasser tous les événemens , toutes les possibi-
lités cachées dans Pavenir.

» On ne peut contemipler, sans inquiétude, I'excessive
puissance des Anglais dans I'Inde; Paccroissement de force
et de revenu que celtesituation leur a procuré; a de qnﬂi
justement alarmer 1'Europe. La perte du continent &’ Amé-
rique a é1é pour eux un motif de porter leur attention
détablir leurs espérances sur lours possessions en Asie
L'orgueil national enivré des, idées de richesse et de puls
sance quil attache & ces possessions; exalte Pesprit publie,
Vexcite & des sacrifices qui deviennent faciles, quand la
passion les commande. Clest de Asie que leur yiennent
en grande partie les ressources qui.ont soutenn leur crédit
pendant la guerre.l(;*eﬁt de la quiils tireront toujours les
moyens de réparer leurs linances pendant 1a paix ; Cestli
ol ils tromuveront, constamment des forces nouvelles pour
menacer la liberté. de PEurope, et en stipendier les puis-
sances capables de seconder leurs yues.
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» Dans cet élat de choses, la France qui, par son élen-
due, sa population et Péclat desa gloire militaire, balance
Ies destinées de notre continent, restera -t - elle témoin
passifdela puissance des Anglais? Les laissera-t-elle s’'em—
parer exclusivement des mers de I'Inde, et faudra-t-il
humblement leur demander la permission d’y naviguer ?
Leur abandonnera-t-on nos loges, nos comptoirs el nos
factoreries , en renoncant 4 en faire usage? Non, sans
doute.

» Les stipulations des conditions de paix nous assurent
la restitution de tous nos établissemens anciens, et de plus
Pacquisition de Cochin, sur la céie de Malabar; cest un
engagement formel de les rendre utiles, de ne pas laisser
sanéantir pendant la paix, les iles de France et dela Réu-
nion , qui sont si utiles pendant la guerre. Ce n’est que par
un commerce aclif et permanent qu’on peut mainlenir ees
iles dans un état qui les rende respectables. Des relations
multipliées avec la métropole y acerofiront la population
avee Pindustrie, qui, par cel accroissement , rempliront
Pobjet essentiel de ces iles; leur destination étant de four-
nir des secours et des vivres & nos armées navales, pour
préparer une expédition , ou de leur ouvrir des ports
pour se réparer apres des événemens malheureux.

» Clest encore dans des relalions multipliées et suivies
avec IInde, que le commerce trouvera des ressources
pour acquérir de I'étendue et de Ja solidité. Clest par des
relations constantes, et par des rapports saisis & propos,
quwon se trouvera i portée de connaitre et d’étudier les
intéréts des princes indiens , de suivre la marche et les
vicissitudes de leur politique , de former des liaisons utiles,
el en mesure de profiter des chances du hasard, et de
tirer parti de Pinconstance de la fortune.

» Ce commerce doit-il se faire par une compagnie,
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avee un privilége exclusif, ou faut-il le laisser libre ? Clest
la derniére question qui soit 4 examiner.

» Ona dit, ci-devant, que la compagnie des Indes ex-
ploitant son privilége exclusif avec des possessions, des
droits et des dépenses de souverainelé, a collé 100 mil-
lions & P'état en 40 années.

» Unenouvelle compagnie, formée surle méme modéle,
eolllerait aujourd’hui bien davantage, dansla situation des
choses, et me pourrait faire qu'un commerce précaire et
ruineux. 1lsemble, d'ailleurs, qu'une compagnie destinée
a représenter une grande nation, ne doive paraiive dans
FInde qu'avec Fappareil imposant de la force et du pou-
voir. Quelle idée prendraient les Indiens de la nation fran-
caise, dont la puissance et les triomphes du temps des
Dumas, des Labourdonnaie et des Dupleix, sont encore
présens a leur souvenir, s'ils la voyaienl recevoir respec-
tueusement la loi de la compagnie anglaise, et subir dans
ses marchés, toutes les conditions qu’il plairait i celle-di
d’imposer? Nen induiraient-ils pas ayec raison, que lo
degré d’humiliation en Asie est la suite d’un sort semblable
en Europe, et que le tribut payé par Yune est un signe
certain de la supériorité de Pautre? Ah ! plutdt renoncer
a l'usage des marchandises de I'Inde , que de les obtenit
au prix de cet avilissement! Qu'ad jamais périsse ce com=
merce, s'il faut qu’une éompagnie des Indes francaise ne
puisse éire V'égale, en Asie, de la compagnie anglaise,
qui, alaide de sa toute-puissance, n'ayant ni concurrence,
ni contrariétés a craindre, serait toujours préte a éeraser
sa rivale, avant qu’elle efut le temps de sagrandir et dese
fortifier.

» Les Anglais ont un revenn net a tirer de Uinde, de
70 a 8o millions; cette somme , converlie en marchandi-
ses, rendra facilement en Europe 140 millions. S'ils veulent
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¢earter toute concurrence d’une aulre compagnie, le sa-
crifice de 25 & 3o pour 100 suflira, pendant 3 années, pour
la forcer & des pertes inévitables, et la metire dans Iim-
puissance de continuer son commerce.

» Si celte présompiion n'est pas dénuée de vraisem-
blance et de probabilité, il semble donc indigne de la
majesté nationale de se faire représenter dans I'Inde par
une compagnie qui ne servirait qua relever I'orgueil de la
compagnie anglaise. Dans cette opinion , toute idée de ré-
tablir [e commerce de I'Inde sur le pied ot il était ancien-
nement est inadmissible ; il convient seulement d’en chan-
ger le mode , en supprimant tout privilége exclusif, qui,
d'ailleurs, serait une inconséquence dans une république |
dés qu’il n'aurait pas pour objet la sireté de l'élat, ou
Ficeroissement assuré de la fortune publique.

» La liberté, avec des faveurs et des encouragemens, ne
manquera pas de donner lieu & des ‘associations , dont il
sufliva que le gouvernement connaisee les capitaux consa-
erés au commerce de U'lnde, aprés s'éive assuré desmoyens
et de la solidité des chels de Pentreprise, pour réunir toutes
lessociétés en une seule. Car, il serait du plus grand danger,
que les immunités et tous les effets de sa bienveillance
{ussent indifféremament appliqués & quiconque déclarerait
armer pour I'Inde , & moins de vouloir exciter etmultiplier
les abus. On parviendrait 2 se procurer les marchandises
de ce commerce, sans sortir des mers de I'Europe, et des-
lors le but d’utilité que Pétat doit avoir en vue, ne serait
pas rempli.

» Pour Pintérét particulier des armateurs et des con-
sommateurs , il est & propos que le commerce de I'Inde,
sans étre exclusif , soit concentré dans une société, propre
a mériter la protection du gouvernement et la confiance
du public; & défaut de cette mesure de police, des expé-
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ditions isolées étant mal assorties ou déuunées des combi-
naisons spéciales qu’clles exigent, tant an départ qu'au re-
tour, compromettraient la fortune de ces armateurs im-
prudens et de Lous leurs ¢o-intéressés.

» Quant aurégime intérieur de I'association proposée,; a
la direction de ses affaires , & la division de son capital en
actions ou en commandite ; c’est & elle seule & sen mélers
Le gouvernement pourrait simplement nommer un com=
missaire pour assister aux assemblées des syndics de la so=
ciété, veiller a l'intérét des actionnaires , el étre présent
a la fixation du dividende annuel qui serait accordé,
aprés avoir pris connaissance des dépenses de chague ex=
pédition, et du produit net de ses retours. Ils ne pourraient
avoir lieu qu’a Lorient, et celle condition est indispensa-
ble pour P'avaniage des ventes et pour la commodilé des
acheteurs; il serait, d’ailleurs, trés-difficile de trouver en
tout autre port, des magasins voulés aussi vastes et aussi
sirs pour toules especes de marchandises, et d’aussi grandes
salles, otila foule puisse affluer sans inconvénient.

» Les faveurs que l'association doil espérer, sont les
mémes que celles qui ont été accordées a la compagnie des
Indes formée en 1785. Non-sculement Parrét du conseil,
du 14 avril, T'assure de l'exemption du droit dindult,
dont il a été parlé ci - devant, et qui s'élevait & 7 et demi
pour 100 ; mais il lui promet de plus une modération des
autres droits , et méme Pafranchissement de tous ceux qui
causeraient du désavantlage a ce commerce. Preave évi-
dente qu’alors il était reconnu que le commerce de Plnde
avait besoin d’étre défendu comme a son berceau du temps
de Colbert, contre hydre de la fiscalité , qui avait dévoré,
sous le prélendu régime de la liberté, tout le hénéfice
que les armateurs auraient pu trouver dans leurs spéeu-
lations.
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» Que celle association, aprés avoir fait ses expédilions,
dont Ja réalité sera constatée a lile de France par le visa
du commandant, sur le réle d’équipage de chaque navire,
aprés avoir monté ses comptoirs, choisi ses agens el ses
facteurs dans Plnde, y traile directement ou avec les fa-
bricans, ou avec la compagnie anglaise, pen importe.
Peut-étre méme ce dernier parti pourrait devenir un lien
d’amitié et d’'estime entre les deux nations, el éviler une
exportation d’espéces, dont les intéréts, pendant trois ans,
ahsorbent une partie des bénéfices. La compagnie anglaise,
qui a sans cesse des [onds a faire passer en Europe , pour-
rait accepler des arrangemens, 4 Paide desquels la société
francaise y solderait les marchandises quelle recevrait
dans Lnde.

» De son c6té le Gouvernement y nommerait un capi-
taine-général , comme a la Guadeloupe, pour y comman-
der toutes les forces militaires, destinées & protéger nos
élablissemens. 11 y faudrait aussi un commissaire des re-
lations commercizles, ave¢ un vice-commissaire et un ou
deux secrétaires pour Vadministration civile ¢ juger les
différens élevés & I'occasion du commerce.

» Quoique ce plan nait en vue qu’une association nom-
breuse, bien connue et sans privilége exclusif, on ne se
dissimule pas qu’en lui accordant des immunités particu-
litres, ¢’est écarter toule concurrence pour ses retours en
France ; mais cest aussi pour en assurer Papprovisionne-
ment dans un genre de marchandises indispensables a I'en-
tretien d’une quantité de manufactures trés-intéressantes
par la multitude d’ouvriers qu’elles emploient. Telles sont
les mousselines et les toiles de coton deslinées a étre peintes
ou imprimées.

» On sait qu'il faut annuellement 400 mille pieces des
derniéres pour alimenter celle branche dinduslrie , indé-
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peadamment de 200 mille picces ou environ, que four-
nissent les fabriques nationales.

» Comme il n'est fait & la société aucune concession
de terres, ni de mers en Asie, on apercoit que Fabord et
la navigation y restent parfaitement libres.

» Dés-lors les iles de France et de la Réunion -peuvent
par leur situation faire avec avantage, le commerce de
Vlnde et de la Chine. Elles deviennent méme, pour I'En-
rope, un entrepét , un point intermédiaire auquel il est
ais¢ d'attacher les fils de nombreuses et utiles spécula-
tions.

» Quand ensuite, par leurs succes, on aura rassemblé
dans ces iles, un assortiment de marchandises de Pinde,
on pourra sadresser alors an Gouvernement; ce sera i sa
sagesse a juger si leur importation doit étre admise & par-
tager les faveurs qu'il aura accordées au commerce de la
grande associalion et sous les mémes conditions de lenr
déchargement & Lorient ou a Nantes.

» Tout ce qui vient d’étre exposé ne regarde que le
commerce de I'Inde proprement dit; il reste a parler de
celui dela Chine, pour lequel il ne faut ni autant de fonds,
ni autant de combinaisons , et qui peut conséquemment
étre fait par des particuliers. Il suffit d’un assortiment de
marchandises propres aux Chinois, et d’employer le pro-
duit de leurs ventes a des thés , des nankins, oun soies
¢crues blanches, des porcelaines, et des étoffes de soie
destinées pour l'étranger : puisque leur introduction en
Frane est prchibée.

» Ce trafic, assez simple, a rapporté 141 pour 100 an
milieu du dernier siecle. En 1787 et 1788 il donnait a-peu-
prés Gopour 100 ; mais il edt rendu beaucoup davantage, si
la nouvelle compagnie des Indes ettt proportionné les car-
gaisons dethés qu'elle en ativées, aux heseins de la Franee,



D3 A2 WAST AT T De B 203

etaux débouchés que cette denrée trouvait en Angleterre.
Cetle compagnie ayant trop légérement adopté 1'opinion
commune, que depuis 1784, que le droit considérable dit
par les thés, en Angleterre, avait é1é commué en une laxe
sur les fenétres, le commerce de cette denrée n’olivait plus
de bénéfice an commerce interlope qui s'en faisait , était
en conséquence déterminée 4 réduire ses retours a la
Chine en thés, & 500 mille livres par année, quoique la
sen'e consommation de la France en demandat alors 1
million 4 1 million 200 mille livres.

¢ » La preuve de ces faits est tiréedes états de la balance
denotre commerce ; ils établissent que dansles trois années
réunies de 1784, 1785 et 1786, 1a France a fourni alAn-
gleterre 3 millions g41 mille livres de thés, et 7 a 800
milliers de livres aux auntres nations ; en sorte que le com-
merce de la Chine en apportait alors, année commune,
3 millions de livres, dount 17 & 1800 milliers étaient ex-
portés.

» Cetie exportation pourrait sans doute soullrir aujour-
dhui quelque réduction, vu que des armateurs du conti-
nent d’Amérique qui recevaient alors des thés en France,
soit immédiatement , soit par des voies indircctes , ont fait
plusieurs expéditions en droiture a la Chine, d'oli ils ont
rapporté des cargaisons de thés, non pas seulement pour
Ii consommation de leur pays, mais sans doute pour leur
commerce avee 'Europe.

» Au surplus, dans la double vue de favoriser le com-
merce de I'Inde et de la Chine, de fixer avec justice la
quotité des droits qu'il devra payer , et d’en simplifier la
perception , il serait utile d’appliquer a ce commerce, la
méme méthode qui était ci-devant suivie pour le commerce
des colonies d’Amérique, c'est-d-dire de régler les droitsde
dounane, a tant pour 100 de la valeur, d’aprés un état
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d’appréciation, arrété chaque année par un conseil ou co-
mité de commerce, suivant le prix courant des choses
d’origine indienne oun chinoise ; droits combinés avee leur
indifférence, leur utilité, on leur influence dommageable
sur Iindustrie nationale, et qui n’auraient lieu qu'aprés
Fapprobation du Gouvernement. Ainsi resteraient suppri~
més ces droits fixés du tarif qui soumet toutes les marchan=
dises de ces contrées , depuis 20 centimes jusqu’a 200 fr.}
les unes au poids brut, les autres au poids net; celles-ci aw
quintal, celles-Ia & la livre ; enfin, d’autres, telles que les
nankins a la piece de 4 a 5 aunes, qui doit 20 centimes
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PRODUCTIONS VEGETALES.

-

Noz.s. Cet Article devait, en suivant son ordre, se
trouver 4 la suite des Productions Animales (tome I°". ,
pages 43 et suivanies ) ; mais la trop grande abondance des
Matieres de ce Volume, a forcé les Editeurs de le placer ici.

Froment, Seigle , Orge , Avoine.

Nowus ne séparerons pas ce que nous avons a dire des
quatre especes de grains énoncés au titre de cet article ;
nous les réunirons pour éviter des répétitions qui, sans
cela, seraient devenues indispensables , puisqu’en général
on récolte en Irance ces différens grains dans les mémes
endroits : il y a peu d’exceptions a cette régle; les pro-
portions seules varient. Dans tel département on récolie
plus de froment que de seigle ; dans d’autres le seigle do-
mine , etc.; mais dans presque tous, nous le répélons, on
trouve 'un et Pautre.

Les grains, sur-tout le blé, sont en France un des plus
grands objets de culture, et le fonds de la richesse terri-
toriale.

On ¢y est pris de bien des manieres pour connaitre la
quantité annuelle de grains que récolte la France; et
il est doutenx qu'on y soit parvenu.

Quelque grande que soit la consommation dublé, disent
les uns, puisque par-tout on mange du pain, il en reste
encore chaque année , tous les départemens fournis, une
certaine quantité qu'on peut vendre & Péiranger. T1 est rare
gue les moissons manquent en méme temps dans tous les

épartemens , parce que le sol étant de différente nature ,
est aussi plus ou moins susceplible de Iinfluence des sai-
sons. D'auntres vont jusqu'a dire que chaque récolte peut
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fournir ddeux années de consommration. Cependant, qllﬂ“‘l
on jette un coup-d’ewil sur les tableaux d’exportation €
dimportation des grains, en quelqu’année qu’on les prenné
on reconnail toujours gue Pimportation est plus forte 1
Fexportation; aussi M. Necker a-i-il senti la nécessit®
d’une loi prokibitive de Pexportation illimitée des graini
aussi sommes-nous placés sous ce régime prohibitif.

Presque tout le blé qui s'importe en France nous vient
d’Angletetre. Cette puissance, qui gagne annuellement 307
Pétranger une balanee de prés de 2 millions sterlings, 1t
avee nous la plus grande partie de ce bénéfice. Les états A%
commerce montrent que, depuis 1715 jusqu’a 1735, Ao~
gleterre vendit 4 la France pour 200 millions tournois |
froment. Par le compte que rendit a la convention nallo=
nale, le ministre Roland, le 6 janvier 1793, on voil que pe™
dantles neuf premiers mois de 1792, la Francea tiré de {
tranger 2 mil{ions go mille 565 quintaux (1) de froments
277 mille 139 quintaux de seigle, et 245 mille 667 de [a=
rvine. Sur ces quantités, I'Angleterre a fourni 460 mille 564

aintaux de froment, 33 mille 589 quintaux de seigle €
38 mille 634 de farine; ce quidoit faire une somme énormé:
puisqu’a cette époque le blé se vendait de 26 4 32 francs suf
fes marchés de France. L'ltalie a fourni pour sa part !
million 41 mille quintaux de froment seul. Presque tout 1¢
reste est venu du Levant et est entré par Marseille (2)-

1y a deux maniéres d’estimer le produit de la récoll®
en grains, année commune, dans toute la France.

(s; Le quintal est ¢valué 4 48 kilogrammes 915 grammes.
{2) On se tromperait cependant, si I'on croyait que la France &
eu réellement hesoin de cette quantité de blé, et que toute Ja 2~
leur en a passé en argent & Pétranger. Car, s1, dans les Tableat®
d'importation, la France se trouve avoir tiré en 1787, par exem”
ple, pour 8 millions 116 mille francs de grains de toute I'ltalie; 6°
YAngleterre, de la Elandre Autvichienne, de la Hollande, de 1*
Russie, des Etats—Unis d’Amérique ; les Tableanx d’expnrtaf{”_n
annoncent aussi qu'il estisortia cette époque, eu meéme denré®s
ourf millions 501 mille francs, répartis eutre 'Espagne , PLtali®s
'Angleterre meéme. Cette vente des blés de France, cet achat 817
multané de ceux de Fétranger, tiennent aux spéculations com=
merciales qui résultent de I'étendue de la France et de la pro®™
wité de certains départemens des pays étrangers, d’oil le transport
est plus commode que des provinces intérienres. Clest ainsi 8¢
Marseille tire ses blés de la Barbarie et du Levant. C’est aussi poif
cette raison que les départemens maritimes, tels que celui de 12
Givonde, qui font le commerce des colonies, tirent leurs grains
Yétrauger.
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féti[ia premigre, qui consiste a calculer la {[uﬂn!:lié par I'é-
d e (}e terres employées & la culture des grains (1), et
gz: Pestimation de la quantité moyenne de la production
5. arpent (demi-kectare) : c’est celle d’'un grand nombre
“Crivaing d’¢conomie publique, entr’autres de MM. de
@than,, Quesnay, et I'abbé Lxpilly.
w})m' la seconde méthode , qui nous paraitla mei]]euye ;0N
e la récolte par la consommation : clest celle qu'a em~
O¥Ce M. Lavoisier dans le travail qu'il a fait & ce sujet.
d M. de Vauban estime le produit de la récolte en grains
R L o s b e areret [ 1200, EF D000 /seliens]
%\:L Quesnay .............. 45,000,000
L Tabhe dExpilly. ... ... - 78,473,380
2 LAYOISIEr ..ol o ceas oee . 50,000,000
* Arthur Young...... .... 75,000,000
Torar......vuve... 307,648,380 seiiers (2).

o

e
Terme moyen........ 61,519,672 setiers.

pette

t 4 différence d’opinion chez des ¢erivains consom-
d

Sl US des matiéres d’économie politique , prouve éyi-
éonent qu’on ne peut établir de données certaines a cet

af‘?:r | > {ne par un travailsuivi d’aprés la correspondance
«(} (S-S administraieurs ruraux.

‘l'tn‘,;,epen.d"."t’ dit Peuchet, on peut éviter, jusqu’a un
"élntif's }poun, ces 1}1certl{uf]es, en ¢établissant les calenls
1 B A 1a quanlité de grains qui sont ann uellemf_:m em-
o r'ma la nourrilure et aux aulrves usages des habitans de
fong 1Ce , sur ,]:1 population, on plljlutﬁur ]€8_(.‘0nsomma—
avee '11: exige I'état actuel de Ia population, qui est connue
, ssez de (:f:rh.lude.5 ! : 5 i
QWop st nécessaire d'observer que ]a_quar}me de grains
Iy, . 'mporie en France est si pen cousidérable, que
som L0t regarder la nourriture des habitans, et les con-
p .s;_lsla_lm]?s de toute espece en blé, qm's’_y font, comme
» o Werement sur le produit de la récolte.
Péut ¢ snnazssanl done le nombre des habitans, et ce que,
Bsommer par an chaque individu pour sa nourriture
S€s autres usages , on aura le produit de la France en.

» Sur-lout si on y ajoule, pour la plus grande exacti-

et toug
grﬂins
;3 . . e .
1'a£.0)in]:ar grdins , on entend ici le froment, Te geigle, Torge et
i A .
seg(ie) Ces estimations he comprennent que I'ancienne France. Le
) EstSt estimé pesant 24o livees (117 kilogrammes 395 grammes),
¢gal & un hectolitre { 10 boisssaux ).
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tude, la quantité de farines quis’exportent pour nos colonies:

» EnFrance, le peuple, et sur-tout le peuple des cam=
pagnes, mange peu de viande, et fait une grande conso™"
mation de farine, en pain, pate bouillie, etc. Dans les
villes, les manouvriers, les magons, les charpentiers, elé
et les mendians, font aussi une lrés-grande consommatio®
de pain : ainsi chaque individu de celle classe, qui formé
peu preés les deux tiers de la nation, doit consommer 3 be¢
tolitres (3 setiers) de blé par an; cest 1 kilogramme 109
grammes (2 livres et 1 quart) de pain & peu pres par joUr*
ce sera donc, pour 21 millions d’individus , une consomm®
tion annuelle de 63 millions de blé, seigle, etc. On pout™
peut-éire objecter que toutesles femmes, les enfans, méme
parmile peuple, ne mangent pas 1 kilogrammie 100 grait”
mes (2 livres et un quart ) de pain par jour; cela est Vra¥
Mais on peul observer que le tres-grand nombre d’hommss
depuis lage de 15 ans jusqu'h celui de 50, en mange plvé?
et que d’ailleurs je comprends dans ceite consommatio®s
pour éviter les apercus généraux, tout ce qui se perd,
gél.e el se consomme en poudre et autres consommalion

» Les gens les plus aisés, ayant une nourriture P o4,
abondante et plus variée, consomment nécessairemed®
moins de blé en nourriture proprement dite; mais les p2°
tisseries , les sauces el toules les recherches defs tables,
sorbent une quantité considérable de la plus belle fariné
Ainsi, faisant entrer dans la consommation des gens ab 5_
celle de leurs domestiques, et la quantité prodigieuse i
poudre qui s'emploie dans leurs maisons, Fon peut eyaluer®
2 hectolitres 2 setiers ) par an la consommation en blé ¢¢
chaque individu de cette classe; cela forme, pour les I*
millions hommes qu’elle contient, un total de 22 millio?
d’hectolitres de blé. :

» Voila donc 85 millions d'hectolitresde froment, seig}ﬂ"
méteil consommés dans la France. Quand l’exporiall?n'
pour les colonies ne s'éléverait qu'a 2 millions d’bectoli’®
de froment , cela donnerait 87 millions d’hectolitres, au®”
quels ajoutant 14 millions, aumoins, pour les sematllésy
on aura, par appercu, 101 millions d’hectolitres de
récoliés annuellement. -

» Sil'on pensait quej’ayepusurcharger quelques articles
€e que je ne crois pas, j ohserverais que j'a1 négligé de pas”
ser en compte la consommation de farine qui se fait en €0
pour les relieurs, pour les papiers de teniuve; la consot™

matio®
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tation de grains faite par les animaux, parles arts, celle
Gu'exige la pharmacie; enfin les grains qui Sexportent et
assent en fraude al'éranger; tous ces articles, dans un
étil aussi grand et aussi peuplé que la France, doivent
former une consommation notable en grains, et qui com~
pense bien an-dela ce que je pourrais avoir supposé de trop
dans les consommalions ordinaires.

» En estimant & to1 millions d’hectolitres (setiers ) la
quantité des consommations de toule espece qui se font
en grains dans la France, je ne prétends pas liniter a cette
quantité les richesses d’exploitation en blé; je suis, an
contraive, persuadé qu'il doit y avoir un excédant plus ou
moins considérable de la production sur la consommation ;
je le porte de 18 a 2% miﬁiuns d’hectolitres. »

Ceux des éirangers avec qui la France fait le plus grand
commerce de blés, lovsque Uexportation est permise d’une
maniere illimitée ou conditionnelle, est-a-dire tant cﬁue
le prix du blé ne dépasse pas tel taux, sont les Anglais ; les
Feossais , les Irlandais et les Hollandais qui les viennent
enlever & Nantes, a la Rochelle et dans quelques autres
ports.

Les Espagnols, & qui les Nantais porlent ceux de leur
erny en Lirent quantité de la Bourgogne , qui enfournitaussi
a plusicurs petits états d’Tralie. Les blés de Franche-Comté
yont & Geneve et en Suisse ; ceux dela Champagne et du
Soissonnais , passent en Flandre.

Quoique toules ces nations erilevent heancoup de hlé
de France, eclles en tirent encore plus du Nord et de la
mep Baltique , sur. tout lorsque les récoltes ont été faibles
chez nous, ou que la guerre en interrompt le commerce :
c'ost aussi 1a particulibrement , qu'en temps de disette , nous
allons chercher le blé qui nous manque.

Parles ¢lats de Ia balance du commerce en 1784, on voit
quil a é1é exporté de France , pendant cette année ;

BB ponr .. L, L AR 3608 Seo
R e . N L e s 200,400
T S A TR N L
ERERNO S, L L U Gl 1T A g
0;1 voit également (u'il a éié importé pendant la méme
année,

SRR I v il b e con 1 Dy 50,400
VL. o
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Selgles calaoiisin i naec e donaas cews 130,800
O s 5« w7 il n v sisioaivin s ois sivie vuiarn oo mlare « o LODO08

L Xltat dressé en 1788 montre qu'en 1787, temps ol
Ja liberté conditionnelle du prix des grains fut accordée,
Pexportation fut en bl¢
O A -« ..s. 6,559,900 Ir., et I'importation,
M . arbeivihe i b sienags i O LLEO0O0

Tl résulte de ce dernier tablean, que malgré la liberté
de Pexportation tant réclamée , et I'époque abondante olt
Ton se trouvoit , Vimportation fut plus considérable que la
sortie.

Le mot de b/é est un terme générique , comme on le
sait; il comprend le blé proprement dit, ou le froment,
le seigle et Porge, et Pavoine. Examinons chacun de ees
grains en particulier: v

Le [roment tient, ajuste titre, le premier rang parmi eux.
‘Celui de France passe pour étre le meilleur de tous ; quoi
qu’il en soit, on en connait. dans le commerce plusieurs
-espeees ou qualités, 19. celui de la téte ou de qualité su-
périeure ; 2° le blé du milien, dit blé marchand ; 3°. le
blé commun ou de derniére qualité. Ces trois sortes de
blés se distinguent par la couleur, la forme, le poids, ete.

Plus le blé pese a mesure égale, plus il donne de fa-
rine, plus celle-cia de qualité, mieux par conséquent il
waut. Un hectolitre (setier ) de blé de téte, pise, année
commune, 117 kilogrammes 395 grammes (240 livres);
celui de la seconde classe, 112 kilogrammes 503 grammes
{ 230 livres), et celui de la troisitme, 107 kilogrammes
612 grammes ( 220 livres ).

La qualité de blé tient en partie au climat et a la tem-
pérature-du pays oit on lerecueille. Les blés des ci-devant
provinces de panguedoc , de Provence , du Dauphiné sont
réputés supérieurs & tous ceux quon connait. La nature
du sol w’influe pas moins sor les qualités des grains. Les
macilleurs hlés, sous ce rapport, sont ceux des fonds bons et
substantiels, mais secs et pierreux ; ils donnent, 4 poidset
mesure égale , plus de farine que les autres. Les blés des
terres fortes et argileuses des coteaux ou des plaines, sont
de seconde qualité. Viennent ensuite ceux des terres a jar-
din, ceux des terres humides et grasses qui retiennent
{’eau; enfin, ceux des terres marnées.

Les terves les plus fertiles donnent 1 mille 467 kilo-
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grammes 438 grammes ( 30 quintaux ) par demi-hec-
tare (arpent ), c'est-a-dire quinze pour un, en retran-
chant 97 kilogrammes 829 grammes ( 200 livres ) pour la
semence. En général, ces terves sont fort rares; il n'y
en a pas un centitme en France. Les bonnes terres or-
dinaives , comme celies de quelques cantons de la ci-de-
vant Picardie et de lancienne Ile-de-Frauce, elc. ren-
dent communément g78 kilogrammes 292 grammes ( 20
quintaux ) ; les moins fertiles donnent 489 kilogrammes
146 grammes ( 10 quintaux ).

« Les fromens de la premiére classe , dit Beguillet ( an—
v cienne Lncyelopédie), sont rares dans les marchés ;
» leur prix est toujours plus haut que la différence de leur
» poids ne le demanderait proportionnellement ; car si
le blé de la derniére classe, pesant 220 livres ( 107 ki~
logrammes 612 grammes ), se vend 18 liv., et celui de
la seconde classe, pesant 230 liv. (112 kilogrammes
503 grammes ), 19 liv.; celui de la premiére classe, pe-
sant 240 liv. ( 117 kilogrammes 395 grammes ), devrait
» se vendre 2o liv. Mais comme , & mesure de la pesan-
» tear du blé, la densité et la sécheresse de la farine
» rendent plus de pain, le prix des blés de la premiere
» classe est beancoup plus cher en proportion, quela dif~
» {érence de Jeur poids ne semble le comporter. Ainsi,
» comme le hlé de la dernitre classe, pesant 220 liv,
» (107 kilogrammes 612 grammes ), rendra & peine 200
» livres (97 kilogrammes 829 grammes ) , de pain de toule
» farine,, et que celui de la premiére classe en rendra
¥ jusqu’a 250 livres (122 kilogrammaes 286 grammes ), plus
» beau et meilleur, la difiérence du prix du blé ne sera
» plus comme 220 4 246, mais comme 200 4 250. 1l y a
» plus, comme cette qualité de blé est rare au marché ,
» elle. angmente encore de prix par sa rareté, et elle se
» vendra jusqu’a 22 et 23 liv., ce qui fait 20 a 25 pour
» cent de plus que le blé de la dernitre classe, quoique
» sa différence en poids avec lui soit au plus de dix'pour
» cent. »

Toutes choses égales, les blés barbus et ceux de mars
qui le sont ausst) se vendent moins chers que ceux

hiver. Ils sont plus difficiles & moudre, plus chargés de
grains élrangers , donnent une farvine plus hise et moins
asee a travailler. Les gens de la campagne les recherchent
¢ependant, parce que la farine quils donnent boit un

@ 2
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dixieme d'ean de plus ; mais s'ils ont pour eux ta quat=
tité da produit , les blés d’hiver ont de leur coré la blan®
cheur, la délicatesse , la finesse ; aussi se vendent-ils €0
ramment un dixieme de plus que les premiers. :

il y a aussi un blé qu'on appelle /4 de Smyrne, bl de
miracle ; c’est un froment qui se séme en aatomne. |

L’épeautre est une esptee de froment cultivé avee 50!
dans plusieurs pays : on en fait & Genéve une assez boni®
espece de pain. Suivant M. Dukamel, Fépeautre tient £
milica entre le froment ordinaire et Torge.

Nous allons présenter maintenant différens Tableaus du
prix des grains a diverses épogues.

Prix moyen d’une année sur dix di setier (D¢
tolitre ) de blé du poids de 240 livres (111
kilogrammes 395 grammes ), e marché ,fe
Rosoi , prés Paris , depuis 1645 jusqu
1788500 .

Depuis 1643 416563 1. .0 eiesivrnn.s... 350 1651
R E AR U PO RS Sk R S R L

3T TR 1T T RO AL L e et 4% e
367531 WBBBL, viivenn Siwdid vt 5o 0N
168852653 % T P R .

. 3. STFOT AP (i Bk, 31 36748
19681 AqaSuswe it aomeaad s 95T i
" 1713 1715 une année moyenne des G
RO saia s Har o BRI 5 TEG Y VTN

RS anef I Bihesag e dd it bana 1 oS
7495 VIFA0CEE S neisds e o i Sg e
Ty R s g o R Gwer . vde sy s 18 VRIS
RoAGR PETSE B ey W wa ey .28~ ToE
1756 T8Bi sk s e s i
1766 1776 oo hadn i b i o e e
1778 < 1786 o WA S AR S s 2D !51' g

1786 2788 - i v e s e e 2
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Lablean des priw moyens de myvriagramme (1)
de froment dans chaque dépariement en
France pendant ’an IX (2).

Premiére Région. Nord-ouest. :
R L S R alareiorn ase, AT PRt R
B 5 oanr s B R i 3. Mg
L T RS e e A 4o
RO viche., . - oo v st wie i e SR 63
R R SR i R 2 46
L e e e A s e g ISR TR il 58
e Galais. s voun seaiiaan oa S R 75
Bne, sl L e e R e i e 43
I RRSFenTe . . o . cos i Bl e 2 81
Beine et Oise. oovdoasaendann AR 2 4o
L R S e S S e S S S 8 4o

Towativ o wli™ Sar-FENeglre:

B I 1 oy e S s s S P S et T D0
T UL g SRSt i it e e AR 23
L1 S e e 22
LD e R e T 6o
Jemmapes,,...,............ ...... e Setnrve et 8 ‘75
R = v waie o arais i i TR S 73
L T A PRI g A S 2 il
L R U R 41
T ) T A R e S TR 84
Sambre et Meuse. « .« + . « oo .. I T . 35
Seine et Marné. « « - .. .0 - s Akl o 29

PoFhnosaer s 20 ir.” q7.¢6:

(1) Le myriagramme, strictement pris , est (T? 20 livres 6 onces
6 gros 62 grains. En le prenant pour 20 livres, il répond au bois-
sean de Paris, forme la douziéme partie du setier , et le cinquiame
du quintal, i

(2) Ce Tableau. extrait des Annales d’ Agriculture, est tivé du
ministére de PIntérieur. On y divise la France en menf régions, en
la supposant coupée en trois parties, une’toprnée vers le nord,

"
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T'roisieme Région. Nord-est.

Soretstl o R AR R L T 1fr. 7 ¢
Iearthe. < <o ARSI s e Ty e
MEREE P aanint e i v Glh a2 R e e 85
Meuse-Inlerietne PR ool Sndnas g 2 15
Mont-Tonnerre. . . = . . = . o TR e 68
Moselle. . . .. N e e 72
ORE & St vn sl P g ot e A2 i L 2 3y
BasdB b Tatabia i o e e AU S S a 13
Bhin-et: MoseHeseons i baumttidia v o o s o 6o
BOBE L & STl Sl i gy < Rrap St By il o 5 2 4b
VAT oo Do 4 P W G SR R - oA, o e 4. b
AT U B 1gfr. Sge
ey ——

(T T LT Qe o S B0 S S e 2fr. gic
Charente-Inféricure. . . oo T ¢ v v 4o v w3 20
s R AT s S S s S LRTa 58
T3 o e e L s e e e e & a3
LD o e e gl e g B 2 93
B OI0e ST BT E o e o e e o oo st o i s 2 77
Mayenne et Loire. . .. .« .« v co oo e 36
T e A SR SRR e e N 2 73
ORI, o e e i oS A s S 4y
AT, L S R e e RN 2 48
Peuz-Bevres: : o v ooin 5oae i e s ehh 2 42
T Tl P i e TR e e 2 6o

FOT A Lo < e 35 fr. 68c¢c-

e —— v ———

Rl er - the: « Al it 3 o e A St Sk S a2fr. be
Bhers i A PR AN e~ e s e T 84
3fr.goe

Vautre vers le midi, et la troisiéme placée entre les deux. Cha-
cune d’elles forme ensuite trois régions, dont ordre numérique
commencant 4 'ouest de la premiére, et allant toujours de gauche
2 droite, se termine i Pest de la troisiéme. Dans chacune de cas
zenf régions ; se rangent les dépastemens.
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Gl-congie s ot a v s 3fr. gocs
T e S G R e e S L 2 8
LT e R KTt S ) e RN, 2 1
S T T T RN (A e 2 34
i S R SRR S el WSS e 2 35
Ll RS SRR PR 2 2g:
T e SRR R B o R S 1 94
By de-Dome.: o v nsh s o ncion 2 25
i e SRR R N R S G P 41
R R L G e (R £ sl WS R S . 2 56
BENE St -0 v ae il e a e A 5 5

Tomx s & ol 26 fr. 16 ¢

T e R et R B et

R e = o O e B e e e L] 13
CotedOr. ., « « « - . T ek 2 56
T S P R S SR R AR T L 2.
U e T R O S e e 14
T i Sy e ey S Sy R bk S e el o
Loire T T Ty I T 81
BT IOTNG = e 5 o e An e ath S 18.
T Ty S e e RN S ey T 75-
U e S e SN A R RN R e e i 96
Haute-Saédne. . T e e, T - 62
T R DE e e R Y S S e © - 83
TR S TR S e S e 16
I T errihle . . oo s w5 s e .
N e 36 fr. 68 c.

Septiéme Région. Sud-Ouest.

WEIege . o o 4w adat el e oo w30 D0e
BArdOgRE © - Al ¢ e oo e D L O
Haute-Garonne. . . . . . - T L S - 64
BT L T L T e g SR s 51

14 fr, 2-; o
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Lt port st s .. 14 fr.

HTONTE RS o s e e e
L 5% 10 1 R s e - e o
Lot et Garonne . , . . } :
Hautes-Pyrénées. o o o« &+ s o
Basses - Pyrénées. , . , .

0O N

.

» -8

Fomkl ws i

Huitiéme Région.
0 [ e R g s e ey

AVEYron: ., . Tl s eos
T e et 2 e
RIOLTOTC o7 o o v ao], sy erghs
e L L o o TS
Harle-Liomes . cur o o e
L()t SOt TR e R T R T T
T T e S g
Pyrénées-Orientales. . . . ., . ,
oy R S

Teonar .,

Sud.

s

r
o o+

Neuviéme Région. Sud-Est,

Haptes=Alpes .l o 0 oy - -
HacseccAlinies s S T I T
Alpes—l\’laritimes. B
AGAEEREr Vs Eeatil T = e
Bouchesdn-Bhong .« o 3 “ o o
G T o s e g T
T R LRI P v kg SRk
T 1) 5 (o R e e NS ey e
: (i i e CamP U SR, s B
o U 1 e R el PR
T T g it TR

Vapcluse,. . . ,
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.
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.

.y

Al
i
3
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. b
5
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4o

94— c-

84
85

29
22

89

35
70
2%
10

19 €,
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Prix moyen du froment dans la

ggionNord = Onest. . v L7 o« » . . 2fr. 53¢ %
T R e TP P e 45 ;2-(-
T B D R e L I g i b U 95
R R R e B v P S Al 97 =%
g, e A R e 18
L g A et e | 62
e BT T R SRR S I £ el I8 DT B oL
o T S e R it 4o ol
D S el e N Lot £ L1 9 -k

Prix moyen du froment dans les neuf Régions ou dans
loute Ja France....... R T .. 214r. 86 287 ¢

Tableaw du prix commun du myriagramme de
Jroment dans chague Région pendant [’an X,
mois par mois.

« FPendémiaire.

11 ne nous a pas é1é possible de nons procurer le Ta-
blean du prix du f{roment pendani ce mois.

Brumaire.

lv_-l’xégion Nord-Ouest: ; 5 : & o 90k Bie "gae.
g NGudEsT et T o5, TR 5 g2
3 WoptlSHers e 1o o =y ort o sionele o5 37
4 RIEYy - 2 0y i s e R 55
5 Centre’s © % wn Sy s 56
6 e O N i eyt v 89
7 Sud=Ouest:i % v » ¢ 4 5 f LD 389
8 i e R B LR e i o) 8
9 Y e e A e e L ] 73
Prix commun du myriagramme de froment dans tonte
la France pendant bromaire.. .. . . . . e e 88-¢.

Le maximum fut dans la Région sud-est.

Le minimum , dans la Région nord-est.

Le plus bas prix du myriagramme fut de 1 fr. 77 ¢:;
et ce fut dans le département de Rhin et Moselle.
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Le plus haut prix du myriagramme fut de 4 fir. 65 ¢
et ce lul dans le département des Alpes-Maritimes.

Frimaire.

1. Région Nord-Ouest. . . . . . . 5. 8¢
2 DR S e ol

3 NAEBR Lo ahd s 39
4 (HCEE s St 5w e el e 5%
5 Centlre . 2 61
6 50 e L SR S e e 95
7 Sad-Quest. v .. . o . 2 9/"
8 St . s 3 3
g9 Sud-Est. . 3 48

Prix commuu du myriagrammre de froment dans toul®
la France pendant frimaire............. ofr.g1 ¥

Le maximum fut dans la Région sud-est

Le minimum, dans la Région nord-est, !

Le plus bas prix du myriagramme fut de 1 fr. 8ik €1
et ce fut daunsle département de Rhin et Moselle. .

Le plus haut prix du myriagramme fut de 4 fr. 80 ¢7
et ce fut dans le département des Alpes-Maritimes.

Nivése et Pluvidse.
Xy XeCOjON N OTI GOSN TETC 1 S ge

2 Napdi, e e By o e 3 12
3 P B T S R % a 9
& T {1 i e A T T o 62
B BEDETe s v o el e o e T 2 64
6 O R S e
d Sud-Ouest. . . . . . e a mias OF 18
8 Sds v e 5 e
9 SudeR e e e e 4

Prix commun du myriagramme de froment dans
la France, pendant nivése et pluvidse . . . . .. 3ir

Le maximum fut dans la Région sud-est.

Le minimum fut dans la Région nord-est. ,

Le plus bas prix du myriagramme fut de 1 fr- 98 ¢7
et ce fut dans le département de Rhin et Moselle.

Le plus haut prix du myriagramme fut de, 5 -
&t ce fut dans le département du Var.

tout?
e

1 G
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Fentdse.

£ Réoion Nord-0uest. "« + - « « « » « 3 29
2 s FETo e (e N Al b~ - < S O 1g
5 e el DY e S e o o 77
g et . Gt e i 2 69
6 (o g A o~ S U e g o A 25

] T PR e e i L A . & 15
g OO dEeT e % ol e e g D s

T e et B e e e A S 45
4 Sud-Est. . - - N

P

1 V!‘ix commun du myriagramme de froment dans toute
a France pendany ventdse. .. Sob i oL 3 fr. 23 c.
e maxinuumn fut dans la Région sud-est.
Le minimum fat dans la Région ouest.
e plus bas prix da myriagramme fut de 2 fr. 12 ¢,
® ce fut dans le département de Rhin et Moselle.
Le plus haut prix du myriagramme fut de 5 fr. 6o c. ;

® ce fur dansle département du Var.

Germinal.

£, Région Nord=Ouest. . .. . . . .+ . 3fr. 58¢,
- R e R L

MNord=ERESCro s Sy RIS S 78
g IO o T SRR O e g NN 67
5 2 i P IR S L T ) 87

iaf SENIRR M TN SN e e s S 23
g BRdLNEsE . s e e 54

2y R T B T o T 63
I v O TR B I e 71

Prix commun du myriagramme de froment dans toute
rance pendant germinal. . . . . . . . .. 3 fi. 36 c.
e maximum fot dans la Région sud-est.
e minimum fut dans la Région ouest.
e plus bas prix du myriagramme fut de 2 fr. 4 c.;
€ ce fut dans le département de Rhin et Moselle.
Le plus haut prix du myriagramme fut de 5 {r. 8g ¢.;
®L ce fut dans le dépariement des Alpes-Maritimes.,
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Floréal,
e Répion. Werd=Ouesk..." .5 & vru v ine 2 S o
2 NG i v Rt T e e 82
3 ANOEdEERE L e v, B 99
4 L0 B 2 R N Sl e o 67
5 L T e LS e S e 1t
6 B ™ o o T T 45
7 Badafege,” o S0 TG 3 56
8 Spdll "t N S e % 69
9 SadHTAER S v S R 99

Prix commun duo myriagramme de froment dans
toute la France pendant flovéal. .. .. .. .. 3. 56¢

Le maximum {ut dans la rigion sud-est.

Le minimawn fut dags Ia Bégion ouest.

Le plus haut prix do myriagramme fut de 2 fr. 15 €
el ce tut dansle département de Rhin et Boselle.

Le plus haut prix du myriagramme fut de 6 fr. 31 €4
et ce fut dans le département des Basses-Alpes.

Prairial.

1. Région Nord-Ouest i =« v « o 1s = o &fr, 40
D T i e A e ey Go
P50 by L0 P oo g i ol | 56
CREEEY o v oo o e i, o 81
CRTTEE. o s e o oy e e e = 33
Bat e e e e e e el 75
ST i e g W s 33
T [t S e S R SR e 69
o oif G e e 73

Prix commun du myriagramme de froment dans tout@
la France-en prajeisl Lo ¥ o oo 5750 . 3fr. 1@

Le maximum fut dans la Région sud-est.

Le minimum fut dans la Région ouest.

Le plus bas prix du myriagramme fut de 2 fr. 41 €5
et ce fut dans le département de la Dordogne.

Le plus haut prix du myriagramme fut de 5 fr. 68 ¢:;
et ce fut dans le département des Basses-Alpes.

Messidor.

Nous n’avons pas pu nous procurer le Tableau du prr=
des grains pendant ce mois.

LW

W oN v
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Thermidor.

e Plégion Nord =Ouest.. .5 2 aee BRI 5 e ol
; IN G v, o bt Sl Rt R T o 74
& Nord-Esbs., plimns e s sl sareis 87
5 VHERET Y | e Mg i Th L e e e o 70
6 CENURES SaEy o ane” gemean Ol ece: dE 3 17

BotS oo s s picesinagra i Lo Laengr A0 34
: Sl Tinetr. B K, 7 e a0

Stide = AT R TSPy~ IR, T A Ty 4y
3 SOt st B e el B ) 4g

i)

L Fl‘!x commun dn_ myriagramme de froment dans toute
ERNcCe en thermidar . ol o ove atoe sl 52 3103 ¢
€ maximum ful dans la Région sud-est.
€ minimuwm fut dans la Région ouest.

i ¢ plus has prix du myriagramme fut de 2 fr. 14 c.;

€e fut dans le département du Mont-Tonnerre.

2 € plus haut px:ix du myriagramme fut de 5 fr. 43 c.;

e [ut dans le département des Hautes-Alpes.

Fruetidor.

Lo Ptégion N O RO ERE R b T B S Sr e ] 9
; Nord e el LTe . give, sun, sty gg
& NordEEer b faspast ol g & . 9 63
5 Ouest § 10T P et s YL 54
6 GoYiraian S0 36l Jayihia b 6

LT R LIS e B e R S L1 44
g X SudrOnest oY, i s e e e -0k g8
9 AR GRS S 6o

SudCESE T s S e R 68

1 Prix commun da myriagramme de {roment dans toute
BONCE ot TRUCHAOT . 5 & 4 =« teid e O Y. 90,
€ maxvimem fut dans la Région sud-est.
€ minimum fut dans la Région ouest.

ot € _plus bas prix du myriagramme fut de 2 fr. 1 c;

¢e fut dans le département du Mont-Tonnerre.
Le pius haut prix da myriagramme fut de 5 fr, 47 c.;

St ce fut dans le département des Hautes-Alpes.
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Le blé froment est, de tous les grains , celui qui donné
le plus de favine , et la plus convenable a la nourriture de
Phomime.

Le moyen dont on se sert pour se la procurer est Lrés=
conna de tout le monde , cest la mouture ; mais ce qu'olt
ne sail pas aussi bien , ¢’est quiil west pas indifierent de
moudre de telle ou de telle maniére.

On connait en France deux sortes de moutures, celle
ala grosse , et la mouture économique.

La premiére, qui varie non-seulement de ville a ville,
mais encore de moulin & moulin, suivint le serrement des
meules , Pouverture des bluteaux et la force du motenr’s
a des inconvéniens sans nombre. Nous ne nous atiacheé”
rons point a les détailler , nous dirons seulement gue cetl®
mouture , qui est malheurensement encore anjourd’hui la
plus répandue , doit éire regavdée comme Tart de fair®
manger & 'homme la farine et le son , et anx animau®
le son avec la farine. Elle donne moins de favine et 168
qualités en sont moins distingnées. Flle prodait
en farine , pour le Tain de fine flear ou minot .. 2

En farine , pour le pain de la seconde qualité
on tle fhotnent 4 eaieyriateatsit i T St s E s

En favine , pour le pain bis ou de mesure.....

3

Cest-a-dire que sur 273 Lilogrammes 922 grammes

( 5€o livres pesant ), de froment qui rendrait, par suf”

position , 261 kilogrammes 205 grammes ( 534 livres ) 4@

pain, on ne reiirerait, par cette moulure, en premicr®
qualilé , que. ....oenvnan. . 174 kil 137 gr. (356 1ivd

En seconde.............. 43 kil, 584 ges ( B9 fiv.)
En troisitme ........... 43 kil. 534 gr. ( 8gliv:

-_/

I

ToraL...... 261 kil. 205 gr. {53-4— liv.)

Par la mouture économique qui consiste & moudre et 3
remoudre ( 'on se contente d’'un seul moulage dans *
mouture rustique ou a la grosse ), il est trés-ordinaire 4€
retirer & Paris les trois quarts en farines dilférentes d'uné
quantité de blé déterminée ; on compte sur - ou 7z envi”
ron de déchet. Le reste de la guantité de blé employe®
compose les issues , c’est-a-dire le gros et le menu sou-

Ainsi, par exemple , 273 kilogrammes g22 gramm®®
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{560 Tivres pesant ) de froment fourniront 205 kilogram-

mes 44, grammes ( 420 livres ) de farine , dont 156 kilo-

g:ail}fﬂes 927 grammes ( 320 livres ) de premicre qualité,

Py Hlogrammes 305 grammes ( 64 livres ) de la seconde ,

S 7 kilogrammes 6og grammes { 36 livres ) en dernicres
Nes bises. Les issues seront de 61 kilogrammes 633

§Z§nmes( 126 livres), et le déchet de 6 kilogrammes

grammes ( 14 livres ).
268 déchets dans la mouture & la grosse sont, il est
", moins considérables, parce qu'on ne repasse pas les
’i::‘:“x; ma?s le prqduit dela farine est plas constant d:_ms
= I?u}ure économique, plus avantageux, et la distinction
~larines y est mieux établie.

n honlanger retire , quand il sait travailler, les cing

“mes en pain , au-dela du poids de la farine employée ,

n.Pe“ plas en gros pains et un peu moins en pains de

Petits poids.

. fr0273 Kilogrammes 922_§1-ammes (560 livres pesant ) de
v Meng donnent 206 kilogrammes 752 grammes ( 420
¥es ) de pain de premitre qualité, et 64 kilogrammes

79 grammes (131 livres ) dont la moilié peut étre en pain

" Peu inférienr nommé bis-blanc, et Pautre moitié en
40 proprement bis.
Joutons & ceci un Tableau pour fixer les bases sur les-
eIlFS portent les diflérens produits de la mouture éco-
OMigue,

Seizj

T"BLEAU des Produits en Farines et Issues
relirées par la Mouture économique d’'un
}-?ectolitre ( Setier ) de Blé, du poids dz 117

togramimes 595 grammes ( 24o livres ).

Poids du setier de blé......... 117kl 395 gr. (260l)

Farines blanches.

E“emiére y dite de blé.... ...
mooonde , dite 1°*° de gruau. .. ¢ 78kil. 264 gr.(1601.)
Olsieme , dite 2° de gruau. .. :
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Larines bises.

Qualrieme, dite 3° de gruau ¥
v X | : (<] 31 e <4 Ol'
Cinquieme, dite 4° de gruau.. . } g kil 763 gr. (2

Tssues.

Bembdulagen. sossis s 2 <igtao
RACUPREoro S e msrmiors sacsioss »s 26 kil. «’}1451-.(5-’11‘1

Sonayssmmrns e MU S ST
Déchet de mouture. .......,.., 2 kil. ¢3% gr. (61)
Poids égal au setier. ......... 117kil. 395 gr.(z-iol-)

Les grains et les farines forment un ohjet de commercé
tres-considérable. Le commerce des farines est , malgt!
Fusage , beaucoup plus avantagenx que eelui des grains
Aunsst commence--il & devenir général. Il n'y a pas encor®
long—temps qu'on ne connaissail , dans les environs
Paris , que le commerce des grains. La mouture n'aval
lien qu’a proportion de la consommation. L.a moindre af"
parence d’une belle récolte suspendait les achats , engor=
geait les marchés , enlevait aux fermiers la facilité de rem
plir leurs engagemens , génait ainsi le propriétaire et con”
courait souvent & détériorer les produits de la moissom
Avjourd’hui la majeure partie des récolies est convle‘li_e
en {arines ; les fermiers qui ont des moulins font des farl
nes et vendent ainsi leur récolte dans les marchés, On 2
voit actuellement & la halle de Paris et dans les marchés
environnans, que fort pea de grains. On a dit quela farin€
était moins susceptible de se garder que le grain ; mai¥
on w'a pas manqué de répondre , ce qui estvrai, que de-
puis la découverte du.Nnuveau-Monde , nous navons
approvisionné nos co]omc's qu’en farines, qui nese sont j&°
mais gitées toutes les fois qu'on a pris des précautions
11 faut bien d’ailleurs que cette méthode de convertir 1€
grain en farine , ait présenté, dans la spéculalion comme
dans la, pratique , une utilité réelle pour toutes les classes;
puisquon n’a pas vu depuis, revenir sur leurs pas ceu®

ui ont ét¢ & méme d’en calculer tous les avantages.

Le Tableau suivant achévera de convainére des avanta—

tages du commerce des farines, .
P}‘Ud”"j 3
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Produis > en Argent , d’urn Hectolitre ( Setier )

~de B¢ de 117 kilogrammes 395 gramines
(?40 livres ) net , au prix de 21 francs et
reduit en Farine par la Mouture Economi-
Gue,

Pmduil‘- en fari/ne Wl nEheaeett b, LI I T
BISE. e s o e B 0
En issues: «.ova T Ty o ey

TodkE, ki, ve 80 L 300,

AT WA T O

Diérzyse

Prix dachat du selere. v sisiesss 21 20 s o,
OUlUTe of vOILULE. . o v sos ass suanes 2 v *
0 Som-t o = o

Bénggioe sur la vente de la faring......... 2f 3oc.

R ey

‘Le {ﬂé converti en farine par la moulure économige
Eli'i(:h:]l’t done, en bénéfice réel , un dixieme en sus du
P achat, Quelques circonstances peavent augmenter
. nement ce bénéfice ; mais ceci est regardé comme
s TPEdusalion-des loyers des magasins, de 1’(3u1relie:1 des
Vohis es avaries, des frais de transport , de latleme.de la
Pendy des diminutions en 'pm,ds et ea mesures des issues
i3 da'nt la gardc , ete. quoiguw’on puisse beancoup réduire
o ec!‘\els a peu de chose , en conservant les sons en sacs

8, 4 Vinstar des blés et des farines.
tﬂineut{-e la farine et le pain, la pom;{re ? liarpidon , Cer—
coq $ liqueurs encore sont des prpdl.uts operés par le se-
'S de Part et tirés le plus ordinairement du froment.

e t_rou‘r‘e de fortes amidounneries , et Pon fail commerce
s Widon 3 Abbeville , Agen, Arras, Bordeaux, Calais ,

-nl‘lrrehec_, Chalons-sar-Marne, Dur}k‘er_que, I’revent., le
Nap, ¢, Lille, Marseille, Metz, Moativilliers, Montpellier ,
Y, Nérac, Orléans, Paris, Rouen , Saini-Omer, Sens,
bourg , Tarascon , Toulouse et Troyes.
%m'_[‘dgi:itb})eflucnup de farines ot le commerce en est
s“"‘Loir: i Iil Agen ,.Bou:.';v-;-o: i 1}:‘03 ux ,.l‘\lelun 5 Meung-_-

ekl ont-Didier, Niorl ; Toulonse ; ete. 4

Sl'.r'a_s
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Les principales manufactures de poudre & poudrﬁ'f se
trouvent 4 Charleville , Lille , Metz et Paris.

On faisait, avant la révolution , beancoup d’eaux-de-
vie de grains dans les départemens du Pas-de-Calais , 4%
Nord, danstoute la ci-devant Belgique , mais .al:Ljour(Fh‘n
toutes ces fabriques vont fort peu et semblent suspendues:

Le seigle est trés-commun en France. On y en recueill®
dnfiniment plus que de froment, Les terres qui lui conyiet?
nent y sont en effet en plus grande quantité que celles qui
sont propres au {roment. Les bonnes fournissent a pea pre
978 kilogrammes 292 grammes ( 20 quintaux ) par dem:
hectare (‘arpent ); les moyennes, 634 kilogrammes 8
grammes (14 quinlaux), et les petiles & peu prés 489y kilo~
grammes 116 grammes (10 quintaux ).

Le seigle vient dans tous les sols plus on moins hiens
soit en plaine , soit dans les pays élevés. 1l réussit plus sot
vent que le froment et dans les lerres o) celui-ci ne vient
que mal. Il aime le froid et les pays élevés, el cependant
par une habitude mal entendue “on le cultive dans 18

laanes. 11 serait plus avanlageux de le veléguer sur 168
}:auteurs , el d’abandonner au [romeut les plaines puisq'“l
Igs prefere.

Le seigle est aprés le froment , le grain qui donne I
plus de farine et la meilleure. 11 a les mémes inconvénien®
que nous avons remarqués pour les blés barbus et de mars:
Il est difficile a moudre , sa farine n'est pas aisée a 1"
~ailler. La bonne mouture du seigle cotlite un quart de
plus que celle du froment, par la raison que nous veno™
de dire ; il est plus difficile de écurer de son. 11 donn®
les trois quarts en farine , le reste est en son et cn déchet

Cette farine boit un dixieme de plus en eau que cell®
du froment. Cet excédant se réduit, pour le prod‘“F
du pain, & un donzitme , parce que le pain de seigle?
difficile & cuire', perd plus de son poids en restant P oy
de temps au four. « Cependant ( Beguillet , anciend®
» Encyclopédie ) , un setier de seigle pesant 107 kilogra™=
» mes 12 grammes (220 livres) doit toujours rendre 1!
» kilogrammes 395 grammes (240livres) de pain. Compe™
» sation faite des avanlages de ce produit avec les dest”
» vantages et la difficulté de la mouture, de la fabricatio®
» et de laqualité du pain. Le prix du seigle suit celui du %"
» menl dans une proportion singulitre , c'est-a dire, qud
» mesure que le prix dufroment augmente, celui du seig®®
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" sen rapproche. Par exemple , quand le froment est &
3 quinge livres Phectolitre (le setier) , celui du seigle est
& six livpes qui sont les deux cinguiemes du prix du
» fromeny ; quand celui-ci monte & vingt livres , le prix
? du seigle est & moitié , et vaut dix livres ; mais quaad
3 1‘." froment se paie vingt-quatre liv. ,le seigle vaul les denx
:: lers (e ce prix ou seize liv.; enfin quand le p?ix du
Oment est porté , comme dans cerlaines années , a
Y trente [iy, | Je seigle se vend vingt-quatre liv. Dot Pon
" voig qu'a mesure que les subsistances deviennent rares,
: }:’S Tapports de valeur entre la qualité et la guantité des
' blég changent. »
$ usages du seigle sont les mémes que cenx du fro-
m?m’ et le principa! est réservé pour la fabrication du
Ef“"' Plus de la moiti¢ de la France mange de ce pain,
N inférienr 4 celui de farine ‘de froment , et presque
ou]?“i‘s mal péiri, mal levé , mal cuit ; quuiqu’il SOiL tres—
Possible de 1ui donner de la blancheur , de la légereté
tela qualite.
& Orge est de deux espices, l'orge d'hiver on carrée ou
Omne , et Forge commune ou de printemps. Ce gu'on
. € orge mondée n'est que Porge ordinaire dépouiilée
e 50n écol.ce-
. O'3que les printemps sont humides, les terrains se-
¢S en orge , produisent beaucoup : - kilogrames 82g
reﬂglmes (200 livres) d’orge par de ~i-hi care ( arpent Js
n’.mlee“!}f- depl'ns 489 kilogrammes 146 gramines jusqua 1
tauy) 67 kilogrammes 438 grammes (de 10 & 30 quin-

A récolte des orges influe sur le prix du blé; le leur
SEig‘i:T\‘e’toujol_lrs une pr'oporiijon avec le i'roment_ et le
881" L'hectolitre (le setier) d’orge pise communément
Tes de°gm_mmes 47 grammes ( |8_0 livres ) ; 11 ne rend que

UX ters de son poids en farine , qui toujours est plus

d’easaﬁf ;) Iplus stche que celle du seigle , boit un huitieme
us,

38 klill hectolitre (setier ) d'orge produit pour Iordinaire

one Oframmes 47 grammes ( 180 hvrcs‘} de pain , mais

41t assez rarement : la tannerie , la bitre, les basses-

> Consomment la presque lotalité des récoltes. On

OUpe aussi heaucoup en vert pour les chevaus.
leg ;.P“X du vin influc beaucoup sur celui de Porge dans

“Partemens ol la hidre estfort en usage. Si le vin est

PR
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rare , la consommation de la biere augmente , Vorge alors
ne garde plus de proportion avee les blés; mais en temp?
ordinaire , le prix de Porge commune est les denx tiers €2
viron de celui du seigle. Ainsi quand le seigle vaul!
francs 5o centimes Phectolitre (le setier), lorge peut
valoir entre g et 10 francs.

L’avoine est un des principaux objets de culture dans

elques cantons de France. On en connait deux espce

ans i’e commerce , la blanche et la brune qui est la plo
eslimée.

Dans les ci-devant provinces de Normandie et de Ja
Basse-Bretagne, les habitans des campagnes font avec 1
gruau d’avoine d’assez bons potages. :

L’avoine aboude en écorce et donne peu de fariné #
celle-ci plus mucilagineuse qu'amilacée , moitié moins P&
sante que celle de froment , w’absorbe que trés-peu deatts
et fait un fort mauvais pain , dont cependant on fail usagl
dans quelques endroits pauvres ou stériles. Elie convie™
drait beaucoup mieux aux amidonniers: il nest pas do#
teux non plas qwon me puisse faire avec Pavoine de ré%
bonne biere.

La balle d’avoine est trés-employée pour les usages do-
mestiques ; la paille douce et sonple , peu susceptible d'h=
midité , a des avantages trop négligés, et que I'on ¥
connaitrail bientét si Pon s'avisait de Pemployer pour fai®
des liens, et sar-tout pour les toitures rustiques. Elle
assurément préférable pour ces usages aux pailles de seig'®
et de froment.

L’avoine en vert on fanée, avant ou apres la sépal
du grain, est fort recherchée de tous les animaux ; ™
Clest sur-tout aux chievaux gwon la donne; ce sont eu®

ui en font la plus grande consommation, et pour %
el estspécialement cultivée. En généralon donne une trop
grande extension i sa culture. Que de bous terrains n'a
sorbe-t-elle point , qui produiraient du froment , du seigle
et de Yorge, dont une récolte passable vaut mieux
la plus superbe récolte en avoine? 11 faudrait résery
Pavaine pour les sols reconnus incapables de porter d’att?
grains; il faudrait restreindre sa cullure aux défriche”
mens , puisquelle prospere sur ces terrains neufs; o
Porge n'aurait aucun sncces, et quelle les prépare a raf”

orter dautres productions. D'ailleurs avoine n'est P
a mourriture en grains la plus propre a ces animaux, Forg®

" gjqn
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1::;331 pré[‘érr}l)]e. Sans remonter aux Romains, qui ne 'don-
) €Nt que lorge 4 leurs chevaux, nous voyons aujour—
a]ul ce dernier grain administré aux chevaux, dans les
EOY'S ouils ont de la réputation. Au rapport de tous les
eh.}zgcm.'s, en Espagne, en Andalousie, en Mauritanie
i rabie , en Egypie, en Tartarie, on ne leur donne que
. Orge, et ce sont les meilleurs chevaux que Pon con-
algré cela , tant gu’on sera persuadé que 'avoine
€ seul grain qui convienne aux chevaux, il est dou~
;‘:;r que les _fcrmiér_s réduisent sa culuzrc y le h(':,uéﬁce les
g ©ra toujours ; il est cependant bien certain quela
u)-“‘f de_ la subsistance publique gagnerail infiniment & la
Sitution de Porge & Vavoine, et que la Pranee y trou-
"L une nouvelle source de richesses. '
Orr?'t art%el? serait ce,ria'inemenlincomplet 51 nous nous
L’immm a Tapercu _z;‘{'mera.l que nous venons de donner.
io} Portance des grains, la nature de ceux dont il est
i ‘Iestion , exigeraient au contraire les plus grands dé-
& Nous en donnerons au moins guelques-uns ;sinous
ar];’f:invgns pas entrer daus'tqus ceux que ‘cpmpoi'te un
I’tésl sujet. Lia masse des r.e,cohes nest pas a ]).e‘aucoup
P €oale dans tous !es départemens qui cultivént _Ies
5. Tel n'en produit pas au-dela de la consommabion
Oif::s habitans, un aatre - en ,{'ﬁumit plus , i -autre
oy, Le froment , daillears ,n est pas toujours le graid
ang parmi ces réeoltes , et la proporhion recucillie
'n-c Aque espece de grains , ne suit pas leur importance.,
. 8€néral | le seigle domine en France ; mais dansles
5 gﬁtemens en Harticulier ). cela V:al'Ie. Dan,s lcs. uns, on
b auce plus de blé que de seigle, d'orge et davoine ; dans-
D‘lus oup, le seigle es’t plus comniun,, puis le ﬁ-ome,nt,'ew-.
Iem(éue ques-uns, Porge est fort abondant, et ph:s géné-
P ot euliivé que les aulzes grains ; enfin dans d’autres,
oy 1e est la plus forte ‘recol[e.. Toutes ces particularités
P iessentiellement & la statistique. Elles entrent dans
Batii QI?I ceL Ouvrage, et doivent nécessairement en faire
N ﬁu.on ‘}u.s ne :.-‘;mvrons pas, dans 1expos:tmn' que nous
i ‘al’le-aui aire, FPordre que nous ‘avolns adopté pour les
sion : que nous avons présentés plus baut. Si la divi~
Cony @ la. France par régions a quelflm_.a chose de. plus
®nable, Pordre alphabétique est aussi infiniment plus
-mﬁrs 0-‘}% plus aisé & suivre et & la portée de plus de lec-
« Cest celyi que nous adopterons.. ;
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Dipartement d» I’ Ain. Ce département, qui corllp'l‘e“fi
la Bresse , le Bugey et une partie de la Bourgogne, abond@
en grains de toute espéce, les terres y donnent cing pov*
un & lacoupée (ancienne mesure du pays ). L’abbé d’Ex
pilly estime la récolie annuelle du pays de Dombes, ;
79 wille 6o hectolitres ( setiers) de 117 kilogrammes 39
grammes ( 240 livres pesant ).

Dipartement de I' Aisne. On yrécolte une grande quat
tité de grains trés-estimés. Le froment y domine; 01“‘
connait méme peu le seigle. Les blés y donnent un prod®
de 16 miliions 102 mille 818 myriagrammes ( 3 millions 5
mille quintanx ). Il Sen exporte 3 millions 179 mille 4'7'{:
myriagrammes ( 650 mille quintaux ). Soissonset Laonfo?
un commerce considérable de froment : ilsort de leurs M
chés, année commune , prés de 3 millions de myviagra™
mes. Cetransport se fait tant par terre, que par la riv¥
d’Aishe ; il en passe aussi sur celles de Marne , d'OB€
d’Cureq. L’abbé d’Expilly fait monter la récolie de fa €t
devant géndralité de Soissons a 1 million 560 mille 8 i
hectolitres ( setiers ). Les hlés du Soissonnais sont trés-€sth
més, el fopment avee ceux du Laonnais, de la Thjrachﬁi
lesgommerce de Soissons. On les fait passer tant en na
tupe, quwen farine, par lesrivieres dont nous ayons pﬂrl;e’
amsi que=-par la Seine, 4 Beaumont, Pontoise , Pa™’
Rouien et Ie Havre. Le prix moyen du blé dans le dép2”
tement de PAisne , dans les quinze années qui onl 2
cddé immeédialement la révolution, fut ;

e SAVOLR:
En froment. 8 L % s 11 d. le quintal ( 48 kilog: 915_

_grainmes. )

1 P R e R Y
Seigle S A, BUO S
Prge. Bt 4 14 9

AROIRES ST el O 4 g 5

Départiment de U AMlier. 11 est formé en grande part®
du Bourboanais, qui produit beaucoup plus de selgle‘q
de froment , et plas d’avoine que d'orge. Les terres
Teillet sont & seigle; celles de Souvigny rapportent, 1
froment. Du cété de Piousat, on ne trouve que du selt
et de Pavoine. Les terres des environs de Tiel on T€%’
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; t,"}i seigle , avoine et orge. Les récoltes de la ci-devant.
ﬁeheralilé de Moulins excedent ordinairement d’un tiers
Consommation des habiians. Le débouché de cet excé-
ANl se trouye clans Iexportation & Lyon, Orléans , Sau-
. ;::"l,iTours et Nantes, lorsque les récoltes manquent dans
Qoni Cpartemens dont ces villes dépendent. C".et arhclrf de
nerce a Pextérieur peut former un objet d’environ
>0 wille frarcs, selon abbé & Expilly. Cetie généralité
H‘;:::lait , aniiée commune , 1 million 446 mille g5 hecto-
(5‘-}Llers) de blés de toute esptce. ;
St département est un de ceux ot Fon mange du pain

Ol'ge_

deDéPfl_r'fem.ent des Alpes ( Hautes.) Son territoire produit
% Grains. de bonne qualité, et en assez grande quan-
s poar suffire & la consommation des babitans et des
esuauL o
) B -
L Labhg d’Expilly porte a 1 million 859 mille g hecto-
”.l‘es e . . - s
(Mtwra), la récolie annnelle du ci-devant Dauphinég,
it ce dépariement fail partie.

gér'?épﬂrtement des Alpes (Basses.) Les grains y sont

Cralement rares; on ne voit des blés que dans quel-
u?ls ;:anlons . etjpre'sque que. dun seigle. Le 'Yf?rnm pro—~
et eaucoup d avoine. Mariaud , b(—:f'ne , Saint-Pons,
o s cantons de ce département ol 'on trouve le plus
“roment. Les blés y donnent ordinairement 3 pour un,
utflmentrﬁ. En prenant en masse la ci-de’vant Provence,
pas lcﬁ dep‘ar"lemem!a:l.pavm?, ontrouve qu elle ner.ecumﬂc
46 [1:3 moitié de:'s grains néeessaires a‘la nourriture de
; ibitans. Sa récolte ne monie pas, suivant Pabbé d Ex~
Y5 a plus de gfig mille 81 hectolires (setiers): Aussi
n%"mns‘ n’y forment-ils point un commerce remarqual:le,
A c{" :13'1 importe par Marseille, des cotes de Barbarie ;
Vinc; evant Bourgogne el quelques auires anciennes pro-
S en font aussi henucoup passer.
Dipartoment dvs Alpes- Maritimes. Ce département
;g:‘(?zl une acquisilion n.om'elle, est le plus pauvre de tous
Gia Parlemens. Le petit nombre d I).':ibnltans gi’on trouve
fio, S Monlagnes n'y vit que de chitaignes; I'usage du
Oment leur est presque lolalement étranger.

-Dép

Grtement de U'Ardéche. Les grainsy sont fort rares:
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le territoire d’Aubenas est presque le seul qui en prodais
quelque quantité. Les terres des montagnes qui entourent
Saint-Laurent ne donnent que du seigle et de I'avoine, g™
ont peine & mirir avant la chute des neiges; les blés 50
par conséguent loin de suffire 4 Ia consommation des nom=
breux habitans de ce département : cependant ils en tivent
peu. Leur récolie les conduil environ quatre mois; pPers
dant une partie des huit autres, ils se nourrissent de chd”
taignes. )

Département des Ardennes. Ou n'y vecueille que fort
peude grains, quoique Rhetel en fasse un commerce a§-9§’
considérable; presque tous ceux qu'on y achéte et quisy
vendent sont ’approvisiontement et lirés des départé”
mens environnans par les marchands de cette ville. -

Département de I Arriége. Les grains y sont raves , si l’ﬂ‘t
excepte quelques cantons assez fertiles qui en prodwsen
un peu.

 Département del’ Aube. Cest un des plus pauvres d? I_’
République , du moins sous le rapport des grains; il n est
guere propre qu'au seigle : souvent les récolies ne convrent
pas les [rais de cullure.

Le demi-hectare (Varpent) fournit en froment, enviro®
342 kilogrammes 4o2 grammes ( 7 guintau®
Orge. .. 464 kilogrammes 688 grammes ( g guint. el )

Avoine . 244 kilogrammes 573 grammes (5 quintav® /s
Les récolles sont estimées :

En froment, a 2,563,832 myriag. ( 483,253 quintaus-}
— Seigle, . . 2,344,706 . . . (479,343)

— Orge, . . 939,026 . . . (1g1,971) +
— Avoine, . . 2,468,631 . . . (504,637 )

Département de U Aude. Tk produit en général peu de
blé ; le territoire de Narbonne est le plus fertile , sous 1€
rapport des grains, qui sont estimés des meilleurs ©
Yrance : il s'en fait dans cette ville un commerce fort c0?~
sidérable , principalement par le port de la Nouvelles
Narbonne est Pentrepét des blés du ci-devant Languedoc
et de ceux qui se recueillent dans son département. 1e%
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E:::El:l?rs y}a}n'iveht par le canal du Midi, sont ensuite vois

Rob;‘n}:squ a Ia, mer par un autre canal, gu’on nomme la

e o} leu(‘)u de Al Aude, et fle la en Provence , en Roussillon

s, méme en Italie.

(5 arcassonne, out la setérée est de 8 mille 125 meires
tuille pieds ), les terres donnent par chaque seterée,

‘Clolitres ( setiers ) de 122 kilogrammes 286 grammes ,

250 livres ). Les fortes récoltes vont & 10 hectolitres.

Lanyy v du prix des Blés dans I Département
de I 4ude , depuis Prairial an VIII , jusqu’a
rairial an IX. :

Prairial Bl¢, le myriagramme...... 3fr. 50¢c.
Ay VIII. Seigleisisi., ST R e 0
: ?Avoine ........... T e e
BI&a ;o0 focirmcg s inton: T Pt A
Messidor, < Seiglew..uuseeennseenns et 96
A R ONTIOV g crotatinaraoesnta o a0 Finse 3 v S0
Blei i an it vamamth o s 3o
Thermidor. %ﬁ:g‘lge ....... 2 Ll)
R R | e
DNOMICL v raovaroramiey Eictocs SR
W ecorisoy  ( Bl6- ey iy BN G TR
8 Jorrs %elgle..... .............. 2 .68
Omplément. _Ai:g:ne O ST ? ??
Blé s P e <o SOUT. 87 C
Yendimigipe., Seigle s oo Y )
4nIX. Orces, . s, e s 2 53
ANOTIE - i s ikl s s AR o e pa i e O
| s Rl o T el i
Brumaire %erl i&e ............ S z fg
P e e T e
AvOIHe o R T R
Blt?.... ..... el L D asdaataan
Frimaire %?gg;e' 2 g::
SXVOTHE ¢ siwia ooy civeiaie inow e R R
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Suite di T4BrLE AU du Prix des Blés dahs
le Département de I’ Aude, etc.

] 7 sy i M Foadbagy v
: Fetireed £ el it S a 92
Nivdse. Url(;?e. Sma i T i o paliea o 48
AVoing ..... =l R R e 7
Blel i e
. b5 e Vg o i S St e ayarster s i YRR
Pluvidse. Or;;e............. ....... g 44
P R s Sl 8
Bl S B e o 72
8eigle. . ionshionimlene o N 0
Penibse. g.Oi'ge....... ........ e i
BVOIIE, s asnivvvros s Sy ATy ey 5
Germinal, 3 G2 2 G
ANOIIID0 %7 ol e R 656 1 .99
Blov i oo o e, 3 7?
- Floréal. %Clg.‘e ....... trececisrens 2 gl
BEEL DL v o5 e 2
AVOUINC ) v v o0 iion s P 3

Dipartement de I 4veyron. 1l est en général peun fertile

en grains, quisont d’ailleurs fort inférieurs a ceux du

artement du Lot; tout le pays situé sur la rive droite
iol., dans'élendue du département de I'Aveyron, ne pro”
duil que du seigle et de Favoine.

Les moissons y sont trés-tardives; elles ne ccn:rrm:nc_e“t
jamais qu’aprées messidor, et se prolongent souvent 957
gu’en vend ‘miaire. Le pays, entre PAveyron et le Tarts

onne un peua de froment, mais beancoup plus de seigle
el d’avoine. Il en est de méme de Ville-Cemial, Villeneu¥é
ete. La plaine de Livignac est assez fertile. En générﬂl_"“
département ne récolie pas pour sa consommation gw *
un dixieme de plus,
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Année commune, il produit en

Frf)mem. + +« « + + s+ » 802,126 myriagrammes,
%ﬂlgie, B e S T L
e R A R i T
R T (L
R T 121,834

Département du Calvados. Ce département , qui fait
Pavtie de 1a ci-devant Normandie, participe & sa fertilité ;
« Produit des grains en abondance, sur-tout heaucoup de

Oment. Le territoire de Caen est tres-fertile; le pays d’Auge,
W faisait partie de la ci-devant élection de Vire, est au
Bombre des cantons les plus fertiles de ce département, et
Meme de ancienne province de Normandie. 1’abbé d’Ex-
Py estime la récolie annuelle de la généralité de Caen &
“ millions 6g1 mille 745 hectolitres ( setiers ).

Département du Cantal. 11 comprend la Haute-Auver-
lg“e qui n’est pas & comparer a la Basse pour la fertilité;
® lerritoire des environs de Saint-Flour est peut-étre la
Partie |y plus fertile de ce département.

fer?léparc’emen.? de la,. C”imrente: 1l n'est pas généralement
< e ; les grains qui s’y }‘ecue]llentsont au-dessous de la
BSommaiion de ses habitans. On y trouve une espece de
glain. qui approche de Porge, et qu’on nomme baillorge.-
¢ Roulet les meilleures terres rapportent par demi-hecs
e (arpent) g hectolitres (25 boisseaux) (1) de blé i la pre-
itre récolte ; la seconde en produit 16 au plus. Les sols
Mediocres rendent heaucoup moins. Le journal donne &
Dgouléme 4 hectolitres (12 boisseaux ) de froment.

Département de la Charente - Inférieure. Lies récoltes
N froment | seigle et orge peuvent ‘nourrir, année com-
Mane , enyiron la moitié des habitans. s s'approvision-
EFEH pour les six autres mois aux marchés de Marans et

E«S(Zoygux, qui sont ]y(:_ntre'pﬁt des grains el (185 {arines
44 les départemens des Deus-Sevres el de la Vendée font
Passer dans celui-ci : ils en tirent méme quelquefois de

ordeaux,

gr(l} Le boissean pése de 33 Idlcgrammes 153 grammes & 45 kilo-
4mmes (78 & g2 livres ).
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1’abbé d’Expilly porie & 1 million 758 mille 271 lrlEth’f
Titres ( setiers ) de blé la récolie de la ci-devant généralit®
de la Rochelle,

La partie qui répond i Panciennc Saintonge est la plus
feriile. A Rignac, Parpent donne sept sacs et demi de ble,
au poids de 73 kilogrammes 372 grammes (150 livres )1
le sac; dans les fories récoltes, il en donne jusqu’a 10
Bashezieux on séme du froment deux années de suite-
premiere récolle rapporte 12 & 15 décalitres ( boisseau®
par journal, et la seconde, 8 a g.

Dipartement du Cher. Les récoltes suffisent a la con”
sommation. Le blé, dans les honnes terres, donne 52
pour un Ce département recoit annuellement de cenx _d“
Loir et de Loir et Cher une certaine quantité de graios
qu'y lransportent des marchands connus sous le nom
Glatiers. Mais il approvisionne toute la lisiere du départe”
ment de Ia Nievre.

Selonl'abbé d’Expillyla ci-devant généralité de Bourges
récoltait 1 million 706 mille 87 hectolitres ( setiers ) de bl
par an. ' :

Les environs d'Estreche , de Paracy , les terres de la ¢
devant élection de la Chitre produisent du froment €%
assez grande abondance. Cependant le département dv
Cher récolie en général plus de seigle que de froment.

Département de la Corréze. Les grains y sont assez raresi
ony lrouve du seigle et de l'orge, et peu de froment.

Département de la Cite-d’Or. Clest ( dit 'Autenr du
Poyage dans les Départemens) un des plus beaux de 12
Répuablique par son élendue etsa richesse territoriale: Les
terres rapportent en effei beaucoup, méme sous une mat~
vaise cullure; cependant larichessede cepays dépend beat
coup plus de ses excellens vins que de ses récoltes en grains
L’abhé d’Expilly estime celles-ci a 4 millions 746 miile 899
hectolitres ( setiers ) par an ; une partie de ces grains passé
dans les ci-devant provinces du Lyonnais, du Dauphin®
et du Languedoc.

Diépartement de la Creuse. On 1’y cultive guére que le
seigle et avoine qui y viennent meéme fort mal. L’O!‘%:
y estrare ; on n’y trouve point de froment. Le produit dﬂ_
boisserée, prés de Bois Mandé, est de 8 décalitres (hois=
seaux) de seigle, du poids de 12 kilogrammes 228 gram=
mes ( 25 livres) chague, A la Ville-au-Brun, il est dan®
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7 ;—,1‘1‘135 parties, de 5 décalitres ; mais I'un dans l’alllre,
tareeS; que de 3 (la boisserée y forme le seiziéme de Phec-
& e huaiiitme de Varpent). Les cantons Jes plus remar-~
QUables sont ceux de Tres-Portas, Ternat, Tauron,
f¥rat-et Peyroux. ;

Département de la Dordogne. La partie nord de ce dé-
Etarlt?menl donne des seigles, un pea d'orge, de Tavoine
Pes-peu de froment. Les parlies sud-est et sud-ouest
a?“nefll- plus de froment, la derniére sur-tout en” produit
35ez ﬂ:bondanln-lent, En général ce département mangne
])e sl‘ﬂlns, malgré la fertilité des terres qui avoisinent la
Ordogne et I'lsle.

SHDéPm‘L‘cm:_’nt du Doubs. Le blé y rapporie de 245 me-

ires de 19 kilogrammes 566 grammes ( 40 livres ) par hui-

‘*me de journal : il est la produciion la plus importante de

2 Chdevant Franche-Comié que ce département compose

"eclceux de la Haute-Sadne et du Jura. Cetle ancienne

ﬁ:‘onnce rapporte , selon I'abhé d’Expii[y, amillions 346
€918 hectolitres (setiers) de blé par an; il estime Uorge
Quart.

Département de la Drome. Ce département ne récolle
P25, annge commune, pour la consommation de ses habi-
r?:‘-‘i- Le deficie année ordinaire est d'environ 750 mille my-
Bmgratmnes qui se tirent, par le lene,' de ]n‘m—devm}t

gorne , ete. Quelques cantonsproduisent , il estvrai,
U5 quils ne peuvent consommer ; mais cet excédant ne
lrajt approvisionner les antres. Les cantons fertiles sont =
Mt-Lambert et Moras, les plaines de Monteilles, Va-
“0ce, Romans, Etoile , Montélimart, et les montagnes,
AUientoupent ja ville de Die. Le midi de ce département,
environs de Nyons et de Saint- Paul-Trois-Chiteaux

1€ produisent point de grains.
® seigle domine ; viennent ensuite le froment et Porge.

(P"J’e-’- le Département des Hautes—AlpeS)-

BeiD partement de la Dyle. 11 participe & la fertilité de la
Sique, dont il fait partie ; son sol est riche et produit
Quantité de grains de premiere gualilé : on trouve le {ro-~
Ment daps Jes terres qui s’¢tendent de Broxelles & Louvaia
alines. Le seigle occupe, avec Uorge et lavoine, les
Errains légers ; tous ces grains abondent, sur-tout le fro-

ment; Te seigle le suit de pres.
€ département exporte a Vintérieur de la République,
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et dans les départemens environnans , excédant de 52
consommalion,

Département de I’ Escaut. On y cultive particulicrement
le seigle ; viennent ensuite I'avoine et le froment. L'ancie®
pays de Waes offre une trés-riche vallée dont les coteat®.
sont couverts de blés.

Département de I’ Eure. Cest un des plus fertiles dépa™
temens de la République; on y fait par-iout commerce ¢
grains, sur-toul a Evreux, Pacy, Vernon , Gisors, Ne#”
bourg , etc. Lesenvirons de Pont-eau-de-Mer peuvent eir¢
mis dans la classe des terres les plus fertiles qu'on puiss
trouver. Fin remontant versla source de Liton, le pays est
peu fertile et ne donne guere que des seigles; il en est d"':
méme des terres sises au-dela de I'Oison, du pays entr®
la Rsseetla Seine, et du territoire au-dessous de® Lied™
ray ; les environs de la Calonne, ceux de Bernay el le
ci-devant district de Verneuil présentent les productions
Ies plus chétives et les plus mediocres. La campagne
Saint-André est au contraire trés-riche ; le froment et 4~
voine y sont particulitrement cullivés. Rounen , Paris:
Evreux méme, pour son commerce, ¥ viennent puiser. Le
territoire de Pacy et la rive droite de I'Epte ne donnent
presque que du seigle, irés-peu de froment.

Les vastes plaines d’Fcouy, d’Ecos, de Susay, Pont~
Saint-Pierre, Etrepagny, Tilly, la Campagne de Neubour§
les environs de Bourg-Achard et Bourg-Theroude , le pa)®
entre la Risse et la Calonne, les plaines de Mallony el d¢
Boessey , produisent du froment en abondance ; Porge, 4~
voiney abondent aussi. Les villages compris dans la forét
de Lyons ne récolient que pour leur consommation.

Le froment et Favoine sont les principales production®
de ce département. Le seigle, Porge, se rencontrent dans
les terrains sablonnenx et pierreux.

En général le département de U'Eure est extrémement
fertile au-dela de la Seine.

En l'an IX, le prix moyen du myriagramme de blé
a¢té,enfroment. . . . .. .. . . 2fr. 74 centimes
B 1 5] e e A S S Sl N 15
SIS eIgleIRIea s s e s, T B
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benépftrtement &’ Eure et Loir. Cest encore un des plus
2ux et des plus riches départemens de la République
ao_"sle rapport des grains. La ci-devant Beauce, dont il est
€0 grande partie formé, est tout en blé. Clest ( dit Pautenr
le k“.)’",.‘,"ﬂ dans les Départemens) Vempire de la blonde
€rts. On prendrait cependant une idée peu juste de ce
Pays , i on jugeait sa fertilité par les grains qu’il rap~
sg::le- ]’l.en produit heaucoup , mais beancoup moins en-
¢ qWil ne feray , si la culture y était bonne. Elle est
Médiogre 3 cause du défaut de prairvies qui entraine celui
S engrais. Chartres est le centre ’'un commerce de grains
“Sconsidérable. L’ancien Perche qui entre aussi dans ce
“Partement , est moins fertile que le pays Chartrain et
cefl!ﬂ Beauce,, proprement dite. .Le ['ror{lenl domine daﬂ?
“Pariement. Le seigle y est bien moins abondant : lut

el peut fournir , en blé de toute espece , plusieurs dé-
Partemeps,

ilsD‘:Partgment du Finistére. Ony trouve des b}és - majs
N Z Sont hien au-dessous d'e la consommation : ¢'est génc-
L Ment un pays peu fertile ( #oyez Département de la
e-Inférieure e

Dy,

artemment des Foréts.On y trouve un peu de hlé, et
Seuley,

enl dans la partie seplemriunale.

cgi}épartement du Gard. On peut regarder la plaine qui
¥ Prend les territoires du Pont de Lr'me.l et de Massil-
é&ues comme le meilleur lerrain du dcparlemea}t; on y
Prodl? des grains de toule espece. Le calnto’n d_Uzes ne
T Uit pas pour sa consommation. ’Cel?l d’Alais Adpnne
= Peu de froment, du seigle et de Pavoine. Du coté des
quendes i‘o_ul.es, en allant \'_el‘s les monlngnes , on ne trouve
ey U seigle et de Pavoine. La vallce de Narbonne i
€5 est cultivée principalement en froment.
" général le département du Gard est fertile en grains:
e Weaire , si célehre par sa foire, ne contribue pas peu &
Pandre Puhondance dans ce pays. :

grgi)"l’ﬂﬂ'ement de la Haute-Garonne. Les récolies en
n

Parg; 5 Y sont ordinairement prodigieuses , sur-lout dans la
Pelile au sud de Toulouse. Celle qui est arrosée par la
€ rivitre du petit Lers, est continuellement ensemen~
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cbe, et donne des récolies de la plus grande beauté- Ly
environs de Toulouse forment une des plns belles et
plus fertiles plaines qu'on puisse voir. Les terres des eur
virons de Rieux sont si fertiles, quwil y a des cantons ¢
Pon récolie deus fois par an. Capens et le vallon de MO“:‘
tesquiou sont aussi remarquables par leur feriilité. "‘
lentine , dans le canton de Comminge , donne peu de “’:
ment, sur-tout dans la partie voisine de la Taute-68
ronne ; la récolte la plus abondante consiste en seigle.

Généralement le ci-devant Haut-Languedoc est et
mement fertile. 1'abbé d'Expilly fait monter le prud‘.,‘."']'
annuel du Languedoc (Haut et Bas) & 5 millions 2
mille g76 hectolitres ( setiers) de blés.

Dipartement di Gers. Le premier arrondissenaent, dont
Condom est le chel-lieu, récolie du blé en abondance-
deuxieme ramasse , année commune , un Lers au-deld
sa consommation ; le troisitme ou celui d’Auch, est pe*
fertile; 'dans le qualritme , on cultive le froment de pre;
férenee au seigle ; le einquieme arrondissement ou Ce€lY
de Miraude , est stérile dans plusieurs parties. Les blés
du premier sont converlis en minols, qui,, embarqués
de Neirac , sur la Baize, puis sur la Garonne, passe®
3 Bordeaux, et de 'a chez Pétranger : le deuxieme, f{?m’
merce aassi avee Bordeaux. Le territoire du quatrie®™
arrondissement ou de Lomhes , serait un des ineilleur?
cantons du département, si les débordemens de la 1
viere et les gréles n'y détruisaient trés-fréquemment
fruit des travaux du caltivateur.

De tous les grains, le blé est celui qu'on cultive le plos
particolierement. Vient ensuite le seigle, puis lavoineé ©
enfin Porge.

Enlan 1790, leprix du froment

fotide:: wic ve T et 2 fr. 65 c.le myrid¥
Orge. - - PR PR e | 75
AOUTC ke -id apacefoaiay faip o oo o o b s 4o
Seigle. .. ... o R T
T CPeautre. o von saeansasiasinas 1 30
La ci-devant Gascogne est généralement sujette ‘_‘ﬁ:
€}

orages; souvent la grele y détruit les grains a la v€ -

des récoltes. Le sol quicompose le premier et le quatrie®

arrondissement , est regardé conume le meilleur. Le nﬁm
¢
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g]t:a S"I;Hilitement du Gers est de mauvaise qualité, et du
e aible produit. Le rapport de la semence au produit
»€n blé | comme quatre est & un.
B Aci-devant généralité d’Auch,récoltait, suivant abbé
bl Xpilly , 1 million 769 mille 709 hectolitres ( setiers ) de
Par an,
.io'?'“'}l’fli't?'ment de la Gironde. On peut faire une divi-
Jten nette du terroir de ce département suivant sa
;1:“ lé. Les parliega ouest el sud sent les moins fertiles , et
fel!:PPI"lf‘nL le moins; tout le reste est de la plus grande
: Lte : mais on trouve par-toul plus de vin que de grainsa.
n,:neralemem il y a peu de blé dans ce département; il
oo Tecueille pas pour sa consommation ; cependant il
i.Zmﬂl‘l des exportations considérables de grains; ce qui
ely dﬂ ce qu'en s appronsxonua'nl au.dehu‘rs il lire au-~
B € ses hesoins. Aw_am la _rﬂ'olutwn , l'exportation en
es pour les colonies, étaient & Bordeaux, de 180 &
00 mille harilsde 85 kilogrammes 601 grammes (175 livres
®Sant). 1’abhe d"Expilly porte 2 3 miltions 8oo mille 996
“Ctolitres (setiers), les récolies en blés de la ci-devant
8€néralité de Bordeaus.
€S parties ouest et :ul ne cultivent que le seigle, qui
e 43 mesures par acre.
cohﬁ Médoc, petit pays au p(?rd—ogeqt de 'Bm:deaux , Té=
<5 € une assez grande quantité de froment qui passe pour
Pas faire un pain tres-blane. Sa partie ouest ne donne
"esque que du seigle.
s s blés forment un objet de commerce considérable
aye, taot ceux qu’on recueille dans les marais qu’on a
echés dans le voisisage de cette ville, que ceux qu'on
€ de la Saintonge. les étrangers y en viennent char-
er une trés-grande quantité , lorsque le transport en est

Penn_[s

Département du Golo. 1 ne differe pas de celui du Lig-
4 27, avec lequel il comprend Loute I'ile de Corse. Celle
Produii peu de froment, beaucoup de seigle , de Vorge,
1 Point d’avoine. Aussi nl}urril—u:l les chevaux el les mu=
2 avec de Porge dans toute l’}ie (Vu.ya: ce que nous
905 dit 4 ce sujet en parlant de 'avoine %

dOn

de,qs

B,"?*Part--m.wnt dv " Hérauls. Fertilité médiocre en grains,
Cliers, Pégenas, Castres, Sainl-Chinian, Bédarieux,
Yz, Q
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Florensac, Ganges, sont les meilleurs cantons; Mont* -
pellier, Saint-Pons, Lodéve, Agde, Saint- George
quelques autres sont les moins fertiles.

Départemnent de Jemmappe. La récolie de ce départé”
ment donne un excédant de trois huitiemes sur la co0”
sommation. L'excédant en froment, passe ordinairement
en Hollande ; le surplus du seigle est employé dans 18
genevreries du pays.

Departement d’Ille et ¥ilaine. Sol assez mauvais; cul
ture plus mauvaise. Les récoltes sont fort au-dessous ¢
la consommation. Le froment ne donne qu’un ; lesei
rapporte cing pour un. Aussi le premier de ces blés y es?
il assez rare. Le seigle est beaucoup plus répandu. b
avoines de Chiteau-Giron et de Fougeres , sont estimé®
dans le pays. Les gruaux de Fougeres ont aussi quelqae

ulation a Paris. Le territoire de Saint-Malo est un
plus fertiles du département ; on y trouve des blés en asse#

rande quantité. Celui de la Guerche donne aussi d’abo™
ﬁantes réeoltes de seigle , dorge et d’avoine ; mais on 9
serve que les blés y réussissent mal dans les années pit”
vieuses', sur-tout vers laulomne. ( #oyes département
la Loire-Inférieure. )

Département de U'Indre. On y trouve du froment, as
seigle, de YPorge, de l'avoine; mais tous ces grains son
au-dessous de Ja consommation des hahitans et des he%
tiaux. Le froment d'fssoudun est renommé dans le ci-devast
Berri et les dépariemens environnans. Il est assez rare Wi
Texcédant de fa consommation de ce canton , qui réeo
abondamment , passe dans les autres cantons du départe”
ment - on embargue sur le Clier ; souvent on en con ‘”’
a Orléans. ;

Département &’Indre et Loire. La ci-devant Tourain€)
dont il est formé , a toujours passé pour trés-fertile , pws”
%u’on laregarde commele jardin de la France'; cepen an
il s'en faut bien qu'elle ait tous les avantages que sembl®
promettre tne pareille réputation. Son'terroir est
inégal , et d'une ferfilité aussi variable. .

Le pays entre la Loire et le Cher;, connu sous le no™
de Parennes, est tres-lertile ; les iles dg Berthenay €t ¢
Bréhémont, sont regardées comme le premier canton
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_departement d’Indre et Loire. Elles donnent trois récoltes
€ deux années, sans jamais se reposer. :

, dia presqu’ile formée par PIndre , la Loire et la Vienne,

a Pentrée de laguelle est située la ville de Chinon, est
2ussi renommée pour sa fertilité. Ce pays est connu sous
€ nom de Feron.

e pays quon nomme la Champagne Tourangelle,
enutre les coteaux de I'Indre et du Cher, produit de trés-

eaux hlés.

. Le canton dela Brenue et le pays de Gastines, sont bien

Erieurs a ceux dont nous venons de parler.

, Le territoire ¢’ Amboise récolte, année commune , un

ers de plus que sa consommation , tant en froment gu'en
Seigle | orge et avoine. Le surplus est tiré par les départe-
‘Mens enyironnans.

‘ancienne élection de Loudun recueille pourla con-
Sommaiion de ses habitans; celles de Loche, de Riche-
“leu sont maigres , et donuent de médiocres récoltes. Les
®virons de Tours rappertent aussi beaucoup de: fro-
Ment; cependant il passe pour constant que le départe-
Ment d'Indre et Loire produit un quart de moins qu'il ne
“onsomme, Le grand commerce qu'on y fait en grains et
0 farines, et les exportations considérables qui ont lien
“aque année, sont entretenus par les blés qulon ambne

Uti-devant Berri , de la Sologne et du Vendomois, et dont
M08 partie se convertit en farines qu'on met en barils pour

S colonies. : ot 1
A Beauvaux, le froment rapporte 8o décalitres ( bois—

Staux ). 4 Monthazon, l'arpent donne 50 gerbes d'un dé-

Clirg et demi ( boisseau et demi ) chacune. :

. ci-devant généralité de Tours , suivant Pabhé d’Fix-
Pﬂl{, rapportait/4 millions 309 mille 752 hectolitres (setiers)
de. ¢ par an. It graaie

i bl;
- Département de Vlséré, Lelroment abonde. dans les
Cantong qui entourent Grenoble, dont ils approvisionnent
€S marches. Dans le reste du département’, onme irouve
“ue du seigle. i ' My e 2
' Le blé de miracle qulon cultive autour de Grenoble
¥ rapporte 15 4 20 pour un! Ce froment, excellent en
_tUau, est moins propre & faire du pain, aussi se vend-il
Par miesure de 25 4 50 centimes de moins. ;
Le bl¢ godelle gu'on y cultive également, et qui’ produit
Q 2
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plus que celui qui est généralement cultivé, rend ausst
par mesure plus de pain , dit de ménage ; mais sa farin®
étant de celle appelée courte , n’est pas propre a la bov=
langerie fine. On le préfére pour les gruaux.

Les campagnes du ci-devant Grésivaudan sont e—ﬂ-}'é'
mement ferles; mais elles donnent beaucoup plus de vin®
que de grains.

Les blés sont une des principales productions du dépar;
tement deT'lsére. 1l s'en exporte une certaine quauntite @
Lyon. ( Foyez, pour ce qui regarde le Dauphiné, Dépa@r™
sement des Hautes-Alpes.)

- Département du Jura. On y trouve des grains; mais il est
beaucoup plus connu par ses excellens vins.

Département des Landes. Mont-de-Marsan, chef lien d¢
ce département et de son meillear canton, produit de
grains de toute espece, ainsi que celui de Tartas, qui 1#*
est cependant inférieur. En général, le froment est rar®
dans le département des Landes; le seigle, au contraires

¥ est trés-commun.

Département du Léman. On ne cultive, aux envirod®
de Geneve, que le froment , qu'on y récolte en abondance:
Dans les anires parties du dépariement les grains sont assé?
rares : il ne produit point en général de quoi nourrir 52
habitans. Il y a déja long-temps que J. J. Roussean a fait
cetle observation sur Geneve.

Département du Liamone. Il ne donne gutres que du
seigle, et presque toujours au-dessous de sa consomamalioth
( # oyes Département du Golo.)

Département de la Loire. Les plaines de ce département
montueux rapportent du blé, mais au-dessous de la con”
sommation des habitans, ou tout au plus en quantité suffi-
sante. Les étangs, dont le ci-devant Forez est couvert, &
quel’on dessechetous les deux ou trois ans, produisent alter”
nativement d’ahondantes récolies en grains et en poissons:
Les vallons des environs des montagnes de Pila, ne pro”
duisent presque que des seigles, qui souvent ne couyrent
pas les frais de lahour et de culture.

Département de la Haute-Loire. Il ne récolle pas av”
dela de sa consommation.



VEGETATLYES, a45

I_)épartement de la Loire-Inférieure. Les réeoltes en
Brains paraissent suflive 4 peine a la nourriture des habi-
s ; elles sont méme presque toujours au-dessous de la
€Onsommation. ’

e froment de Bourgneuf est estimé. Bordeaux, Nantes
eoéﬂ_e » et Pétranger en tirent beaucoup, en certaines cir-
i 0Sl.a,ucés', d’e_'ce.canlon fertile. I:a ci-devant Bretagne,
- nJ abbé d Expilly, donne, année commune,, 5 millions

17 mille 8g2 hectolitres ( setiers) de blé.

SUr 39 parties, il y en a 24 dans celte ancienne province
QUi sont jncultes.

Département de Loir et Cher. 11 est formé, en grande
Parlie, qy ci-devant Blaisois, pays fertile, et couvert de
g,:;:lﬂs de toute espece. Le froment, le seigle, Porge et
ha}:')me ¥y sont par-tout au-dessus de la consommation des
ltans et des besliaux.
a ci-devant Sologne, qu’il comprend en partie , qu’il
Pirlage avee le département du Loiret, est un des plus
:“""‘?s. et des plus singuliers pays; il semble condamné a
Sterilité - il est abandonné de la nature et des hommes,
£S écrivains économistes n’en parlent qw’avec une es-
Pece ge pitié, en la désignant sous le nom de #riste Solo-
.e:‘z::; cependant elle ollrait, sous Louis XII, F'image de Ia
Sperité et de la richesse. On en ferait aujourd’hui un
ii':,- :al} tout ogpnsé ; le demi—hectz:re (!’arpe‘nt) n’y est pas
Cent!nﬁ’ Pun dans Fautre, plus d’un franc a un franc 25
tiauxm-]es , sans fourniture de chePtel, ou f'onds ,de %J(_zs—-
= Cependau? la Sologne est tres—susccptlhle. d’amélio~
'on : Je sarrasin y est en ce moment la nourriture de la
Yeure partie des habitans; le reste se nourrit de seigle,
no‘r;ll‘empli de grains ergotés, donne lieu i} des gangrennes
Yo reuses et funestes. Le peu de blé qui s’y consomme par
¢ toyens aisés ou voisins des marchés, y est importé du
Partement du Loiret.

Li} Sologne produit du seigle’en quantité, i raison de
;.1 Clendue ; mais les récoltes en particulier sont mau-
'Ses. Une partie de ce seigle passe en Espagne.

i ‘DéPf"'tement du Loiret. 11 est exirémement fertile dans
Partie située sur la gauche de la Loire jusqu’au ci-devant
dlnais, 11 produit dans ces deux tiers de son étendue, pris

4 ei-devant Beauce, une trés-grande quantité de blés,
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et beaucoup plus de froment que de seigle : I'excédant fIG
sa consommalion sexporte , par la Loire, fort au lor.
L’autre tiers , formé d’une partie de la ci~devant Sologne€»
est un misérable pays : il n’y a que le premier mille, &
sorlant d’Orléans, qui spit amelioré.

En remontant la Loire, av-dessus d'Orléans et sur .13
rive droite de cette rivitre , on trouve le ci-devant Gatinals”
Orléanais, dont Montargis est le chel-liea. Cette ville st
presque seale en possession du commerce des grains qu! se
récoltent dans le Gatinais. Le département dn Loiret fou™
nit au plus, dans ceite partie de son territoire, pour '
consommation des habitans. La vallée de Souppe, de Né*
mouwrs a Montargis, ne donne, dansses meilleurs fonds, qué
5 4.6 pour un. Le sol des euvirons de Montargis ne rapport®
que 3 et un guart a 3 et demi pour un. Du cété & Amélie
ou trouve cependant des fouds qui rendent 8 pour un-

Tes blés et autres grains qui se recueillent aux environ?
&’Orléans, wétant pas assez considérables, malgré lev®
quantité , pour souienir le grand trafic que ses marcha®
ontcoutume d’en faire, on y supplée par ceus des ci devall
provinces d’Anjou, du Poitou, de la Basse-Auvergne ,
la Haute-Beauce, dont on fait, dans les années abondantess
de grands amas dans les magasins et greniers de la ville,
pour en faire ensuite la distvibution dans les départe_me”s
qui en ont besoin, et ot les récoltes ont mangué. Labl
&’Expilly porte la récolte en blés, dans la ci-devant géne”
valité d’O:Réans , & 2 millions 798 mille 209 hectoliires (567
tiers) par an.

Diépartement du Lo¢. 11 est au nombre des plus fertiles
de la République : les plaines du ci-devant Quercy s0B®
célebres par leurs richies moissons. Les blés du Lot sont
de premiére gualité et de la plus grande pureié. Montauba®
est remarquable par la beauté de ses campagnes, I'abot”
dance et la fertilité de ses plaines. Le commierce des grait®
est considérable dans cette ville, placée au cenive de cot'™
trées extrémement fertiles. Les minoteries ot se prépal'_ﬂ"t
les farines destinées pour PAmérique, doivent etre mises
au rang de ses manufactures : les grains qu'elles emploient
sont tous tirés du Querey et du Rouergue. Les minoterie?
de Montauban préparent, en temps de paix, Soo mitie
barils ou minots du poids de 85 kilegrammes 575 grammes
a 88 kilograoumes 20 grawames (135 & 180 livres ) : c'est ¥
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I’;‘SE Q'une circulation de plus de 8 millions; on y occupe

Elus de 1500 ouvriers tonneliers on manceuvres. Pendant

les %uerre, ie tx;avail en est fort ralcn’l‘i , antani parce (ue

E IMateurs n'osent pas ]1asa1‘d.er, qu'a cause de f‘a concur-
e du Gouvernement. Cet article mérite toute Pattention
Wininigtere,

. 2ussade a deux minoteries dont il sort, en temps de
pa_:x 5> 3 mille barils. La préparation des farines appelées
ei;’z‘it“' > Consiste a crib_}.e!* cing a six fois ].e g.rain {[11,0!1 veut

Ployer, & passer la favine par des hlutoirs atamis de toile

€50ie , et i la presser dans des barriques de bois de hétre.
001];3 ci-devant généralité de Monlauhaq produi sa_itz année

une; aux caleuls de Pabbé d’Expilly , 1 million gbo
Wille 85 hectolitres (setiers ) de blé. =

Diépartement de Lot et Garonne. Le pays dont il est formé
Slune des helles parties de la France; cependant il a des
Onids hien médiocres. Lapartie orientale, le ci-devant Haut-
8€nois sont hien inférievrs anx vallées qu'arrosentle Lot
€ la Garonne. Eufin,les landes, qui entrent pour un hui-
cme dang ce département , y sont i peu prés, ce quest au
“Partement du Loiret la partie de la Sologne qu’il com~
rend. [a vallée qui entoure A iguillon , le terriloire d’A~
860, de Neirac , produisent du blé en abondance. Agen,
““apres cette ville, Marmande et ‘Tonneins font un com-~
fice de grains res-considérable. Une partie de ces blés

L convertic en farines ou minots pour Bordeaux et les:
Aﬂllnes_

I

a “€s récoltes , dans le département du Lot , sont fort an-
8ssus de la consommalion : elles comprennent du méteil
0 quantig, beaucoup plus de seigle, et plus encore de
“Oent. 1orge et Pavoine y sont assez rares.
e froment du c6té d’Agen , rend ordinairement 20 pour-
1 Le blé blancou blé de fa Zélande, dont laculture estin-
Toduite depuis quelques années dans ces cantons, a, dit—
On, ’amutuge de ue rien craindre des riguenrs des hivers =
Y ¥end 20 et au-deld apres les plus rigoureux.

Dipartement de la Lozére. Ce département, divisé na-
Wrellement en trois régions, produit, dans celle du nord,
d%on appelle Montagnes, du seigle, un peu d'orge et

ES-peu d’avoine.

< deuxitme , connue sous le nom de Causses, est aw
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centre du départcwent; c'est la plus fertile : elle donne dt
froment, de l'orge, de I'avoine et fort peu de seigle.

Celle appelée Cévennes, on la troisieme, ne donne qué
du seigle, et en pelite quantité.

Le département de la Lozére connait peu le froment
on n'y voit gnéres que du seigle , dont la quantité est fort
inférieure & la consommation qu’en pourraient faire les
habitans : on Pestime a plus d’un tiers de moins ; les ci-d¢*
vant provinces du Rouergue et du Quercy y suppléent.

Département de la Lys. On ne cultive le blé que dans
quelques-uns de ses cantons. Ypres faisait, avant la guer€s
un commerce de grains irés-considérable : cetie exporia~
tion, qui avait liew pour la Hollande, et qui avait entieré”
ment cessé par effet dela guerre, ne s'est pas encore 1€
levée depuis la paix : elle a toujours été peu de chose al'in”
térieur.

Département de la Marne. 11 est généralement peu fer-
tile en grains, et produit beaucoup plus de seigle el de
petits blés que de froment. Les environs de Chalons eB
donnent plus que les autres cantons. Chateau Thierry,
Sezane el Vitry, s'occupent presqu’uniquement du com=
merce des grains. Les campagnes qui entourent Sezané
sonl, quant & la partie située en Brie, d’un rapport i€-
marquable en froment. Ses marchés sont rés-fréquentess
ceux de Vitry ne sont presque fonrnis qu'en avoine et €8
froment : les marchands du pays en wettent beaucoup €
magasin pour Paris. Le fromeunt et le seigle ne donnent,
terme moyen , que 4 pour un dans tout le dépariement.

La ci-devant généralité de Chalons, suivant la répartis
tion que donne Pabbé d'Expilly des 78 millions d’hecio=
fitres ( setiers ) qu'il estime gu'on ricclie en France d_"’l"
prés les dimes ecclésiastiques, rapporie 3 millions 50 mille
34 hectolitres

Diépartement de la Haute~-Marne. 11 differe heaucot]
du précédent, qu'il surpasse bien en fertilité ; cependant 1
ne recueille gueres plus de froment que lui : presque toutes
ses récoltes sont en seigles.

Le commerce de blé est considérable a Langres; on I'em*
barque & Gray (55 kilométres de Langres) d’otz on le ré-
pand dans les anciennes provinces du Lyonnais, de
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Bourgogne , du Dauphiné, etc. 1l en passe aussi 4 Besan=
¢on et en Suisse.

Les avoines vont, pour la plus grande partie, en Bour=
gogue et dans le Liyonnais.

Dipartement de la Manche. 11 est assez fertile. Avran-
ches produit beaucoup de froment, de seigle, d’orge et
Qavoine. Valogne n'a point de seigle ; mais le froment,
Torge et Pavoine y abondent. Le bourg de Valiere estsitué
dans une plaine qui ne donne gueres que du seigle et de
avoine ; mais qui en rapporte beaucoup.

Département de la May-nre. Les productions en grains,
dans le Haut-Maine . que comprend ce département, con-
sistent en fromes , e gles; avoines et orges; mais le hlé-
seigle ou méteil domine ; on y en trouve plus que des au-
tres blés ensemble. Craon fail un commerce assez impor-
lant sur les graius.

Département de Mayenne et Loire. Au voisinage d’An-
gers , le journal de 26 mille métres ( 80 mille pieds ) s'en~
stmence avec 8 décalitres ( boisseaux ) de 13 kilogrammes -

92 grammes (281]%’1'95) el enrapportent 48. Les Lerres de

uretal sont A seigles. Le canton appelé vallée de Beauw-
Jort et qui s'étend sur la rive droite dela Loire entre Sau -
mur et Angers , dans un espace de %0 kilometres ( 8 lieues )
de longueur sur 5 kilometves (w e lieue ) de largeur , pro-
duit ahondamment du blé qui senléeve pour Nantes et
’k"lrzmger. Le ci-devant Anjou, compris dans ce départe-
ment, differe peu de Pancienne Bretagne.

Département de la Meurihe. Onne trouve du blé que
dans une partie de son étendue , mais elle en produit

eaucoup. Lunéville , Nancy et ses environs abondent en
grains, Une bonne récolie de hlé fait trois réseanx de
88 kilogrammes 20 grammes ( 180 livres pesant) ; une
récolle médiocre donne deux réseaux et demi, et les maue
Yaises , un résal et demi.

Dans les Mémoires donnés en 1697 , on avanca que la
’orraine rapportait trois fois pius de blé que les habitans
nen pouvaient consommer. Cela était vrai alors, la Lor-
raine était presque déserte. A présent qu'elle est peuplée,
méme assertion serait d’une grande fausseté. Si Ion
ne consommiait que du froment dans ce pays, il ne suf-
@l cerlainement pas, Aussi dans les années méme fa-
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vorables , ne peut-on guéres exporter plus de 3 a 4 cent
mille sacs. e

Cette ancienne province , quoique fertile , Pest bie®
moins que la ci-devant Alsace ; Pexcédant des blés sur
consommation a peu de débouchés, si ce n'est en temps
de guerre ot les munitionnaires francais viennent alors
enlever pour leurs magasins. ;

L’abbé d’Expilly porte la récolte ; en grains , dans 12 &

- devant Lorraine et le Barrois, 4 2 millions 159 mille 909
hectolitres (setiers ).

Département de la Meuse. Les terres & blé, dans ce dé-
partement médiocrement fertile el privé de débouchéss
rendent , terme moyen, 5 i pour un. Le territoire 2
Commercy , est un des plus riches cantons en grains
font , pour cette ville et Saint-Mihiel , un objet umporta™
de commerce.

La récolte moyenne des grains peut étre estimeée :

Froment, 4. .. 2,809,000 myriag. 575,845 quintau")'

Séiglenn ol 86,700 21,675 )

@rgel st S m6 3 Hon 258,976 )

Méteil ..... : 24800 5,084

Avoine. ..... 886,200 ( 281,771 %
=

Toravx.. ... 5,070,000 myriag. (-1,(-)43,351 qtlinba“‘,)'

( Voyez département de la Meurthe pour ce qui regaf&q
la Lorraine ).

Département de la Meuse-Inférieure. Il n’y a de fe‘ﬂl:
que le vallon de la Meuse. Néanmoins les récoltes 50‘;
fort au-dessus de la consommation. Maestricht, ut dde
meilleurs cantons, recueille beaucoup de bié. 11 y aﬂe’-
plus, dans ses environs , quelques manufactures d'eau™®”
vie de grains. Hasselt a aussi plusieurs de ces manufactd®”
La fabrique et le commerce des eaux-de-vie de grainsse”
sans contredit, la branche de commerce la plus consider?
ble de tout ce département. On croit que les fabrigues de
ploient annuellement 2 millions de myriagrammes *
grains dont 1 million 500 mille en seigle et 500 m‘ll'_z.ﬁl'o
orge. La distillation de ces grains donne g millions 300 “”I
litves d’eaux-de-vie qui valent, dans les temps ordinaité”

i
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Sommg ns de fr.; un tiers de ces liqueurs se con-
e, dans le Adepm'teme,pt » le resie passe dans ceux en~
rculié:m et méme dﬂl-lﬂ Pintérieur de la Repubhqt_]e , par-
ement dans la ci-devant Champagne et Fancien pays
bre d‘" D’{lpf'i‘s les 1-611',5 des patentes de 1’:§n dix , le nom-
b 8 distillateurs d’eanx-de-vie de grains se trouverait
,°€ cent quatre-vingt-six.
EXcédant des grains nécessaires a la nowrriture des
VHans suffirait & peu prés & Pentretien des fabriques
éﬁrl:i‘, f&—\'ie ; mais comme on trouve plus d’avantages dans
lage 1S cantons, 2 le vendre pour exportation , les dis-
s sont obligés de tirer une partie de leurs seigles
& “Partement deta Roér et de la Campine brabanconne.
Qu " 8¢néral, onvéeplie plus deseigle et méme plus d’orge

rion ¢ froment dans le département de la Meuse-Infc-
1eure, ;

,,éf:ﬁpm‘lemer‘?t dn:_ Mont-Blanc. Avantla r_évo]ulion ) les
& cdl:sflﬁﬁsglenm la consommation des habitans, et méme
P de prés de trois mille hommes de garnison. Aujour-
Pf‘-ine(]’.n peut assurer que les bonnes années couvrent a
: a Consommation ; le plus souvent , il y a déficit.
Yo duFl-devanL Savoie , comprise dans ce depar!,efnent :
Pﬂr'tE ahondamment du ])18. de premicre qual}te f.l‘ans
ey, _cl(glde ses montagnes qui est cultivée, Ral-t1011113re~
* Celie de la Roche , dans le pays de Genéve.

Plus de 4 miliio

bi
&

an{:tzrtmn‘enﬁ du Man.ijToimer{e. Ce départemenﬁ ré-
Tieuy U-deld de ses besoiris; Pexcédant rentre dans Finté-
S la I{?-)uhhqm.a, ou passe en Suisse et en Angle-

Le;lua"d Vexportation esL pernise. . :
Présen lC:mtons ou arrondissemens de Mayence el de Spire
Watiy ent,, annee comnune , en excedm:xt sur la consor,n-
mille . % 2 Willious 173 mille g6o myriagrammes ( 2%0
Uinlawx ). L’arrondissement de Kaiserlantern oflre
.o,-diuii";’mc a pen press‘gale. Celui des Deux-Ponts éprouve
vy “ment un déficit de 48 mille 915 58 miile 698
vgl‘ammes (dix a douze mille quintaux ) , lequel se
Mes.; encore comblé par la ?ullurc d'u mais et des pom-
del, c?—t}en-e. Avant la révolution ony imporiait des grains
tellkem‘(lm‘a.m Lorraine. On voit qu'en définitif, le dt':]l)ar—
de , mﬂ(['u B‘[on}—T?nu?r:re conserve loujmu'g un excédant
tayyg ) 1"‘“" 125 mille 45 myriagramunes ( 230 mille qm?n-
Ce grains , dont V'exportation faisait entrer, tous les
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ans, dansle pays, avant la révolution , 2 millions, en cal
culant Phectolitre ( le setier ), sur le pied de 20 fr-

Département du Morbikan. Les terres du ¢i-devant Ve
nois sont. trés-fertiles et fournissent , en seigle sur-touts
et en froment , beancoup au-dessus de la consommati®®
du pa{s; aussi le commerce des blés y est-il le plus con®”
dérable. 11 est principalement avantageux dans certall
circonstances. Ces blés , composés d'un tiers de seigle e.
de deux de froment, sont porlés i Saint-Sébastien , et e,
quefois en Portugal , sur la céte du golfe de Gascogne; ¢
Bordeaux, a Baionne et 2 la Rochelle. Les retours ¢
bitimens qui ont porté ces grains en Espagne , sont d4"
tant plus avantageux, quils consistent principalement 4
especes. ,

Les grains quon recueille dans Belle-Tsle sont le _6“1’:
froment et la grosse avoine. Quelqu'excellent que sort
premier de ces grains , puisqu’on assure qu'il est le meille™
dont on puisse [aire usage, il se vend néanmoins un &
a un franc 50 centimes par pérée de 112 kilogrammes 7
grammes ( 230 livres) dpe moins que la pérée du pelit
ment de Vannes. Au contraire, la grosse avoine vaut
francs a 2 francs 50 centimes de plus par pérée de 83 K .0‘;
grammes 130 grammes ( 170 livres ) que la pérée de pe¥ -
avoine qui se recueille dans le territoire de Vannes. ( /9"
département de la Loire-Inférieure ).

Diépartement de la Moselle. Son territoire est en é?é‘
ral fertile. Le blé, dans les bonnes terres , rapporte c‘“.%
et demi pour un. Il y en a aussi qui ne donnent que ol
et demi. Le produit moyen est guatre. i

La ci-devant généralité de Metz, suivant abhé #Expil)?
produisait annuellement 1 million 150 mille 871 hectoli™

( setiers) de blés.

bt 3 " it
Département des Deux-Néthes. Ce département 2 t_’; ;
arrondissemens dont les produits sont , dans le pres™

En Froment. .. 237,674 myriag. E48,589 1 quintaﬂs)'
Oige...... 330,499 67,566 )
Avoine .... 503,878 ( 103;011)
Seigle ..... 684,501 (139,937 )
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Dans e deuxiéme arrondissement les produits sont:
En Froment. .. 105,881 myriag. (21,646 quintaux )s

Shges 135,959 27,795 1 )
Avoine. ... 308,538 63,076 :—}
Seigle. . . . . 424,357 86,754

Enﬁﬂ, ceux du troisitme sont estimés :

Ey Froment, 3. 15,208 myriag. ( 3,111 % quintaux).
Bl v o 68,987 ( 141031%)
A"_Uine.... 351,371 71,833 )
Seigle ... ... 923,882 188,875 )

On yoit , par ces tableaux , que les blés se suivent dans

Ce da : o e
diedegartemeut , d’apres la quantité recueillie , dans Ior-
Svang ; seigle, avoine , orge , froment ; puisque les

Tecolies sont :

SAVOIR:

EnSEig_le,de.. 2,032,740 myriag. ;415,568 quintaux ),

Yoine...,. 1,163,787 237,920 £ )

g"g'e. saies v 584,362 109,265 )

foment,,, 358,763 ( 73,346 %)
T“'PAL

teen.. 4,139,652 myriag. (836,100 fquint. )

emsame s vacers T

Ce total est sapérieur a la nourriture des hommes et
low 1. Shaux. L'excédant sert & alimenter les brasseries et
ey hl'a. G rtate

ndevineries. :

aeli)fpﬂrtement de la Niévre. Onn’y récolte pas heaucoup
:av

Di“m-em: , mais on y trouve du seigle , de Porge, de
ne,

SituLée: terres labourables d‘u ci-devant Morvan et lt.::e"es
Sentre I’ Aron et la Loire, 4 lest de ces deux rivieres 3
Oduigent que du seigle et de P'avoine, & Uexception

€8 qui bordent la Loire,, ot Pon trouve du [roment,
que] Trognes, les vaux de Montenaisons, d"Yum:e ; et
5 gues aulres endroits dm‘]n'ent du méteil et de l'orge.

M, Ii‘s, la Charité, Cosne, Saint-Amand , Montenaisons

Parie sgi]y » et principalement Champlemy , occupent les

es plus fertiles. Clamecy , Corbigny , Moulins-en=
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Gilbert , Chateau-Chinon ; Antrain, et Saint- Piﬁrfe'le‘
Moutier , sont les plus mauvais cantons. &

Le seigle est le grain dominant dans le département €
la Niévre, et rapporte 5 pour un. La totalité des grains®
suffit pas a la consommation. ‘

Département du Nord. 1l comprend la ci-devant Fland’®
francaise, c’est-a-dire un des plus beaux sols conntSy
partie de la France la plus fertile et la mieux cultivée:
grains de toute espéce y couronnent la terre sans il 4
ruption. Les plaines de Cambray ,Douay, Lille, Vale
ciennes, offrent & I'wil le plus heau et le*plus riaui_S?gg
tacle qu'on puisse voir. Le produil du blé est de 27 #*
mesures par quartier ou demi-hectare (arpent ), 4€%
kilogrammes 450 grammes ( 5o liv. pesant. ) L’abbé d,;%is
pilly estime la récolte des ci-devant Hainaut et Canb™®
a 359 mille g5 Lectolitres ( setiers ) de blé par an. Il P
celle de Pancienne Flandre a 343 mille 420 heetolit®
(setiers ). ‘ i

Bergues a les marchés de grains les plus importﬂﬂs'n’i,
dépariement ; ceux d’Armentiéres sont aussi fort €0

dérables.

Etat général des quantités et prix des grains pendts #
les principaux marchés du département di Nore:
Froment.s .ii..en v 2,515,847 myriagr. 3 fr 39 c
Méieil. .. ... 3 eisamnimle 093062 28T
Seigle JUONC AL IR AN Sabh 665 o A%
Orgey ..q.:. i-.., 099,918 2 55’
Arvoineds SREB L LTS8y 1 9%

1 o i

Il y a eu en 'an IX un cingniéme environ de‘PI“__f’jB
«ces différens grains vendus dans le département. o

Le département du Nord fabrique une immensﬂquﬂﬁ
tité d’eau-de-vie de grains. i

Le commerce des blésa fait pendant long-temps e‘;&,
encore pendant la paix un objet considérable de ‘.’;;Bg
merce et de navigation & Dunkerque; on en pourtd 1'2,
Jparles tableaux suivans , qui se rapportent & une ¢p°
‘ol Pexportation des grains était libre en France.
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E"’Po?mtion générale des grains par Dunkerque & lUé<
tranger , pendant Pannée 1766.

Er?ment......................... 19,995,107 liv.
AR R R R e G T
-0""01118..-... ...... 230,948
Frg.c‘sﬂl‘rasin et autres grenailles. . . . . 516,416
N ) i A e 6,730

Lixportation pour les ports de France.

g’?mﬂn‘t......................... 5,061,297 liv.
Aelg!e--.. ..... 223,297
L. .. e s i R 102,150
Esarrasin et autres grenailles. . . ... 322,973

ellgett? dernitre exportation a donné, dans Pannée oty

ey . Cté faite, en bénéfice du frét, 49 mille 830 Liv., et

Slsaisun'ance a 10 pour cent, une somme de 54 mille
gynes, -

pag: Prffél'e .le blé blanc 4 Dunkerque au !)lé rouge ,

Qe | qWon laisse le gruau dans le pain, et qu on ne lire

cely le_gros son. Le ?ruau_est amer dans le blé rouge ;

ﬁhu'u'i~ donne une valear bien différente. On ne tire que
eme de son.

de Osque les blés sont rares dans les ci-devant provinces
anguedoc el de Provence , et en Espague, les Dun~

POPCtIu;?lS y en portent beaucoup , et lirent de ce trans-

I profit considérable. ‘

teDéPrzrtemené des Cbtes-du-Nord. A Saint:Brieu_x , les
S, des eavirons de la ville , donnent par ]og,::nal » ou
Calitye 070 metres (46 mille 8o pleds) > jusqu’a go dé-
560 s ( ho:sseaux') de blé du poids de lg‘lnlogrammes
mentg"ﬂmmes ( 4o livres). Les récoltes en seigle et en fro-
i Scmt; dans ce canton, bien au-dessus Ade la consom-
gal 0. Lexcédant passe en Espagne et méme en Portu-
I‘ét oyes les autres départemens formés de la ei-devant
igne ),

X S"-’Pm.fement de I'OQise.’ Les terriloires 'de Beauvais et
i “nlis sont , dans ce département , les plus fertiles en
8. Tout le Beauvaisis abonde en blés; Beauvais,



256 PRODUCTIONS

Mera, Noailles, Clermont et plusieurs aatres endroiis

font un commerce considérable sur les grains.

L’partement de I’Orne. Les plaines du pays d’Alencont

d'A; gentan , récoltent principalement du {roment el

Porge. La plus grande pariic de celles de Parrondiss®®

ment de Domfront, une partie de celui d’Argentan
méme du pays d’Alencon , ne produisent gudres que‘
seigle et de Pavoine. Le territvire de Mortagne est

moins {ertile de tout le reste du département.

Les blés du dépariement de POrne suffisent a sa 0%

sommalion.

La ci-devant généralité d’Aieugor; rapporte , St
Tabbé d’Expilly , 2 millions 300 mille 165 hectolitr®®

(setiers ) de blé par an.

sc!ﬂﬂ

Celle
us 4

sa consommation : elle approvisionne la ville de Liéglr
el pourrait lransporter une partie de son excédant sW

rive droiie et vers les Ardennes ;mais la diiculié de
munication dans cette partie da département , et la pro
nité du feriile pays de Juliers, oblige les habitaus

com”

de '

rive droite & tiver de ce dernier pays tout le grain @°

ils ont hesoin.

Audelu de 1.imbourg, on ne trouve que du seigle;
les départemens de la Roér et des Forets, le pays est
stevilite presque absolue. Spa récolte aussi fort pe¢

alns.

Ou évaiue le produil des grains , année commune ,

qu;mlil"s suivantes dans ce departement:

En [oment. . o & odictia ot mittoa s 200,000 D

Epeaulie. . oov.. .. AR S AR T
o T R v arate 4wt et OO
g i
AV ORC s & 5 gy 5 m s R e e e

b

Les exportations en eau-de-vie de grains el en 3"3’“‘

sont assez cousidérables.

g t
D-partenen du Pas-de-Calais. 11 est géneralenfgn

fevidte. L ¢i-devant Boulonnais abonde en grains., b‘ﬁt‘
toui daas les contrées ol il n'y a poini de marais. A (}qmeﬁ
lrees el

entr®
d'un®

de
auk

a'gl}i

Ia

Dipartement de FOurthe. Sur la rive gauche de
Meuse , au-dessus du vallon ot elle couie, on ¢ fe
particulitrement le froment qui y est fort abondant.
paiiie du département de 'Ourthe, recueille au-dess
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» On cultive le froment, le méteil, le seigle, Pes-

€on el Pavoine. Une bonne récolte suffit pour nour-
®1e double des habitans du canton. Dans les années

iﬂ]‘)‘liflantes , Fexcédant est des deux tiers. L’amidon est
"€ branche de commerce considérable a Saint-Omer il
16,1255 une partie a Iétranger , Pauire renire dans Vin-
Crieup,

O
oy rg

Le
C«'.llais
Voine

méteil domine dans le département du Pas-de-
> puis le froment ; viennent ensuite le seigle, Pa-
et Porge. L avoine donne 16 raziéres de 3g kilo-
Mines 150 grammes (8o livres pesant) chacune par
“hectare (arpent ): \
“on Tabhe d’'Expilly, le ci-devant Artois rapporte ,
Jg ‘> 2 millions g7 mille 5y7 hectolitres ( setiers) de

x ‘Dépfﬂ‘éemen-t du Puy-de-Déme. 11 comprend la ci-de-
il-ntl*lmﬂgne , plaine extrémement fertile, et non sou~
frgy U Systéme des jacheres. D? Riom & Clermor_lt, le
dape - donne dix pour un, et Porge cing. A Issoire et
rap. PR Voisinage, on séme en seigle 6 cartonats qui e
POPP Orlent Go. On en séme 8 d’orge pour 64, 8 d’avoine
0, et 6 de froment pour 48. - : ;
P&rtF Li-devant Auvergne (lBaSse ) produit, suivant les ré-
her 1008 de Fabbé d’Expilly, 2 millions 636 mille 967,
~“Olllres (setiers ) de blé par an.

pe“'?.épﬁrfement des Hautes-Pyrénées. Le Bigorre qu'il
d €, produit beaucoup de seigle, de Torge et peu
e.ﬁ'oment.

qugépartement des Basses-Pyrénées. Le ci-deyant Béat:n ¥
I"'Ddu'e montagneux , est néanmoins fe’rtllq. Ses vallées
dance‘sent du froment, du seigle et deYavoine en abon-
lié;u.n' La ¢i- devant Navarre est moins fertile que le

Sa(ie département ne récolte pas en blé pour le tiers de

gy MMation ; ce déficit est couvert par la culture
8 pa 8 OU millot » qui 8y mange en bouillie, en pain,
Sdleany | elc., et forme la nourrilure commune des

i ¢ ;
géﬁsa“s'dq second ordre. Ce grain rapporte 5 4 6, an=
Odingire » €l 7 & 8 dans les années abondantes,

iz, : =
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On n’y mange du pain de froment ou d’orge , que pes”
dant 4 & 5 mois.

En général, on séeme peu d’avoine dams ce départés
ment. Dans la vallée d’Ossan, on connait & peine 1
seigle ; les terres y sont ensemencées presque toutes e
orge, en mais. Le froment 'y est pas trés-commun o
dernier grain, dans les années abondantes , vapporie’
terme mory'en pour tout le département , 5 & § pour u:

La ci-devant généralité, dont Baionne faisait part!®s

roduisait , année commune, 1 million 696 mille 9
”Flectolitres (setiers) de blés, d’aprés les caleuls LEspilly

Département des Pyrénées-Orientales. Les vallées de
ce département montueux , sont extrémement fertiles; e
rapportent des grains de toute espice en ahondanté
Les terres y sont d'une telle fer.i.(1é en certains canton®
gu'apres la récolte des blés, 00 en fait dans Ja m
année une et méme deux de millet ou autres grains. |

La ci-devant généralité de Perpignan produisaits_sm;
vant Pabbé d'Expilly, 549 mille 792 hectoliires ( selie®/:
de blés. .
Diépartement di Haut-Rhin, Comme ce dépal‘l@meag
comprend avec le suivant la ci-devant Alsace , nous i)
cerons ici tout ce que nous avons a dire de cette anc€s
province prise en général. I

Le pays entre la rivicre d'Ill, la Hart et le Rhins =
d’une trésmédiocre fertilité, On n’y recueille gueres 40
du seigle, de Porge et de I'avoine. Celui qui est 3“—!’{:
les montagnes et I'lll, depuis Sultz jusqu’:lqla riviere e
Saar, abonde en toutes sortes de grains. Le terril

situé au-dessus de Sultz et Béfort, en suivant la ﬂlﬂg}l
tagne, et dans une étendue de 50 kilometres ( 10 Tiet™
de longueur sur 15 kilométres ( 3 lieues) de largeurs &
bien moins fertile. Le canton qui s'étend vers Ia 5,,155?;
celui de Haguenau , appelé la plaine de Mariendal » sﬁ;_‘
encore plus faibles. La contrée la plus fertile en grat®® 5
celle qui se trouve situce entre le Rhin , la Saar % of
Bruch , sur-tout du cdté de Strashourg. Les en 'Eﬁé‘
de Béfort donnent aussi des grains , mais en petite gual®

S it pat
On trouve dans les Mémoires des Intendans, le Wmf,iﬂ.
suivant de larécolte en grains de Pannée 1700: now
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oS 1ci comme objet de comparaison avec I'élat actue] 2

Frqme"t ................. .+« 14,800 muidsdeParis(1).
Sé;";“e:rautre espece de froment. 15,400
Méﬁfef'-, ........ e ke oA AR,

R il R L

a:ge« 13,300
<2 DD SO SR Se 11

ToTAL: s o s ous « 57,750 muids
TR TR R DaTREE

?’". font 693 mille setiers ow 16 millions 546 mille 998 ki~
olitreg,

Ces différens grains forment un objet important de com-
©e, & raison du voisinage de la Swisse.
ce]u;l&ﬂi? > le prix commun du sac de blé étaitde 16 fr.;
de lorge , moiti¢ moins. :
o J0urnal de 3mille 36 métres carrés (800 toises carrées
54, Semence avec quatre quartiers de blé de zo_kilogrammef;
16 Srammes ( 42 livres pesant ); son produit est de 13 &
Juartiers,
ap cienne province (l’AlSace_, suivant ]’a}:hé d’Expilly,
_ntrg:rte s .armée commune, 1 million 360 mille gog hecto-
(setiers ) de hlé.
235 la riche plaine de Wiltenheim , au département
.%mf‘lﬂt.-l’\lhin, ou dans la ci-devfmt Haute-Alsace, oula
Pieds € élail de 100 verges de 7 metres 15 centimétres (22
30 )5 les honnes récoltes sont de 12 sacs de g3 kilogram-
b 190 liv. pesant), terme moyen pour {ous grains.
5 18 froment donne 3 quartiers et demi par acre, et Lorge
SElerritoire de Colmar est trés-lertile et viche en grains.
Tivp, ¢, & Schelestatt, donne 5 sacs .de' 93 kilogrammes (190
Qihd: Pesant ), Forge 6. Tout considéré, cette plaine de la
feﬂ“:‘lnt Alsace, quoique possédant un sol exirémement
Moig €l une ngﬂcullurp excellente, ne p,rodml; neéan—
o PiSautant que Pancienne Flandre, et nest pas méme
Parable apx plaines de la Garonne.

ID"P‘Wtemem‘ dw Bas - Rhin. Ge département, un des

Tiches de la République, produit des grains de toute

( Foyez Tarticle précédent pour ce qui concerne

Ou( lJSI-B.mmd de Paris dont i] estict question équivalait 12 setiers
2 Kilolitres,

R 2
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Panciennne province d’Alsace en général ). Il y ageu (’ﬁ‘
différence entre les deux départemens du Haut et u Bas®
Rhin, sous le rapport de la fertilité du sol et des pvodm
en grains ; s'il en existe, elle est toute a I'avantage
dernier.

Département de Rhin et Moselle. 11 produit moins d‘_
grains que celui de la Roér. Cependant les récoltes y soIl‘
encore beancoup an-dessus de la consommation. ;
offrent un surplus considérable pour Iexportation. i

Département du Rhéne. Le commerce des blés qui
fait & Liyon est trés-considérable ; la sitnation de cette vill‘
a portée, par les deux rivitres de Rhione et de Sagne, €
départemens abondans en grains et de ceux qui ne les0™
pas, est ce qui donne lieu & ce commerce que les né ociat®

fontavee de grands avantages et beaucoup de prolits; %
¥e5 récolies du département seraient bien loin de poll"o’t
Pentretenir : elles sont a peine capables de fournir  lac0™
sommation pendant qualre moisdel'année ;les départem®
de la Cote-d'Or et de Plsére y portent le défieit. 1{ est néa“;
moins des cantons fertiles , tels que la plaine d’Anse;?
Pon trouve des grains de toute espéce, et celle de vilie®
franche: la partie élevée de ce canton ne recueille du fr0”
ment que depuis quelgue temps; on n’y connaissait
que le seigle et Uavoine ; mais des essais ont prouveé Q:G
ie froment powrrait y réussir : il parait qu’on le seme m".{.0¢
succes. Dans les environs de Lyen se cultive une espec€ &
froment barbu, dit tonsellz, qui pese 19 lmctogramﬂl‘_’s_e:
demi ( 4 livres ) de plus par mesure , donne plus de farin?
et rend plus de pain que le blé ordinaire.

Le poids de la mesure des dilférens fromens qtte'rpt,
cultive dans le département du Rhéne varie d'an ot
zieme ;la mesure de blé commun pése 6o ; celle du fromenh
dit godelle, 62; du seigle de Sibérie ou blé de Poloﬁ‘wj
63; et du tonselle 65. Le prix de ces blés yarie aussi €07
sidérablement par heciare et méme d’une maniere éton”
nante. {ls vont quelquefois au double les uns des ﬂl}“&"
selon la nature du terrain oliils ont été semés; cela tient
la différence de quantité de farine qu'ils produisent et
ﬁ;uamlité de pain que fournissent les farines de chac

eux.

La gi-devant généralité de Lyon rapportait, année 69
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;;“;‘e, aux calculs de 'abbé d’Expilly, 1 million 416 mille-
- LhEC_tolitres ( setiers ) de blés.
Pl]lﬁe seigle est le grain dominant dans le département du
o lne._Dans tout le ci-devant Beaujolais, le froment ne {ai%
€ Uers.du seigle.

q.uﬁél’artement des-Bouches-du-Rhibéne ( Foyes pour ce-
o E§arde la ci-devant Provence , département des Basses-
hﬁ?f: + Le bi¢, dans le département des-Bouches-du-
lainsce rend 8, 10, et quelquelois 12 pour un , dans cer-
Cantons., Une bonne récolie donne ordinairement et
'eragi?:iéemg_, 8 pour un, les mauvaises 4, ainsi la moyenne
S huit ou neuf villages ou gros bourgs de Pétang de
€nerecueillent de blés que pour quatre mois de Fannée
M plus. Tarascon fait des récolies assez abondantes; le
Ercedesgrainsy est souvent considérable : on ylrouve
U8 beaucoup d’amidonneries d’'un grand rapport pour
k szy S La fertilité des terres qui‘ em‘iropnent Arles est
aﬁé‘;l‘ce,dp sa richesse ; elles lui fou,rmssem.en biés la
Vill o d’un Lres—grar‘:d commerce. Clest aussi par cetle-
I“‘Ovique se rendent, & Marseille, les blés de I'ancienne
. ice de Bourgogne.
e PZ?'] avons dit ailleurs que la ci-devant Provence
Ty intzll'alt jamais assez de blé pour sa_consommation ;.
o Epf{ndammem de ceux qu’elle recoit des depa]:te—
Oupy ??lhes de la Bourgogne et du.Langucﬁoc, Marseille
s Ol ahondamment a ses besoins en tirant pour elle-
s de P'fialie et du Levant, :
pap e“’}l par le compte rendu a la convention nationale
de,, unistre Roland, que pendant les 8 premiers mois.
92,1l est arrivé en France ;

d
1o



262 PRODUCTIONS

SAVOIR:
SEIGLE Orge, s:.-rraFi“ i
TROMENT. et AVOINE. et autred

Méteil. menus graisil
e |

quintaax (1). quintanx. quintaux qwiﬂl“i’

de I'ltalie. . . |[1,041,480f 40,247 2,000 6,620

’ v
S

dalevant.de
P Empive Dt
des

: 'eu,‘.x‘:;awﬂ‘

N

1FB,BEG e o v ve Jiweinsin v O ;

tomian el

I

Do TEsues.

TorAUE: ... .I‘l,zw,'rgg 40,247 2,000| 17,199
e == J
y b
Diénartement de la Reér. T1 comprend 42 cantons dat

Tes suivans sont presque les seuls qui produisent du bl
Le 1°" ou celui & Aix-la-Chapelle; le 5 ou celui e
Ienlkivchen ; le 8¢ ou de Duren; le 13° ou de “Teide_“".‘;
16 ou eelul de Kerpen; le 17° ou de Juliers : celwt”
bonde en {roment et en seigle, dont une partie pass® 5,
la rive droite dans le pays de Berg; le 18° on d’Elsenms,
23" ou de Kempen; le 24° ou de Wierssen : il ne su.tEtPag

3 sa consoramation ; le 26° ou de Rheinberg; le 29°0%
Keuss ; le 50° ou de Neersen; le 32° cu d’EresselBﬂt’s’ﬂI
3% ou de Cléves : le commerce de grains est presque'®”
qu'on connaisse dans cette ville; le 377 ou de Cranenho?,
Pexcédant de-ses-grains, quand Pexportation est perto
passe en Hollande; le 38: ou de Calcar, récolte ro® .
sa consommation : le surplus, qui comprend les devs
de la récolte, passait en Hollande et sur la rive droit®
Bhin;le 41° ou de Gueldres , et le 42° ou de Wankt? o
Le département de la Roér est en général exlrémeniyng
fertile en grains de tres-bonne qualitc. On estime queé fask
en recueille a-peu-prés 2 tiers au-dela de ce quil €

(x) Le quintal est évalué & 48 kilogrammes gi5 grammes-
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Pour fa nourritue des habitans et des bestioux; une partie
€& superflu sert a fabriquer de Feau - de - vie, le reste
$%porte. On recucille dans ce département heaucoup

CPeautre. On n'y mange non plus que du pain de seigle;
Celui de froment est regardé comme un pain de luxe,

®Omme une friandise. A

Diépariement de Sambre-et-Meuse. Les parties qui ap-
%ﬂ!‘tenaient autrefois au comté de Namur, au duché de
o abant et i la principanté de Liége, sont passablemens
Ertiles ; celles qui dépendaient du duché de Bouillon et dw

Xembhourg, sont absolument stériles.
© premier arrondissement est le seul qui produise plus
8rains qu'il n’en faut & la consommation. Ceux de la
arche e de Saint-Hubert récoltent bien au-dessous de
s hesoins.

-2 froment ne se eultive avec sueces, que dans laplus
Pelite parvie qui avoisine le département de la Dyle. Le
Bt\]ngd? est cultivé par-tout, sur-tout dans le 3 etle & ar-
Sl Issement dont il f‘ox:me la partie prm‘mpale de.la ré-

€. Dansle 1** arrondissement le produit des grains par
Clare | déduction faite de la semence, est

e

M
Ie

de 33 hectolitres pour le froment,

48 : épeautre mond¢,
39 orge d’hiver,
31 seigle.

Dans le 2, ce produit est
de 25 hectolitres pour le seigle ,
40 : épeautra.
Dans le 3° il est
de 34 heclolitres pour Vépeauire,
22 seigle,
Tinfin dans le &°
de 17 hectolitres pour le seigle:
“E8 quatre arrondissemens réunis peuvent produire :

U SRR, LT 94,000 hectolitres.
L T e 151,928
DEARITL L s voniaws mbns sesees 427,906
Se:g.le.................... 179,793
B 153,678
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On voit que les blés se snivent dans ce rapport de quan-
tité : épeautre, seigle, avoine, froment, orge.

L’avoine peut suffire & la consommation des Dhestiau®;
Yes blés suffiraient & celle des habitans, s'ilsn’en emplﬂj"?“‘"“.'t
une partie i faire de Peau-de-vie; le déficit qu'elle apport®
est couvert par les pommes-de-terre et autres légames.

Département de la Haute-Sabne. Le tiers des terresla
hourées ( 73 mille 109 hectares) est semé en froment ete®
seigle; mais on trouve plus du premier de ces grains que ¢°
Pautre. I’hectare est ensemencéavec 12 myriagrammes;
récolte sur ce pied de semence a été dans Tan 1X , en fro”
ment et seigle, de 5 millions 263 mille 848 myriagramniess
non compris les semailles ; Porge et Iavoine” ont donné 1
méme nombre de mesures, & peu de chose'prés. En suq??‘ '
sant que le poids de Porge soit les deux tiers de celui du blés -
que celui de Pavoine en soit la moiti¢, et que la quantil®
d’orge égale celle de 'avoine , ce qui ne s'¢loigne pas beat™
coup de la vérité, on trouve que ce département peut four
nir annuellement en ;

Orge.......ocovuneenees, 1,462,180 myriagrammes:
Avoine......onsnsnesienss 1,096,634

FomAL oo 9,558,814 my.riagrammes-

Giray , dans le département de la Haute-Sadne, _fa't
un commerce assez important en blés; son port est garni
grains qui viennent de la Céte-d'Or, de la Haute-Mari®
et des Vosges.

In général ce département abonde en blés; les habitanss
voisinis des montagnes, sont les seuls qui ne récoltent P
pour leur consommation : ils y supléent par les mﬂﬂ“i

rains, les pommes-de-terre, elc. Les autres cantons 01
cgle l'excédant, sur-touten orge et en avoine. :

Département de Sebne et Loire. 11 abonde plutét en Vit
‘ci[u’en grains. Ceux-ci, qui sont estimés, sont plutdt 2%~

essous qu'an - dessus de la nowrriture des habitans;
plaines de Chalons sont cependant fertiles ainsi que celi€
d’Autun.

Dépariement de Ig Sarrs. Quoique hicn moins impor tant
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1 général , et méme sous le rapport des grains, que les dé-
Patlemens de Ia Roér etde Rhin et Moselle, il 'est cependant
‘::forg ])ea‘ucoup par Iui-méme.. ‘Wittlich, Schonelk,_Ge’—
. step;, I‘IIILIE.‘.ShE':lIll y Blzmkenhfnm et Sch}e}'den sont situés
L milien _de plalpes assez fertiles; ces villes commercent
‘ll'_les grains ; mais c’est sur-tout vers le nord, du cité de
0 1ers , qu’on cultive le blé. Cetie partie du département en
Pro‘ Wt une certaine quantité. Dans les autres cantons les
8raing song rares; en général les récoltes sont au-dessous
1a consommation.

g4 “:;{Partem-en.t df la Sarthe. En supposant son territoire
44 © comme il Pest en eflet par les deux grandes routes
Sdb]‘?“gorl a Lhateau—_du—Lm.r, et de la Ferté-Bernard a
3ensi?;, ; on a quatre sections quioffrent toutes desdifférences
10les dans les productions.
spece de triangle formé par le cours de la Sarthe, le
% ?;S, Al_engop et Sablé, est le plus fertile en blé-froment
bles gartle qui en fournit le plus. Les plus forts marchés en
o € tout le département se tiennent dans les villes si~
e dans Fintérieur de ce triangle.
4 Ferté-Bernard , dansle triangle formé par cette ville,
Trog ans et Alencon , est environnée de vallées fertiles qui
Uisent du froment en abondance.
Ly 3¢ triangle, formé par Ch{uea}l—du-Loir, le Mans et
€rlé-Bernard, est le moins fertile et récolte. bien au-
30us de ses hesoins.
e 4o triangle formé par Chdteau-du-Loir, le Mans et
“Epee’ est peu supérieur au précédent. La Fleche récolis
Adang beaucoup de grains.
fapprochant, on trouve que 'arrondissement le plus
€ grains est celui de Mamers; puis celui du Mans,
fans a {mi‘iie nord - nord - est et nord-ouest, du .cfwté du
e c,t( e Vﬂ_”(?n ) B;’lllqu , Montfort ; et dans le cx~de‘vant
dagg de Slllc, Ak orient dela foﬂ.at; .celul’de la Flec?le
&t ana Partie sud-est du ci-devant disirict qu'elle formait,
enfiy Sune grande partie du ci-devant district de Sablé ; et
de‘“an:dl-“ de Saint-Calais dans une forte portion du ci-
A dlsh‘]_cl, de Chitcau-du-Loir.
5 he auvaises terresdonnent & peine 3 & 4; les médiocres,
Vaises’fg‘i.s bonnes, 6 2 g ; les meilleures, 102 15. Les mau-
h ment la plus grande partie de Ia totalité.
S Cantons du Bas-Maine, dont le département de Ja

L,
fei‘li!e
“ayg)
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Sarthe est formé , qui produisent le plus de froment, son
cewx qui avoisinent les rivicres de Sarthe et de la Mayennes
1es autres donnent du seigle , de Porge et del'avoine. Le blé~
seigle ou méteil est celui qui domine dans tout le Maings
prineipalement dans le Bas.

Les récoltes suffisent, antniée commune , & la consomma™
tion des habitans. :

Dipartement de la Seine-Inférienre. Gournay, Neuchi~
tel, Dieppe, onit pea de grains. Le midi du district d#'
Dieppe fait exception et produit d’amples récoltes. Cany s
Montivilliers , culiivent principalement I'avoine, qui fal
au: i la plus grande partie des récoltes du Havre. ]

L’une dans l'autre, les terres da pays de Canx donﬂe_n’-
30 a o décalitres ( boisseaux ) de blé de 24 kilugramm&f
457 grammes ( 50 liv. pesant ) par acre; et dans les honnts
moissons de 45 4 50. L’avoine rapporte un méme nombre 9
mesures ; c'est la le produit général du pays; il peut setro?
ver de temps en lemps de meilleures moissons.

L’acre de lerre 2 Aumale produit en bié 1004 120 frantsy
Vavoine de o & 70 franes.

La culture de 'avoine oceupe &

Gournay: i« enaete i vsds s
Neuchatel. . .
THEPPE e varts

< wie 12,3562 acst®
slis moREslEEw v s ¥hgOo

.o o 18,546

a s =

e e S e T
Montigilliens, « il w5 e o retomnl o suatoon b
Yvetot. . .

P SR L
ST L AR S G e AL S T

TOTAL: » o o« 115,666 act®

La ci-devantgénéralité de Rouen rapportait , aux 68]_‘-"’11?,
de Pabbé d’Expilly , 3 millions 102 mille 916 hectoll
( setiers ) de blés par an..

|

D épartement de Seine et Qise. Le sol en est, sinod mal
vais , du moins généralement médiocre; ony trolﬂ'el:a,
penidant par-tout du froment, du seigle, de P'orge; de’’s
voirie; les terres & froment rapportent d’ordinairé Slles
pour un, et paraissent peu propres a cette productio = g6
cor. yiendraient mieux a ce qu'on nomme menus ZFE
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qui v’y gont cependant pas cultivés. Pontoise fait um
Cemmerce habituel de grains qui lui viennent par la
Tivitre d'Oise. Gonesse s des marchés assez considérables ,
Alimentés par les grains de son territoire. Etampes, Essone’
Ot beaucoup de farines qui sont pour ces endroits un
et considérable de commerce. Il s’y.vend aussi hean—
Coup de grains , ainsi qwaus marchés de Dammartin, Ar-
Pajon | Meulan, ete.

Le produit du blé dans les bonnes terres du Galirais est
SUmé & 6 hectolitres (setiers) de 117 kilogrammes 3g%
8amumes (240 liv, pesant ) par demi-hectare (arpent). A
Yuelques kilométres d’Etampes on ue trouve que dun
eigle. Le demi-hectare & Meulan donne 6 hectoliires

seliers ) en froment et en avoine. Aux environs de Dam-
MWartin, il rapporte 7 hectolitres.

Dipartement de Seine et Marne. @n y récolte toutes
Sartes de Llés en assez grande abondance. 11 y a beaucoup
€ lerrains employés alternativement au seigle et a lavoine
“Lqui ne rendent que 4 a 4 et demi pour un, au plus. On
Touve des champs d’un terrain supérieur, oit orge donne
1 “bs une proportion de 5 pour un : ils soni regardés comme
S meilleurs de cette contrée. Le demi-hectare (Parpent)
o5 meilleures terres de Meaux donne 1o hectolitres; i‘ ya,
t-on, des exemples de 15 ; mais le produit ordinaire est de
7 bectolitres.

Département de la Seine. Le produit des terres ordi-
Haires aux environs de Paris est de 200 gerbes par demi-
fClare (arpent) qui rendent %4 hectolitres ( setiers ). e
Ulejuif & Fromenteau on estime que les champs mis en
YOmeny rendent 7 pour un.
et ci-devant généralité de Paris rapportait, selon Pabhé
=Xpilly , 3 millions 896 mille 807 heclolitres ( setiers ) de-
€5 année commune.

Releps des Prix moyens du Blé-Froment @ la
Halle de Paris, pendant an VIII.

Prix,

Xendemiaire. + « « « 13 fr. 63 cent. hectolitre,
T IR

TR Bl b a6
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Suite du Relevé du Blé-Froment a la Halle

de Paris, etc.

Mois.
INIVOSE 5§ 08 BE @ als ST
Pluxioss: e at-ais
PVEREOSE: = A e s
B e 1 7] A R o S e
N BTTE TR tary e P
, Prairial s
Misaidor'y o 5% A~ &
Thermidor.
Fructidor . . , . RLperymien

Jours complementmres .
Prix moyen pendant I'an VIII 5

Prix
14fr, 48c.l’hec:
15 5
15 5
15 65
15 9
14 7
13 78
3 37
14 24
14 68
14 ig
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1481840 du Relevé des Prix des Grains, Farines

et autres Denrées analogues , dans les Marchés , pen—
dant I’ An X.

15
GRAINS, etc. POIDS.
au commen- % .
cement du Mois.ta la fin du Mois.
i i. ! {
Fromeut .Laaf a 27" 33° ao' a 27" 33¢ PHectolitre.
Seigle. . . 11 66 14 10 10 66 14
: Orge g 33 10 66 30 L
2 A\'ome 5 16 b 50 .6 7
BiSon. ... . .. ';5 § 3 33 3 3 25
E Recoupe 1 3 66 4 331 3°66 4 16
> emoulagei 4 33 6 5. 5b 6 33
_: Farine, ) 15 Myriagr-
1 qualité. }73 RSP e Rl L T To ERR go Hectogr.
Prix moyen. 325 livres.
Froment. . E £ & 27" 33° 297 66° 4 29f SS“EI’Hectolitre.
Seigle.. . " b 3., 181 33 15 33, ~17
w100ge. .. ...810 10 83 11 12
S R R e T
S Son.. ...... 3 IR A e
y Recoupe.. ..} 3 33 4 16| 3 33 4
E B.emoulaﬂe 5 ab 6 331 4 66 DEH0
Farine , R
fl“’ qu-ﬂne 175 DO ororweey oo |79 68es s iiewis {15 l\gﬁmgl'
Prumo;en
?,S Nota. Nous :
E n’avons pu
lt n0US procurer
le Tableau de
gam’. Mois,
L meent | 24t 230" 24 < a3o' ciI'Hectolitre.
3 Seigle. ....116 66 18 6613 33 17 33
¢{Orge. . . 11 33 12 33|12 13 66
b Avome 6 16 7 5 7
Mony ..., S ] ahB 1%
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Suile du Relevé du Prix des Grains , Farines y €%

—— — :,_:.:./’/
PRI X
‘ VG'PL.‘AINS, P B~ 3 POIDSf
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Le commerce de grains qui se fait 4 Paris a uniquement

P“"—f but son approvisionnement.

apres une vérification faite en 1775, par M. Turgot,
alors contrdleur-général des finances, la quantité de blé
€lde seigle entrée dans Paris pendant une année com-
Mune de dix , de 1764 & 1773, sest

BUYEE de . e DR e oty = 14,351 muids (1).
Celle ge Tapine srdesey S s .. 66,289.

Le muid de blé pesait 1 mille 408 kilogrammes 738
gff‘“mles ( 2,880 livres ), et 48q granumes (‘une livre ) de
h,le Peut fournir 48¢ grammes de pain, poids poar poids ;

AU qu'on ajoute au pain dans sa fabrication , rendant a
PRU prés poids égal a celui du son qui a é1é séparé par la
mﬂutnre.

Le muid de farine , qui était composé de six sacs du
Poids de 158 kilogrammes 971 ‘grammes ( 325 livres ),

Onait par chaque sac, apres la cuisson, 104 pains de
Lk ogramme g506 grammes ( 4 livres ), ou 203 kilogram-
Mes 443 grammes ( 416 livres ) de pain.

n yoit , d’aprés ces données, quaunée commune il

Wait 4 Paris en 1775, en nature de blé ou de seigle,

En nature de farine :

2,021,080 myriag. (41,330,880 livres ) de pain.
8,090,864 (165,457,344

T°T4U}:.... 10,111,944 206,788,224 liyres de pain.

R it

Cette quantité est encore & peu prés celle qui se con-

e aujourd’hui, en regardant les quantités de pain
% vienpent du dehors comme compensées par celles
; emgol'tent les habitans des campagnes en retour de
‘ enrées. :
llaII;I' en résulte que la consommation du pain faite par les
lans de Paris est a pen pres de 4 hectogrammes 55
Ss:xa:mes (15 onces) par personne de tout dge et de tout
ED,aPl‘ﬁs Pétat des marchandises et denrées de toule es-
2~ qui se consommaient & Paris, anhée commune, &

Poque de la révolution , la quantité de pain ne se trouve

€ que de 10,073,400 myriagrammes (206 millions de
) Le muid de 12 setiers, ou 182 kilolitres.

V. 8
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livres pesant ), qui, & deux sous ou un décime la livre;
ou les cing hectegrammes, donnent une valear de 20
millions 600 mille francs.

Liapprovisionnement de Paris en grains et en farines;
et le commerce qui en résulte, se font de- deux manieress
ou par bateaux qui se déchargent sur les ports, on par
transports en voilures qui voul directement a la Halle. Le
plus grand commerce de blé et de farine se fait dan®
ce dernier endroit; c’est 13 que les fariniers, les fermief®

apportent les grains nécessaires & la consommation @€
- Paris. 115’y vend infiniment plus de farine que de blé e
grains. La quantit¢ journalitre de farine vendue est b
bituellement de mille a douze cents sacs du poids de 19
kilogrammes g71 grammes ( 325 livres. )

La plupart des farines qui s'emploient i Paris, et qui
sont pasmonulues dans ses environs, viennentde la ¢i de\‘.ﬂ"t'
Picardie, de Meulan , de Ponloise, de Manies, de Saint
Germain et Poissy. Il en vient aussi d’Etampes.

De ces farines, les meilleures sont celles de Meulan ef
de Pontoise; cellesde Pancienne Picardie sont les moindrés:
celles de Mantes, Poissy et Saint-Germain tiennent ¢
milieu. -

La consommation annuelle de Paris parait éwe d'en”
viron :

Avoiie .o - W s e - - 21009 muids';

ADPED, o W a e Atk Ll dibae

Le produit de Payoine est eslimé 4 environ 5 million?
260 mille francs.

Département des Dettx-Sérres. On cultive le blé d‘my_
toute I'étendue de ce département ; inais les especes;
qualité , Ja quantité varient beancoup. Awu sud, au no™
ouest beauccup de froment et dorge, un peu d’avoit®!
presque point de seigle. o

Les récoltes sont plus que suffisantes & la consom™®,
tion : on pent en évaluer le produit, année communers
20 millions de myriagrammes. La consommation n’est ‘1“"
de 1 million 200_mille ; Pexcedant passe ; savoir : I {T‘?—u
ment & Bordeanx, apres avoir é1é converli en parti® 3&
farine. Llorge passe aux marchés d'Ecoyeux et & ceu® o
la Charente et de la Charente-Inférieure dans les mal!
vaises anndes. Le déparlement des Deux-Sevres tire ®

B
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ilPAPI‘&WIsionnemens de la Vendée et de la Viennej il tive
Méme des. farines d'Etampes.

L arans fail un trés-grand commerce de blé ; clest de
* qu’on tire le fin minot de Baguaax, quon regarde
Comme une+des meilleures farines du monde ( Foyez
: Spartement de la Vienne ).

Dipartement de la Somme. 11 abonde en blés de toutes
S0ries. Les environs d'Amiens , el sur-toul quelques terrains
24 des hords de la Somme, fournissent un pea an-dela
-t-i.l?u!‘ consommation. L'excédant des grains de Mont-

‘dl?l' passe a Paris. Oisemont [ait un commerce de hlé
Considérable. La géngralité d’Amiens rapportail, aux cal-
Suls de Pahhe d'Expilly, 3 millions 17 mille 845 hectolitres

S€liers) de blé, année moyenne. .
Dipariement dii Tarn. Les parties montagneuses ne
Prodyiseny que du seigle et de Favoine. Les plaines et les
“Oleaux fournissent do froment , du méieil, de Porge, un
de seigle el quelques avoines.

r“_l)‘"is le ci-devani Albigeois particulierement, les grains
) . 3 - ’ .
d.nt Uobjet d’un commnerce considérable ; ils se porignt

s Jeg ports de la Méditerrande ; 2. Celle, a Agde, d'ony

. Passent en partiesa Marseille. Lorsque ce genre d’ex-
Mation estlibre , ils se répandent dans Uintérienr ; il Sen
&E-‘IB enfin & Moissac pour éive convertis en [avine.

. “eux qu'on recueille & la ganche et a la droite du Tarn

WS’} Gaillac et au bord de la Gresigne , sont extréme-

et recherchés pour les favines qu'on envoie aux fles.

Les récolles sont, année commune,

“%froment, de.. . . - - . . . . 800,000 hectolitres.
.Méleil.. b AL o et A L IRET
TR TR IR 1
O el =, Trs Ty et Ttk ek i A
Avoine. |, Ak 1 B0060

a g ) e e el e e

Pi:fqes récolies, prin‘cipa]ement ce"fas du frnmf;-nt, sont
sup (l“e’su!ﬁsanles a la consommalion des ;lmfntn::s. Le
I!H? us s'exporte dans les depaﬂemerls‘de lAve_ymn,.de

‘ff'c“‘mh e) aulres. L'exporiation en biés et aulres grains
mi‘lllleewe. de v mill'm.n ffﬁv mi'lle 455) myl'iagrammes (300
&n Quintaux ) qui, a 12 fi. Tes 48‘ kilogrammes 915
Y mes (e quintal ), produisent 3 millions 600 mille fr.

i 52
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Diépartement du Par. 11 récolte peu de blé, mais jl est
de premitre qualité ( Foyez Département des Basses
Alpes pour la ci-devant Provence ). Les récoltes ne font
pas les trois quarts de la consommation. Les habitans sonk
obligés d’en tirer annuellement pour enviren 2 millions
750 mille {o. Les tableaux da commerce de ce départem?ﬂt
ne portent, en 1789, les importations de blés qu'a 1 millio®
100 mille, dont 1 million en importations de L'intérieurs
et 100 mille en importations de Péiranger.

Ily a d’excellentes terres dansle département du Vars
et quirendent en froment jusqu'a 25 pour un; mais il ¥
en a beaucoup plus de mauvaises, d'un produit si faibler
qu'il couvre & peine les frais de culture.

Département de Faucluse. 11 est formé du ci-devant
comlat Venaissin, un des plus beanx pays de France. L8
terre y est assez fertile en toutes sortes de grains. Le fro”
ment qu'on y recueille assez abondamment est de honné

valité ; et fait un pain excellent. On ne tire qu'a regré
gu blé de P'ancienne provinee de Bourgogne, quon af”
pelle blé de fumine. L’abbé d’Expilly porte les l'éCOI_tes
d’Avignon et du ci-devant comtat Venaissin & 180 mil®
913 hectolitres (setiers) de blé par an.

Département de la Vendée. Cest’en général un des
plus fertiles de la République ; il récolie peu de froments
mais beaucoup de seigle, et fort au-dessus de sa consom”
malion.

Le territoire de ce département se divise naturellement
en trois parties, le Bocage, le Marais et la Plaine, av®
quelles il faut ajouter les iles. =

Le Bocage récolie bien au-dela de ses hesoins. L€*
cédant passe dans le département de la Loire-Inférieo™®
Le seigle domine. 2

La Gatine produit au plus de quoi couvrir sa conso®
mation.

Le Marais (occidental ) donde plus de froment , Pl:;:
d’avoine que de seigle et que de baillorge. L'excédant :
la consommation va & Nantes, la Rochelle, Rochelo™?
Bordeaux et I'ile de Ré. e

La Plaine récolte abondamment du froment, del °r§l ;
du seigle, de I'avoine. C'est de ce grenier fertile que llno
de Ré, Bordeaux, Rochefort et la Rochelle tirent ®'™
partie de leur subsistance. T.e Marais compléte lewrs o
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Pm_WSiOnnemens. Fontenay-le-Peuple fait un commerce de
%rm?as assez considérable. 11 a liea par le port de Marans.
'N Uile. Bouin partage la fertilité. du Marais. Celle de
Olrmoutier est extréemement fertile. Il ne s'en exporte
Pas moins de 25 mille myriagrammes tous les ans pour
0"‘1&31‘1& et Nantes.
ile Dieu produit & peine de quoi nourrir ses habitans
Pendant trois a quatre mois de I'année ( #oyes Départe-
ot de la Vienne ).

Département de la Fienne. L'arrondissement de Poitiers
Produit agsez de grains. Civray et Parthenay en exportent
g;imﬁ pour les ci-devant provinces d’Angoumois et de
cMonge. T/ounest et le sud de Poitiers sont bien moins
“Iiles que le nord.

. é?al‘rondissement de Loudun a des grains de toule es-
e,
_ Celui de Chatellerault récolic pour sa consommalion.
tte ville fait une grande partie du commerce des grains
W département. s s'exportent par eau & Nantes et Bor-
s',e"“lx- Les farines yont & la Rochelle par terre ; les avoines
““Xpédient pour Blois et Orléans.
Genne partie du territoire de Vourneuil et Cell’li de Saint-
' en*_:Sl sont les cantons les plus fertiles de l'arrondisse-
Celui de Montmorillon est presque stérile.
€ Cinguiéme arrondissement, celui de Civray , produit
& grains de toute espece sur les bords de la Charente ;

s en général il ne rapporte guére que du seigle.

- Pe pi_auple _des campagnes, dan.s le cx—ﬁeva‘nt LOE].EI}H]U[S
ancien Mirehalais , se mourrit’ d’'un pain moitié fro-

Olft:j{t et moiti¢ baillorge. Ailleurs le pain est fait de seigle
de méteil.

A € (fl'rom’ent ne réussit jusqu’'a ce moment que dans le

e u département et quelques cantons du sud et de

déﬁ Clain , les ‘terves donnent & la boisserée 12 a 18
alitres ( boisseaux ) de seigle de 15 kilogrammmes 648

g:ammes (321iv. pesant ). A Chatellerault, ellesn’en don-

ﬂt’que dix. 3
d;*ahbé, &’Expilly estime la récolie en grains de_ la ei-
hecant- généralité de Poitiers & 2 millions 440 mille 8o
tolitres ( setiers ).

.



278 PRODUCTIONS

Dipartemenidz la Haute-Vienne. Le seigle rend qualr®
pour un, mnais on emploie trop de semence. Tout le dt}"
partement ne donne pas, Pun dans lautre, plus de SEE
pour un de Lous grains possibles. Depuis l.inmgesiu’s([“a
Saint-Georges, le pays est supérieur a Ja Marche ; il y @
du blé par-toui, et les récoltes y sont meilleures. L

La ci-devant généralité de Limoges rapportait , d’apres
Pabbé &’Expilly, 1 million 450 mille 842 Lectolitres \setiel‘s}
de blé par an.

Dipartement des Vosges. 11 est divisé en deux parties;
Yune, que Von appelle la £'luime, est i Vouest ¢’ Epinal
Pauire , & l'est de la méme ville, est couverie de mon®
iagues. 145

Dans la premiére on culiive heaucoup de froment d'oné
bonue qualité, du seigle, de Uorge, de Pavoine. Dans 12
})’arlic montagneuse on trouve du seigle, de Pavoine, de
‘orge , peu de méteil, el presque point de froment.

Quoiqu'assez abondans , les preduits en biés de la plain®
ne sont pas suffisans pour couvrir la consommation géne”
rale. Le produil total peut étre estimé, année communé*

Endfrdmentsah diieo et oo .« 3,498,400 myriagratd
— Seigle. .. .. R s e e e 115908, 940 {
e MBLetl vt s i ot 295,520 F

= Orge. .. .l eisads bon o T npe;Boe
_— .

Toakal Soeoids s 4% 5,857,960 myri;\gﬂlm‘
—

Le déficit peut aller & 680 miile myriagrammes.

La récolte des avoinesva communément, & 218 mille
630 myriagranimes. L’excédant de la consommation
bestiaux s'exporte dans les départemens ¢irconvoisins.

Clest dans les marchés de Rambervilliers, Raon-1'Etapé»
Mirecourt, Epinal que les habilans des montagnes vien”
nent s'approvisionner. Quelquefois aussi les départemens
de la Haule-Sadne, de la Hante-Marne v viennent fairé
des achats. Celte exportation de grains parait contredire ¢
que nousavonsrappofié jilus haut de Finsuffisance des ré=
coltespour la nourriture des habitans; mais il faut obsers
ver que le département des Vosges doit étre considéré
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“omme un entrepoi de commerce ; car la majeure partie des:
grains qui se vendent dans ses marchés, proviennent du
(iepﬂl‘temeut de la Mearthe : il s'en fant de beaucoup que-
EXportation soit aussi considérable que l'importation.
Le journal de terre de 1,088 mblres (558 toises) rap-
Porte ; dans les cantons les plus fertiles, 146 kilogrammes
745 grammes (3 quintaux ), déduction faite des semences.

Dipartement de I Yonne. 1l vécolie des grains de toute

8pece; Avalon en fait un commerce assez considérable.

€ anciennes provinces du Nivernais, de POrléanais, de

a Champagne, Paris et Rouen, tirent une assez grande

3“amité de ces grains, sur-tout des avoines. La riyiere

Yonne en facilite beaucoup le commerce avec ces deux
€rnicres villes.

>
.

NP LANTES DE GRANDE €ULTURE
Lins , Chanvres.

' On trouve des champs de lin et de chanvre presque dans
outes les parties de la France : dans les Pays-Bas, dans
s départemens dePOurthe, de Sambre et Meuse, du Nord,
8¢ 1a'Somme , du Pas-de-Calais, de I'Oise, de la Haute-
Marné , dela Seine-Fnferieure, de la Meurthe, dela Moselle,
delaMeuse, dela Manche, da Calvados, de 'Orne, Illleet
‘ilaine, des Cdtes-du-Nord , du Finistére, dela Mayenne,
yenne ei Loire, dela Vendée, du Lot et Garonne, des
?_%seS-Pyrénées , de PAude, des Pyréndes-Orienlales, de
Aveyron, etc.; mais ce nest cependant que dans quelques
Contrées ol se font les grands ensemencemens. Le lin ne
*€ trouve en grande quantité el en bonne qualilé que dans
' départeniens du Finistere , des Cotes-du-Nord, d'Ille et
Vilaine da Calvados, deld Seine-Inférieure, de la Somme,
u Pos_de-Calais, du Nord, de la Lys, .de 1Escaut et
« gets-Nethes, et ‘en géunéral 'd%rihé lﬁ':iv;jisg:‘timge de la mer.
“¢ Bhianvre s caliive plus partigulitrement dans ceux o
T'Culvdie du T west pas ﬁéﬁip}ﬂp 5 on en thouye Ge=
AR e, ) i aiannl 1 e SIS MO 0 r inssiiod L 5
Pendie ' 88 tros-boh, et en asséz grande quantité, comme
NousTallons voir, dans quelques départemens oivPonrécolte
€0 méme temps béaucoup de lin:'Par exemple : 17
La Dyle et I'Escaut praduisent hidaucoup de chanvres,
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et on y trouve les plus beaux lins connus, sur-tout le 1_0“5
des riches coteaux du ci-devant paysde Waels. 11 s’y faiten
huile, enfilasse de lin et de chanvre, et en graine de Fune €l
Vautre espéce , une exportation considérable. 11 en est de
méme du département des Deux-Nethes, olt la récolte
lin et du chanvre est évaluée, année commune ; savoir:
lin, & 23 mille 462 quintaux (117 mille 310 myriagram=
mes); chanvre, & 4 mille 319 quintaux (21 mille 595 my*
riagrammes ).

Cest particulibrement dans Tes départemens du Nord s
de la Lys et de la Somme, que la culture du lin est une
source inépuisable de richesse. Ces végétaux , occupant Ia
plus grande partie des jacheres, fournissent les matibres
premiéres aux nombreuses fabriques de toiles de Courtray;
les graines alimentent les moulins & huile, qui sont nom=
breux dans-ces pays. Dans la Somme un hectare de lin 5€
vend jusquw’d 6 et 8oo franes. Le chanvre n’y est pas mont
plus négligé : on le cultive sur-tout comme plante huileuse;
dont le commerce tire de grands avantages. On ohserves
en général, que la culture fu chanvre est plus dispendieusé
que celle de la premiere plante. P

Le département de la Seine-Tnférieure récolte ausst
beaucoup de lins : son territore nest cependant pas égale=
ient propre a ce genre de culture. C’est sur-tout le 'iong
de la mer, depuis Fécamp jusquau Havre, qu'elle est la
plusriche et la plus suivie. On évalue 2 g mille 63 acres (e
viron 6 mille 796 hectares) le terrain consacré a ce genre
de culture. D’apres des calculs faits dans ce département
par Ie citoyen Tessier (1), on trouve qu'un acre, ou
quarts d’hectare de terre, peut donner, année commune;
120 a 121 kilogrammes (250 liv. pesant) de lin apprété , lors-
quon le récolte a la fin de la floraison, ¢'est-a-dire sans
qu’il fournisse de graines. On obtiendrait du méme ter-
rain, si on laissait venir le lin entitvement & graine, de 3 &
4hectolitres (3o boisseanx de Paris, ou environ 6oo livres
pesant), a quoiil fapl ajouter la valeur de la filasse-
Ainst g mille 63 acre Gﬁ_‘_’m.ﬂi_g 796 heetares ), & 250 Jivres
! nt) par acre, ou par:3 quarisd’hec-
tare, déinent 1 million 87 mille 500 kilogrammes ( 22 mille

( 120 kilogrammes pes:

{1) Onpeut d’autant micix lesadmettre , qa’ils ne sont pas fondés
sur de simples conjectures, mais qu’ils sont le résultat d’observa—
tions annuelles et réitérées , faites sur les champs méme, par U
savant qui réunitla prafique a la théorie,
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957 quintaux) de lin apprété. « Au reste, dit le citoyen
essier, ce ne sont Ja que de simples apergus, qui ne
Peuvent étre les données de tous les pays, mais qui peuvent
t_ou'JUDI‘s fixer les idées sur la culiure du lin, »
€ ci-devant pays de Caux entretient les nombreux
Ateliers de toiles qu y sont répandus; Pexcédant des be-
S0ins dy pays est porté & la halle de Rouen, oli il se vend
Uhe quantité considérable depidees detoile. Dans ce méme
Pays on vend beaucoup de fils simples ou retors, pour les
“Mitures et pour les besoins domestiques. Le lin est un
“9bjet majeur dou dépend Pexistence, sur-tout des non-
Proprictaires. ‘
¢ Entre Dieppe et la ville d’En on cultive heaucoup de
lanyre , qui est d’'une grande ressource pour les travaux
€ la péche,
.La_eullure du chanvre est considérable, et son produit
“-important dans le département d’Ille et Vilaine, par la
Quantité de bras qui sont employés 4 ses diverses prépara~
t:f.'{’s s depuis la graine mise en terre jusqu’a son emploi en
l'n] €. On y récoltait, avant la révolution, plas de 150 mille
Olf"'agr;lnnnes de chanvre, qui étaient mpployés A faire des
3 l;r‘ﬁs.t‘,l.de_as cordages pourla marine;depuis quelques années
" qualité se détériore, et on craint que 1& négocians
]Jé:_}gﬂls ne soient foreés de tirer de la Russie et de la Si-
ME les toiles & voiles néeessaires a leurs navives. Le lin
o Aussi un objel de culture irés-intéressant pour ce dé-
lement , ainsi que pour celui des Cotes-du-Nord , sur-
g aux environs de Saiut-Brieux et le long de la mer.
d;irles un rapport de }ffagot, consigné par le cit. Tes_sier,
sulig €8 dnnales d’ Agriculture, tome IV, page 247, il ré-
aiocéque sur .114 communes qui composent !e ci-devant
ll‘l'ans‘?' de Saint Brieux, il y ena 4o qui f:ultwem le lin;
i egnee commune on peut evah}er la recol_te, dans les
T,'Es‘m;l'tmr:ur}es » & 8 millions (391 mille 200 m'ynagrnmmps)
680 . de lin en bois , 1 million 200 mille livres (58 mille
Paniie Yriagrammes ) pesant de filasse appréiée. La majeure
Cany GESL emplo.yee dans le pays , €L converlie, dans le's
est E::a:ilBS, en fils plus ou moins fins : ce genre de travail
% es grands moyens de subsistance. f
 Ghe touptems cultwal‘eurs ne vendent point de lin, parce
Ticheg fertf,st_ employé par les gens de a I‘amt]le.; mais les
Wil 0iers, qui, quelquelois en récoltent jusqu’a 3o
™s (1500 myriagramumes ), en vendent i des voi-
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turiers, qui en portent dans les pays oit Pon n’en récolte
pas, et ot il y a beaucoup de fileuses : dans le département
de la Seine-Inférieure on suit cette méme marche com=
merciale.

Les fils de Ja plus grande finesse servent pour les hrode=
ries el les dentelles ; les autres sont destinés pour étre ou-
yragés dans le pays par des tisserands, qui sont au nombreé
de dotizemille. Les principaux ateliers sont a Quintin, Uzel,
Loudeéac , Moncontour. On fait des toiles depuis 1 frane 50
centimesjusqu’a 5 francs: il s'en exporte , année communeés
8 410 mille balles pour le port de Cadix , d’ott elles se txans
portent dans les colonies espagnoles.

Beaucoup de fils sont vendus avx teinturiers de Rennés:
pour les retordre et les teindre en toutes couleurs. Le Lin
est un objet qui fait vivre nombre d’artisans et de familless
qui n’ont pas Pavimlage d’étre propriélaires. 1

Le dépariement de la Mayenne récolie des lins qui font
sa richesse et procurent les moyens d’existence a la plupa®
de ses habitans. La fillature du lin-et les manufactures ¢
toiles, oceapent des milliers de bras. On évalue & 500 mil®
francs la vente qui s'en fait chaque semaine 4 la halle _G
Laval; et dans certaines années, 11y a eu des lrimestres ¢
il a passé aux bureaux de Laval, Mayenne et Chateat®
Gontier plus de 10 mille picces de différentes sortes
toile. v . ; :

Tels sont les départemens ot il se fait Jes plus graﬂd’
ensemencemens de lin; on peut cependant encore y ¢0®”
predre ceux des Basses-Pyrénées et de PQise, dans les "
virons de;Beauvais et de Senlis, qui récollent aussi beat™
coup delin, quoique d’une qualité inférienre et en moind
quantilé. Le premier alimente une partie des fabrigues §
mouchoirs dits de Béarn, et Fauire ses manulactures ©
toiles ui sont assez connues. Quelques contrées du Bt
mont cullivent aussi le lin et le chanvre. Les départem®
de la Sesia et du Tanaro paraissent étre ceux ot domi™
cette industrie. .

Avantla guerre, on exportait en général des lins eﬂgﬂaﬂ;
ture pour Baienne; il ne parait pas que depuis la pats™
s'en soit fait beaucoup de demandes. o

La graine de lin, qui n'est pas deslinée & la reprod®
tion, est employée comme nous lavons déji observé» Ie
parlant.des départemens du Nord, de la Lys et de

2} s H
Somme , & Ja fabrication d’une espéce d’huile honne P
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]fﬂ !Rm;ws et sur-tout pour la peinture. En exprimant
hile de la graine , on forme du mare des pains ou tour-
feaux, qui, delayés dans Veau, fournissent un excellent
Meuvage poar les bétes a cornes et les bétes a laine, pen-
daul hiver. Avantla guerre.il s'en exportaiten Angleterre:
Usen est fait quelques expéditions depais la paix.
Les dépariemens ol Ton récolte plus de chanvres que
€ lius, et oht les produits de cette premiére plante mérilent
4 plus grande atlention , sontle Lot et Garonne , qui pro-
Wit aussi dulin , mais ol le chanvre domine ety est en
Assez grande (quantité pour alimenter le commerce qui en
Tsulte ; le chanvre y a été reconna d’aprés des expériences
anthentiques, d’'une qualité supérieure acelui du Nord. Le
0 qu’on y récolte aujourd’hui ne s'emploie que pour les
Usiiges domestiques; on en fabriquait jadis des loiles et du
Jge de table, qui sexportaient en Espagne ; maintenant
€ lin non {abriqué y est seul un article de commerce.

n des objets les plus importans et les plus considéra-
b]e.:-; du commerce du département, c’est celui des toiles a
“"IGS_, dont la manufacture est établie i Agen. Ces toiles
OBt une qualité supérieure pour le service de lamarine; on
E0 expédie souvent pour les ports de Brest, de Rochefort
€lde Toulon pour les vasseaux de guerre. Le chanvre que
ces‘]ﬂaccs font venir d’Agen est hien loin cependant de
Sulfire 3 Jeur consommation; on en lire en oulre une
8rande guantité de Pétranger. :

7 g département dela Loire trouve aussi de grands avan-
88s dans la culture du chanvre : c'est en quelque sorte
:_‘ Principale production de ce pays. Le chanvre y est, par

8 nature, préférable & presque tous ceux gu'on récolte
95 les autres départemens. _

€ département des Vosges récolte avec profusion des
Shanvres et méme des lins, dont on fait de Uhuile.
it lui de PIsére s'occupeaussi de cultiverle chanvre dont
: tire Ie plus grand parti par le voisinage dela fabrique de

Yiles de Voiron. 155G
L‘uh_f,!'ns le département de la Marne, le chanvre eLlelinse
- veat principalement pour la filasse ; ils ne font que

Sidiairement partie des plantes huileuses: le chanvre ¥
Pt abonda i, On évalue d-pen-prés a 6oo mille quinlaux
Willions de myriagrammes ), la quantité de filasse (ui se
“9ve aux deux foires qui ont lien chaque année dansce
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département; il se fait en outre & Chilons un peu de com~
merce de chanvresel de lins écrus et non fagonnés.

La Sarthe est aussiun des départemens dont les produits
en chanvre sont de la plus haute importance ; ce pays
fournil d’ailleurs peu de lin, quoiquw’on prétende quilpour-
rait y réussir & merveille. !

Hrésulte que la culture du lin ne s'étend gudre au-dela
des contrées voisines de lamer, tandis que celle du chan=
vre a lieu indistinctement dans tous les départemens.

Nous ajonterons que si le lin réussissait toutes lesannées;
il W’y aurait pas de culture plus avantageuse: car, en sui~
vant les calculs du citoyen Bagot, consignés par le ¢i-
toyen Tessier ( Annales d’ dgricultare, tome IV, page 2k
et suivantes ), on trouve que les frais etles produits d'un
journal de la ci-devant Bretagne , de 46 mille 8o pieds (un
peu plus d’un demi-hectare ), peuvent étre évalués , savoir :

Frais.

1°. Cent vingt-deux kilogrammes, deux cents-
cinquante grammes (250 livres) delin du Nord,
appelée, linctie neuve, en virole, a 30 ou 6o cen-

Trieg) ) 5L T N R L e peen G fd
2°% Labours et préparations de la terre. . . 26
3°. Sarclage, arrachement , égrugeage , rouis-

sage et soms de o grame. SoSuR U TR ORI 6

4°. Lioyer du: champl . o v et et ot cerh B0

5%, Valeur des fumiers, si on en met. . . . 36
—————-l-"

Total de la dépense . . . . 213 fr
T ——

Produit en Argeni.

Pour un journal, a-peu-prés un demi-
hiedtare s i iin |t W e S i e e B A
savoir: 330 francs pour %78 kilogrammes 2g92
grammes ( 2 milliers ) de lin brut ou en hottes,
8ans avoir en aucune I;ré.paratiun , 4 15 cenlimes
les 489 grammes (la livee) : 26 franes 4o cen-
times pour 85 kilogrammes et 1o hectogrammes
{176 livres pesant ) de graines. Lotal : 356. Le
produit net est donc de......... A g 143 fr. .
Dans ce calenl n’est pas compris le produil de la dime qm
doit étre encore ajouté,
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Tlenrésulte, ditle citoyen Tessier, qu’année commune un
Champ de lin peut rapporter plus de 50 pour 100 de béné-
€€ ;5 quand l'année est fayorable, il peut aller & 100 pour
100 ; aussi observe-t-on que les habitans des communes ot
Lelle culture est {lorissante et éiendue, sont aisés et méme
Tiches ( on peut ajouter), sur-lout dans les pays ot les
leries occupent la place des jachéres, tels que dans les
tpartemens du Nord et dans le ci-devant pays de Caux.
La culture du chanvre offre en général des produits qui
Sont de Ja plas haute importance pour la France ; mais il
Sen fant hien quelle satisfasse & tous ses besoins. Ses ports
Bombrenx , I'entretien d’'une marine considérable exigent
Une consommation en chanvre bien au-deld de ce quon
N récolte sur notre sol. Des importations énormes nous
*endent tributaires des puissances du Nord ; il est done
'en & desirer que le chanvre devienne en France un objet
€ culture plus soignée et plus étendue. Il en est de méme
8 graines de lin qu'on fait venir & grands frais de la
ollande et des ports de la Baltique. Le citoyen Tessier
Observe que, dans les années qui ont précédé la révolu-
o1 en en prenant une moyenne sur dix , importation des
Saines de lin en France élait au profit de la Russie un
Objet de1 million 110 mille goo francs. Combien done il
“erait ayantageux de chercher i détruire le préjugé que
“5 ‘cultivateurs francais ont contre les graines de leur
Propre crit! Le méme a fait des expériences. nombreuses
U nos graines, qui, toutes, présentent les résuliats les
P,l“s satisfaisans ( Lome 1V, page 296 et suivantes). Il
“lted Pappui un exemple bien péremploire: cest celui'd’un
8rand nombre de cultivateurs dans le ci-devant pays de
UX, qui n'ont pu, pendant la guerre se procurer des -
%"ﬂlnes da Nord, et qui cependant ont récolté, quand
dnée a été favorable, la plus belle filasse du monde, telle
Wils n’en avaient jamais eu de semblable.

Culza, Naveties, Pavots.

I‘P graine de colza et de navelle est marchandise ; on
0 tire de grands bénéfices uniquement en la vendant ; on
I exprime aussi une huile dont on fait un usage consi-

table dans beaucoup de manufactures et dans les illu-

!ations. Ayant la révolution, il n’y avait guéres que

us les campagnes et dans Jles maisons peu aisées ol
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Fon se servit d'huile de colza pour éclairer, parce que
cette huile occasionnait beaucoup de mal-propreté, et ré-

andait-une odeur fort désagréable : on a trouvé depuis
fe moyen de Pépurer, en sorte qu'on n'en brile pas
dautres avjourd’hui dans les spectacles, les calis et les
bals; la ville de Paris et toutes les grandes villes“de la
République . sont éclairées avee cette huile, et elle est con”
nue actuellement dans le commerce sous le nom & /huif?
& quinguets (1). On forme du mare qui reste , aprés que
Phuile est exprimée de la graine de colza et de naveile,
des pains ou tourteaux qui, délayés dans 'eau, donnent
une hoisson blanche irés-nourtissante el rés-saine pour
les bétes & laine et les bétes a cornes. Les tiges ot
pailles de ces végétaux peuvent seryir pour braler; les
habitans des campagnes s'en servent pour chauffer le four »
et pour les antres usages de la enisine, sur-tout dans 16§
endroits ol le bois est rare. Les feuilles de colza, lors<
qu’elles sont tendres , sont un aliment trés-profitable ans
bestiaux ; elles donnent du lait aux vaches. Dailleurs view
ne prépare mieux une terre pour y semer du {roment,
de Porge ou de l'avoine, que d’y metlre auparavant du
colza. :

La culture du colza, de la navette et da pavot, n'a pas
lieu, & beaucoup prés, dans tous les dépariemens de 1@
France; elle se horae au contraire & quelques contrées qué
nous allons indiquer:

1°. La Dyle récolte heaucoup de colza, qui y est d'vit
trés-grand produit , converli en argent. Sa graine €&
méme ses (cuilles fournissent de huile , dont il se fait des
exporiaiions assez considérables. -

L]

2°. Le département de Jemmape cultive aussi beancouf

(1) Les accroisscmens qu'a pris ce commecce sont dus & un citoyeh
obscur, nommé Pieire Lavalar, de la commune d’Ingauville pres @
Hayre, d¢partement de la Seine — loférieure, qui parvint, le pré”
mier, & épurer ces huiles, et les rendre plus propres a la combui=
tion. Il vendit ses procédés, qui furent appliqués anx huiles desti=
nées a Iillumination d: Paris. Pierre Lavalar n'avait pus cepen ant
obtenu une dépuration compléte de la partie colorante. Ce fut B
cifoyen de Paris, vommé Carrezu, qui. de Pan IV & Van ¥, port®
ces huiles au degré de limpidité qu'on leur connaitavjourd bui, ¢
avec lequel elles eutrent dans le commerce , sousle nom d’huiles 0%
spermacets. Nous suisissons cette occasion de faire connaitee €
nituyeps’; utiles, domt les travaux nlont pas peut-étre té assel
Apprecies,
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Celte plante ; on y trouve le pavot qui est de trois es-

Peces; le pavot & semence grise , le pavot & semence noire

ale({)avcat pour les apothicaires ; on tire beaucoup d’huile
s deux premiéres especes, connue sous le nom d'/uile
‘@illete ; 62 ou 93 grammes (2 ou 3 onces ) de graines

Sullisent pour ensemencer un arpent ou un demi-hectare.
8¢ fait aussi, tant en huile de colza ga’en huile d'eeilletie,
€S exportations assez considérables. .

La Lys n'est pas moins fertile en colza , qui y fournit
We huile abondante ; on y voit des champs entiers de pa-
YOls. Les culivateurs retirent de grosses sommes d'argent

€ la culture de ces plantes, en vendant les graines aux

abricans d’huile , qui, & lear tour, s'enrichissent en ali-
Mentan le commerce de ces précieuses denrées.

Mais c'est sur-toat dans le département du Nord ol
I culture du colza offre des avantages inapréciables; on
¥ ouve des milliers de moulins qui fabriquent Phuile
Jour ef nuit tant que le vent le permet. Un moulin peut

riquer en 24 heures 16 4 18 barils d’huile. Outre les

portations qui ont lieu a Fintérieur, et qui sont con-
Sidérables , il sen fait aussi beaucoup a Pexiérieur.
La Seine-Inférieare ne le céde presque point aw dépar-
Meni du Nord. Depuis Dieppe jusqu'au Havie, toutes
S campagnes sont couvertes, dans la saison , de rabet-
S el de colza. 1l sy fabrique une quantité prodigicuse
vile, qui fait la base d'un immense commerce. Ses
$Xportations 4 intérieur sont trés-eonsidérables ; il sem-
t““que en outre beaucoup d’huile pour Pétranger, dans
1 Ports de Dieppe, de Fécamp et du Hayre. Un mou-
Ay fabrique que 12 a 15 barils d’huile en 24 henres.
U éyaluait, il y a denx ans, & 1 mille g23 acres (1
e 449 heclares envivon ), les terres cultivées en ra-
L Gtltes et colsza : cetle culture a augmenté depuis celle
Poque. On peut, sans exagération, porler a 10 mines
(15‘: hectolitres environ ) par hectare, le produit de cette
Ane , année commune; ce qui donne 14 mille 420
Mineg {19 mille 304 hectolitres). I faut 3 mines ( 3
l’E‘TtOIitres fo litres ) par baril. La totalité des barils
duile qui se fabriquent, peut donc étre évaluée A &
Mille 8o barils, qui, & 8o fr., prix moyen, forme une
:i‘;mmte de 384 mille 480 fi. Ce calcul résulte de Vestima-

1 qui ne porte qu’a 1 mille 442 hectares des terres en~

mences en colza etrabetles, et que nous avens ex~

€

t
le
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traite du vapport présenté au conseil-général du dépar-
tement de la Seine-Inférieure en Uan 1X ; mais cette es=
timalion nous parait beaucoup trop faible ; nous pouvons
assurer que nous connaissons a Fécamp deux moulins
qui, seuls ont f{abriqué , pendant le cours de an VIII,
plus de 2 mille barils d’huile, qu'il y a encore dans e
département plus de 50 auirves mou{ins qui travaillent
toute 'année , et qui w”’'empleient pas d’autres graines qué.
celles du pays; el -ce résultat suppose, comme on 1€
voil, une culture bien plus étendue que celle qu'annonce
le rapport que nous avons cilé.

Dans les Deux-Nethes , on évalue & 11 mille 314 quin-
taux (56 mille 575 myriagr. ), la récolte de colza qui s€
fait année commaune.

Dans le département de 'Oise, la navetie dont on ex-
trait Fhuile , y forme une branche de commerce asse#
considérable.

La navette, le colza et le pavot ne sont pas un des
moindres produits des départemens du Haut et Bas-Rhin ;
Phuile d'eeillette ¢t de colza fournissent an commerce dé
ce pays un grand aliment.

Dans la Marne, on cultive comme plantes huileuses *
1%. la navette bisannuelle que I'on stme dans Porge , I'a-
voine el le sarrasin , ou enfin seule aprés la moisson ; 2%
la navetie annuelle qui se stme en iloréal, et se récoll®
en thermidor ; 3°. la cameline , dite camomille, qui s¢
culiive au printemps comme la précédente.

1l y a encore des départemens oi Von cultive soit 18
colza , soit la navetie , soit le pavot ; mais cette culturé
n’y est qu’accidentelle ou nouvellement introduite, e
sorte que ses produits sont presgue nuls; et les dépar~
temens que nous venons de parcourir sont a~peu pres ceu®
ot la culture de ces plantes présente un intérét digne d€
remarque; on trouve cependant encore dans celui des:
Vosges des colza et des navettes en grande quantites.
dont on fait beaucoup d’huile. .

Résumé.— La culture du colza, de la navette et dit
pavot n’est réellement en vigueur que dans les contrées
du nord de la France ; nous ajouterons qu'elle est un€
des plus avantageuses ; qu'elle remplace le vide des Ja~
chéres, ainsi que cela a lieu dans les départemens de 12
Seine-lnférieure, du Nord et du Rhin; quielie dispos®
la terre a recevoir le froment, le seigle ou lavones

moyenﬂa‘“‘
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Moyennant les engrais préalables ; que sonvent un fer=
Mer qui cultive 100 hectares de terre, paie la moitié
© ses fermages avec 10 hectares ensemencés en na=
zelte, et sur-tout en colza qui produit plus de graine en-
e que Ja navelte.
1 Honneur done aux pays ui consacrent une portion
€ leurs jachéres & la culture des plantes aussi produc-
¥es et aussi riches ! -
€ tournesol , le chanvrin ou galéope pigqnant, dit en-
Core orsje royale ; doivent étre rangés dans la classe des
}L:ﬂles oléagineuses. Q:l it dans la Feuille du Cultiva~
“r, N°. 6, un Mémoire sur la culture du premier de ces
“Blaux , d'ott il résulie que 23 kilogrammes ( 48 livres )
e:’i;‘fi graine peuvent rendre 6 kilogrammes ( 12 livres )
ron d’huile applicable aux besoins de diverses manu-
8;{:!‘05; que ces mémes graines, et les marcs qui en ré-
L, sont propres & nourrir les cochons, chévres et
'Ola'lles ; que ses feuilles sont aussi res-aimées des chevres,
Ylons et lapins , et qu'enfin, sa tige arrachée , donne
U ey chaulfage et une cendre tres-riche en alkali,
Pum‘lue deux cents myriagrammes de cendres rendent 4
IMagrammes dalkali.
ululfr se livrer & cette culture avec avantage , Vauteur
cope Cnoire pense quil f':'zudra:t unir la cuolture des h.arl-
s’altael pox_nn‘ms-de'-lerre 4 celle du tournesol. Le haricot
B esc erait & ses tiges ; les pommes-de-terre rempliraient
déln-'Pz:lces a ]zu?se'r enire les rangées d7e tournesol , et les
a r‘ls e leur végétation serviraient d'engrais 4 la terre
Pres 1a vécolte.
o :cham»r_in, qui croit par-tout dans les haies , sur les
i S5 parmi les hois et parmi les antonines, les fromens,
POmmes.de-terre et les persicaires , est une plante tres-
ennm_ne. Ses graines , traitées comme celle du‘ lin ; de
it eug.“s’ des pavots, 'donnent une huile bor{ne a briler, ‘
Ly €r dans le mastic des ouvriers, et méme dans les
ques de savon et autres usages des manufactures.

Mais , Sarrasin.

IBSL?; Sartasin ge trouve , en général , dans presque toutes
n eg lies de la France , a l’exceptmfl pe_ut—étre » de quel~
(4 ™ ;ampagnes Y ble.':s 5 zell('as_ que Pancien pays de Caux
v Ittemem de la Seine-Inférieure ) , la ci-devant Beauce

. »
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une partie des départemens du Loiret, de Scine et Ois84
d’Eure et Loiv ), et quelques autres ; il w'en est pas 08
méme du mais ou blé de Turquic , dont la calture €
grand , n'a lien dans aucon des départemens du Nert
La raison en est que le sarrasin réassit bien dans toutes I¥
terres , quil Saccommode bien des sols maigres , legers
sablonneux, caillouteux, tandis que le mais parait jusqu'ieh
ne se plaire que dans une certaine latitude moyenne deld
France. En général, le sarrasin est trés-propre a Pengrit®
des volailles , et méme, & défaut de bié et de seigle , 9
en fait du pain. Cette plante, loin de fatiguer la terre , p&¥
étre semce , au contraire, pour la préparver a 1-ecr-.-v03l_' e
blé ; les bestiaus s'en accommodent parfaitement %
quand on leur en fait du fourrage.

Ce n'est que dans quelques départemens, et toujoil®
dans ceux oa agriculture est la meillenve , qu'on culti®
le sarrasin pour ce dernier usage et comme planie pi*”
paratoire & d’autres semendes ; par exemple , dans Lid&
partement de Ja Lys , il w'est pas rarve de trouver le satf®
sin destiné i alterner les récoltes avec les carottes , les 2%
vets, elc. ; il ‘en est de méme dans les dépariemens ¢
Haut et Bas-Rhin. Dans celui de la Marue , il y a beaunec®"
de sarrasin , qui sert méme de nourriture aux habita®!
mais un des grands avantages quwon en relive , c'est
préparer la terre a recevoir la culture du seigle apres
an de jachéres. ( On ne sait pourquoi cetie année d'inte
valle accordée a des jacheres entre le sarrasin et le seigt®
En supposant que la terve ne [t pas susceptible de i"—‘”;
voir du seigle immédiatement aprés le sarrasin , ne seraitt
pas possible de remplacer ce yide par d’autres récolies ‘ic‘
powrraient convenir au sol et au but qu'on se propesé "
nest-on pas en droit de conclure que notre agricﬂlwﬂ
piche encore autant par le défaut dordre dans les réco ko
que par le peu d’avanlage qu'on retire de toutes ces P
tes qui.présentent tant de moyens d'engrais ? On tro
encore dans le département des Deux-Nethes, le sar
~cullivé comme plante fourrageuse , et qui, avec 165 clﬂ
roltes , les navets, les pommes-de-terre , sert & rempl?,
vide des jacheres. On estime la récolte do sarvasin, flf‘“s,
commune , a 570 mille 410 myriagrammes ( 114
guintaux ). .

En général , on eultive , dans toute la France, le 5‘}"’::
siu , s0il pour suppléer au déficit des autres plantes oéré
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lcg » Soil pour servir & engraisser les volailies , et quelque-
918 Jes hestian ; il y a des départemens ot il est, \gous ce
Yapport , d'une assez grande ressource | cest ainsi gu'on
€ caltive en grande (l:ian:iaé dans le département de UEs-
l"’_““l; que la récolie qui s'en fait dans celui du Tarn 6~
¥e, y compris le mais, & 3 millions 200 mille myria-
8rammes (640 mille quintaux ) ; dans Parrondissement
Romoraniin ( département de Leir et Cher); dans les
m_ontagnes de la Haute-Sadne, dans les départemens dua
"fliSLére, des Cotes-du-Nord , du Morbihan, de Uille et
taine | dela Manche , du Mont-Blanc, ete.
i € sarrasin est la nourriture ordinaire des habitans de
‘}":‘ampagnc ; le bié n'est consommé que par les citoyens
41888, Plusieurs agronomes conseillent Pintroduction de la
Cultore du blé noir de Sibérie , belle variété du sarra-
M On peut voir dans U A44hé Rosier , entr’autres ,
€ détail des faits tendans & établie sa supériorité. « Pos=
Seder dans un pays , une plante propre a préparer la terre
Pour fe ]o , & nourrir les habitans, et dont les feuilles sont
Tgalement wiles a engraisser les bestiaux , ¢’est posséder,
1M, Young, un trésor dont les Francais sont redeva-
165 & leur climat. Le mais ou le blé de Turquie réunit
i Usces avanlages ; mais on ne le trouve pas, comme nous
¥ons dit , dans toutes les parties de la France. En tirant
¢ licne de la Charente-Inférieure, au département du
“-Rhin, en allant du sud-ouest au nord-est ; paveille-
Entune autre ligne du département de PArritge a celui
! Moni-Blane, en allant également du sud-ouest au nord-
20n'a toute la pariie de la France occupée par le mais,
fOmme |’3 fort bien observé M. Yoang. On trouve cepen—
gilnt quelques champs de mais, dans le département d’in~
et Loiwe ( Touraine ) ; mais il est d'une si mauvaise
Gualiyg , quwon peat assurer que le climat ne lui est pas
Propre, [a colture da mais est de la plus haute impor-
etﬂce pour les dépariemens oi elh; a lien, tels que Lot
Garonne, Haute-Garonne , [fsére , Dordogne , Cha-
l'l.e'“e » et lous ceux , en général , compris entre les deux
- S1€8 que nous venons d'indiquer. Elle donne une réeolte
Plug slire que celle du blé, et i‘ourni; une nourriture saine
f:ézs‘]"ndmfu? pour l’ho'm_‘me sde m‘a}s est, pour ces con-~
avorisées , une véritable prairie pendaat tout Pété ,
ATCe qwlon en cueille régulibrement les feuilles pour les
' » €L qu'elies fournissent une nourriture fort suc-
L i |
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culente et trés-propre i les engraissser. En hiver , sott
grain , moulu ou préparé , deviént a son tour , pour les
beeuls , les cochons et la volaille , une excellente nourri=
ture. Le mais remplace aussi, dans ces départemens, 1€
vide des jachéres que on trouve dans tous les autres , €t
procure lavantage d’une double récolte par an ; car le blé
qui est semé en vendémiaire , s’y récolte en messidor ; €
apres lui le mais se seme , croit, et se recueille dans les
trois mois qui terminent I'année. La tige du blé de Tur~
quie , ou mais , contient un suc semblable a celui de la
canne & sucre ; on en fail un sirop trés-doux , mais il 18
parait pas gqu'on ait cherché a en retirer aucun avantage
11 p’est point de plante qui communique un godt plus
agréable au lait des vaches qu'on en nourrit. Telle ests
en peu de mots , l'idée qu'on doit se former de la cultunr®
du mais en France ; et comme cetle plante ne parait pa
convenir indistinctement & tous les climats , il est impos”
sible , si ce w’est apres des essais, d’en conseiller Uintroduc”
tion méme dans aucun des endroits soumis a la prélenda
nécessité des jacheéres , quelques avantages d'ailieurs qu®
procure ce végélal dans les départemens oir il est cultivé:

Le mais réussit encore dans quelques contrées du €F
devant Piémont, quoique non compris dans la latitud®
que nous avons indiquée plus haut comme la patrie pres”
gue exclusive de ce végétal.

Garance.

La garance, cetle plante si connue dans les ateliers de
teinture , se irouve particulitrement dans le Bas-Rhifs
dans Jes Deux-Nethes, dans le département du Norés
dans ceux de Vaucluse, des Bouches-du-Rhone, et dan¥
le Lot et Garonne. On en trouve aussi aux environs d’'0isse
et d’Oréval dansla ci-devant Normandie ; mais la cultw’®
n’y a pas lieu en grand comme dans les autres contré®
que nous venons de citer.

Depuis lintroduction des prairies artificielles, des 12~
bacs, sur-lout de la garance, il y a dans le départemen
du Bas-Rhin des terres qui rendent soit au propriétair®?
soit en profit aux fermiers, 19 & 20 fois autant que ce 4%°
Pon en iirait au seizieme siecle.

En effet, cinqarpens du Bas-Rhin , ou deux hectares 6k
demi cultivés en garance, donnent 250 quintaux enviF o
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o2 1250 myriagrammes de racines, qui rendent en vert

PrX moyen, & 8 fr. le quintal, ou 1 fr. 60 ¢. le myria-

BIMUIE S BAVOIN . sy bt o P 2,000 fr.
rais de toutes especes, loyers, imposiiions.. 1,010
Reste net de profis. . . 990

T o e

Avant Ta révolution, on comptait dans fe département
du Bas-Rhin environ 3 mille 3 cents arpens ( 4 peu prés
1,680 hectares) cultivés annuellement en garance. En
1795, 97, 98 etgg, il ny en avait que 6 & 7 cenis arpens.
(306 4 35, hectares ). En 18c0, les planiations se sont
ACerues. 1’on doit présumer que la paix servira i les faire
Augmenter encore.
Son produit ne suffit pas au quart de la consommation
€ la République. 1l existait en I'an IX onze fabriques de
§arance,

Le département de Sambre et Meuse la cultivait ‘anssi.
ulrefois, Cette plante reste deux ans en terre avant qu'on
Puisse la récolter; cest peut-étre ce qui a fait abanden«
ner cette préciense culture dans cette contrée.

Dans les Deux-Nethes, la récolte de la garance s'éleve ,
dnnée commune, & 4 mille 953 quintaux ( environ 24
mille 765 myriagrammes ).

‘arpent ou le demi-hectare , dans le Lot et Garonne,
5eﬂ1 rapporter jusqu'a 8o quintaux ( 400 myriagrammes )
€ garance fraiche, qui se réduit a peu prées a 109 liv..
(_ So myriagrammes ) élant desséchée.
_La culture de cette planie mérite d'éire encouragée-
Par sa grande utilité. Nous payons des sommes consiié-
Tables Péiranger pour toules les belles garances qua:
Bous faisons venir , sur-tout de la Zélande.

Safran, Gaude , Pastel. 7

La culture du safran est extrémement négligée ; a peine
€0 trouve-t-on quelques traces ca et la dans les divers:
‘1epartemens. On cultivait autrefois dans la Lozére un-
Sa ran qui n’était pas moins estimé que celui du ci-devant

@linais. On a renoncé & cette culture. La gaude ou pastel
8¢ culiive encore assez généralement dans toutes les cam=
Pagnes voisines des villes manufacturieres.
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Dans le département du Tarn, la culture du pastel &
licu dans dix & douze communes de Parrondissement ¢ Albi
et de Gayac; celle du safran est presqu’abandonnée : |2
découverte de l'indigo a beaucoup dimmué celle da pas=
tel 5 on complait autrefois jusqu’a trois eents moulins pout
Ta préparation de ceite plante dans les environs d'Albi,
et le commerce qui s’en {aisait état- évalué & 1 million dé
francs. Il ne reste que 30 2 40 de ces moulins, dont 1€
produit est estimé & 50 mille fr. environ. La récolte en
pastel est de 4 mille quintaux (2o mille myriagrammes
peu pres).

Le safran du ci-devant Gatinais est anjourd’hui le plus
recherché. En général, ce nlest guere que dans le dépar=
tement du Loiret et dans une partic de celui de Seine €t
Marne, que la culture de ce végétal, utilisé par la médes
cine et la teinture, peut étre mise an rang des objets &
comapter parmi les produits agricoles de, leur industrie.

Anis , Coriandre.

L’anis et la coriandre servent principalement a faive des
liqueurs, connues sous le nom Canisette, eaw ’aniss
eaw de coriandre. On cullive sur-tout Panis daus les dé-
partemens méridionaux. On en trouve des cha;ﬁps entiers
aux environs de Toulouse , dans les départemens de Vaus
cluse, des Bouches-du-Rhone, du Tarn, de Lot et Ga-
ronne : on y trouve aussi la coriandre. 1l sen fait um
commerce assez considérable avee Bordeaux et les villes
voisines. Le département d’Indre et Loire cultive aussi ave¢
succes Panis el la coriandre. Les campagnes sont couyertes
de cette derniére dans les environs de Paris, du coté d’An-
bervillers. La récolte de 'anis et de la coriandre qui 58
cultive & peu pres dans 10 & 12 communes de larrondis=
sement d’Alby ( département du Tarn ), est évaluée, an=
née commune, a 1 mille 500 quintaux ( 7 mille 500 my=
riagrammes ). ;

Tabacs.

Quoique Te tabac ne soit pas une denrée de premiere
nécessité , cependant la grande consommation qui g'en fait
le rend un des objets les plus marchands et les plus re-
cherchés dans toutes les places de commerce ; et il mé=
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e Lonle Pattention du cultivatenr, comme plante dout
“vente est la plus aisée et la plus assurée.

Le sol de la France est généralement propre a la cul-
tire du tabac ; il y a des contrées qui en produisent d’ex-
Cl.'nt!ns1 telles que quelques départemens de la ci-devant
“urgoene , de la Franche Comté, de 'Alsace , du Dau-
Phing, dy Languedoe, du Béarn. On trouve le tabac dans
Quelques-uns des départemens réuais, dans la Roér sur-
Wue, ol il en vient d’une trés-bonne qualité. Les dépar-
temens (u Pas-de Calais et du Nord en produisent aussi,
Mais d'une qualité moins estimée,

Dans le Pas-de-Calais, ua demi-heclare, ow un arpent
€ cent verges, rapporie ordinairement 16 cenis livres
Pﬁupt, ou 50 myriagramunes de feuillss séchées, qui, 235
Centimes la livee, ou 7 francs lemyriagramme, produisent

0 fr. ; quoiqne la calture en soit couteuse, el qu’on
Puisge évaiucr les frais , impots et loyers a plus de la moiti¢
e cette somme , le produit en est cependant heaucoup
Plas considérable que celui d’un arpent ou d'un demi-

Sclare du meilleur {roment,

. Dans le Bas-Rhin, Ia culture du tabac est anssi un ob-
et dont le fermier ou propricaire tire un grand parti,
Sir-lout si Vo considére quelle occupe, conjointement
eejdiverses antres cultures, la place des jachires.

Le tabac rend; savoir : un arpent ordinaire (ou un
demi—hectare), 1500 livres pesaut de fenilles de tabac des-
Stehieg (ou 75 myriagrammes ) & 5o cenlimes fa livre ou
10 fi, le myriagramme, produit. .. .. ... 750 francs.

oyers, frais et impots tels qu'ils sont. . . 300

Reste sl sidna, odbo

Il faut ohserver au’en P'an VII ces fenilles se'sont ven-

ues jusqu’h 8o fr. le quintal (164r. le myriagramme ),
Par rapport & la difficulté quil y avait de se procurer du
labae de Virginie et de Maryland.

Dans le département de Sambre et Meuse , depuis 1790,
Ol a fort augmenté les plantations de tabac; elles peu-
"e’,‘t rapporter 10 mille myriagrammes de feuilles sbehes,
Ywon travaille dans le pays avee d'autres feuilles de meil-

Ure qualité quon tire de I'éranger.
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Quoique ce ne soient la que de simples apercns qui 08
peuvent étre une régle générale pour tous les pays ©
Ton cultive cette plante, ils suffisent cependant pour fixer les
idées sur les pm({'ui[s de cette industrie , car on peut, sans
une erreur sensible , estimer que dans les autres dépar
temens, tels que la Lozére, le Lot et Garonne, Jem=
mapes, Mont - Tonnerre ( Dauphiné, Languedoc , Pays*
Bas, Bourgogne ), les produits sont & peu prés les mémes
a un quart de différence, en plus ou en moins.

11 résulie que la culture du tabac n'est guére plus con™
nue aujourd’hui en France qu’avant la révolution; qu’eﬂe
est toujours restée concentrée a peu pres dans les meémes
lieux ol elle étaitalorspermise. Quoique toutesles province®
aient demandé la suppression de la Ferme et la libert®
générale de cette culture; quoique Passemblée const
tuante ait proclamé cetle liberté , personne n'en a encort
profité : peut-étre cela tient-il un peu aunx vieilles habt
tudes et A lignorance du caltivateur, qui croit que le tabat
ne peut étre cultivé avee succes que dans les départemens
formés des ci-devant provinces d’Alsace, de Flandré:
parce quil a toujours vu qu'on ne le cultivait que dans €€8
contrées, otc. Il peut se faire méme que heaucoup 1€
sachent méme pas quon cultive le tabac en France. £2
général, le cullivatear ne peut guere éire instruit que
par Pexemple qu'il a sous les yeux ; et ce n’est que Torgqu
sapercoit que iel ou tel genre de culture nouvellement
introduite, est plus profitahle que celle a laquelle il a co™
tume de se livrer, qu'il ne tarde pas & Pabandonner et#
~adopter celle ot il voit le plus de gain.

1l ne fandrait cependant pas, comme le remarque Fes
sier , substituer en France la culture du tabac a celle du
froment, ni & celle dulin et du chanvre, nien générﬂl &
velle deplantes, dont le succes et utilité sont prouvés:
Mais ne pourrait-on pas planter du labac dans les honnes
terres & jachéres, les linidres , les chenevibres ,- les safran~
neries , les courtils ou champs voisins des habitations, €t
lesbons attérissemens des fleuves. La Virginie et le Mary®
land, dit-il, qui nous fournissent les meillears tabacs.
sont situés sous le 36, 37 et 35° degrés ; la France, en ré:
montant du midi au nord, s'étend & peu prés du 41e 2%
51° degré, ce qui établit sans doute une différence; mat®
la Virginie et le Maryland étant environnés de grant es
sivieres et de Jacs , sont plus froids que les parties d’ urop®
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qui leur correspondent. Ainsi la différence nlest pas aussi
tande qu’elle le parait; etil y a en France des licux abri-
s du nord par les montagnes, qui sont a peu prés aussi
€haydg que la Virginie ; ne serait-il pas possible d’y ré-
Colier d’aussi bons tabacs ? les F rancais ne sont-ils pas assez
Ndusirienx pour perfectionner la culture et la prépara-
tm’n de cette plante ? Mais en supposant qu’ils n’obtinssent
duun tabac de seconde qualité, ils auraient encore i se
“liciter , parce que ce sont les marchandises communes),
Wours les moins chéres , dont le déhit est le plus assuré.
est certain, dit la Feuille du Cultivateur , que nulle
Part on s Je talent de la manipulation du tabac comme
] F rance ; ceite culture , d’aillenrs précieuse pour la mé-
fCine et Varl vétérinaire , emploierait beaucoup de bras
Sl méme beaucoup de terrains incultes ; car le tabac n’est
Pas d'upe végétation difficile : le prix de la plante, les frais
© culture et de manipulation répandraient dans les dif-
“Ientes olasses des cultivateurs et des artisans un argent
0 utile. Nous ne porterions pas chez I'éiranger douze
(uinze millions an moins qui sont perdus pour mnous,
Wee que lorsque nous n’achetons pas nos tabacs direc-
t“m?ﬂl de la Hollande et de PAngleterre, nous les tirons
d:u{cﬁmérique » qui se sert de nos fonds pour payer ses
°s anx Anglais ; enfin la France concenirerait chez
©une denrée précieuse pour son débit, et hientdt elle
9Urrait en faire commerce avec I'étranger.

Houblon , Biére.

5 Le ho.u];lon n’est cullivé en grand que dans les parties
; dup {enirionales de la France; savoir, dans les départemens
ord, du Pas-de-Calais, de I'Escaut, de Jemmapes,

€la Lys, des Deux-Nothes, de Sambre et Meuse et de la
a"]‘nr_na , et en général dans tous les lieux ol la bitre est
Es’msson ordinaire des habitans. Tout le mon}lf: s:ut‘ que
’iéremlrs’de houblon entrent dans Ja composition de la
» qu’elles Pempéchent de se corrompre, en lui don-
hlemﬂ:n golit d’ame_z"wme que les amateurs tr?nv_ant agréa-
"-‘Dr;i usage de la bicre, comme hoisson raf,-'-al:‘:h!ssanle sou
e ltne bo_isson‘dc I:unlﬂlsu.’:', est devenu si général dcp: 8
em;entame d’années, quil n’y a pas (_le ville, exceplé
. “=Clre dans les contrées les plus méridionales, ol il n'y
Quelques brasseries; et il S'en fandrait toujours beaun-
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coup, quand méme il serait de la meilleure qualité, queé
le houblon qui se cultive en France saflise & la consoimn=
mation qui s'en fait : voila donc encore une plante gut
mangue @ notre agriculiure, et dont le défaut nous rei
tributzives de Péiranger. ( On doit observer cependant qué
les ci-devant Pays-Bas, qui nous en fournissaient beaucoupy
sont aujourd’hui réunis a la Urance.)

L'iscaut, Jemmapes, la Lys, avons-nous dit, cultivent
en grand le honblon : on en irouve sur-tout beaucoud
dans la Lys et Jemmapes. La biere blanche de Louvain est
trés-renommée ; ¢’est pour ainsi dire le seul commerce dé
cette ville, et il est considérable.

Mais Cest principalement 4 Lier, département des Deas®
Nithes, petite ville au confluent de la rivitre de ce nouts
ot Pon culiive la bonne qualité de houblon, qui a pendil
recomnmandables les hrasseries de cet endroit. On en trans
porte la biere, par la vivicre et les canaux, jusqu’s Gand et
a Bruges, ot il s'en fait une grande consommation.

Le Loublon que produit le département de Sambre "v'f
Meuse suflit & peu prés a la [abrication de la bitre, gut
est la boisson ordinaire du pays.

En 1791, dans le département du Novd, depuis long~
temps le houblon n’avait pas valu moins de 54 lisres e 100
(la livre en Flandre w'élait’ que de 14 onces) (g (ran€
Bo centimes le myriagramme ), et, de temps en temps, ©
s'¢tait vendu de 150 & 200 livres le quintal de Flandre (2
a 33 [rancsle myriagramme).Cette révolution avait licu 108
les trois ou quatre ans , ditla Fenille duw Cultivatenr; etsii®
récolie moyenne d’un arpent (1« demi-hectare ) de houblo®
produit mille livres (50 myriagrammes) pesant aprés 5%
dessication , et qu’on donne 4 sa fleur un prix moyen 4%
8o Irancs , le produit annuel d'un arpent (un’ dest”
hectare ) sera de 0o francs; sur quoi déduisant la ¢
pense , estimée & 320 francs , il restera par arpent, ou T
demi-hectare,un bénéfice annuel de 480 francs - le pm{]“‘
est assez considérable pour attirer Pattention do cultivd”
teur,lorsméme qu'on enretrancherait unquart et méme “-"_:
tiers. Quoique ce résultat ne soit pas invariable pour tots
les pays oli Yon voudrait cultiver le houblon, il offve cepe’™
dant des données assez satisfaisanies pour encourager 1%
essais en ce genre de culture ; car c’est dans une contrée ott
Ia qualité du houblon est inférieure, que nous étahh?ﬁ?ﬂs
noptre caleul ) et cans doute il n'y aurait f_[n’é gagner 81 Por

.
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eltlln'-mt ce végétal avec e soin qu'il exige , et dans un
"ain qui lui convienre.
resulte que fa culture du houblon est presqulignorée en
fance ; que Ja rareté et la mauvaise qualiié de cette denrée

Ot que fes brasseursfrancais qui jouissent de quelque ré-
s;lmmn, w’emploient presque que du houblon étranger,

N :Iu’l!s le paient plus cher que celui que produil notre sol.

SCrait done bien 4 désirer que cetle calture se propageat
A:“ls‘ics lieux qui lui seraient convenables, el qu'on par-
Mt & récolier des houblons dont la quantité et la qualité
P(;],i Missent & méme de nous passer de cette imporiation.
nous_‘elre la cuhug:: du houhlou. n’est-elle m_:gl}sce chez
Sidé ue par le défa ut flc.connmssance du !).enel'lc,e con-—
IJ[e able gue les pl;t.)prwtal:_'es peuveat en re_urer :Yexem-
& 16n ce cas, el l_msirucl.lon p.eu'reut seuls efficacement

tiller leur attention sur cet objet.

€ Une foule de motifs, dit la Peuille du Cultivateur,
Cavent engager 4 suivre la culture du houblon : la conve-
ance d’upe grande partie du sol de la France, la facilité
])’_Irou\rf:r 'les ¢chalas néeessaires , la température, l'em-
U1 considérable de personnes des deux scxes et de tout
o, le meilleur marché de notre main-eeuyre, la facilité
Eﬁ{};‘iﬂuS procurer du plant, celle du déhouché; enlin, le
Y3l quion peut en espérer. »

L 0
SCUMES CONSIDERLES COMME PLANTES
POTAGERES ET FOURRAGEUSES.

IQ'J«Oi.que Pon puisse considérer les légnmes sous le doui-
Mapport de I'économie rurale et demestique , ee nest
Qul:iﬂdunt encore que dans quelques départemens ot le
Valeur a su se procurer ¢e' double avantage. A peine
g;;":‘fejt—on quelques cantons, ol la culture des planies 1é~
Meuses aif lieu en''grand , oli élle ail pour but , soit des
lsa.g?"’“s s, soit des améliorations, soil des prodaits réels; on
' ,r"S"OIL au contraire par-toul dansles jardins, ol ]’on"ne
do"‘;‘oe SOI_.?.V-enL gue ce qu:‘est_strwtemem neeegsau-c a'tla
UMmalion de chaque famille.
og -!:s !égumes (iLI’Oll cultive _com_munémcnt dan’? toutes
nIt"!‘[hes d(ﬂ_' la F rance, et qui présentent q_uelqumturet,‘
tilfs, ;s pPois, les féves de marats , les haricots , fles len-
s techicorde, les choux, les navets , les carcttes , les



300 PRODUCTIONS

raves , les betteraves , les pommes-de-terre, Uartichaity
Lasperge , Pail , Poignon , le melon, ete.

Pois, Féves de marais , Haricots.

Les pois, les féves de marais et les haricots se trouyent
généralement dans tous les départemens : ils ne sont gueres
en France qu'un objet d’économie domestique , si ce west
aux environs des grandes villes, pour Papprovisionnement
desquelles on les cullive en grand. Les pois, féves de ma®
rais , haricots qu’on fait sécher, et dont on fait des puréess
entrent dans les objets de commerce : il sen fait quelqué®
exportations a I'étranger : le pois vert de 'Aveyron s'envoi®
jusques dans les colonies occidentales, ot il est trés-16”
nommé. Du reste, ce qui n'est pas envoyé a Pétranger, €
qui excede la consommation des communes rurales, €
vendu pour Papprovisionnement des villes et de la marin®
Il v’y apoint en France de climat particulier & ces sortes 2
légumes ; onles cultive, en plus ou moins grande quantit®r
selon les débouchés, ou selon qu’ils sont plus ou mﬂ"”’
employés a'nsage et aux besoins dela vie domestique ;€
pour cela qu'on trouve des champs couverts de pois et
haricots dans les départemens du Tarn, de Lot et Garonné
du Haut et Bas-Rhin, de I'Aisne, etc. auxquels la prost”
mité des villes et les moyens de navigalion procurent #4¢
infinité de débouchés. Les environs de Soissons , départé”
ment de Aisne, sont sur-tout fertiles en haricots tres”
estimés : il s'en envoie une quantilé considérable a Pari®
On évalue, dans ce département, 4 18 mille 100 hectar?
le terrain employé a la culture des légumes : le prod®
qu'on en retire doit élre considérable.

Lentilles.

Les lentilles ne se trouvent pas indistinctement, com™M®
les baricots, dans tous les départemens; on ne les caltivé
gueres que pres des villes; et quoique ce légume soit proP
a procurer une grande ressource alimentaire, cela lllem:
péche pas qu’il y ait des départemens entiers ofr Phabiiat
des campagnes en ignore jusquau nom. Cependant la len
fille vient dans le terrain le plus pausre, et méme presqt
déponillé de végélation : elie donne d’excellentes récolle®
dans lessols argileus ; elle sert méme a les améliorer-



VEGETALES. j01

Lalentille est peu employée comme plante fourrageuse ,
Sxeepté dans quelques départemens du nord de la France.
car exemple, dans le déparlement de la Marne, beau-

%up de prairies artificielles consistent en lentilles, dont
i fait de fortes récoltes dans les villages qui n’ont que
2 plus maigre terre. Le fourrage de lentille est excellent,
solt_see, soit vert : il est trés-bon aux chevaux, il les en~
3“‘]}556 et les tient en vigueur; mais il faut prendre garde
quils ne le mangent avec irop d’avidité en vert, il leur
CAuserait des ma%adies; le plus sir est delelear donner en
OUrrage see, La lentille en feailles est aussi trés-estimée
20“1‘ les vaches, dans les pays olt on en connait 'usage ;

e leur donne beaucoup de lait. Les moutons et les co-

985 sont fort avides de sa graine ; la paille de lentilles est

e de toutes les plantes qui convient le mieux aux brebis.
» allleurs, puisque les lentilles contribuent singulierement
al amélioration des terres, puisqu’elles viennent dans les

USmauyais sols, les plus sablonneux, les plus graveleusx,
es,Pllus crétacés, comment se fait-<il qu’on n’ait pas cher-

¢ a diriger la culture de cette plante sur une infinité de
g“luls qui sont encore restés incultes jusqu’a ce jour?

Yrquoi n'est-elle pas un moyen d’alterner les jachéres
18 désolent 1a France ?

Choux , Navets, Raves , Belleraves.

u‘r];'eS choux, les navets, les raves et les betteraves sc cul-
i dans tous les potagers de la France comme un
Jel d’économie domestique : sous ce rapport , ces légumes
€ Présentent que des avantages ot des produits que tout Ie
te:nde connait ; nous‘les considérerons dopc,comme plan-
Ourrageuses ; mals matheureusement il s’en fzu.lr. heau-
. 9P qu'ils soient envisagés comme tels par le cultivateur :
Mest que dans quelques départemens gu'on les emploie
Mme fourrages.
ans le département de 'Escaut les navels sont regar-
less Comme une excellente pourriture pour les vaches et
¢ochons; aussi y en cultive-t-on beaucoup, :
o ans la Vendé:e, aprés la fzultu}-e du blé , celle qu chou
. U navet contribue le plus a la richesse du pays. Ges deux
mgetaux ; et quelques autres encore, tels que la.vesce et le
Soupé en vert, font la nourriture des hestiaux qu'on
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veni engraisser :le chouqu'on cultive le plus ordinairement
est celui quon appelle chou-cavalier ou grand chou.

Dans les départemens de la Corréze et de la Dordogn®
les ehamps sont couverts de raves, avec lesquelles on en=
graisse les heeals el les autres bestianx. .

. Pans [e département da Nord, et dans une pariie de
celui du Pas-de-Calais, on culiive leschoux , les navets, et
non-sculement comme plantes fourrageuses, mais encoi®
ces végélaux servent 4 remplacer le vide des jacheres :
en est de méme dans une partie des départemens du Haub:
et Das-Rhin.

Dans la Charente, sur le rapport des cultivateurs 1€

lus éclairés, le préfet estime que la seule méthode posst
ble de cultiver les terres, serait d’y semer des navets. _

Dans le Lot et Garonne, on a teulé avec succes la ot
ture de la betterave champétre : elle est anjourd hui d'uné

rrande ressource pour les bétes i cornes.

Dans la Lys, les naveis sont cullivés en grand et pred?.
neat la place desjachéres : ces racines sont d une ressource
et d’un produit innnense par les moyens dengrais et les
améliorations qu'elles procurent, :

Dans le département de la Marne on tronve des champ®
entiers de navels, consacrés 2 la nourriture des hestianss
Des cultivateurs instruits y ont anssi essayé, avee succlds
les betieraves champétres. Des haricots, semés dans dé8
essartis de bois, y ont aussi bien réussi, et ont donné 68
helles vécolles : cette eulture, a peine connue il y a 20 ans
s'est étendue, depuis la révolution, dans toutes les el
munes. Les propriétaires qui ont donné régulitrement
ces végélaux a lears brebis les ont tenues en bon éiat, @
n'ont pas perdu d'agneaux : il est probable que introda®
tion de cette méthode produirait les meilleurs elfeis, si el?
avait pour hut de faire disparaitre les jachéres, et si elle étalt
dirigée d'aprés un cours de récolies bien entendu. Da®®
les Deux-Nethes, la culture des navets est trés-soigne®*
Jes récoltes , chaque année, s’élévent au moins 4 595 m
820 myriagrammes ( 79 mille 164 quintaux ). 1

Voila, a peu pres, sur une grande élendue de pays it
que la France , les seules portions ot on connaisse I'uség®
des choux, des navets, des belieraves, ete. comme plant®®
fourrageuses; et encore le cours de ces récoltes est si M@
entendu, qu'il s'en faut heaucoup qu'on en retire tous 1%
avantages qu'on devrait en attendre; cependant, outre q9°
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88 végélaux fournissent un supplément cons'dérable 2 la

Bowrriture des bestianx , ils ont le mérvite daméliorer les

lerres, quand ils sont cultivés selon une honne mélhode.

Vaudrait mieux, sans doule, obtenir cet effet par un

Moyen productif, tel que celni-Id , que par le stérile repos
 jachires.

Carolile.

La carotte est une de ces plantes qui offre tant davan~
Ages par la mulliplicité de ses usages dans I'économie

Yrale ¢ domestique , que nous avons cra devoir la con-
BSidérer dans quelque détail.

:I‘.Dut le monde connait I'usage de la carotte dans les
cms:neg; aussi celie plante est-elle également cultivée dans
l?us les potagers de la France, On fait usage , dans la ma~
Yie, des rncﬁn,es de carottes desséchées el conservées, soit
Par morceaux, soit en poudre. Les carottes d’Amiens, dé-
Partement de la Somme, soul trés-estimées : ce départe-
Weng fournit aux autres une grande quantité de graine.

ais c'est particulitrement dans Pagriculture et le com-
Teree que Putilité de ce végétal se fait sentir : sa_cullure
Smplit avantageusement le vide desjachires, tous les hes-
‘X mangeut des carotles crues, ils en mangent méme les
Cilles ; gur-tout les bétes & cornes en sont trés-avides:
OUs ce rapport, la culture de cetie plante n'est pas plus
Stmmuane en France que celle du chou, du navet et de la
QUerave, dont nous venons de parler, et ce n'est encore
‘I“E.d:ms Guelques-unes des parties agricoles les mieux
Wlvées qu'on en connait Pusage comme plante fourra~
Beuge, T Escant, la Lys, les Deux-Nethes, Ia Marne, une
Pirtie (s c]épaernéns du Baut et Bas-Rhin, celui du
ord ep une partie de celui du Pas-de-Calais, sont les
Seules contrées ot oelle cullure soit en vigueur. Dans les
Cux-Nothes, on évalae 2 386 mille 210 myriagrammes
77 mille 242 quintaux ) la récolle des carottes. Dans I'Es-
Laut ef 1o Lys, elle est regardée comme la meilleure nour-
Fltupa pour les vaches et les cochons. Dans Ia Marne, elle
St noayeilement introduite, et est employée avec sucees
Pour 13 nourriture des brebis. Dans le Tlaat et Bas-Rhin ,
ans le Nord et le Pas-de-Calais, sa culture est vraiment
¢ qi'clle doit étre : elle est un des moyens de remplir le
'4e des jachéres ; lordre de ses récoltes est assez bien



Fo04 PRODUCTIONS

entendu pour améliorer le sol et procurer un supplément
considérable de fourrages.

11 n’y a pas de doute que la culture de la carotte ne soit
un des moyens les plus siirs de préparer la terre & reces
voir d’autres semences, telles qu'orge et avoine. On trouve,
dans les Mémoires de la Sociioté Ecw.'.u.vrzfg;:e de fowen
année 1767, Tom. 11, le détail d’un grand nombre d'ex=
périences d’un M. Billing, fermier anglais, qui toutes dé
montrent I'avantage d'introduire,, dans tous les endroits ot
cela est possible, ce genre de culture. On lit, entr’autres;
q’ayant semé, dans les deux exirémités d’une picce de
terre, des caroltes sans fumier, et des raves avee heaucoup
de fumier, Porge, quil'année d’aprés remplaca les carolies
fut plus belle que celle qui remplaca les raves.

On obtient encore de ce végétal une liqueur spirituensés
qui, aussi bonne que I'eau-de-vie de grain, offre de plo$
grands bénéfices. En 1787 , M. Homby , sur 1 mille ¢
kilogrammes ( 2 mille 240 livres ) de carottes, tira 46 litrés
(48 pintes ) d’eau-de-vie , dont il envoya un échantillo®
a la sociét¢ dagriculture de Paris , & laguelle cetie eat®
de-vie parut d'un bon goit et tréeslimpide ; le marc de
carottes donna une nowrriture irés-friande pour les pores;
et fournit, a proportion, un plus grand résidu que cel®
de Porge et du grain en général ; ce qui est un objet i
portant lorsqu’on nourrit des pores. i

L’eau-de-vie de carottes peut donner licu & une économi®
considérable des plantes céréales absorbées par la distills*
tion. D’apreés Pexpérience deM. Humby, un acre (plus &'o®
demi-hectare ), produisant 2 mille 240 myriagrammes ¢
carotles, doit donner & peu prés g6o litres d’eau-de—¥i¢
de la force de celle qu'il envoya : c'est beaucoup plus '
tout ce quon peut obtenir du meilleur produit d’une P&~
reille quantité de terrain, ensemencé de quelque manicr®
que ce soit. H porte les frais de culture d’un acre (un dem”
hectare environ ) de carottes & 200 francs, y compris
fermage, les labours, le sarclage, ete. Autant qu’il pest
croire, les frais de I'extraction de 'eau-de-vie doivent
monter & 360 francs; ainsi, évaluant cette eau-de-vie & *
franc le litre, prix ordinaire de l'eau-de-vie de grains, "
voit que ce produit doit donner 400 francs de profit, s2%°
compter les marcs, qui forment un article considérabl®
dans de grands ateliers.

En général, la culture des carottes offre de gr ands

avantages
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Wantages, Dans les sols ot elles réussissent, elles peuvent
Servir o alierner et remplir le vide des jachires; une par—
?"E'_ peut entrer dans la nourriture de la maison de Pa-
?:‘eﬂlleur , et le reste sert anx bestiaux qui en sont tres—
Piands. Dans Jes pays privés de raisin et ot Porge est rare
U chire, on aurait de Pavantage a faire de Peau-de-
Yie avee des carottes; il est done ulile de tourner les re-
§itds des callivateurs vers cette plante.

Pommes~de-Terre.

. Malgré tous les efforts qu’on a faits jusqu’h ee jour pour
Miroduire la cullure des pommes-de-terre en France, elle
% encore quelgques peines a s’établir dans plusieurs cantons ;
Peut-¢ire dans tous les éloges qu’on lui a donnés n'a-t-on
S cherché assez & fixer Vattention ‘du cultivateur , vers
€5 Wvantages qu'il retirerait de cette culture , comme un
?Oyen d’engrais pour les bestiaux et d’amélioration pour
S terpeg ( car cest une vérité reconnue , que le nombre
“ bestiaux est dans le rapport de la quantité de lear
Wrritare , que les engrais sont en proportion des hes-
%, et les récoltes en proportion des engrais ). La disette
!l a eu lieu en France, pendant quelques années de la
evolution , avait forcé nombre de communes rurales i
SUppléer au déficit du blé et du seigle par la culiure des
UMies-(le-terre. Les marais et les meilleures terres , aussi
"“Uque les terres arides, furent alors couvertes de moissons
* e légumes farineux ; mais dans cette culture générale,
S leut en yue quun aliment quiil fallait néeessairement
gf Procurer 2 défaut de pain, et & peine Pahondance eui-
Clle Teparu , qu'on abandonna les pommes-de-terre, et le
*:uluvnteur courbé sous le joug de la routine, naper-
S0 boing , dans cette nouvelle culture, tous les produits
Ot elle érait susceptible.
2&s départemens de la Lys, du Nord , da Haut et Bas-
b ', sont en quelque sorte les seuls oit L'on voit des
“lines-de-terre au lieu de jachéres.
ans le département de la Marne , cetle culture & peine
el y a 20 ans, s'esi étendue, depuis Ja révolution ,
"é‘:ill]j loutes ses communes, et y donne 1(.33 PI“? précieux
P :ats pour la nourriture (}es ]Jesp:lux_; 1.1 est a regretter
elle it encore nullement servi & diminuer le npmbre.
% Jacheres, Elle sert & remplir ce but dans les Deux -
i, ¥

Con
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Nethes, olt son produitannuel est évalué & peu prés a 2
millions 16 mille 405 myriagrammes (403 mille 281 quin-
taux ). Véila les seules contrées dans toute la France , 04
les pommes-de-terre soient considérées comme objet d'¢-
conomie rurale ; dans les autres, elles ne sont cultivées
en grand, que la ou elles suppiéent au déficit des plantes
céréales. Cest ce qui a lien, par exemple:

Dans les Vosges, olt les habitaps des montagnes sur=
tout , ne vivent gueres que de pommes-de-terre. Lew®
culture , suivant le rapport du préfet de ce départements

serait susceptible de hien des améliorations. 1l seratt
possible , en abandonnant de vieilles routines et en s€
mant ce légume avec soin et & la béche , d’épargner 163
deux tiers de la semence, et d’obtenir une récolte triplé
de celle que I'on fait, et d’économiser heaucoup de Lerrain:

On peut conclure de-la que la routine est une ennemi®
bien pernicieuse de agriculture en France, puisque jusq®®
daus}Ees objets ot les moyens de conviction sont si facilés
et sisimples, denx tiers en moins de semence , et le tript®
en plus de récolte, ne sont pas des avantages assez rées
pour faire abandonner les vieilles habitudes.

Dans les Cévennes ( département de la Lozire), on2®
cultive gutres que la pomme-de-terre ; elle est avee I
chitaignes la seule nourriture des habitans ; on n’y coi
nait aucunement le froment et le seigle.

Les pommes-de-terre offrent encore dans le département
de Sambre et Meuse , une grande ressource aux habita!®
des villes et des campagnes ; elles se cullivent et réussi
sent dans toute I'étendue du département; on peut €st”
mer la quantité cullivée , & 400 mille hectares ; il en estd®
méme dans la Haute-Sadne , oli les habitans voisins €
montagnes suppiéent au defaut de blé on de seigle P
une grande guanlité de pommes-de-terre, 3

Le Tarn en récolte, année commune , 5co mille myr#”
grammes ( 60 mille quintaux ), dont quelques commune?
rurales tirent parti, i défaut de froment, de seigle et
autres plantes céréales.

1l résulte que la pomme-de-terre est cultivée dans prés”
que toute la France, soit dans les potagers , comme plant?
auxiliaire pour la cuisine , soit dans les champs et en gran®
ct comme objet d’écononiie rurale s mais que ce n'est e
dans quelques départemens du nord ol elle est conn®®
et utilisée comme elle doit I'étre sous le dernier de &
rapports.



r r

YVEGETALES Son

Artichauts.

. La culture de Partichaut présente un intérét tout par=

lu:u_liel‘ sur-tout prés des grandes villes; elle donne au
Moins un produit quadruple de celui que fournirait
toute aure cullure ; Cest-idire qu'un arpent de terre,

ont la rente est évaluée & 20 francs, serait loué 80 a
90 francs, s'il était planté en artichauts ; aussi cette cul-
ture gst-elle tres-soignée dans les environs de Paris, de

ours, de Lyon , de Marseille , de Bordeaux , de Rouen
€L autres. Elle doit intéresser d’antant plus le cultiva-
teur | que lartichaut ne demande pas une terre franche ,
Mais un sol noir, sablonneux et humide ; aussi on peuat
¢ cultiver sans aucun préjudice pour le blé, le seigle ,

avoine , elc. Pour se former une idée de ce rapport,

Sur-tout prés des grandes villes, il ne faut que jeter un

Coup-d’ceil sur la cuoliure qui s'en fait en grand a Laon ,
1aulny , Noyon et aulres endroits voisins.

Laon, les artichauls se cultivent, pour la plupart ,
dans 1a paroisse d’Ardon, située an pied d’une mon-
tagne, au midi. On y emploie environ 15 hectares ou

0 arpens qui conlieanent 100 verges, a 7 metres (22
Fleﬂs) la verge; la terre en est noire , sablonneuse, humide ;

artichaut ne réussit pas aussi bien dans une terre franche ,
Quoiqu’elle soit humide. On laboure a la béche, a en-
¥iron 21 centimétres (8 pouces) de profondeur; on fume
avee (u fumier de cheval , d’dne ou de mulet, et jamais
avec. du fumier de vache, qu'on regarde comme trop
froid ; c’est aussiavec dela litiere de cheval qu’on couvre
en hiver les artichauts.

On estime qu'un demi-hectare (arpent) de terre peut
Produire 6 4 7 mille belles Létes d’artichauts , sans comp-
ter les petites qui se forment autour de la principale tige.

Dans les terres légeres, Partichaut, comme beaucoup

autres légumes, est plus tendre et a plus de godt que

ans les terres fortes ou il est ordinairement chanvrenx ;
ceux des jeunes pieds sont meilleurs que ceux des vieux.

Un terrain reste, & Laon, deux ans planté en arti~
chauts : on cultive ensuite a la }l)lace, des légumes, tels
que les oignons, les épinards, les choux et sans y vé~

andre d’engrais ; deux ans aprés, on y replante des oeil-
€tons ; mais auparavant il fant y mettre de l'eagrais. Il y
va
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a lieu de croive que les cultivateurs d’artichauts de Laon,
trouvent plus de profith ne les laisser que deux ans de
suite dans la Lerre ol ils les plantent, qu'a les y entretenir
pius long-temps , comme on le fait dans les potagers; ce
qui suppose quen les renouvelant souvent, ils donnent
plus de tétes ou de plus helles; on peut sur cela s'en vap-
porter a leur indusirie et & leur intérét.

Un demi-hectare (arpent) propre & une plantation d’ar-
tichauts se loue, &4 Laon, de 75 4 go francs. Sans doute
ce prix considérable n'est pas di seulement a Pexcellence
du terrain , mais & lavantage de sa situation. En général,
Iesterres qu'on cultive 4 la main , prés des grandes villes,
salferment plus eher que cellesquion cultive & la charrue
parce quelles rapportent plus.

A Laon , on donne aux hestiaux les feuilles d’artichauts
& manger, au licu de les lier, com:me on fait dans quelques
pays, pour les faire blanchir, el servic ensuite sur les
tables en place de cardons.

Le terroir de Laon peat produire en tout 6o mille iétes
d’artichauts , sans compter les petites ; il s'en porte 30 a 40
mille & Paris ; le reste est pour les villes de Laon, Rheims,
Chalonssur-Marne, et Troyes; Paris en regoit en outre de
ses environs, de Chaulny et de Noyen, en trés-grande
quantité ; mais toujours sous le nom d'artichauts de Leon

On a trouvé la maniére de conserver les culs d’arti-
chauts pour en faire usage'en hiver dans les ragoiis, On
1es fait cuire a Pordinairve ; on sépare du calice , les écailles
appelées fruilles et foin : on jelte les culs dans Peau froide
ot ils se blanchissent. On les arrange sur des claies pour
les melire an four deux oun trois fois, lorsque le pain en
a été retié. 1ls deviennent minces, durs comme de l2
corne ; mais ils reprennent leur premitre forme dans
Ieau chaude. On vend & Paris beaucoup de culs d’ar-
tichauts séchés,

Cest & Laon, Chaulny et Noyon quon les fait sécher.
Pour former 489 grammes (une livre ) de cette denrée;
il faut quarante tétes de grosseur commune.

Asperges.
1’asperge ne se trouve gueres que dans les potagers des

gens riches ou du moing aisés. Cette plante est trop peu
wouprissanle; et sa culture exige trop de soins et de frais;
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Pour que te peuple en fasse usage. On assure quiil em
Cotte plus de 200 francs de frais, avant qu'un demi-hec-
tare (arpent ) de terve planté en asperges puisse rappor-

. Cependant la consommation gu’en font les villes,
Sur-touy les villes d’une ceriaine élendue, est assez con-
sidéralyle pour gu'on cultive ce légume en grand dans leurs
$ivirons, A Aubervillers, dans la plaine de Saint-Denis, il y
2 plus Ge 45 hectares ( go arpens de terre ) consacrés a la
Culture (e Pasperge ; cinquante autres villages des en-
Virons de Paris s'occupent aussi de la méme industrie.
Auberyillers peut fournir 4 Paris, année commune,
28 4 30 mille bottes d’asperges : 150 personnes ou enyi-
Yon sont employées & cette culture , depuis la fin de ven-
tose jusqu'aux premiers jours de messidor.

Dans les environs d’Orléans, il n’y a point de canton
i de terrain particulier consacré i ce végétal ; on le fait
Yenir dans les vignobles, entre les ceps, de 2 mille a =
Mille 500 hectares ( 4 4 5 mille arpens) de vignes. Ce
E8ume est si abondant dans les marchés de cetie ville,
que les gens riches qui ont des potagers ne prennent pas
Pas la peine d’y en planter. 1l part d'Orléans, dansla
Sison , des voitures chargées dasperges pour Paris , ct
P?urles villes et bourgs des cantons yoisins. Les asperges
4Orléans sont en général plus belles que celles d’Auber-
Villers ; elles ont beaucoup plus de verl; ce qui dépend

U terrain. Lie plant d’asperge qui se vend & Paris, est &
n’:ﬁ:lleur marché que celui que Pon tive d’autres villes.
98 ce eommeree est suivi, lelles que Vendome , Tours ..

tort, Strashourg , ete.

Melons , Cornichons;.

La culiuve du melon dans tout Te nord de Ia France-
t artificielle, et ne peut étre d’aucan intérét pour Péco-
Nomie rurale et domestique ; ¢’est un fruit trop peu subs-
tantie] | ey qwon obtient avec beaucoup: trop de soins et

€ frais pour devenir une nourrilure commune : & plus.
Orle raison , il ne serait pas économique de ’en servir pour-
®ngraisser les hestiaux , quoigque les mulets et les dnes en
Solent assez friands , et quon en-donne avec suceds Vécorce
Mz cheyaux pour les ragotiter.
e principal usage du melon est d'éire servi sur Ia table-
des gens riches. 11 n’y a que dans les. départemens méxi~
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dionaux ont la culture du melon soit naturelle ; ausst soR
gotit y est beaucoup plus relevé quailleurs. L'année de
repos des champs & blé est destinée a Pélablissement or=
dinaire des melonmiéres ; les plus beaux melons de la me=
lonniere sont choisis et portés anx marchés des villes voi~
sines ; les tardifs ou les mauvais et contrefaits servent 212
nourriture des heenfs et des vaches. :

Par-tout oltla culture du melon est artificielle , ses pro~
duits sont en raison de la rareté de I'espice et dela qu{ih}e
de ce fruit, qui n'est prisé que par les gens riches ou aisés:
A en juger par les soins que tous les jardiniers prodiguent
a la culture de ce cucurbitacée, méme dans les pays dont
le climat n’en favorise pas trop la végétation, on doit croiré
que ces produits sont considérables ; nous ne croyons ¢€*
pendant pas que sa nature offre autant d’avantages qué
celle de Partichaut.

Tout le monde connait Pusage des cornichons et des
concombres. Le Midi les cultive en plein champ , le Nords
sur des couches.

Les ltaliens font une confiture excellente de la cite C_Ie
melon. On confit au vinaigre les jeunes melons lorsqu'ils
ne sont pas plus gros qu'une olive. La graine de melon est
une des quatre semences froides.

Ail, Oignons.

L'ail est mis au nombre des alimens dans les départe
mens méridionaux. A Bordeaux, & Marseille, & Mont~
pellier , & Toulon, a Toulouse, ete., elc., on en fait uné
covsommation énorme. Dans ceux du Nord on wen fait
presque point usage. Il w'en est pas de méme de Voignon;
gu'on cultive généralement daus tons les lieux de la Franceé

Dans tous les départemens qui ont quelques débouchés:
et pres des grandes villes, ces végélaux offrent des pro~
duits assez inléressans pour Pagriculture; Pon y voit des
champs entiers couverls d’oignons et d’ail, si c'est dans 1@
midi. Sur les bords de la Dordogne et de la Garonneil y &
de petites communes ott il se fait un trés-grand commerce
d’ail et d'oignons quion achete pour Papprovisionement
de Bordeaux et des autres villes. 11 en est de méme des
bords du Rhéne, du Rhin, et en général des environs
des cités populeuses, ot le cultivateur récolte de grandes
quantités d'oignens ou d'ail , selon I'nsage dauns lequel ait
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oot de manger l'un ou Pautre de ces végétaux, La nature,,
Qallenrs, n’a pas inutilement placé de préférence l'ail

ans les climats chauds. La consommation qui s’y en fait
Peut éive regardée en quelque sorte comme un préser-
Y4l habituel anti - putride et échauffant , et qui, par
fonséquent convient au régime diétélique quexigent les
lilrées olt régnent de grandes chaleurs.

Chicorée , Lailue , Oscille , Epinards.

La chicorée est d’'un grand usage dans les cuisines , et
%€ trouve communément dans tous les potagersdela France.
“e est encore employée dans la médecine ; mais la chi-
Corée sauvage a plus de vertu que la chicorée domestigue.
Dans les départemens de la Meuse - Inférienre et de
Sambre ot Meuse, la culture de la chicorée a lieu en grand ,
€l fournit une branche de commerce assez considérable.
“tlle denrée supplée au café, dont presque tout le monde
4t usage ; la classe du peuple y met jusqu’d moilié et
?Iélaic jusqu'a deux tiers de chicorée. Dans la Meuse-
nférieure on emploie a la culture de la chicorée a pen
Prés 32 hectaves (64 arpens ), (ﬂ:i produisent g mille my-
Hagrammes (18 quintaux )de chicorée. Le département de
Pfmbre et Meuse peut en fournir 15 mille myriagrammes
30 quintaux ) préparée ; elle colite dans cet éiat 5 4 6 cents

I le myriagramme, 25 a 30 centimes les 489 grammes (la
ixre ).

La laitue , la romaine , on le chicon, se trouvent
ans tous les potagers, et fournissent abondamment des
salades d’¢té. On mange aussi ces légumes cuils, et on
{’l‘éleml qu'ils sont un aliment plus sain, La culture de
4 laitue ‘est ' artificielle pendant Thiver, et n’a d’autre
S¥antage que de fournir au luxe de la 1able,’et (:{e p?é-
enler des hénélices proportionnés a la rareté qui a liew
Yans celte saison. . :

Voili les seuls produits que donnent ces végétaux en
¥ance. On pourrait cependant les culliver comme plantes
Ourrageuses, parce que les bestiaux en sont friands, et
fue ceux qui en mangent donnent plus de lait ; mais il

Parait qu’on n’y a pas encore pensé.

La calture de Poseille est ure des plus faciles, et a lieu

ans tous les jardins, dans ceux du pauvre comme dans
Scux du riche. Cetie plante, quoique peu substantielle ,
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est une des plus nécessaives et des plus économiques pour
les ménages; elle dure jusqu'd dix et douze ans, pourv®
qu'on ait soin de lui couper la téte quand elle commenc®
a vieillir ; elle repousse ainsi dé nouveaux drageons qul
la rajeunissent.

On fait avec Poseille des eaux distillées ; onla conserve
pour Thiver, en la faisant cuire et y mettant du sel : on
en fait du sirop ; enfin, on en tire un sel essentiel. Tout
le monde sait d’ailleurs que la feville d’oseille a la verit
d’6ter les taches d’encre sur le linge, de dérouiller le cuive®
et le fer, et em ployée avec le sable , de déerasser parfaite-
ment le verre, de colorer les parquets neuls, ete. Tels sont
les avantages que Pon retire de ce végélal , qui n’est peat=
éire pas susceptible d’aulres produiis.

Quoique la culiure des épinards ne demande pas plus
d’atteaiion que celle de oseille , elle nest cependant pas
aussi répandue , parce que celle plante exige une honné
terre , bien préparée , méme du terreau , ce qui n'est pas
commode pour toul le monde : d'aillears ce végéral nest
pas trés - substantiel en lui-méme , et il ne figure qué

armi les entremeéts sur la table des gens riches ou aists:
ans cerlains cas, la médecine en preserit aussi Pusage.

Plantes diverses.

La France produit encore une immense quantité de
_plautes a considérer sous le rapport de la botanique plutot
ue sous celui de la culture , mais qui, pour w'étre pas
‘une utilité ni d’'un wsage aussi remarquables que celles
dont nous avons traité , n'en présentent pas moins qud"
quintérét , par les avantages quon en retive ou qu'on €n
powrraii retirer. Nous allons indiquer ici la matare de
produit dont plusieurs sont susceptibles,

A.

Absynthe. Elle se cultive dans les jardins, réussit par-
faitement en tout climat et en toutes terres, mais elle 2
plus de vertu dans les pays chauds; elle croit naturelle-
ment dans les terres incultes et arides, et on en voit dans
les départemens du Var, des Bouches-du-Rhone et de [a
Loztre. On fait avec cette plante le vin d’absynthe, le
sirop , la conserve, le sel , Pextrait, Phuile, Peau distiflée
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9%on trouve chez les apothicaires. T'usage du vin d’ab-
Sinthe est devenu assez commun; et il y a plusieurs en-
O%oits, tels que Rosien et autres, ot il prend la place de
.efa“:'dc—vie le matin. On prétend qu’il est sLomachiquez
L qwil ouvre I'appétit. Quelques brasseurs se servent ausst
absymhe au lieu de houblon, pour faire la biere.

1 14@?@1‘5::, espéce de champignon. On en distingue de
Plusieuys sortes : Pagaric qui croit sur le larix ou meleze,
et ‘agaric de chéne, qui vient sur les vieux chénes, les
OVers et autres arbres. Les habitans des campagnes s'en
se“’ﬁnl pour conserver le feu dans leurs maisons ; cetie
::“;}E;‘q , macérée dans une lessive ordinaire , puis hatiue
‘an:»‘cdlee , est Famadou blanc, qui devient noir en y ajou-
e la poudre & canon. Quelques ouyriers emploient
eet. agaric au lieu de noix de galle pour les teintures
Oires, L’agaric est sur-tont employé en médecine pour
réler les hémorragies, & la suite d’amputations. L’agaric
Tinge | et en général touie la famille des champignons
est‘“ﬂe véritable richesse dans les départemens situds par-
g ative gauch(} qc la Loire. Cette végélation crolt avec
S rapidité pmd:gtcuse vers les premiers jours de Tau-
les ;e;pt dans le département dela Corréze , par e_xempl(; .
eS'PGr}H‘es 5 les chamgngnons—cmn'esubles , le petit agarie
N arvisiens, les truffes, sont en si grande quanlité, que
.m;‘l’mnes en abandonnent la plus grande partie aux

- ux.

A’*géligue. Elle eroit naturellement sur les Alpes, les
Ménées et les montagnes du Puy-de-Dome et Cantal :
dzcia cultive dans les jardins ; elle est en usage dans lamé-
"Cine, Les honnes qualités de cette plante Pont fait pla-
) er; parmi les alimens. Les tiges confites d’Angélique
'en:n trouve chez l‘es confiseurs , .agr:éahles au gout, par
a4 S’ElVeur aromatique, sont aussi L_res—bonnes pour for- *
Niﬂ:leslpmac; aussi sont-elles admises dans les d&fsserts.
t, département des Deux-Sevres, est renomme pour
1€ espice de commerce. On en fait encore une liqueur
"N ratafia ires-estimés.

]a";fg_"fmnine ( Agrimor_z.i(_z eupatoria )- Elle croit par toute

rance , dans les prairies , les champs et les fossés ; on

. YOIt beaucoup aux environs de Paris, Cest, en toule
o0, un hon ingrédient colorant,
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Argentine ( Potentilla fiuticosa). Elle vient par touté
la France en abondance dans les eux humides, le long
des chemins et sur le hord des rivieres. Les Anglais mai™
gent sa racive en hiver, en guise de panais. Eile est em™
ployée avec succes dans les teintures. D'apres les expe”
riences de M. d’Ambourney, négociant de Rouen, le
communique 4 lalaine, en'la maintenant trés-douce , W
marron mordoré fort solide. On en tire une eau distilié®
qui est employée pour nettoyer le visage , pour le
et pour les rougeurs.

Arroche ( Attriplex hortensis rubra ). On la culti®
comme légume dans les potagers. Elle atteint son acero®”
sement ei trois mois, et se recueille ordinairement an mo®
de juillet. Elle a le défaat de monter irop 16t. Elle &
tres-utile néanmoins , dans son commencement , pour &
soupes el pour les farces, ol on emploie avec l’o&‘:e‘m
a défaut de poirée. Ses feuilles entrent dans plusie
usages de médecine et de teinlure.

Aubergine. 11 y en a plusienrs variétés. On la cultiv®
en Provence et en Languedoc , départemens du Var!
Bouaches-du-Rhodne, Gard , Hérault et voisins. On la ran
dans ces pays au rang des alimens et plantes pulagﬁfa'
Le fruit de I'aubergine est délicat, quoique d’un gout
peu savvage et fade en méme temps. Pour qu'il soit !15'_“-’
il faut quil soit fraichement cueilli. On le mange cutt 55
le gril , au four, ou frit. On en conserve aussi pour b
ver, ea le faisant sécher. Quoi qu'il en soit, cette cult
waolfre pas de grands bénélices.

B.

Bacille. La bacille, passe - pierre, criste - mariné !
fenouil - marin, croit naturcllement sur les cotes W&
ritimies , aux environs de Marseille, de Caen, de Nani®"
On cultive aussi cetie plante dans fes jardins. On coUlE
ses feailles sur la fin de été, on les confit au \'inaig"".@
la mérae facon que les cornichons , on les mange el{-““.t;
en salade, et on les méle dans certains mets pour réve!
ler Fappétit ; la consommation qui sen fait west pas €9%
sidérable.

Bardane. La hardane croitle Jong des chemins en ter??
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grasse. M. d’Ambourney , négociant de Rouen, dit avoir
TG cee plante en vert, entre fleur et graine, dans un
El“!l on terre , en évitant d(.: laisser échapper la flamme ;
on?u un kilogramme et demi (rois livres ) de ces ce_ndl:es
by produit 396 grammes ( seize oncgs) de'sa’lm alkali tres-
Y ¢, et anssi bon que la potasse revgrheree, Cette expé-
®ce mériterait Pattention des chimistes, d’aulant plus
;Il“e cetle plante est d’une culture aussi facile que féconde,
tonnerail , des la seconde année, des feuilles etdes tiges
Pour en (yire de la cendre. La bardane est d’'une grande
SS0urce dans la médecine ; on en fait des tisannes, ele. etc.

~ Basilic. 11 se cultive en pleine terre dans les départe-
Mens i éridionaux ; mais 4 Paris et dans les contrées voi-
:‘:(‘s'_ﬂ fan,t !e semer sur cou(;hes en pluviose ou ventose. S‘a
Po, ture mérite quelqu’attention presdes grandes villes ol
N en fait usage dans les cuisines. On se sert de basilic,
S sarieqie, de s;rrpolet et de thym au licu d’aromates exo~
fues | ayee tant dlart, quil est impossible aun plus fin
-g';"“'}net de s'en apercevuir; aussi plusieurs épiciers mé-
“N-ils grdinairement de ces aromales indigeues avec les
;};mlgc):s, pour nous les vendre en poudre. Le basilic
Mploie aussi en médecine.

Buglose. La buglose a larges feailles, tonjours verte,
Culiiye dans presque tous les jardins de la France , ol
i est mise au nombre des plantes potageres : on ne se
est guere cependant que de ses fleurs , dont -on garnit
n Salades. Les An glais font cuire scs feilles dans les po-
m%:s: 1(:.:: farces, etc.; et en Irlande on les mange ac-
Mimodées comme des chous On emploie plus commu-
d:";eht cette plante en médecine. En général, la culture
% buglose, concentrée dans les jardins, n’y occupe
Une trps- petite place , €t me parait pas y en mériter
€ plus grande.
m"‘Befﬂir}r: ( Betonica officinalis ). Cette plante ; extréme-
lé:m_u.hle , croit naturellement en France ; presque tous
8 taillis clairs en sont tapissés. Les feuilles séches de be-
.mllne » mélées avee du tabac, sont trés-honnes pour fumer.
&h: rend les plus grands services dans les teintures, et

te)
* lure

el]

est d’antant plus précieuse, quelle abonde sans cul-
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C. £
Champignon. (1l n'est question ici que du elmmpfsf.‘."" 'f

bon & manger, Boletus edulis ). Les départemens meridiv
naux sont les seuls qui en produiseni naturellement )
recherchés et en grande quantité. Les habitans des Cﬂm‘\‘
pagnes trouvent un certain profit & les cueillir et les port
aux marchés des villes voisines. 4

On les caltive sur couches a Paris, et ils présenteﬂt“"
bénéfice assez important pour les maraiclhers. Cette cultor®
ne mérite sans doute aucun encouragement , si Fon €07
sidére que les meilleurs champignons ne peuvent que 1!
du mal & cenx qui en mangent fréquemment. On ne cagi
coit pas méme comment on s'empresse tant 4 chercher
plaisic dans un aliment aussi douteux ( Zoyes plus ha¥
Agaric).

Chardons. On en cullive de trois sortes, le charde™

bénit , le chardon Marie et le chardon a foulon.

Le chardon hénit croit naturellement dans les dépit
temens meéridionaux. On le cultive dans presque tous ™=
jardins de la France , a cause de ses grands usages
médecine.

il en est de méme du chardon Marie.

Le chardon 4 foulon , autrement le chardon 2 carder
se cultive en grand. On en trouve des champs entiers 3
environs de Montpellier, & Elbeuf, de Fouriers, en Eé“
néral, dans toutes lés contrées ol il y a des manufact™
res de draps. M. Barale, correspendant dela sociélé ,_g'.
griculture de Rouen, prétend , dans un Mémoire qv ",
donné, sur le chardon a bonnetier , qu'une terre cultive®
en chardons , rapporte les deux tiers plus qu’une €
ensemencée en blé: 11 en donne le caleul d'apres Pespé
rience qu’il en a faite : ce caleul est rapporté dans®o
soixante-dix-neuvieme feuille de la Gazette d’ A grieuttlt
de 1767. L

Tout le monde sait d’ailleurs que le chardon a be
tier est d’an usage indispensable pour lever ou tireéd &
poil de tous les ouvrages en laine , puisquaucane gt
n’y peut suppléer, que les plus flexibles manqueraient €
ressort , ou détérioreraient le lissu de Pétoffe. dﬁ. :

1l est d’un grand débit daus le commerce. La balle £ 1
ees chardons , qui consiste ordinairement en dix "
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i'év 2 hie se yendait pas moins de 50 4 Go franes avant la
Yolulion,

F,

o Fenoyip, ( Anethum feniculum). Le fenouil, anis
v, 2 Connu dans quelques boutiques sous les faux noms
v ou d’aneth , vient naturellement dans les départe-
b 1S formés du Bas-Poitou , du Langueeloc'et (!e la Pro-
'Fré;e' On le cultive dans la plupart des jardins de la
ey v On le stme au mois de floréal el prairial quam.l on
e faive Blanchir pour manger en salade , et au mois de
95¢ quand on yeutseulement en recueillir la graine. La

e entiere de fenouil est d’usage en médecim_a. On
Les"a"Ec la graine , une liqueur no.mmé,e Jfenouillette.
_n%%,HﬁseLirs en font des dragées qu’ils débitent sous le
'hGIIiI- @nis. On vante heaucoup ceux de Verdun. Le fe-

st anssi employé dans les teintures.

%Fe"ugrec. — ( Trigonella fenum grecum ). Ou cultive

]1:::' lante dans les jardins et les champs, sur-tout 2 Au-
i

My

lers pres Paris ; elle croit aussi dans les départemens
o

¥, onaux qui bordent la Méditerranée. On fait en
Yor €, un assez grand commerce de fenugree. On en-

]&::isa graine daus les pays étrangers , sur-tout en Hol-
ey . Ot en Angleterre ; celte graine sert particulierement
ecine el pour les chevaux.

- "@isier, — Croit naturellement et se cultive dans pres-
i tous les jardins. Les fraises sont d’un grand produit
]

; des villes, par la grande consommation qui s'en faii.
Teine de fraisier est d’'un usage fréquent dans la mé-
Clne

_hf “meterre, — ( Fumarie oﬂicr’nali§ ) C-mft dflns les
Sps et dans les jardins. On Pemploie ¢n médecine. ‘
2og; Aprés une expérience faite par M. d Amlmurne}:, né-
40 & Rouen , une poignée de fometerre fraiche ,
i“ﬂe 2 fleqrir , hachée et cuite doucement , pendant une
-Q{;r:;e y dans une demi-pinte d’ez}u, fui a.pt'ocm"é un bain
T s dans lequel un gros de laine apprélé a pris , en une
“Eblq eure , sans bouillir , un rean jaune franc , aussi
éga[e et beauccmp plus assuré que celm de la gaudc; il est
o Clnent Ppropre a étve viré en vert dans la cuve d'Inde ;
e vert ne Jeyiendrait point bleu par l'usage , pulsque
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la tenacité de ce jaune est égale 4 celle du bleu. Pﬁ‘{‘i
rendre , dit-il, ce bon ingrédient disponible en hiver R
a essayé de faire sécher & Fombre des plantes cueit®
entrefleur et graine, 4 la fin de messidor, elles se sont B
conservées d'une année sur autre , dans un grenier S?'IB
et aéré. Leur propriété teinctoriale s'est trouvée pt’ﬂ"""1
a celle des plantes fraiches , en chservant toujours dl’; “f
pas faire bouillir la laine dansle bain de teinture et d€*
traire ce bain par une décoction lente et douce. o
La gaude, continae-t-il, reste onze mois en terré;
les glelées tardives du printemps en anéantissent quel‘{“.r'
fois I'accroissement ; il est beaucoup de pays ol elle a
peut pas profiter. On rencontre , au contraire, pa‘-‘-lﬂ'“ ;
fumeterre qui nexige aucune culture et qui n’est exp”
sée & aucunes intempéries des saisons ; d’ailleurs , c“;:’
plante , qui croit spontanément dans les jardins et’
champs , peut étre multipliée a volonté par ses grat™
dans un licu circonscrit pour en faciliter la récolte ; ¥
mois suflisent & son acceroissement , de sorte quwon la o
semer et recueillir deux fois au moins , chaque année: =7
ne peut donc trop inviter & la faire cueillir pour leﬂ:
ployer {raiche ou séche, ainsi qua ramasser et semer ™.
rame ; c’est un des riches présens que la natare 07
‘art de lateinture ; dont M. d’Ambourney se fé]iciiqﬂ“
voir constaté le premier Putilité. La teinture sur lain®
gagnerait beaucoup , quant & la solidité des jaunes Pfﬁi‘
et de toutes les nuances de la composition desquels il
partie.

H.

? o il
Houlgue. — 11 y en a deux especes. Cest un excell®
fourrage, et qui réussit bien, méme dans les landes:
la coupe deux fois, et il faut la semer seule.

M.

Mouron. Son débit fait 2 Paris, un petit article de
commerce , tant sa consommation y est répandué o
le donne aux petits oiseaux et principalement aus 3¢ o
que Pon tient en cage et qu'il rafraichit. Cette plant®
trés-commune dans les terrains cultivés.

56
Mousses. Elles se trouvent presque par-tont ; engnti
desséchent promptement et se pourrissent difficilem®
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;,25 deux [propriétés les rendent utiles dans les arts et dans
f ai';"onomle domestique ; elles servent aux pauyres pour
T € des couchettes ; au luxe, pour garnir les grottes et
chaumidres des jardins anglais ; aux charpentiers,
POur calfater Jes bateaux ; aux magons, pour lier Pargile
9t sont formées les huttes de la mistre; aux emballeurs,
POUr metive en caisse des objets fragiles , etc. ete.

Moutarde senevé, Cette plante croit naturellement dans
s départemens formés de Pancienne province de Langue-
€ et dans les lieux escarpés de la ci-devant Provence.
I la cultive dans les jardins ; on la stme dans une terre
Meuble , au pied d’'un mur bien exposé, ou dans une caisse
¢ terreau ; elle leve plutdt et plus sirement sur des cou-
as:s- Quelque tems apres on la repique , et lorsqu’elle est
“Z forte pour étre mise en place , on la transporte avec
Wes les précautions usilées. Quoiqu’on fasse beaucoup
€ de moutarde en France , il ne parait cependant pas

€ cetie culture offre des avautages bien marquans.

P,

Li:’imprenellc ( la grande ) ( Sanguisorba officinalis de
lieus ), et nommée Burnet, en Anglais.
On Nit dans la Fewille du Cultivateur ( Introduction
*145 ) | un extrait d’un Mémoire du citoyen Lefebvre ,
W les avantages de la culture de la ranc{e imprenelle.
1,8 avantages de la cu g pimp
cea‘li-eur dece Mémoure laregarde comme un fourrage né-
ahs;f““‘e pour suppléer a ceux que les grandes sécheresses
trent et dont elles diminuent les produits ; il croit
flﬂe € est propre a fertiliser , ou du‘ moins a rendre utiles
) terrains les plus arides ; il s’appuie sur Pexpérience des
p“ﬁ célebres cultivateurs anglais, entr’autres , de MM,
] iline, Balker, Christophe Baldwin, et il en résul.te que
® Plus mauyais terrain convient a cette culture ; qu’il doit
ie préparé comme pour la luzerne ou les navels, et que
P05 §} serq Jabouré profondément , plus il sera propre i
abt’.vcfu' la graine de pimprenelle , et plus la récolte sera
Odante, 1] fixe ensuite le temps et la maniére de la
Mer | de la faucher et de la récolter, et enfin il conclut
gu“ne prairie de pimprenelle dure sept & huit ans ; que si
g OUI_'rage n'est pas préférable ;1 tous les autres , il est
A nl;omg trés-précieux parce qu il est toujours en séve ,
qWon pent couserver herbe depuis lafin de fructidor
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jusqu’en ventdse, germinal et floréal, ot les antres fourrage®
soni trés-rares pour Pordinaire. L'exemple des cull.i\'alcull'i
anglais , dit-il , est d’un grand poids ; ils anraient ces®
de cultiver cete plante, s'ils ne eusseut pas trouve®
avantageuse pour la nowrriture du bétail ; il est ccpem}ﬂ.,f _
de fait qu'ils en forment encore aujourd’hui des prairied
particulitres, et qu'ils ont grand soin de Ja méler avee ¥
autres plantes dans les champs , dont ils forment des p%
lurages. f:

Loivre d’Inde ( Capsicum annuwm). Cetie plante Ti‘e'“

naturellement dans les Indes : on la cultive dans nos jardif
oit elle est presque naturalisée; on ne fait usage que @
fruit; on cultive plutdt cette plante pour la déceratio®
des jardins et le plaisir de Ia vue que pour P'utilité ; ceped™
dant le poivre d’Inde sert a plusicurs choses ; onf Tﬁ‘
confit au sucre quand il est vert, et on le mange pout
fortifier Iestomac, aider la digestion et dissiper les veni
Les vinaigriers s'en servent pour donner plus de 'fOl‘Ce?‘- ,
vinaigre ; il se méle avec les cornichons confits ¢ quelqt®
personnes lemploient dans leurs alimens en place de poi¥®
ordinaire , et le trouvent de meilleur goiit. o

R.

Réglisse ( Glyeyrrhiza siliguosa germanica de Tourt®
fort ). Cette plante vient naturellement dans le Gar®!
PHérault et départemens voisins. On la cullive aussi da®
Ies jardins ; sa racine est seule en usage. On ne fait P&
que point de tisanes qu'on 1’y emploie la réglisse. On P‘f;
pare , dans les boutiques , trois différens sucs tirés des
racines de cette plante, le suc de réglisse blane, Ie netl
et celui de Blois. On nous apporte d’Espagne une aut™™
préparation de suc de cette racine connue sous le ﬂ“’:
de jus de réglisse, qui en est uniquement Pextrait. Pour
quoi ne pas faire nous-mémes ceite préparation ? y

Cette culture est du nombre de celles qui ne présenwn;.
pas de grands avanlages, mais dont on tire parti 5 par
qu'elle wemploie pas beaucoup de terrain.

S.

; S it
Secabieuse. Cette plante dont on peut enrizhir les pra
ries artificielles , donne une bonne nourriture ans MmO
ipns.

0

Soud?
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Sonde (salsola soda.Lin). Cette plante croit naturel-
“eal anx bords de la mer , dans les départemens mén-
Yhaux , aux environs de Marseille , d’Arles , le long du
t0ne. On la stme expres aux environs de Montpeliier,
flonla culiive pour en faire la soude en pierre : sur les
9rds de Ja mer et dans les endroils oft elle vient naturel-
Ment, on n'a que la peine de la cueillir et de la briler ;
dsoude | ainsi britlée et réduite en pierre , est celie masse
Stline dont on se sert pour faire le savon , la lessive et le
Yerre. Ceux qui s'occupent du travail de préparer ainsi la
Soude , y trouvent des hénélices assez avantageux.

. Bl

T"{ts%s ( Fungus terrestris , tuber, lycoperdon solidum
3 Lin. ). La truffe est un tubercule inlbrme_, presque
od, charna, qui n’a ni racines apparentes , ni filamens
Yen tiennent licwu, nivien de ce qui conslitue une plante.
e N lrouve quelquefvis des truifes aux environs de Pa-
ls‘, 4 Meudon , Gennevillers , et Choisy ; il y en a aussi
c;es de Chartres , mais elles y sont bien rares ; elles sont
h Mmunes dans les départemens de 'Yome , de la Céte-
r, dela dharente, de la Dordogne , de U'Ardache, dela
%ere | du Gard, de 'Hérault, du Tarn, de la Haute-Ga-
Ba::?-, de PAude, du Var, des Bouches-du-Rhdne, des
o la:'-SgA]pes , des \Hﬂutes—Alpes , de la Dréme , de 1’!&«::1:8
gond lura , da Po, ete. (Bourgogne, J:Au,.guumg's yPeri-
el Languedoc , Provence, Danphiné et Piémont);
g & du département de la Dordogne sont les plus renom-
65, Les patés et les dindes aux trufles sont un objet;de
. 'nl\lprce trés-important pour Ja ville de Périgneux ; il
1Lt des envois considérables i Paris, i Rouen, A Lyon,
paisl‘dmux , et dans toutes les villes viches ; en temps de
gor on en fait passer une tres-grundn_z quantité a I.‘eu'an—
e 2ux colonies méme. Un seul cuisinier de Périgueux
Youd tous les ans pour plus de 100 mille francs.
®Siuarchés de Brives, dans la Corréze , sont aussi tros-
Ndamment fournis pendant Vhiver , de ce comestible ;
i soc est a pen px;'cs exclusivement, pour le dépa'rt_ement
4 rdogne , quil est un objet de commerce véritable-
B; molmportant. 11 parait aussi que les (l(_ep’arteznenf; du
dreg. nt en '[?I‘Odl]]SCDIJ une gra,nde quantité, I habitant
Se des chiens & en faire la récolte.
Vir, 5o
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PRAIRIES.

Les prairies sont artificielles ou naturelles ; les premieres
peuvent éire considérées sous le rapport du fourrage,
paturages , des améliorations et du commerce; et les der=
nieres sous celui du fourrage , du péiturage et du com=
merce seulement; cette division est celle que nous allon®
suivre, comme présentant les résultats les plus analogue®
a notre genre de travail.

Prairies Artificielles.

Le sainfoin, la luzerne, le tréfle de plusieurs especes:
les pois gris, la vesce, sont en général les plantes dont 5
composent en France les prairies artificielles. Ces vé%e"
taux ne réussissent pas également par-tout; Pusage 68
prairies artificielles n’est pas méme général. Le sainfoin 5
plait dans beaucoup de contrées, et heaucoup de sols
conviennent; mais dans d’autres on a tenté la culture sa0*
succes; la luzerne est assez généralement répandue.
trifle occupe sur-tout la partie du nord de la Franee’
les pois gris et la vesce ne sont en grande (Iuantité qué
dans quelques départemens. Nous allons d’abord ind"'

er ceux ot on cultive indistinctement plusienrs de ¢&
plantes. : :

Dans la Dyle of la luzerne est presqu'inconnue, 1
prairies artificielles se composent du trefle des prés » d
petites feves appelées féveroles, de velce et de pois g%
Le tréfle est partie paturé en vert par les bestiaux , part®
fanché et récolté en foin , qui fournit un fourrage ahoﬂ,f‘
dant et seulement pour I'hiver. La vesce et les pois g
sont récoliés en sec, et forment la nourriture du béta!

endant, Ihiver, principalement des chevaux, empl‘-’fes
ans cette contrée a Pagriculture. '

Dansle département de Jemmappe , mémes prairies 3
tificielles, mémes empleis que dans la Dyle.

Dans le département du Gard , il n’est pas rave de ré?”
contrer de belles luzernes , de beaux sainfoins et de beat™
tréfles , qui donnent d’excellens piturages pour les bes®
tiaux pendant I'été , et de tres-hon foin pour Pbiver: .

Dans le département de 'Hérault , toute la plaine 4"
borde la rivitre de ce nom, est presqu’une prairie art
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ﬁt:lel}e de sainfoin , de luzerne et de wéfle d'un produit
onsidérable ; on est obligé de s'en tenir & cette culture ,
Parce que les débordemens annuels de cette riviere inon-
0L cette plaine et perdraient toule autre espece de ré=~
(!011.‘3__ A Pezenas, il y a de trés-belles luzernes ; elle dure
0 @ 12 ans, et est honne pour tous les bestiaux , excepté
Pourles 1moutons quelle rend trop gras. On peut croive
f:PeHdant que cet inconvénient n'a lien que lorsque la
“erne est donnée en vert; que séche, elle ne produit
% le méme effet, quelle est au contraire un excellent
OUrrage pour Phiver, dans cette contvée, comme dans
?gée autre ; ausurplus, ¢’est un inconvénient facile a cor-
r,
illt"?ans- le Loir et Cher, les prairies artificielles ont été
oduites avec succhs; elles sont de trois especes: lu-
e | sainfoin et tréfle. La luzerne dure cing ans, se
Upe trois fois Iannée; le produit est d’un plus grand
“Pport que celui du grain.
Jo L rouve en‘ab_oudnnce ,dansTe depa‘rtemeut dela Ly;q,
coltg"ilnd trefle & fleurs rouges; il sert a alterner les ré-
5 ¢S, et procure en outre des prairies artificielles fort
il g, es. On y connait aussi les 'puis gris etla vesce ; aussi
hm)_r' fait un commerce considérable de chevaux ei de
faux en général. :
dau: ]uzef'ne, le sainfoin , le tréfle sont trés - communs
’nenl}e dgpa.r_tement de la Marne. On seme ordinaire-
e sainfoin avec le seigle ou Pavoine ; le wetle et la
“erne ayec Porge. La luzerne est en pelite quantité ; sa
li . € varie depuis 7 jusqu’a 15 ans, en raison de la qua-
uvé_ll_sol: Le s.ainfom y réussit mieux et y est plus cul_—-
s il yvient bien dans les terres blanches légéres, mais
et ;ou_t dans les lerres rouges ; il m:amtlgs terrains fr?’ds
Uiouml’des" Le trefle n'y est pas trés-ancien ; fm'le.seme
ulu‘-“‘d l'n.n dans ])eauc_caup de communes , Ol il était ab-~
0, 2ent imconnu, etil &'y multiplie considérablement.
Aesirerait que le tréflefit un des moyens de remplacer
enb;nfl :les]achéres; ce que les cultivateurs ne veulent pas
€.

ton, 5 le département du Nord, le grand tréfle a fleurs
P u§°3, avec la spergule ou espargoule, dite dans le
il *pergui , composent de nombreuses praivies artifi-
*€5 ; les habitans de cette contrée attribuent A la sper

3 2
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gule la propriété d’augmenter considérablement Te Tait ded
vaches, el de le rendre plus propre & éwre gardé.

La luzerne, le trefle , le sainfoin, sont encore les plant®
qui servent & former les prairies artilicielles des Deud”
Nethes. Le tréfle y est cependant plug en usage que e
sainfvin et la luzerne, et sert a alterner les récolies; ©
qui nesl pas paturé en vert est récolié en sec, et 10w
nit abondance de fourrages pendant Phiver. On évaluty
année commune, les récolies, savoir :

En luzerne......... 13,116 quintaux. 65,580 mf*

En trefle.. oot vs oy 268068 840,455
L sainlont . &v v wsv. ORAIPE 289,260

TolauX.. ++s.... 239,002 quintaux 1,195,301 W™
e - goeng

La vesce, les pois gris et le tréfle, sont les praivies &
tificielles en usage dans le département de la Seine-i® ]
rieure. On évalue A peu prés .24 mille hectares la qui™
tité de terre ensemencée en pois et vesces. Le relle
paturé en vert par les chevaux, les moutons, el 5';:
tout par les vaches pendant 'été. Récolié en foin, il 5
a nourrir les bestiaux pendant Phiver. Le ci-devant P“J;_
de Caux est peut-¢ire de toute la France celui ol Iot 1
colte les plus beaux irefles. Il y a des terraing rer??
Havre , Montivilliers, Fécamp , dont I'hectare produil_]lt”-
qu'a 8 & goo boties de fowrrage sec. Le wrefie sert @ o
minaer le'nombre des jacheres dans cetie méme contre’
mais cela n’empéche pas qu'on 'y en rencontre encﬂ':;
ce sol , qui me demande qua produire , serait dans 1€ €7
de recevoir toutes sortes de plantes, cultivées comme ?fll
rage , et de mourrir un quart plus de bestianx; malr;es‘
routine y a aussi consacré Vusage des jachives , el €
une loi dont on ne peut Sécarter dansce pays alﬂ’
bien que dans d’auires, sous peine de passer pour “"38
vais cultivateur; et si Uon y cultive heancoup de 1€ lﬂ;
de pois et de vesce, c’est moins dans la vue d'alterne” =
récoltes dont le cours est assez mal entendu, et de '.'e“:-..
placer le vide des jacheres , que de se procurer les l‘_’,us ;
rages nécessaires a la nourriture des chevaux em‘plﬂ'l Eﬂ,
Pagriculture , et qui pour cette raison y sont trcs-“";"
hreux. Aussi ne doit-on pas étre surpris que dans un i

&
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i pasee pour élre aussi bica eullivé, la seule nouwrri-

Wire des vaclies et quelguefois méme des moutons, quand

&5 pois et la vesce sant raves, soit pendant L'hiver, la paille
€ bl¢ ou davoine.

Jans le département de la Somme;, le sainfoin dont la
Culture esq assez répanduc , est un fourrage excellent pour
usles hestiaux. Dans quelques endroits, a Breteuil, par
Sxemple, on Pestime (Adus que le grain. Le tréfle in-
%nal donné en vert aux vaches, leur procure abon-
SMment du lait de la meilleare qualité , et du plus beau
Mae, Ces deux plantes forment les prairies artificielles

€ ce département.

Pans plusieurs autres départemens lon me trouve

IWane seule sorte de praivies artificielles ol une scule
Plange 3 peu pres domine et réussit.
1 aus le département de PAude, on troave de fort belle
tlz?mc; on la coupe 4 ou 6 fois, selon la guantité de
Pl"“ei elle dure quave & six ans; les vallées mises.en lu-
%Etne sont aux tevres de labour ,comme 10 esta 33 c'est-2-
lh'e-’ que si une portion de terre misc en luzerne est
Mee 50 francs, la méme portion en terre de labour n’est
Yule que 15.

s prairies artificielles de I'Escaut sont le tréfle ; il
%518 ordinairement deux ans et demi e terve , est [auché
e fois I premiere année , trois fois la deuxieme , el tou-

urs ij est donné en verl dans Pétable, et les vaches ainsi
Ourries donnent un beurre et une créme d’un goit ex-
Us. On ne voit pas pourquoi le tréfie nest pas récolté
Essiché pour servir de fourrages d’hiver , et on ne con-
it pas comment des caltivateurs ne sont pas plus éclai-

S sur lears propres inléréis; peut-étre ceux de I'Escaut
Uoileniils trouver dans la culture de leurs carottes toutes
S vessources dont toutes les autres hranches d’économie
Urale sony susceptibles.

¥ a des endroiis lels qu’a 'onest et au sud du dé-
PaMemeny de la Civonde , ot Pindustrie a introduit Fu-
8¢ des praivies artificielles. ’
3 Yons le département des P‘}Ténégs-()nentales , les prai-
h‘ﬂs arlificielles sont la luzerne, qui est de la plus grande
anié ; elle donne les plus riches récolies et est la cul-
re ] plus lucrative ; le foin de luzerne se vend la moitié
Plus chyey que le foin des prés. On Yarrose , mais les arro-
Meng abrégent sa durée. Elle se coupe cing fois lorsqu’elle
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est arrosée , et dure 7 & 8 ans; et lorsqu'elle ne Pest pas,
on ne la coupe que quajre fois, et elle dure 20 et méme
Jo ans.

De Perpignan & Villefranche , on fait trois récolies d€
blé aprés la luzerne. .

Dans les départemens du Nord et du Pas-de-Calais s
le colza est cultivé comme engrais et fourrage , et fonr=
nit une excellenle nourriture aux bétes i laine.

A Melun , département de Seine et Marne, il y a beat
coup de luzerne ; elle dure 10ans : on la coupe trois fois;
et le produit est plus avaniageux que celui du blé. A.
Meaux , la premiere année, elle ne rend a la premiere
coupe que 50 boltes par hectare ; mais apres cela, ellee?
donne 200 el mémejusqu’a 250, de 58 4 63 I:ue(:tcv.g._graml’-ﬂes
(12 & 13 livres) chaque ; la seconde coupe rend 100 hottess
et la troisitme 50. L’herbe de la premicre coupe se donn®
aux chevaux ; celle de laseconde aux moutons, et e
celle de la troisitme anx vaches.

A Avignon , département de Vaucluse, les prairiesd‘
luzerne sont des plus abondantes et des plus nombreuse$
On la coupe 4, 5 et méme 6 fois; elle dure 7 & § and
quand on Parrose souvent, et 10 & 12 quand on Parros®
moins. Ensuite on la laboure, et la terre est tellemest
honifiée qu'on fait 5, 6, 7 et méme § récoltes succes’
sives de blé. Un hectare de honne luzerne donne un pro”
duit, converti en argent , de 124 13 cents francs.

Tels sont les principanx endroits de la France oix Fo®
cultive particulierement la luzerne ; il ne faut pas en con®
clure cependant que ce soient les seals ot sa culiure i
Lieu. La luzerne est , comme nous Pavons déja observés
répandue sur toute la surface de notre territoire ; mais
avanlages €lant a peu prés par-tout les mémes, nous nots
sommes bornés & indiquer ici'ses principaux résultats. Pe
ce que nous ayons dit, il résulie que la luzerne , le sait™
foin et le trefle sont, en quelque sorte, les seules prat~
riesartificielles en usage ; quela Dyle , le Gard , I'Héranlts
Jemmape, le Loir et Cher, la Lys, la Marne , le Nord»
les Deux-Nethes, la Seine-Inférieure , le Pas-de-Calais ; la
Somme, sont & peu prés les seuls départemens ou I'o®
cultive avec sucees plusieurs espiees de ces prairies ; qU°
le trifle, les pois gris et la vesce sont fort peu répanduss
gue du reste le sainfoin et sur-tout la luzerne sont pres”
que les seules prairies connues.
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N?US ohserverons que dans tous les départemens, ex-
“plé ceux du Nord, du Haut et Bas-Rhin, etc., qui
%00t remarquables , ayons-nous déja dit, par une agricul-
qu"e particuliere , la culture de ces plantes a pour but de
fUppléer au déficitdes prairies naturelles, etmémedelesrem-
Placer dans les paysoliln’y ena pas, et sous ce rapport, elle
Bt ires-louable sans doute ; mais elle le serait encore plus ,,
! elle ge proposait des améliorations , si ces vasles éten-
; es de/coteaux en friches, de terrains vagues et de landt:‘:s
Meulies éraient mises en prairies artificielles , apres y avoir
ot Préparées par d’autres plantes, telles que navets, choux,,.
ottes , lentilles ; le nombre des bestiaux de la France
ﬂ?menterait , et les produils de son agriculture seraient
Ucoup plus considérables. On ne peut refuser a la lu-
e et au sainfoin la qualité d’améliorer les terres et
¢ leg préparer pour le grain. Par-tout ot on les cultive,
pm_ll‘ emblaver a la suite, le blé est incornparablement
Beilleyy qu'aprés une année de jacheres ; cela n’empéche
P38 cependant de trouver ces jachéres méme dans beau-
oup d’endroits ot la luzerne est merveilleusement bien
Cullivée, Mais une circonstance qui doitbeaucoup élonner .
St que le trefle est également bon pour préparer la terre,,
{iilll fournit un des meilleurs fourrages; quil a sur-tout
Nantage sur le-sainfoin et la luzerne , ‘de pouvoir rem~
dterle vide desjachéres, parce qu'il n'occupe Tes terres
Tepos qu’une année, et cependant cetle plante , si avan-
dge'JSe , n'est gueres connue que dans les départemens.
Ynord de la France, et elle a toujoors éprouvé les plus
Standes difficuliés de Ia part du cultivateur par-tout ot Pon
. U vouly Pintroduire. .
& oncluons’'que notre agriculture se prive de beaucoup.
“Hgrais et d’améliorations, en se restreignant & Pexploi-
Mo e quelques prairies artificielles sans rien dimi-
Wer de ges jacheres, et que si celle de Ja luzerne semble
S perfectionnée , il ne faut pent-étre Pattribuer qua
Le‘“i_lspensa]ﬂe nécessilé de fournir alanourriture de nos
Sliaux assez nombreux , mais beancoup moins pourtant:
11s ne devraient 'éire.

Prairies Naturelles.
Rl W’y a presque point. de département qui ne produise

Qu fﬂifl,:oh Pon ne rencontre quelques paturages; mais.
€s.foins et ces paturages sont dans quelques-uns en si pe-
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tite quantité , et les produits qui em résultent si modigues
qu'on peul regarder ceux-la comme nuls dans Pestimatio?
de Ja richesse territoriale.

Nous nous aitacherons done particulitrement aux pays
de prairies, ¢’est-A-dire anx contrées ol elles sont une des
branches principales de la culture. -

Au nord. — L’Fscaut , la Dyle, les Deux ~ Nethes ;1@
Pas-de-Calais, V Oise, Y Aisne , la Seine-Inférieure la
Manche, le Calvados, T Orne, I Eure , Seine et Marne y 1
Marne, U dube, il2use et Moselle.

Au centre. — L’Ille et Filaine, la Sarthe, les Deuts
Sévres, la Haute-Fienne , la Creuse,le Loir et Cher, la
Maysnne, V. Allier , la Niévre etla Haute-Saéne.

Au midi. — La Dordogne , la Corréze, le Cantal y
VAveyron,le Tarn, la Haute-Loire, la Lozére , V' Héraults
Visére, la Dréme , les Bouches-du-Rhéne, le Far, Falk
cluse, le Mont-Blanc, Hautes et Basses Alpes el vallées
du Piémont ; tels sont les départemens oit les prairies sont
d’un grand intérét , soit par les foins qu'on y récolie s
soit par les paturages qu'on y irouve.

Nord.— Dans le département de I'Escaut, 'ancien pay®
de Waes offre des coteaux en pente douce et presquin®
sensible, qui sont couverls de paturages aboundans ; on 'y
récolte peu de foins; la plupari des prés sont palurés par
des chevaux dont on fait beaucoup d’éleves.

Dansla Dyle, d'immenses prairies naturelles fournissent
un foin "abondant et tres-odoriférant, sur-tout sur lef
bords du canal de Bruxelles. . : 3

La récolte du foin dans les Deux-Neihes s'éleve , annc€
commune, & 4 millions 881 mille 610 myriagrammes ( 97%
mille 322 quintaux ). Si lon ajoute a cela les autres plantes
fourrageuses cultivées en grande quantiié, on conclur?
que ce département est un.de ceux qui doit avoir le plus
de Lestiaux et d’engrais. y

Le Pas-de-Calais est coupé, dans certaines parties , par
une infinité de prairies , dont le produit consiste dans de8
paturages excellens et abondans;; les habilans trouvent sans
doute plus de hénéfice A les exploiter 'de cetie maniére. O™
y fait de nombreux éléves connus sous le nom de poulain®
duw Boulonnais. On évalue le terrain occupé par les prat=
ries et les paturages & 11 mille g6o hectares 78 ares.

Une trés-petite étendue du territoire de Oise, située 2%
nord-ouest dg ce département, et faisant partie de Pancieh
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Pays de Bray, ect occupée par des paturages excellens : les
Nombreux ﬁ-ou]»euux de vaches qu'on y nonirit procurent
Ui beurre de la meitleure qualité, et dont la majeure par-
‘€ est vendue pour Paris. :
‘est sur - tout sar les bords des rivieres d’Oise et de
Magn gu’on treuve dans le département de 'Aisne bean-
Loup (e praivies qui donnent du foin en abondance et de
& meillenre qualité. Ce département est un de ceux qui
OBrnissental'approvisionnement de Paris,et par conséquent
o0 doit y rouver peu de paturages , les cullivateurs trou-
Vant yy plus grand avantage a récolter du foin. Ceite raison
Aurait di Jes engager a donner plus de soing 4 la cullure
S praivies artificielles, qui y est introduite depuis une
Miglaine d’années, & la vérité; mais qui 0y jouit pas dor
Oute la faveur qui serait a désirer.
Au nord-est du département de la Seine-Iniérieure se
®ouvent Pancien pays de Bray et le. canton de Neuchiiel;
¢ premier offre de mombreux piturages , ol Véducation
des vaches & lait est suivie avec le plus grand suceds. {ost
F‘:ec ce lait que se fabrique le beurre de Bray, dont i e
Uit des envois considérables & Paris; cest moins l'excel-
“ice des paturages et la qualité du laitage, que la ma-
Nete de conduire les laiteries, qui fait la bonté de ce
“Urre si recherché. Le canton de Neuchatel présente aussi
l.e,l"és-bons piturages ; maisnon pasen anssi grande guan-
5 0n s’y ocenpe, comme dans le pays de Bray, du
nﬂ‘."'l'issage des hétes & cornes. On fait aussi avee le lait da
“Urre qui est d’'une bonne qualité, mais sur-tout des firo-
o7 38 délicieux connus sous le nom'de fromages ds New-
téf"‘, et qui donnent lieu & un commerece considérable
"sle pays. Un état énumératif de laquantité de hestiaux,
!'se trouvaient dans le canton de Neuchatel en Pan §if,
te & o1 mille 379 le nombre des vaches. On trouve en-~
<ore daps le département de la Seine-Inférieure quelques
Egziﬁrages situeés (1:1!'38 lcis vallées et ou Pon engraisse (\Ies
the €8; mais ces prés n'ont de‘ valeur et ne se lonent trés-
1 "3 que parce quiis sont Lrés-rares: ils servent tout an
P US a prouver que , dans ce département, le cultivateur
*2crifie yout pour récolier des grains, et ne fait rien pour se
OCurer |es moyens de nourrir et élever les bestiaux qui
Multiplicraient ses en grais.
.tl‘és..is llord§ de la Seine sont les sel‘ﬂs’ ot l’o.n‘récolle de
ﬁe 0(::; foins, gui servent sur-tout a ] ap proyisionnement
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Les piturages du ci-devant Cotantin ( département de fa
Manche ), ceux du Pin et de Bayeux (départemens de
I'Orne et du Calvados ) , sont de la plus haute importance
pour les propriétaires et fermiers de ces contrées; on ¥
¢leve des hestianx de toute espéce, mais sur-tout des pov~
lains qui proviennent des étalons du Pin et de Bayeu*j
c’est de ces deux endroits que vient la race des beaux che
yaux normands.

* Le pays d’Auge ( département de I'Eare ) est eélebre pa¥
ses paturages; c'est la que se trouve la fameuse vallée de Ger
bon,oitl'on engraisselles plus beaux beeufs de la Franee; Ia
majeure partie est conduite aux marchés de Poissy , pouf
Papprovisionnement de Paris. Les terres s’y vendent 3 &
mille franes 'hectare, et se lonent de go 4130 fr. Ty a d?’_
terres dansla vali¢e de Cerbon qui se sont vendues jusqit
5 mille fr. et plys, et qui se louent plus de 200 fr. Hy?
dans ce département des prés si fertiles, que du soir 2%
matin, onyoit 'herhe coupée crue de deux outrois doigh’
etcette herbe est tellementsubstaniiclle, qu'unesexlevach®
depuis le mois de floréal jusqu’an mois de hramaire y rent
chaque jour 15 & 20 litres de lait, dont on fait un bear™®
délicieux et d’excellens fromages. Un hectare rapporte 07
dinairement 500 bottes de foin qui donnent en vert 5 kilo®
grammes, et 3 kilogrammes et Hemi lorsqu’il est sec.

Le département de Seine et Marne posséde d'excellens
piturages : ils sont une des principales richesses des habi~

' tans. On y fait une énorme quantité de fromages connt®
sous le nom de fromages de Brie. La proximité de la cap™
tale et la grande consommation qui a lien de ces fromag®®
fait de cette branche de commerce une trés-importante
partie des productions agricoles du département.

Les prineipales prairies de celai de la Marne sont celle$
qui bordent lariviere de ce nom; elles se trouvent dept®
Vilry jusquwau bas d’Epernay : les foins qu'on y récolt®
sont de tres-bonne qualité , amsi que ceux des praivies 51
tuées le long des rivieres d’Aisne, d’Aube, et de Sein€i
ifs sont plus que suflisans pour la consommation des bes™
tiaux du département. Avec des améliorations, et abstrat
tion faiie du service des étapes, qui élait considérable pen™
dant la guerre, on pourrait avec avantage faire de nom”
breux éléves de bestiaux, et conduire vers Paris par
IAuvhe et la Marne une grande quantité de foin.

Dans le département de PAube on trouve de riche®

<
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Prairieg qui fournissent beancoup d'excellens paturages et
Sr-tout heaucoup de foin.
y Ot’l ¢value larécolte
™ sen fait&4.. . 1,400,000 quint. = 7,000,000 MyTa.

Onsommation. . 762,000 id. = 3,810,000
Restei: o 638,000 id. == 3,190000 id.
T TR AT e s Bt Y

Cet excédant descend ordinairement & Paris par PAube
Seine. En portant seulement le produit de ces four -
45€s & 2 [rancs le quintal tous frais fails , ou 4o centimes le
- Myriagramme , on voit que c'est un article dont le dépa-
Memeny de la Marne tire 1 million 276 mille francs. 11 est
Malheureux pour son agriculture que ce soit lasaprincipale
Production. Son sol est pourtant regardé comme susceptible
Mélioration, en y introduisant l'usage des racines, et
S prairvies artificielles, sur-tout dans les endroits qui
*mblent condamnés a la stérilité. Il est certain que les
“llrrages et les bestiaux fournissent des engrais, qui , em-~
9¥éspar une culture bien entendue et convenable au sol ,
Poduisent toujours d'utiles résultats et suppléent efficace=
Hfent Pabsence des premiers moyens naturels.
4 da Melvlsg est sur-tout fertile en{:oin; larécolte moyenne
mille gmillions 829 mille 700 quintaux (49 millions 148
+. 1€ Soo myriagrammes). On trouve aussi dans Ja Moselle,
: “Partement voisin , beaucoup de prairies; il y a descantons
!"'_OErent des paturages excellens. Clest sur-tout dans les
Wirons de Gorse que ces paturages sont renommés. Les
“ns de Ja Meuse, la nourriture des bestiaux prefevée
Nt consommés par les chevaux de cavalerie , qui sont
Wours en grand nombre dans ce département , sur-tout
M lempg de paix.
le] entre. —--.I_Jles prairies, riches dar:s quelqugs cantons,,
A Oig des rivieres du département d Ille et Vilaine , sont
© 8¢ncral maigres et pauvres; elles ne sont pas fumées
aulﬂ_d’engrais , ni alternées , parce qu’on a tonjours si peu
e fmn, que 'on ne peut en sacrifier une partie pendant
ﬂ:ﬁlgues anndes; le foin est réservé pour les 4?]_1evaux et les
desul‘s' Les pailles Llanches, qui dev:'zuent faire la lititre
% ttables . nourrissent 1f3§ vaches ; cest donq ala grande
'Ss‘)l}!‘ce des prairies artificielles qu'il fandrait s’attacher-
genéral ce département serait fertile en bons paturages;
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mais Pagricultare, renfermée dans le cercle étroit de la
routine, y laisse tout & désirer. Le beurre de ce départe=
ment passe pour le plus délicat de France , sur-tout celut
de la Prévallais.

On trouve dans la Sarthe quelques prairies et quelques
palurages qui présentent d’assez grands avanlages.

Dans les Deux-Sévres, les prairies qui bordeat les ri‘i’iéj
res et les ruisseanx produisent abondamment des foins qut
sont d'une qualité supérienre el d’'un grand produit pout
les cultivaleurs; les marais du sud-ouest en donnent ansst
une trés-grande quantité ; mais c’est une herbe hauté,
large, qui fait un mauvais foin.

La Haute - Vienne offre en général une assez graﬂde
quaniité de prairies; mais c'est sur-tout dans les montagnes
o1, grace aux irrigations, elles sont les plus abondanies:
celles des vallées produisent quelquefois des jones sur 165
beords. On engraisse dans Pétable avec ces foins an nomhi@
considérable de beeufs, dont la majeure, et lu plus helle
partie est conduite aux marchés de Sceaux pour Vappros
visionnement de Paris :il en est 2-pea-pres de méme dit
département de la Creuse, pays plus abondant en bétal

wen grains. On ne trouve point dans ces contrées comm®
gans celles du nord , de vastes élendues de pruirvies, oit5€
promenent el piturent des milliers de vaches et de beenf5}
il y a bien une aussi grande quantité de prés, mais ils sont
moreelés , et ¢’est heaucoup quand un propriétaire en pos
stde assez pour engraisser trois paires de beeufs. Les landes
on bruyeres qui se trouvent dans certaines parties de ¢€
«département offrent encore quelques pacages particuliere=
ment pour les bétes & laine, mais sans doute ils sont pet
importans, puisque les rentes qu'on en tire ne s'élevent pas
au-dessus de 6 francs par hectare.

Le département de Loir et Cher ne manque point de
piturages , qui pourraient donner des produils bien plu
1mportans, §'ils élaient mieux soignés; cependanton y ¢leve
des hestiaux dont il se fait un commerce assez considérd”
ble. Gatrouve dans les environs d’Evron , ' Ambrieres, d€
Villaine, et de Sainte-Suzanne (département de la Mayenne)s
les meilleurs paturages pour les bestiaux ; ce nest cepen~
dant pas dans ce département que I'on acheve leur engraiss
cest dans le département du Calvados d’oli les marchan
viennent les acheter. X

La calture des prés du département de Allier est en 5
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né‘ml trés-étendue et trés-soignée; le produit qui en ré-
Suile pour Pengrais et la nourriture des bestiaux destinés au
Sominerce el & Pagriculture est une des ressourees qui con-
tf}h‘ucnl. le plus a Paisance du culiivateur. Ces produits
Belevent depuis 4 jusqu'a 8 mille de foin par hectare,
195 & 3g1 myriagrammes. Les fourrages se consomment
Presque tous dans e pays, parce que les hestiaux a Pengrais

esquels its sont employés, forment une des branches les
Plus considérables du commerce de ce département. flea
Stde PAllier, comme de la Haute-Vienne et de la Crense;
& herbages sont partagés entre une infinité de petits pos-
Sesseurs , et les [oins sont récoltés pour engraisser les bes-
Haux i Pétable; da reste on voit peu de beeufs et de vaches
&rrer dans les paturages.

DBans la Hauvte-Sadne les praivies couvrent une surface

€ 17 mille 299 hectares 79 ares.

‘Dans la Nievre, de trés-bons paturages nourrissent une
1""S-grﬂnde quantité de besliaux ; on évalue & 12 cents seu-

tient le nombre des beeufs qui y sont engraissés pour
tre vendus et exporlés.

Au Midi.— La Dordogne et la Corréze sontassez fertiles
0 prairies, ou Pon récolte beaucoup de foins; clest sur-
tout dans 1a partie méridionale de la Corréze qu'on trouve
es prés abondaus et riches, ol Pon fait les plus heaux
Hleves en chevaux connus sous le nom de chevany dn Li-
Mosin; le haras établi & Pompadour est counu de tout le
Monde. Au demearant, ces deux départemcns réeoltent

Eaucoup de [vins, et, comme dans la Haute-Vienne et la

euse , on y engraisse d I'étable pendant Phiverun nombre
Prodigieux” de beeufs que les patticuliers vendent & des
Marchands , pour ére conduits aux marchés de Sceaux et
Seryie & Papprovisionnement de Paris.
- Le département du Cantal hérissé de montagnes dpres
ot la plupart stériles, n'a de ressources que dans quelgues
Vallées et dans les piturages que présentent naturellement
Ces montagnes. Ils suflisent pour nourrir un assez grand
Nombre de bestianx qui font toute larichesse de ce pays. Oa
Y fait des fromages qui sont assez eslimés, mais qui pour-
Yalent éire perfectionnés et fournir une branche de com-
Merce heaucoup plus considérable. Iiniroduction des
Plantes fourrageuses qui conviendraient & plusieurs parties

¢ celte contrée en augmenlterait singulitrement les reve-
s ; mais ¢’est un pays comie bien d’autres , ot I'agricul-
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ture est peu éclairée et ol la rouline est la loi dominante:
L’Aveyron ade trés-bons paturages qui ajoutent considé~
rablement 4 ses richesses.

Dans les montagnes du département du Tarn, les prairieﬁ
naturelles fournissent le fourrage nécessaire a la nourritwr®
des bestiaux gardés pendant Uhiver; mais dans la plain®
cette récolte est insuffisante : ce quirend , dans cette parli€
du département les bestiaux moins nombreux. En géner
gils ne sont pas dans ce département en proportion l’le
I'étendue de son territoire, c’est & Pinsuflisance de la re-
colte des fourrages , a la négligence et an refus des colons
de suppléer aux prairies naturelles par les prairies artifi~
cielles, qu’il faut attribuer ce défaut.

Les récoltes en foin s'élévent, année commune , & 2 mil*
lions 250 mille quintaux (11 millions 250 mille myria®
grammes ). Dans les vallons ou gorges des montagnes, les
pacages sont abondans pendant la belle saison et procu-
rent quelques ressources & un pays qui manque de moyess
proportionnés a ce genve de besoins. ;

La Haute-Loire présente un coup-d’eeil plus satisfai-
sant, quoiqu'elle ne soit pas plus fertile en prairies artifi-
cielles , et ce département renommé par la beauté, la
bouté et la qualité de ses hestiaux, ne doit tous ces avai~
tages qu'a Pabondance de ses paturages excellens.

La Lozeére récolte heancoup de foins; mais on trouvé
sur-tout’dans les montagnes de ce département de nom-
breux piturages qui nourrissent une quantité prodigiense
de bétes a laine et de béles a cornes; des troupeaux deé
moutons et de brebis quittent ordinairement par milliers
les Basses-Cévennes et les plaines du ci-devant Languedoc
vers la fin de floréal, et arrivent sur les mﬁnlagncg‘de_]ﬂ
Lozére et de la Margerede, ot ils vivent pendant 'été; 1
regagnent le Bas-Languedoc an retour des frimats. Le set
:wnma%e que les habitans de la Lozére enretirent se rédutt
au faible prix de la location de ces montagnes et & quel‘
ques fumiers. P

En général les piturages de ce département sont 1o~
menses et excellens; ils forment avec les bestianx la prin=
cipale richesse de cefle contrée.

L’Isére, la Dréme, les Hautes et Basses- Alpes , 168
Bouches-du-Rhéne, le Var et Vaucluse, offrent des pifu-
rages (uinourrissent alternativement hiver et été plus d’l{“
million de bétes a laine: ces piturages cependant, d’apres
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o rapport du citoyen Michel, chargé par le Gouverne-
mﬁ‘{t de parcourir les départemens, sont susceptibles d’a-
Mélioration. Dans certaines parties ; par exemple, le seul
®riloire d’Arles nourrit plus de 300 mille bétes & laine « il
Nnourrirait plus de 6oo mille si les propriétaires voulaient
“éliorer leurs pacages; ils sont encore tels qu'ils sortirent
€8 mains de la nature.
es montagnes de UIsére , de la Dréme, des Hautes et
b es-Alpes n'offrent de Therbe que pendant I'été: en
Wer elles sont couvertes de neige. Les paturages des
Ouches—du-Rthone , du Var et de Vaucluse ne fournissent
U contraire une nourriture saine et succulente que pen-
0t Phiver; en été, la nature du sol, en général aride,
P ongueur et Uintensité des chaleurs, ne permettent pas
J faive paitre les troupeaux ;ils n’y trouvent plus qu’une
berhe yousse et desséchée. Clest pourquoi il part tous les
ans ay printenaps des Bouches-du-Rhone et du Var, 6 &
700 mille hétes a laine qui vont chercher une nourriture
Us fraiche dans les montagnes de I'Iscre, de la Drome,
de Gap et de Barcelonelle, pour revenir ensuite vers les
Tiers jours de brumaire paitre pendant Phiver sur leur
d?“’laine. On appelle cette méthode de faire passer le hétail
W pays dans un autre franshumer. La dépense de ces
Upeanx, dit le citoyen Michel , depuis leur départ des
Wurages d’hiver jusqua leur retour , répartie sur chaque
“le alaine est d’un franc 5o centimes environ par téte , ce
‘lfll forme une somme totale de 9oo mille franes , qui se
Ypandent dans les départemens de la Drome, de Plsere,
s Hautes et Basses-Alpes. Cette somme contribue beau-
“}) a entretenir Vaisance dans des pays peu fertiles.
résulle de la situation des divers départemens que
0US venons de parcourir, 1°. que ceux du Nord offrent
© Vastes et riches prairies, ol de nombreux troupeanx
€ hestiaux de toute espece piturent jour etnuit dans la
l‘ﬁ' € saison , ot oii l'on récolte en outre des foins pour
REG
i"tezu' Que ceux du Centre posstdent aussi de riches prai-
S, mais que l’gsage des I)At'u'r.:tges Y est peu commun
T l_gl‘anc}e division des propriétes y fait que chaque par-
P_Iluln- récolte des foins dont on engraisse les bocufs 2
€;
o Que les paturages du Midi consistent, la plupart, dans
S montagnes, ressources précieuses dans des pays d'ail-
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leurs peu festiles. Ajoutons qu'une grande partic du ci=
devant Pidmont abonde en paiurages et par conséguenl €l
troupeaux : les dépariemens de la Hoire , Marengo , Sturd
et Po duiveal ére remarqués pour leurs richesses en €@
g(.‘i‘-..l'(,'.

1l y a un moyen économique de faire paitre Jes bes
baux dans les prés etles herbages, qui west preque point
praligué en France ; clest de diviser les prairies par por
tions , au moyen de claies, et d’alterner la piture dans
ces dillerentes divisions. Oa concoit combien le libre par-
cours duas un grand herbage détruit inutilement de sub-
sistances par le vagabondage des bestiaux ; que par ronsé-
quent on pourrait noursir plus danimaux, en ne lew®
Iivrant alternativement & hrouter que la portion sulfisant®
aux besoins dun jour; par la le hétail laisserait moins dé
refus , se livrerait & moins de gaspillage; et les us:l{%e-’"
nouaveaux , les procédés damélivration s'éiablissent si diff
ficlement en France, qu’on ne saurait trop souvent rap”
peler au culiivateur combien la plupart de ces moyen®
sonl simples el naturels.

B senhiitanl-s:

Parmi les végétaux que produisent les divers pays de
la 'rance, les uns regardés comme indispensables et €
premiere négessilé » sont principalement I'objet de Patten”
tion du cultivateur, el occupent le premier rang dans
I'économie rurale; tels sont, entr’auires, les plantes €&
réales et fourrageuses dont nous avens parlé : les antres;
classés, en quelgue sorte, parmi les denrées qui servent 2
nos bescins secondaires , sont plus ou moins recherchés €
raison des localités et de Pusage qu'on en fait, quelque”
fois méme ne sont qu’un chjel d’économie domestigques
tels sont pariiculierement les légumes. Mais il y a un®
infinité de végélaux qui sont ou qui peuvent élre cullive?
plutol pour Tagrément que pour Pulilité , et qai cepei”
dant rapportent des bénéfices assez considérables, parc®
que Cest le luxe des riches qui les recherche ; tels sont €%
partie les melons , les asperges et beaucoup de plantes
et des fruits rares qu'on n’obtient qu'avec la plus granc®
peine, et qui se paient toujours excessivement cher. Quot™

ue la culture de ees denrées soit a peine apercue dans
Pensemble de Vagriculture francaise; quelle soit reléﬁuez
kb
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f"‘aﬂ‘f des coins de jardin aux environs des villes riches,
’l,llest pas moins constant que n'exigeant que irés-pen

Space dans un terrain qui souvent n'est pas propre a
d"‘_‘llres usages , elle est extrémement avantageuse a ceux
QUi s'en occupent et qu'elle enrichit.

I faut ranger dans la méme classe les plantes cultivées
Pour Pagrément et le luse , et sur—tout les flenrs : elles sont
S0uvent dans le cas de payer les peines du jardinier qui se
'¥re i leur cultare. L'emploi gu'on en fait dans la parfume-
Yie, les soins , le gotit que les amateurs meltent a recher-
Cher deg espees raves, assurent a celle industrie des dé-
Ouchés passablement productifs. Cest dans celte vue que
I‘i“l cullive exclusivement les fleurs dans quelques jardins.
. ¥ a des jardiniers-fleuristes & Paris et aux environs,

‘Yon , & Bordeaux , a Rouen,elc, ; nous sommes néan-

Oins dans cetie culture inféricurs & nos voisins les Hol-
Ndais et Jes Anglais. Les premiers sont, sur-tout, en
POSsession du commerce des fleurs. Les Allemands se sont
Monngs aussi i cette eulture, sur-tout & celle des willets
tes oreilles d'omrs, dont ils font un commerce consi-
Yrable. Pour sen convainere, il ne faut que consulter
r'ia:t?ala}logues de Ieurs fleuristes , et Fon trouve des va—
€8 incroyables mises en venie. s ns bornent pas &
for Pays ce commeree , ils Tont élendu en Hongrie, en
talic | “dans quelques parties de la France, eic. l y a
"Clques années qu’un fleuriste allemand recut d’lialie des
Mmandes considérables. Il est probable que ce com-
free g'étendrait beaucoup plus, et procurerait i ce pays
S Sommes considérables, sil'on avail trouvé le moyen
m'éi%imin,l'lﬂ la longueur du voyage; les ceillets et les
o “es d ours peavent le supporter toul au plus pendant
1S semaines ou un mois, guelgue soin que I'on prenne
Pour les emballer.

\ France, on pourrait, plus qu’ailleurs, tirer parti de

Culture des fleurs. Ses parfumeries, qui fournissent i
t € partie de 'Europe, sont encore suseeptibles d’augmen-

.ﬂemn; elles pourraient trouver sur nolre propre sol les

Urs et Jes essences dont elles ont besoin, et qu'elles

ent de Fétranger. 1l est beancoup de nouveaux riches
ont du gotit, qui peuvent mettre quelquambition

, Parer leurs jardins de fleurs choisies, et qui, au lien

Yoir recours 4 PAliemagne, 4 la Hollande , ete., le-

Veraient en France, si elles ¥ Ctaient  culiivées ayee
Vi1, ¥
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choix. Et quoique Panglomanie paraisse étre la maladié
incurable des Francais , il serait cependant possible quen
cherchant & imiter les jardins anglais , on accordat auss
quelque chose & 'empire de Flore , et qu'on fit des &
crifices pour des parterres émaillés de flears.

Quoi qu’il en soit, voici uu apercu des produits de la
culture des fleurs dans les contrées ol elle a lieu pouf
la parfumerie:

Les environs de Grasse et les iles d'Hyéres ( départ€
ment du Var ) offrent une multiplicité de plantes odor™*
férantes de toute espéce; le jasmin et la rose s’y €0
tivent, sur-tout pour servir dans les parfums et essence
qui forment une branche de commerce considérable da®
ce pays. Il en est de méme du département des Alpes
Maritimes d’olt Marseille tirait, en 1789, pour 20,000
dessences (alors importation étrangere, aujourd’hui i
portalion intérieure, puisque ce département a éié 3
quis a4 la République francaise ). _

On ¢évaluait, en 1789 , laparfumerie exportée i I'étra®
ger par la voie de Marseille, a 70,000 liv., et celle four™
nie 4 Uintérienr par la méme voie, a 1,500,000 liv.

Le Var exportail en parfumerie
pour PEspagne. . wxo o0 v v v s 70,000 fran®
pour Naplesm v 0 T b iy 20,000
pour: Ilnteriear:. v <. % 1,500,000

Ce qui fait un commerce pour ce dé-

artement;de. . .. . . . 1,590,000 frane®

Iliiraitde Génesetde Niceen essences, 20,000

BALANCE. . . . . . . 1,570,000 fran®

Dans le département du Pé, aux environs de Tur “lll"
la parfumerie et les essences présentent aussi une brané

g
productive de commerce.

FRUITS, ARBRES FRUITIERS

La France est, sans contredit, le pays de I’Euron’ul;
plus abondant en [ruils de toute espéce, ou, pour nie w
dire, tous les fruits particuliers & chaque partie de 8
rope, se trouvent rassemblés dans notre territoire : ord’ ’
citrons, grenades , olives , milres , capres, figues , P i
abricots , péches , cerises, pommes, poires , coings» J"
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EﬂfS?S, groseilles , fraises, ete. efe.; tout ce que la sen-
Sualité peut désiver de plus recherché en ce genre, est
“Ommun dans ce climat favorisé de la nature, et Sy
‘0uve répandu avec profusion. Il est juste que le luxe
dille chergher dans un autre hémisphere, aux Indes oc-
Sdentales, les ananas, les cocos, et tous ces fruits étran—
8ers dong Je prix et larareté font le principal mérite ; les
88ns riches ne se contenient pas Loujours des productions
€notre climat, quelquesaines et délicienses qu'elles soient,
Clils nelenr trouvenipas toujoursie mérite d’un ananasfade
*t mal-sain. Mais comme il y a des riches par-tout, les
ﬁu@(ms de PAmérique recherchent de leur céié, avec le
Mme Juxe, les fruits d’Europe qui sont susceptibles de
Tanspor , el mettent autant de prix et d’orgucil & se les
Curer, que les Eurcpéens en meltent a servir les pro-
UCtiong coloniales sur leurs tables somptueuses. Ce réci-
"0Gue donne sujet & un commerce de part et d’autre,
L Yépand dans les classes industrieuses I'zisance que le
%ard de Ja naissance lear avait refusée. Heureux quand
:, alance du luxe est en notre faveur, et quand le Fran-
U 2 moins de hesoin que le colon ! mais n’arrive-t-il
Pas souvent le contraire ; et quoique nous trouvions chez
Ous 1out ce qu’il y a de plus beau et de plus agréable
D frujts , n’importons - nous pas encore plus que nous
Yexportons de ces denrées?
o ous eussions hien désiré pouvoir donner un état de
 quantité de fruits, sur-tout de poires de hon-chrétien
U Sembarquent & Pieppe, an Havre, i Nantes et & Bor-
dfa“x_ pour nos colonies; mais il nous a été impossible
v:"mr des renseignemens surs, cTe_ méme que nous u’:'.l-
ve IS pu nous en procurer sur les importations en‘{'rults
Bant de 1'étranger : nous nous atlacherons done 4 don-
e deg apercus sur cette matiere, et a faire connaitre
eriilité de notre sol en ce genre. .

Pommiers , Poiriers, Cidre , Poiré.

Ril 'y a pas de jardins, pas d'espaliers, pas de vergers

" France ot Ion ne rencontre des pommiers , et sur-toyt

S Doiriers. Les pommes et les poires sont des fruiis qu'on

Ouve généralement par-tout : on cultive ces arbres dans

Pl"3slItle tous les départemens, parce que leurs fruits sont
x 2
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vecherchés; on les cultive dans d’autres, parce qu'ils pro-
curent une boisson aussi saine qu'agréable, connue sous
le nom de cidre et de poiré. y

Les dépariemens ol Fon cultive le pommier et le por
rier, pour enobtenir du cidre et dupoiré, sont: la Somme,
la Seine-Infeérieure U Eure, le Calvados,la Manche, 1 Orné
et VIlle et Pilaine. 1l n'y a que ceux des déparlemend
répondant la ci-devani Normandie ot le cidre soit I'uni=
que boisson des habitans. Dans I'llle et Vilaine , da
I'Eure, on cultivela vigne concurremment avecle pommi€r;
dans la Somme, oitle raisin ne mirirait pas, on fait simul®
tanément usage de la biére et du cidre.

Le pays de Caux, Seine Inférieure , quoique produisant
des cidres de qualité moins esiimée, est remarquable pa¥
ses plantations de pommiers, qui y sont Fobjet du respect
et des soins les plus suivis du cultivateur. C'est snr-tout
dans Vespace de 25 & 3o kilometres (5 & 6 lieues ) jusq,ll’“
la mer, en allant depuis Dieppe jusgu’an Havre, quo?
vencontre des vergers dignes de Pattention du voyages®
observateur. Ces vergers, qu'on appelle cours, dit le ciloye®
Tessier dans un Mémoire, Annales de ' Agriculture fra®
caise, Tom. 1, p. go, sont environnés de fossés d’un metr®
g50 millimdtres 2 2 métres 275 milliméures (6 a 7 pieds) 48
hauteur , sur autant de langeur. Sur ces fossés s’élevent 483
arbres de futaie, pressés les uns contre les autres (1), e
destinés 4 fournir de bois de construction et de chauff2g®
nécessaire , et i protéger les pommiers contre les vent®
de mer, qui déirniraient les fleurs et les fruits, fatign®®
raient ou renverseraient les arbres. Cest dans ces enclod:
qui contiennent quelquefois jusqu'a 10 a 12 hectaré:
que se trouvent les pommiers et quelques poiriers. No™
seulement on cultive cet arbre avec le plus grand soi®i
mais encore on porte Valtention la plus scrupuleuse $%°
sa reproduction : une des conditions des banx, stipule q%¢
les fermiers , auxquels on accorde les arbres renvers®
par le vent ou morts de vizillesse, les remplaceront P‘}r
une boune ente, c’est-a-dire un bon arbre tout greiés
dont on spécifie souvent la grosseur.

(1) On areconnu Vinconvénient qu'il y avait & planter les arbr®
si présVun de U'autre, combien un plant en souffrait , combien &
nsage était pen économique; en sorte que, depuis vingta trente 2522
Jes plantations se font 3 1 métre 950 millimétres (six pieds) de ®”
tance. \ -
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;La quantité de pommes, dit encore le citoyen Tessier,
311 onretire d'un bel arbre est considérable : le terme moyen
U produit de ceux qui sont en trés-hon état, est de 10
Olseaux , mesure du pays, qui répondent.d peu prés a
O boisseaux de Paris (3 hectolities). Or, pour faire 1
Lnneay de pelit cidre . e'est-a- dire de 6 a 7 hectolitres , en
Ymélant de I'eau , on emploie 20 boisseaux du pays (6 i
7 hECtolilres) de pommes : gualre beaux arbres peuvent
One fournir la boisson d’un homme pendant deux ans.

La durée d’un pommier dépend de plusieurs circonstan-
288, toutes choses élant égales d’ailleurs. Les especes &
Uit hatif périssent plutdt que les autres. En terrain hu-
:;!de ,il faut les renouveler plus souvent ; mieux ils sont
Mgnés et cultivés, plus on les conserve de temps. Plan-
“S& 8 ans, ils sont en plein rapport & 25 : ordinairement,
¥and ils n’eprouvent pas d’accidens , ils subsistant jusqu’a
70 ang.
1 La Manche et le Calvadossont les contrées qui produisent
S meilleurs cidres ; ceux de Touques et d'Isigny , sur-tout ,
i‘iPPOI'LenL la mer, et sont connus dans tous les pays vigno—
5, ou il prend fantaisie de faire usage de cetie boisson.
‘LF- pays de Bray, Seine-Inférieure, produit aussi de
“-hons cidres; le Vexin, département de VEure, idem.
Sen fait des envois considérables & Paris. Dans le dépar-
“ent de FEure le pommier et le poirier sont générale-
ent plantés sur toute la surface de son territoire : toutes
'S Toutes, chemins vicinaux , passages, elc. sont hordés
n douhle ou triple rang de ces arbres {ruitiers. On y fait
dziluc'oup de cidre , quisert ala consommation des habitans
o 1Pay5 ; le raste se vend pour Paris. On fait, ave, le cidre
€ peiré, une eau-de-vie que l'on cousomme dans le
43; celle de poiré est laplus estimée. Il en est de méme
daﬂs la Manche et le Calvados , sur-tout dans les environs
sugues.

déLes, cidres , qui sont quelquefois trés-abondans dans le
Partement d’ille et Vilaine , sont presque tous consom-—
S sur les lieux ; le quartier de Dol produit un cidre qui
Pl}?rte le transport sur mer, et méme quis’y bonifie : on
a1sait ci-devant des envois aux colonics , ot il était fork
Cerédites,
Bb'oi.s de pommier ést un excellent bois de chauffage; it
Upérigur an chéne méme, quand il ne tombe pasdevieik



Sdz FEODULTITONS
lesse : il est assez dur pour servir, au tour, A faive des che-
villes et des fuseaux de moulin. ;
Le bois du poirier sauvage est trés-dur, et on Uemploi€
aussi pour les rouages de moulin; mais celui du poiriel
cullivé est beancoup plus tendre : il est naturellement ro¥=
geatre, doux , compact, uni; il sect aux menuisiers pour
des parquets, et aux ébénisies, pour la marqueterie , 2U*
tourneurs, el sur-lout aux luthiers. Les graveurs en bows
le recherchent asjourd’hui avee soin, sur-tout depnis quo?
a multiplié les manufactures ¢ toiles et de papiers peinlté
Les branches et les trones caverneux fournissent aussi
excellent bois de chauffage , mais inférieur au pommier:
La poire et la pomme, cultivées pour manger, sont 1€%
fruits qui se conservent le plus long-temps, et qui proe®
rent de plus Jongues jouissances : ils sont communs dam
tous les jardins, dans tous les vergers; mais ¢’est partic®”
litrement dans le département d’Indre et Loire, et dans 1€
pays méridionaux ot ils se trouvent plus abondamment.
se {ait, comme nous Pavons déja observe, des exportation®
assez considérables de bon-chritien i Vétranger : Pélite 49
ces fruils se paie jusqu’a trois francs la piece; et pres @
grandes villes, en général, le cultivateur ou jardini€®
retire les plus foris hénéfices de la culture de ces fruits:
C’est principalement dans les départemens d’Indre ©
Loire, de Lot ei Garonne, des Bouches-du-Rhéne, et §%
néralement dansla ci-devant Provence et le ci-devant Laf”
guedoc, que les habitans des eampagnes Prépnrent’m’
poires tapées quils vendent chérement 2 la ville : il €%
fait des exportations considérables tant & Pextérienr q%*
Pintérieur.
Roue.¢ fait des gelées de pommes ¢ui sont trés-reno®”
mées. .
En général , & considérer les diverses espices de pomme
et de poires, les préparations si varides dont elies 0%
susceptibles pour les desserts, on peut conclure de la v1=
chesse quelles procurent aux départemens qui en font
ebjet de culture particulicre.

Sur le Commerce du Cidre.
La quantité de cette boisson qui n’est pas consommé

ni converlie en eau~de-vie, dans le pays qui la pl_'Od'nt_’
devient un objet de commerce et d’exporiation assez o
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Sidérable : Paris en est i pen prés'unique , ou du moinsle
Principal débouché ; mais sa consommation en ce genre
Varie , et est en raison inverse de Pabondance du vin; de
Manigre que quelquefois le port du Louvre recoit jusqu’a
!2 mille muids de cidre par an, et quelquelois aussi il
Men recoit que 2 ou 3 mille. On peut porter les arrivages,
dunée commune, a 6 mille muids (24 mille hectolitres), qui,
4U prix moyen de 20 franes Phectoliire, donnent un pro-
uit de 480 mille francs ; tous ces cidres sont dans le pays a
environ la moitié de ce prix.

Chdtaigniers , Noyers.

Sile chataignier a ses partisans, il a aussi ses détractenrs.

armi les agronomes qui ont éerit sur cet arbre, il en est
‘{lﬂl en on dit beaucoup debien, d’autres beaucoup de mal.

0us ne croyons point devoir rassembler les opinions que
thacun a bien vouln émettre, niles comparer enir’elles,
Pour en tirer une conclusion quelconque. Nous noussom-
mes imposé la tache de réunir des faits pour présenter le
Plus de résultats possibles; et telle est la marche que nous
allons suivre encore & Pégard du chitaignier et dunoyer.

Quelon dise du bien ou du mal du chataignier, il n’est
Pas moins yrai quil offre les plus grandes ressources dans
‘Caucoup de départemens.

Le cocolier, cet arbre précieux, qui fournit la nourri-
ture et Je vélement, n'est peut-étre pas beaucoup plus utile

ans 'Inde que ne 'esten France, le chitaignier, cet arbre
Pain. 1] est constant que tous les départemens ne produi-
Sent pas égalementle blé, de quelqu’espéce qu'il soit, quil
Y @ des contrées malheureuses qui n’en récoltent pas du
ug; que le chitaignier y fournit un supplément de nours
Mlure aussi économique que saine et abondante: et il est
4 moins incertain quil pit étre suppléé par d’aulres
Moyens b ce déficit. Au surplus, ce n’est pasla le seul bien
que procure cet arbre; et si son fruit est utile, son bois a

€N aussi ses avantages.

Voici, avee quelques données sur les produits du ché-
Wignier, les départemens ot il est cultivé en grand et ole
% entre dans le cadre des revenus territoriaux; nous y
Joindrons aussi le noyer, parce qu'on le trouve presque

ans tous les endroits o Pon cultivete chataignier.

La récolie des chataignes dans PArdeéche fait une partie
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de la riehesse de ce département ; outre qu'elle fournit vz
supplément considsrable a la nourriture des habitans dé
ce pays, elie procure encore des capitaux a Pagriculture.
Sur une longuear de plus de 10 kilométres ( deux lieues) s
depuis PArdeche jusqu’aux montagnes, les eoteaux 2
Pouest de la vallée, cest-i-dire & gauche en montant, for-
ment une vaste et épaisse forét de chitaigniers, qui four=
nissent les excellens marrons connus sous le nom de
marrons de Lyon. Frais, ils vont & Lyon, d’otz ils se dis-
tribuent sur-tout a Paris; desséchés, ils se transportent
dans les départemens environnans. On les vend sur-tout
aux marchés d’Aubenas.

Cest mal-a-propos que quelques écrivains ont mis at
nombre des excellentes productions du département dut
Rhone, les marrons: ce territoire produit bien & la vérité
quelques chataignes , quelques marrons; mais outre qu’il
n'y sont pasd’une qualité supérieure , ils n’entrent pas pout
Ia millieme partie dans le commerce qui s'en fait & Lyon-

On lit & ce sujet dans la Feuille du Cultivateur ( 1ntrod-
p- 373 ) une note historique de Lamoignon Malesher-
bes, qui fera surement plaisic a quelques - uns de nos
lecteurs: « Les environs de Lyon ne produisent point de
Fnarrons; ceux qu'on nomme marrons de Lyon, viennent,
les uns du Dauphiné, et les autres du Vivarais ( départe=
ment de PAvdeche); mais les meilleurs qu'on envoie de
Lyon a Parisviennentde plus loin ; on dit que c’est du Lue
en Provence : or, je suis all¢ au Lue, je ni’en suis informé
et j'ai yu gquw'au Luc et aux environs, il n’y a pas plus de
marroniers qu'a Lyon. J'ai interrogé les gens du Luc qui
les envoient, et j'ai su par eux que le pays ot viennent les
marrons du Lue est une vaste forét an milien de la Pro-
vence , qu'on nomme les Maures, el le lieu d’ot Fon fait
venir les marrons du Luc, est une petite ville des Maares,
nommée la Garde de Frénet; quelqu'un du ays m’a dit

ue quand on veut avoir les meillears de tous les marrons,
ﬁ faut les faire venir d’'un autre lien des Maures, nommeé
Couloubriéres. »

Le noycr offre aussi une grande ressource dansPArde-
che ol Pon ne cultive pas de planies oléagineuses.

Les départemens de la Corréze, de la Haute-Vienpe,
de 'Aveyron ct de la Dordogne , principalement ces der-
niers présentent sur presque toute leur étendue, des foréts
de chdtaigniers. Ce n'est pas qu'il 5’y fasse un commerce
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de chitaignes bien élendu, il se borne presqua linté-
Tieur des pays méme ; mais la_consommation qui s'en
f“’t_ sur les lieux est considérable. Pendant six mois au
Moins de Pannée les habitans des campagnes, les métayers,
SMestiques et onvriers ne vivent presque que de ce fruii:
% wen fait point de pain , comme ([ue]lques écrivains ont
Prétendu, on fait cuire les chitaignes dans un grand vase,
S€vant ou sur le feu; on en retire la premicre peau, et
€lies sont servies ainsi dans un autre vase autour duguel
% se réunit pour les manger. Ces habitans trouvenl ce
Mets délicieus. Ce quiil y a de certain clest quiil est éco~
Olique, nourrissant et abondant dans ces contrées. Juge
Ani-Marlin ( Feuille du Cultivateur, introduction page
72) dit, en parlant du Limosin , « que des chétaignicrs
Breflés depuis 20 ans, placés dans un bon terrain et entre-
tenn ge labour, donnent annuellement un grand panier
€ fruits ; parvenus a leur grandeur naturelle, ils en don-
ent plus de deux ; un de ces paniers suffit pour repaitre ,
Pendant deux jours, la famille ’un laboureur composée
€ dix individus de différens 4ges. Un homme de travail
lange i dix heures du matin, dans les petits jours, en-
TOn trois cents chataignes blanchies ( cuites comme
0us T'ayons déjh indiqué ) , qui pesent un kilogramme 226
Brammes (2 livres et demie ), et ce qui est bien étonnant,
€8st qu'il les mange sans boire. 1l ne lui faut pas dautre
Himen jusqu’a 6 ou 7 heures du soir ; cetle guantité de
dtaignes remplit deux fois le vase dans lequel il fait or-
Mairement sa soupe. Il résulte de ce détail, que le fruit
€ chaque pied de chitaignier, Pun compensant T'autre,
But fournir & la moitié de la nourriture d’une famille
Ehtigre | pendant deux jours : ou, cequirevientau méme,
qWun pied de chitaignier de bon produit , nourritjournel-
lement ure famille a laquelle il fandrait av moins g kilo-
Srammes 780 grammes% 20 livres ) de pain bis, qui valent
ée commune plus d'un france dans ce pays.
I upique ce ne soit pas la une base qui puisse sap-
'Guer aux autres départemens, et en effet le chataignier
d Pporie beaucoup plus dansla Dordogne, elle peut cepen-
Nt donner sjuelques idées de lavantage de la culture
€ cet arbre dans les départemens ot le pain est rare.
ha%‘e chaitaignier est, de tous les arbres, le plu§ utile aux
itans de ces départemens; son fruit les nourrit, son bois
%€l 4 faire les cercles de futailles, les courbes de bateaus,
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les échalas dans les licax ol Fon cultivelavigne; onen {ireé
une énorme quantité de planches et de merrain, dont qu€
ques-uns font un commerce considérable avec Bordeau®

Les habitans des Alpes-Maritimes, répandus dans 1%
montagnes, ne vivenl que de chitaignes. Les dépﬁl‘leme'fs
de la Doire , du Pé et de la Stura, dans le Piémont, ¢
coltent anssi ces fruits en ahondance. s

Dans guelques parties de I'llle et Vilainele chataigmer
est Uarhre & pain. ,

Les marrons de la Haute-Loire sont encore un objet
d’exportation assez lucratif pour ce dépariement.

Ceux de la Sarthe sont renommeés par leur grosseur e
par leur saveur et forment une branche de commerce 2
constdérable.

On peat aussi comprendre dans la grande cnliure du
département des Deux-Sévres les chataigniers.

Dansle département du Tarn, la récolle des chataign®
séleve , année commune , & 1 million 500 mille myr®
grammes (3oo mille quintanx ).

Fruits de Midi ; Fruits secs.

Quoiqu’on rencontre dans toutes les parties de la Frant®
desarbres [ruitiers, tels que cerisiers, pechers , abricoli€’
pruniers; elc. , cest principalement dans les de}pm-temf»'“’
méridionaux ol cette colture donne les plus heaux produits
mérite la plus grande attention. Le climat , la tempéralt®®
de ees contrées leur assurent un avantage margué sur Lot 3
les autres. Les prunes qu’on ferait sécher aux environs o
Paris, {ussent-elles de méme espece que celles qu'on fal
sécher & Castellane, n'auront jamais la méme qualité et "
seront jamais aussi charnues ni aussi douces. Il n'est

résumable que la différence provienne de la maniere df
E:s préparer; celle méthode n’est pas un secret : elle pour’
rait étre aussi bien connue dans le nord que dans le ™!
de la France. 1l est probable encore que cette différens® ﬂl:
provient pas davantage du mode de cullure; c’est don¢ ‘:b
cru et au climat quil {aut se reporter. Clest <lone du 0¥
que nous tivons les plus beaux fruils secs, qui sont p°
ce pays une grande richesse, et c'est ce que nous & "1
indiquer en parcourant les divers départemens méridiona!™

On récolte dans UAveyron heaucoup de pranes 4
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fait sécher , et dont il se fait un grand commerce 2 Saint-

‘lonin , entre le Lot et PAveyron; il se fait des exporla-
Uons considérables de pruneanx gu'on envoie dans les
Ports: de Ja Méditerranée et du Ponent.

Le département d’Indre et Loire est le seul des départe-

Mens non méridionaux , ot Pon récolte abondamment des
'Ifl":lnes, quon fait sécher, el gni sont de la meilleure qua-
Hes on en envoie dans toules les parties dela République,
L méme a Pétranger une énorme quantité sous le nom de
Princauy e Tours.
Le Lot et Garonne produit sur-tout dexcellens pru-
aux, trés-renommeés et en grande quantité; il s'en fait
es envois considérables pour Bordeaux, Paris, et les prin-
Czales villes. 1l s'en fait des exportations jusques dans les
Ports de la Baliique ; on les dit anti-scorbutiques.

La campagne de Digne, dans les Basses-Alpes, abonde
0 pruniers : cest une calamité publique lorsque ces ar-
s nont pas de fruits. Digne fait un trés-grand com-
Merce de toutes ces productions.

La campagne de Saint-André (également Basses-Alpes)
onde en arbres fruitiers : les poives, les pommes, péches,
Prunes , amandes, abricots , v sont communs et excellens.

A Castellane (idem ) . beauncoup d’arbres fruitiers : les
Pruneaux de Castellane jouissent de la plus grande répu-
Aion,

Dang les Alpes-Maritimes, Ja campagne de Nice étale
9u5 Jes arbres [ruitiers connus en Furope ; mais sur-tout
My cultive les orangers et les citronniers. A Mento, pres

Onaco, douce température , des jardins baignés par les
aux de la mer pendant une demi-liene , une forét d’oran-~
Rers et de citronniers dont les fruits sont I'unique richesse

U pays, et cette richesse est considérable.

Il n’y a pas dejardins dans le département de 'Hérault,
iU ne soient garnis d’orangers, de citronniers et de gre~
Badiers, ainsi que nous avons déjh observé.

e Golo nous fournirait les meilleures oranges et les.

Weilleurs citrons, si Pagriculture n’y était pas si négligée.

4 culture des orangers et des cilronniers y réussit en
Plein vent; il s’y fait quelque commerce de limons:il en
est a-peu-pres de méme dans le Liamone,

' Dréme produit beaucoup d’amandes, et F'amandier
Y est traité avec soin.

¢ département du Var produil des oranges, des citrons,

e
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des péches, des abricots, des cerises, des prunes, des ci-

res, des jujubes, des avelines, eic. Quire le commerce
qu'il fait des fruits de son eru, il a des relations avec tous
les autres départemens dont nous venons de parler, et leo?
achete beaucoup de lears produits qu'il exporte par la ¥0i€
de Marseilie. Les capres y sont confites au vinaigre, 163
oranges, cédrats confits an sucre; les péches mises a 'eatt
de vie. Les pruneaux, dits de Brignolles , dont on ole 168
peaux, et les figues sont mises en boites; les amandes
douces sont en partic expédiées en coque, d’aulres a Ntz
enfin une aulre parlie employée a faire de I'huile et des
pites ;les raisins seos, dits de caisse, lesjujubes, aveliness
Tarrons, citrons, ete. s'exportent dans les grandes cités
ce sont sur-tout les environs de la ville de Grasse et 168
iles d'Hiéres qui offrent les plus belles et les plus riches
plantations d’orangers, de figuiers, de citronniers, etc

Le département des Bouches-du-Rhéne offre la mémé
nature de fruits : ses olives, picholines, ses cipres, raisins
figues , amandes , fruits secs de toute espece, lui rappo”
tent ordinairement un produit de 250,000 franes.

Il y a,onire les départemens méridionaux , quelque’
contrées qui offrent des avantages a habitant par qué-
gues especes de [ruils qu'on y récolte. Clest ainsi que

ansla Limagne ( departement dn Puy-de-Déme), le pro~
duit des cerises et auires [ruils est immense. Non-seale~
mentil peutsuffire au paiement des impositions, mais 508~
vertlarécolie d’unverger de trés-petite élendue est afferme®
de 748 cents francs. )

Clest ainsi que dans le département des Vosges , princl~
palementa Fontenay et au val d’Ajol, on cultive un gran
nomhre de merisiers dont le fruit fermenté produit par 2
distillation une liqueur connue sows le nom de kirschen=
wasser. :

Noyers , Oliviers, Miiriers, Huiles, Savonss
Sozes.

L’agriculture, les manufactures, le commerce sont re=
gardés avec raison comme bases et sources uniques de la
richesse des nations; cependant il ne faut pas croire gu o
puisse encourager isolément ces trois branches de Iin-
dustrie nationale ; il y a entr'elles une telle liaison qu€
leur prospérité collective dépend d'un sysléme bien en=



viEecETALES, 349

tendy de prospérité individuelle; car si les manufactures
%00t plus florissantes que Vagricaliare , par exemple,
Chacun veut etre manufaciurier , parce qu’iereLire de plus
8,"?8 bénéfices de ses capitaux , el si la beavié , la qua-
lité ges objets manufacturés donnent lavantage d’'une
Sugmentation de capitaux, ils s'écoulent d'un antre cété
Par Paccroissement proportionnel des importations de ma~

tres premieres, que lagricullure ne fournit plus en si
8rande quantité, ou qu'elle ne fournit plus du tout. L'é~
Yuilibre qui doit exister entre l'agriculture, les manu-

Ctures el le commerce est le probléme & résoudre qui

0t occuper tous les hommes d'élat, tous les philo-
Sophes , tous les économistes, parce quil nous semble,
Que c'est de cetle halance que dépend celle de noire
Commerce avec I'éiranger. Cest, sans doute, ce qui en=
§agea I'abbé Raynal & proposer 120 miile francs & la so-
C€i¢ royale dagriculture de Paris , pour servir de prix a
4 question suivante : Une agriculture florissante influe-
Belle pius sur les manufactures que Paccroissement des
Manyfactwres sur la prospérité de Pagriculture?

Il ‘existe en France des manufactures destindes & em=
Ployer les produits de certaines branches agiicoles ; par
Sxemple , Fes soicries , les savonneries, les manufactiures

huile , les soies sont dues & la culture du mirier , les

uiles a celle de l'olivier, du noyer et des autres plantes
Oléagineuses dont nous avons déja parlé. La soie, les

uiles et savons sont les principales branches de la vi-
hesse industrielle de la plupart de nos départeneas me=
Udionaux ; et ces richesses sont considérables: cest une
¥erité dont le. lecteur se convaincra aisément par les ré-
sultats suivans.

Les Bouches-du-Rhéne produisent leshuiles les plus fines
®t les plus délicates de toute la France; on y cultive deux
espices dloliviers ; Tun qui résiste au froid et Yaulre qui
ne vient que dans les terrains bien exposés & la chaleur.

Lolivier qui a la propriéié de résister au froid , est ce-~
Ui que les Romains cultivaient sous le nom de lizcane ,
9ppelé en langue provencale aglaudan ; les espices d’o-

Viers qui donnent Phuile fine, dite &’ Aix, doivent éire
éservés pour les terrains d’une exposition favorable, et
€s aglaudans pour les autres. On troave, sur-tout aux en-
Yirons d’Aix , beaucoup d’oliviers,

Le département de FHérault offre presque par-tout un
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mélange d'oliviers et de miiriers, dont on tire nn asse?
grand parti ; les huiles de ce département sont renommees:
Son territoire , 4 mesure quwon approche de Montpelliers
se couvre de plus en plus ?l’oliviers et d’autres arbres {ra~
tiers. De Narbonne a Montpellier, c’est une vallée des
plus fertiles ; les oliviers et les muiriers y sont de Ia plus
grande richesse : il en est de méme des environs de Mi-
ravaux , de la plaine comprise entre Montpeilier et Lurels
pays admirable, excellentesterres labonrables, entreméiees
de vignes plus ou moins garnies doliviers et de Guelque®
miriers ; en général, ce département ofive, cdans prés”
que toules ses parties , les plus belles et les plus riches
plantations d’arbres [ruitiers. Une suceession consianle 68
fleurs et de fruils , des campagnes couvertes d'oliviers et
de mariers, des jardins remplis dorangers, de citrod”
niers, de grenadiers, des prairies oir la verdure ne
flétrit jamais ; telle est l'idée générale gn'on doit se forme®
de ce pays, si favorisé par son climat !

Dans le département du Gard, on rencontre les 0‘}‘
viers et les miriers principalement dans toute la vallé®
de Narbonne a Nimes; le territoire de ce déparlemﬁi‘t
fournit de Phuile excellente et de trés-belles soies. L'in”
dustrie des babitans ne se borne pas seulement a P'édu
cation des vers & soie ; on y trouve aussi beaucoup de md
nufactures ot se fabriquent une grande quantité d"f'
tofles de soie qui donuent lien & un commerce consité
rable.

Les oliviers naturels au Golo , naissent et eroissent sais
soin ; Thuile d’olive en est estimée , mais il s'en fait pet
de commerce ; il en est & peu prés de méme du Liamont
En général, indifférence des Corses pour Vagriculture est
telle qu'ils ne daignent pas méme faive aitention aux tré”
sors que la nature étale dans presque toutes les parties de
Yile; ils ne sont point inquiets sur la manicre de se pro”
curer Ja nourriture , le chétaignier leur fournit towjou™®
abondamment un fruit qui ne leur cotte aucunes peines:

Les environs de Manosque , petite ville sitnée dans la

arlie méridionale du département des Bouches-du™
héne, sont couverts d'oliviers et d’arbres fruitiers; 1#
récolte des olives s’y éléve a plus de 100 mille écus ; beai=
coup de plantations de miriers produisent beaucoup 4@
soie. Manosque est irés-commercante ; ses exportations ™
Luiles sont considérables ; les oliviers abondent pareﬁk’-‘
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Ment dans Te territoire de Volx. A Amiot, les oliviers y
Sout cultivés avee soin; & Corbiéres, Ia récolte des olives
St tres-considérable.

. Toutes les parties du département de la Dréme four-
Nissent & leur consommation en huile ; en général elles
Sont grasses et de médiocre qualité. L’hiver de 1789 ¥

Clruisit les oliviers qui, nonobstant la mauvaise qualité

€5 huiles, formaient un grand revenu , et alimentaient

1 commerce considérable. Les mitriers y sont de la plus
8rande pessource ; tous les propriétaires cultivent cet arbre,
®ehacun éleve des vers a soie ; on peut évaluer a 3 mil-
10ns Je produit annuel de la vente des cocons.

¢ bois de mirier est employé au chauffage et aux
®Onstructions , ainsi que celui de Lolivier sauvage. ‘

On lit dans un extrait d’'un Mémoire de la société de
Yﬂucluse , adressé dans une letire du citoyen Waton, au
Slloyen Tessier ( Annales de U Agriculture Frangaise,

om. 8, p. g2 et suiv. ), les observations suivantes sur le
Wirier o1 Polivier de ce département : '

« Les beaux oliviers qui ornaient nos coleaux onk pres-
9Ue tous disparu; ceux qui restent n'offrent plus que de
'ux troncs malades, et qui n'ont plus ceite origine
Vierge qui peut seule les rendre assez robustes, pour ré-
Sister aux extrémes, dont se compose actuellement la
.te"lpérature de nos climais. Les jeunes planis n'ont
MWeune yigueur , et chaque hiver frappe de mort un grand
Bombre d'entr’eux. Le cultivateur qui plante des muriers
%0nge rarement 4 faire un hon choix ; Péducation des
Yers & soie cst abandonnée a une rouline aveugle ; aussi
€5 insectes précieux périssentsils souvent lorsqu’ils tou-
Chent an terme de lears travaux , et donnent toujours des
©cons d’une qualité inférieure, et en moindre quantité
Gee dans les départemens voisins.

) » Le commerce des eocons et fils de soie alimente les fa-

Mgues de soieries ; cette branche de notre industrie a
JCaucoup souffert, Deés avant la révolution , la mode | en
Mtroduisant usage des gases et des mousselines, poria
M coup funeste aux manufactures de soie; la filature
t°‘1ﬂlﬂ, et par contre-coup la culture du marier perdit
Son principal objet, et cet arbre disparut en plusicurs
Eadroits par la hache ou faute de soins. En supposant ¢ue
€ commerce des soieries et leur usage reprissent faveur

4Bs I'Europe , par des circonstances guelcongues, il fau-
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drait encore plus de 20 ans avant que les production®
des mali¢res premieres fussent en pleine activilé. »

Avant la chute des belles fabriques de Tours, on cul-
tivait avec beaucoup de soin le miwier dans le départts
menl d’Indre et Loire. Présentement cet arbre si ulii€
a presque totalement disparu. En 1785, la récolie desoi
8'¢leva , tous frais faits, & 384 mille francs ; en 1786, ?lle
fut de 336 mille francs, également tous frais faits; cest
done une grande perte pour ce département. La soie a
mente une industrie importante dans les six départeméds
du ci-devant Piémont. On y a remarqué que les miriers
des coleanx graveleux el secs sont preférables a ceax des
terrains humides. y

Le département du Var offre aussi des plantations d'os
liviers et de mdriers ; les olives y sont saumurées,
huiles de qualité inférieare commercées en savons, les fines
réservées pour la table; toutes les soies sortent de ce €&
parlemenl en maliére premiere pour éire ouvragées d{‘“’
}es ateliers ou manufactures des départemens du th*_l”c
et du Gard. Les environs de la ville de Grasse et les €8
d’Hyeres , sont sur-tout remargnables par de nombreuse®
et d}e belles plantations d’oliviers. Le produit des plantd
tions a un quart de plus de valeur dans le canton de D¢
guignan ; cesl-a-dire, qu’il y a des premiéres qu:lllt
de ces fonds qui peuvent donner jusqua 8oo francs 'hee”
tare & un propriétaire qui fait exploiter par lui-mémes
et’que dans les autres endroits du dépariement, ces mém®
fonds ne seraient pasloués plusde 460 2 480 franes hectal®

Le commerce d’huiles et desavons que ce c.l:':pzn‘tcmelll
fait par la voie de Marseille, le rend un des plas impo™
tans de la République ; en 1782, il avait un avantage co%
sidérable dans la balance du commerce; en 178g , il 1

orlait par la voie de I'Espagne, pour 150 mille franc®
Q’huiles d’olive, et pour 500 mille francs de soude. 5¢
exportations s'élevaient a ; savoir :

A Lextérieur. . . . . 2 g 121,000 {. savons. :
™ 6 huile dolive 2
0,000 manger.

A Pingérieur. ToraL. . . 181,000
X huiles pourla hot
R I I G 9,000000 cheetlesfahr!q“cs'

Aias 3 U eyt icn e L ODOOND: . © SEYOBS.

Torar..... 13,181,000 Mats
R ]
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Ma?r; il s'en faut beaucoup que ce département jouisse
Wjourdhui aussi grands avantages.  La ' supériorité
Nos ennenis sur mer, ayant ferme ; pendant la guerre,
Us les ports de la Méditerannée, e prix des huiles 4
f0gmenté d'un tiers par la cessation de la concurrence
U5 les marchés de celles dEspagne, dilialie et dela
Tece | que la guerre maritime & écartées de nos poris:
thalie devenue manulacluriere en ‘ce gerre, emploie
5 huiles et partage celles du Levant; la muatiére ‘pre-
"ll_lere manque donc aux savonneries de la ci-devant Pro:
Yeice ; ainsi successivement et & fur et mesure que les
h}’iii({ues de savon se multiplieront en Italie, le:nombre
Minuera en Provence , jusqu’a celui strictement suflisant
Pour oonsommer les huiles locales et celles dubevant
ue Jeg ports de Génes et de Livoorne, mieux placés; nlar:
“Flerony pas. En temps ordinaire , Pimportation Igyenne
“ huiles éitrangeres est portée 4 23 millions.. 1 est
9t gue la plus grande pariie est; {abriguée, raflinée eg
Perendye, 05 ol s amiiies
;Tﬂutes les communes «du département des Bouches-du-~
m‘ﬁ‘ne étaient peaplées d'oliviers, gui formaient une des
“icipales branches de la richesse du pays. Les variations
“Wyenues dans Iétat deLatmosphere de cés elimats; va-
sdbons qu'il parait qu'en. doit attribuer ans déhoisemens
odérés , ont rendu la température actuelle si pen fayo-
t'ﬁlf-}?. a et arbre précienx, quil y; languit et meurt de
Wes parts ; c'est une perte énorme pour le département,
Exportait, année conunune, 120 mille quintaux C’huile,
SUbion mille mryriagranimes, qui, a.raison de 45 francs le
al , ou les 5 myriagrammes, J)l'oduisaigni une somme
"Ff?«lyﬁ[ﬁon:s,éqo mille francs : puisse celte triste lecon sex~
~&u moins 4 la replantation, des foréts! Les olives pré-
Paées enirajent aussi pour quelque chose dans:le com-
~rce des fruits secs. ( #oyes cet Article. ) S E A
Jao 22 Yoit par’ce résultat. quil es_t'cshe;ltiel‘d’ép:f;tﬂﬁr‘ag_er.
ﬁx.l?'lhﬂ_taﬁun et la culture des oliviers, dans une propor~
o _ji“rgale aux besoins. de nos 'ma‘nuf'acu}res; cL comfize
Ser ng se plait que dans quelques climats exclusive-’
It ces mémes besoins doivent rendre plus importanie’
_qlf""_' Jamais la culture des plantes , avbres et arbrisseaux’
g?%l?qu‘*m;} donner une Taile d’une‘récolte assez facile
l&a‘}i}; débit assez certain pour devenir un objet de com~
€. "Nouy avons traité plus loin des plantes qui” don=
Vit Z
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nent l'huile : nous placerons ici les arbres dont les fruit$
sont -oléagineux.

Apres Polivier se présentent, sous ce rapport, dans I8
famille des grands arbres, les pins et sapins, le héire et le
noyer. Le fruit du hétre, appelé faine , long-temps aban=
donné aux pores, ausquels il procure une graisse moli®
et qui ne peut se conserver , donne une huile estimée , gi*s
extraite avee soin, a heaucoup de finesse,eta, par-dessus
Phuile d’olive,, Vavantage de se conserver en vieillissant:
La Convention, lorsque le territoire était cerné d’enné”
mis qui forcaient la France a se borner a ses seules ressour™
ces, provoqua, par des décrels et instructions, la multipli-
cation des fabriques d’huile de faine. On estimait alor’
quun quintal (5 myriagrammes ) de ce fruit, rendalt
presque 2 myriagrammes d’huile.

A la méme époque, et par les mémes caunses, I'on pU-
blia des instructions sur Pextraction des huiles de la famill®
des pins , sapins et méleses. Le sapin abies et le pin ct7
tivé, le maritime et le sylvestre furent indiqués comme les
espéces dont les graines ou cones étaient les plus fertiles:
Le rapport des produits donnait un kilogramme d’huile

our un myriagramme de graines, ou1 dixieme, Malgréno®
hesoins et des essais ’un aussi heureux angure, ces frul®
sonttombésen discrédit. Les noyers sont extrémement mu™
tipliés au centre, et'dans quelques contrées du midi de
France s Poyez VArticle des Foréts). On exprime des n0'*
une huile qui, fraiche, est assez agréable 2 manger ; P
vieille, elle perd de cetie qualité ; mais elle entre enco™®
dans une foule d’autres usages. A cet égard, le noyer €
une grande ressource pour les départemens dans lesqu®
ne se trouvent pas les autres végétaux d'olr s'extrait Thuiles
L’usage de celle de noix, connu depuis long- tems, se mai’®
tient toujours.

L’huile de noix est d'un usage général dans le depa’™”
tement des Hautes-Alpes, dont la partie méridionale
couverte de noyers; et les habitans connaissent a pei"®
celle de Provence , malgré le voisinage. Dans le départ®
ment de Marengo (Piémont), le noyer réussit heauco
mieux que Polivier.

Les départemens de IIstre, de la Drome, de PArdéche:
do Tarn, desDeux Sévres, d’'Indre et Loire se livrent avee
le plus grand succés 4 la culture du noyer et & ses pro=
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duits. Cet arbre réussit aussi dans plusieurs départemens
Wnord , notamment dans celui de I'Ourthe.

Les baies du cormouillet sanguin, arbrisseau trés-
Multiplié dans les haies, et qui croit avec facilité dans les
€ux pierreux ¢t arides, donnent aussi une huile bonne &
riler , et qui peut de plus seryir aux manufactures : 15
Wyriagrammes de ces baies donment presque 2 myria-
grammes d’huile. On extrait encore des pépins de raisin
Une huile bonne a tous les usages, compris celui de la
able : ces pépins, abandonnés ordinairement aprés la
Yendange, pourraient éire mieux employés a suppléer au
Eficit que nous ¢prouvons de celte substance, puisque 5
’ﬁ?’?’iagrammes de pépinshien secsrendent plusd’undixieme
wile clarifiée. Enfin on trouve dansle ci-devant Briangon-
Nais un arbrissean appelé par Villars prunier brianconnais.
“©noyau de ces fruits donnel’huile fine connue sousle nom
,huile de marmotte : cette huile, douce comme celle
4mande, mais plus inflammable , se vend dans le pays
Presque le double de T'huile d’olive.

Nous pourrions citer plusieurs autres especes d’arbres et
ﬂflrhusl.es , dont plusieurs parties peuvent étre employées
Wilement par les arts; mais leur usage n’étant pas encore
res-répandu, nous nous dispenserons d’en faire ici I'énu-

Eration.

Nous ne passerons pas néanmoins sous silence le fusain
“Ommun , ou bonnet de Prétre, arbrisseau plus utile gu'a-
gréable. Son bois obéit au ciseau, et peut étre employé
Yuelquefois aux ouvrages de sculpture : fes luthiers en font
Msage, On en fait des vis, desfuseanx , des cure-dents, des
l"-il‘t:"f’oires et d’autres instrumens. Dans quelques pays, aprés
Woir divisé ses branches par copeaux longs et minces,
n frise régulierement les laniéres ; et on les réunit pour
€n former de petits balais qui servent & chasser les mou-
Caes. Les dessinaleurs se font des crayons avecles baguettes

€ fusain,, qu'ils réduisent en charbon dansun tube de fer
Y0ugi au feu, et hien fermé. Ce crayon est Propre a esquis-

t, parce qu’il sefface facilement ; mais quand on le
ta‘lle, il faut faire la pointe sur un des cotés pour éviter la
Moelle. Les fruils de cet arbrisseau sont employés par les
Iinturiers, qui s'en servent pour trois couleurs, le vert, le
{auﬂe etleroux : pour avoir la premiere , on en fait bouillir

©8 graines, encore veries, avec de L'alun. Ces fruits sont
: z2
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dieres, purgalifs , émétiques; on les dit pernicieux au bé=
1ail. Le vinaigre, dans ileq_uel ils ont bouilli, guérit radi
calement la gale des chevaux et.des chiens. Les gens de Ia
campagne les font sécher au four, les réduisent en poudres
et en saupoudrent la téte des enfans pour tuer la verminé

VIGNES, VINS, EAUX-DE—VIE, VINAIGRE»
' ¥igne.

La France, d’aprés Pestimation d’Arthur Young, cul
tive la vigne dans une étendue qui forme a - peu - pr
la 26° partie de son territoire (1). Sar 130 millions d’acréss
la vigne, selon cet auteur, en occupe environ 5 millionss
qui; & 175 francs par acre, donnent un produit brut de
875 millions. Dans ce caleul , il porte la consommationa 29
cenlimes par jour pour chaque individu, et la populatio®
25 millions d’habitans. 1l estime le produit, pour le pro”
priétaice y & 460 millions, Si les produits bruts de Pancient®
France élaient de 5 milliards 240 millions de livres, ¥
vigne, aux. caleuls d’Arthur Young, en donnerait olle
seuale| environ la sixieme partie.

~ Ce celéhre agronome a divisé la France dans son excel
lent Voyage Agricole, en trois parties, relativement als
cullire dé certains végélaux remarquables, I'olivier ; =
mais, etlavigne. La ligne de démarcation de la cultar®
de 1a vigne, part, selon lui, de Guerande (Loire-fn_f‘;s
ricure’) et se prolonge obliquement en passant & 20 0% 5
kilometres (4 ou 5 lLieues) au nord-ouest de Paris jliﬁ?‘I‘,"a
Coucy, 15 kilométres (3 lieues) aunovd de Soissons (AisnCr
1 y a, dit-il, des vignobles a 1a Rocke-Guyon, & (,'mlk":
un peu au nord de la ligne ; il'y en a & Beanvais, c€ son
les plus éloignés; on en voit peu entre Layal, Mayer)
et Angers. La France, depuis 1787, n’a point ¢hang®
cet égard et ne changera probablement point. Toute c€ I
“grande ¢tendue de Ponest qui renferme la Picardie, &
Normandie et la' Bretagne, parait en effet peu propre #
culture de'la vigne. . ;

- ” . s - o )]
(1) IL est pent—etre inutile de remarquer qu'il n'est ict qﬂe“’ﬁsoﬂ
ne de ancienne France; le voyage d’Arthur Young, fait ent 370
2788 et 1789 , ne laisserait aucun doute.: 3
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& Yoccasion des dépenses quentraine cetie culture,
*tde ses produits, Panteur de Particle #igne , dans le Die-
Yonnaire & Agriculture , fait des caleuls ?l’aprés lesquels il
Wite le Gouvernement 3 donner les plus grands encous
fgemens 4 la culture de la vigne, etméme 4 Pencou-
'?}er de préférence. Quelle que soit Pexactitude de ces:
“aleuls et fa solidité des bases sur lesquelles ils reposent ,
Us pensons avec le citoyen Tessier, « quele Gouverne—
? ment ne doit pas plus encourager Ia culture de la vigne
» que celle du blé. Ces denx cultures sont suffisamment
7 fhcouragées par les consommations : tout ce qwon doik
esiver, cest que le Gouvernement ne lesgéne pas. 1K
? laut laisser [aive, quand les branches d'industrie sont e
ctivité et bien alimentées. On arrachera des vignes, s¥
€ vin devient & vil prix; on en planiera, s'il prend’
dveur. Comme il est prouvé que ce ne sera pas aux
"dépens des terres & blés, le Gouvernement n’a rien &
g Craindre. Le seulservice quil puisse readre aux proprié-
" laires des vignes, c'est de leur tenir les débouchés tou~
*Jours ouverts. Ces vérités auraient pu paraitre autrefois
es paradoxes, ou au moins fort étranges; aujourd’hui
? elles sont de nature  éire reconnues par tous les hommes:
* Susceptibles de réflexion. »
w-a France, par ses vignes, compense tous les genres
Wfériorité de sa culture. Cependant il n'est pas moins-
e‘;" de dire que ce heau coié de la culture frangaise est en-
Ye assez loin. du degré de perfection auquel il pourrait
teindre,
our donnerune idée de son produit actuel, il nous
lfira de présenter, en allant du midi au nord , le tableaw
“!es frais et du produit annuel d’un arpent ou demi-hectare-
Ye¥igne, dans les principaux vignobles. Dans les avances,
E:’“S comprenons le salaire du vigneron, les frais d’écha~
% @engrais, de fits et de vendanges, Vintérét & 10 pour-
d% 'dcs avances, une indemnité pour les fidaux exiraor—
Maires, tels que la gréle, et qui ne font point partie des:
1568 communes : cette indemnité ne peut guires éwre
'S¢ an-dessous du dixitme du priz moyen total; la
Pivation du revenn pour les cing années du renouvelle—
ve??t des vignes, les frais de culture, pendant ce renou~
€ment, et cenx de replantage, proportionnels, danas
Tepartition, au tewps que duore la vigne. Le produit
8 se compose du prix des poincons. on barriques de vings
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fournis par chaque arpent (1) : le produit est ce qui rest®
apres le prélevement desfrais et avances de toute espece (2

Pépartement des Bouches-du-Rhéne (Provence)-

Territoire de Marseille et d’ Ai%.

Produit brut, 6 barriques et 2 tiers..... 1aofr. A
ANNCOB ot s s g s et DD
Pradintaet il LU, D07 . b5pfr. 50€

Département du Gers (Armagnac).
Territoire d’ fuck et de Lectoure.

Produit brut, 4 piéces, au prix moyen de

8 franiesi sty ihic. . CC e s viarais oo oo SO
SRR A SR e I SRS 27
2 TS T U e DI e o .« 4fr. 608

Département de Lot et Garonne ( Guienne).
Territoire d’ Agen et Bordeausx.

Produit brut, 4 barriques & 25 francs.... 100fr. »©
URADICEE. " oraa o wmia) o e oo e e e DO

Produb et i « tiepindonss A Y- 1gfr. 50 ¢

Il n’est ici question que du vin marchand ou commul?
qu’on charge ordinairement pour la Hollande et les iles-

Département de I Isére (Dauphing ).

Produit brut, g charges (112 bouteilles la
eharge ) A Banesl o8 G s e b 108fr. »©
VRIS, - s ot s iR 78 6o

Rroduit Belis ve s igsmns vomsvavins Ot eai

1) La barrique on poingon est estimée ici au contenu de 340
pintes ( 2 hectolitres 28 litres ).
(2). Ces Tableaux sont extraits de ceux insérés 4 Varticle Fign® e
Dictiopnaire & dgricylture
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Département de la Charente-Inférieure (Aunis).

Produit brut, 5 barriques a 8 francs.... 4ofr. »c.
3 R T SR | <]

Produmt Dot .es o sstvir s e s e . 410 00 G
Département de la Corréze (Bas-Limosin ).
Territoires de Saillant, Allasac et Bouitesuc.

Produit brut, 5 barriques & 30 francs. ... 150fr. »ec.
L S s = 057 sea4n. . 50

Produit Het, b /il S tdarrdaide. 0 D00y

Clest i tort, en quelque sorte, que nous parlons du hié-
Béfice net ; il s'en faut plus de 25 francs quil n'en existe
Yéellement. Il ne s'en trouve ici que parce que les avances
De comprennent point , comme dans lesautres tahleaux, la
Teprise du non-rapport de la vigne pendant son renouvel-

fment, qui a lieu tres-fréquemment. La culture de la vigne
Serait done plus onéreuse qu'avantageuse dans ce départe-
Went ; il est probable qu'elle cache quelque vice.

Départemens du Puy-de-Déme et du Cantal (Auvergne Je

Produit brut, 8 poingons a 20 francs. ... 16ofr. »e.

BYINCLS: v e i T e )
Prodoit Betsdsag o tiatae e e T S

Département du Rhéne (Lyonnais).

Tervitoires de Limonie, Sainte-Colombe, Saint-Georges=
de-Renein , Cote-Ritie,

Produit brut, 15 piéces a 50 francs. ... 750fr.  » oo
B R G o A e e s OO - . D0

Proditil 0t iise v sanmeivinn i evseinns MSIC. TORL

11 west point ici fait mention, dans les reprises. ou
¥ances, du renouvellement de la vigne, parce qu’on pro-



nbo PREODULTIONS

vigne au lieu de replanter; mais les frais de provignage neé
sont presque point inférieurs a ceux de replantation.

Diéparternent du Jura (Franche-Comié ).
Territoires de Salins, Arbois, Lons-le-Saunier, Poligny«
Produit brut, 12 feuillettes & 12 francs.,. 144fr. » @

Avandestoen awd lvebnd L sausissennragd »
_-—-——"-'-.

Proit et . Lo, it o L ol S
Département dw Cher (Berri).

Territoire de Fatan.

Produit brut, 4 poingons & 24 francs. .... 96fr. » €
ANBLCEE Fad oo o alo aiomiuin wslain sisial sTaiaor aioe o GO 4 GO

o Pt e =

L L Tl T R e R e S 10 €+

wDipartement de la Niévre (Nivernais).
Werriloires de Pouilly , Irancy et Hesvres.

Produit brut, 19 poincons & 22 [r. o cent. 427fr. »es

AFODCOR Sy i R B T R T At s o 2
o

PR meaers SRt TR U P g5, 3o
Territoire de Clumecy.

Produit brat, 5 poincons & 3o francs.... 150fr. » e

Avarees . in snanels g W g e P gyt <ba
(U

Prodait Dby . tesnianie spo s ooly. ok
Département de la Céte-d’ Or ( Bourgogne ).
Territoires de Chdlons-sur-Saéne, Beaune et Dijon.

Produit brut, 3 poincons ou la quene et

demie ou 6 {euillettes & 150 francs les 4 feuil-

D S R SR e -1 . o
ANBICOSI L trria e lives vol s Son e e e 106 n

EROUMIE T o 2% o0 4 mairainnie s gianis aa o BT IS
. &
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: Dans la Haute Bourgogne, les vins n'ont pas le prix que
10us venons d’assigner; mais la quantité compense la qua-~
"€, etle revenu de Parpent est & peu prés le méme.

DéP&J“temens de la Céte-d’Or et de Y onne ( Bourgpgne}.
Territoires de Semur et & Avalon.

Prodtuit brat, 6 poingons a 25 francs.... 150fr. »e.
VARCESws . oo s o e T creias S RO BN ESG

5 b g o e e e veee. 43fr. 7oc.
Département de I'Yonne. ( Bourgogne ).
Territoire d’ Auxerre.

Produit brut, 5 poingons, mesure de Paris. 4oofr. » c.
AVANCES .. v v et e B e ey S g

Produitmneb .. voveuveavannes e Ly S
Département & Indre et Loire (Touraine ).

.?I‘oduil brut, 4 poincons 4o francs lapre-
tre qualité ou le vin noble. ......... 2z abofr, | .G
1TSS PG el RS S - PRt S B 90

Prodmtnet. ... ..-.... e Slmie e o e o OO RN AD G
Mémg remarque qu'au département du Rhéne.
Département de la Mayenne (Anjou).

Proquiy brut, 3 poingons & 24 francs..... 72t »e.
R e B R T N

PrOGUIE DEL, « o eos wss i sy, iiTar DO

Nota. Sans le provignage, le produit net suffirait a peine
X reprises du renouvellement.

Département de Loir et Cher ( Blaisois ).
Territoire de Blois.

Pl‘Qduit brut, 8 poingons & 30 francs..... 24ofr. »ec.
ahiees,, oL B o A T R R0 16, »

N e T SO S B QRO s
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Nous n’entendons parler ici que des vins de premiere
qualité, qui sont généralement assez rares dans ce dépar.
tewent. Le produit net de la plus grande partie des vignes
de ceterritoire est presque nul : serait-ce parce qu’elles soBt
en petite culture?

Territoire de Zendime.

Produit brut, 10 poincons & 20 francs... 200fr. » &
PN (s e et S s TR i -a. X0 »
—-—-——‘

Produil TR e io s oainoivaessina s  Sofv. M

Département du Loiret ( Orléanais ).
Territoire d’ Orléans.

Produit brut, 6 poingons 4 30 francs .... 180fr. » €
R CR N i T rers e b o) e ToTa e e e 1 SRS et ve e YA Q0

Frod it hes . . .. R S - i [
Territoire de Gien (Sologne}.

Produit brut, 4 poingons 4 25 francs..... 100fr. » ¢

2 T o s R S s, ST AR R T
._..,_..-_..—--‘

POt Nele i il Sk s wnreate ol ARG T O
Territoire de Romorantin (Sologne).

Prodeit brut, 12 poingons i 20 francs... 24ofr. »-
i e e i R P P S B S T IR T
PESESSRSES

Produit net. ««.ooeieenn. D e R 70¢C-

Le prix du vin serait bien certainement au-dessous de
celui que nous avons porté si les communicalions élaient
plus faciles; mais on éprouve dans ce pays autant de difi-
culté pour recevoir que pour donmer; aussi les ré(':ohef_'
ne sortent-clles pas. Comme elles sont presque toujours
au -dessous de la consoramation, la vigne deit donner 2
son propriétaire un revenu passable : c’est aus:i ce g @
licu, comme oa le voit,
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Territoire de Pithiviers et de Montargis ( Gatinais).

Produit brut, 6 poingons a 25 francs,.... 150fr. »e.
Avances. ..... < wa e N S ML . S0

Produit net. ..

T A O e R L o

Département de la Sarthe (Maine ).

Produit brut, 5 poincons & 24 franes: ... . 120fr.

»n e,
BRTVICES, s s .o 0 aars siats 57600 30 e 47usi w L Lo e
Poaduit neb. v.< oo 5o wotass el FOBIT. 770 Cs

Département d’ Eure et Loir (Beauce).
Territoire de Chartres.

Produit brut, 8 poingons a 4o franes. . . . 320fr. »c
RIS g g T N s i S

Proditnet! « » s ok P R O 00 [

Territoire de Chdteaudun.

Produit brut, 6 poingons a 3o francs. . . . 18ofr.

» Ca
PN RE R gt Lo L SR T e e « 160,35
Brodeitnet.tor o i S R e 19fr. 65 ¢,

Dépariement de la Seine (Isle-de-France).
Territoire des environs de Paris.

Produit brut, 12 poincons 4o francs. . . 48ofr. e,
AR ES rey om ot (0 S TR A e s AR 4o T T

Prodmt.met. . oo i o e ol (0
Département de la Marne (Champagne ).

Produit brut , 5 barriques & 50 francs, prix
eommun des vins ordinaires. . « + + « « . « . 25011,

»n Cs
Avances.. . . «

S S o e NS R S L
Produit net. . . . . . .83, 9.Ci
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Les vins fins produisent beaucoup plus que les vins com=
muns : les frais de culture sont les mémes, et le prix bienso—
périeur. Si les vignes qui les rapportent produisent moimn®
que les vignes communes, la qualité de ces vins, par leur
prix, Pemporte sur la quantité qu’on retirerait en vins com=
muns.

Département de I Aisne (Soisspnnais).

Produit brut, 10 muids a 25 francs. . . .. 200, nee
Aercomeaimiane. = s 3, om0 S B et st
__._—-—"

PrAdMETETE =1 s e s sl d sy p A, (OIS

FVin.

Si les produits de la vigne n’occupent pas le premier
rang, ils tiennent aw moins, et bien certainement, 1€
sccond dans I'échelle de nos richesses terriioriales, La con~
sommalion en vins est immense, 4 la vérité, en Frances
mais I'exportation qui s'en fait, est aussi fort considérable-
Nous y reviendrons plus bas.

1l est fort difficile de dire au juste la quantité de vin qué
produit la France. Tous les ans il se fait des changemens
dans la culture de la vigne, on ensemence des terres @
vignes; on planie en vignes des terres & blé. La méme
quaniité de vignes ne fournit pas dailleurs la méme quan-
1ité de vin, eic. etc. Aussi les opinions des auteurs qui ont
parlé de ce produit sont-elles fort différentes i cet égard-
On peut au moins comprendre que cette quantité doit ere
jinmense, avec une population d'environ 35 millions d’hom”
mes , dont prés des rois quarts font nsage de vin, sur-touf
quand on songe encore al'emploi journalier qulon en fait
pour la fabrication des eaux-de-vie, du vinaigre, et 4 1'ex~
portation annuelle qui supposeraitsenleune productionco™
sidérable. M. de Vauban estime Ia guantilé de vins récol~
tés en France d’aprés le nombre d’arpens de vignes, et &
porte 436 millions demuids, année commune. Celte estima
tion est trop forte , comme toutes celles duméme autevs-
L’abbé d’Expilly, en adoptant la méme base de caleul , 28
Pévalue qu’a 6 millions 400 mille muids, ce qui parait bie
faible; car ee ne serait, déduction faite deql’exportali_ﬂf‘f
qu’un huitieme de pinte enyiron de consommaticn par J0W
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Pour un individu, en supposant, comme le font certains
Wteurs, Ja consommation intérieure égale & Pexportation.

Lautenr de PEtude de la Politique , qui a suivi la mé-
thode fondée sur Pétendue de la consommation , ne donne
Pas un présultat plus satisfaisant. Il établit la consommation
.lndividuelle et journaliere & un quart de pinte, ce qui lui
Uonne 7 millions 603 mille 680 muids par an. Si on ajoute
4 cetolal une quantité égale pour Uexportation et 3 millions
_dfl muids pour les eaux-de-vie et vinaigres, on aura pour
Tecolle annuelle 18 millions 207 mille 360 muids de vin.

auteur de La France Agricole et Marchande porte la
Consommation & un huilitme de pinte par jour, et trouve
Pour résultat , non comprisles eanx-de-vie et le vinaigre,
7 millions 603 mille 680 muids de vin. M. Lavoisier ne la
Porte qu’a 7 millions 203 mille 125 muids (1). I
1 serait inutile de multiplier les citations : nous ne fe-
Tlons que prouver ce que nous avons avancé plus haut, qu’il
5t extrémement difficile de déterminer au juste la quan-
h’té de vin quon récolte en France. On a dit ‘voir aussi,

aprés les raisons que nous avons données, et qui ont
Molivé notre conclusion, que les deux méthodes que
Mous ayons rapportées pour Vestimation des grains( Poyez
€et article ) ne pouvaient servirici comme elles Tont fait
alors, Dans cette incertitude sur Iapproximation plus o
Moins grande des calculs précités, ne pourrait-on pas
Prendre un terme moyen? De cette maniere Pestimation
d? M. de Vauban étantde . . . . . . 36,000,000 muids

’abbé d’Ex{)iﬂy 2 AN e 6001000
If’auteur de P Btude de la Politique. . 18,20 7,560

auleur 'de La France Agricole et

Harchande. s o L e Ee 680
W Pavoisier ') o (00, B TR NN 2 50534

oo DA ot 75,4145165' ol

On agrait, pour terme moyen. . . 15,082,893 muiis(2)

4 1,327, 1206 hectolitres.

(1) Toutes ces estimations ne comprennent que Vancienne France.

{2) Le muid de Paris, dontil s'agit, contient 238 pintes ( 2 hecx
litres 74 litres ).
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La consommation de Paris fournit encore un moye®
de connaitre celle de la France. On la portait avant 12
réunion du territoire conquis , au 12°, D’aprés ces données
la consommation de Paris, présentant suivant les droits
d’enirées un article de 36 1n51ions pour la consommatiott
des vins, il s'ensuivrait, en ajoutant un 6 de contrebande;
ce qui produirait un total de 42 millions, que la consonts
malion en vin serait en France de 504 millions, ce qui pa-
rait un peu fort; estimation quen donne Arthur Youngs
et que nous avons rapportée plus haut, nous semble 5€
rapprocher davantage de la vérité.

Les vins les plus connus et les plus estimés en Frances
sont ceux de Bourgogne, de Champagne , de Bordeaus)
d’Anjou, de I'Orléanais, du Poitou, ete. Chacun de €€
grands vignobles en donne de premiére qualité, qui sont
trés-connus sous des noms particuliers, et jouissent de plu
ou moias de répulation.

La France trouve dans ses vins une branche de com~
merce assurée , el aucune puissance ne peut entrer €%
concurrence avec elle. A l'exception des vins qu'on ré-
colte en Portugal dans les trois provinces du Min/o, 4%
d’Ourc, dentre Minho et d& Ouro, sous le nom de vifs
de Porto , et des vins de Hongrie , nulle puissance en Eu~
rope , nous le répétons, ne peut faire entrer ses vins dans
la balance du commerce. Les vins gu'on nomme vulgairé
ment, vinsde ligueurs, offrent peu({le ressources pour 1€%*
portation : ceux qu'on tire des Acores nes’élevent pas a plts
de 6 mille hectolitres, tant pour les vins de Madére et d&
Malvoisie que pour ceux de Fagal. Ceux del’Archipel ains!
que ceux d’Espagne, tels que le Malaga, le Cherés; le
Rota etPAlicante rentrent dans ces vins de liquenrs, et D€
font pas plus de sensation qu'eux dans le commerce. L&
vins du Cap et de Constance sont fort rares; enfin cev®
d'Italie se boivent sur les lieux.

(Suivent les Tableaux des états des Fins.)

.
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vy 4BLE AT de I’état des Fins exportés de France
au commencement du Siécle dernier.

{ Année moyenne de 1720 4 1725.)

NODMS VAT ETUYRES ‘_-
DES VINS 2
A L'ETRANGER, | AUX COLONIES. |}
——
Ving &’Amont, oudes-
cendant la riviere de |
Loire 4 Nantes, s | o oo van i 519,200fr.
L A 281,300/, .
i dCAnnE L Lt 43,000
— de Béarn et Gasc. 553,000
— deBord. et Guien. | 14,901,300 1,395,000
~— de Bourgogne... | 1,522,600
o dCArbois, Lo Lk 13,700
=~ deBeaune.: . ... 36,500
— de Céte-Rélie.. .. 21,000
— de Champagne. .. 657,500 13,000
— du Languedoc. .. 94,400
~ duLyonnais. .. .. 10,500
~ du Nantais...... 91,100
— d’Orléans....... 3,400
— de Proyence..... 679,200
— de Roussillon. . .. 15,700
— de liqueurs...... 6,100 22,700
ToTavxguis: .+ § 19,168,200fr.| 1,712,000fr.|]
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T 48122V de Pétat des Vins de France exportés

en 1778,
YINS PAYS. |VALEURS.} rorau
Allemagne. .} 274,919"
Angleterre. . 48,325
Danemarck. 10,254
des Flandre. .. .. 286,078 ;
diffévens | Hollande.... R - 18
crus de N 8,308 675’696
Bourgogne. | Russie. ..... 14,325
Sutder.o.... 4,650
Suisse. ... .. 16,313
Geneve.. ... 6,050
Allemagne. .| = 802,362
Angleterre.. | | 113,402
Danemarck. 206,425
a Flandre.. . . 319,482
l‘ﬁ"e? Hollande....| . 27,288
g %ns Nord.......} & 48,295 3 1,41 1,691
GEME 00 RUERIP. 5 n 60,500
Champag.. | Kuide....... 1,900
| TR R 1,396
Jtalie . oogn 1 o208
Suisse. ... ..f 1 7,854
Allemagne. - 4,000
Angleterre. .| 1,354,875
B Danemarck.. | = 233,825
Espagne. .. 163,300
otz n B 4,371,633
3 ‘.1,95 Portugal. ... 5,100
différens f Yrats-Unis...| 14,433 16,737,189
Bcl‘ﬁs e | (e 4.510,600
AR Cutnbex s 170,323
Russi€. «oo o 48,725
- Sutde. -u.n 434,400
Flandre.....] 191450
Hollande.. ..| 5,234,625
e
18,8244576" |

|SL“ITE
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Svrre du Tableau de I’état des Fins de France
exportés en 1778.

’ VINS PAYS. |VALEURS.] toraux.
IV azitre Parss .. osiieie 18,824,576
) Allemagne.. 126,721 )
EAumont. . { Flandre. . . .. 406,694 ‘ 670,665
Hollande....| 137,200
d’Aubagne b sleae g o p 4,680 4,680
r Flandre... .. 34,185 ¢
fleCharente.' Hollande. . 26,694 } 60,879
de Comté... | Suisse...... 15,472 15,472
CI'-‘Da.uphiné Savoie. ... .. 1,155 1,155
| Danemarck. . 13,200
Espagne ... 3,085
Flandre.. ... 65,925
' ﬁ'angais. ...< Hollande.. .. 17,555 286,852
Portugal. ., 1,875
Bales, icmial 11,475
Nord, v u 173,737
deFromigu. Angleterre 1,584 l 1,584
Suede,..... 520,300
duLangued.g Ity 9: 900 } 530,200
delaRochel. | Etats-Unis. . . 13,760 | 13,760
Allemagne . . 2,599
de liqueurs.{ Angleterre. . 1,500 8,903
Islegevwes . o5 4,809
Allemagne ..[| 151,410
i Flandre.....|. 24,750
fantais . . .9 Hollande.. . . 3300 180,340
Nord....... 1,080
29, 599207}
v, 44
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s

Svrre du Tableau de I'état des Fins de France
exportés en 1778.

VINS PAYS. |VALEURS.] rorauvx ‘
Ci=contre. el o 055 #9850 20,599,071
d’Oleron. .. | Guinée..... 1,040 1,040
Allemagne. . 6,970
Angleterre. . 4,151
! Danemarck..| 520,652
Flandre..... 260,550
Hollande. . . . 4,072
ordinaires. ./ Nord,...... 10,467 '} 1,546,509
Russiei.. . .k 2,925
Suede.... . 1,050
sl oo o old 57,067
Guinge . ... .. 44,029
Indes....... 634,576
de Quercy.. ‘ £ S | 1,200 | 1,200
Génes. ..... 2,695
Savoie. . ... 2,191
deProvence.{ Sudde...... 2,198 469,53% I
Isles. . ... oo 445,336
Indes S 17,184
Danemarck. . 7,650
deRé...... Hollande.. .. 93,600 % 258,075
Nardl:=oadf 156,825
. Espagne . . .. 37,845
Flandre.. ... 2,160
Hollande....| 828,798
: Trakie, o500 A% S 7 5 T
FORECH: < N‘.'.zples ...... 1:957 1,307,023
Génes...... 38,728
Levant,.... 28,862
Nordieouun. 217,554
et A
24,182,452" |
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SvrrE du Tableau de Pétat des ¥ins de France
_exportés en 177 8.

PAYS TOTAUX.

D' dutre it fo e v+ [24,182,4527 (§

55518

330,400 |8
1,80d
. 124,570,170 /8

B ASTEARIT e o =

PR ol

sDge

L85 I LT
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PRODUDCECTIONS

T 4BLEAU de Iétat des Fins exportés de Franceé
a la fin du Siécle dernier.

( Année 1788.)

NOMS VALEURS
. | e
DES VINS,
; AL'ETRANGER. | AUX COLONIES.
Vinsdivers. ... .o .. 143, 300fr.| 2,370,400fr
— d’Anjou......... 349,500 ,
— de Béarn et Gasc. 849,300 |
— deBord. et Guien. | 13,708,700 6,278,700
— de Bourgogne.... 1,306,700
— de Bresse........ 18,800
— de Bugey........ 431,600
— de Chalosse.. . . .. 1,065,500
— de Champagne. .. 851,900
— de Franche-Comté, 749,000
— du Dauphiné. ... 124,900
— du Languedoc... | 1,209,500
— du Lyonnais... .. 47,000
— du Nantais...... 232,900
— d’Orléans... ... 6,300
— du Provence..... § 2,944,300
— duRoussillon. ... 87,300
— de Saintonge. . .. 10,400
— du Vivarais.. .. .. 102,000
— deligueunrs. .. ... 58,600 85,500
ToTAUX...... .. | 24,297,500fr.| 8,734,600fr.

Par la comparaison de ces différens tableaux, il serd
facile de se convaincre gue nolre commerce en vins 2
presque doublé en 6o ans, puisque les exportations ont
été a pres du double, la consommation restant toujours
la méme : en comparant les totaux du second et du der-
nier €tat, on reconnalira de méme que potre gommerce
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Sest aceru en 12 ans seulement , de 18 millions 944 mille
223 livres.

Par les états de balance du commerce, on voit qu'en

1784 les exportations en vin furent de 22 millions 958
mille 800 livres tournois. En 1787 , elles ont été a 28
Millions 276 mille francs; et en vin de liqueur, & 234
mille francs. Pendant la guerre , ces exportations ont été
Yéduites a fort peu de chose.
" Malgré la grande quantité de vins récoltés en France,
et Pexportation immense qui s'en fait, nous tirons en=
core des vins étrangers qui sont en partie consommés et
en partie exportés ; mais cetle importation n’est pas con-
sidérable. Elle est presqu’enticrement composée de vins
d’Espa"ne , et neva pas au-dela de 3 millions dans les an-
Nées o on en tire le plus. En 1787, importation en
France de vins étrangers n’a é1é que de 1 million 489
hille franes.

Daprés tout ce qui précede , on voit que la consom-
mation et U'exportation des vins doivent former la base
dun commerce trés-considérable dans Fintérieur. Les
différens vignobles qui fournissent aux. vins d’exporta-
tions , versent leurs vins par les riviéres navigables qui les
traversent ou les avoisinent, dans les porls ou les étran-~
gers ont coutume de se rendre.

Les vins de Bourgogne, de Beaujolais , du Lyonnais ,
de POrléanais, de Anjou, elc., se transportent avec fa-
cilité par la Saéne, la Seine , la Loire, dans un grand
nombre de départemens. Ceux de Guienne, de Languedoc,
etc. , se voiturent surla Dordogne , la Garonne et les. ri~
vieres adjacentes.

Les vins de Bourgogne , Champagne, Beaujolais, Lian-
guedoc, se vendent & Paris, 4 Lyon et passent en Pi-
cardie , en Normandie, dans la Bretagne et dans la
Flandre francaise. Les vins de Roussillon , de Provence
ont & peu pres les mémes débouchés. Les vins de Bor-
deaux , de Guienne, sont en partie consommés au ser-
vice de la. marine, quoiquil s'en transporte aussi dans
Pintérieur. Les vins. de 'Orléanais, delAnjou, sont con-
¥ertis en grande partie en eaux-de-vie, etc.

( Foyez pour les villes qui forment un commerce nu-
table surles vins, le Tableau de la géographic industrielle
¢t manufacturiére de France, Tom. 1I, Pag._ﬁ@ ef suIv: )

Les vins de liqueur les plus estimés en France, sont
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ceux de la Ciotat etide’ Saint- Laurent ‘en: Provence
( Bouches-du-Rhéne.) : :

Le vin.de Frontignan (Héraull) estle plus parfait de
tous les vins de liqueur du Languedoc et celui qui 3¢
conserve le plus long-temps ; il a daillenrs Favantage de
prendre de la qualité en vieillissant : il n’est point factic®
comme on le dit. ' s '

Le vin muscat,de Lunel , dans le méme départements
est, pent-étre  d'un ; gout préférable ; mais il ne se con=
serve pas.aussi long temps que le Frontignan. Celui dé
Rivesalies a plus de vigueur ei de maturité gw'eux ; il aps
proche heancoup des vins du Cap. Il n’y a point de vi®
rouge de Rivesaltes. En général , le vin muscat rouge €8
plus rare et plus cher que le blanc. Le vin muscat d
Beziers est inférieur a ceux de Frontignan, de Rivesaltes
et de Lunel. : '

- Baus-de-vie. Les eaux-de-vie de vins qui se font €n
France, sont estimées les meilleures de 'Europe. Par-tout
ou l'on recueille du vin, on distille de 'ean-de-vie plas o
‘moins. On y emploie également du vin poussé oun du vin de
bonne qualité. i

“"Les eaux-de-vie qui servent au commerce avec les étral
gers, et qu'ils viennent charger dans nos ports, sont
"cellés de Bordeaux, l&*Rochelle, Cognac, (Charente), ile
‘de Rheé ,'Orléans, Nantes, Blois, du Poitou, dela Tot=
‘raine , de TAnjou. ¢ =

- Les plus estimees de toutes les eaux-de-vie francaisess -
sont celles de Nantes et du Poilon, qui ne different point
entrelles par. la qualité. Ce sont de celles 12 dont il ¥8
.olus grande quantité a Pétranger.

Celles de YAnjou , de la Touraine, de POrléanais,
principalement les premidres, passent a Pariset en Fland®

-par la Loire. Quoique fort bonnes, on les met aun-dessou®
des poitevines et des nantaises. ~

“"“Leés Anglais , les Ecossais, les Irlandais, les Hambour=
geois et les Flamands enlévent beaucoup de nos eanx-dé~
vie. Les Hollandais en font cependant eux seuls presqu®
autant de levées que tout le reste de I'étranger , tant pouwr

‘fenr comsommation , qui est trés-considérable, que p?“r

Jeur commerce avee les différens élats de PEurope et A=

Ymérique. L, .
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) LES‘ exportations en eaux-de-vie (année moyenne de
?30 a 1725 ) ont été a l'éranger, -

e - s o . L LT e 5E St L.
EX eolanies,; 08 . el Tk 487,600

Torar o L0 e b 0L S e 885.000
Rt PRERE S M
Celles de 1778 ont été

Bur PAllemaene, de . . 5 LW 116,772
- I’Angleterrge e ey 555?}:716
— le Danemarck. . B R 178,257
B Thdpagne, . ) ' S e . 276,405

Bl Flanidie. -« o e e iy 531,827
- e O WA e e 1,417
s Hollande. . oy v cieuls Tomast FoobiiBo6
e . L e 155,424
—~le Levant. . . . o SELRT R L SRR A
Lo Nord. sy S PR gas] 384,300
Rk BLiRsier o o ¥ oy B TSR R 21,600
—1la Savoie» . . . . o 17,962
B la Badde ¢ L7000 e o 147,239
fla Suisse S ol waina < . 7,980
~ les Etats-Unis. SRR e s 9,026
I Thay .. LaT ety Taeitiy ol o8 e P 270,263
BN Gnintei vyt be v pmaiBas ke was 80,418
=les Iudes . .. . . - s are SR 52,715

B o v R P SR S e s
BTN ST SRR DA T

L’exportation en ligueurs fut, dans la méme année,.

pour PAngleterre de. . ..+ . .« o« .. 1,050 livres.
le Danemarck . . . . .. S 10,274
PEspagne - .« v cos s 542 5 5 vl gn66
TaPlondre: < os o ¢ ooatsloa o s s i SHE

T Hollande 5 o vt s w e chn e 22,39%
Rt e b i @ e o Bl e -« 34,509
Naples o vios e Shpetstiahis 9,500
GBIES. =4 e e R « 1,850
Yo Mievant, o ¢ als e R
LuUSavole . oo s T O B
S Y A e e 10,992
o T TS iy L R e 489,115
B GRINEE e e, ey b TR Ch < 1659
| PR T el o S A R A 16,716
PENE——
2 1) RS - » 707,447
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Les états monirent quiil a été exporté pendant 178%

pour 11 millions 36 mille 200 liv. d’eanx-de-vie ; export®
tion en 1787, a été

en eaux-de~vie, dex . . . . .. .. .. 14,455,600 livres
LD AT ET o B e e B A S 144,700
Liqueurs fabriquéesavec l'eau-de-vie. 234,000

En 1788, les eaux-de-vie exportées ont monté pour‘ré"
L R R ORETS w i e .. 12,582,200 liv:
pour les Colonies a2 . . . . o . ... ... 2,075,100

( #oyez pour les villes qui fabriquent des eaux-de vie et
qu en font le commerce , le T'ableaw de la géographie 17+
dustrielle. et manufacturiére de France, Fom. 11, pag
234 et suip. )

Finaigre. Celui d'Orléans est réputé le meillear de tovs
ceux qui se font en France, soit parce que les vins
YOrléanais y sont plus propres que d’antres, soit parcé
que les vinaigriers le savent mieux préparer.

Les exgortations en vinaigres, pendant une annéé
moyenne de 1720 4 1725, ont été, a Pélranger , pour uné
valeur de 33 mille 400 liv.; et aux colonies pour une va~
leur de mille livres. -

En 1778 elles ont été

pour I'Allemagnede. . . .. . . S, 2,144 live,
; PAngletexre . . . . 0 it AT
le Danemarck. . . . . . E 0 e vy e A AR
PEspagne . . . . . o o et [y 2,630
Jaddaiidrec o F i sy g 8,726
N 5 ] ELTn ol e e S B PACNNAY, [
)i £ s T, T o 1,374
le.Noxd o Lotk e oniial v 28,915
B BBEIE 2, s 2o, ot s e s e e 1,950
PR v, oo i, Ao bes 3,450
dRelalas i v i b 5 TR L T S
ToraL. . <. - . oo 141,893

Elles v’ont monté en 1784 qu'a 124 mille 4oo livres;
et en 1787 4 130 mille goo L seulement. En 1788 les états
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du commerce les portenta 178,800 liv. pour étranger ;
Ba . ... ...... 22900  pourlesColonies.
Le commerce de vinaigre est assez considérable en
rance , comme on peat en juger d’aprés les tableaux ci-
essus. Les Anglais, les Ecossais , les Hollandais en enle-
vent beaucoup de celui de Guienne, par Bordeaux; et de
eux de I'Orléanais, du Blaisois, de PAnjou, du pays
Aumis, et de la Bretagne, parla Rochelle, Nantes et Saint-
alo. Une partie de ces vinaigres entre chez eux pour leur
COnsommation ; lautre passe dans le reste de IEurope et
Aux Colonies. i
(Zoyez pour les fabriques de vinaigres et les villes qui
&0 font commeree , le Lableaun dela géographie industrielle
“ manyfacturiére de France, Tom. 11, pag. 234 et suiv.)
Aux généralités qui, senles, laisseraient cet article in-
Complet , nous allons joindre I'examen, par ordre alpha-
]hetique, des différens départemens qui renferment des vi-
§uobles. Quelle que soit I'étendue de ceux-ci nous ne pour-
Yons que donner ainsi une idée exacte et compléte de la
Culture de la vigne en France et de sesproduits.

Département de I'din. On 1’y trouve des vignes que
ans quelques cantons et en pelite quantité.

Département de I’ Aisne. Les arrondissemens de Saint-
Juentin , Vervinset une grande partie de celui de Laon
L ont pas de vignes ; celte culture ne commence qu’au midi
€ Laon et sur les coteaus qui bordent les rivieres d’Aisne
&t de Marne.
Larrondissement de Chatean - Thierry renferme, en

HBUES ......0cc--aanq-nae  Fi750 hee. (7,500 arp.
el11} de Soissons <« e v 20000 2,400 4,980
Celuide Toon. .. .oovovvnsn- 3,222 6,444

Total pour le département . .. 9,462 he. (18,924) arp.

HLes vins du département r?erl’Aisne, tant rouges que
h“HCS, sont de médiecre qualité, et se consomment, pour
Plus grande partie , dans le pays. Le Soissonnais en es-
P“f‘te un peu dans le département de 'Oise. Ceux du Laon-
Nais, infirieurs encore aux précédens, vont quelquefois
ans Jeg départemens du Nord et de fa Somme ; les vins de
l“eracn'me et de Pargnan sont l'es plus connus et les plus
"eeherchés de tous ces vins médiocres. Liarrondisement de
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Chéteau-Thierry en exporte aussi dans le département de
Seine el Marne. :

Dipartement de I Allier. Presque tous les coteaux en
honne exposition y sont cullivés en vignes, assez bien te-
nues généralement. On en trouve de helles dans le terrt-
toire de Gannat ; celles de Souvigny sont d’'un assez bont
produit : il y en a peu dans les environs d’fgrande ; autou®
de Moulins, elles rapportent fort peu.

En général les vins de PAllier ( Bourbonnais) sont bien
médiocres. Le blanc y demine et n'est pas de garde; 165
vins rouges sont propres au iransport et forment uneé
branche du commerce du pays. Il Sen verse par PAllier
une assez grande quantité pour Paris. Les départemens d€
ta Creuse et du Cher en enlévent aussi.

Diépartement des Hautes-Alpes. On y récolte peu d€
vin. Celui du nord est jugé mauvais, méme dans le pays
Dans la partie méridionale, sur-tout vers les bords de la
Durance, le vin a assez de qualité; il en aurait certainement
davantage s'il élail mieux fait.

~ Département des Basses-Alpes. La vigue y est cullivée
dans les territoires de Manosque, de Volx, de Sisterons
Saint-André , Annot, Entreveaux , Champtercier, Les
mées , Riez , Forcalquier, Sainte-Tulle. Cette culture
assez soignée. Les récolles annuelles s'élévent a 'l!HIzlrmt’Aa“‘=
3 environ 400 mille fr. Généralement les vins de ce
partement sont de bonne qualité.

Diépartement des Alpes-Maritimes. On trouve des ¥i©
gnes dans la campagne de Nice, et dans quelques autrés
cantons , mais les principaux vignoblessont placés dans 1¢
territoire de Puget-Theniers.

Département de P Ardéche. Beaucoup de vignes,, sur-tout
dans les cantons d’Aubenas, de I'Argentiére, dans le vallon
de Vajsseaux a Privas, etc. La qualité des vins varie heat”

_coup dans ce département ; en somme ils sont mal faits €4
au-dessous du médiocre. La plus grande partie se coP”
somme dans le pays: le reste passe dans le département
de la Haute-Loire. Ees coteaux de Cornas, Saini-Peray , ¢€
Falsenale fournissent des vins agréables et qui sont recher”
chés.( Foyez département de I'Héranlt. )

Département de ¥ Aube. On compte dans ce départé”
ment 17 mille 22 heetares (33 mille 350 arpens ) de terres
plantés envignes, dont le produit est estimé 67 mille kile—
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litres ( muids ) de vin environ , draison de deux kilolitres
(muids) par demi-hectare (arpent ). La majeure partie de
£6s yius s¢ consomment sur les lieux; il o’y a que ceux de

iceys el une pariie des vins de Barsur-Aube, que l'on
ransporte dans les départemens formés des ci-devant pro=
Vinces de Flandre et de Normandie. Cette derniére ville n’a
Pour ainsi dive d’autre commerce que celui des vins. Ily
lient an moins le premier rang. L’eau-de-vie de mare qu'on
¥ fait est de mauvaise qualité.

Diépartement de PAude. Beaucoup de vignes sur-tout
Cannes et a Aleth , et des vins généralement fort estimés.
Celui d’Aleth n’est, dit-on, pas transportable.

Départernent de £ Aveyron. Les vignobles y sont can-
tonnés: on nen trouve pas dans tout le département; le
f’ﬂys compris entre 'Aveyron etle Tarn, et celui silué sur

2 rive droite du Lot, manquent presque tolalement de
Vignes. :

Conques, dans le iervitoire enclavé entre le Lot et A~
Yeyron, Ville - Comial, Villeneuve, Saint - Apionin,
Najac, Villefranche, Clairveaux, dans le méme territoire ,
ont tous des vignes plus on moins. Marciilac est entouré
de heaux vignobles. Au-deld du Tarn on trouve des vignes
dins le vallon de Saint-Afvique, 2 Vabres, Craissel,
Suini-Rome.

.+ L’étendue des vignobles g'aceroit tous les jours. En ce
Moment , on compte 17 mille 86 hec. de terres plantées en
.V'Ignes. Leur produit, année commune, est de 30 mille 643
kilolitres ( 152 mille barriques mesure de Rodez ). Celte
Quantité excide la consommation.

Département de la Charente. Les vignes occupent a
pen prés les quatre 12°.de son étendue, et rapportent beau-
comp au-dela de la consommation ; une partie de I'excé~
dant passe dans les départemens de la Vienne, de la Haute-
¥ienne, etc., et Uaulre partie est convertie en eaux-de-vie 2
Cest méme vers cette fabrication que se dirige principale~
ment l'industrie des propriétaires de vignobles.

La principale richesse de IAngoumois, qui forme la
Plus grande partie du département de la Charente , consiste
dans le bénéfice de la yente de ses vins, et sur-tout de ses
eaux-de-vie. La ci-devant élection d’Angouléme, expor-
Lait, année commune, 35 mille barriques de yin , chaque
barrique conienant 30 veltes de 8 pintes de Paris.

Les meilleurs vignobles sont ceux de Cognac et d’Angou-

7~
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1éme. L'ancienne élection de Cognac recueillait 2 mille
So0 tonneaux de yin, de grande, moyenne et petite bor-
derie. Richemond, Jauresac et Saint-Laurent récoltent
tous les ans environ 8co tonneaux de vin de grande
horderie, qui s'enléevent pour la Hollande et PAngle-
terre dans les bonmes années, €’est-i-dire quand on les
juge transportables : les bonnes et moyennmes borderies
rapportent ordinairement 250 ionneaux de vin, et les pe-
tites 14 a 1500 tonneaux, qui sont brilés pour la plupart.
Le tonneau de grande ?)orderie , tivé au fin,

revient communément A......uvenerneennassn. 2000
Celui de moyenne, &....¢ccvseivsvvrsnsannin 170
Celui de petite, &...... e S e T

Les vinsrouges de I’ Angoumois se débitent, comme nous
Yavons dit plus haut , dans les départemens de la Vienne, de
la Vendée, des Deux-Sevres, de la Haute-Vienne (Haut et
Bas-Poitou , Haut-Limousin). Il en passe peu a Rochefort
pourleservice dela marine;on y préferelesvins deSaintonge.

Les vins blancs sont presque Lous converiis en cau-de-
vie. Cognac en recueille environ 20 mille barriques pour
briler, et dont on retire 13 mille 400 pipes d’eau-devie:
dans les années abondantes cette quantité peut doubler.
Quand les vins sont faibles, il en faut 6 barriques pour uné
d’eau-de-vie: lorsqu’ils sont passablement bons, 9 barri-
ques en font 2.

L’eau-de-vie de Cognac est trés-estimée. En temps de
paix, elle passe presqu’en totalité i Iétranger : ce que
Paris en tire, ainsi que quelques villes de l'intérieur , Jeur
arrive par mer ou par la Loire.

Cognac fait des eaux-de-vie & 3 et 4 degrés, et de I'es-
prit aux 2 tiers, 3 einquiémes, quatrve seplibmes et demi
d’eau : ees deux objets, les eaux-de-vie et esprit, forment
une branche d’exportation estimée, pour PAngoumais, &
3 et 4 millions.

Angouléme fabrique ou vend annuellement 5 & 6 mille
barriques d’eaux-de-vie, et Cognac, 24 a 30 mille.

Département de la Charente-Fnférieure. La eulture la
plus générale, dans ce département, est celle dela vigne.
Les vinsrouges de la rive droite de la Charente; sont pres-
que les seuls qui aient quelque qualité. La ei-devant Breta-
gne, Dunkerque et plusieurs autres ports en tirent un peu.
En général, lesvins du département de la Charente-Infé-
rieure ne sont propres, comme ceux du précédent, quia
briler ; aussi les convertit-on presque tous en eaux-de-vie:
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Le commerce de la Chareate roule principalement sur
Ies vins et eaux-de-vie que lui fournissent 'Angoumoisetla .
Saintonge. En 1787, il sest expédié de cette ville, tant
sﬁnr Fétranger qne pour Vintérieur, 54 mille barriques

‘eaux-de-vie de 27 velles chacune,

Les récoltes de Saintes et de ses environs, mondent, an~
née commune, 4 8 mille tonneaux de vin rouge , dont
une partie passe & Rochefort, et 10 mille tonneaux de vin
blanc : cenx-ci, que Pon convertit en eaux-de-vie et en
esprit , sont expédiés dans cet état pour UAngleterre, la
Hollande et les colonies.

L’ile d’Oléron fubrique annuellement 4 mille barriques
d'eaux-de-vie.

Celle de Rhé en distille environ 3 mille piéces de 6o vel-
tes : la récolte des vins dans cetle ile est d’environ 30 mille
tonneaux par an. Les vins, eaux-de-vie et vinaigres s'ex—

ortent pour la Bretagne, la Normandie, la Hollande,
FAnglelerre, le Nord et Amérique. ‘

On compte dans le pays d’Aunis seul, et pris en somme,,
84 mille quartiers de vignes, dont 49 mille & vins blancs,
et du rapport de 3 tonneaux par quartier, et 35 mille a
vins rouges , du produit d’un tonneau par quartier, l'un
dans Tautre, On récolte donc environ 182 mille tonneaux
de vin rouge et blanc_dans le pays d’Aunis, année ordi-
naire ; dans les années abondantes, cetie quanlité va sou-
vent au-dela du double.

Département du Cher. Ce département, qui comprend
Pancien Berri, renferme des vignobles trés-étendus. Celui
deBourges, qui remontejusqn’é 25 kilometres ( 5 lieues) au
nord , ne donne qu’un vin médiocre : le lerritoire de Saint-
Amand n’en differe gutres. Les environs ¢’'Umbligny , du
Blanc, de la Chétre, produisent d’assez bon vin. En général,
les vins du Berri ne sont pas de garde , et manquent de qua-
lité: ils se consomment en grande partie dans le pays. Les
vins du Sancerrois sont.& peu pres les seuls qui s'exportent et
qui le méritent : il s'en tire beancoup pour Paris, otils ne
sont pas connus sous leur veritable mom. Les marchands les
vendent pour du vin de Bourgogne, dont il faut avoner
gu'ils approchent , sur-tout ceux de Saint-Satur.

Département de la Corréze. On ne trouve de vignobles
remarquables que dans les parties ouest et méridionales 2
leur produit suffit & la consommation dans les années or=
dinaires , et Pexcede daus celles qui sont abondantes, Ce
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surplus passe dans les départemens du Cantal, de la Greuse

- et de la Haute~Vienne. Les meilleurs vins et les plus re-

cherchés de ce département, sont ceux counus sous les
sioms de Saillant, d’Allesac, d’Espeyreit de Maneés,
Meyssac, Saint-Basile , Puydernac, Beaulieu , Queyssa¢
et Argentac. Une partie des vins médiocres se convertit en
eaux-de-yie pour Bordeaux. Les vins choisis sout de garde
et prennent de la qualité en vieillissant.

Dipartement de la Céte~d’Or. La Bourgogne comprend.
différens départemens; mais tous ne sont pas également
intéressans sous le rapport de leurs vins. Cefui de la Céte-
d’Or, qui tire son nom des plus précieux coteaux de la,
Bourgogne , parce qu'ils sont situés dans son terriloire,
est le plus remarquable. Nous rangerons done ici lout ce
quecctteancienne province présente de général sur ses vins.

Pour donner une idée juste de la ci-devant Bourgogne,
nous parcourrons ses diverses parties. Cette ancienne
province renferme différens petits pays généralement fer-
tiles, mais qui ne le sont pas dans les mémes productions.
L’Antunois n’a de vignes que dans le territoire de Couches,
et en petite quantité. _ _

L’Auxois recueille pen de vins, quoique le commerce
de cette ‘denrée soit assez considérable & Auxonne et &
Avalon ; mais ces villes doivent étre regardées comme le
dépét des vins du Miconnais, qui en sorient ensuite pour:
la Lorraine et la Franche-Comté.

Le Chéalonnais est par-tout fertile en vins : les coteanx
des montagnes qui s'étendent en arc depuis Beaune jusque
dans le Maconnais , sont couverts de vignes.

Le Charollais a des vignes de tous cotés.

-Le Dijonnais abonde en yins de premidre qualité, et ren-
ferme dg riches coteaux. Les meilleurs vins de ce canton

“en sortent pour Paris, la Flandre, la Lorraine, ete.; les

vins communs se débitent dans UAuxerrois, o on les
échange contre des blés. AR
Beaune, dans le Dijonnais, comprend, outre le terri-
toire, quisporte son mom, ceux de Vosnes, Vougeol, Geu-
vray, Volnay, Pomard, Mursault, etc. Cette ville est Ven-
trepot de tous ces vins, qui s’y expédient pour les dépar-
temens'et I'étranger.
" La céte Nuitonne, ou le coteau de Nuits, a 5 lieues
d’¢tendue;elle comprend les finages de Morey, Chambolles,
Flagey , Nuits, Premeanx, Comblanchien et Corgolin ou

bru.
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s¢ tfrouvent tous ces cantons si renommes par leurs vins
tels que les Escherreaux , clos de Vougeot , Romané, Hi-
chehourg, la Tache, Beaumont, Saint-George , Vaucrain,
Didier, Pulliers, Thorey, Boudot et beaucoup dautres. On
y distingue les vius en premiere et seconde tete de cuvee ;
en cuvées rondes el cuvées de vigneron.

Ces vins délicieux ef si connus se iransportent par-
tout , et assignent & la petite ville de Nuits un rang distin-
gué dans Uordre commercial, en lui faisant partager avec
Beaune le précieux avantage d’étre le centre , I'entrepét et
la source des meillears crus de la Bourgogne.

Les vins de la edte Nuitonne sont, dii-on, au dessus de
ceux de tous les autres cantons : quot qu'il puisse en éire ,
ils est certain qu'ils se vendent plus cher que les autres. Le
Chambolles est dans cette ¢ote, cequlest le Volnay dans
celle de Beaune.

Le mont Rachet et le Romané sont deux crus trés-hor-
nés : ces deus sortes de vins; les plus recherchés de toute la
Bourgogne , sont ordinairement d’un tiers plus chers que
ceux du clos de Vougeot et de Chambertin.

Le Maconnais ne recueille du vin que dans 4o paroisses
environ, situées la plupart sur les coteaux tournés a Porient
le long de la Sadne. Les vins fins, comme celui de Riceys ,
se chargent pour la Flandre, Pavis et la Picardie; les
plus communs s'enlévent pourle Bassigny , Ta Champagnre
et la Lorraine. SR X i

In général, les vins da Maconnais et ceux du Chalon-
nais sont fort inférieurs aux autres vins dela Haute-Bour-
gogne : il n’en passe que peu a 'éiranger. i 2

On distingue la Bourgogne , 4 Pégard des vins, en Basse
eten Haute. La Basse, vignoble fort étendu, et qui renferme
plusicurs cantons renommés, produit, année commune,

lus de 100 mille kilolitres ( muids ) de vin. Les vins de la
%asse-—Bourgogne sont préférés, par les marchands et les
gourmets, & ccux de la Haute, dans Ies annéesstches. D'a-
prés ce ealcul , on voit que généralement ils doivent éure ju-
gés inférieurs, puisqu’on compte a peine une année seche
sur dix humides. Cependant ces vins sontenlevés a pen prés
indistinctement par les marchands de Paris, les Normands
et les Flamands , qui les vendent toujours pour des vins de
Ia Haute-Bourgogne. '

Les vins de %a Basse-Bourgogne varient en prix suivant
leur qualité et leur quantité : la téte se vend, tant en rouge
qu'en blanc, depuis 200 jusqu'a 300 francs ; ceux de seconde
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qualité, vont de 6o & 200 francs le kilolitre (muid). Clest;
il faut le remarquer, un avantage qui manque a la Haute-
Bourgogne, out il n'y a pas de milien entre le vin fin €t
le commun. Les vins de la Basse-Bourgogne vont a Paris,
en Flandre ; dans la Normandie, la Picardie , PArtois; et
Angleterre , en Hollande, ete.

Le vin de Volnay est le plus délicat, et celui que les
marchands appellent le plus de primeur ; mais s'il entre l¢
premier en boite, il a ordinairement le moins de garde-
‘Viennent ensuite le Pomar, le Beaune, le Savigny , I'Alose)
le Chassagne, le vin de Nuits et cenx du clos de Vougeot
et de Chambertin. Ces sept derniers ont plus de couleur €t
de corps que ceux de Voﬁay el de Pomar; ils passent ausst
pour mieux soutenir la mer. Quoi qu’il en soit, les vins
de Bourgogne ne supportent que trés-difficilement , en fi-
taille, des voyages de long cours sur mer. Lorsquon €2
envoie en Suede, en Danemarck, en Moscovie, elc. , on 2
toujours l'attention de les metire en bouteille : malgré cetl®
précaution , il arrive encore assez souvent que ces vin$
s'altérent pendant la traversée. -

Pour mettre le lecteur a portée de juger de la qualité des
vinsde Bourgogne et de leur prix relatif dans le commerce;
nous allons présenter la division,en 3 classes, qu'en faib
judicieusement Peuchet dans son Dictionnaire de Géo~
graphie eomumércante ; mais nous remarqueronsavee lui que
cette division générale ne peut étre d'une exactitude 11
ﬁoureuse, 'fuisque les qualités qui distinguent ces ¥ins

épendent d’une foule de circonstances qui varient souvent
d’une année a l'autre.

On doit distinguer d’abord,

Le Romané,......... qui sort d'un coteau dépendant
du territoire de Vosnes.
Le Mont-Rackhet blane. 1l se recueille sur un cotean dé~
: _ pendant des territoires de Cha®
gny et de Puligny. ;
ZLe Chambertini........ produit par un coteau du terr-
toire de Geuyray.
Le clos de Pougeot, . .. dans le lerritoire de Flagey.
Le Saint-George et le
Richebourg, ... . ... produits par demx coteaux de
Yosnes. o



¥ B G B THA L X-5 385

Ces vins, d'une supériorité marquée sur tous les autres ,
nentrent guére dans le commerce, etne doivent pas for-
mer une classe. Ilsrestent pour ainsi dire entre les mains
des riches propriétaires des territoires o on les recueille.

PREMIERE CLASSE
Ce vin est produit
par un coleau d’A-

Vosnes, Cortot.., e s...+¢ lose.

( Premiére qualité.)

Vougeot. Auxerre.
Nuits. Pomard.
Volney. Beaune.
Geuvra Y- Chassagne.

(e sont les vins les plus connus de la Bourgogne ; ils va~
lent les précédens quand ils ont acquis le degré de matu-
rité qui leur est nécessaire ; car lous les grands vins ont
besoin d’étre gardés long-temps.

PEUXIEME CLASSER

Savigny. Mercurey.
Pu-ligng'r. Sautenay.
olles. Tout-Grain.

Ce vin est produit
par un coteau du

Muvsault blane. Mursault rozge.. . territoire de Mur-

sault.
( Deuwiéme qualits.)
Alose. Morey.
Cravant. Auverre.
Pernant. Chenove.

TROIB1IEME CTLASSII

Lescoteaux Qo sor-
tent ces trois vins,
sont dans les envis
rons de Dijon.

0. ab

LR Mancs-t' 01 .., ws s v imerinan
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Dijon. Coulanges.
"Tonnerre. Le Gruis—de—Poumf.
Chablis. Vermanton.

Mdicon. Irancy.

Rully. Avalon.

Gi\'l’y.

Département de la Dordogne. Le nord n’a pas de vignes:
oii en trouve dans le sud-est et dont les vins sont esiimds;
celles du sud-onest donnent des vins inférieurs & ceux du
sud-est ; mais on y en récelie davantage.

Sarlat ne recueille pas pour sa hoisson.

Les vins du département de la Dordogne sont ‘généra-
lement de bonne qualité : presque tout se consomme daus
le pays , faute de débouchés; on en brile cependant une
pelite quantité pour faire de I'eau-de-vie.

Le commerce de Périguenx roule en partie sur les vins
el canx-de-vie.

Département duw Doubs. Besancon est entouré d’un vi
gnoble fort éiendua ; cependant les produits ne sont pas @
beaucoup prés capables de couvrir la consommation (¢
celle ville : on est obligé d’en tirer du voisinage.

La Franche-Comté, dont le département du Doubs fail
partie, produit des vins de différentes gumalités; mais en
général approchant de celui de Bourgogne. Le vin d’'Ar-

is estle plus estimé et celui qui a le plus de réputation:

Les vins des territoives de Vesoul, Gy, Gray, Déle,
sont ordinairement enlevés pour la Lorraine. Ceunx dé
Poligny, Arbois, Salins, Ornans, passent dans les endroils
de la Franche-Comté olr il n'en eroit point.

Département de la Dréme. Les hords du Rhéne sont i
ches en vins , ainsi que les montagnes des arrondissemens
Ale Dye et de Nyons. La quantité qu’on en retire excede de
beaucoup la consommation des habitans.

Les vins dits de Donzéne se consomment i Grenoble etd
Tyon. Ceux d’ordinaive s'échangent contre des blés ot
antres denrées, dans lesdépartemensde lsére , des Haules
Alpes et de I'Ardeche. Les vins de premiére qualité, con-
nus sousle nom de vins de I Hermitage ,s'exportent & trés-
haut prix en Angleterre et dans le nord de Europe. Ces
derniers vins, qui croissent entre Valence et St.-Vallier;
sont fort agréables quoigu’un peu rudes.
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Département de I Eure. La vigney est cultivée dans une
tendue d’environ 2 mille oo hectares (4 mille 500 arp. )
1 trouve des vignobles sur les bords de I'Eure , sur les
“Oteaux de Laure ou Lavre; autour de Verneuil, dans
S eavirons d’Evrenx , sur 'Eure, la Seine et I'Epte, etc.
9us les ving de ces différens vignobles sont en général de
' - médiocre qualité , et infiniment au-dessous de la -
Consommation s ceux ducanton appeléele Chdtean &’ Hiliers
Srment la téte de ces vins; ils oni méme, dit-on, beaun-
“up de délicatesse.

Département du Gard. Les vignobles de ee département
rouyvent au midi de Nimes, au-dessus de Beaucaire,
Yans le territoire d'Uzés et dans celui d’Alais. Le vin de
¢ dernier canton west, dit-on, pas transportable; si cela
oL, Cest une exception parmi les vins de Languedoc.
Cux de Saint-Gilles, dans le territoire de Nimes, ont heau-
Soup de réputation. En général les vins du département
¥ Gard sont de trés-bonne qualité.

Département de la Haute-Garonne. Les coteaux du
E‘l"’gniﬁque vallon des environs de Montesquion, ceux de
#pens, a la droite de la Garonne,possédent les principaux
‘Biobles. Presque tous les autres coteaux du département
i sont en honne exposition, sont également plantés en
"Enes.

. En Yan X le vin se vendait de 40 50 centimes (8 & 10
%Us) le péga;le ci-devant comté de Comminges récolte,
née orginaire , 6 mille pipes de vin. Grenade en fait plus

dg 30 mille pipes qui se consomment dans le pays. ( Foyes

““Partement de PHérault ).

d Département du Gers. Le premier descing arrondissemens
£ ce département ou celui de Condom, récolte du vin
% ahondance : il est presqu’entidrement composé de vi-

§Eﬁl}ﬁes. Les vins, les eaux-de-vie y forment pour Con_dqm 5
o chef-lieu, le fonds d’'un commerce assez considéra-
° avec les étrangers. Les eaux-de-vie vont a Mont-de-

Ou“"sau et & Bordeaux. Les vins dusecond arrondissement

¢ Lectoure, sont pour 'ordinaire convertis en eaux-

va‘m-' La partie orientale de larrondissement d’Auch

'uit peu de vin; mais on en récolie beaucoup dans la
e occidentale. Le 4°¢ arrondissement a aussi des vieno-
®, sur-tout aux environs de Lombes. Mirande cultive
L lavigne.
sbh a
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Le ci-devant Armagnac qui forme une partie du dé-
partement du Gers, a beaucoup moins de vignes dans la
partie haute que dans la basse. Ce que Pon appelait Télec:
tion d’Armagnac récoltait par an, environ 17 mille pipes
de vin qui s’y censommaient. L'ancienne élection de Lo~
magne transporte une partie de lexcédant de ses yins &
Bordeaux par la Garonne : Pautre partie passe a Baionn€
et les environs par les voitures de terre. La récolte du vit
de celte élection peut monter a 12 mille pipes. f

Celle de Riviere-Verdun fait 30 mille pipes de vin ; mal®
comme il ne souffre pas aisément le transport, on le hott
sur les lieux.

Les vignes peuvent occuper environ le-septiéme du tef"
ritoire du département ; il y en a de basses, c’est-a-dirés
qui rampent & lerre : les autres sont soutenues par
échalas.

Les meilleurs vins sont ceux de Verlus, Viella et Mo
zeres : on les conpait dans le commerce sous le nom de
vins de Madiran ;ils se vendent jusqu’a 6o fr. Pheciolilr®
tandis que les ordinaires ne vont guére au-dela de 14 & L

Apres ces vins de premiere qualité , viennent ceux
Ville-Comtal, Mielan , Plaisance, Baumarchés, Jégu™
Valence, la Vil-Miradousx, ete. et quelques autres des ¢a™
tons d’Aunch et de Gimont. Dans tous les autres (:mn‘.cnll-’h&'l
département du Gers les vins sont de trés-médiocre (Iuall‘ »
ils n’ont ni force ni couleur.

Dans la partie ouest, et sur-tout du cété de Nogat®!
Maciel, eic. on ne trouve guére que des vignes blanc”
du plant qu'on nomme piguepout. Presque tous ces
sont convertis en eaux-de-vie.

Les eanx-de-vie du Condomois’et d’Armagnac sont 3[1”3:
celle de Saintonge , connnes sous le nom d’eaux-de-vie
Cognac, une des plus estimées de France. Elles sont ma’”
chandes 4 21 £ de Pareométre. Il faut environ 10 & 12
tolitres des vins blanes dont nous venons de parler po
en faire un d’eau-de-vie.

Te vin valait en 1790 ; savoir :
Vin rouge, premiére qualité... 16fr. 5o0c. l"hestf’hue'

— deuxieme. o ilh 5 Pt et 14
Vin blanc, premitre qualité... 12 4o
— dBUIEmMe.. «.ovieseanees 12

;L’eau-de-viﬂ Ya].ait. stenasdns 85|
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De tout ce que nous venons de dire, il résulte que le dé-
Partement du Gers récolte en vins bien au-dessus de sa
Consommation, et que ses vins sont, & quelques excep-
lions pres , de médiocre qualité.

Département de la Gironde. Clest un des principaux et
€s plus intéressans vignobles de France. Le ci-devant Mé-
9¢, au nord-ouest de Bordeaux, petit pays renommé par

38 vins, ne cultive gueres la vigne que dans la partie qui
A¥oisine la rivitre, etjusqu’a 15 kilombirves (3 lieues ) en-
Viron de son embouchure.

Alyapeu devignes blanches dans le département de la

ironde, et le vin qu'on en retire est en général pew
Eslimé. Le vin rouge, en revanche, y est léger, exccllent,,
€ jouit d’une réputation bien méritée, sous le nonx de vir

¢ Bordeansx. : .

Onapour usage degrefferla vigne dans ce département =
la greffe a, dit-on, Pavantage d’améliorer la.qualité du cé~
Page et celle du vin.

Les vins de Bordeaux sont, pour ceile ville, une source
de richesses qu'on ne peut apprécier.

Ceux qui tiennent le premier rang parmi les rouges ,
80t connus sous les noms. génériques de vins de Médoc ,

¢ Haut-Brion , de Saint-Emilion, de Grave , eic. Les vins

€ Médoc les plus estimés sont.ceux de Latour, Lalite et
argaux.. Une partie-des grands vins du ci-devant Médoe

Passe en Angleterre. Les plus estimés des vins de Grave

€ qu'on-expédie: pour tous les pays, sont ceux de Haul-
tion,, de Mérignac, du Haut-Talence, Pessac, Langon-
illenave , etc. Les vins de Cantenac, Pouillac, Saint-
amhert, Saint-Juliers, Saint-Estephe, Saint-Laurent,

Ludcm, Macau, sans jouir de la réputation des précé-
ens , les. égalent souvent en Lonté.

Tous ces vins ne ressemblent ni & ceux de Bourgogne,
M & cenx de Champagne : ils ont:un caractere de bonié
qui Jeur est particulier..

Ceux qui tiennent le premier rang parmi les vins blancs .
font ceux de Carbonnienx, Serons, Barsag, Prignac,

Aulerne , Baume, Sainte-Croix-do-Mont..

On distingue encore, apres tous ces vins, ceux de Palus ..
®ounus sous le nom.de vins.de Queyries , Montferrant , eic:
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qui résistent a la mer dans les voyages du plas long cours-

Les vins de Cofes d’Entremers, de Blaye, ete. sovt
bien inférieurs i tous ceux dont nous venous de parler ;
quoiqw’ils aient encore quelque valeur.

Les vins de Grave , blancs et rouges, se consomment £
France; ceux de Palus s'embarguent en grande parti®
pour I'Inde, les colonies, etc. Ceux de Cotes , el autres de
qualité inférieure , s'expédient en partie pour Allemagn®s
la Hollande, la Bretagne; le reste sert a la conspmmatiod
el & fabriquer des eaux-de-vie ou des vinaigres.

On estime que la ci-devant sénéchaussce de Bordean®
recueille, année commune, 200 mille tonneaux de vin.’
s'en charge, de celle quantité, 100 mille pour le dehors:
40 mille sont employés a la consommation de Bordeaux ¢t
de ses environs; le surplus, et & pen prés 4 4 5 mille ton-
neaux, pelite jauge du haut pays, se consomment dans #
reste de la sénéchaussée, : ; '

Les eaux-de-vie de Bordeanx sont trés-estimées. Le com”
merce de celles qui se distillent dans la ci-devant Guienn€s
réunies a celles qu'on apporte de Pancienne Saintonge. est
pour cette ville un article extrémement intéressant. Il 5%
charge & peu pres, année moyenne , 16 4 18 mille pice
d’eau-de-vie. 7 .

Les fabriques de vinaigre sont aussi fort nombreuses #
Bordeaux ; certains fabricans en font annuellement 5 a 600
tonneaux. Les expéditions pour Fétranger montent par att
2 environ 6 mille tonneaux. - ‘

Le commerce en vins ne s'étend pas & Bordeanx sur cen®
de son territoire seulement, il comprend aussi les vin®
quw'on améne des ci-devant provinces du Languedoc, du
Querey, du Périgord, du Roussillon, etc.; cenx g
descendent du Languedoc vont & prés de mille tonneat®
en blancs; eenx de la Guienne, tant rouges que blancs:
se montent a environ 10 mille tonneaux.

Blaye fait anssi beaucoup d’eaux-de-vie et commercé
sur ses vins rouges et blanes; comme ils sont inférieurs e®
qualité a ceux de Bordeanx, leur prix est aussi toujours
au-dessous de celui de ces derniers vins. '

Département du Golo. On ne trouve guéres de vignes
que dans les deux premiers arvondissemens. Bastia, chef~
lieu du premier, a des vignobles dans son territoire. A 12
droite du Golo on récolte du vin en assez grande quan~
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lité. £n général, la cote orientale de ce premier arrondisse=
ent a beaucoup de vignes.

Les vignobles du second arrondissement se trouvent
ans les cantons enclavés enire la mer et les montagnes
& Monte-Grosso

Les vignes de Mariano, du Cap et de Campo-Loro pro

Guisent des vins délicats, qui, dit-on, égaleraient en honlé

€5 meilleurs vins connus, si on savait les faire.

_Les vins du Golo, et en général de la Corse, sont
!_{({uoreux, et vaudront la plupart de nos hons vins de
france, quand on aura fait disparaitre les vices de leur fa-
Drication.

Département de I Hérault. Les environs de Mentpellier
sont, en grande pariie, planiés en vignes dont le vin esti-
mé, est en effet de bonne qualité. Une partie de ce vin,
dont la récolte est considérable, passe a Péiranger ; une
aulre partie se converlit en eau-de-vie et en espril-de-vin
qui sortent par le port de Celle.

Le canton de Beziers est couvert de riches vignobles
dun grand produit. Tous les environs de Bedarieux sont
Plantés en vignes.

Le canton de Lodéve a des coteaux nombreusx, qui sont
pour la plupart oceupés par la vigne. Le méme tablean se
retrace en descendant vers Clermont, a la droite de UEr-
gue, dans les vallons de la Valaquiere et dans celui de
Las-Combes.

Les coteaux de Loupian, de Meze, de Marceillan , dans
e canton d’Agde; le territoive de Saint-Pons, les eavi-
rous de Pézenas, n’en dilférent point. La plaine au-cdevant
d'Ande est prodigieusement feriile en vins, qu'on y britle
en grande quaniité. Ce canton, a lui seul, fournit &.
Pétranger 4 mille pitces d’eau-de-vie, du produit de
6oo mille franes, & 150 francs la pidce ; 5 mille picces de
vin blane pour la ménre destination , Cest-a~dire U'Angle-
terre , la Hollande, le Danemarck, la Suede, le nord de
PEurope, dont le produit moute & 500 mille francs; et
4 mille kilolitres (muids) de vin rouge qui sortent par
Celte,, comme les vins blancs et les eaux-de-vie, mais qui
e partagent entre les Génois et les Bordelais, Ces 4 mille
kilolitres sont estimés 200 mille franes.

La plaine entre Pézenas, Agde et Beziers fournit aussi
une quantii¢ d'ean-de-vie, de vins blanc et rounge et de li-
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queur, qu'on évalue , année commune, 4 600 mille francs:

Les vins fameux conuus sous les noms de Froniignan
Lunel, Beziers se récoltent dans le département de I'He-
rault. ( Foyez les Généralités de cet Article. )

Les vins du ci-devant Languedoc forment le prinCiP"']
commerce de cetle ancienne province et une partie 18-
portante de celui de France: on y en recueille de diffé-
rentes qualités. Ceux de Montpellier sont de garde, de
bonne qualité, ires transportables, ets’enlevent, lesrouges
et les blancs, pour la cite de Genes et Livourne. Les vins
de Gaillac supportent trés-bien le transport ; ceux de Law
glade, de Saini-Gilles et antres , dans le ci-devant dioeése
de Nimes, ont de la réputation ; mais ce sont sur-tout les
vins muscats qui intéressent les étrangers, et principale=
rient le vin de Frontignan, le plus parfait de tous les vins
de liqueur, celui qui a le plus de garde et qui acquiert
le plus en vieillissant.

Les vins du ci-devant Languedoe, propres pour étran-
ger, entrent dans le commerce de ceux de Pancienne
Haute-Bourgogne, et se tirent ordinairement par le port
de Cetie, le canal du Midi et Bordeaux : il en passe ausst
par la Saéne et le Rhone,

Dipartement d'Ille et Filaine. Hors la ligne de démar-
cation dont il a &té question an commencement de cet
article, il n’a que des vignes blanches, et seulemeni dons
le canton de Redon. Le vin qu'clles donnent est plat et d@
la plus médiocre qualité.

Département de PIndre. Ce département , qui fait partie
du ci-devant Berri, a, comme celui do Cher, dasses
nombreux vignobles, dont le produit est en général un
vin médiocre. Les vins d'Tssoudun sont les meilleurs ; ils
sont de garde et de transport.

Département d’Indre et Loire. La ci-devant Touraing
dont ce département est formé , est un des vignobles gu?
fournissent le plus & la fabrication des eanx-de-vie. On ¥
récolte du vin en grande quantité, tant rouge gue blanc;
mais beaucoup plus cependant de celui-ci que de Pauire::
ceux de premiere gualité passent & I'éranger , sur-tout en
blancs. Les vins de seconde qualité vont dans les anciennes
provinces de Picardie, de Normandie, ete. ; ceux d’ordi~
naire, ou les vins communs, servent & la consomumation
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€t 2 la fabrication d’une eau-de-vie de médiocre gualité.

n 1785 on récolta dans la ci-devant Touraine 250 mille
Poingons de vins, de 220 a4 225 bouteilles : ces vins ne se
vendirent pas au-dela de 48 & 50 [r. le poincon, & raison

e I'abondance et du peu de qualité. A ce prix, les 250
wille poingons produisirent 12 millions 500 mille francs.

Les plus recherchés des vins rouges de Tours, sont ceux

des cotes de Joué, Ballan , Saint-Avertin et Saint-Cyr; les
plus estimés, en blancs, sont ceux de Vouvray, Roche-
Courbon et Saint-Georges.

. Richelieu est un des cantons de la ci-devant Touraine
ou Von brile le plus. Les eaux-de-vie quon y fait,
Presque toutes de vin blanc de son territoire,, sont embar-
quées sur la Vienne pour Orléans et Paris.

Dipartement de I'Isére. On y trouve des vignobles assez
considérables et dans plusieurs parties de son étendue. La
culiure de la vigne est la principale tout le long de la rive
droite de I'Isere; elle se fait aussi remarquer dans la vallée
de Grésivaudan., Généralement les vins de Plsere sont
médiocres; mais il y en a d’excellens, On doit distinguer
les vins de Vienne et les liqueurs de canelle et de gérofle de
la cote Saint-André.

Département dw Jura. Cest principalement du coté de
Salins quon cultive la vigne avec avantage dans ce dépar-
tement. Les vins quon recueille dans ce territoire sont de
bonne qualité. On les fait passer dans les départemens de
a Meurthe, des Vosges, de la Meuse, du Bas et Haul-
Rhin, et dans la Suisse, ele. ; mais ordinairement ils ne
sortent pas de la ci-devant Franche-Comté : on les répand
dans les parties de cette ancienne province ol il ne s'en
récolte pas. L'eau-de-vie de mare de raisin quon fait a
Salins est estimée dans les montagnes et en Suisse. ( Foyez
dépariement du Doubs, pour ce qui regarde la ci- devant -

ranche~Comté en général. )

Département des Landes. Il n'y croit du vin que dans
quelques cantons. La Chalosse en récolte une assez grande
uantité d’une qualité parfaite pour le commerce du Nord.
n peut dire la méme chose du territoire de Dax en des-
cendant ' Adour jusqu’a Peyrehourade et le long de Gaves.
e pays est tout rempli d’excellens vignohles.
Les vins du département des Landes que I'on estime le
plus, sont ceux de Hagetmau,
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Dipartement du Léman. Le territoire de Noyon, de Ca-
Huge, produisent du vin en assez grande quantité, ausst
bien que Ia partie du pays de Vaud, des environs du lac
Léman , d’ou sortent ces hons vins de la edie et de Layaur
si fort estimés. Le commerce de ces vins est trés-considé=
rable avee la Suisse. L’'Angleterre et les auives puissances
en lirent également ; il en passe aussi dans lintérieur de
la France.

Département du Liamone, Ajaccio a quelque peu de
vignes dans le territoire qui environne. Ses vins, ainst
que ceux de Bonifacio, ct méme de tout ce département,
seraient excellens, si_ou savait mieux les faire; malgré
les vices de leur fabrication ils conservent encore de la
qualité. ( Poyes département du Golo.)

Département de la Loire. Les coteaux du coié de
Roanne sont couverts de vignobles, qui doanent, pourla
plupart, de tres-bons vins. 1l en faut presque dire autant
des antres coteanx de ce département.

Département de la Loire-Inférieure. Quoigu’on trouve
des vignohles dans tous les arrondissemens de ce départe~
meit, on peat cependant assigner celui de Nantes, et sur=
tout Uespace compris entre I'iZdre et la Loire , comme la
partie gui contient le plus de vignes.

Les meilleurs vins sont ceux de Vallet et des coteauxde
la Sevre.

Bourgneufet le Croisic font un commerce assez considé-
rable de vins et d’eaux~de-vie.

Le pays Nantais et de Rhuys sont les seules parties
de la ci-devant Bretagne oit I'on recueille du vin. Lorsque
la récolte en est ahondante , on en convertit beaucoup en
eau-de-vie, que les étrangers estiment, dit-on , parce qu'clle
conserve toute sa qualité a la mer. Dans les années pen
riches, on ne fait point ou presque point d’eau-de-vic ; le
vin se consomme en nature dans le pays : la qualité en est
par-tout trés médiocre.

Laconsommation annuelle desvinsexpédiés de Bordeanx
pour les départemens formés de Pancienne province de
Bretagne, est d’environ 120 mille barriques de 228 litres
( 240 pintes ).

Départementde Loir et Cher. Larécolte Ia plus préciense,
la production la plus intéressante de ce département est
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eelle des vins tant rouges que blanes, dont il se fait une ex-
portation cons' .erable : le commerce des vins et eau-de vie’
fait toute la richesse du ci-devant Blaisois. Plus des trois
quarts des vignes de cette ancienne province ne produisent
que des vins blancs; Pauire quart est en reuge et noir,
Cesl-a-dire en auvernat, lignage, ou vin de tous raisins,
_€L grosmoir, ou vin de teinture. Le plant blane qui, apres
e noir, produit le plus & Parpent, donne un vin d'excel-
ente qualité, sur-tout dans les annces primes, oft il s'en
trouve en liqueur qu'on cnvoie en Hollande et dans les
autres pays étrangers. Il soutient la mer; mais il faut le
muter avant de le charger sur la Loire, ot pour erdi-
naire on 'embarque pour Nantes, d’oli il passe a éiranger.
Les vinsrouges auvernats de Groueis, Madon, Saint-Dié,
Molineur , Chambor, ont beaucoup de réputalion, surdout
2s premiers ; mais il faut les garder deux ou trois ans pour
qu'ils Ia méritent. Les mémes coteanx ek cantons fournissent
aussi des vins de lignage de trés-bonne qualité , et plus
prompts a boire que lés vins anvernals : les uns et les autres
gagnent toujours de la qualité en vieillissant.

La vigne Tend dans le Blaisois, année commune , envi-
ron 10 pidces par demi-hectare (arpent); on a méme re-
liré, en certaines années, de quelques-uns, 20, 3o et 4o
poincons de 233 litres (240 pintes).

Le vin noir ou de teinture, et qui n’a, comme son nom
lindique , d’autre qualité que de pouvoir s'allier & tous les
vins blanes qu'on veut teindre sans altérer leur qualité ni
leur gotit, se récolte principalement dans la partie du ci-
devant Blaisois qui regarde la Beauce. Il y a des cantons
olt, dans certaines années, le demi-hectare (VFarpent)
fournit 50, 6o et méme 72 piecesde ce vin. On cultive bien
moins aujourd’hui quon ne le faisait autrefuis le plant qui
rapporte ce vin de leiniure.

Si le Blaisois n’est pas 'endroit de la France ou il se
fabrique le plus d’ean-de-vie, on le peut loujours ranger
au nombre de ceux qui en font le plus. Ceite ean-de-vie
prend beaucoup de qualité en vieillissant; son extréme
douceur la fait préférer aux autres pour en faire toutes
espéces de liqueurs; cependant, étant nouvelle, elle est
forte, mais moins que celle de Cognac, qui I'est plus que
celle de Saumur.

On compte plus de 800 chaudiéres montées dans le Blai-
s0is; toutes vont dans les grandes années. On ne brile
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our Uordinaire que les vins blancs. Ce n’est que dans les
années ot les vins rouges et noirs ne se vendent absolu~
ment pas ou se gitent, qu'on les passe a la chaudiere ;
rendent si peu, qu'il faul communément 8, 10 et méme 12
pieces de vin noir, et 5, 6 et 7 de vin rouge pour faire uné
picce d'eau-de-vie. En général, on ne fait d'eau-de-vie;,
méme avec le vin blane, que dans les années fories , dans
celles o son bas prix annonce de 'avanlage  le briler;
dans celles ot il est sans demande, ou enfin quand on est
surpris par le manque de fiits pour la récolte prochaine qur
s’annonce comme abondante.

On fait dans le commerce un reproche aux fabricans
d’eau-de-vie du Blaisois : on assure que cette liqueur se=
rail une des meilleures de France, si on prenait Phabi-
tude, qu'on n’a pas, de la couper au serpentin lorsqu’on
Ia fabrique; elle conserverait, dit-on, plus long-temps la
preuve, el serait d'une défaite encore plus prompte et
plus avantageuse. :

Ouire les eaux-de-vie communes, il se fait encore, dans
ledéparteraent de Loir et Cher, des eaux-de-vie plus fortes,
et. provenant du brilement de la premitre eau-de-vie,
produit de la premiere distillation.

La ci-devant Sologne, dont il comprend une partie,
D’a, relativement , que trés-peu de vignes, 4

Département du Loiret. Clest peut-étre le plus grand
vignoble de France, puisquil a de 10 & 12 lieues d’éten-
due : il comprend 25 a4 30 communes oulre les villes et
dépendances de Jargeau et Beaugency. L'Orléanais a en—
viron 32 mille hectares ( 72 mille arpens) de vignes effectifs-
Le sixitme de ce vignoble considérable est en plant de
premiére qualité; les deux sixitmes et demi en plant de
seconde qualité, et le reste en plants inférieurs. La récolte
annuelle se monte & environ 400 mille poingons de vin de
228 litres (240 pinles), année commune. Le vin fin monte 2
8o francs le tonneau ou les deux poincons. Le vin de se-
conde qualité, a 65 fr , et le moindre, & 50 francs : le
produit total est estimé & 100u 12 millions, dont prés des
trois quarts en {rais; il reste done en produit net enyiron
3 millions. :

L’auvernat est le plant de vigne qui donne le nweillenr
vin d’Orléans; mais il est le moins fécond. Ce plant ne
difitre que peu du bon pineau de Bourgogne, quom
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Connait & Paris sous le nom de morillon noir. Le meunier
O auvernat gris rapporte beaucoup plus que le précédent ,
&t fait un bon vin de seconde qualité.

On recueille dans I'Orléanais deux sortes de vins,

u blane et du rouge. Celui de Saint-Mesmin, en blanc,
St particulier au pays; on lappelle genesin. Le bon vin
Touge est connu sous le nom d’auvernaz, probablement
Parce que le plant en vient d’Auvergne : il est excellent
au hout de 2 ou 3 ans. Il passe pour étre fumeux, capi-
teux ; on lui donne I'épithéte de casse-téte.

Quoigue les vins d’Orléans n’aient pas la réputation de
Ceux de Bourgogne, ils sont cependant estimés, sur-tout
Ceux de Saint-Denis-en-Val , de Saint-Jean-de-Braye, da
la Chapelle, de Fourneaux, de Saint-Ay, du Blainois, de

caugency, en rouge, el de Saini-Mesmin, Marigny,
Checy, Rebrechien, en blanc. Le premier est un vin
tendre et peu coloré. Les vins des aatres cantons leur sont
Plus ou moins inférieurs; il y en a de bien médiocres. On
fait aussi aux vins d’Orléans le reproche général de deve-
ir gras, d'étre sujets a filer. y
_ On estime , qu'année commune, il s'exporte d’Orléans
Jusqu’a 200 mille poingons de vin; mais il faut dans cette
Quantité faire entrer les vins qui se tirent des anciennes
Provinces de Languedoc et de la Guienne, et sont en-
Yoyés 4 Orléans comme lieu d’étape, pour de la étre dis-
tribués dans d’autres départemens de I'intérieur.

Les vins d’Orléans vont en grande partie a Paris par
terre et par le canal d’Orléans : il en descend aussi sur la

oire. Les vinaigres et eaux-de-vie de cette ville si avan-
tageusement située pour le commerce ont beaucoup de ré-
Pputation. Orléans peul éire regardé comme Pentrepdt des
eaux-de-vie de 'Angoumois, de la Saintonge , du Poitou
et particulicrement de Cognac, Chinon, Saumur et Blois.

Département du Lot. Le ci-devant Quercy, quil com-
{Jmnd, récolte une grande quantité de vins de bonne qua-
ité qui se conservent long-temps et supportent trés-hienles
Voyages delong cours. Ceux de la cote dl‘.l Lpt, dits vins de
Cahors, sont fort estimés; la récolte ordinaire dans le ter—
ritoire de cette ville est d’environ 6o mille pipes. Tous ces
Vins font une branche considérable de commerce pour le
pays , sur-teut pour Cahors et Montauban. On les exporte
sur le Lot 2 Bordeaux d’ou ils passent dans le nord, a Ham-
hourg, Roterdam , Gouda, Dort, ete, Les eaux-de-vie de
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Caborsjouissentaussi de quelque réputalion etsont de honne
qualité. Montauban ne fait guére le commerce des vins et
caux-de-vie que par commission, ¢¢ qui rend difficile I'é~
valuation du produit des exportations. On le porte cepen=
danta plusd’'un million.

Département de Lot et Garonne. Les coteaux de ce dé-
partement sont généralement plantés en vignes, dont la
culture est dans presque tous les cantons fort mal entendue;
elles sont sans échalas et souvent cultivées a la charrue. Les
vins qu'elles produisent , & quelques exceptions prés con-—
nues seulement dansle pays, sont d’une qualité médiocre;
la quantité gu’on en récolte surpasse de beaucoup la con-
sommalion : aussi en brile-t-on beaucoup a Villeneuve ;
Marmande , Tonneins, Lausun. Les eaux-de-vie qui en
sortent descendent i Bordeaux ot elles passent dans le
commerce.

Les vins qu'on exporte sont pris parmi les meilleurs;
ils sont forts, trés-rouges , épais, capileux , et soulienment
bien la mer.

On fait aussi dans ce département , sur-tout aux environs
de Clérac, Marmande , Aiguillon , des vins liquoreux ap-
pelés pourris.

Département de la Lozére. Treés-peu de vignes qui ne
donnent qu'un vin de fort médiocre qualité.

Diépartement de la Marne. 11 contient plus de 15 mille
hectares de vignes, dontg mille en gros plant, et 6 mille en
plant fin. On recueille du vin dans les cinq arrondissemens
de ce département : celui de Vitry a prés dé 3 mille hee-
tares de vignes; on en compte 2 mille dans eclui de Cha-
lons; 700 dans celuide Sainte-Menehould : tout le reste est
compris dans les arrondissemens de Reims et d’Epernay.
Ce n’est que dans ces deux derniers que se récoltent les
vins de Champagne renommés. La culture de la vigne est
par-tout dirigée avec beaucoup d’intelligence.

Les vignobles sont la premiere branche de son com-
merce. Celui de Reims est plus considérable lui seul que ie
commerce de tout le reste du département. C'est le dépot
presque unique de la plus grande quantité des vins des
coteanx de la Marne. Tous ces vins, la plupart blanes, vont
a Pétranger. Les excellens vins rouges connus sous le nom
de la Montagne, et qui se consomment dans les départe-
mens de P'ouest et A I'étranger, se récoltent dans le territoire
de Reims. On y trouve les coteauxs de Versenay, Bouzy
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Taissy, Sillery, Versy, Mailly, etc. Le demi-hectare (arpent)
de terre 2 vigne vaut, a Keims depuis 500 fr. jusqwa %
mille [r. Le plantage d’un demi-hectare cotite 1,200fr. On
met 8 mille plants par acre et 24 mille ceps; les échalas
valent 500 fr. L'eniretien en échalas est de 3o fr. par an.
La vigue est troisans sans produire; et il faut 6 ans avant
que le vin ait toute la qualité qu’il peut tirer du plant.

LEpernay est le zenire des meilleurs vignobles de la
Champagne. Ses vius, ceux d’Ay et les envivons sont de
qualit¢ supérieare. Le commerce de cetle ville ne se borue
pas & celui des vins de son territoire, il s'étend encore a
ceux que produisent les famenx coleanx d’Ay, Hautvilliers,
Pierry, Camitres, qui en sont peu éloignés. Tous ces vins
dont 1l se fait des envois considérables passent en pieces
ou en bouteilles dans les différens départemens et a I'é-
tranger.

Chateau-Thierry est principalement en relation pour ses
vins avec Paris, qui les tire par la Marne et le dépar-
tement de la Somme ot le transport s’en fait pav charrois,

Dormans et Sezane ne produisent que des vins trés-or-
dinaires et qui se consomment dans les environs.

On divise les vins de Champagne en trois classes princi-
pales. .
PREMI®RE CL ABSSE

Fins blanecs. Fins rouges.
Mareuil-sous-Ay. Verziéto.
Ay. Versenay.
Hautvilliers. Bouzy.
Pierry. Taisy.
Crament. Cumieres.

PETXIEME CL ASEE

Fins blancs. Flins rouges.
Avenay. Mailly.
Lipernay. Damery.
Le Mesnil. Tipernay.
Avis et Oger. Rilly.
: Montbret.
Ay.

Pierry.
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Fins blancs. Fins rouges.

Laci-dev.Basse-
Tinueire. Bourgogne les
Chably. met au rang de
ses meilleurs

Laci-dev. Basse-
Joigny. Bourgogne les
Tonnerre. ) met au rang dé

ses bons crus.

crus.
Ludes. Chamery.
Sadre. Ville-Dommage.
Trois-Puits. Pargny.
Villers-Alleray. Sapicourt.

Ces derniers sont ceus dont on fait le plus fréquem~
ment usage en France.

Diépartement de la Haute-Marne. Ses vins, quoique
bien inférieurs & ceux de la Marne ou aux fameux vins dé
Champagne, sont cependant encore de trés-honne qualité;
ceux de Langres et sur-tout ceux d’Aubigny, et le yin dit
le Monsaugennois ,sont préférables aux vins d’Auxerre;
deuxieme qualité : ils sont de garde et délicats. Paris, l‘es
anciennes provinces de Flandre, et de Lorraine en enle-
venlla majeare partie.

Diépartement de la Mayenne. 1l est formé du ci-devant
Haut-Maine et renferme peu de vignes: on trouve ce-
pendant quelques vignobles marquans le long des riviéres
d’Huisne, de Sarthe, sur les coteaux bien exposés; il y2
peu de plant rouge et heaucoup plus de vignes blanches-
Craon est assez fertile en vins,

Dipartement de Mayenne et Loire. Ses vins sont géné-
ralement de médiocre qualité : il n’en est point en rougé
qwon puisse citer. Parmi les blancs, on en trouve d’assez
estimés. Les vignes blanches dominent ici comme danstous
les vignobles, depuis le département du Loiret jusqu’a la
mer. Une partie des vins de '’Anjou s'envoie 4Nantes par Ia
Loire ; Vautre se converlit en eau-de-vie, qui passe ausst
en partie & Nantes; Paris en tire par Orléans; Angers
est presque seyl en possession de ce commerce de vin et
d’eau-de-vie.

Département
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Dipartement de la Meurthe. Les bons plants dé vignes
de ce département sont les mémes que les bons des ei-de-
Yant provinces de Bourgogne etde Champagne: Les meil-
leurs vins croissent sur des coteaux pierreux. Malgré leur
bonté il ne sen exporte point on an moins que trés-peu!
epuis qu'on a bien reconnu Favantage quiil y a pour lé
Propriéiaive a planter le gros cepage,; on a abandonné lé
Plant fin. On w'en veplante plus, et il est probable gue
ce département qui déja a perdu une pariie de sa réputa<
tion pour les vins sera_bientél au nombre de cenx gui nen
Técoltent que de médiocres. Tl est hien eonstaié dins ce
épartement que le vin fin, malgré sa supériorité deprix
e peut pas compenser la graude quantité de vin que pro-
duit le gros cepage. La différence de quilité wWéguivaut
Point a la différence en quantité. T i
‘Les coteaux qui forment nne partic da bassin de la
eurthe sont en vignes, el fournissent le meilleur vin ; on
troyye debeauxvignobles dans plusieurs canlons. Lies vins.
forment le principal commerce de Tuul_. ‘Cette ville en.ré-
Colie une grande quantité dans son lerritoire. s ont de la
Qualité: la ci-devant Lorraine, ei Pancien pays de Liége en
Urent la majeure pariie: On en brile aussi pour faive dg
eau-de-vie. . r b 15 oir ;
Les vins de la Meurthe suflisent an moins a la consom -~
Mation du département; souvent ils Vexcedent. | ;
Dipartement de la Meuse: Les environs'de Bar renfer-
Ment les principaux vignobles, et ceux qui sont enmeilleur
Plant, Les vins en sont estimés et méritent de Pétre. Tls ne
Supparient pas bien le transport, et ne peuvent gutre passer
200 Lilometres (4o lieaes ). Ce n'est aussi qu'ay s heaucoup
de peine qu'ils 50 uffrent la mer. Il est douteux qu'on plten
Passer en Angleterre.

Les vias de Saint-Mihiel sont assez estimés, et sont ,
it-on , tres-transporiables, On rechérche parliculieres
Went ceax des coteaux &’ Apremont, Loupmont, Var-
heville , Bussiére ei Saint-Falién. flsvent & Liége, Luxem~

ourg , et dans la ci-devant Flandve: .

- Les nombreus. coteaux qui bordent les vallons des ri-
Vieres de Meuse , Ornain, Aire, Saux, ete., sont tous
Plantés de vignes, qui donnent abondamment d’un vin

ont la majeure partie est de médiocre gualité.

Celui des environs de Verdun ; sur les coteaux de
VIL ce
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TOrnain et de la Saux est le plus estimé , sur-tout le
premier. f

La culture des vignes occupe & peu prés la trente-neu=
vieme partie de I'étendue du département de la Meuse-
A la derniere récolte , Parrondissement de Bar a produit
105 mille 430 hectolitres de vins; ceux de Bar, Bussy ,
Varney et Rambercourt, sont distingués comme les plus
légers et les plus délicats de tous les vins de cet arron-
dissement. Celui de Commercy a donné 8o mille hecto-
litres ; celui de Verdun, 27 mille. g24 hectolitres. Total
231 mille 254 hectolitres, dont le tiers a éé échangé
contre dua blé.

Le peu d’exportation qui se fait a lieu pour Bruxelles;
Namur et Liége, et généralement les Pays-Bas.

Dipartement du Moni-Blane. On y récolte d’assez bon
vin et en assez grande quantilé.

= Département du Mont-Tonnerre. Beaucoup de coteau™
sont plantés en vigues, sur-tout du c6té de Mayence. Les
récolles, dans le territoire de cette ville, sont abondantes;
aussi les vins font-ils une partie de son commerce. L2
Hollande en tirait, avant la guerre, plus de mille pieees
par an ; ee qui formait un objet de pres de 675 mille franc$
(306 mille florins’). L'exportation est encore assez fort®
aujourd’hui : on distingue les vins du Rhin qui se font
dans le canton de Rhingau , et celui des environs de

Clingenberg.

Département de la Moselle. Le territoire de Metz pro-
duit beaucoup de vin ; mais la qualité en est trés-faible-
On fait adss1 aux environs de cetle ville , une asse®
grande quantité d’eau-de-vie de mare de raisin. Presqué
tout celui du pays messin y est employé. On trouve encoré
d’assez bonnes fabriques de vinaigre. Le commerce ¢
ees yins , eaux-de-vie et vinaigres, se fait avec les pays
environnans, et méme une partie de FAllemagne. Parot
les vins du département de la Moselle , quelques-uns mé-
ritent d’étre distingués : on trouve en effet d’assez bons
crus , mais Pestime dont ils jouissent ne s’étend pas au-deld
du pays:

Département de la Niévre. On y trouve une asser
grande quantité de vignes qui ne produisent gémérale-
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Ment qu'un vin trés-ordinaire. Les vins blancs de Pouilly
ont exzeption, et méritent d’étre recherchés. Le dépar-
tement de la Nievre ne récolle pas, & beaucoup prés,
Pour sa consommation. Le ci-devant Morvan sappro-
Visionne dans les départemens de la Gote-d’Or et de
46ne et Loire. :

Département du Nord. Point de vignes. Nous nous ar-
Téterons cependant un instant & ce departement, A raison

u commerce considérable que fait Dunkerque sur les
Yins et canx-de-vie. On le porte en vins de France, en
temps de paix, a 12 mille 328 barriques, qui, & 75 fr.
onnent un capital de g24 mille fr. Suivant le relevé
des registres des accises de Dunkerque, il arrivait dans
Ce port, année commune, avant la révolation , tant des
Ci-deyant pays Nantais , de I'Aunis , de la Saintonge,
que de la Guienne, de la Gascogne et ‘de la Provence,
8 mille 580 pipes d’eau-de-vie , estimées 2 millions 120
mille 376 fr. Presque toute cetle quantité est exportée
pour Tétranger : 120 -mille pots seulement sont con-
Sommés pdt les habitans de Dunkerque et pour leurs arme-
ens,

Département de UQise. Trés-pea de vignes: on les
troyuve dans le territoire de Beauvais,

Département de I Ourthe. Au-dessus et au-dessous de
iége , on trouve des yignes sur les coleaux qui bordent
Meuse. On en voit aussi, mais beaucoup moins dans
e territoire d’'Huy , ville qui faisait partie. de l'ancien
Pays de Coudroz. Le vin de ce département est Lros-
médioere : les exceptions ne sont connues que dans le
Pays. On estime la récolte annuelle & 800 feuillettes;
elle est , comme on voit, hien au-dessous de la consom-
Mation ; aussi tout reste-t-il sur les Heux. * -

Département du Puy-de-Déme. Riom'abondeen vins et

rique des eaux-de-vie. On trouve aussi des vignes au-
tour de Clermont. 1l sort géuéralement peu de vin de
’Auvergne. On n'en voiture & Paris, que lorsque les vic
8nobles qui fournissent Aabituellement cetteville, vienneny
2 mangquer. 4 .

Département des Hautgs-Pyre:’née,é. Beaucoup de co~
ce 2
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teaux, sur-tout dans les environs de Tarbes, sont plantés
en vignes qui donnent quelques bons vins.

Diépartement des Bm-se&-Pjrénées. Les meillears vi~
gnobles du ci-deyant Béarn, soat ceux de Gan, de Ju-
rangon, de Saint-Saulz, Gelos, Routignon, Viebel;
viennent ensuite ceux d’Aubertin , de Lascube, de Lagor
et de Monneins.

_ Les vins de Gan et de Jurancon se vendent de mille
a 1200 [rancs Je tonneau. Le vin rouge de Monneins esé
trés-recherche ; ik a toute sa gualité an bout de deus
ans; son prix, a.la fin de sa premiere année, varie de
2 A4 3 mille francs : tous ces vins vent a I'éiranges. O
ne boit dans le pays que le vin inférieur. Les environs.
d'Cleron , de Navarens, de Sauvelerne, ete., fournissent
encore f’assez. bons vins.

On disungue aussi dans le ei-devant pays de Labour les
vins blanes L%A[\%lﬁt , que fournit la cote droite du Gayes
%e,l,ile_ riviere qui se jeue dans l’f&duuce , et eelui tl'll
Cap-Breton , vinrouge qui se recueille sur la coie opposé®
ou gauche de la mémeriviere, Les Hollandais en fornt cas;
et en achetent toul ce qu’ils wouvent & vendre.

L’espece de raisin nommé pigue porcg et qui donne I8
vin de Bigorre et de Ghalosse , s'est introduite depuis ut®
vingtaine d’années dans ce département. Sila culjure dé
celte espeece exige moins de frajs parce qu’elle exige moins
de travail, et si’les réeoltes quelle doune sont plus i~
tives et plus abondantes , Yo vin est en vevanche - dun€
qualité bien inférievre a celui des autres plants. _
£ Gani’,: Jaraneon et Andaye, si renommé par ses exeel
Tentes eaux-de-vie, sont situds’ dans le premier des cindg

- arrondisserens de ‘ce dépm-t'émlpﬁt_; ST e

Département des Pyrénées Orieptales. Lesvins de Per-
pignan et en S?ﬁ“ml-,lpw_..iﬁ.“iy\. e ee départemenh
sonl excellens plus ou moins: ils'sont forts en couleuts
@ﬁ;rémamm capilenx) chauds., et d'un gowt trés-agre-
ahie. i apr-5h-Zand <

Les vins rouges ardinaires du ci-devant Roussillon sup~

ortent trés-hien le transport. Une pantie passe aux iles 7
Ba,t;tm sert & colorer des vins blancs owa forcer la coulen®
de certains vins rouges , 4 leur donner de la qualité , de 12
force. Leur prix, qui varie suivant Pahondance des ré-

eoltes, est communément sur les lieux de 10} 12, et 13
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francs Ia charge de 114 litres (120 pintes) clair. La ré-
Qpile extraordinaire de 1785 ,les fit baisser cetle année~

a 6,7, 8ectqfravcs.

Ces mémes vins , 4 leur troisitme année , et lorsqn’on
5a faits avec des raisins choisis, égrappés et peu cuves,
8¢ vendent 30, 36, 4o {rancs. 2

Les crus les plas recherchés pour le transport, sont
Ceux de Baix, Sulces , Tormilla, Spira, Rivesalies, Col-
]loure, Bagnols , les Parcoves, ele.

1l en est un fin qu'on nomme grenacie ; il ressemble.
0 gros vin d’Alicante & sa premiére année. A deux ou
Wois ans, il ressemble au Rota; & sept, il a, dit-on,le
Boit et la couleur du vin du Cap, au point de tromper

S connaisseurs. Quoi qu'il ensoit, ce vin, qu'on fait avec
30in, se vend sur les lieux, & sa premiere année, 24 &
90 franes la ¢harge : lorsqu'il a passé sa quatrieme, il
Monte 4 6o, 72, Bo et méme 100 francs.

Ve plus précieax et le plus déficat des vins de Rous-
Sllon | est celui de Maccabee; i se fait avec un raisin
€ ce nom et originaire d’Espagne , doli il a ¢té trans.
Planié 3 Salces; il sen récolie & peine 2 mille bou-
teilles ; il ressemble bien au vin de Hongrie, et approche
44 Tokai ; il se vend 100, 120 et 150 francs Ia charge.

Le¢ museat blane, dit vin de Rivesaltes, est un vin li-
uoreux trés-renommé. Quoiqu’on lui donne plus de par-
Ui, de maturité, de liqueur gqu'a ceux de %romignan
' ®t de Lunel , on ne le place cependant qu’entr’enx ; de
Sorle quil nest regardé que comme le second vin de li-
Egﬂur de France. Son prix, au temps de la récolte, est

q0, 100, 120 et 150 francs la charge. -

Saint-André , Prepouille de Sulces, donnent des ving
Manes inférieurs, plus secs; cependant ils sont excellens
®t estimés ; ils se vendent, année commune , 50 a 6o fr.

charge.

Les. vins blanes communs se consomment dans le pays.

Omme ils sont trés-doux et liquoreux , on peut éire sur-
E“ls de né pas voir les marchands de Paris en tirer pour

Onifier des vins blanes secs et verts.

. Département du Haut-Rhin. Beaucoup de vignes et de
ins de bonne qualité, quoique cependant inférieurs a
“®ux du département du Bas-Rhin. On leur fait le reproche
S¢uéral d'éwre froids et pesans. On peut se plaindre aussi

.

-
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de l'usage des longs échalas ; ils ont en effet deux méires
at demi dans ce déparlement , et I'on observe daus tous
les vignobles bien tenus que leur longuenr ne va jamais
a plus d’'un métre deux tiers.

Les vins de Turkeim sont les plus estimés de tous ceux
de ce département qui mérite, en général, d’ére assi-
milé a éelui du Bas-Rhin, ou au moins d’étre cité aprés lui

pour ses vins.

Département du Bas-Rhin. Ce département, un des
plus riches de la République, par ses productions territo-
riales, récolte trés-abondamment du vin. Des trente-sept
cantons qui le composent, il en est pres de vingt-cing ol
Ton trouve des vignes. Les récolies excédent la consom-
mation dans un tiers de ces cantons. Nousobserverons qu'il
en est peu qui ne distillent de Peau-de-vie et ne fabrigquent
du vinaigre ; dans quelques-uns on fait de l'eau-de-vie
de mave, et dans tous le vin, eau-de-vie et le vinaigre
forment T'objet d’'un commerce assez comsidérable. On
trouve beaucoup moins de vignes dans le surplus des can-
tons que dans les précédens. '

Les vins de ce département, blanes et rouges, sont
généralement bons ; ils sont de longue garde , et se per-
fectionnent en vieillissant ; mais il leur faut douze on
quinze ans pour acquérir teute la qualité qu’ils sont sus-
ceptibles de prendre. Les vins des environs de Landan
sont les plus délicals , mais on 0’y en recueille quune petite
quantité. Tous ces vins se débitent sous le nom de vin du
Rlin , et passent la plupart en Hollande, ol ils restent
en partie ; le surplus est expédié pour le Danemarck, la
Suéde et tout le nord. Les eaux-de-vie et vinaigres sont
aussi enlevés en grande partie par les Hollandais qui les
viennent prendre a Strasbourg , ol on les amene des dif-
férens points du département. Quand les Hollandais ne
tirent point ou que peu de ces vins, eaux-de-vie, elc.,
ils s'exportent en Suisse et en Allemagne. ‘

Diépartément de Rhin et Moselle. Cest dans ce dépar-
tement que se rencontrent les principaux crus des vins dits
du RZin. On y cultive deux sortes de raisins, L'espece la
plus commune et la plus hitive s'appelle Banes ; Vautre,
ou Bourgogne rouge, est semblable au gros noir qu'on cul-
iive dans U'Orléanais. :
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Le hénéfice des propriétaires de vignes peut étre de sept

huit pour cent. . :

Les vins de Hendesheim , de Phannisherg et de Holch-

eim sont les meilleurs de ce département, et de tous
eeux qui portent le nom de vin di "Rhin. Celui quon
Aomme fleur de Halkherin est excellent ; le tonneau de
ce vin vaut depuis 600 jusquw’a 1000 florins: La vigne, dans
ee dernier canton, est cullivée avec soin et intelligence.
Le prix des terres y varie beaucoup. Dans quelques en—
droits Parpent ne cotite que 200 florins ( environ 4oo fr.).
Dans quelques autres il va a 6oo.

Bascherach fait presque tout le commerce des vins de
ee département. Les montagnes qui avoisinent cette ville
Produisent dans quelques endroits des vins tres-liquo~
reux. ;

Le vin rouge de PAhr est exirémement -estimé et re-
cherché.

Département dic Rhéne. Les planlations de vignes y
sonl trés-nombreuses ; aussi la principale production de
ce département se irouve-t-elle dans ses vins, qui sont
aussi presque ses seuls objets d’exportation. La qualiié de
ces vins ne varie pas moins quae les terroirs qui les pro-
duisent ; mais oxpent, en général, les rapporter a (ﬁeu_x'.
especes, les vins de ligueur et les vins sees.

Les premiers , Tes p]l_us estimés et les plus connus , sont.
ceux de Condrieux et de Saini-Michel, compris sous la
dénomination commune de vins de Condrieux.

Les vins secs forment le revenu le plus considérable du
ci-devant Lyonnais. Ceux dits de Cdte-Rotie ont le plus
de répuiation ; il en est enievé de toutes les parties de
la France, et méme par les éirangers. ;

Les vins de Sainte-Foy , dont le territoire de Montrays
fournit la premitre qualiié . tiennent et mérilent le second.
l‘-aug. .

Ceux d'Irigny, de Charly, Millery, etc., et en général
tous ceux de la ¢bte du Rhéne, sont trés-esiimés.

Le territoire de Barolles produit aussi des vins fort re—
cherchés. Ceux de Couzon et des coteaux qui hordent la
Sadne sont de trés-bonne qualité au Bout de quelques.
années.

Beaucoup de ces yins ont pour défauts d'étre ou verts,
ou liquoreus ; ou terrestres, ou capiteux. Le godt dur et
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1errestre est le pire de tous; cest celui du sol méme = on
Je trouve dans tous les vins qui se récoltent depuis la
Tuyers jusquw'a Saint - Ghaumont , et dans un trés-grand
nombre de cantons du ci-devant Lyonnais. Les autres
défauts s'effacenton au moins diminuent avec le temps-

Les vins du Mont-d’Or, si célebres chez les Romains,
ne sont plus da gott davjourd’hui.

Le vin est la branche la plus florissante du commerce,
et fait toule la richesse du ci-devant Beaujolais. Ce petit
pays en fournit une prodigieuse quantité a tous les dé-
pariemens de la partie sepientrionale de la France. Ses
vins ont de la couleur, du corps et de la légireté, un
bhouquet agréable, mais ils ne sont point de garde; ils
tournent vers lear troisitme ou quatribme anuée : en
somme ils valent mieux que cenx du Lyonnais.

Les cantons du ci-devant Beaujolais qui produisent les
vinsles plus parfaits , sont ceux de la Chaise, Vougy,
Saint-Léger , Jullié, Chenas, Jullienas, Fleury , etc.
Ilancien Beaujolais contlient au moins 120 kilométres
earrés (six lienes carrées) planiés en vignes. '
On ne connait guére dans lous les bons crus des ci-
devant Lyonnais et Beaujolais que denx espéces de raisin,
le serine, ou le noir, et le vionnier » ou le blane. La vigne
se renouvelle par provins; depuis quelques années, on y
aajouté la greffe. © ‘ ,

La culture n’est pas la méme dans tous les vignobles.
Dans beavcoup on culiive la vigne 4 la manitre ordinaire;
mais sur les coteaux de la Chassagne, de Jullienas, ete.
on ala mauvaise méthode de laisser le cep monier en ar-
buste, en lui donnant dans sa jeunesse un échalas pour
apput. §i elle rend la plantation agréable a la vue, elle
a Pinconvénient de nuire au provignement lorsque les
gelées forcent d’y recourir, et.ce n'est que trop fréquent.
Le propriélaire est alors obligé de replanter ; ce qui en-
traine de grandes dépenses.

Département des Bouches-du-Rhéne. Des vignobles
nombreux et considérables, et des vins la plupart excel-
lens; tel est Papercu général de ce département, consi-
déré sous le point de vue de la vigne et de ses produits.
Les vins de la Camargue sont assez ordinaires. Ceux de la
Ciotat et de Saint-Laurent jouissent de la plus hauie ré-
putation ( Poyes les généralités de cet article ). L’étendue
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du commerce de Marseiile est connue de tout le monde ;
nous divons seulement ici que les vins et eaux-de-vie en
font une des branches les plus importantes.

Diépartement de Lo Roér. On y trouve pen de vignes;
presque Loutes sont dans le canton de Brubl; le vin gu'elles
donnent est d’assez bonne qualité. Cologne est un entre-
pot, un des points d’exporiation des vins du Rhin et de
la Moselle. : i
' Département de Sambre et Meuse. Tl serait pent-éire
difficite de trouver aujourd’hui dans ce département dix
hectares plantés en vignes. Autrefois cependant on trou-
vait sur la rive gauche de la Meuse’ quelques vignobles
marquans , depuis Namur jusqu’a Bouvignes.

Ce département lireordinairement des vins des ci-devant
provinces de Bourgogne et de Champagne, et du dépar-
tement de la Meuse. Cette importation a élé en 1790, en
vins de Bourgogue, pour une valeur

R e S N L S R R TR et
Champagne - . % . . .. % &2 ¢ o 223,000
du département de la Meuse, ou du ci-

devant duché deBar. . . .. . . . 36,000

B e v 1 o R 453,000
R A T T

Département de la Haute-Sabne. On y compte 14 mille
819 hectares de vignes du produit de cing barriques de
cent soixante pintes par hectare ( Zoyez Département du
Doubs, pour la I'ranche-Comté en général 5)

Département de Sadne et Loire. Ce département qui
comprend le Maconnais, est, sous le rapport de ses vins,
un des plus intéressans de la République. 11 mérite d'éive
cité apres celui de la Cote-d’Or , auquel nous renvoyons
pour tout ce qui regarde la Bourgogne en général.

Chélons produit des vins fort estimés. On distingue sur-
tout ceux de Mercurey. Les vignobles de cetle cote de la
Sadne font la majeure partie de la richesse de ce territoire.
Leurs vins varient peu en honté jusqu’a Macon.

Département de la Sarre. Ses vins blanes et rouges qu’on
connait sousle nom générique de vins de la Moselle , sont
fort estimés et tres-agréables. Ils y forment Pohjet d’un
commerce assez important qui se fait par la Sarre, la
Mosclle et le Rhin avec'la Hollande et PAllemagne.
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Département de la Sarthe. Ce qu'il possede de vignes se
trouve dans les cantons limitrophes du département de
Mayenne et Loire , dans les environs de la Fleche, dans
le triangle formé par le Mans, Chateau-du-Loir et Sablé.

Ces vins sont généralement médiocres, ont un gout de
terroir, et sont peu transportables. 1l s'en rencontre ce- -
pendant d’assez bons dans les cantons oli les especes de
raisin ne sont pas mélangées, et ot la fabrication du vin
est soignée.

Les especes les plus cultivées sont le prueau, le goas,
le mancois. 11 est assez rave de trouver des vignobles d’'un
seul ou de deux plants, le plus souvent on y trouve tous
* les plants du pays. :

La vigne donne , année commune , dans ce départe-
ment , une busse par quartier ( 240 bouteilles ).

Département de la Seine. On ne trouve que tres-peu de

vignes dans ce département. Le vin qu'elles donnent nest
as fait pour en encourager les plantotions; il esi au-

Scasous du médiocre. Les [réquens brouillards de la Seine
font souvent manquer les vignes de ses eoteaux. Celles
de huit a neuf ans, depuis Villejuif juqu’a Paris, sont
du produit de vingt-quatre a vingt-cing bouleiiles par
acre.

F’approvisionnement de Paris , en vins, forme pour
cetle ville, un article trés-important de commerce; il cons=
titue aussi une des plus fortes branches du commerce in-
térieur des vins de France. Les ci-devant provinces de
Bourgogne, de I'Orléanais, du Beaujolais, du Languedoe,
du Roussillon , de la Champagne , ete. font des envois con-
sidérables & Paris. Les petits vins des environs de cette
ville se consomment sur les lieux. llsn’entrent pas dans Paris
parce quon n’y en ferait pas le débit.

Le vin le plus estimé et le plus en usage , est celui qu'on
nomme vin de Bourgogne ou de Micon , mais qui, tres-
souvent , est d’'un autre cru. Le vin qu'on appelle d'Orléans
a aussi beaucoup de débit. Les vins de Languedoe et de
Roussillon passent presque tous enire les mains des mar-
chands pour arranger et refaire leors vins faibles.

Le vin de Champagne, fort rechierché par-tout, est gé-
néralement trés-peu en usage a Paris.

Les eaux-de-vie qui §'y consomment viennent prinei-
palement d'Orléans , d’Angouléine , de Cognac, la Ro~
chelle , Nantes, Bordeaux , Cahors, elc.
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Suivant les états de M. Lavoisier, il se consommait a
aris,, année commune , avant la révolution :

Envinordinaire, 3 250,000 kilolit., estimés 32,500,000 fr.
Envindeliqueur,d 1,000

En cau-de vie, & 8,000 2,400,000 (1)
En vinaigre, a... 4,000 ° 400,000

Département de Seine et Oise. De Fromentean a Essone,
on trouve des vignes dans les parties & Uexposition \du le-
vant et du midi, ainsi que vers la Seine , jusqua Fem-
bouchure de Corbeil. Elles donnent de 30 4 33 boutfnlles
par acre d’un vin qui ne differe pas de celui des em'u-,ons
de Paris. On voil encore des vignes dans heaucoup d’'au-
tres cantons. Des cinq arrondissemens de ce département,
il n’y en a qu'un qui ne récolie pas .de vin. Le ronge est
le plus commun. Le blanc esl assez rare et peu en usage.
L’un et Pautre se consomment dans le pays et s‘uﬂisent
aux besoins. Les vins rouges ne sont potables qu’a denx
ans; ils se soutiennent la troisitme et dégénerent ensuite.
Ce qu'on nomme le Mantais récolte, année moyenue ,
8 mille kilolitres environ de vins. L’ancienne ¢lection de
Montfort en produisait 6 mille. )

On cultive dix espices de raisins rouges dans ce dépar-
tement , huit de blancs et trois quon peut appeller mis-
tes, parce que leur couleur n’est pas décidée. Les especes
rouges les plus estimées sont, le meunier, le mm‘!l!on 5
le murlot ou languedoc, et le plant de roi cu bourguignon
noir ; les blanches les plus estimées sont le mélier, 1a feuille
ronde ou bourguignon blanc , et le morillon blanc ; en
plants mixtes, cest le petit muscadel quwon préfere. Le
meunier et le morilion en rouge mirissent les premiers,
¢’est le mélier en blanc qui a cet avantage. Les plants qui
rapportent le plussont le mansard et le pelit goy ou petit
bourguignon noir , le larochelle noir et blend, le gris
mélé, le sanmorille et le chasselas.

Département de Seine ¢t Marne. Les coleoux , i I'expo-
sition du midi et du levant, sont plantés de vignes qui
rendent 33 a 35 bouteilles par acre. Le vin de ce dépar-
tement est extrémement médiocre comme celui des deux

(1) On suppose ici que tout entre en eau-de-vie simple, et I'on
evalue la fraude & un siziéme,

o
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wecédens. Ils’en récolte & peine pour la consommation;
aiotalité ne va peut-éire pas a 4 mille kilolitres.

ddépartzment des Deux-Sévres. Le premier arrondisses
ment renferme une assez grande quantité de vignes. Le
territoire de Thouars donne des vins blanes assez hons ,
mais ‘dé mauvaise garde ; aussi les convertit-on en eau-
de-vie. Airvaunlt, dans le second arrondissement , a de ri-
ches vignobles , qui font la base de son commerce. On y
possede un plant de bonne qualité qui prodnit un vin léger,
agréable et de garde ; mais ee plant rapporte moins que les
auives , ce qui le fait négliger pour ceux qui donnent
beancoup de [ruit.

Le troisitme arrondissement, ou celui de Niort, eultive
Ia vigne dans sa partie sud et sud-ouest. Les vins du
sud sont médiocres, ceux du sud-opest sonthons. Les uns
et les aulres se consomment tant & Niort que dans les
enrirgns. On distille aussi dans cet arrondissement , heau-
coup d’ean-de-vie q{ui sevend pour eau-de-vie de Cognae,
et passe en Hollande.

En général , il y a pen de vins rovges dans ce départe-
ment. Le sud-onest de Parrondissement de Niort , qui
faisait autrelois partie de la Saintonge, fournit les meilleurs
Vins.

Département die Tarn. Ses produits en vin sont esti-
m¢s go mille pipes, faisant 154 mille kilolitres ( ou muids).

Les meilleurs vins et les plus recherchés sont ceux de
Gaillac. Ils se vendent & Bordeaux ot on les conduit par
e Tarn, pour la Hollande , la Prusse , 'Angleterre , Ham-
bonrg, le Nord et méme les lles. Ils ont beaucoup de corps,
et gagnent encore sur mer. On estime (&u’il s'en exporte
annuellement 4 millions 8§91 mille 500 kilogrammes ( cent
mille ¢uintanx).

Département du Par. La vigne y rapporte, & 'dge de 8
ans , 8 mille 804 kilogrammes (180 quintaux ), environ,
de vin, ou 8 mille 550 litres ( g mille pintes). Ce vin, peu
agréable en général, dur, violent, trés-foncé en couleur,
est en grande partie converti en eau-de-vie ; la fabrica-
tion du vinaigre en consomme encore une certaine
quantité. Ce qui reste de P'excédant sur la consomma-
wion , apres la fourniture des brileries et des vinaigreries ,
hasse ot & Péiranger ou dans les autres départemens de
_fa République. Le rapport de ces vins a l'eau-de-vie
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Yon en retire est & peu prés celui de 4 * & un. On
fait aussi des vins gris-bluncs , mais en petite quantilé.
Le prix moyen des terres plantées en vigues , de 18 &
25 aus , et a la distance de 195 & 975 méwes (1004 5oo
loises) , des communes un pen considérables, est, en

1%, qualité , de 4,500 fr. Pheclare.

2% — 4,200
39, e 3,900
4%, —— 3,600
5 ——— 3,300
6. —— 3,000
7% —— 2.500
8, — 2,000
g9r. —— 1,500
10, ——— 1,000
1% e 500
127, ——— 250

Le prix des terres plantées en vignes et arbres , est

e 6,000 fr. Phectare , premiere qualité; 5,500 fir. 2%, , ek

finsi de suite pour douze qualités , c’est-a-dire, en dimi-

hnant de 500 ir. pour avoirle prix de la qualité immé-
diatement inférieare.

Les exportations al’étranger peuvent aller,

R W ety el TGRS By 90 790,000 fr.

En eaun-de-vie, &.......... e v eve eraiesieiay | D4D 000
Celles & Pintérieur sont :
ST L s S AR m e e e aaasos 1,300,000

B asddidesvie , Al 000 0 L0 Ll ro0,000
En 1789 , les exportations a 'étranger sont portées sur
les tableaux , & 6oo mille franes en vins, Celles avee Uin—
rienr sont portées a 120 mille franes. On voit aussi par
¢és tableaux que le département du Var a tiré de Marseille
Pour 300 mille francs de vins et ligueurs , et pour 25 mille
francs de vins d’Espagne.

Le bourg de Roquevaire récolte des vins muscats blanes
€t rouges qui sont tres—estimés ; on les connait sous 1
Rom de vins cuits. , ke
. Les vins les plus distingués des enyirons de Toulon sont,
celui de Lancalgue et le muscat xouge. Les caux-de-vie
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sont aussi pour Toulon un objet d’exportation et de com-=
merce trés-considérable.

Département de ¥ aucluse. On y voit heaucoup de vignes
qui sonl généralement trés-espacées dans les plantations.
La charrue pourrait passer facilement entré deux rangées
de ceps. Aussi récolie-t-on des grains et du vin ; le terrain
parait comme partagé en bandes , dont les unes sont fa-
gonnées en terres labourables , et les autres en vigues. Le
meilleur vin est celui qu’on nomme Chéteauneufdu-Pape.
Celui de Gardagne lui est inférieur , quoiqu'il soit prus
délicat. :

En général, la vigne vient irts-bien dans le département
de Vaucluse, et produit des vins chauds capiteux et for-
tement colorés.

Département de la Fendée. On rencontre i etli quel-
ques vignobles de frés—peu d’étendue. Ceriains coteanx,
comme par-tout, donnent des vins plus ou moins hons et
supérieurs 2 céux des auires cantons du méme départe-
ment ; mais en général , ils sont ici tons de fort mauvaise
qualité,, ils filent et graissent de trés-bonne heure , quel-
quefois au bout de six mois.

La récolte totale pourrait, année commune, couvrir le
tiers de la consommation , en supposant Fusage du yin
général,, supposition que nousavons toujours entendu faire
quand nous avons dans les articles précédens établi le
rapport de la récolte avec la consommation.

Département de la Pienne. La vigne y occupe a peu pres
le sixiéme des terres qui sont en culture. Le plant primitif
ou le plus ancien est le pineau qui produit de trés-hon vina
Depuis un certain nomhre d’années , on y a substitué un
plant dont le raisin insipide ne donne qu’un mauvais yin
trés-chargé en couleur; cela se remarque sur-tout dans
Parrondissement de Poitiers. Cependant il en faut excepter
une parlie du canton d’Issay qui doune un, vin d’assez
bonne qualité , parce qu'on y trouve encore beancoup de
pineau.

Les vignes de quelques communes de Uarrondissement
de Loudun donnent un vin blanc passable dont il se fait
quelquefois exportation pour la Hollande. Les environs de
Chauvigny sont les meilleurs crus du quatrieme arrondis-
meat. Le dernier ou celui de Civray ne récolie pas pour
sa propre consommation,
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Les vignes sont mal tenues dans ce déparlement, on n’y
Lonnait point les échalas ; Ies ceps rampent.

. On peut diviser ici les vius sous le rapport de leur qua-
lité, en ceux de la plaine quisonl extrémemeant médiocres,
eten ceux des coteaux dont quelques-uns ont de la qualiié.
Les vins des coteaux de Chatelleranlt approchent de ceux
de Tours. Le vin blane domine dans tous les cantons. Le
Touge y est rare, il est duv, dpre , a beaucoup de garde
et gagne beaucoup & vieillir. La récolte totale est au-
gessns de la consommation. L'excédant se converlit en eau-
e-vie.

Département de la Haute-Fienne. Peu de vignes et
presque toutes dans I'arrondissement de Limoges.

«» Département des Fosges. On n'y récolte que trés-peun
de vin.

Département de I'Yonne. Ce département, formé d'une

artie de la Bourgogne , de la Champagne et méme de
'Orléanais , renferme beaucoup de vignes et dans loute
son élendue. Aussi y récolie-t-on une trés-grande quantité
de vins. Auserre en fait de fort recherchés et qui passent
en grande partie & Paris et dans les départemens envi-
ronnans. Ils forment la premiére branche de son com-
merce. Dans le territoire d’Avalon, on doit distinguer
cent d’Annet , du Vaux et de Rouvre. Ceux de la seconde
qualits et méme de la troisicme sont encore fort hons.
Les vins de Joigny s'expeortent dans la Normandie, 'Ar-
tois, la Picardie. On en porte la récolie, année commune ,
4 34 oun 35 millekilolitres. { Zoyez pour ce qui regarde la
Bourgogne , le département de la Cote-d’Or ).

Bois, Foréls et Arbres Forestiers(1).

Apres les végétaux nourriciers, qui intéressent premié-
rement et immédiatement homme , sur - tout Phomme
vivant en société , il nest point dans les régnes de la nature
de production plus riche , plus magnifique et plus impor-
tante que les bois dont la terre est disposée a se revétir.
Sous certains rapports méme on pourrait peut-éire diffi-
cilement assigner une préférence enire ces productions ;
du moins Phistoire nous'montre des peuplades vivant sans

(1) Voyez Varticle Systéme forestiers
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planies céréales, et la physique ne connait plus de terre

habitable ni cultivable sans foréts. Aussi Pimprossion re=

ligieuse de respect et d’étonnement quinspirent ces tuasses

immenses , ces domes d'antique et éternelle verdure qui,
du haut des monts, se prolongent sur les plaines, est-elle
un sentiment universel ; comme si la nature edi voum‘
suppléer par ce sentiment a Tabsence des théories cer=

taines, et des lecons de la physique, qui ne révélent qu'a
une longue étude les secrets de la reproduction générale,
&t donner en quelque sorte une garantie instinctive d la
conservation des foréls.

Depuis que , par de savantes recherches, des hommes
célebres nous ont ouvert les sanctuaires des mythologue#
et montré toute la physique céleste ou terresire du monde
primitif, cachée sous le voile allégorique des fables reli-
gleuses , il ne faut plus s'étonner que chez les nations
policées , comme chez les sauvages, les foréts se soient
peuplées de génies bienfaisans ou tervibles, mais toujours
conservateurs , quelles aient offert les premiers temples
-aux dieux , les premiers élysées aux rdnes , gu'en un mot;
elles se trouvent par-toul consacrées par le culte et la vé-
nération des mortels : pour qui connait Pantiquité , il serait
au contraire inexplicable que ce culic n'etit pas eu lieu;
et'si , chez des peuples dont les premiers législateurs
avaient hérité des connaissances d'un mondé plus ancien
Ies montagnes furent des géans , enlans de la ferre , élevés
par elle contrele ciel, il faudra peut-éire alors reconnaitre;
par exemple , dans la fable de ce Briarée awux cent bras
qui menace I'Olympe , et aitire sur lui la foudre r[u.’!fl
défie au sein des nuages , une expression sentie , une image
vivifice de Taction réciproque des puissances de Pair suf
les puissances de la végétation , action dont les montagnes
couvertes de hois élaneés au sein des vapeurs atmos-
phériques semblent étre plus particulitrement le thédwe
et le foyer. ' : :

Mais quelle que puisse étre I'orvigine du culle des divi-
iités némorales, les progres des connaissances suffisent
sans le secours des illusions sacrées , pour nous faire con-
naitre le rang et importance que nous devons assigner
aux foréls considérées dans lordre de la nature. On sait
aujourd’hui , que par Pabsorption continuelle des gaz qui
conviennent i leur vie , elles contribuent puissamment au
renouvellement et a la dépuration de air , qu'elles entre-

tiennent
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tiennent la végétation dans des lieux qui sans elles , ne
seraient plus que des couches arides et stériles ; qu'elles
préservent la terre de la chaleur brilante du soleil en
méme temps qu'elles la conservent dans toute une conirée ,
comme un foyer de chaleur féconde, dont le dépit
contribue efficacement a arréter, & contre-halancer la ri-
gueur et leffet des gelées ct des premiers froids; qu'enfin
elles sont les réservoirs nécessaires de Pirrigation; qulelles
pompent ou arréient pour les vendre anx sources des ri-
vieres et des fleuves, les vopeurs; et suf-tout les eaux
pluviales qui, dans les cantons ot ces canaux naturels ve les
{forcent point & disparaitre dans Jeurs routes souterraines ;
se condensent en torréns ; inondent la terre au lien de
Varroser, balayent les couches végétales et ensevelissent
en un jour, sous les débris et les ruines; li culiure de
toute une contrée. Tels sont les véritables titres qui, pla-
cant les foréts au rang des agens naturels, ont dd et doivent
encore lesrendre sacrées 5 et lalentear de leur croissance ;
1a durée de leur vie qui se confond avee le cours des siecles,
nous avertissent assez de Vimportance que la nature elle-
méme allache & une production aussi profendément em-
preinte du sceau de son travail. Considérées dans Pordre
de Jasociété et par rappert a ses besoins , elles nicus offrent
des avantages qui nous touchant de pluspres ; nous serublent
encore plus précieux et plus divects; tel est méne dans
ce cas Pordre en quelque sorte contradictoive des choses,
que plus elles nous deviennent indispensables par les
progres de la civilisation , plus en méme temps {‘a con~
sommalion en augmente et parvient bientdt i oulre-passer
les moyens de la reprodiction. En effet , Phomme en so-
ciété, ne se coutente plus de dépouiller Farbre de ses fruits
pour les faire servir & sa nourriture ou & celle des arimaux
vassemblés autour de luij cest Parbre méme qui bientét
est désigné & sa hache destructive par ses besoins , par
les arts, par e luxe méme gui marche sans cesse 4 cité
de la civilisation. Lé premier envahissement de la société
sur les foréts , est ordinairement commandé par les acerois-
semens de la population. Bientot les besoins de la vie et
les ravaux imruslriels maultiplient les causes de degtruction;
le chauflage, les constructions civiles , militaires et navales,
les usines , fabriques et manufactures , les machines de
toute espece , depuis la charrae qui nowrrit Phomme jus-
quan berceau qui le voit naite; jusque meéme au dernies

¥it. nd
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asile qui recoit sa dépouille aprés sa mort , tout a chaque
instant appelle et la hache et la scie awsein des bois.

Sien méme temps que ces causes de destruction agis-
sent dans une société, les loix physiques qui ne veulent
pas que cette destruction passe certaines bornes, y sont
ou inconnues ou peu consuliées ; si son gouvernement ne
veille point pour les individus & assurer la conservalion
et Paménagement des foréts; si le luxe déyorateur y mul-
tiplie tellement les besoins factices, que la cuisine d’un
seul riche , par exemple , y consomme en un an ce que
la nature ne reproduira pasen des siécles ; si pour comble
enfin , une époque de révolation et de dissentions civiles,
amenant et le silence des loix et le bouleversement de
Yordre, livre de vastes propriétés forestitres aux spéeu-
lations de I'intérét personnel et de lignorance qui or~
donnent & tort et a travers les coupes et les défrichemens;
alors dans une telle sociélé, les fégradatious el destruc-
tions irrégulieres doivent t6t ou lard rendre sensible I'ab-
sence des hois dans Pordre civil, tout aussi bien que
dans Tordre naturel. D'un cété, leur prix de commerce,
comme denrée de consommation , augmentera dans une
proportion alarmante , et dépassera les faculiés de la classe
moyenne des citoyens ; de Fautre , des défrichemens mul-
tipliés contre le veeu de la nature , metiront a nu on des
terres légeres que la culture brilera en 3 ou 4 ans et
épuisera pour des siccles, ou des terrains en pente , des
escarpemens de montagnes, qui, /avés continuellement
et suns obstacles par les eaux pluviales, seront bientdt
dépouillés de T'/wmus végétal qui recouvrait le roc et le
tuf', cesseront par conséquent de servir de réservoir anx
sources et fontaines: de-la les irrigations régulieres dimi-
nuerent en méme temps t%ue les alluvions orageuses;la
chute et le débordement des torrens se présenteront plus
fréquemment dans la méme contrée ; de-ld avssi l'on
pourra y observer avec effroi, au sein de la culture et
des arts, les signes nombreux des conquétes de la stéri-
lisation , et on renconirera a chaque instant sous ses pas
les tristes monumens des dévastations accidentelles.

Or, celte situation inquiétante pour la société ot elle
se manifeste, est précisement celle dont la France est
prochainement menacée au moment ot nous écrivons. 11
est méme plusienrs points ou les progres du désordre
sont si caractérisés et si sensibles, que (%epuis long-temps
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ils ont éveillé les sollicitudes des gens instruits; et les
plaintes de Padministration , aussi bien que celles des ad=
ministrés. Ce n’est pas seulement de nos jours, que de
bons citoyens ont signalé & Pautorité les funestes consé-
quences du désordre dans le régime forestier ; le mal
remonte déja haut, et n'en exige par ld méme que plus
de considération. Un écrivain du régne de Charles IX
et d’Henri 111, Bernard Palissy, appelait notre insouciance,
a cet égard, « non une faute, mais une malédiction et
n un malhewr a toute la France. » La fameuse ordon-
nance de 1669, déclare que déja le mal est si invéiéré
que le remede est presque impossible. Plus récemment,
Réaumur , Duhamel et Buffon, dansleurs écrits éclairés
de toutes les lumieres du siécle , ont consigné la méme
opinion, &4 qui tant d’autorités dennent désormais le ca-
ractere dela vérité, et qui setrouve reproduite sous di-
verses formes, par les écrivains économistes qui se sont
occupés a faire sentir Porigine et les effets de la dé-
vastation , et & indiquer les moyens les plus propres a
Parréter ; mais c'est sur-tout a I'époque présente que toutes
les causes morales ou physiques fixes ou passageres dont
nous avons tout-&-ITheure indiqué laction, semblent
s'élre réunies et comme entassées sur notre sol pour en
opérer et accélérer le déboisement. D'un c6té les chanf-
fages des particuliers , multipliés dans les villes par le
luxe et le goiit de Paisance, dévorent une quantité énorme
de combustible ; de l'autre , les immenses besoins des ma-
nuflaciures et desarts, sur-tout Uétablissement au sein des
foréts , de forges, de verreries , de fourneaux de toute
espice, y placent, en quelque sorte, le foyer méme de
la dévastation. Les principes physiques de conservation
et de reproduction ont éié d'une auire part long-temps
méconnus ; 'administration , privée de lumitres, a par-
couru sans boussole tous les erremens de la routine et
de lignorance; et ce nest que depuis et par les éerits de
Duhamel et de Bulfon, que la nalure a €lé consuliée,
et que les connaissances naturelles qui doivent diriger
Paménagement des foréts ont €ié assises sur leurs véri-
tables bases ; enfin , il faut an milieu de toutes ces causes
desiructives faire une grande part aux effets imprévus
et accidentels de la révolution que nous venons de tra-
verser. La propriété atiribuée a la nation des domaines
de la couronne et de ceux des ordres. privilé%iés , @ pré-
nd 2
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cipité d'abord au sein des bois Phabitant des campagues,
ot chacun sest eru individuellement propriéiaire de ce
qui élait déclaré apparienir & tous.

Les acquéreurs des domaines nationaux sont venus en-
suile , et la cupidité a de toutes parts ordonné les coupes
et les abaitis pour se hiter de couvriv les dépenses des
achats par une venle aussi preductive que sire el {acile;
d'antres caleulateurs cacore plus pressés dejouir etdégoiiiés
de la lenteur d'un revenu constitué en bois , ont cher-
ché dans des défrichemens entrepris sans régle et sans
lumicres, a étendre aux dépens des foréts les conquéles
de Tagricuiture ; et de-la souvent , faute d’avoir connu
et consalié les loix de la physique et la nature du ter
rain, sonl sorties du milieu d’une culture ingrate et inel-
ficace, de vastes landes, des bancs immenses de roe et
de tuf, la dénudalion des terrains en pente , Uentraine
mient de couches de graviers, sables el pierres, sur de
fertiles vallées qui en sont gatées pour long-temps ; do-la
aussi, la dessication d’une fonle de rnisseaux , Pabaisse-
ment du lit ordinaire et navigable des fleuves ei ri-
vieres; de-la; dans certaines contrées Uexaltation des
chaleurs torrides de I'élé, par Péchauffement commu-
niqué a de vastes espaces qui n'offrent plus au soleif
quune crotte pierrense ousablonneunse , d'oti suit la réao~
tlon non moins vive et ‘non moins funeste des froids de
Thiver , qui glace sans obstacle une terre déponilice de
Pabri des foréts , dont Pombre ¢épaisse recueillait et aon-
eenlrait le dépét de la chaleur végétale, arréiait Pac-
tion et Peffort des venls , el dépouillait Fair d’ane
partie des givres et des frimats, dout lear soulfle Pa-
vail chargé. Parmi les désordres, gui sans lenir essen-
ticllement a la révolution , se sont cependant acerus avee
et par clle, il parait quiil faut aussi admelire Fusage de-
venu ahus, de faire paturer Jes troupeaux dans les bois,
et que le défaut de police sur les temps et les lieus ds
cette pature, détruit annuellement uae guantité sen-
sible tfe jeunes pousses ; ¢'est sur-tout conire les chevres
gl s'est élevé de toules parts un cri de prosevipiion &
ect-égard. Enfin il fant encove tenir compte de laction
des élémens et des accidens du feu céleste ou des em-
brasemens, pour réunir dans le méme cadre Pindication
de tout ce qui porte préjudice 4 U'économie {forestiere
mais ces sortes daccidens, placés dans le cowrs ords
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Raive ef général des choses, ne menacent pas plus par=
Yeulitrement les bois de la Iranee, que ceux de tout
e globe , et sous ce rapport, appartiennent davaniage
a Thistoire naturelle, qu'a une statistique spéciale.
Terminons ce tablean des causes qui agissent pour la
estraction des foréts pour un ealcul qui démontre invin-
tiliement eombien la consommation du combustible pour
e chauffage seul est port(e au-dela des moyens de la re-
Production. : ‘

Le comité des domaines de Passemblée constituante a
Porié , d’aprés les bases régardées comme’ les plus ecer-
laines, la totalité des bois & 13 millions 100 mille 6gt
arpens pour l'ancien territoire. La coupe moyenue de
Celle quantité d’arpens, supposée a 20 ans , donne un ré-
Suliat de 655 mille 34 arpens de coupes, qui, répartis
ilre 24 millions . d’habilans, ne laissent a chacun &
Consommer gu'un trenteseptieme darpent; mais Paris
seul absorbe, pour son usage, plus d’'on quatorzieme de
a totalité des coupes ; de plus, il faut réserver ce que
s construclions , usines et aleliers en prélevent pour
eurs besoins ; el quoique cette quantité soit difficile a
€raluer posilivement, on voit au moins qu'en réduisant
4 un quarantibme darpent ce qui reste a briler par
léle , c'est d’apres les bases ci-dessus tout au plus ce que
‘on peut accorder , et cest' pour chacun Pétendee car-
vée de 2 perches et demie.

Les conquétes de la République, les réunions de la
R_('-]giquc , des provinces cis-Rhénanes , dela favoie, Ge-
néve, ete., ne changent point sensiblement les résullats
ni les élémens de ce caleul, parce que Fon yerra par la
suite que les bois de ces nouveaux départemens pré-
senteat a peu pres la méme situation gue ceus de Pan-
vienne France , que les mémes besoins y agissent , que
8ils ont moins é1é soumis peul-étre i linfluence des el-
feis révolutionnaires , ils ont di supporter les dévastas
tions de la guerre, dont ils ont été en géncral le théatre.
Cette derniere cause de dégradation a aussi agi d'une
maniére terrible dans les dépertemens de I'Ouest.

Nous avons cru utile et méme indispensable de faire
connaitre , par un apercu général, Uensemble dune si-
tuation qui appelle tous les soins et toute la surveillance
de Taulorité. Tes causes fixes et constamment agissanics,
aussi bien que les causes plus accidentelles de 1a dégrada-
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tion des foréts , nous ont paru devoir se classer dans le ta=
bleau de leur statistique , et lui servir en quelque sorte
d’introduction ; il nous reste maintenant 4 entrer dans ces
détails , pour en déduire la connaissance précise de notre
situation, de Pétendue des désordres et des moyens d'y
remédier. La premiére base 4 déterminer est celle de 1'¢-
tendue de terrain occupée par les bois et foréts. L'on
est tout étonné de voir que sur un objet aussi important
et pour lequel les moyens de vérification ont été de tout
temps dans les mains du gouvernement , il n'y ait jamais
eu que des calculs arbitraires , des hypotheses et des opi~
nions particulieres a la place des résultats.

M. Necker et Arthur Young ont élevé la totalité des
bois de l'ancienme France, & 22 millions 289 mille 1
arpens , & peu prés 11 millions 144 mille 508 hectares.

Bonvalet- des-Brosses porte seulement pour les hois
domaniaunx, l'étendue en
futaies,; Ao, ve.seves 1,486,356 arp. 52 pere.

Endaillis’, 04,000, 4 IS 55, 748 82

ETIC

2 il

5,242,105 arp. 35 pere.
AR ST e

Ces calculs ont été taxés d’exagération par tous les éc0~
nomistes. Les matériaux recueillis par Ie comité des do-
maines de T'assemblée conslituante, n'ont donné que

- résultat ci-contre :

Bois domaniaux...... 3,338,261 arp. 6o perc.
Bois de commmunauté.. 2,202,134 48
Bois de particuliers.... 7,560,295

R

Toraxn.... ... 13,106,691 arp. 8 pere.

Cette ¢valuation parait mériter plus de eonfiance qi“e
les précédentes, et éire appuyée sur des données pius
positives et des caleuls plus exacis. En effer, le reieve
des cartes de Tobservataire , fait par d’Acosta, n'a pre-
senlé que 12 millions d’arpens /de bois et foréts; maid
comme ces caries n'gnt pn marquer une guaniité , non a
‘négliger daus le caleul, de petils bouquets de bois épars
ghoet ki, et qui, pris isolément, formaient une teop faibie
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Mmasse pour occuper un espace sensible sur les plans,
on voit qu’il faudrait ne supposer qu'un million d’arpens
apeu pres d’élendue i ces parties, non dessinées, pour
que le relevé des cartes saccordat avec les résullats des
recherches de Passemb'ée conslituanle; or, ceite sappo~
sition n’a rien d’exagéré : elle est admise par Lavoisier et
arennes Fenille, dont Vautorité en ces matieresne sau-
Tait éire contestée. 3
Onpent donce, en s'en tenant a cetle estimation, regarder
qne lancienne division dela France présente 13 millions
100 mille 169 arpens , 6 millions 550 mille 345 hectares et
demi de hois de toute nature , dont le’produit annuel a éLé
€valué par les deux auteurs précédens , & 120 millions de fr.
Ein reculant ses frontieres du céré de Ultalie’, de 1a Suisse
et du Rhin, la République a ajouté des bois, trés-considé-
rables 4 ses anciennes propriétés en ¢e genre; mais dans
plusicurs de ces nouveaux départemens, agissent Ies mémes.
causes de dévastation, que nous avons spéeifiées plus haut,
et ceux ot les produits forestiers surpassent -la consom-
maiion ne forment pas un excédant dontla répartition sur
la masse de nos hesoins puisse produire un effet sensible,

Tableau de élendue des Foréts.

En les considérant sous Ie point de vue de lear étendue,
on verra que si la réunion de plusieurs grandes provinces a
donné ala France de nouvelles réssources forestieres , elles
ne paraissent Pas néanmmoins avoir augmenté autant quon
serait tenté d’abord de le croire, le rapport des conte-~
hances que nous tronvons appartenir a ancien territoire.
La raison s’en concoit aisément quand on pense aux di-
lapidations de toute espece qui ont dévasié les foréis
pendant la révolution et qui ont amené des défrichemens
par lesquels 'étendue des terrains aménagés en bois, a di-
minué dans lintérieur des anciennes frontieres , au point
que cette contenance o8t beaucoup moindre dejce qu’elle
etait en 1789 et (}'ue par lal'adjonetion desquantités pro-
venant des nouvelles limites , n’a guere fait que’ rétabliv
Péquilibre numérique des anciens résubtats. Cest ce gui suit
de ['tat le plus exact que nous ayons pu nous procurer des
- foréts nationales et du caleul approximatif deshois commu~
- maux et particuliers dont nous allons offrir icl le tableau.
L’administration forestiere de la BRépubligue est divisée

€n 28 conservations ;
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Contenances en heetares;

BATIE s iaeics 555 wnh e S e 121,680
BEOIOY s v wato ooy srom iisTimcs gt omin, TOO00
BoneHl: ... b was cinindue snanrier - GRIO0
GABH o Jow /s AT S RS 65,500
Rennes , par approximation. ..... 60,000
Anpatni . gaite wene S Sk 4g,649
Orléans: sneaniaemsin s PR (o £
BOUTges: <o s an sotmiasaisnios s s 199, 390
PO ite S g s e s o s it < 52,661
Mophng. o5 - coeseetonvisnasasuss  GHgab
NSV RGT XA S e e D
Pau , par approximalion. ........ 60,000

‘Lanlagses S zan sdliy il et 30 AG0
Montpelliers .ot ivosereiiieen.. 28471

Nimes, '}réunies‘ 25,000
g ol ; ;000
Gnemoblesie . « v st vmpnsnnsvors 39,804
Tijen. iz ik S P
Besancon. i . o « o ste - S et +.ees 199,000

e e s et LI O
Nl e oo e e s 264500

MEET i il S5 vrvesbanaeses.. 386,000
LABee, vl b Sl e Tl sate sy 45,500
Pruxelles. . ... b comd Lialsiee S Ut g S T
Domag. conee vanicatvasnossusone 70,000
B R e TR vasios v o XUOLOO0

Coblentz , par approximation .... 180,000
LCorse , par approximation........ 100,000

TorAL..... . 3,365,280 hectares.

Cette quantité dg 3 millions 365 mille 280 hectares
résenie un revenu annuel de 4o millions de franes,
5"aprés les ventes de Pan 10. : :
Cette contenance est presque double de celle des bois
nationaux de la monarchie ; mais aussi il faut observer
qu'indépendamment des foréts et pays réunis , les plus
beaux bois des particuliers appartenaient a de grands
seigneurs, et que émigration en a acquis la plus forte
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Partie a Ia République ; d'ott il suit gue les contenances
Yes hois particuliers devront éire repvésentées par une
Yuantité bien moins forle; et que celie des {oréts natie-
Bales, au contraire , eut €1é plus enfiée encore, sans iea
défvichemens frandulenx de bouquets de bois, gui eurent
len Jorsque P'assemblée nationale deeréta Paliénation des
ois qui nauraient que 300 arpens d’étendue et au-des—
Sous. In effet, alors la mauvaise foi et la enpidité firent
.“d}uger des parties qui dépassaient ce maximamn de: 300
arpens ; et pour rendre impossible la preuve de la mal-
Yersation , on y poria de suite la hache et la charrue.

I Les bois nalionaux n'ont pas moins ¢té ravagés dane
Pessence de leurs arbres que dans leur étendue, etla di-
%le de belles picces de construction se fait encore plus
Sentir que celle du bois de chauffage.

. Les hois de communautés sont évalués & enyiron 3 mil-
lions d’hectares , un peu plus que sous la monarchie , et
s bhois particuliers a 1 million 500 mille hectares. On
Y0it que ce sont ces derniers qui ont le plus souffert.

Résumé.

Bois nationaux .. ..e-.honss.. 3,365,280 hectares.
COMMUNANX . v« s s e s sesssn 3,000,000
particuliers ........... .. 1,500,000

Towa% &l . 7,865,280 hectares.

e

Apres avoir exposé, d'aprés les données les plus cer—
aineg que nous ayons pu recueillir , Uestimation générale
*ten masse de la situation foresticre de la République,
Nous croyons essentiel, pour compléter ce tableau, de don-
Ber les résultats partiels des statistiques des diffiérens dé-
Partemens qui nous feront connaitre d’une maniere plus
Ytaillée , la nature de leurs bois , leurs produits et
Uages actuels oun possibles, leur état de délabrement et

e_diselte menacante ou déja absolue; ce qui nous con-
Mira 3 terminer cet ariicle par quelques observations sur
les arhres dont I'essence convient le plus & notre gol sous
¢ double rapport de leur utilité absolue et du hesoin ac-
luel Pune prompte reproduction.

A Textrémité nord et mord-est sont les vastes pro-

Mees de Vancienne Belgique et des cercles du Rhin,
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formant treize déparlemens enclavés entre les anciennes
et les nouvelles limites du territoire. Le long du Rhin sont
ceux de la Roér , de Rhin et Moselle , du Mont-Tonnerre
et de la Sarre .
Celui de Ja Roér fait un commerce annuel de 700 millefr.
en hois de construction , qui s'embarquent tous les ans a
Colmar pour la Hollande. Cette {lottaison offre méme un
speciacle curicux; cest une espece d'ile portant jusqua
600 ouvriers. La nature des hois du pays est le chéne,
le hétre , Taulne, le peuplier et le sapin. L'acacia , éra-
ble ; le platane et le saule lombard y réussissent dans plu-
sieurs endroits. Les foréts nationales, dans le second , Rhin
et Moselle , sont de.... 46,359 hectares.
*Lies buis communaux. ... 6,653,

Torar...... 53,012 hectares ou 106,024 arp.

Ces foréls , qui couvrent en grande partie les sommets
et les flanes des montagnes, sont trés-riches en lois de
consiruction. Les hauteurs du Mont-Tonnerre sonl auss
extrémement boisées ; le chataignier est trés-maultiplié
dans les environs de Worms et d’Oppenheim. Le commerce
des hois de la Sarre se fait par cetie riviere et par la Mo-
selle. Le pays se plaint de I'étendue inconsidérée des dé-
frichemens. A Pouest de ces déparlemens et a Uextrémité
nord du territoire , sont ceux des Foréts , de Sambre et
Meuse , de 'Ourthe , dela Meuse-Inférieure ,” des Dens-
Nethes, dela Dyle , de ’Escaut, de la Lys et de Jemma-

-pes. Le département des Foréts , couvert ou platét bérissé’
de monts trés-boisés , sur-tout aux environs de Luxem-

,bourg, a pour essence dominante d’arbres , le chéne et

-le hétre , mélés de beaucoup de cerisiers el merisiers san-
vages qui fournissent au commerce du Kirchenwasser ( eau
de cerise). :

Le commerce de bois, autrefois trés-considérable dans
ce département, est sinsuliérement tombé par la dégrada-
tion des foréts, et par d'antres causes.

. Les foréts nationales de Sambre et Meuse sont de 10
mille 865 hectares; les communalies de 8 mille 656 ; total
1gmille 521 hectares , fractions négligées. En yrénnissant
ies propriéiés particulicres, on estime que les 6 vingtitmes
du, département (mille 240 lica:es earrées ) sont couyerts

. de bois; ce qui donne 52 lieues carrées, en toul 158 mille
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78 hectares environ. Ces bois fournissent & un grand
cmmerce de charbon; 324 mille 720 doubles steres de
tombustible y sont employés; les tanneries y consomment
25 mille myriagrammes de tan. 11 5’y fait beaucoup de mer-
nin, et une menuiserie marbrée qui tire son prix d’'une
sigitation assez singuliére, résultant de ladhérence que
nnent entr’elles les pousses serrées, enirelacées et con~
dues du chéne vert ou yeuse. Le sucees de I'introduc-
tion du maronnier d’Inde dans ce pays fail conclure et dé-
sirer celle du chéiaignier.

Les bois de I'Ourthe sont inégalement répartis sur
la surface du département. Les bords de la Meuse et les
frontitres de la Roér en sont les points les plas revétus.
Les noyers prosperent dans les environs de Liége; le
produit annuel des coupes est de 130 mille fr. Ces produits
sont beancoup moindres dans la Meuse-Inférieure, otils
e sélevent que de 184 231 millef. On y compte 5 mille 400
lectares de foréts dont 3 mille nationales. Les arbres do-
minans sont le ehéne, le {réne, le Léire, le charme, le
filleul , Ie bouleau, les pins et sapins, les saules et les arbres
o [ruits forestiers, tels que cerisier , chataignier, cormier.
Les Deux-Néethes présentent des hois dévastés , mais qui
par la nature du sol, sont propres & fournir au chauffage
et a la consiruction. Les principaux arhres de ces hois sont
les chénes, hétres, pins, sapins, inélezes, bouleaux et peu-
pliers; leur élendue totale est le 120 de celle du départe-
ment qui a 145 lieues carrées: c'est 12 lienes et plus pour
les foréts, c’est-a~dire environ 29 mille 477 hectares. Dans
la Dyle se trouve la belle forét de Soignes, mais qui com-
mence a diminuer par les défrichemens ; elle a 7 mille
296 hectares d’étendue. En général , les arbres forestiers
sont d'une tres-belle venue dans cetie contrée fertile. Les
routes y sont plantées de deux rangées d’ormes et de
dilleuls ou peupliers. Les acacias, les platanes, mélezes et
penpliers de Virginie se plaisent dans cet heureux sol; le
tulipier parail aussis’y acclimater et promet unebonne tein-
ture jaune. L'Escaunt et fa Lys présentent les mémes signes
de culture soigneuse et intelligente par Ja plantation des
chemins , fossés et bords des caux. Le dépariement de Jem-

‘mappes est tres-boisé : on y compte 48 mille hectares de
foréis nationales, Ie chéne et le fréne v dominent. Elles
ant produit en Fan VIII et IX pris ensemble 590 miile
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22 {r.; le pays posstde en outre 15 pépiniéres, contenant
101 mille 450 arbres de service.

L’ancienne frontitre, en la suivant du nord-est an nord*
ouest embrasse les départemens formés de PAlsace, la Lor-
raine, la Champagne, Ia Flandre , UArtois, la Picardie, Ja
Normandie et la Bretagne. Au point le plus nord-est st
t’abord le Haut et Bas-Rhin. Ces départeniens contiennent
des bois de la plus précieuse essence pour la marine etles
<onstructions. Les sapins ysont comparables & ceux du nott
pour les proportions. Onles trouveseulement trop gras. Les
hétres etles chénes sont parfaits. Dans le Haut-Rhin les des
tructions se sont multipli¢es par les défrichemens et de$
coupes déréglées. I'étendue des foréts dans le Bas-Rhin est
dé 197 mille 8 hectares’ dont une grande purtie revét &
peuple les montagnes. Outre les trois essences d’arbres déj&
eités, le pays est en général riche en mélezes, érables:
¢harmes , trembles , merisiers, chataigniers, noyers , cor-
miers , alisiers , sycomores; beaucoup g’aulres arbres exoil”
fjues, tels que lesacacias, micouncouliers, sorbiers, muriers
noyers d’Amérique, thuyas , variétés des saules, tiileuls:
et peupliers y ont trés-bien réussi. A Vouest de ces dépar”

[temens, sont ceux des Vosges, Meurthe, Moselle, €
Meuse.

La partiemontueuse des Vosges est couyerte d'immenses
foréts de sapins et pins, d'un nombre infini de merisiers:
qui fournissent a la fabrication et au commerce du kirchen~
wasser. A Pouest des montagnes est la belle forét de Darney
qui alimente plusieurs usines. Les sapinieres d’Epinal !
Rambervillers et Saint-Diez, sont épuisées : on a arrach®
Jes hétres et les chénes comme préjudiciables aux sapin®
erreur quia nui & ceux-ci. Les établissemens des seieries
dans les foréts y débitent des planches dont 1l se fait vt
grand commerce , ainsi que de merrain ; les scieries natio=
nales ont débité en Pan IX 657 mille 880 planches. Les
foréts, tant nationales que eommunales, occupent178 mille
470 hectares; les hois particuliers y ont en outre une éten~
due trés-considérable. .

La Meurthe a vu disparaitre de grands espaces de bois,
sous prélexte de donner a l'agriculture des terrains qui D€
Font point enrichie, et 'ontau contraire privée des secours
naturels que lui préte la végétation forestiere. Les sa]?lﬂs
dtes monlagnes fournigsent au commerce la térébenthine:
Le pin' & torche se trouve de Blamont i Strashourg. 16~

»
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Santon de Toul nourrit des hétres, cliénes, houleaux et
Ymes. Celui de Nancy n'a que des beuquets de bois de
Méne essence. Ta Moselle fournit aux Hollandais dubois
¢ contruction. Llavidité des particaliers y dépouille les
Oréts d’une manitre alarmante. Dans la Meuse , la con-
Wée de Ligny & Void est tres-boisée ; les chénes, hétres,
eh:'irmes et bouleaus y dominent : quoiqu’il n’y. ait
Ping de foréts marquantes , le produit moyen des bois
St annuellement de 677 mille 211 fr. A Pouest de ces dé-
Urtemiens , sont ceux des Avdennes et de PAisne , formdés,
premier, de Vextrémité nord de Vancienne Champague,
®le second, des confins de la Picardie ct de Flie-de-
]"ﬂnce. Dans le premier, estla forét fameuse dont il porte
¢ om , ‘et qui it sa frontitre du cdté du département e
Simhre et Meuse. On se plaint de son dégurnissement ;
"l'& fournit des bois de chaullage et de construclion.
“Aisie renferme plusieurs belles foréts, et fournit beau-
“oup de bois a Fapprovisionnement de Pavis. Celle de
illers-Cotteréts, la plus spécialement destinée & celie
Sonsommation , a 14 mille hectares d'élendue. Celle de
Hint-Gobin alimente la manufacture du méme nom. On
Youye du coté de Vervins de heaux bois propres 4 la
Marine , mais dont on fait peu d’usage , faute de moyens
€ transport. Les essences communes d'arbres sont le
Chéne , héwe, fréne , charme, tremble et houleau ; Porme
e chalaignier sont rares. L’étendue des bots natio-
Naux est de . . R St Sl - o R T T
Celle des partiouliers.. . . « . . . . 46,577

En om0 s o sebi5aheet.

La partie la plus septentrionale de Pancienne frontitre
5t occupée par le département dit du Nord par sa po-
Sition méme , et par ceux du Pas-de-Calais, de la Somme
¢t de P'Oise. Dans le premier, les bois sont loin d'élre
Proportionnés aux besoins. Leur ¢tendue est de 34 mille

1o liectares en grandes masses de foréts, indépendam-
Ment de quelques propriéiés communales et particulieres,
Peu importantes ; elles fournissent de trés-heaux chénes a

2marine. Leur revenu en I'an X a été de 1 million 81
Mille 554 fr. Le département possede de plus 370 hectares
€ bois de toute origine et aliénables. Tous ces bois sont
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connus sous le nom de forét de Mormal, Saint-Admand s
Nieppe, Vaucelles , W alincourt , Phalempin et Hem:
L'essence dominante est le chéne, le hétre, le charmeés
le fréne, le tremble et les saules. Dans le Pas de Calais
les défrichemens inconsidérés ont ouvert le terrain aus €
vahissemens des sables qui s'étendent sur les terres eulti=
vables, Uespace de 5 kilometres ( une lieae) et plus. 1l fav=
dra opposer A ces stériles conquérans une barriere forme®
de quelques plantes A laquelle on consacrera une lisier®
de 250 ou 60 hectares. Les trois principales foréis sont
celles de Boulogne, de Desvres et de Hardelot. La pre”
miére est de 1 mille g70 hectares, la denxieme, de 1 mille
120; et la troisitme , de 610; en tout, les bois et forél
du Bas - Boulonnais sont de 7 mille 140 hect.; ceus ¢
Haut, de 2 mille 784. Le défrichement des terrains €2
penie dans la Somme a porté préjudice a FPagriculturés
et fait sentir le besoin de bois. L'Qise contient les foré!s
de Compiegne et de Senlis.

En suivant notre ligne du nord au nord-ouest, et lf
long de la mer, se présentent les départemens forme?
de [a Normandie et de la Bretagne. Les seules foréls
maniales de la premitre de ces provinces élaient poriéess
en 1789, & 1 million 219 mille 105 arpens. Ces foréts 0Bt
souffert pendant la révolution ; mais elles offrent encor®
des masses trés-précieuses ; les chénes, hétres et ormes
y domineut. Les bois blanes, le cornouiller, appelé Uofivie!
de L Normandie, y sont trés-communs. Il'y a aussi de
beaux hois de sapin, des chataigniers, des tilleuls , des
aulnes , {rénes et peupliers ; en général les essences de bot®
y sout trés-variées. Les campagnes ont Pair d’une forét
continue , par la méthode d’entourer les maisons rurales
de fossés revélus d’arbres, et de placer les batimens a%*
milieu d’un bois de pommiers. Le commerce des bois €5
trés-considérable ; il fournit aux besoins de la marin€,
des construetions, du chauffage, et 4 un grand débit €€
sabots. Dans la Seine-Inférienre , on trouve les foréts dé
Lyons, de Bray, d'Hérouville, de Rouvray, de Mauny»
de Brotonne. '

Dans 'Eure, sont celles de Beaumont -le-Roger , de
Conches, de Lyons, Livry , Neubourg, Pont-de-UArche,
Ivry, Verneuil, Evreux, Andelys. Ces diverses foréls
sont étendues sur 130 mille hectares de superficie. Ly
en a 4o mille hectares de nationales. L'Orne est cowp®
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de monticules trés-boisés. Ce département conlient en
tout 84 mille hectares de foréts tant nationales que parti-
Culieres ; il fournit peu de bois & la marine ; le plus beau
8¢ trotive dans la forét de Belléme. _

Le département de I'Orne a la forét d’Alencon; la
anche , celle de Coutances et Avranches. Les essences des
0is sont, comme nous I'avons dit, trés-variées dans ces trois
Epartemens : Iindustrie de ses habitans a fait de plus,
ns plusieurs contrées , une conguéte assez précieuse pour
¢ chauffage , dans la famille des nombreux arbustes qui
fe plaisent dans celle région; cetle conquéie est celle de
djonc (ulex), appelé aussi jone marin et brusque dans
€ pays. (Vest sur-lout enire Dieppe et le Havre que cetle
Plante est un objet de culture: en voit des champs entiers,
es pentes de coteaux qui en sont couverts. On en fait des
agots ou hourrées, qui se vendent 100 francs le mille, et
Qui servent 4 chauffer les fours, méme les fours & brique,
€ & ménager la consommation du bois dans les cuisines..
Cette culture s’étend dans les départemens formés de la ci-
devant Bretagne, et y supplée non moins utilement &
diseite du bois qui en afilige plusieurs contrées et an
Manque de fourrages.
Les bois dominansdans I'llle et Vilaine sont le chéne et
¢ héire , el ensuile les chitaigniers, tremble et bouleaux.
llya 30 milleheotaresde foréls nationales, peuplées d’arbres
appropriés 4 la marine ; mais quoique bordé par la mer, ce
Pays lui en fournit fort peu, attendu Uextréme difficulié
des transports intérieurs. Le chataignier a trés-bien réussi
ans cette contrée , par lintrodnction ayantageuse de la
méthode de le greffer en flite. On y voit de vastes landes
Couvertes de bruyeres et d’ajonc, qui donnent de mauvais
Pacages , et furent autrefois de superbes foréts. Dans les
Céies-du-Nord on trouve aussi des landes immenses, et les
débris de futaies abattues. Méme situation dansle Finistére ;
Mais en revanche culture trés-active des genéts, dont hee-
tare rapporte 8oo francs, ce gui ;ln-ouve moins la honté in-
rinséque de cette culture, que Uextréme disette des hois,
I;-e Morbikan a des coteaux tres-boisés ; la Loire-Infévienre
est davantage encore : on y trouve les foréts de la Mejl-
eraye , d’Avaise et du Teil; elles ont 10 mille heciares.
Celle du Gavre, & elle seule, en a 5 mille 500; celle de la
]:}retéche , 6oo. Dans toute la Brelagne on comptait, a
Pépoque de la révolution , 300 mille 84 arpens (150 mille
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4o heetares) de hois domaniaux , tant futaies que taillis. A
Test de celte contrée , el en se reportant vers le cenive , sont
les départemens du Maine, de 'Orléanais, de I'lsle-de-
I'rance et de la Champagne. :

La Mayenne fournissait autrefois des bois de construc-
tion, détruits aujourd’hei par Pavidité des acquéreurs 4@
domaines et la multiplication des usines. Les, dévasta=
tions sont effrayantes dans la Sarthe : les principales forét
nationalessont celles de Bersay et Persaigne; en tout, le dé*
partement possede 25 mille 281 hectures (50 mille 562 ar-
pens). On y trouve principalement le chéne, le héire,
fréne, le chitaignier, le pin maritime , I'érable, le trem”
ble, etc. Le ci-devant Orléanais formant les départemens
du Loiret et Loir et Cher, posséde les foréls d’Orléans:
de Blois, de Rufli, de Freteval et de Vendéme, ainsi que
plusicurs autres porvtions assez considérables de bois, tant
nationaux que particaliers : elles fournissent des bois d¢
marine, de merrain et de chaufiage. Les hois domaniauts
par Lloule la province, élaienl portés en 178g 4 168 mille
797 arpens ( 84 mille 398 hectares environ).

L’Eure et Loir a peu de bois, mais offie 20 mille hecta=
res (4o mille arpens) en friche qui demandent i s'en convrir
LJsle-de-France, presque touie entiére, a formé les dé-
partemens de Seine et Oise, de la Seine et de Seine et
Marne, et a donné sa lisibre nord i cenx de 'Oise et de
FAisne. On trouve dans ces trois départemens les hois d€
Versailles , de Bondy, de Brival , de Rosny , Rambouiliets
Saint-Germain , Marly, Lille-Adam, Monimorency, 5¢-
nars, Fontainebleau, Melun et tous les bois qui entourent
plus immédiatement Paris. Ces bois fournissent an chaul=
fage et au charonnage. Le chéne, le lremble, le tilleul, le
chitaignier, sont les essences les plus multipliées, et en-
suite le charme et le bouleau. Dans 'Yonne, la Marne,
I'Aube et la Haute-Marne, formés de la partie inféricure
de la ci-devant Champagne, on trouve de trés-heaux bus
g dune essence tros-préciense. Dans Pespace de I'Yonn®
i la Marne sont 2 millions d’hectares couverts de foréts = 1€
département de ’Aube , enclavé entre ces deux hassins , €
possede 75 mille hectares , qui fournissent & la consomna=
tion de Paris, et aux besoins de la marine et des cons~
tractions civiles : le produit commun est de 84q mille 972
francs. Cest dans ce dégartement que sont les heaux heis
de Clairvaux, Dans celui de la Marne sont Jes foréts de

Tracorc;
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Tracore, de Gaul, Vassy, Enghien, Boussant, Tiouvais.
A Test du département, sont des prolongemens de la forée
&’Argonne et des bois du TClermontois, le tout formant
40 mille 200 hectares d’étendne. Les essences de hois y
sont trés-varides. La forét de Louvais et de la montagne
de Reims offre , pros de laville de Saint-Basle, une espece’
de héire, dont la croissance et Ja forme est une espece
de phénomene d’histoire naturelle. Leurs branches se
courbent el sentrelaceni d'une maniere si serrée , qu'elles’
forment un épais berceau sphérique. Ce phénoméne est-
tellement propre & ce canton , que ces memes espiees
ransplantées ailleurs , reprennent la végétation ‘droite qai
&s caractérise. Dans la Haule-Marpe, la hellé forét de
er expédie une grande quantitd’'de bois ‘de¢ charpente |
Pour Paris et le Havre. | ol B
En passant de la zone supérieure de la France dans celle
Quoccupe son milien, se présentent d’abord les départe-
mens de la frontiére de Pest, comprenant la Haute«Sadne’;
le Doubs, le Jura, PAin, le Léman, le Mont-Blane, les’
autes-Alpes, la Drome et Plstre. La Haute-Saone ren="
ferme 153 mille 4 hectares de foréts; €’estplus du quart’
de la surface du département : elles fournissent’ an ‘com-"
nerce des sapins et des bois de chirpente et de ‘construc="
Bion. Les défrichemens et les usines rendent, dans le’
oubs, malgré ses vastes foréts, ‘la diminution des hois
sengible. Le Jura posséde la belle forét de Chaux, ol Fon'
trouve des sapins, chénes, héires, frénes, yeuses, ormes,
&t en général une essence de bois trés-variée. Dans I'Ain
es 2 tiers de la surface sont incultes, dépouillés, ou cou= -
Verts ¢a et 12 de mauvais bois. Le pin-sylvestre, autrefois
trés-commun, ne se trouve plus qu'a Pouest : sa végétation,
qui faccommode de toutes sortes de terrains, et son utililé,
devraient en encourager la reproduction. Les noyers ont
€galement disparu; plus de 400 wilie pieds de cet arbre
ont été livrés a la hache, ainsi que les cerisiers, pommiers
&t poiriers sauvages. Le sorbier, ‘dont le bois est si utile
anx ariistes et aux ouvriers pour tontes sortes d'outils, est
“galement sur le point de disparaitre. HE
Le Léman contient 131 milie 156 hectares de bois peu-
plés de sapins et de mélézes ; mais le lit du Rhone, qui w'est
P}Oint navigable dans ce département , 6te un grand mo yen'
en tirer un grand bénéfice. Des désordres et les ‘in-
Cendies ont dévasté les helles foréts dont se couvrait le
¥iI, ze
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Mont-Blane, Dans les Hautes-Alpes, le déboisement des
hauteurs 2 amenc le ravage d’une quantité prodigieuse de
terrains'par Peligt des torrens. La forét de Durbon,, prove-
nant de Pancienne chartreuse ,.5est conservée par son site
sauvage et souvent impraticable. Elle est peup{’ée de pins
séculaires, dont les dimensions sout prodigieuses : il en sort
de,3 a.foo pieds d’arbres pour.la marine et la charpente.
Enfin ,la dévastation est. si. grande, que le canton de la
Grave emploie, pour combustible, la fiente de vache sé-
chée ausoleil. Les mémes causes ont ameaé dans la Drome
la méme dévastation ; la forét de Marsanue , qui conlenait
1p, mille. hieclares,. est presque détruite. La nature du sol
donne lgs plus beaux chénes et hiétres; les pins et sapins se
plaisent sur ses montagnes, Les miriers prospérent dans la
plaine, et outre leur utilité pour I'éducation des vers a soie,
servent aux constructions ¢t chauffages. On estime que ce
département offre plus de 200 mille hectares & repeupler
de bpis;, et cet amgnagement serait, d’autant plus pro-
dugtif, gwindigué par Lanature du.sol et favorisé par la fa-
cilité, (iq,s teansponts o, il servirait a alimenter, par les ri-
vieres, les ports etles départemens plus méridionaux. On
cultive le noyer avec sucets dans ce.département ainsi que
dans Ulsere, dont lesmontagnes sont trés-hoisées , mais de
diffigilerexplotation. ... 0l e .
Apres; ces départemens fronlieres, se présentent, en se
reportant vers le cenire, ceux formés de Ea Bourgogne, du
Nivernais, du Liyonnais, de 'Auvergne,, 'du Bourbonnais,
duBerri, dela Touraine et duLimosin. Ceux de la ci-devant
Bbgr_gogue offrent le tableau d’une horrible destruction.
Yétendue des bois domaniaux. y était poriée, en178g, a
225 mille 64 arpens, environ 112 mille 532 hectares ; ils
fournissaient des bois.a la marine. Dansla Ni¢vre on trouve
de fort belles foréts, Sassahlement conservées , telles que
celles des cantons de Douzy et Décize : elles four-
nissent ,aux usines du département, i la gonsommation
de Paris , aux construclions ; au merrain , charbon-
nage, échalas, cerceaux: .Pétandul? des bois.de toute ori-
gine peut se porter & pres de. 32 mille hectaves. L’Allier a .
été  plus, riche encore; les bois mationaux s’y élevent
seuls & 32 mille 200 heetares, et on en compte go mille
de bois pariiculiers;: le chéne, le hétre, le charme et le
bois blanc y sont les essences dominantes. La marine tire,
année commune , des foréls nationales 25 pieds cubes de
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bois de construction, dont les 3 quarts en pieds droits. Ou-
tre cela, le fagotage, le merrain, le charbon, le sabotage
t}onnent lieu a un trés-grand commerce.
. On wouve dans le département du Rhoéne des parties
trés-hoisées, mais qui sont loin de suffire & la consomma-
tion de Lyon, ol le hois cst aussi cher qu’d Paris. Cetle
contrée fut anirefois couverte de foréls ; ce qui en reste de
plus considérable, consiste dansles boisnationaux d’Alix et’
de Chamay: les pins etarbres des pays {roids sont communs
a P'exposition du nord, En géndral , Uessence des bois est
Ie chéne vert, les pivs et sapins, Uérable de Montpellier,
Ies peuplicrs , trembles, saules et cyprés. Lyon, dont les
marrons sont renonumés, n'a point de chdtaigniers; cés
fruits y sont transportés de UArdéche et endroits voisins.
Le mirier passe pour ne pouvoir sy acclimater a cause du
froid : cest une erreur provenant d’expilriences mal faites,
de culiure mal dirigée, et que des essais mieux entendus
démentent tous les jours. Dans la Loire , des défrichemens
trop multipliés dévastent des foréts qui donnent de trés~
beaux hois de construction. Les moniagnes sont couvertes
e pins, sapins et héires magnifiques; le Mont-Pila, sur-
tout, est conronné d’une forét de la plus vaste étendue.
Ce département a peu de chénes; le héve est employé
au sabotage. Les miuriers réussisseat bien dans les plaives
du Forez. Les hois nationaux , dans ces deux départemens ,
8'élevent 4 environ 28 mille 133 heclares. La disette de hois
est telle, dans plusieurs parties de la Haute-Loire, que
dans le canton de Montverd, par exemple, on se chauffe
avec des gazons. Le canton de Belestat, éclairé par cette
situation, prend le plus grand soin de la reproduclion de
ses bois, qui commencent a prospérer. Le canton d’Yssen-
geaux esl suflisamment boisé. La pres;qlue totalité de PAu-
vergne, dont une portion est enclavée dansle département
précédent, se divise en ceux du Puy~-de Dome et du
Cantal : celui-ci possede la forét dela Margaride, quidonne
des sapins aux constructions du pays; une veirerie , qui sy
est établie, en hale la destruction. L'autre a, dans quelques
arlies montueuses, des hois qu'a défendus lenr position
inabordable ; tout le reste est détruit. Le combustible est si
rare, qu'on emploie,, aux hesoins domestiques du chauffage,
des pailles et des gazous; et telie est, pour comble de mal,
‘ignorance ou la mauvaise volonté du paysan, qu’il dé~
trujt méme ce que quelques particuliers essaient de plans
e 2
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ter : les bords des routes cependant sont assez hien entre=
tenus en arbres, principalement en noyers, dont les fruits
servent & faire de Phuile. Les chitaignes sont encore assez
communes dans les parties basses des montagnes ; mais
c’est dans le Cantal que le chitaignier est le plus multiplié s
un canton de 50 kilometres (1o lieues) d’étendue, dit la
Chdtaigneraye, dans la partie méridionale,, nourrit pres-
qu’exclusivement de chdtaignes ses habitans, qui, aureste,
présentent Paspect de la plus triste misere.

On trouve, dans la Correze, une partie élevée formant
un vaste plateau, dit de Mille-Faches : ce pacage étenda
était autrefois une forét, dont la destruction a aliéré la
fertilité des contrées inférieures. Ce département possede
encore les bois de Vantadour et Bounaigues, les foréts de
Montard et Meillard , chacune de mille hectares; en outre,
18 mille hectares de bois particuliers. L’essence des bois est
le chéne, le hétre et le chdtaignier ; beauconp de noyers
donnent aussi du bois 2 des manufactures d’armes. En
général, les bois de ce département ont peu de produit,
faute de débouchés. La Creuse offre un sol assez boisé et
couvert de houquets : point de foréts massives, et beancoup
de dévastations. Le sol de la Haute-Vienne est trés-favora-
ble & la végétation; aussi les essences de hois en sont=
elles variées a linfini.

Le Cher contient 63 mille arpens (31 mille 500 hectares)
de bois nativnaux, et a peu prés autant de bois particu-
Tiers : les ormes et chitaigniers y dominent ; les acacias et
jpeniliers d'Ttalie y réussissent trés-bien; maisle commerce
es bois est peu productif, faute de moyens de transport.

Le département de I'Indre, formé de la partie basse du
ci-devant Berri, peut avoir aussi 30 mille hectares de bois
nalionaux, qui passent pour éire dévastés par les bestiaux,
et sur-tout parles chévres. L’Indre et Loire , ancienne Tou-
raine, se plaint des mémes ravages. On porte a 7o mille
hectares environ, I'étendue des bois nationaux. Le mirier;
autrefois multiplié dans le pays, en a presque disparu.

Les départemens de I'Ouest de la zone centrale, sont
ceux de Mayenne et Loire, Deux-Sévres , Vendée , Cha~
rente-Inférieure , Charente et Vienne. Les hois nationans
de Mayenne et Loire, ancien Anjou, peuvent éire évalués
4 75 mille hectares. La Vendée se divise en Marais, Bo-
cage et Plaine. Cette derniére partie n’a en massif de bois
que la forét de Saint-Gemme , de 151 hectares, et quel-



vEGETALES. 43y

ques houquets de futaie ol Pon trouve d’assez heaux chénes.

¢ Marais est couvert des arbres qui se plaisent dans les
sols humides, et d’une espéce de roseaux trés-hauts qui
servent & comvrir les chaumitres et angars. Quoique le
Ppays soit en général boisé, on briile en plusieurs endroits
la fiente des bestiaux, faute de moyens de transport. Le
Bocage est la partie la plus riche en hois, ainsi que I'in-
dique son nom méme. Il a 6 mille g11 hectares de foréts
et bois nationaux, outre heaucoup de bois particuliers.
Les chénes y dominent. La difficulté des transports rend
celie belle végétation peu productive.

Dans les Deax-Sévres, le canton de Parthemay posséde
beaucoup de futaies et taillis ; on y trouve de tres-vienx
chénes, ainsi que les chitaigniers, ormes , érables, chénes
verts, frénes, saules, bouleaux et noyers. Le district de
Melle cultive les genéts, dont les fagots sont un objet de
commerce. La culture du noyer, entre Niort et Saint-
Maixent, est aussi d'un grand produil : on estime gue
chaque pied donnetroisfrancs de rente. La Vienne a beau~
coup de bois nationaux ; le chéne pousse avec vigueur
parmi les bruyeres: il y a em outre beancoup de chatai-
gniers, de frénes, sapins, pins sylvestres, saules, trembles
et hétres ; quelques cantons abondent en noyers. L’éten-
due des bois nationaux est de 23 mille 18 hectares. On
¥ compte les foréis de Chatellerault et de la Guerche. De
vastes landes, des brayéres qui se peuplent comme na-
turcllement de chénes que le bétail dévore, ne demande-
raient que quelques soins pour se couvrir de bois. La Cha-
rente-Inférieure a six foréis nationales peu endommageées §

& ANV O RS
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marine. Les taillis sappaavrissent, et commencent 4 faire
sentir la disette de bois de chauffage. La Charente possede
quatorze foréts peuplées de chénes noirs et blancs, et six
hois qui fournissent & un grand commerce. Les bois natio-
naux oceupent 25 mille 5388 hectares environ.
L’ancienne province de Guicnue et ses divisions, les
Pyrénées, le ci-devant Languedoc, la Provence et le Pié-
mont nous offrent les départemens de la zone inféricure
et de la frontitre du sud. Dans la partic de P'Ouest de
cette zone, jusqu’aux Pyrénées, sont la Dordogne, le
Lot, Lot et Garonne, Gironde , Landes , Gers, Haute-
Garonne, Arriége, Pyrénées ( Hautes et Basses). La Dor-
dogne esl assez hoisée, nowrit une grande (liuanlilé de
chataigniers et de noyers. Le Lot, dont les plaines sont
irts-ferliles, est coupé de monticules en général revétus
dz bois. Le sol de Lot et Garonne en est plus dépouillé,
les hautes fulaies abattues y rendent extrémement rares
les bois de charpente. La Gironde, pour les besoins du
commerce, cultive heancoup de pins maritimes. Le cantorn
de Médoc est couvert de pignadas. Les Landes produisent
la méme espece d'arbres et beaucoup de chénes verts-
Dans le Gers est la forét de Gresigne, contenant g mille
arpens (4 mille 5 cents hectares ), et qui fournit le charhon.
de bourdaine & la manufacture de poudre de Toulouse. En
général, le pays est assez abondamment fourni de futaies et
taillis. L'élendue des bois est évaluée anx deux trentiemes
de celle du département, qui contient lui-méme 673 mille
487 heetares. La Haute-Garonne a quelques bois de taillis,
et en revanche beaucoup de miiriers et arbres 4 fruits, Les
délvichemens inconsidérés des montagnes dans IArriege
portent le plus grand préjudice aux terves inférieures , et
malgré tout ils continuent avee une effroyable activité.
On y éyaluait, en 1789, étendue des foréis domaniales ,
2 25 mille 450 hectaves (46 mille 891 arpens.) Les Hautes
et Basses-Pyrénées sont couveries de pins, sapins et chénes
a tan. On sy plaint anssi de Pexces des défrichemens.
Les bois nationaux peuvent y occuper environ 56 hectares.
En suivant cetle zone vers P'est et le long de la mer,
on trouve les Pyrénées-Orientales, T'Aunde, le Tarn,
" TAveyren, PHérault, le Gard , Ia Lozére, IArdéche, Vau-
cluse, Basses-Alpes, Bouches-du-Rhone, Var et Alpes-
Marilimes. Dans les. Pyrénées-Orientales, est la forét
nationale de Lamotte, qui demande de grandes replon-
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tations. La plaine de Perpignan a beaucoup de houquets
de bois. Les foréts nationales y occupent plus de 75 mille
arpens (37 mille 500 hectares ). Les foréts de 'Aude sont
tres - dégradées, Ce département possede celle de Ramo-
deins, qui mérite un meilleur aménagement. Le Tarn
est hérissé de montagnes couvertes de bois ; les chénes ,
pins et hétres y dominent. L’Aveyron possede 93 mille
667 heclares de foréts et 52 mille 734 de chitaigniers. La
saboterie y est en grande aetivité, et occupe 200 mille
personnes. Il y a de plus une quantité double de mauns
vaises friches qui appellent les plantations. Dans 'Hérault,,
les chénes verts et les chénes kermés sont trés-communs
sur les hauieurs. L'olivier, le miirier sont les arbres dela
Plaine. Le Gard a vu détruire beaucoup de bois; on y
trouve les mémes especes que dans UHérault. Lamontagne
aux environs de Cabrillac offre de trés-beaux pinset sapins,
mais dont il se tire peu de produit faute de débouchés.

Dans.la Loztre, la partie dite des Cévennes est feriile
en chalaigniers. Le déboisement des monlagnes y pro-
duit, comme par-tout, de funestes effets. On voit des
roches grises et arides qui furent auirefois couverles de
forédis. Lessence des bois est le hétre, pin ct sapin. On
culiive aussi beaucoup de genéts. I’Ardeche possede,
pris d’Aubenas, une belle forét de chénes dégradée par
les paysans. Clest dans la vallée de Vaisseaux gu'est la
forét de chétaigniers d’ott Lyon tire ses marrons.

Vaucluse posséde peu de bois. On débite a Avignon
des fagots de sanle. Dans le nord des Basses-Alpes on
trouve en assez grande quantité les hétres, pins et me-
lézes. Les cantons méridionaux manguent de chauffage ;
en revanche ils possédent heaucoup d’arbres a {ruit. Les
montagnes des Bouches-du-Rhone présentent une longue
couche tour-i-tour schisteuse , sablonneuse on graniteuse.
La conche schisteuse nourrit une végétation assez abon-
dante qui arréte le débordement entorrens des eaux plu~
viales. La disette des chauffages est sensible dans le dé-
partement. Les montagnes alpines du Var sont couron-
nées de chénes verts et hlancs, de pins et sapins. La
montagne du Brouis a une ferét de sapins de 4o kilométres
carrés (deux lienes carrées) , égaux & ceux du Nord , pour
le service de la marine. Les Alpes-Maritimes ont aussi de
trés-heaux ])ojs pour ce méme usage; mais il est plus que
temps d’y arréter les défrichemens.
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Des six départemens formés du Piémont, ceux de Ia
Doire et du P6 paraissent les plus riches en foréts. Outre les
arbres naturels aux montagnes du Midi, il se trouve em
général dans cesdépartemens beaucoup de chalaigniers. Le
noyer y réussit aussi trés-hien.

La Corse, partagée en deux départemens, le Golo et
le Liamone, est couverte de foréts ol régnent les chénes,
les pins et sapins préférables a cenx du Nord, les cedres
ou melézes, les chitaigniers; mais tous ces bois pré-
cieux sont livrés, pour ainsi dire, au pillage des habitans,
faule de moyens de transport et d’exploitation. L'en~
semble de tous ces bois est de 450 mille arpens ( 225 mille
hectares ), et ils rapportent & peine 100 mille francs. Des
€conomistes pensent que ce produit s'éleverait de 8 a 10
millious, si le transport des arbres a la mer était rendn
praticable.

De ce que nous venons d’exposer , il suit que par-tout
la reproduction des bois est de beaucoup au-dessous ded
besoins et de la consommation ; que si quelques déparl_e.
mens paraissent oifrir quelques ressources a cet égard, ils
doivent la conscevation de leurs foréls a leur site impra=
ticable; et qu'en général, par-tout ol la cupidité a pu
porter sa hache, elle a dévoré Vespérance et les droits
de la postérité, dépouillé et les plaines, et sur-tout les
montagnes, dont les rocs nus, arides, stérilisés, sem-
blent s’¢lever pour donner & un sitcle imprévoyant 'image
de la destruction qui s’étend autour d'eux, et i laquelle
ils servent comme de point de départ,

un autre cdté, il est certain que le sol de Ia France,
en général , est propre a la végétation de toutes les es-
sences d’arbres nécessaires & ses besoins, sous les rapporis
du chauffage, du commerce, des constructions et des
arts de toute espece, sauf quelques bois précieux que le
luxe de Pameublementtive de FAmérique, 11 est certain en-
core que les vastes landes qui occupent une partie assez
sensible du territoire , ne semblent se refuser a toute cul-
ture que pour exprimer le veeu de la nature , qui, avec
quelques soins, ne tarderait pas & les couvrir de hois,
puisqu’il est constant qu'en ne tronve point de terrain,
en apparence si aride, qui ne soit susceplible de recevoir
queique végétation , et que de plus les terres médiceres olt
la culture est ingrate et peu productive, rapporteraient
!_:eaucoup plus si elles éfaient aménagées en hois, Deunx
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objets majenrs se présentent done dans Pordre de 'écos
nomie forestitre, la reproduction et la conservation. Celle-
ci devient étrangére en quelque sorte a un tableau de sta-
tistique ; nous ne présenterons qu’une seule réflexion qui
tient d'assez pres 4 notre objet ; c’est que les besoins de la
piture ayant poussé les animaux dans les hois , el I'usage,
le besoin méme rendant extrémement difficile Pexécution
de toute mesure prohibitive a cet égard, il devient in-
dispensable d’encourager, de multiplier , par toutes sortes
de moyens , la culture des prairies artificielles, qui, offrant
une nourriture facile et abondante aux bestiaux , garanti-
ront en méme temps , rendront méme , en quelque sorte ,
superflus les réglemens qui tendent a préserver les foréts
de leurs ravages. L'emploi des moyens de reproduction
doit étre divigé par les lumieres de la science écono-
mique , par les besoins des habilans, et sur-tout aussi par
Ia nature du climat et du sol. Sous le rapport du climat,
le chéne et le hétre qui réussissent en général dans tous,
conviennent aussi aux hords de la mer; le fréne,les
pommiers , poiriers, merisiers, cerisiers sauvages, aux
contrées du Nord et Nord-Est; au Centre et & I'Ouest,
les chataigniers, les noyers; au Sud-Est, les mémes et
les miriers et oliviers; au Sud-Ouest, les arbres verts
et & résine.

Le sol se divisc naturellement en terrains feriiles et
stériles : Pemplel des premiers est plus habitucllement
véservé 4 la colture qu'anx plantations. Observons ce-
pendant que le chéne et le héire veulent de bonnes
terres. Le premier se plait mieux dans le sol fort et
limoneux gui se trouve dans plusieurs contrées du nord ;
le second, dans des terres légéres, comme le sont les
honnes terres du midi.

Les sols stériles sont ou les sables et landes ou les ma-
rais et eaux bourbeuses, ou les couches graniteuses,
les rocs et les flancs nus des montagnes. Dans les sables
et landes, réussissent les arbres veris, les mélbzes, les
Eins, dont les résines fournissent & la fabrication du

rai, galipot et goudron.

Les terrains marécagenx , humides , ainsi que les bords
des eaux courantes ou dormantes , appellent les frénes,
Paune, les variétés du saule , des peapliers, des platanes,
ormoes, trembles et sur-tout Uérable de Virginie qui a
le double avantage de croitre vite et de donner un hon
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bois & briler, ainsi que le faux acacia, le noyer et Ie
févier de Virginie.

Les rocs, %es parties moniueuses qui offrent encor®
quelques moyens 4 la végétation peuvent se repeupler
eux-mémes avec le temps , en jetant autour de la parti€
dépouillée une premitre barriere d'arbres qui marquent
en quelque sorte les limites de la stérilisation, et dont
les racines et les trones commencent & arréter entrai
nement des terres par les torrens et les eaux plaviales.
On peuplera de jeunes arbres les creux et interstices oit
se trouvera encore conservée quelque terre végétale. Les
essences les plus favorables 4 jeter dans ces sortes de
sites ; sont les pins , les bouleaux, les frénes, les sico-
mores , les chénes , méme dans les places out ils pour-
ront renconirer assez de terre, ct sur-tout les peupliers
suisses qui creissent vile, servent & plusieurs usages ek
réussissent dans le sol le plus aride.

Aprés la plantation des mauvais terrains, celle des
routes mérite ausst d'occuper lattention du Gouverne=
ment. Les chemins decupent une surface assez considé-
rable du territoire. Un Mémoire d’un cultivateur éclairé,
le citoyen Varennes-Fenille, établit que les routes de la
Bresse seule , dont il traite dans ce Mémoire , peuvent
recevoir au moins 100 mille pieds d’arbres, et elles n'en
ont pas un seul, et qu'il en résulterait un produit annuel
de 34 mille 500 franes.

Les arbres qui conviennent i ces plantations , sont en
général le chéne, le hére et Porme , sauf Pexigence des
localités. Les arbres comsidérés par rapport & leur uti-
lité générale et qualités particulieres, offrent encore
quelques considéralions, que nous eroyons appartenir &
notre sujet. Ainsi les chénes, les hétres , les {rénes , les
ormes propres au charonnage et aux constructions de toule
nature, sont spécialement employés par les grandes villes ,
les grands ateliers etles ports de mer. Les picéas, mélézes,
sapins, servent également aux constructions civiles et 2
divers besoins de la marine. On estime que de beaux
pins peuvent donner environ 12 livres 6 kilogrammes
de résine par an. Cetle substance entre principalement
dans la composition des goudrons. Le chétaignier, les
cytises , les peapliers, les saules , les bois propres aux
échalas , aux cerceanx, aux liens et merrains, convien-

~menl aux. pays viguobles. Le cerisier des foréts est irés~
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recherché pour la menuiserie, le tour et les luthiers. Le
Sorbier sert aussi beaucoup aux ouvriers: le noyer s'em~
Ploie pour monter les armes et faire de belle menuise-
Tie. Le tremble occupe les sabotiers ; il est aussi employé
Pour les chaises et méme pour de la menuiserie légere.

e poirier et I'olivier sauvage sont aussi susceptibles d’étre
trayaillés. Le peuplier qui fertilise les terrains les plus in-
grats se débite en voliges. L'acacia , dont nous avons déja
parlé, a encore I'avantage de fournir par ses fenilles une
 Dourriture aux bestiaux. Lors des premitres gelées, clles
suppléent & la disetie d’herbe. Sous ce rapport, il peut
servir 4 boiser uiilement les terrains en pente, aban-

onnés & de vains et mauvais pacages; en g;’méral, on
Peut espacer dans ces sortes de terrains des arbres de tige
qui donneraient de Pombre aux iroupeaux, et dont les
feuilles tombées formeraient un engrais qui bonifierait les
Piturages. Les bois noirs conviennent aux pays de forge
Pour le charbon et la promptitade du recru.

Les ormeaux, trembles et cerisiers plantés poussent
Promptement , et coupés repoussent de racine. L'orme,
Sans étre coupé , pousse tout autour de lui des rejetons ;
e qui le rend trés-propre & accéléver le repeuplement

es terrains vides. Les chétaigniers, bouleaux, convien-
Dent encore au méme objet par la rapidiié de leur crue.

e chéne blanc ou a grappes, propre aux charpentes,
€t bhon a multiplier par semis. Le chéne blanc & gros
gland a une élasticité telle que les trous faits dans
une planche par une halle de fusil, se resserrent et pré-
Senient un diamere moindre que celui de la balle. Cette
qualit¢ doit le faire rechercher pour les constructions
de la marine. On doit ne pas rapprocher trop les chénes,
Pins et- hétres qui jeilent beancoup de racmes, ni les
arbres qui croissent vite, de ceux ¢ui croissent lente-
Tuent ; ils s'étoufieraient les uns les autres.

Les arbres dont la creissance est la plus lente , sont
¢ fréne, le eyprés et le noyer. Plusieurs arbres et ar-
‘ustes donnent des bourres et parties soyeuses et duve-
lees, que l'on a plusieurs fois essay¢ de rendre utiles. T1
Parait que quelques-unes de ces subslanees peuvent éirve de
Quelque unlité dans la fabrication des chapeaux , et no-
tamment celles que Pon tire de la masse d’cau, de Papo-
¥n soyeux, des pcupliers et saules, lisimachies , ete. La

ourre des coques du tremble est resi¢e inutile. En
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bornant ici cet apercu sur les essences et qualités des
principaux arbres forestiers, nous terminerons notre ar-
ticle par un coup-d'ail sur les nombreuses familles des
arbustes et arbrisseaux. Plusieurs , comme propres a for-
mer des clotures, a faire des fagots pour le menu chaul
fage, présentent un plus ou moins important degré tl’l}"
tilité ; d'autres plus remarquables par lagrément qu’
procurent, ne sont pas toujours, sous ce rapport meme;
sans donner un certain produit. La méthode tres-favo-
rable & Pagriculture d’enclore les terrains, rend utile une
foule d’arbustes indigénes ou naturalisés sur notre sol. Les
principales {familles que 'on y rencontre le plus commu*
nément, sont Prube-épine, I'épine-vinetie, troénes, hois
gentil, prunelliers, fusain ou bonnet de prétre, paliure;
masse deau, genéts, ajoncs, buplavre, gleditsia, filéria
crategus, nerprun, osiers, sareaux, houx, églantiers, g
nevriers , bruyéres, ronces, framboisiers, groseliers, au*
biers, buis , coudriers , cornouillers, viormes, clématiless
cistes, slyriugas, chevrefeuilles, jasmins, grenadiers
rosicrs, lauriers, lilas, vignes sauvages, lierres, myrtes
Sainte-Lucies, baguenaudiers, sorbiers, ete. !
Les arbustes épineux, employés pour cldtures, pré-
sentent Pavantage de se délendre eux-mémes de la dent
dun bétail ; mais ils ont Pinconvénient de déchirer la tol~
son des bétes a laine et de blesser. On assure que le fu-
sain , bonnet de prétre ou bois & lardoire, & un gout
particulier et repoussant pour le bétail. Si telle est em
effet sa qualité , ce joli arbuste devrait étre trés-mult
plié dans les cldtures : il sert, comme un de ses nomS
Pindique , & faire des lardoires. ( Poy. & la fin des Arbres
a Fruits). Le houx contient une substance visqueus®
qui sert & faire la glu. Les branches de buis coupées €t
broyées sous les pieds dans les chemins et les ruisseau®
donnent un excellent engrais, et ses racines font de fort
beaux ouvrages de tour. Beaucoup de ces arbustes portent
des fraits dont on tire parti. ( Foy. Arbres a Fruits.
D’autres , par leurs fleurs, entrent dans la parfumerie-
( #oy. Fleurs ). Plusicurs autres que nous avons déja dé~
signés, servent au chauffage ; tous concourent & former
Yornement et la parure des champs, des parcs et des jardins-
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et suiv.

Angletérre @ ses relations politignes et commereiales avee la France,
11 Ag2,

Angouléme , cheflien du département de la Charente : ses monumens,
1IL, a%c. Son arrondissement forestier pour la marine , 535, Syndi=
cats de son quartier maritime , IV, 487, Situation , population , au-
torités de cette commune , VI, 185. Division en cantons, popula-
tion , productions; commerce de son arrondissement , ¢bid, Qualites
de ses vins et eanx-de-vie, VII, 380, i

Anguille, Vayez Poissons.

Anille, riviére: son cowrs, VI, 240,

Animanx sauviogis de la France, I, 300 et sniv.

Anis : lien ot il se fabrique, 11, 285, Culture, prodnit et commerce
de cette plante , VIl 204.

Anisette  Jieu ou elle se fabrique, 1T, 235,

Anjou ( province du ci-devant) : ses manufactures de laine, II, 132,

Annonay : sitnation , population ; autorités, commerce et manufac-
tures de cette commune . V, 5g5.

Annecy , chef-lieu : siluation, population, auntorités de cette eom-
mune, V, %25, Division en cantons, population , productions de
son arrondissement , ibid.

Annecy ( lac &%) : sa position , son étendne, T, 17.

Annraire du Bas-Rhin, par M. Bottin : jugement de cet ouvrage,I,XLV.

Anséatiques ( villes) : leurs relations politignes et commerciales ave¢
la France, 11| 401 et suly,

Anthracite : son exploitation, son emploi, 11, 52 et suiv,

Antibes : ses monumens , 111, z04. Syndicats de son quartier maritime,
1V, 48q.

Antilles ( £'es ) : carte de cesiles, atl. x11.

Antimoin: : ses divers usages; exploitation de ses mines, 11, 43. Lenr
sitnation , leur produit , a¢/. 13. Nombre des individus a la subsis
tance desguels elles fonrnissent, So, 62.

Anvers, chef-lien du département des Deux-Néthes: ses monnmens ,
111, 130. Son quartier maritime , IV, 484. Sitnation, population,
antorités . ports, canaux de cette commune; division en cantons,
population , manufactures, commerce de son arrondissement, V, 69
et suiv.

Aoste : chef-lieu : ses monumens, 111, 241, Sitnation , population ,

. autorités de cette commune, VI, 360. Division en cantons, popu=

“Jation , productions de son arrondissement , £bid.

Apennin, chaine de montagnes : sa description, VI, 345 et suiv.

Apennin pi¢montois : ses mines, 11, 31 et saiv.

Appel ( tribunaux d’ ) ; leur juridiction 111, 412, Ressort de leur ar-
rondissement, 432 et sniv.

Apt , cheflieu : sitnation , population , auntorités de cette commune ;
V , 472, Division en cantons , population , productions y cominerce
de son arrondissement , zbid. ;

Aguitaines ( premiére et deuxiéme) , provinces romaines dans les Gau=
les : leur position , lenr étendue, I, a4,

Arzignde : emploi de ses fils, I, 434.

Arbitres : leurs fonetions , 111, 406,

<Arbois : population , autorités , commerce de cette commune, V, 56c.
Produit'de ses vignes , VII, 560,
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Arbres forestiers : leur choix pour les eonstructions navales , 1T, 526.
Leur culture , VII , 448, Foyeg Foréts,

~—— fruitiers: moins communs au midi qu'au nord et au centre dela
France, [, 200. Lenr produnit abondant , VII, 338.

Arbrisseaux et arbustes : leur utilité , V11, 444.

Archaologie ( école d'): objet des études qu'on y fait, 111, 20.

Archevéchés ( tablean des) en 1789, 1,45; en 1790, 65; en l'an X, 6g.

Archevégues : lenrs fonctions actuelles , I1I , 8ag.

Architectes vivans: les plus célebres, I1L, 79 et suiy.

Architecenre ( école d’' ). Voyez Peinture,

Arcis-sur-Aube , chef-lien : sitnation, population, autorités de cette
commune , V, 266, Division en cantons, population , fabriques ,
produactions , commerce de son arrondissement , zbid.

Argons de selle ; lieux ot ils se fabriquent, 11, 235.

Arcueil : notice sur son aqueduc, I1I, 165.

Ardecke, riviere ; son conrs, I1, 4025V, 3gi.

Ardeche ( département del”) , denxiéme département de la cinqniéme
région : son étendune, nature et productions de son.sol , I, 1%0, Ses
productionsanimales ; chevanx, 257 ; mulets, 264; gros bétail; a76;
menu bétail, 288 ; son commerce en cire , 398 ; en soie, 413, Ses tri-
bunaux, 111, 439. Sa description topographique,'physiqne, poli-
tique et commerciale, V, 3g1. Ses productions yégétales : grains,
VII, 231. Chataigniers , 343 ; vignes et vins, 378 ; foréts, 4%q; ses
productions minérales : plomb , atl. 4, Antimoine , 13 : sels et acides
minéraux , 28 ; honille, 34 ; tourbiéres , 39 ; roches, pierres, terres
et sables, 41.

Ardennes ( département des), premier département de la_troisieme
région : son étendue, ses riviéres, nature et productions de son sol ,
1, 166. Son agriculture , 21. Ses productions animales ; chevaux ,
247 ; bétes & laine , 281, Ses monumens, 1II, 18s. Ses tribunaux,
4475 sa description topographique , physique, politique et com-
merciale, V, 205. Ses productions végetales : grains, VI, 232, Fo=-
1éts, 429. Ses productions minérales : plomb, ati, 4; fonderies et
batteries de cuivre, g; forges et hauts fourneaux, 1g; leur pro-
duit, a6 ; sels et acides minéraux, 28;houilles, 34; toumrbieres,
89 ; roches , pierres, terres et sables, 41.

Ardennes ( canal des ) : projet de cette entreprise, I, 420 et sniv.

Ardoisiéres : lieux de leur situation , at/. 41.

Are , riviére : son cours, V, 519,

Argelzs, chef-lien: situation, population, antorités de cette commune,
VI, 117, Division en cantons, population, productions de son arrons
dissement, bid.

Argens, viviére : sa source , son cours, V, 435,

Argene ( mines d’): leur exploitation en France , 11, 39. Lieux deleur
situation , atl. 3,

Argentan , chef-lien: situation, population , antorités de cette com-
mune, VI, a57. Division en cantous, population, productions ,
commerce de son arrondissement , tbid.

Argentiére , chef-lieu : situation , population , autorités de cette com-
mune, V, 596. Division en cantons, population, productions,
commerce de son arrondissement , zbid.

Argentine ; sa culture, ses nsages, VII, 314,

Argiles ; propriétés de lenrs diverses especes, II, 6o, Situation de
eurs fabriques , at/. 41.
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Arguin , établissement des Frangois sur la cote occidentale d’Afrique
istorigue de son commerce , VII, 111.

Arriége , riviére ; ses paillettes d’or, I, 161. Son cours, sa navigationy
II, 403 ; VI, 106,

Arritge ( département de I'), cinquitme département de la septieme
région: son étendue , nature et productions de son sol, I, 161. Qua-
lités de ses chevaux , 256, Ses monumens , 1T, 222, Ses tribunanx,
440. Sa description topographique , physigue , politigne et com-
merciale , VI, 106, Ses productions végétales : grains, VII, 232 ; fo-
réts , 438. Ses productions minérales : plomb , atl. 4 ;cuivre, 75
manganése, 14 ; forges i la catalane, 17 ; sels et acides minéraux ;
28 ; salines, 3o; honille, 34; tourbiéres, 3g;roches, pierres ,
terres et sables, consistant en granits, porphyres , marbres, ar-
doises , gres, argiles , ete, 41,

Arithmétique politique : ses caractéres distinetifs : I, 1X. Eerivains gui
ont traité de cette science, X.

Ari.!;: : ses monumens, III, 206, Syndicats de son guartier maritime ,

s 488,

Armagnac : état de ses vignes , qualité et commerce de ses vins et de
ses eaux-de-vie, VI1, 388,

Armangon , riviére : son cours, VI 5 295,

Armée de terre : son organisation, IV, 1. Sa division; infanterie, 9 ;
cavalerie , 17, Avancement , 26. Artillerie, 40. Génie , 138, Etat-
major des places de guerre, 166, Gendarmerie nationale , 198, Garde
des Consuls, 245, Etat-major-général, 257. Vétérans nationaux ,
275, Invalides, a87. Solde de retraite, 2gz. Récompenses militaires ,
2g99. Légion d’honneur , o1, Administration générale, 815, Conseils
de guerre, 375. Code pénal, 3g1.

Armée maritime, Voyez Marine militaire.

Armemens en course : réglemens qui les concernent, dispositions géné-
rales, 1V, 591, Sociétés pour la course, 592, Eqnipages, 5g4. Lettres
de marque et cantionnement, 596. Encouragemens , 5g8. Police de
la course et rangons, 5gg. Prises , 604. Procédures des prises, 607-
Déchargement, manutention , vente et liguidation particuliére des
prises , 608, Liquidations générales, 611, Répartition, 612. Formules
de lettre de marque, 617 ; de commission pour les conducteurs des
prises, 618 ; d'acte de cautionnement, 619 de traité de rangon, 621.

Armes blanches et & feu : leurs principales fabrigues, IT , 285,

Arnon , riviére : son cours, VI, 336.

Arpenteurs forestiers : leurs fonctions, III, 52q,

Arras , chef-lien du département du Pas-de-Calais : ses monumens ,
111, 134, Situation, population, autorités, manufactures de eette
commune , V, 104, Division en cantons , population , productions ,
commerce de son arrondissement, ibid.

Arroche : culture et usages de cette plante, VII, 314.

Arrondissemens communauzx ( tableau des préfectureset), I, g8 etsuiv.
Réglemens concernant leur administration , IIT , 4o1.

Arrondissemens maritimes : leurs divisions en guartiers et syndicats ,
1V, 484.

Arsenaux de construction et ateliers particuliers : réglemens qui les
concernent, IV, 6g. Leur service , 8g. Administration de leurs dé-
penses | g5, Leur inspection , 110 et suiv,

Artichaus : culture, produits et nsagesde cette plante , VII, So7.

\
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Artillerie : sa principale fabrigue , II, 255, Nombre et objet de ses
écoles, Ill | ag,

Areitlericfaisant partie de Parmée de terre : réglemens quila concernent,
1V, 4o, Régimens & pied, 41. Régimens & cheval, 45. Ouvriers , 4g.
Bataillons du train en temps de paix, 50; en temps de guerre, 53.
Administration, 56. Pontonniers,58. Canonniers vétérans, 61. Gardes-
cotes , 62, Résumé, 66. Service matériel dans Pintérieur, 67, Ecoles,
directions , 6g. Service matériel aux armées, 7o, Premier inspecteur
geénéral | 71, Comité central , 72. Avancement, 74. Dispositions
générales, 87, Fonctions des officiers dans les places, ibid.; des
gardes , 85. Arsenaux de construction, 89, 110 et suiv. Service des
officiers généraux , g6. Personnel , gg. Instruction , 100, Matériel ,
places de gunerre, 105. Parcs, 108, Comptabilité, 113. Etablisse-
mens actifs, 115,

f

Areillerie maritime (troupes d’) : réglemens qui les concernent, 1V,
455 et suiv. Organisation , 454. Recrutement , engagemens, conges,
457. Appointemens et solde , 455. Avancement et remplacement,
461. Service , 463. Administration , 466. Parcs dartillerie, 472.
Apprentis canonniers, 474. Forges, fonderies et manufactures d'ar-
mes , 478.

Artistes vivans : architectes IIL, 79. Peintres, 2. Sculpteurs , 8g.
Graveurs , g2. Musiciens, g4, g7 et suiv,

Artais ( province du ci-devant) : ses manufactures de laine , II, 153.

Ares (école des) a Rome: sa restauration, III, a4.

Arts et métiers : professions exercées par les agens de l'industrie ; Teur
division en quatre classes, IT , 75 et suiv. Réglemens qui les con-
cernent , 7g et suiv. Supplément a cette partie réglementaire , 439.
leur Conservatoire, Voyez Conservatoire des arts et métiers.

Asie : tableau de nos exportations en cette partie du globe , ¢/, tabl. 111,

Asperges : culture , produits et usages de cette plante , VII, 308 et suiy.

Asphalte. Voyez Combustibles Minéraux.

Asti , chef-lieu du département du Tanaro: situation, population ,
autorités de cette commune, VI, 321. Division en cantons; popu-
lation , productions , commerce de son arrondissement , ibid.

Attelages decollicr : leur principale fabrique , 11, 236.

Aube , Tiviere : son cours , sa navigation, II, 405; V, 252,

Aube ( département de I') | huitieme département de la troisieme ré-
gion: son étendue, ses rivieres , nmature et productions de son sol,
1, 166 et sniv. Son agrniculture, a212. Ses productions animales :
chevaux, 253 ; bétes & cornes , 272 ; betes & laine , 285. Ses monn-
mens , 111, 186-215 ; ses tribunaux , 453. Sa description topographi-
que, physique , politique et commerciale,, V, 282, Ses productions
wigétales: grains, VII, Ba2; prairies, 330; vignes et vins, 37g;
foréts, 452. Ses productions minérales ; forges et hauts fourneaux ,
atl. 1g; lenr produit, 26; sels et acides minéraux, 28 ; roches,
pierres , terres et sables, 41.

Aubenas : produit de ses soies, I, 413.

Aubergine : sa culture , ses usages, VII, 314,

Aubusson, chef-lien; sitnation, population , autorités de cette com-
mune, VI, 326, Division en cantens, population, productions ,
commerce de son arrondissement, ibid.

Auch, chef-lien du département dn Gers : ses monumens , IIT, 223.
Situation , population, antorités de cette commune, V1, 13a, Di-
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visions en cantons , population, productions,‘commerce de son ar~
rondissement, zbid. Produit de ses vignes, VII, 358,

Aude , riviere: son cours, sa navigation, Il, 403 et suiv.; VI, 42.

Aude (canaldel'): son counrs, Il, 432.

Aude (département de 1'), sixiéme département de la sixiéme ré-
gion ; son étendue , nature et productions de son sol, I, 150. Son
agricalture , so1 et sniv. Ses produetions animales : chevaux , 2575
menu betail , 288 ; oies, 3#3. Ses tribunaux, IIT, 440. Sa descrip-
tion topographique , physique, politique et commerciale , VI, 42
et suiv. Ses productions végétales : grains, VII, =232; tablean de
leur prix de I'an vir1 & I'an 1x , 223 et sniv. ; prairies, 3s5; vignes,
&79; foréts, 439, Ses productions minéralzs: plomb, azl, 4; cuivre ,
7; fonderies et batteries, g; antimoine, 13 forges  la catalane ,
175 sels et acides minéraux, 28 ; salines, 30 ; houille, 34; roches,
pierres, terres et sables, 41,

Audenarde , chef-lieu ; situation, population , antorités, manufactures
de cette commune, V, 63 et sulv. Division en cantons , population ,
productions, commerce de son arrondissement, ibid.

Aune : terreins qui conviennent i cet arbre, I11, 465.

Aunis (pays dn ci-devant ) : ses manufactures de laine, II, 132,

Aurillac, chef-lien du département dun Cantal: sitnation , popula-
tion, autoriiés de cette commune, VI, 16, Division en cantons,
Population , productions, commerce de son arrondissement, 15,

Autise, riviere ; son cours , VI, 197.

Autorité miliraire: ses rapports avec le pouvoir civil dans une place
de guerre , IV, 184 et suiv,

Antorités civiles : leurs rapports avec la Gendarmerie nationale , IV ,
226 et suiv.

Autriche ; ses relations politigues et commereiales avecla France, II,
459 et suiv,

Autun | chef-lien ; ses monnmens, I!l, 104, Situation, population ,
autorités , fabriques de cette commune , V, 34q. Division en can-
t‘m‘lds’ population, productions , commerce de son arrondissement ,
ibid.

Auvillars, syndicats de son quartier maritime, IV, 482,

Auxerre, cheflien du département de I'Yonne: situaﬁén, popula-
tion, autorités de cette commune, VI, agg. Division en cantons ,
population , commerce de son arrondissement , bid. Produit de ses
vignes , VII, 861.

Auxonne : commerce de ses vins, VIL, 382,

Avalon , chef-lieu ; sitnation, population , autorités de cette com-
mune,VI. ot. Division en canions , population , productions , com-
merce de son arrondissement, ihid, Produit de ses vignes, VII,
361 ; commerce de ses vins , #82.

Avancemene dans les troupes : réglemens qui le concernent, IV, 26
et sniv, — Des officiers généraux , 9. — Des corps formant 'arme
du Génie, 623.

Avesnes , chef-lieu: situation , population, autorités de cette com-
mune; division en cantons, population , productions, commerce
de son arrondissement, V, 114.

Aveugles ; leur institution réunie 2 Ihospice des Quinze-Vingts, 11T,
19.

Aveyron, riviere: son cours , sa navigation, II, 4o4. VI, 64.

Aveyron , ( départementde )'), nenviéme département de Ja sixieme
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réglon ! son étendue, ses rivieres, nature et-productions de son sol ,
I, 164. Ses productions animales : chevaux, 256 ; anes, 263 ; gros
bétail , 275 ; menu bétail , 286; pores , 296 ; animanx sauvages, 3oz,
Ses monumens, I1l, 217. Ses tribunanx, 440 ; sa description topogra-
phique, physique, politique et commerciale, VI, 64 et suiv. Ses
productions végétales ; grains, VIL, 234; chataigniers , 844 ; fruits
secs, 346 ; vignes et vins, 8793 foréts, 439. Productions minérales:
plomb, atl. 4 ; cuivre, 7 ; fonderies et batteries, g ; sels et acides
minéraux, 2% ; honille, 34 ; tourbiéres, 39 ; roches , pierres , terres
et sables , 41,

Avignon, chef-lien du département de Vaucluse: son commerce et
manufactures ensoieries , I, 429. Leur établissentent, IT, 141. Son
antiquité , ses monumens , IIl, 210 et suiv, Sitnation , population ,
autorités de cette commune , V, 4yo, Division en cantons, popu-
lation , productions, commerce de son arrondissement, thid, et suiv,

Avisos. Voyez Bdtimens de guerre.,

Avoine : ses usages , avantages et inconvéniens de sa cultare , VII,
228, Poy. Grains.

Avoués pres les tribunaux : réglemens qui les concernent , I, 429.

Avmncfes , chef-lien : sitnation, population, autorités de ceite com-
mune, VI, 222 et suiv, Division en cantons, population, produc-
tions de son arrondissement, ibid.

B.

Bacille » sa cuiture, ses usages, VII, 314.

Bade (Margrave de ) : ses relations politiques et commerciales avec
la France, IT, 471 et sniv.

Bagnéres ( Hautes-Pyrénées ), chef-lien : ses eaux minérales , III,
abg. Situation, population , autorités de cette commune, VI , 116
et sniv. Division en cantons, population, productions, commerce
de son arrondissement , thid.

Bagnéres de Lughon : ses eaux minérales , 11T, 271.

Bagnols : ses soieries, I, 417.

Baguettes : leur principale fabrigue , II, 236.

Bains : état de sa manufacture de fer blanc , IT, 183 et suiv.

Baise, riviére : son cours, VI, 134.

Balance du Commerce , par M. Arnould : jugement de cet ouvrage’,
I, xLIV.

Balaruc: sa sitnation , ses eaux minérales, 111, 273.

Baliveaux : nombre qu'il seroit convenable de laisser dans les foréts ,
111, 472,

Bualles a emballer ; principales fabriques, II , 236,

Bandages de roues : Jenr principale fabrigue , 11, 236.

Bangué de France; sa nature, son utilité , I1, 324. Ses statuts fonda-
mentaux , 328. Exposition de ses opérations 524. Leurs résultats en
Yan 1X, 327 et suiv. Supplément aux réglemens qui la concernent,
510. .

Bar, Voyez Poissons. :

Bar-sur-Aube , chef-lien: sitnation, population, autorités de cette
commune , V, 269, Division en cantons , population , productions ,
fabriques de son arrondissement , ibid, Qualités et commerce deses
vins, VII, 37g.
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Bar-sur-Ornain , cheilien du département de la Meuse: sitnation 5
population', autorités , fabriques de cette commune, V, 216, Di-
vision en cantons, population, fabrigues, productions de son ar-
rondissement, zbid. Qualité de sesvins, I, 218; VII, 4o1.

Bar-sur-Seine , cheflien: situation , population, amtorités de cette
commune, V, ayo, Division en cantons, population , productions ,
commerce de son arrondissement, ibid.

Barbarie: élablissement frangois dans cette partie d’'Afrique, VII,
127 et sniv.

Barbeaun , Barbet y Barbiau , Barbleau , Barbot , Barboteau, Voyes
Poissons.

Barbéyieunx , chef-lien : situation , population , antorités de cette com-
mune y VI, 186. Division en cantons, population , commerce de
son arrondissement, fbid.

Barcelonnette, chel-lien: sa température, 1, 12, Situation, popula-
tion, autorités de cette commune; division en cantons, popula-
tion, productions, fabriques de son arrondissement, V , 424,

Bard : situation importante de ce fort, sa prif.e en lan vz, VI,
360,

Bardane : lieux ou elle croit, msages de ceite plante, VII, 314
et suiv.

Baréges : sa situation , ses eaux minérales, 111, az4.

Barr , cheflieu: situation, population , antorités de cette commune,
V, a34. Division en cantons, population , productions , fabriques
de son arrodissement , Zbid.

Bas, de soie , de fil , de coton , & Paignille , an métier ; Jenrs prinei-
pales fabriques, II, 236.

. Basilic : sa culture, ses usages, VII, 315,

Basins: état de leur fabrication en France, II, 107 et sniv. Leurs
principales fabriques , 237,

Basse-cour: importance de cet objet, I, Zog.

Bassins des cing grands fleuves de la France., Voy. la Carte physique
de la navigation intérieure de la France, azl. carte xr.

Bastia, chef-lieu du département du Golo : son port, V, 481. Syn=
dicats de son quartier maritime, IV, 48q. Situation, population ,
auntorités de cette commune, 487. Division en cantons, population ,
productions , commerce de son arrondissement , ibid,

Bateaux: lenrs principales fabriques , 11, 237.

Bitimens militaires des places fortes : leur administration et entretien,

b 1V, 156 et suiv. Leur destination et conservation , 1g2 et suiv,

Bdtimens de guerre frangois, & flot et en construction en 1791, IV,
410 et suiv. Notice sur chague espéce, 416 et suiv. Composition de
leurs Etats-majors et de leurs équipages , atl, XXI1.

Bitimens marchands : lenr navigation, 1V, 583.

Batistes : état de leur fabrication en France, 11, g= et suiv. ; prin-
cipales fabriques , 237.

Baume , chef-lieu: sitnation , populations , auntorités de cette commu-
ne,V, 308. Division en cantons , population , produactions , com~
merce , fabriques de son arrondissement , £bid.

Baviere : ses relations politiques et commerciales avec la France , 1T,
A74 et suiv.

Bayettes ; leurs principales fabriques , 1T, 237.

Bayeux , cheflieu : ses haras, 1, 250, Ses monumens, III, a3s.
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Sitnation , puplﬂatio_n, antorités de cette commune, Vl, 227, Divi-
sion en cantons , population, productions, fabrigues , commerce de
son arrondissement , zbid.

Bayonne , chef-lieu : renommée de ses jambons, T, 2g6. Syndicats de
son guartier maritime , IV, 482. Situation, population , autorités de
cette commune, V1, 126, Division en cantons, population, com-
merce de son arrondissement, 125 et suiv,

B 7as, chef-lien : situation, population , autorités de cette commune,
VI, %o, Division en cantons, population, productions, commerce
de son arrondissement, zbid.

Beaqugé , chef-lieu : situation , population , auntorités de cette commune ,
VI, 155, Division en cantons, population, commerce de son arron-
dissement , zbid,

Beaune, chef-lieu : ses manufactures de laine, 1T, 136, Situation,
population , autorités de cette commune, V, 296 et suiv, Division en
cantons, population, productions, commerce de son arrendissement,
thid, Produit de ses vignes, V1I, 360. Commerce de Ses vins , 382,

Beaupréau, chef-lieu : sitnation, population, antorités de cette
commune ; division en cantons, population, productions de son
arrondissemsnt, VI, 156.

Beauvais, chef-lien du département de I'Oise : ses monumens, III,
176, Sitnation , population, autorités, commerce, manufactures de
cette commune, V, 201, Division en cantons, population, pro-
ductions , commerce de son arrondissement, Zbid, et suiv,

Beaux-ares ( établissemens conservateurs des ) : musées de peinture,
sculpture, &e. IIL, 45. Théatres, So.

Bébre , riviere ; son cours, VI, 3og.

Bec-fipue : mets délicat dans les départemens méridionanx, I , $26.

Béchs ( eulture 4 1a ) : excellente,, mais n'est pratiquée que par le trés-
petit propriétaire, I, 193. Ses avantages, ses inconvéniens, ibid.
et suiv,

Bifort, chef-lien : situation, population, antorités de cette com-
mune, V, 244, Division en cantons, population , productions de son
arrondissement, {bid,

Belbo, riviére : son cours, VI, 377. :

B.lgigue ; son agriculture, I, 221, Ses chevaux, 242 et suiv. Qualité de
son beurre, 268. Ses porcs, 294.

Belgigues (premiére et deuxi¢me) : provinces romaines dans les
Gaules, leur position, lear étendne , T, 23,

Bellac, chef-lien : situation ; population , autorités de cette commune,
VI, 178. Division en cantons, population , commerce de son arron-
dissement, ¢bid.

Belle-1sle : son étendue territoriale, I, 14. Son commerce en sar-
dines , 375. Syndicats de son guartier maritime , IV, 486,

Bellevue-les-Bains : sa sitnation , ses eaux minérales , IIT, 277,

Belley , chef - lieu : situation, population, auiorités de cette com-
mune, V, 375, Division en cantons, population, productions,
commerce de son arrondissement, zbid.

Bine (étang de ) : sa sitnation, I, 354.

Bengale : coup-d'eil sur I'établissement des Anglaisau Bengale s A1
178, Sa’ description topographique, physique, politique et com-
merciale, 179 et suiv.

Bergame ( tapisseries de ) : état de leur fabrication en France, II, 214.

Bergerac, chef-lien : Syndicats de son guartier maritime, 1V, 487.
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situation, population , autorités de cette commune , VI » 38, Division
en cantons , population, commerce de son arrondissement , ibid.

Bergues, chef-lieu : ses monumens, IIT, 134. Sitnation, population ,
antorités de celte commune, V, 1og, Division en cantons, popula~
tion , productions , commerce de son arrondissement, £bid.

B:rnay, cheflieu : situation, population, autorités de cette com-
mune , V, 176, Division en cantons, population, productions;
commerce de son arrondissement , 7bid.

Berre ( étang de) : sa sitnation et description, V, 43a.

Berry ( province du ci-devant) : ses manufactures de laine, 1T, 133,

Besangon, chef-lien du département du Doubs : sa température, I,
10. Son horlogerie, II, 172, Ses monumens, IIl, 1go. Ressort de
son tribunal d'appel, 435. Inspections et sous-inspections de sa conser-
vation forestiere , 48%. Situation, population, autorités de cette
commune , V, 507. Division en cantons, population, productions,
commerce de son arrondissement , 7bid.

Bestiaux ; leur importation et exportation en 1787, atl. tablean it
et 111. Etat de ceux de Saint-Domingue en 1728, tablean x1x.

Betail : n’est ni multiplié, ni de bonne race dzns le midi, I, 205.
Lienx o il abonde le plus, IT, 237.

Bérail (gros ) : ses produits et usages, I, 266.

HBérail (menu ) : son amélioration en France, I, a7g.

Bétes & laine : leur nombre en France ; moyens employés pour leur
amélioration, I, 289, Lieux ou elles abondent le plus, II, s37.
Voyez Menu bétail , Moutons , &e, §

Béthune , chef-lien : situation , population , autorités de cette com-
mune, V, 104. Division en cantons ; population , productions, com-
merce de son arrondissement, 103 et suiv,

Bétoine : lienx on croit cette plante, ses usages, VII, 515 et suiv.

Betteraves ; leur culture , leur produit, VII, Zor et suiv.

Beurres : qualité de ceux de Ja Belgigue, I, 268. Les plus estimés,
278. Lieux qui en fournissent le plus, 1T, 237,

Bey, riviére : son cours, VI, 17.

Begiers , chef-lien : situation, population, autorités de cette com-
mune, VI, 32. Division en cantons, population, productions,
commerce de son arrondissement, chid.

Bibliothéque nationale : notice sur ce monument; projet de le trans-
porter au Lonvre, IIl, 41 et suiv.

Bibliothéques : leur nombre singulierement acern en France; les prin-
cipales, IIl, 4o.

Biche, Voyez Cerf.

Bidassoa , riviére , son cours, VI, 119,

Bidouze , riviere, son counrs, VI, 119,

Bielle ( Sesia), chef-lieu ; ses monumens,IIl, 241. Situation, popu~
lation , antorités de cette commune, VI, 368, Division en cantons,
population , productions de son arrondissement, 1b:d et saiv,

Biens nationauz : résultats delenr vente pour lagriculture, I, 233
et suiv.

Biére ; celle des départemens dn nord préférable au porrer anglais,
I, 190. Licux oti 'on en brasse le plus, Il, 237. Ses brasseries, sa
consommation en France, VII, 297 et suiv,

Bijouteries en or, argent, acier, &e.; lieux ou il s'en fabrigue et
s'envend le plus, 1,238, -

Bimbeloterie ; sa principale fabrique, II, 238. 3

Bingerloch :
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Bingerioch : description de cet écueil, V, 10,

Biscuits : lieux oii l'on en fait le plus, II, 238,

Birkenfeld, chef-lieu : sitnation, population, autorités de cette com-
mune, V, 2g. Division en cantons, population , productions , mant=
factures, commerce de son arrondissement, Zbid.

Bismuth : son nsage, exploitation de ses mines, II, 43.

Bittbourg , chef-lien : situation, population, auntorités de celte com=
mune, V, 34, Division en cantons, popnlation, sommerce de son
arrondissement , zbid.

Bitymes : leur exploitation ; usage de lenrs diverses especes, 11, 46,
54 et suiv. Voyez Combustibles minéraux. e

Elairean : emploi de ses dépouilles, I, 305.

filaise, riviere: son cours, V, 165.

Blaisois (le ci-devant ) : gualité et commerce de ses vins et eaux-
de-vie, VII, 395 et suiv,

Blanc (le ), chef-lieu : sitnation, population , antorilés de cette com-
mune, VI, 335, Division en cantons, population, commerce de son
arrondissement , zbid.

Blanc d’Espagne : lieux ot il s'en fabrigue le plus, 11, 238,

Blanc de plomb. Voyez Productions minérales.

Blanc-salé ; sa principale fabrique, II, 238,

Blanchisseries de toiles et de cire : les principales, II, 238,

Blavet , riviere: son comrs, VI, 254.

Blaye , chef-lien : syndicats de son guartier maritime, 1V ; 487 Situa-
tion , population , autorites de cette commune, VI, 78 et cuiv.
Division en cantons, population , commerce de son arrondissement ,
ibid,

B¢ : richesse immense de la France, I, 238, Lieux qui en fournissent
le plus, IT, 238, Ses qualités,{ses produits , VII, 210, Son prix depnis
1643 jusqu'en 1788, 212. Son prix moyen dans chague département
pendant I'an 1x; 213. Son prix commun dans chaque région des
départemens de la Franee, pendant chaque mois de V'an x, 217 et
suiv, Voyez Grainse

Elois, chef-lien du département de Loir et-Cher: ses monumens, 111,
234 et suiv, Situation, population, artorités de cette commune,
V1, 287. Division en cantons, population, commerce de Son arron=
dissement, ikid. Produit de ses vignes, VII, 361,

Blondes : leurs principales fabriques, IT, 230,

Bobbio, chef-lien : situation, population, autorités de cette com=
mune, VI, 375. Division en cantons, populdtion, productions de
son arrondissement , thid.

Baufs : employés an labourage dans le midi de la France, I, 194 et
suiv. ; y sont de bonne race et de haute taille, 206, Leur utilité ,
leurs produits, 266, Lenr nombre ; 2779, Consemmation qu'en ont fait
Paris etla France en 1788, 11, 157. Vayez Gros bétail,

Bois : leur quantité en France , 1, 143. Lieux oil il s'en vend le plng "
1I, 254, Lenr état en France, VIT, 415 etsuiv. Consommation qu'sn
fait chaque individa, 421. Leur importation et eXportation en 1 787,
atl. tabl. 11. Voyez Foréts.

Bois moulu, I'nsage des teintures : ses principales fabrigues, TI. a40.
oissons 3 celles convenables en prenant les eaux minérales, 111, a58.
Lenr exportation et importation en 1987 , ar/, tabl, 11,

Boltes ¢n sapin : leurs principales fabriques , IT, s4o.

Yii, 4 Gg
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Bonn, chef-lieu : situation , population , autorités de cette commune,
¥, 15. Division en cantons , population , productions , commerece de
son arrondissement , 14.

Bonnes : sasitnation , ses eaux minérales , 1IL, 276,

Bonneteric : ses diverses especes, produit de sa fabrication , II , 204 et
suiv, 210 et sniv. Principales fabriques, 240,

Bonnepille, chef-lien: situation , population , autorités de cette com=
mune, V, 318, Division en cantons, population, productions , com-
merce de son arrondissement , £bid. e

Borbo | riviére : son cours , V1, 377.

Bord:aux, chef-lien du département de la Gironde : sa température ,
I, 10 etsuiv. Renommeée de ses jambons , 296. Ses monumens , I1T,
218, Ressort de son tribunal d'appel, 441. Inspections et sous-ins-
pections de sa conservation forestitre , 486, Syndicats de son guartier
maritime , 1V, 427. Situation , population , autorités de cette com-
mune ; division en cantons, population , productions , commerce de
son arrondissement, VI, £1, Produnit de ses vignes, VII, 358.
Commerce de ses vins et eanx-de-vie, 38g,

Borrins , petits chevaux du départenient de Jemmapes, I, 24a.

Botanique, Voyez Jardin botanique.

Bouble , riviere : son eours, VI, 2oa.

Bouches-du-Rhéne (département des) , huititme département de la
cingniéme région : son étendue , nature et productions de son sol,
1, 182. Son agriculture , 1qg et suiv. Ses productions animales: che=
vaux, 2573 gros bétail , 262, 277 ; menu bétail , 228, Etangs , 554.
Ses manufactures et commerce en soieries , 424. Ses monumeans, I1I;
204, Ses tribunaux, 43%, Sa description topographique , physique ,
politique et commerciale, V, 441 et suiv. Ses productions vegérales
Grains, V11, 261 ; prairies , 354 3 fruits, 342 et suiv.; vignes , 358 ;
vins, 408 ; foréts, 43g. Ses productiens minérales : sels et acides mi-
néraux , atl. 28 ; ses mines de houille, 54; roches, pierres, terres et
sables , 41.

Bouchons de lidge : lenrs principales fabriques , 1T , a4o.

Boucles : leurs principales fabriques, IT , 240,

Bougies: lenrs principales fabriques , 1T, =4o.

Bouilleries d'eau-de-vie et de cidre: les principales, IL , 240,

Bouin ; description de cette ile, VI, 202, .

Boulean : comment il se reproduit, IIT | 473.

Boulogne , chef-lieu : son eommerce en maguereanx , I, 26g. Ses mo-
numens, 111, 13a. Syndicats de son quartier maritime , IV, 4385
Situation , population , autorités de cette commune , V, 101. Divi-
sion en cantons , population , productions ,température , commerce
de son arrondissement , zbid.

Bouguetin , quadrapede sauvage : emploi de ses dépouilles, I , Zo7.

Bouracans : leurs priucipales fabriques, IT, 240.

Bourbonne-les-Bains : sa sitnation , seseaux minérales, I11, 279 et snivs

Bourdigor ( canal de ) : son cours, IT, 421,

Bourg , chef-lien du département de I'Ain : sitnation , population ,
autorités de cette commune , V, 871 et suiv. Division en cantons,
population , productions , commerce de son arrondissement , chid.

Bourganeuf, chef-lieu : situation, population , autorités de cette com-
mune , VI, Za7. Division en cantons, population , productions s
commerce de son arrondissement, 326 et suiv.

Bourges , chef-lien du département du Cher : ses mannfactures de
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laine , IT, 135, Ses monumens , III, s4o. Ressort de son tribunal
d’appel, 451, Inspections , sons-inspections de sa conservation fores-
tiere, 485. Situation , population, autorités, VI, 41, Division en
cantons , population, productions ; commerce de son arrondisse=
ment , 340 et suiv. .

Bourger (lac du ) : sa position , son étendue, I, 17,

Bourgogne (provinee de Ia ci devant): ses bétes & cornes , T, aya. Ses
manufactures de laine, II, 155 et suiv, Qualité et commerce de ses
vins, VII, 882 et suiv. Etat de ses foréts, 484,

Bourgogne (canal de). Voyez Canal dela Cote-d’Or.

Bourgoin : situation , population , antorités de cette commune, V, 536,

Bourrets d’ Auvergne : leur espéce , 1, ap4,

Bourses de commerce : réglemens qui les concernent , 11, Soy.

Boussac , chef-lieu ; situation , population , autorités de cette com-
mune , VI, %25, Division en cantons , population , commerce de son
arrondissement, Zbid.

Boutargue : la plus estimée , I, 34g.

Boutons; leurs principales fabriques , 11, a40.

Boutresac : produit de ses vignes , VII , 35g.

Bracelets : 1eurs principales fabriques, II, 240.

Bray ; qualité de son benrre, I, 26g.

Bréme, Voyez Poissons.

Brest | chef-lien : sa température, I, 10. Ses monumens, I1I , 225.50n
arrondissement maritime , 1V, 427. Sa divisiou en quartiiers et syn-
dicats, 485, Situation , population, autorités, commerce de cette
commune, VI, a6, Division en cantons , population, commerce de
son arrondissement , ibid. et suiv.

Bre:agnc{la ci-devant) : son menn bétail, 1,283, Produit de sa cire, 897,

=Ses manufactures de laine , IT , 152. Etat de ses foréts , VII, 430.

Bretagne ( grande). Voyez Angleterre.

Briancon , chef-lieu : sitnation , population , fortification , commerce,
autorités de cette commune, V, 414. Division en cantons, popula-
tion , productions de son arrondissement , ébid.

Briangonnais (le ci-devant ) ; ses manufactures de laine , II , 130,

Briare ( canal de ) : sa position , I, 16. Son cours, 11, 4a1.

Bricks, Voyez Bdtimens de guerre,

Brie (la ci-deyant) ; renommeée de ses fromages, I, 268, Ses manufac-
tures de laine , I, 136, :

Briey, chefliey : sitnation , population jautorités de cette commune,
¥, 222. Division en cantons , population, fabriques de son arrondis-
sement , £bid.

Brigne. Yoyez Poissons.

Brignoles ,chef-lieu : situation , population , autorités de cette com-
mune , V, 436, Division en cantons , populationproductions de son
arrondissement , Zbid. l

Brioude , chef-lieu : sitnation , population , autorités de cette ‘com-
mune , V, 588, Division en cantons, population , productions deson
arrondissement , bid,

Briqustcries s les principa‘es, II, 241,

Brives, chef-lien : sitnation , population , autorités de cetie commune,
VI, g. Division en cantons, population, productions , commerce ,
manufactures de son arrondissement , zbid.

Brochet. Voyez Poissons.

Brochetees : leur principale fabrique , I1, ag1, *

s 2
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Brosses : lienx o1 'on en fabrigne le plus , IT, 241.-

Bruch , riviere : son cours , VY, 244.

Bruck (canal de) : son cours, IT, 4s1.

Bruges , chef-lieu du département de la Lys : syndicats de son quartier
maritime , [V, 484. Situation ; population , autorités de cette com~
mune, V, 55 et suiv. Division en cantons , population , productions ,
commerce de son arrondissement, 7bid.

Brullée (canal de ) : projet de cette entreprise , I, 421 et suiv.

Briilots : notice sur ces batimens , 1V, 417.

Brusch , xiviere : son cours , V, 237,

Bruxelles, chef-lien du département de la Dyle : Sa température , T,8,
Fabriques de ses dentelles , II, g7. Beauté de ses édifices, I1I, 131.
Ressort de son tribunal d'appel , 432, Inspections et sons-inspections
de sa conservation forestiére,4g0. Son arrondissement forestier pourla
marine , 535. Syndicats de son quartier maritime , IV, 484, Sitnation,
popalation , autorités de cette commune , V, g4 et suiv, Division en
cantons, population, commerce de son arrondissement , zbid.

Bruxelles (canal de ) & Anvers : son conrs , IT, 425.

Bruyéres (terves a) : leur quantité , leur situation, I, 141, 155 et suiv.

Buffle : emploi de ses déponilles, I, 507,

Buffleteries : les principales, I1, a4a.

Buglose : sa culture, ses usages, VII, 515,

Burats : lieux ou il s’en fabrique le plus , IT, 241.

Bure : ses principales fabrigues , IT, a41.

LBuarges-les-Bains : sa situation , ses eaux minérales, III, a72 et sniv.

Bussang : situation de cette commune, ses eaux minérales, IIL, 282

et suiv.
C.

Cabot. Voyez Poissons.

Cadis : licux ou il s'en fabrique le plas, 1L, 241,

Caen , chef-lieu du département du Calvados : ressort de son tribunal
d’appel , I1I, 444. Inspections et sous-inspections de sa conservation
forestiére, 484. Syndicats de son quartier maritime , 1V, 485, Situa-
tion, population , autorités de ceite commune , VI, 228, Division en
cantons , population, productions, fabriques, commerce de son
arrondissement , ibid. .

Cahors , chef-lien du département du Lot : ses monumens , TIT , 217.
Syndicats de son quartier maritime , IV, 488, Sitnation , population,
autorités de cette commune’; V1, 63. Division en cantons, popula=
tion, productions, manufactures, commerce de son arrondissement,
ibid.

Cailles : commerce de ces oiseaux, I, 326 et sniv,

Calais, chef-lien ;: ses monumens, IIl | 133, Syndicats de son guartier
maritime , 1V, 484.

Calamines (mines de ). Voyez Zinc. Nombre des individus dont elles
assurent la subsistance , at/. 5o, Ba.

Calandres : lenrs principales fabriques, II, a41.

Calmoucks ; leurs principales fabriques , I, 241.

Calvados | ( département du ) , second département de la meuviéme
région : son étendue , ses rivieres , nature et productions de son sol
I ,159. Son agriculture , 215. Ses productions animales: chevaux,
250 ; gros bétail , 269 et sniv. Commerce et fabriques de soieries ,
414, Ses monumens, T, 232, Ses tribnnaux, 445, Sa deseription
topographique , physique, politigue et commerciale , VI, 224, 5¢8
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productions végérales ; grains, VIl , 255; prairies, 830 ; cidres, 541.
Ses productions minérales ; antimoine , azl. 13 ; sels et acides miag-
raux , 28 ; houille, 84; roches, pierres, terres et sables, 42.

Calvi, chef-lien : sitnation, population , autorités de cetie commune,,
V, 487. Division en cantons , population, productions , commerce
de son arrondissement , £bid.

Camargue (ile de la) : sa situation , V, 432,

Cambouis : ses principales fabriques, IL. 241, .

Cambrai, chef-lien : ses monumens , III, 133, Sitnation , population ,
autorités de cette commune, 'V, 113 et suiv, Division en cantons,
population , productions, fabriques de son arrondissement, ;bid,

Camelots : leurs principales fabriques , IT, a41. Voyez Draperies.

Campo-Formio (traité de): ses principales dispositions, II, 460,

Canaderis : lien ou il s’en fabriguoe le plus, 1T, a4:.

Canal: des Alpines ; description de son conrs,V, 445 ;— de Briare, id,
185 ; — de Bruxelles, 7d. 89 ;— du Centre, II, 424 ; — Crozat, id.V,
118 ; — des Deux Ponts, id. 17; — de 'Est, sanavigation, 346 ; —
de Frankental , son cours, 17 ; — de Louvain, id, 8¢; — du Midi;
notice sur sa construction , 1I1, =215 ; sa description, VI, 26 : —
d’Oppenheim, son cours, V17— d’'Ostende, id. 52 ;—de I'Oureqg,
son ohjet, 11g;— souterrain, son cours, 7g.

Canard : ses variétés , sa fécondité, avantages gqu'on en retire, I, 817
et sniv. — Sauvage, excellent mets, 525,

Canaux exislans on qu’il seroit utile de creuser; voyey Ja Description
topographique de chaque département. Principaux Cananx de la
France, 1, 16. Notice de cenx exécutés et projeiés pour servir  la
navigation intérienre , 11, 4=0 et suniv. ( Cette notice est par ordre
alphabétique.) Poyeq la carte physique de la navigation intérieure
de la France , atl. cart. XI. 3

Canicules : lieux ou il s'en fabrique le plus , II, 241,

Canigon , montagne : son élévation , VI, 35,

Cannelle : lien qui en fournit le plus, I ; 241,

Cannes ; lieux ot il s'en fabrique le plus, II, 241,

Qannes: son commerce en sardines, I, 876, Son quartier maritime ,
1V, 48q. J

Canonnage maritime : réglemens gni le concernent ; mestrance de ca-
nonnage, IV, 506. Maitres canonniers entretenus , Soyz.

Canonnicrs gardes-cOtes, et vétérans ; composition de leurs compa-
gnies , IV , 61 etsuiv,

Canots : notice sur ces batimens, 1V, 418,

Cantal , montagne: son élévation, VI, 10.

Cantal (département du), denxieme département dela sixitme région’:
son étendue , nature et productions desonsol, 1, 479 Son agricui-
ture, 208. Ses productions animales ; chevaux, 255; mulets , 2635 ;
gros bétsil, 274. Ses monumens , IIT , 213, Ses tribunaux , 449 ;" sa
description topographique , physique , politique et commerciale ,
V1, 10. Ses productions végétales ; grains , V11, 235; prairies , 333 ;
vignes, 38g; foréts, 4335, Ses' praductions minérales : fonderies et
batteries de caivre , ar/. g; antimoine, 13; houille, 34; roches,
pierres, terresetsables , 42.

Cantharides . lieux ou elles abondent : leur emploi dans les arts, I,

435.
Cap (le) , ehef-lien de‘ §‘t‘Domingue: sitnation , autorités de eette
coramune, VII, 25 ; division en cantons, productions, manufactures,
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commerce de son arrondissement , 44, Etat de sa population noire,
manufactures , bestiaux , cultures et denrées exportées en France
en 1788, atl. tabl. xix,

Cap de Bonne-Espérance 1 sa description topographique , physique et
commerciale ; VII, 134 et suiv. Sa situation en Afrique. arl. Xv.

Capelan. Voyez Poissons. H

Capes : lien ot il s'en vend le plus, IT, 241.

Capitaine général : ses fonctions dans nos colonies d’Amérique , VII ,
5 et suiv. id, A I'lle de France, 150 et suiv.

Capraja: description de cette ile, ¥V, 4g8.

Caraibes. Voyez Antilles.

Carcassonne , chef-lien du département de 1'Ande : ses manufactures
de laine, II, 127. Ses monumens, 111, 215. Sitnation , population,
autorités de cette commune , VI, 46, Division en cantons, popu-
lation, productions , commerce de son arrondissement , Zbid.

Cardes et Carderies : principales fabrigues, II, 241.

Cargaisons de navires : sorties et entrées en France en 1792 : lear va-
lear , II, 319 et sniv,

Carrotee : sa culture , ses produits, ses usages , VII, 303.

Carpe , Carpean. Voyez Poissons,

Carpentras , chef-lieu : sitnation , population , autorités de cette com-
muane , V, 471, Division en cantons , population , productions ,
commerce de son arrondissement , ibid.

Carreaux de terre , Carrelets : leurs principales fabrigues, IT, aga.

Carriéres principales de France: lieux de leur sitnation , atl 41. Foy.
Roches y Pierres , ete.

Carres a jouer , Cartes de géographie , Cartons : lienx ou I'on en fa=
brique le plus , 11, a242.

Casal , chef-lien : sitnation , population , autorités de cette commune,
V1, 373. Division en cantons, population , commerce de son arron-
dissement, zbid.

Casimirs : lieux ot il s'en fabrique le plus, 11, 242,

Cassation ( tribunal de ): ses attributions , I1T, 424.

Castellune , chef-lieu: situation , population , auntorités de cette com=
mune , V, 425, Division en cantons , population , productions , ma-
nufactures , commerce de son arrondissement. zbid,

Castelnaudary , chef-lien : situation , population , autorités de cette
commune , VI, 45 et suiv, Division en cantons, population, pro-
ductions , commerce de son arrondissement, ibid. .

Castel-Sarrasin , chef-lien: situation , population , antorités de cette
commune , VI, 101 et suiv, Division en eantons , population, pro-
ductions , commerce de son arrondissement | ibid.

Castres , chef-lien : ses monumens , 111, 217. Situation, population,
autorités de cette commune, VI, 56 et suiv. Division en cantons,
population , productions , commerce de son arrondissement , zbid.

Catalane : tableau des forges a la catalane, atl. 15 et sniv.

Cutholicisme , veligion dominante en France, (III, 323. Nouveaux
articles organiques de ce culte , 537 et suiv.

Caussade : abondance de ses dindons , I, 317.

Clausercts : sa situation , ses eanx minérales, 111 , 283 et sniv.

Cavalerie: réglemens qui la concernent, 1V, 17.— De ligne; sa
composition, ibid. — Légére , a1. Appointemens etsolde , 24.

Cayenne , cheflien de la Guyane frangoise: ses autorilés ; popula~
tion , ete. VII, 8o et suiv,
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Cayes , chef-lien du sud de St-Domingue : ses autorités, VII, 5.
Territoire , productions, commerce, manufactures de son arron-
dissement, 41, Fiat de sa population noire , manufaciures , besa
tiaux , culture et denrées exportées en France en 1788 , at/. tabl
XX,

Cagéres : syndicats de son quartier maritime , 1V , 488.

endres gravelées : leur principale fabrique ; 11, 242,

Cenis (mont ): son élévation, V , 319.

Centropéme loup. Voyez Poissons.

Cerbou ( vallée de ) : ses paturages , VII, 330,

Cercles deffer: leurs principales fabriques, I, 24o.

Cerer , chef-lieu : sitnation , population , autorités de cette commune v
VI, 4o. Division en cantons, population , productions de son arron-
dissement , thid. et sniv,

Cerfs : emploi de leurs déponilles, I, 805, Leur destruction en
France , Zbid.

Cerisier : utilité et emploi de cet arbre, VII, 442 et suiv.

Céruse : moyen d'obtenir ce sel métalliqgue , I, 44 et suiv,

c‘f“’ : syndicats de son quartier maritime , IV ; 4§%.

Cevennes ( les ) : leur agriculture , I, 201. Leurs manunfactures de
laine , 11, 128, ‘

Céze, rivitre : son cours, V, 455.

Chaboisseau. Voyez Poissons.

Chagrinerie : état de ses fabriques en France , IT, 167 et suiv,

Chaines de tourne-broche , — en fil de fer,— poar étoffes : leurs
Pprincipales fabriques , 11, 24a.

Chalonnais (le ci-devant): commerce de ses vins, VIL, 322,

Chilons-sur-Marne, chef-lien du département de la Marne : situation ,»
population , antorités de cette commune, V, 278, Division encan-
tons, population , productions, commerce de son arrondissement ,
Zbid. et suiv,

Chilons-sur-Saone, chef-lieu : sitnation , population , autorités de
cette commune , V, 351, Division en cantons, population, pro-
dactions , commerce de son arrondissement, ibid, et sniv. Produit
de ses vignes , VII, 360,

Chaloupes canonnicres. Voyes Bdtimens de guerre.

Chambery , chef-lien du département du Mont-Blanc : ses monu-
mens , 111,191, Situation, population , antorités de cette commune,
V , 2. Division en cantons, population, productions de son arron-
dissement, 324 et sniv.

Chambord ( chateau de ) : son antiquité, 11T, 225,

Chambres Consultatives de manufactures , fabriques, arts et métiers :
leur organisation, 1L, 490,

Chambres de Commerce : réglemens qui les concernent , 11, 507.

Chamois - emploi de ses dépouilles, T, 3o7.

Chamoiserie: état de ses fabriques en France, II, 160 les principales,
242,

Champagne (1a ci-devant) : état deses bétes acornes, I, 271 ;ses ma«
nufactures de laine , 11, 136.

Champignon : sa calture , ses usages, VII, 315 et suiv.

Champlures : lieux on il s'en débite le plus, 1L, 24s.

Chandelles : lieux ot il s'en fabrique Je plus, Il , 242,

Chandernagor _sasituation , population , commerce , VII, 18a et suiv,
atl, XV1l. f
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Chantilly : ses poteries blanches , 11,199 ; son état en 1790 comparé &
celui de 1803 , II , 176 et suiv. ; sa situation, V, 203,

Chanvres : lieux ou l'on enrécolte le plus, II, a4s ; leur culture , pro~
duit et commerce en France, VII, 279 et suiy.

Chapellerie : état et produits de sa fabrication en France , 1I, 150 ; ses
principales fabriques, 243.

Chapes a boucles : principales fabriques, 11, 243,

Chapitres cathédraux : leur régime actuel, 11T, 332 et sniv.

Charbon de terre. Voyez Houille.—~ De bois. Voyez Bais.

Chardon ; sa culture , ses usages, VII, 316,

Charente , riviére : son cours , sa navigation , 1T, 404 etsuiv. VI, 121,

Charente ( département de la ) , sixieme département de la huitieme
région : son étendue , nature et productions de son sol, 1, 162
Ses productions animales : chevaux, 256 ; gros bétail, ays5. Ses
monumens , 111, 229 et suiv. Ses tribunaunx, 442, Sa description
topographique , physigne, politique et commerciale, VI, 121 et
suiv. Ses productions végétales : grains, VI, 235 ; vignes et vins,
5795 forcts, 438, Ses productions minérales - plomb, atl. 4; fon=-
deries et batteries de cuivre, g; forges et fonrneaux, 19 ; leurpro-
duit, 26 ; salines , 30 ; roches, pierres, terres et sables, 4.

Charente luféricure ( département dela ), septieme département de
1a huitieme région : son étendre, nature et productions de son sol ,
1,189 :son agriculture, a1a. Ses productions animales : chevaux,
256 ; gros bétail , 275 ; menn bétail, 286 ; porcs, 296 ; commerce
et fabriques {de soieries, 414, Ses monumens , II1, 230, Ses tribu-
naux , 442, Sa description topographique, physique , politique
et commerciale, VI, 187 et suiv. Ses productions végétales; grains,
Vil, 235; vignes, 559-380 ; foréts , 437,

Charleroy , chef-lien: situation, population , autorités de cette com-
mune, V, 50 et suiv.; division en cantons, population , produc-
tions , manufactures , commerce de son arrondissement, 75:d,

Charlevillz : situation , population , autorités, mannfactures de cette
commune, V, si0.

Charolais ( canal du), Voyez Canal du Centre.

Charolles , chef-lien : sitnation, population , autorités de cette com-
mune V, 350 et suiv, ; division en cantons, population, prodactions,
commerce de son arrondissement , £bid.

Charonnage : lieux on il s'en fabrique le plus , I1, 243,

Charrue (labour 4 la ) généralement adopté en France : influence du
climat sur les attelages de la charrue , 1, 194 et suiv.

Chartres , chef-lien du département d’Fure et Loir: ses monumens ,
II ; 142 et suiv.; sitnation , population , antorités de cette com-
mune , V, 168 ; division en cantons , population , fabrigues , com=
merce de son arrondissement, iéd. produit de ses vignes, VII,
363,

Chartreuse ( foréts de la grande ) : cause de leur beauté , V, 332,

Chasse: avantages et inconvéniens pour 'agriculture de son privilége
exclusif, I, 229 et suiv. utilité de cet exercice , 3o0.

Chat marin, Voyez Poissons.

Chdtaigniers : lear utilité , leurs produits, V11, 343-442.

Chétcau-Briant , chef-liea : situation, population, autorités de cette
commune , VI, 147 ; division en cantons, population, fabriques ,
commerce de son arrondissement, zbid.

Chdteau-Chinon , chef lieu ; sitwation , population , autorités de cetie
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commune ; division en cantons , population , commerce de son ar-
rondiscement, V1, Zoy et suiv.

Chareaundun , cheflieu : sitnation, population, antorités de cetta
commune ; division en cantons, population , productions de son
arrondissement , V, 168 et suiv. ; produit de ses vignes, VII, 265.

Ch:‘:'tmu»(:‘amixicr, chef-lien: sitvation , population, autorités de
cette commune; division en cantons, population ., productions de
son arrondissement , VI, 253,

Chdteanlin , cheflien : situation, population, autorités de cette
commune ; division en cantons , population , commerce de son
arrondissement , VI, 264 et suiv.

Chiteaurouy , chef-lien du département d’Indre et Loire : ses manu-
factures de laine , 11, 1%3; situation , population , autorités de cette
commune ; division en cantons, population, commerce de son
arrondissement , VI, 333 et suiv,

Chdtean-Salins , chef-lien : situation , population , antorités de cette
commune ; division en cantons, population, productions, com-
merce de son arrondissement, V, 287.

Chitea u-Thierry , chef-lieu: sitnation , population , autorités decette
commune ; division en cantons, population, productions , com-
merce de syn arrondissement, V, 128 et suly, ; son commerce en
vins, VII, 8gg.

Chdteldon : sa situation , ses eaux minérales, T11, 284 etsniv,

Chdrellerault , chef-lien: situation, population , autorités de cette
commune: division en eantons, population, commerce de son
arrondissement , VI, 171.

Chétillon-sur-Seine , chef-lieu: situation, population, autorités de
cette commune; division en canlons, population, productions,
commerce de son arrondissement , V, 293 et suiv,

Chaere (la), cheflien: sitoation , population, antorités de cette
commune ; division en cantons, population , commerce de son
arrondissement, VI, 334,

Chats: leur utilité, I, 209.

Chaudronnerie : ses principales fabrigues, 11, 143,

Chaumont , chef-lieu du département de la Haute-Marne : situation .
pPopulation , autorités de cette commune; division en cantons,
population, productions, fabrignes, commerce de son arrondisse~
ment, V, =60,

Claussons et Chausses: liens ot il s'en fabrique le plus, 11, 245.

“hebecs : motice sur ces batimens, 1V, 418.

Chéne ; terrein qui Ini convient; ses divers emplois , VII, 441 et suiv.
Voyez Bois , Foréts. .
ier, riviére : son cours , sa navigation, I. 405, VI, 536,

Cher (département du ), neuvieme département de la dixiéme région:
sou étendue , naiure et productions de son sol ; I, 186 et suiv, Son
agriculture, a1c. Ses productions aninales ; chevaux , 2523 bétes 4
tornes, 272 ; menn bétail, 284 pores, 296 animaux sauvages, 3oa ;
¢tangs , 554 ; vers & soie , 414. Ses monumens , IIl, 240, Ses trilm-
Danx , 451. Sa description topographique, physique , politique et
commerciale, VI, 826 etsuiv, Ses productions wégétales : grains,
V1L, 236 ; produit de ses vignes, 360 ; commerce en vins, 581;
foréts, 436, Ses productions minérales : forges et fourneaux , arl, 1 93
leur produit , 46,

c"fﬁfl'ourg ; ses monumens, 1T, 222, Syndicats de son quartier mari=
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time , IV, 485, Situation , population de cette commune , VI, 2204

Chevanne. Voyez Poissons,

Chevaux : raison de leur emploi an labourage dansle nord de Ia France,
I, 1g5 et suiv. Leur nombre , qualités, &c. 243, 258. Moyen d’amé-
liorer leurrace en France, 25g et suiv. Lieux ot il s'en éléve le plus,
1T, 244.

Chevesne. Voyez Poissons.

Chévre : son utilité, ses inconvéniens , 1 , 2gr, Consommation guis'en
fait 4 Paris et en France, II, 157. ‘

Chevreuils : emploi de leurs déponilles, I, 5o7. s

Chicoré: ; eulture, produits et usages de cette plante , VII | 511 et suivs

Chicns : leur utilité en France, I , 2g% et suiv.

Chine : soies quelle fournit 4 la France , I, 412. Voyes Asie.

Chinon , chef lieu : sitnation , population , autorités de cette communes
division en cantons , population, commerce de son arrondisse=
ment , VI, 164,

Chivas, cbef-lien: sitnation , population, autorités de cette com~
mune ; division en cantons , population , produetions de son arroi®
dissement , V1, 562.

Chou : culture et produit de cetfe plante , VII, 3ox et suiv.

Cidre ; le meillenr , T, 1go. Lieux ou V'on en récolte le pius, IT, 244 3
VII, 339 et suiv. Résultats de son commerce , 342 et suiv. N

Cire : utilité et emploi de cette matiére , I . 395 et suiv. La plus esti®
mée, 396, Lieux qui en produisent le plus, 11, 244.

Cisalpine ( république ). Voyez République italicnne.

Ciselerie : ses principales fabrigues, IT, 244,

Citoyen frangais : comment le droit s'en acquiert on s'en perd, 111
345 et suiv.

Civerte. Voyez Poissons,

Civray , chef-lieu , situation, popnlation , autorités de cette com*
mune; division en cantons, population, productions, commerce
son arrondissement, VI , 172 et suiv.

Ciamecy , chef-lieu : situation , population , antorités de cette com=
mune; division en cantons , population , productions , commerce 0€
son arrondissement VI, 305 et suiv. Produit de ses vignes , V11, 560-

Clergé : suites de sa dégénération , 111, 523. Voyez Eglise , Reli

ion , &,

C.e.’lsrmor,n de Lodéve : ses manufactures de laine , 11, x28. Populatio® s
autorités de cette commune, V1, 3o,

Clermont ( Oise ), chef-lieu : sitnation, population, antorités de cett®
commune ; division en cantons, population, productions de so7
arrondissement, V , 202.

Clermont , chef-lieu du département du Puy-de-Dome : ses monumenss
111, 239, Situation, population, autorités de cette commune; divi®
sion en cantons , population , produetions , commeree de son arroi”
dissement, VI, 320.

Cléves, chef-lien : ses monumens, 111, 124, Sitnation, population, anto=
rités de cette commane ; division en cantons, pupnlation , prodi¢”
tions , mannfactures, commeree de son arrondissement, V, § et saiv®

Climat : son inflluence sur la erue des forets, IIT, 465.

Climat de la France, 1, 2 et suiv.

particulier & chagne département, #oye & son nom prop¥

description de chague dépariement.

ela
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Cléeures , partie de Yagriculture : leur utilité, lenr multiplicité dans
les départemens du midi, 1, 203 et sniv.

Clouterie : ses produits, 11, 188. Ses principales fabriques , 244.

luson (le) , riviere : son cours, VI, 39r1.

Cluson (vallée de) : ses mines, 11, 29 et sniv.

Cobajt : emploi de ce métal; exploitation de ses mines , 11 5 42 et suiv.

COBlcntz, chef-lieu du département de Rhin et Moselle : inspections
et sous-inspections de sa conservation forestiere, 111, 402. Situation ,
Population, autorités de cette commune; division en eantons, popula-
tion, productions, manufactures de son arrondissement, V, 13 etsuiv,

ochons, Voyez Porcs.

Code pénal militaire : ses dispositions ; désertion & 'ennemi, IV, 3915
4 I'intérienr, 592. Trahison , 394. Embauchage et espionnage , 396.
Pillage , dévastation , incendie , ibid. Maraunde, 398. Vol et infidélité
dans la gestion et manutention , 400. Insubordination, 403.
ode pénal maritime : ses dispositions , jugemens, composition du jury
militaire, 1V, 543. Conseil de justice, 544. Peines et délits, 547,
Cours martiales maritimes, §59. Voyez Cours martiales maritimes.
Accusé absent, 568. Police des arsenanx , 569. Reconrs en cassation
et révision des jngemens, §73-

0gnac, chef-lien : situation, population , autorités de cette commune ;

division en cantons, population, productions, commerce de son
arrondissement, VI, 187, Etat de ses vins et eanx-de-vie, V11, 380,
ohortes. Voyez Légion d*honneur.

Coiffes & perrugues : lieux o il s'en fabrique le plus, 11, 244.

olin, Voyez Poissons.

Colle ; lienx ot il s'en débite le plus, IT, 244.

Colléges : du Prytanée frangais, leur nombre, lieux o ils doivent étre
Placés | III, 10, — de Compiégne : instruction de ses éléves, 12, —
de France : ses exercices, 13.

olléges électoraux d'arrondissemens et de départemens : leurs fonc-
tions, I1I, 347 et suiv.
0lliers : lieux on il s'en fabrique le plus, 11, 245.

Colmar, chef-lien du département du Haut-Rhin : ressort de son tri-
bunal d’appel, 111, 434. Inspections et sous-inspections de sa con-
servation forestiére, 488. Sitnation, population, autorités de cette
commune; division en cantons , population, productions, fabrigues
Ccommerce de son arrondissement, V, 239.

ologne , chef-lien: ses monumens , 111, 128. Sitvation , population,
antorités de cette commune ; division en eantons, population , pro=-
ductions, manufactures , commerce de son arrondissement, V, 6.

Colombiers = avantages de lenr suppression pour l'agriculture, I, 231,

Colonies ; avantages et importance du commerce qu'elles procurent,
11, 306. Tarif des droits de douanes sur leurs denrées et productions,
502. Tablean de leur commerce avec Ja France en l'an vilI, atlas vir.

~——— Frangaises : dans les deux Indes, observations préliminai-
Tes, VII, 1 et suiv. — D?Amérique, leur gouvernement actuel, s,
Leur régime commercial , 16. Droits imposés sur leurs denrées, 24.
Leur population en 1779 et 1788 , 28. — D’Afrique : notice historique
de ces établissemens 3 lenr deseription topographique, physigue ,
Politique et commereiale , 92, — Dans les denx Indes , 133. Denrées
‘Coloniales portées en France en 1788, at/as, tableau 1x. — impor-
1ées et exportées méme année , tablean x.

%q : culture, produit, commerce decetteplante, VII, 285,
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Combustibles : minéraux, leur extraction en France, I, 49. Lenr
exportation et importation en 1787, at/as, tableau 11,

Comestibles ; leur exportation et importation en 1787, azl. tabl. 1.

Comitécentral d'artillerie: sa composition, ses fonctions, 1V, 72 et suivs

Comité central du génie : sa composition , ses fonetions, IV, 138 et suive

Commandans d’armes dans les places de guerre : leurs relations avet
les officiers du génie, IV, 163, Leur service, 180.

Commerce ; divers aspects sous lesquels on le considére dans cet ouvrager
I, txvir.

Commerce de la France 11, 278, Ftablissemens frangais y relatifs, 324-
V. Etablissemens frangais relatifs au commerce de France, Tableat
de nos exportations et importations en 1787 , atlas 11. Tableau esti=
matif du commerce tant maritime que par terre en 1792, V- Ses
résultats généraux en 1792, vI. Tablean du commerce de la Répu=
blique frangaise en 'an 8, vir.

Commerce colonial, TI, 366. Régime commercial de nos colonies
d’Amérique , VII, 16, Voyez Colonies , Denrées coloniales , Expot=
tations , Importations.

Commerce extérieur : 11,-287. Voyez Exporiations , Importatiofnss
Balance du commerce avec I'étranger, Jor. .

Commerce intérieur: 11 , 280. Objets qu’il offre & la consommation s
281, Départemens et villes qui lui fonrnissent , 285, Etendue de 12
circulation des fonds dans le commerce intérieur, 286,

Commerce particulier & chaque département, Foyey la descriptio®
commerciale de chaque département.

Commerce ( tribunaux de) : lear juridiction , IIT, 4oq.

Commercy , chef-lieu: sitnation, populaiion , autorités de cette com=
mune; division en cantons , population , productions , commerce 4¢
son arrondissement , V, 217.

Commissaire de justice: ses fonctions & I'lle-de-France , VII, 155.

Commissaires des guerres : leurs service et fonctions | IV, 272 et sniva

Commissaires des relations commerciales : leurs fonctions , lieux ou 12
France en entretient, leur traitement, 1L, 441 et sniv.

Commissaires du Gouverncment prés les tribunaux: réglemens qui le8
concernent , 111, 42q.

Communaux (biens ) : résultats de lenr partage pour I'agriculture, !s
231 etsuiv,

Compagnic d' Afrigue : €poque de sa formation , VII, 128,

des Indes : sa formation, V11, g3 et saiv.

Compiégne , chef-lien : instruction et destination des éleves de son col-
lége, IIT, 12. Ses monumens , 180, Situation, population , autorité®
de cette commune ; division en cantons , population ; productiofs »
commerce de son arrondissement, V, 202,

Comptabilité nationale (commission dela ) : son organisation, font”
tions de ses membres, [1I, 573.

Comtat-Venaissin : Etat du pape enclavé dans la France avant 1729»
I, 47.

Concarneau : son commerce en sardines , I, 376,

Concordat : ses principales dispositions , I, 4g7.

Condavir; étendue de cette provinee, VII, 168,

Condom , chef-lien : sitnation, population , antorités de cette com-
mune ; division en cantons , population , prodnetions, commerce
de son arrondissement , V1, 138, Etat de ses vighes ; gualite, eom™
merce de ses vins et eanx-de-yie , VII, 357,
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Confitures et sucreries : lienx oil il s'en cuit le plus , 11, 245,

Confolens , chef-lieu : situation , population , autorités de cctle com=
mune; division en cantons , population , productions, commerce de
son arrondissement , VI, 184 et suiv,

Congre. Voyez Poissons.

Conz , chef-lieu du département de la Stura : sitnation , population ,
autorités de cette commune : division en cantons, population , pro-
ductions , commeree de son arrondissement, VI, 58g.

Connie , riviére ¢ sou cours, V, 165,

Conguet (le ) : syndicats de son guartier maritime , IV, 486.

Conseil d’administration militaire : ses fonctions et attributions , [IV,
316 et suiv.

Conseil dFEtat : son organisation , ses fonctions et attributions, I,
365 et suiv. ;

Conseil des prises : ses attributions , I, 4r0.

Conseil géniéral de commerce : réglemens qui le concernent, IT, 508,

Conscils de guerre : réglemens qui les concernent; permanence , 1V,
575. Leur composition dans les cas extraordinaires, 582, Conseil de
révision , 587, — Dans les places de guerre investies et assiégées, 5g1.

Conseils de préfectures : leurs attributions, III , 399.

Conservatenrs des forées : lenrs fonctions , 11T, 496,

Conservations forestiéres : tableau deleurs inspeciions et sous-inspec-
tions , 1T, 483, ~

Conservatoire de musique ; Son grganisation, sessucces , III, 22 et suivs

des arts et métiers : loi portant création de cet éiablisse-~
ment , III, 25 et suiv.

Constitution (nouvelle ) de Ja France, TIT , 345 et suiv.

Construction de waisseaus : principaux ateliers, I, 245. Choix des
arbres qui lui sont propres, III, 536.

Consuls de la Républigue frangaise : leurs fonctions et attributions ,
II, 34g et sniv, «

Contrexeville : situation, eaux minérales de cette commune, 111, 285,

Contribution fonciére ;: tableau de sa répartition entre les départemens
pour les années 179z, ¥V, w1, VII, VIII, IX, X et X1, tom. III ; 5go.

Contributions de la France: 111, 589 ; — de chaque département. Foy,
4 son nom propre la description politique de chagne département.

Cog &’Inde. Voyez Dindons.

Coguillages de France : huitres, 1, 584. Moules , 586. Escargots, 587,

Corail: sa péche , emploi qu'on en fait, T, 583, Lieax ou il abonde
le plus , 1I, 245.

Corbeau : son emploi dans les arts, I, 527.

Corbeil, chef-lieu, sitnation, population , autorités de cette com-

{ ‘mune ; division en cantons, population, productions, manufac-
tures , commerce de son arrondissement , V, 162 et suiv.

Corderie ; ses principales fabriques, 1T, 245.

Cordes - état de lenr fabrication en Framce, 11, 104, — ou kings,
Voyez Kings,

Cordilaterie : lienx on il s'en fait le plus , IT , 245.

Cordonneries , Cordonnet : lieux ot il s’en fabrigue le plus , 11, 245,

Coriandre: enlture , produit et commerce de cette plante , VI, 294,

Cornichons: leur culture , produit et usages , VII, 509,

Cornouiller sanguin : ses baies oléagineuses, VII , 355,

Coromandel : commerce des ¢tablissemens frangais sur eette cote,
V11, 165 et suiv.
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Corps administrarifs : leurs fonctions relativement  I'administrationt
forestiere, 111, 542, Voyez Administration civile.

Corps germanique : ses relations politiques et commerciales avec la
France , II, 470.

Corps législazif': son organisation, ses fonctions et attributions ; 11T,
558 et suiv, Nombre de ses députés a élire par chague départe-
ment, 360,

Correte , riviere; son conrs, VI, 2.

Correge ( département de la ), premier département de Ia sixieme
région : étendue, nature et productions de son sol,I, 179 et sniv. So0
agriculture , 2xo, Ses productions animales : chevanx , 255 ; anes,
263 ; gros bétail , 274 ; menu bétail , 286 ; étangs , 354, Ses monu=
mens, LIL, 213, Ses tribunaux, 450, Sa description topographigne,
physique, politique et commerciale,V1, 1, Ses productions végétales:
grains , V11,256 ; prairies, 353 ; chataigniers , 544 ; vignes, 35g ; com~
merce de Ses vins , 53x ; foréts, 436, Ses productions. minérales ©
plomb, at/, 4;cuivre, 7; antimoine 13 ; forges et hauts fourneausx,
19 ; leur produit, 26 ;houille, 34 ; roches, pierres, terres et sables, 42-

Corroieric ; état de ses fabriques en France , II, 158. Les princi~
pales, 245.

Corsaires frangais. Voyez Armemens en course , Marine, Prises , &c.

Corse (ile de ) : son étendue territoriale , T, 14. Ses productions ani=
males: chevaux, 257 ; gros bétail , 277 ; menu bétail , 289 ; porcss
296 ; animaux sauvages, 3o02. Ses mines , il , 35. Sa descriptiol
topographique , physique, politique et commerciale , V, 473 et sniv»
Etat de ses foréets, VI, 440.

Corte, chef-lieu : situation, population , autorités de cette commnnes
%iyisiun en cantons . population, prodactions de son arrondissements

, 488,

Corvée : avantages de sa suppression pour agriculture , I, 234.

Corvetres. Voyez Batimens de guerre,

Cosne 5 chef-lien: sitnation , population , antorités de cette communeé i
division en cantons , population , commerce de son arrondissement ;
V1, 305,

Céte-a’Or (département de la) , premier département dela quatrieme
région ; étendue, nature et productions de son sol, I, 172 et suiv.
Son agriculture, 207. Ses productions animales : chevaux , 255 ; mentt
bétail , 282, 284. Ses monumens , 1L, 18g. Ses tribunanx , 448, 52
description topographique , physique , politique et commerciale, V,
290, Ses productions végétales : grains, VI, 236 ; prodait de ses
vignes , 360 et suiv.; qualité et commerce de ses vins , 582. Ses pro-
ductions minérales; forges et fonrneanx, atl. xg; leur produit, 253
salines, 50 ; tourbiéres, 39 ; roches , pierres, terres et sables , 42.

Céte-a’Or ( canal dela): son cours , IT, 424.

Cdte-Réeie - culture de ses vignes, 1, 206; leur prodnit, VII, 550.

Céres du Nord (département des), huitieme département de la nenviéme
région : étendue, nature et productions de sonsol , 1, 157. Ses pro-
ductions animales : chevaux , 250, Ses tribunanx, 111, 443, Sa des-
cription tupographique , physique , politique et commereiale , V1,
a67. Ses productions végétales : grains, V11, 255 ; forets , 451, Ses
productions minérales: plomb, atl. 4; forges et fourneanx , 20;leur
produit, 26 ; roches , pierres , terres et sables, 42.

Coton : Yarbre qui le produit ne se plait que dans les pays chauds , [,
139. Lieux ot il se travaille Ie plus, LI, 245,

'



DES MATIERES. 479

Caton Bonneterie : état de leur fabrication en France, II , 209,

~—— Toailes. Voyez Toiles de coton.

~—— Rouge : lienx ot il s’en teint le plus, IT, 246,

Cotonnade : ses principales fabriques , II, 245,

Couesnon | riviére : son cours, V1, 274.

Conlommiers , chef-lieu : situation , population , autorités de cette
commune ; division en cantons, population, commerce, fabrigues
de son arrondissement, V, 139.

Coupes des eaillis ; moyen de les bien établir , TIT, 468.

Cours martiales maritimes = 1V, 559. Leur composition , 560. Jury,
forme de procéder, 56x, Accusé absent , 568, Délits et peines , 571,

Caureray , chef-lieu : situation , population , autorilés de cette com-
mune ; division en cantons , population , productions , commerce de
son arrondissement, V, 57 et suiv.

Couserans ( diocése de). Voyez Ariege , département,

Coutances , chef-lieu : situation , population , antorités de cette com-
mune; division en cantons,population , fabrigues , commerce de son
arrondissement, VI, 223,

Coutellerie : ses principales fabriques, 11, 246.

Coutelline: lien qui en fournit le plus, 1T, 246.

"Coutils : lieux ou il s'en fabrique le plus , II, 246, Enlin et en chan-
vre, ibid,

Couverts de table en fer étamé : les principales fabriques, I, 246.

Couvertures de laine et coton : lenrs principales fabriques, II, 246.

Crabes : 1a meillenre espece , 1, 588, -

Craie (terres #): leur quantité , départemens ou elles sont sitnées ,
L, 142, 165 et suiv.,

Craferges - les principales , IT, 246,

Cransac : sitnation et eanx minérales de cette commune , III , 287.

Craponne (canal de): son cours, 11, 424.

Créme de tartre : ses principales fabrigues , IT, 246.

Crepons : leurs principales fabriques, 11, 246.

Cretonne (toiles de) : leurs principales fabriques , 11, 246,

Creuse , riviére : son cours , sa navigation, 11, 405 ; V1, 522,

Creuse ( département dela) , septieme département de la dixiéme
région : étendue, nature et productions de son sol, I, 187. Son
agriculture , 210. Ses productions animales: chevaux, 255; gros
bétail, a74; menu bétail , 286 ; pores, 296; étangs, 5345 soie-
vies, 414. Ses monumens, 11, 23g. Ses tribunanx, 450, Sa des-
cription topographique, physigue , politique e{commgrciale SV A,
522, Ses productions végérales: grains , VIl , 236 ; foréts, 436. Ses
productions minérales : anlimoine , atl, 15; houille, 35,

Creusers pour fabriques d’armes & feu : lieux gui en fournissent le
plus , II | 246,

Crevelr, chef-iien : sitnation, population, autorités de cette com-
mune; division en cantons , population, productions, manufactures
de son arrondissement, V, 7.

Crevettes. Voyen Crustacées, .

Crin (apprét du) : lien ou il se fabrique , 11, 285.

Cristaux de montres et autres : lenrs principales fabriques , II , 247,

Criste marine. Voyez Bacille,

Croisé ; sa principale fabrique, TI, 247.

Croisic (le) : syndicats de son quartier maritime , 1V, 486.

Crustacées , éerevisses et erevettes : leur péche, Jeur emploi, T, 588.
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Cutliers en bois et en buis : lear principale fabrigue, IT, 247.

Cuirs : lear importation , I, 278,

en corroierie et Cuirs forts : lienx qui en fournissent le plus s
I, 247.

Cuivre (mines de) : lieux de leur exploitation, IT, 38; de leur situa-
tion , atl. 7 et suiv. Sitnation des fonderies et batteries de cuivre,, 9
Nombre des individus a la sabsistance desquels fournissent les mines
de cuivre et ses fabriques secondaires , 49 , 52,

Cuivre sulfaté : sa principale fabrique, IL, 44.

Culte religieux, Voyez Eglise,

Culture ! état général de celle de Saint-Domingue en 1788, Voyes
Agriculture,

Curanderie : la principale, 11 , 247,

Curés : leurs fonctions actuelles , IIT, 352,

Cuviers : leur principale fabrique , II, 26q. '

Cygne : sa rareté en France; avantages que les arts retirent de son
plumage , I, 323 et suiv.

Cylindres et Roussis : leur principale fabrique , I, 247.

Cytise ; utilité et emploi de cet arbre, VII , 442,

D,

Dadon, rivitre : son cours, VI, 51.

Daims : emploi de leurs dépouilles, I, 307.

Danemare : ses relations politiques et commerciales avec la France »
1L, 490. .

Darnetal : fabriques de ses toiles, II, 105,

Dauphiné ( la ci-devant province du): son agriculture, I, 196 et suiv.;
ses manufactures de laine , IT, 129. il

Dax , cheflien : ses monumens, I11, 223. Ses eaux minérales, 285
Syndicats de son quartier maritime, 1V, 488. Situation , popula-
tion , autorités de cette commune ; division en cantons, populas
tion, commerce de son arrondissement, VI, 133.

Décis : leur rapport au nombre des habitans ne pent déterminer ld
population, I, xij. Nombre de ceux qui ont eu lieu en I'an 1%y
atlas, tab. 1.

Delemont, chef-lieu : situation, population , autorités de cette com”
mune; division en cantons, population de son arrondissements
V, 241, :

Délits (codes des) et des peines : 111, 414, Leur poursuite en maticre
criminelle et correctionnelle, 1T, 416.

Délits forestiers : responsabilité relative 4 ces délits , 1L, 541, Leut
poursuite , §44.

Demer , rivitre : son cours , V., 88,

Denrées colomiales : tarif des droits de donane sur ces denrdes, Il 5
502 et suiv. tableau de celles portées en France en 1788 , atf. tabls
1% 5 exportées de Saint-Domingue en France , méme année, tabl
x1x. ¥oyey Marchandises.

Dentelles de France : leur usage, ressources qu’elles procurents
1, 240. Etat de leur fabrication enFrance, II, 96 et suiv. ; de s01€)
d'or et d’argent : état de leur fabrication , 144. Principales fabri=
ques , 247.

Départemens : leur rapport avec les anciennes provinces, I,75. Rap=

port de leur étendue territoriale a leur population, 125, Leut dif’i;
s10
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sion en cing séries, III, 362; entégions, V et VL. Foy. la carte
générale de la France en téte de 'Adas, Leurs exportations en
1787 , atl. tabl, 3.

D:pensesala charge de chaque départer_nent. Foyey au nom propre,
sa idescription topographique , physique , politique et commer-
ciale.

Description de la France , par Piganiol de la Force :jugement de cet
ouvrage, 1, xxIx.

Description topographique de la France : aspects sous lesquels on la
traite dans cet ouvrage, 1, rxxiIx.

Desirade (1) : sa description topographique , physique , politique et
commerciale , VII, 70 et suiv. azl x11.

Dette publigue : son €tendue actuelle, 11T, 384. Dettes provenant
d’anciennes rentes constituées, ibid. ; da créances exigibles, 385.

Deux-Ponts , cheflieu : situation, population, autorités de cette
commune ; division en cantons, population , productions , manufac-
tures, commerce de son arrondissement, V', 23.

Devracota : situation et commerce de cette ville, VII, 167.

Dictionnaire de la France et des Gaunles , par P'abbé d’Expilly : juge-
ment de cet Quvrage, 1, xxx. ;

Dictionnaire universel de la Géographie commergante : notice sur cet
ouvrage, I, xLiv. R -y

Die, chef-lieu : situation , population , autorités de cette commune;
division en cantons, population, productions, commerce de son
arrondissement , V', 404 et suiv. ; p

Dieckirch , chef-lieu :situation , population , autorités de cette com-
mune ; division en cantons, population , productions , commerce
de son arrondissement , V., 34 et suiv.

Diego-Garcias : description de cetteile, VII, 160,

Dieppe , chef-lieu : produit de sa péche en harengs, depuis 1781
jusqu’en 178¢, I, 362. Produit de sa Eéche en maquereaux, 369.
Fabrique de ses dentelles, II, 99. Syndicats de son quartier mari-
time, IV, 485. Situation , population , autorités de cette commune ;
division en cantons , population, productions, commerce de son
arrondissement,, V, 185 et suiv.

Dieu : étendue territoriale de cetre ile T, 14. Sa descript. VI, 203.

Dicu~le-fic : ses eaux minérales, V, 406.

Dipne , chef-lieu du département des Basses-Alpes: ses monumens,
III, 201. Ses eaux minérales, 289, Situation, population , auto-
rités de cette commune ; division en cantons, population, pro-
ductions , commerce de son arrondissement, V', 426 et suiv.

Dijon , chef-lieu du département de la Cote-d’Or : ses monumens,
I, 189. Ressort de son tribunal d’appel , 448. Inspections et sous-
inspections de sa conservartion forestiére , 488. Situation , popula-
tion , autorités de cette commune ; division en cantons , populas
tion, productions , fabriques, commerce de son arrondissement,
V', 295 et suiv. Produit de ses vignes, VII, 360. Qualité de ses
vins , 382.

Dinan , chef-lien : ses eaux minérales, IIT, 291 et suiv. Syndicats
de son quartier maritime , IV, 485. Situation , populaticn , auto-
rités de cette commune; division en cantons, population, com=
merce de son arrondissement, VI, 271.

Dinant , chef-lieu : situation, population, autorités de cette com=
mune ; division en cantons, population , productions, manufac-

viI, Hh
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tures, commetce de son arrondissement, V', 43. Son sol , 38.

Dindons : origine, espéce , éducation en France, utilité de ces
oiseaux s I, 316 et suiv,

Diocéses : ceux de laFrance en 1789,1, 485 en 1792, 65 ; enl'an 1%,
Gg et sulv. i

Diplomatie : aspects sous lésquels on la considere dans cet onvrage ,
I, LxX.

s politique et commerciale de la France, 11, 434 et suiv.

Directeur-Ministre : ses fonctions, III, 371.

Distillation ; ses principales fabriques , IT, 247.

Districes de France : leur tableau, I, 8o et suiv.

Dive , riviere ¢ son cours, VI, 166.

Divy : situation et commerce de cette ile, VII, 167,

Dixme : ses avantages etses inconveéniens pour lagriculture, I, 228
et suiv.

. Dixme royale ( projet de la) par le maréchal de Vauban : jugement
| et analyse de cet ouvrage, I, xxI.

Dixmude : qualité de son beurre, I, 268,

Doire (grande et petite ) , riviéres : leur cours, VI, 350,357, 391.

Doire ( aépartement de 12): son étendue, nature et prodictions
de son sal , I, 185, Ses productions animales ; animaux sauv:ges,
302 ; litvres, 306. Ses monumens , IIL, 241, Ses tribunaux, 437, 52
description topographique , physique . politique et commerciale,
VI, 357. Etat de ses foréts, VIL, 440.

Dole , chef-lieu : sitnation , population , autorités de cette commune;
division en cantons, population, productions, commerce de so»
arrondissement , V , 358,

Domfront (méme article ), VI, 236,

Dominique (ile) : sa situation , 4t/ X11.

Dominos : leurs principales fabriques , IT, 247. :

MDordogne , riviére : son cours, sa navigation, 11, 405, VI, 2, 84.

Dordogne ( département de la), deuxieme département de la sep-
tieme région : étendue , rivieres, nature et productions de son sol ,
1, 160. Ses productions animales : chevaux, 256; gros bétail, 275 5
menu bétail, 286 ; porcs, 296. Ses monumens, I, 219. Ses tribunaux,
442. Sadescription topographique , physique , politique et commer-
ciale , VI, 83 et suiv. Ses productions végétales : grains, VII, 2973
prairies, 333; chitaigniers, 344 ; vignes et vins, 386; forétsy
438. Ses productions minérales : plomb, atl. 4; manganése, 14;
forges et fourneaux , 20; leur produit , 26; houille, 35; roches,
pierres , terres et sables , 42,

Dore , tiviére : son cours, VI, 315.

Douanes ( tarif des) : leurs droits sur les denrées et productions des
colonies , 1T, 502; VII, 27; et des colonies étrangeres, 28.

Dounay, chef-lieu du département du Nord. Ses monumens,, 11T, 133.
Ressott de son tribunal d’appel, 446. Inspections et sous-inspec-
tions de sa conservation foresticre , 491. Situation , population ,
autorités de cette commune ; division en cantons, population , pro-
ducti9ns , fabriques , commerce de son arrondissement, V, 134
et suiv.

Donay (Canal de) a Lille et & Lens : son cours, If, 425,

Doubs , tiviére : son cours, sa navigation , 11, 406; V, 304, 355-

Doubs (département du), troisitme département de la quatrieme
région : étendue , nature et productions de sen sol, I, 173, Son




DiESs MATILRES: 4853

agriculture ; 209. Ses productions animales : chevaux, 254; ines,
264; bétes a cornes , 273 ; menu bétail ; 285. Ses monumens, IIt,
192. Ses tribunaux ; 435. Sa description topographique , physique,
politique et commerciale, V, 303 et suiv. Ses productions végé-
tales : grains , V11, 2375 vins , 386; foréts, 433. Ses productions
minérales : forges et hauts fourneaux , at/. 20 ; leur produit, 26;
salines, 30, houille , 35; tourbiéres, 39 ; roches, pierres ; terres

. et sables , 42, 3 ;

Doué (haras de ) : qualité de ses chevaux, I, 249.

Douge , riviere : son cours , VI, 128, 7 2

Doullens, chef-lieu : situation , population, autorités de cette com-
mune ; division en cantons , population , commerce de son arron=
dissement, YV, 194.

Dourdan : sa manufacture en bonneterie de soie; I, 403 ; en soie=
ries, 426. j

Drac , tiviere : son coufs, V , 329. -

Draguignan , chef-lieu du département du Gard : situation, popula-
tion , autorités de cette commune ; division en cantons, popula-
tion,. productions de son arrondissement ; V., 437.

Draperies i leur division, II, 125. Notice sur leur commerce et leur
produit, 137: Principales fabriques, 248. Leur expoftation en
1787 , atl. tabl. 111,

Draps d’or : état de leur fabrication én France, I, 143.

Dreligny, Voyez Poissons. : !

Dreux , chef-lieu : situatian ; population,, a'utorltés.dp: cette éomi=
mune : division en can:ons,gopulation; productions , fabriques

_de son arrondissement, V, 169. g ‘ ¢
Jialgue.e et Drogucries : leurs produits, fabriques et comimierce ;
A,

._Droguet.?: leurs principales fabriques, I1; 249:

Drome , riviére : son cours, 11,4065 V , 397. TR

Drome ( département de la) ; troisiéme dé’parterﬁent dela cinquieme
Tégion : étendie , nature et productions de son sol, I, 18o. Son
agriculture , 196 etsuiv, Ses productions animales ; chevaux ,257;
dnes, 265; gros bétail, 277; menu bétail; 288." Animaux sauva®

es , 302; bouquetins, chamois ,.307; vers-i.soie, 414: Sbs tri-
unaux , 111, 436, Sa Jesctiption topographique , physique, poli-
tique et commerciale , V , 397 et suiv.'Ses productions vegétales:

«grains, VII, 237; prairies, §$34; fruits et arbres fruitiers, 347 5
351; vignes et vins, 306 ; forérs , 434, Ses productions minérales ;

“Torges et hauts fourneaux, azl. 20; leur produit, 26; sels et aci-
des minéraux, 28 : houille, 35; tourbiérés, 3g; rochés, pierres,
terres et sables , 42. . o,

Dunkerque , chef-lieu : son climat, I, 9. Ses monumens , I, 134
Son arrondissement maritime , IV, 426. Division decet arrondiss
ment en quartiers et syndicats, 484. Situation , population, auto=
rités , fabriques dé cette Commune, V,‘Iop et suiv. Division en
cantons , population de son arrondissement, zbid. Son commerce
en vins, VII, 403%. . . :

Durance , riviére : son couts, Il, 4063 V , 407. Ses favages, 4i7:

Dyle, riviere : son cours, V88, ~ ! .

Dyle (département de la) , 13° département dela 1" région ¢ éfeﬂt’l‘u‘ei

., mature et productions de son sol, I, 145, Son agriculture, 222. Ses
produciions animales : clievauk, 248 ; dnes, 1;;1 h gros bérail ;

ZAPE - 01
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267 ; bétes & laine , 281. Ses fabriques de soferies, 415. Ses mo-
numens , II[, 131. Ses tribunaux, 432. Sa description topographi-
que , physique, politique et commerciale , V', 87. Ses productions
wégétales : grains, VII, 237 ; prairies, 322 , 328; foréts, 427. Ses
productions minérales : sels et acides minéraux, azl. 28.

E.

Eau de lavande : ses principales fabriques, II, 250.

Eauwitrioligue. Voyez Acide sulfurigue.

Eauz-de-vie ; leurs principales fabriques, II, 250. Les plus estimées,
VI, 374. Leur exportation de 1720 4 1725, 375. En 1784, 1737
et 1788, 376.

de miel: leur usage, I, 355.

Eaux fortes. Voyez Acides menéraux, Acide nitrigue , &c.

Eaux minérales de France : divers aspects sous les quels on les consi-
dére dans cet ouvrage, 1, Ixxiij. Vues générales sur les principales,
III, 244. Leur classification, 24¢9. Réflexions sur les eaux minérales
artificielles, 252. Précautions qu'exige leur usage, 255. Tablean
des principales, 265 et suiv,

Eauzx et forées: précis de 'Ordonnance de 1669, qui les concerne,
11, 478. Obstacles qu'éprouva son exécution , 479«

Ebénisterie ; lieux ot il s'en fabrique Ie plus, II, 250.

Echelles du Levant ; réslemens concernant les maisons de commerce

ue I'on y veat écablir, IT, 508.

Ee[}use , cheflieu : son quartier maritime , IV, 484. Situation, popu-
lation , autorités de cette communej; divisions en cantons , popula=
tion, fortifications de son arrondissement, V , 64 ez suiv,

Ecoles centrales : leur organisation , ILI, 4. Leurs avantages, 5.

d’artillerie ; Leur comptabilité, IV, 95 etsuiv. Voyez

Ecoles des services publics.

primatres : leur institution , causes de leur peu de suc-
cés, 111, 3. Leur nouvelle organisation en 'an x , 6.

e secondaires ; leur institution, IIL, 6. Villes od elles sont
érablies, 7 et suiv. .

Ecoles des services publics ; 111, 26 et suiv. ; — polytechnique , 27; —
des ponts et chaussées, 29; — d'artillerie et de génie militaire,
30; — relatives au service de la marine, 31. — des géographes,

 des mines, 32. :

Ecoles spéciales : 111, 12, Collége de France , 13; — d’histoire natu-
relle, 14; de médecine, 15 ; — vétérinaires, 17 ; — institution natio=
nale des sourds et muets, 18 ; — des langues orientales vivanres ,
19; — d'archzologie , 2¢; de peinture, sculpture et architecture,
Zbid. Conservatoire de musiqte, 22; — des arts et métiers, 25,

Economie politique : ses caractéres distinctifs, 1, viij. Est devenue
science véritable , xviij. R

Economistes : tort qu'ils ont faita la France,, I, vj. Leurs erreurs , xvij.

Ecrevisse ( crustacée ) : sa péche, son emploi, T, 388.

Ecureuil : emploi de ses dépouilles, 1, 305 et suiv,

Eglise ; divisions ecclésiastiques de la France, anciennes et nou-
velles, I, 45 et suiv.— Catholique : son régime dans ses rapports
générauX avec les droits et la police du gouvernement frangais,
111, 327. Edifices destinés a son culte, 337. Sa nouvelle organisa-
tion, 338. . :
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Egliscs réformées : leur nouvelle organisation en France, 111, 340. —
De la confession d’Augshourg , 342 et suiv.

Elbe (ile d) : s2s mines, 1T, 32. Ses tribunaux, I11, 438, Description
topographique, physique, politique et commerciale de cette ile et
de ses dépendances, V,493.

Elives entretenus auz frats de la républiqus dans les lycdes : lettir nom-
bre, I, 9 et suiv. — Du Prytanée frangais , 1o.

Embrun, chef-lieu : situation, population, autorités de cette com-
mune ; division en cantons, population , productions de son arron-
dissement, V , 416.

Envoyés. Voyez Ministres diplomatigues,

Epernay , chef-lieu : situation, population , autorités de cette com-
mune; division en cantons, population, productions, fabriques
commerce de son arrondissement, V, 279, Qualité et commerce
de ses vins, 369.

Eperonnerie : ses principales fabriques, II,250.

Epiceries : leur importation et exportation en !_‘787 sael, tableau 1r.

Efwina[, chef-lieu du département des Vosges : situation, population ,
auterités de cette commune; division en cantons, population,
productions, commerce de son arrondissement, V', 252 et suiv.

Epinards : leur culture, produits et usages, VII, 311,

ipingz’e.r : lieux ol il s’en fabrique le plus, II, 256.
quipages des vaisseaux ct des bitimens de la républigue : tablean
général de leur composition , az/. xxj.

Ermenonville : notice sur son chateau , [11, 180 et suiv,

Erudits v/vans : les plus célébres, 111, 75 et suiv.

Escargots : récolte et emploi de ce coquillage, I, 387,

Escaut , riviére : son cours, I, 15; 11, 406 etsuiv.; V, 59, 66.

Escaut ( département de I'); neuvieme département de Ia premiére
région : étendue, nature et productions de son sol, I, 144.80n agri-
culture , 222, Ses productions animales ; chevaux, 248 ; ,ﬁros bétail,
268. Ses monumens, 111, 130. Ses tribunaux, 432. Sa description
topographique, physique , politique et. commerciale, V, 59 et
suiv. Ses productions végétales; grains, VII, 238; prairies artifi-
cielles, 325 ; naturelles, 3285 foréts, 427..

Espagne : soie qu'en tire la France,l. 410 Seg rglations'_polit}ques
et commerciales avec la France, L1, 465. Principales dispositions
des traités , ibid. L8 8% )

Espagnolettes : lieux o il s’en fabrique 1? plus, II, 251,

Espalion , chef-lien z5ituation,, population , autorités de cette com-
mune; division en cantons, population, productions, fabriques,
commerce de son arrondissement, VI, 68,

Esprit-de-vin : lieux ot il s’en fabrique le plus, 11, 251,

Esscnce d’Orient, Voyez Perles fausses,

Essone, riviere: 50151 cours, V, 155,

Esturgeon. Voyez Poissons. ‘

Embﬁnemms }r’glatﬂfk an commerce : 11, 324. Banque de France ,_i&id.
Bourses, chambres, 507, Conseil général de commerce , établisse-
ment des maisons de commerce dans les échelles du Levant, so0f.

Etain : ses divers usages, existence de ses mings en France, 11, 41.

Etalons : leur nombre, et causes de leur destruction en France, 1,244»

Etamines : lienx ou il s’en fabrique le plus, 1I , 251,

Etampes , chef-licu = situation, population, autorités de cette com-
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mune; division en cantons, population, productions, fabrigues,
commerg¢e de son arrondissement, V', 163 et suiy.

Etangs ; les plus poissonneux, I, 335. Quantité de terrein qu’ils

" occupent en France; leur manutention, les plus remarquables,
352 gt suiv,

Etapes : réglemens qui les concernent ; masse, IV, 371, Indemnités,
372. Gite , 373. Masse de campemens, 375.

ﬁz;t de lg France : jugement de cet ouvrage publié sous Louis x1v,

e

Ecat des empires, royaumes et républiques : jugement de cet ouvrage
publié en 1612, I, xxv. -

Etat du département de PIndre, par M. Grétré : jugement de cet
ouvrage ,' I, xlvij.

Erar-major général de 'armée ; réglemens qui le concernent, IV, 257

" et suiv. Divisions militaires, 259. Service et fonctions de leurs
généraux , 263 ; des inspecteurs généraux, 264 ; des aides-de-camp,
266; des adjudans-commandans, ibid. et suly, ; des inspecteurs
aux revues, 268 ; des commissaires des'guerres, 272. Appointe=
mens, 274.

Etat-major des places dz guerre ; véglemens qui les concernent, IV,

166, Commandans d’armes, 18o.

Etats-Unis d’Amérique: leurs relations politiques et gommerciales

~avec la France, I, 495. Carte géographique d'une partie de ces
états, arl, xviij. =k 2

Etendue territoriale de la France: 1, 2. Son rapport i la population ,

* 120.— Des départemens, Foyet au nam propre de chaque dépar=
tement,

Ecernslle ; lieux o il s'en fabrique le plus, II, 251.

Etoffis d: coton, de crin ; de jiloséle, de lainc, de soie: Heux ob it
s'en fabrique le plus, I, 251, L 1 :

Etoupes : lieux qui en fournissent le plus, 11, 251, -

Etrifies ylieux ol il s*en fabrique le plus, I, 251, :

Etrurie » ses relations politiques ‘et icommerciales avec la France,
I, 484. ¢ Foes

Eure, riviere : son cours, 11, 4075 V, 170,

Eure (département de 1') ; huitidwe ‘département de la deuxiéme
région : étendue, riviéres, nature’ et productions de son sol, I, 147.
Son agriculture, 2¥5, Ses producrions animales ; chévaux, 250. Ses
monumens; lil, 174, Ses tribUndux, 445.'Sa description topogra-
phique, physique, politique et commerciale, V¥, 170 et suiv. Ses
produciions végétales; grains', VI, 2385 prairies, 330; cidres, 3413
vignes et vins, 387; foréis, 430. Ses productions minérales; fonde-
ries et batteries de cuivrey afl.'9; forges et hauts fourneaux, 203
leur produit, 26 ; tourbieres ; 30. A

Eure ¢t Loir (dépastement d' ), septiéme département de la deuxi¢me
tégion ; érendue, rivieres, nature et productions de son sol, I, 147,
Son agriculture, 212. Son menu bétail, 282, Ses manumens, L1I,
142, Ses trihunaux , 453. Sa description topographique , physique,
politique et commerciale, V, 164 et suiv. Ses productions pligi-
rales j grains, Y1I, 239; vignes, 3635 forées, 432.-8es productions
mindralés ; fovges, atl, 20 leur produit,26; tourbidres, 39.

Europe ; exportgtions de la Francg dans cette partie du globe , arl,

tableay lij,
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Evéchés de Pancicnne France : 1, 45 et suiv, En 1790, 65. Enl'an1x, 6g,

Eventails : lieux 01 il s’en fabrique le pius, 1T, 251.

Evegue{ﬁ—an;ais : leurs fonctions actuelles, 111, 330 et suivy

Evre, riviére ; son cours, VI, 336.

Evrenx, chef-lieu du département de I'Eure ; situation, population ,
autorités de cette commune; division en cantons , population , pro=
r,ltzl:';ions3 manufactures, commerce de son arrondissement, V,
17§ et suiv,

Exportations de la France : leur valeur approximative, 11, 288, Leurs
principaux arricles, 290, Tableau des principales classes en 1757,
atl, tableau ij. — De la France dans les quatre parties du monde
tableau iij. Leur valeur approximative en1792, tableaw v, — Des'
colontes francaises en 1788, tableau x.

F.

Fabrigue (objets de) : évaluation de ce qui en passe dans le commerca
intérieur, Il , 283. Leur exportation en 1787, 2g0.

Fabrigues. Voyer Manufactures. — De chaque département, Vayv;
la description commerciale de chaque département.

Faience : état et produit de sa fabrication en France, il, 158 et suiva
Lieux ot il s’en fabrique le plus, 252.

Faine (huile de ) : sa bonté, VII, 354. :

Falaise, chef-lieu ; situation, population, autorités de cette com=
mune ; division en cantons, popuiatitm , commetce de son arrone=
dissement, VI, 230, :

Farines ; lieux qui en fournissent le plus, 11, 252. Tableau de leur
prix 4 Paris en Uan x, VII, 269. Voyez Blé, Froment, &,

Fanlx : lieux o il s’en fabrique le plus, 1L, 252,

Fécamp : v.bleau du produit de sa peche en harengs depuis 178F jus«
qu'en 1789, 1, 363 et suiv, Depuis la paix, 366. En maquereaux
dans les mémes époques; 368, Syndicats de son quartier mazitime,
1V, 48;5.

Fenderies. Voyez Forges, Fourncauz,

Fenouil ; lieux ou il croit, sa culture, ses usages, ViI, 317; ~——ma=
rin. Voyez Bacille. ‘ \ i

Fenu-grec : sa culture, ses usages, VII, 317. ¥ 2

Fer : maniéres diverses de I'extraire et de le fabriquer en Frapce,
ses différentes especes, 1L, 35 et suiv. Lieux qui fournissent ses
diverses qualités , 187. Situation de ses mines, a¢/. 19. Nombredes
individus dont elles assurent la subsistance, 49, 52. -

Fersulfaré: ses fabriques , 1, 44.

Fer blanc : état de sa fabrication et de ses produits en Erance , II,
185, Principales fabriques, 252. by s

Feére (canal de 1a) a Landrecies : projet de ce canal , 11, 425,

Fermages ; lears inconvéniens pour les progres de Vagriculture ,
I, 206. . . ]

Férney : origine et progrés de son horlogerie , I, 171, 174. Son
bonheur évanoui, V, 316 et suiv.

Feu ( Manufactures 4) ¢ leur étdt, T, 186 et suiv,

Fuutreries ; ses principales febrigues, 11, 253,

Féves de marais : leur culture, Iéur jeoduit ; VIT, 300,

Figeac , chef-lieu : situation , population, autorités de cette com-
mune. Division en cantons, population , produciions, commeree
de son arrondissement, VI, 62, T e R ¥
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Filature de chanvre , de coton, de laine, delin , de soie; ses prin=
cipaux ateliers , I, 252 et suiv.

Filets ; lisux o il s’en fabrique le plus, I, 254.

Frliéres et Fileteries : principales fabriques, 11,254,

Fils de fer et

Fils de len : lieux qui en fournissent le plus, II, 254,

Finances de la France : leur sys‘éme actuel, 111, 376. Revenus fixes
de la monarchie en 1789, 377. Dépenses a 1a méme époque, 379.
Revenus de la république en I'an X1, 3%2. Ses dépenses, 383.

Finances ( Ministre des ) : ses fonetions , IIE, 370.

Finistére (département du), septitme département de la neuvieme
région : érendue, naturs et productions de son sol, I, 157. Ses
production<animales : chevaux, 251 ; bétes a cornes, 271. Ses mo-
numens, IIT, 233. Ses tribunaux, 443. Sa description topographi-
que, physique, politique et commerciale, V1, 259, Ses produc-
tions végétales s grains , VII | 239; foréts, 431. Ses productions mind=
rales : plomb , atl. 4 ; forges et fourneaux, 20; leur produit, 26 ;
houille, 35 ; tourbitres, 39; roches, pierres terres et sables, 42.

Flandres (la ci-devant) : cualité de ses chevaux, I, 248 et suiv, Ses
manufactures de laine , II, 133. ;

Flanelles : leurs principales fabriques, IT, 254.

Fléche (la) , chef-lieu : situation , population, autorités de cette
commune; division en cantons, population, commerce de son
arrondissement , VI, 246.

Fieurets , ou Cordelets : lienx o il s’en fabrique le plus, IT, 254,

Fleurs ; leur culture, leur produit, leurs usages, VII, 336 et suiv,

Fleuves considérables de la France : leur cours, I, 15, Carte physi-
que de la navigation intérieure de la France , indiquant les bassing
des cinq grands fleuves , azl, x1. Voyez an nom propre de chacun.

Florac, chef-lieu : situation, population, autorités de cette com-
mune ; division en cantons , population , productions de son arron-
dissement , VI 24 et suiv.

Florides (les deux) : carte géographique de ces deux colonies,
atl. XVIIil.

Fliires. Voyez Bitimens de guerre.

Foires de la France : raison pour laquelle on n’en parle point dans cet
ouvrage, V, 1v,

Foix : chef-lieu du département de I'Arricge : situation, popufa-
tion , autorités de cette commune; diviston en cantons, popula-
tion, commerce de son arrondissement, VI, 111.

Foix ( ci-devant Comté de ). Voyez Arricge.

Fonctionnaires publics ; leur responsabilité, 1T, 374,

Fonderies, Voyez Forges.

d’artillerie ; leur inspection, IV , 117 et suiy.

Fonds : érendue de leur circulation dans le commerce intérizur , IT,
286 et suiv.

Fontaineblean , chef-lieu : ses monumens , IIf, 141, Situation, popu-
lation , autorités de cette commune ; division en cantobs , popu-
lation , productions de son arrondissement, V, 141 et suiv.

Fonte (Ferde). Voyez Forges, Fourneaux , &c.

Fontenay-le-Peuple, chef-lien du département de la Vendée : situa-
tion , population , autorités de cette commune ; division en can-
tons, population , commerce de son arrondissement, VI, 207,

Forealqguier, cheéf-lien : situation, population, autorités de cette
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commune ; division en cantons, population’, productions, com=
merce de son arrondissement , V, 428.

Forces militaires : importance de sa permanence, IV, 1 et suiv.
Voyez Armées.

Foreries de canon : les principales, IE, 254,

Forestier ( régime ) : #bus quis’y sontinfroduits ; VII, 419 et suiv.

Foréts de France : leurs qualités, leur abondance, I, 241, Arbres
dont elles sont peuplées, III, 456, Leurs exploitations diverses ,
457. Causes qui concourent a leur dégradation, 458, Moyens de
les repeupler , 460. Soins gu’exige leur exploiration , 471, Classes
divesses de leurs possesseurs , 474. Leur produit général et annuel ,
476. Observations générales sur leur administration avant la révo-
lution, 477. Organisation de leur administration actuelle , 481.
Voy. Administration forestiére, Des bois propres aux construc-
tions navales , 534. Tablean des arrondissemens forestiers de la
marine ; départemens qni les composent, 535. Leur influence sur
I'air et [a végétation, VII, 416, Causes et résultats de leur des-
truction , 417. Leur situation actuelie, 421, Leur étendue, 4273.
Moyens de pourvoir & leur repreduction et a leur conservation,
440.

-~ nationales , communales et pariicmlieres des départemens.
Poyeq la description de chaque département, & son nom propre.

Foréts ( département des), cinguiéme département de la premicre
région : étendue, nature et productions de son sol, I, 170 et suiv.
Son agriculture , 224. Ses productions animales : chevaux , 247 ;
gros bétail, 267; hétes a laine , 280, Ses monumens, IIL; 130.
Ses tribunaux , 447. Sa description topographique , physique , po=
litique et commerciale , V, 30. Ses productions végétales : grains,
VIL, 2393 foréts, 426. Ses productions minérales : forges et hauts
fourneaux , atl,20; leurs produits , 26 ; salines, 30; roches , piers
res, terres et sablesy 42,

Forges , Fourneaux et Fonderies de France : leur nombre, I, 335,
Lieux de leur situation, atl. 19 et suiv. Leur produit, 26. Nombre
des individus dont elles assurent la subsistance , 49, §2.

Forges : situdtion et eaux minérales de cette commune 4 III ; 292,

Fort Dauphin : état de sa populatien noire , manufactures, bestiaux,
cultures et dentées exportées en France en 1788, at/, tabl. xrx.

Fortifications : leur inspection générale, IV, 137 et suiv, Leur po-~
lice en état de paix, de guerre et de siége , 144 et suiv. Devoirs
de leurs employés, 152 et suiv.

Fougéres, chef-lieu : situation, population , auterités de cette com-
mune ; division en cantons , population , commerce de son arron-
dissement, VI, 278 et suiv.

Flouleries ; les principales, II, 255.

Fourneaux (hauts). Voyez Forges.

Fourrieres, Voyez Pelleteries.

Fraisier ; sa culture, ses usages , VIL, 317.

Flrance : Sa topographie générale, I, 1. Son étendue territoriale,
12. Ses anciennes divisions, 21 et suiv. Ses divisions ec¢ldsigs~
tiques, anciennes et nouvelles, 4§ et swiv. Ses nouvelles divi=
sions en départemens et districts , 74 ; en départemetis et arron-
dissemens commtnaux , 98. Sa population , 115 § son sal, 1471 ; son
agriculture,, 18g. Ses productions, 235 ; animales, 242, Qiseaux,
3¢8. Ses productions minérales, II, 1 €t suiv. Son commerce , 2; 8.




4go TABLE GENERALE

Sa diplomatie politique et commerciale , 434. Ses relations poli-
tiques et commerciales avec les autres puissances de I’Europe,
445 et sulv, Son instruction publique , IIT, 1 et suiv, Ses monu-
mens et édinces publics , 127. Ses eaux minérales, 244. Carac-
tere et meeurs de ses habitans, 319, Leur religion, 323. Sa cons-
titution et son gouvernement actuel, 345. Ses inances, 376. Son
systéme militaire, IV, 1 et suiv. Son systéme maritime, 408 et
suiv. Sa description topographique, physique , politique et com-
merciale par régions et départemens, V et VI. Ses colonies
et possessions frangaises dans les Deux-Indes , VII, 1 e suiv.
Ses productions végéeales , 205 et suiv. Carte deson territoire con-
tinental, [a premicre de V’at/as. Ses mines, at/, 1 et suiv, Exporta-
tion de ses produits dans les quatre parties du monde, tabl. 115
Tableau de sa navigation générale en 1787 , tabl, 1v,

Franche-Comté ( la ci-devant) : son agriculture, I, 209.

Frégates frangaises a flot et en construction en1791, IV | 411 et suiv.
Notice sur cette espéce de bitimens, 417.

Frcjrvu: : sés monumens, IIl, 203, Syndicats de son quartier maritime’,
1V, 489.

Fréne ; utilité et emploi de cet arbre, VII, 442.

Frise 3 fabrique principale, IL, 255.

Frocs : principales fabriques , IT, 255,

Fromages : lieux qui en fournissent le plus, 1,255 ; — de Brie , 268
— de Gérardmer et de Vachelin, 273; — de Roche-de-Roane,
274; —de Lagniolle, ibid. — de Sassenage, 277. — Les plus esti=
més, 278.

Froment, Voyez Blé, Grains, 8.

Frontignan : qualité de ses vignes, I, 159. Son vin de liqueur le plus
parfait, VII, 324.

Fruits » lieux les plus fertiles en fruits, IT, 255. Abondance de leur
ni‘;{.[olte eGn France, VII, 338. — Secs, départemens oil ils abondent,

» 340, ; A

Fumezer?e : lieux ot elle croit, ses nsages, VII, 317 et suiv.

Furca , montagne des Alpes: son élévation, VI, 345.

Furnes , chel-iten : qualités de ses chevaux, I, 249. Situation , popu-
lation , autarités de cette commune ; division en cantons, popula-
tion, commerce de son arrondissement, V, §6 et suiv,

Fusin commun ; emwploi du bois et des froits de cet arbrisseau,
Yl iass,

Futaines : état de leur fabrication en France, II, 107 et suiv, Leuss
principales fabriques,. 255.

G.

Gabarre. Voyez Bitimens de guerre.

Gabian ; sa sitnation , ses eaux minérales , 111 , 243,

Gades, Voyes Lieux , Poissons.

Gaillac, chef-lieu: situation , population, autorités de ceite com-
mune ; division en cantons, population , productions , commerce de
son arrondissement , VI | 55, |

Galam ; sitnation, productions , commerce de cet établissement , VI,
117 et suiv,

G ilaure ,rviviére : son cours, V, 5g8. %

Galéres et Galiotes ; notice sur ces batimens , IV, 41g.

Ealons ; leurs principales fabriques, II , 255,
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Gambia : descriplion topographigne et commerciale de cet étahlisse=
ment , V11, 127 | atl, XVI, £1 5

Gambie , riviére : son cours , VII , 121 etisniv,

(Gand , chef-lien du département de I'Escaut: syndicats de son guar-
tier maritime , 1V, 484. Situation, population , antorités de cetts
commune ; division en cantons ; population ; productions , fabrigues
de son arrondissement, V , 62 et suiv,

Gannat , cheflieu: situation , population, autorités de cette com=
mune ; division en cantons, population , productions, commerce de
son arrondissement, VI, 314, :

Gants de peauz : leurs principales fabrigues, II , 285,

Gap , chef-lien dn département des Hautes-Alpes: sitnation , popula-
tion, antorités de cette commune ; division en cantons, population,
productions de son arrondissement, V, 415 et suiv,

Gapengais ( le ci-devant ) : ses mannfactures de laine , IL, 15a.
Garance : ses prineipales fabriqgues , I, 255, Culture, produit et coms
merce de cette plante, VII, sge.
Garbotin. Voyez Chevaane , Poissons. !
Gard ou Gardon , riviére ; son eours, sa navigation, I1, 4e7; V, 4871,
Gard ( département du ), nenvieme département de la cinquiéme
région : étendue, riviéres , nature et productions de son sol, I,
164. Son agriculture , 202, Ses productions arimales's gros beétail |
276 ; menu béiail , 88 ; étangs, 354 ; commerce et manufactures
de soie, 415, Ses monumens, Ill, 207. Ses tribunaux , 48¢. Sa
description topographique , physique , politigue ¢t commerciale’,
V, 453, Ses productions pégétalest grains, VII | 239 ; prairies;
223 oliviers et miriers , 380 ; commerce de ses huiles et de sea
soies , 354 ; vignes'et vins, 387 ; foréts , 43g, Ses productions mi=
nérales: plomb , atl, 4; antimoine , 13 ; manganese , 143 sels ey
acides minéraux, 28 ; salines, 3o ; houille , 35 roches , pierres

terres' et sables, 4a.

Gard ((¢analdu ) : son cours, I, 4a7.

Gardes d’artillerie ; leurs fonetions , 1V , 85 et suiv.

Gardes des Consuls : réglemens qui les concernent , IV, 245. Efat
major , 246. Vétérans , cavalerie , 249, Artillerie, 251, Infanterie,
255, Bataillon des matelots ; G28.

Gardes d:s forées nationales , communales et particuli¢res 2 lenrs fonc~
tions, 11T , 537 et suiv,

Gardes nationales sédentaires : leur rapport avec les troupes deligne
dans‘une-plage de guerre, IV ;' 184 et suiv. ; avecla gendarmerio
nationales 229 et suiv. ;

Garonne , viviere : son. cours ,-I, 15, IL , 46845 VI, of,

Garonne ( département de la Haute) , quatrieme département de la
septieme région : étendue , riviéres, nature et productions de son
so0l, I, 151, Son agriculiure, s01 ; ses manufactures! en soierics ,
419. Ses monnmens, 111, 2:c0. Ses tribunauxi, 441, Sa descrjpﬂon
topographique , physique , politique et commerciale , VI, o8 ot
suiv, Ses prodyctions vegltalesy grains, VIT ;i 239, vignes et vins
887 ; foréts ; 458, Ses productions min?ra[e.n plomb; a2/, 4§ cuivre
7 3 forges 4 1a catalane, 17 j salines, 3o; heuille, 355 ‘roches |
pierres , ierres et sables gl oY \

Gartempe (la ) , riviere: son cours ,'¥1 , z6y, v

Gaudz : culture; produit et commerce'de cette plante, VI , sg2.

Gaule ; sa division en diz-sept proviaces rpmaines, I, s
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Gaye de Pan ,riviere 1 son cours, VI, 10,

Gay oxigéne , entrelient la vie, 1, 133,

Gages : leurs principales fabriques, 11,235,

Geai : son émploi dans les arts, 1, 3a7.

Gendarmerie nationale : réglemens quila concernent , IV, 198. Forces
composition , organisation de ce corps, eg. Sa légion d'éfite , 200
Tableau de sa distribution entre les départemens, ao1, Solde et
traitement , 206. Remonte , entretien de I'homme et du cheval 5
207. Administration, 212. Admission et avancement, 213, Police
et discipline , 215, Service ordinaire ; 216. Extraordinaire, 2al.
Pendant la guerre, aa5. Rapport de la gendarmerie nationale
avec les autorités civiles , 246. Avec la/garde nationale sédentaire et
les troupes de ligne , azg, Ordre intérieur , 23a. Fonctions des offi-
ciers , 254. Indemnités , gratifications , encouragemens , 238, Re-
traites et pensions, sfo. Etat-major général, ihid.

Géneralités de Pancicnne France , 1, 51, Rappost de Ieur étendue
territoriale 4 leur population , 123.

Généraux de division : leurs relations avec les officiers du génie , 1V,
163, Leurs $érvice et fonctions , 263,

d’artillerie aux armées : leurs fonctions , IV ,g7.

Genéve , cheflien du département du Léman : ses monumens, 11T,
190, Sitnation , population , autorités de cette commune ; division
en cantons , population , productions, commerce de son arron-
dissement, V , 315,

Genéve (lac de). Voyez Léman.

Génie ( corps du ) :'réglemens quilé eoncernent, IV , 118. Bataillon
de sapenrs , 11y, Compagnies de minenrs, tas. Officiers et em=
ployés, 126. Personnel ,127. Matériel, 1 29. Gomptabilité , 134, Adju-
dications , 135, Gonservation et surveillance des établissemens mili~
taires, ibid. Inspection générale des fortifications , 137. Comité cen-
tral, 138. Inspecteurs généraux , 1%q. Places fortes. 142. Employts
des fortifications , 152, Administration et entretien des batimens mi-
litaires, 156 ; des travaux, 155. Relation de ses officiers avec les
généranx de division et les commandans de place de guerre , 16%.
Avancement des corps formant Yarme du génie , 623, Conditions
nécessaires 4 I'avancement , ibid. Choix dans les différens grades et
modes d’avancement , 624. Dispositions générales , 627.

Génie ( école de ) : sa nouvelle organisation , 11, 3o.

Genidvreries ¢ 