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PREFACE

Mon compatriote et ami, M. Eugéne Dassicres, m'a
demandé¢ d’¢crire quelques lignes pour servir d'entrée en
maticre a sa notice. C'est le titre modeste qu'il a donne a
I'intéressant travail qu'on va lire. J'ai accepté son offre
avec joie, heureux de pouvoir dire une fois de plus mon
sentiment sur la Guyane, mon pays natal, que j'aime pro-
fondément, que jaime d'autant plus qu'on s'est montré
injuste a son ¢égard. Que n'a-t-on pas dit, par exemple,
de son insalubrité 2 N'est-on pas allé jusqu’a la représenter
comme le tombeau des luropéens, parce que. au début,
des expéditions mal conc¢ues et mal dirigées ont donné de
funestes résultats, qu'il eat été plus juste d’attribuer a
I'imprévoyance, a l'incurie ou a l'incapacit¢ des chefs!
Mais la vérit¢ finit toujours par triompher et déja bien des
erreurs ont ¢t¢ redressées.

Je désire que le travail si consciencieux de M. Bassiéres
attire I'attention sur cette belle colonie tant calomniée, que
je crois appelée, par la fertilité de son col, la fécondité de
ses mines d'or et ses richesses variées, a un merveilleux
développement. 1. 'heure parait bien choisie pour faire
connaitre la Guyane sous son véritable jour, détruire les

préventions Injustes qui existent contre elle, montrer
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qu’elle vaut mieux que sa réputation et qu’elle a raison de
ne pas vouloir borner sa destinée a servir de bagne a la
Métropole.

Au moment ou l'opinion publique est tournce vers les
entreprises coloniales. ou. sur tous les points du globe, les
nations, rivalisant d’activit¢ et d’émulation, se¢ préparent a
la grande féte de la paix et du travail a laquelle la France
les a conviées, ou chaque pays se met en frais pour repré-
senter, avec le plus d’¢clat possible, ses produits naturels
et fabriqués les plus variés et les plus appréciés, la Guyane
a bien fait, elle aussi, de chercher 4 se signaler a I'atten-
tion en donnant un apercu de ses richesses qui ne sont
encore que soupconnées.

La notice si documentée, si riche de détails de M. Bas-
siéres, ¢crite avec une sincérité qui en augmente l'attrait
et fait le plus grand honneur a son auteur, sera la source
précieuse a laquelle viendront puiser tous ceux qui vou-
dront se renseigner sur cette colonie, qui offre un vaste
champ a l'activit¢ de 'homme et gagnerait a étre mieux
connue.

Un mauvais génie semble avoir présidé jusqu’ici aux
destinées de la Guyane qui sont encore a rcéaliser. Les
insucces qui ont marqué presque toutes les entreprises qui
y ont été tentées ont tous des causes qui lui sont exté-
rieures et dont, par conséquent, on ne saurait sans injus-
tice la rendre responsable, Quoiqu'il en soit, aprés bientot
trois siccles de colonisation, la Guyane présente encore
dans son ensemble I'aspect désolé de vastes solitudes o
I'homme, s'il ¥y a pénétré, n'a laissé aucune trace de son

passage.



L

A l'exception de Cayenne qui, avec sa population de
12.000 dmes, ses rues spacieuses et régulicres et son admi-
rable place des Palmistes — une vraie merveille — ne
manque pas d’une certaine originalité, et des treize com-
munes rurales, a peine habitées, qui se trouvent diss¢-
min¢es, de 'Oyopock au Maroni, sur un littoral d’environ
soo kilometres, le territoire de la colonie n’est qu'une
immense forét vierge, un désert de végétation.

A ¢6té, et comme pour mieux faire ressortir sa désola-
tion, ses deux voisines, les Guyanes hollandaise et anglaise,
offrent le contraste, humiliant pour notre amour-propre
national, de leur prospérité et de leur splendeur. Toutes
ces contrées cependant dépendent d'un méme continent,
sont soumises aux mémes influences climatériques et
présentent une constitution géologique identique. Il ne
faut pas trop se hiter de conclure de cet état d'infériorite
marqué, en apparence inexplicable, que le IFrancais ne sait
pas coloniser. On commettrait une injustice, en mdéme
temps qu une grossiére erreur, en portant un pareil juge-

ment sur nos ;lptitUdCS colonisatrices.

En réahite, ce qui a toujours manqué a la Guyane pour
prospérer, c¢’est la main-d'weuvre. Que peut-on attendre
d’un pays, si riche soit-il, dont la population ne représente
pas un habitant par 4 kilométres carrés 2 N'oublions pas
que la Guyane hollandaise compte pres de 100.000 dmes
et la Guyane anglaise environ joo.000, tandis que pour un
territoire sensiblement égal, la population de la Guyane
francaise n’atteint pas 30.000 habitants. Cette différence,
tout @ notre désavantage, s’explique par la facilité qu’ont
U'Angleterre et la Hollande de reeruter les travailleurs dont
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elles ont besoin, la premicre dans ses possessions de I'lnde,
la scconde dans ses possessions de la Malaisie. La France,
au contraire. n'a pas de colonies de peuplement et se trouve
tributaire de "Angleterre et de la Hollande pour la main-
d’ccuvre nécessaire a certaines de ses possessions.

Mais c2 n'est pas la une difficult¢ insurmontable, et le
probléme pourra étre résolu lorsque les capitaux francais
prendront le chemin de notre colonie de la Guyane, c’est-
a-dire lorsqu’on sera convaincu en Irance des richesses de
notre possession sud-américaine. C’est donc a ce résultat
que doivent tendre les efforts de tous ceux qui s'intéres-
sent a la prospérite et a 'avenir de cette colonie. A ce point
de vue. ce livre sera d'une grande utilité, et ¢’est pourquoi
je souhaite sympathiquement a M. Fugéne Bassiéres tout
le succeés qu'il mérite pour le service qu'il aura rendu a la
cause coloniale, en aidant 4 dissiper d'injustes préventions

contre une de nos plus belles possessions.

Newilly=sup-Seine, e 84 janvier 1900.

H. UrsiLEUR.

Député de la Guyane



CHAPITRE PREMIER

DESCRIPTION DU PAYS

I. — Configuration gdographigue

Les géographes désignent sous le nom de Guyane une vaste
conlrée comprise, dune part, entre le 3¢ degré de lalitude
australe etle 8¢ degré de latitude boréale. et, d'anire part. enlre
le 53¢ et le G4 degrés de longitude oceidentale. Cetie portion
de PAmérique méridionale est bornée. an Nord, par FOréno-
que et 'Océan, a I'Est. par I'Oc¢éan et l'embouchure des Nma-
zones, & I'Ouest, par le Rio-Branco et le Rio-Negro. et au sud
par le fleuve Amazone. Elle se divise indégalement. du Nord-
Ouest au Sud-Est, d’aprés les traités de 1815, en Guyanes
anglaise, hollandaise. francaise et brésilienne,

La partie francaise occupe. an Sud et & UEst i moilié envi-
ron de cet immense territoire. Ses coles. mesurant i peu prés
125 lieues d’étendue, sonl comprises entre 'embouchure du
Maroni. qui la séparede la Guyane hollandaise. et le Gap Nord.
limite septentrionale de Fempire brésilien : sa superticie lolale
peut éfre évaluée 120,000 lienes carrées. Cependant, la porlion
comprise entre 'Ovapock et I'Amazone reste. depuis le trailé
d'Utrecht (1713) contestée d’abord entre la France el le Por-
tugal, ensuite entre la France et le Brésil. snceesseur du
Portugal. La partie non contestée égale a elle seule en super-
ficie le tiers de la France. Mais la portion habilée el effecli-
vement occupée par les diverses comaunes de la colonie ne
comprend quiune hande de territoire s'étendant tout le long de
la cote, de I'Oyapock an Maroni, d'nne supertficie totale d'en-
viron 1,300,000 hectares.
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Les eoles de la Guyvane sont en général basses el maréca-
geuses. A peu de distanc du rivage s'élevent quelques ilots
qui sont. du Sud-Est au Nord-Ouesl: /e Grand el le Pelil
Caonnélable. les flels de Rémive. VEnfand perdiu les THes du
Setlul, et les les Vertes.

Trois chaines de montagnes parcourent la Guyane, dans sa
portion non contestée. de 'Ovapock au Maroni. parallélement
i la eole. Ce sonl: 10 la chaine des Tumuc-Humae, d'une
hanteur moyvenne de 400 & 8300 melres au-dessus du nivean de
la mer, comprenant les massifs Lorquin, Timotaken, Tapu-
rangnannaoud, le pic Grevaux. les monts Tayaouaou, Ouronai-
tou-ltire. ete. ; 20 la chaine du ¢enlre, d’'une hauteur de 200 a
A00 métres. comprenant: les montagnes francaises. la monta-
gne Magndélique, le mont Le Blond. lamontagne des Emerillons.,
le mont Houpa. ele.; 3¢ enfin la chaine de la eote, d'une hau-
teur de 80 & 200 métres, comprenant: les monlagnes de Fer,
des Singes. de la Condamine. les monts Macouria, Saparouna,
la montagne Pelée. les montagnes de Kaw el I’ Appronague. efe.

Aux Tumue-Humae ne prennent lenrs sources que le Maroni
el 'Oyapock. Tous les aulres cours d'ean qui sillonnent le pavs
prennent naissance dans la chaine ecentrale. Les plus impor-
tants de ces cours d’eau sonl, en allant de 'Oyvapock vers le
Maroni : le Ouanary, 'Approuague. le Kaw. le Mahury, 1a
Cavenne. le Macouria, le Kourou, le Sinnamary, I'Iracoubo
el la Mana.

Toutes ces rivieres coulent du Sud vers le Nord, ou elles se
Jettent directement dans 'Océan Atlantique. apres avoir recu
un plus ou moins grand nombre d'affluents. appelés criques.

GROGRAPHIE POLITIOUE. Au point de vue administratif el
politique, la Guyane est divisée en quatorze comimunes., adii-
nistrées chacune par un Maire, officier de 'état-civil. assisté
d'un Conseil municipal. Un déeret du 12 décembre 1889 avail
supprimé ala Guyane les communes autres que Cavenne. Par
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un nouveau déeret duld7 décembre 1892, ces munieipalités, qui
avaienl é1é organisées par celui du 15 oclobre 1874, ont été ré-
tablies sous le régime de ce dernier acle. Ces qualorze com-
munes sont : Cayenne, Oyapock. Approuague, Kaw, Rémire,
Mathoury. Roura, Tonnégrande, Montsinéry, Macounria, Kou-
rou, Sinnamary, Iracoubo et Mana. Il y a en oufre la com-
mune pénitentiaire du Maroni.

La Guyane est représentée i la Chambre des députés (1).
Elle ne nomme pas de sénateur.

Le Conseil général, siégeant au chef-lieu de la colonie, est
composé de seize membres élus par le suffrage universel,

A la téte de administration locale est un gowveernewr (2
nommdé pardécret du Président de la République. 11 est assisté
d'un conseil privé, on siegent les chefs des administrations
intérieure. judiciaire. pénitentiaire et militaire, ainsi que deux
habitants notables proposés par le gouverneur et nommés par
décret du Président de la République. Le siége de ces diverses
administrations est 4 Cayenne.

La Justice est rendue au chef-lien par une Cour d’appel, un
Tribunal de premiére instance et une Justice de paix. Il y a
en outre, & Saint-Laurent-du-Maroni. un Tribunal de premiére
instance et des suppléants de juges de paix a Mana, Kourou,
Sinnamary. Iracoubo, Approuague et Oyvapock.

L'Enseignement primaire est donné gratuitement depuis
1889, dans quatorze décoles laiques. établies tant & Cayenne
que dans les principaux bourgs ruraux. Il existe également
deux on trois élablissements libres. dirigés par des congréga-
nistes(Fréresde Ploérmel el Sceurs de Saint-Joseph de Cluny).
Cavenne possede anssi un collége dirigé par des professeurs .
de FUniversité de France.

(1) M. H. Ursleur, élu le 8 mai 1898,
(2) Actuellement M. Mouttet, nommé par décret du 11 septembre 1898.



Le clergé se compose dun certain nombre de prétres du
culte catholique, sous la direclion d’'un préfet apostolique.

. — Résumé historique

Cest en 1198 que Christophe Colomb découvrit la Guyane,
contrée qu'il appela Terre de Paria. du nom des Indiens qui
I'habitaient. Mais ce n'est gqu'en 1500 que Vincent Pincon.
I'un de ses officiers, en parcourul le premier les cotes, de
I'’Amazone a I'Orénoque, vovage au cours duquel il donna son
nom a une riviere dont la situalion incertaine est la cause des
contestations encore pendantes sur les vraies limites des
Guyanes francaise et hrésilienne.

Apres Pincon, de nombreux vovageurs, parmi lesquels on
cile comme avant laissé des relalions intéressantes les Anglais
Walter Raleigh et Laurent Keymis, visiterent le pays, allirés
par les trésors fabuleux du lac Parimé et de la ville Manao del
Dorado. que. sur le rapport d'un officier espagnol. on eroyait
exister vers le centre de la Guyane. Les récits les plus mer-
veilleux el les plus imaginaires se multiplierent sur ce theme.

Cest 4 la suite de ces séduisantes narrations qu'une foule
d'avenlnriers se précipita vers la Guyane. En peu de temps
celte émigration prit les proportions colossales d'une véritable
invasion.

Dans le cours du dix-septicme siccle. de nombreuses expé-
ditions I’Européens s’y suceddérent,

La premiére partit de Rouen en 1604 et vint débarquer sur
les bords du Mahury. sous la conduite du seigneur de la Rivar-
dicre.

Dautres vinrent en 1626, en 1633; et en 1633, Cavenne ful
fondée par les membres de 'une d’entre elles. au pied do
nmorne Gépréron,a lentrée de lariviere qui lni donna son nom.
En 1643 eut lieu I'expédition de la Compagnie dite du Cap du
Nord. conduite par Poncet de Brétigny ; en 1652, celle dite des
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Dawze seiginewrs ou de la France Equinoridie, Puis en 1654,
les Hollandais s'emparérent de la colonie naissanle et la gar-
dérent sous leur domination pendant dix années. jusqu’en
1664, époque d laquelle ils en furent chassés par de la Barre.
pour le comple de la Grande Compagnie des Indes Occiden-
tales. qui n'élail que la continuation de la précédente. Mais
hientot, en 1667, les Anglais surprirent & Teur tour Cayenne,
incendiérent les maisons, ravagérent les plantalions qui com-
mencaient & s’étendre. puis se retirérent.

Les nombreuses tenlatives de colonisalion qui se suceé-
dérent dans cetle période n'eurent guére plus de sucees les
unes que les antres, Toules élaient également mal organisées.
mal reerutées. mal dirigées, indisciplinées, violentes el
cruelles a 'égard des indigénes. Dans ces conditions elles ne
peuvaient prospérer. Trop faibles pour résister a des attaques
quelque pen sérieuses. elles périvent toules, massacrées par
les Indiens ou dispersées par des ennemis venant du dehors :
les mémes causes avaient les mémes effels.

Clest alors que. vers 1674, le Roi. ayvant perdu conliance
dans ces compagnies privées, les colonies furent réunies a la
Couronne et placées sous son autorité directe. De cel événe-
ment date pour Ia Guyane une ére de prospérité, on ses cul-
lures el son commerce prirent une extension qu'ils n’avaient
connue jusque-la que sous la domination des Hollandais.
Mais, dés 1676, ceux-ci s'emparérent de nouvean de la colonie.
Ils en furent chassés dans le courant de la méme année par la
flolte de lamiral d'Estrées. La prospérité de la Guyane alla
dés lors croissant jusqu'en 1686 : les habitanls s'engagérent
alors, contre la colonie de Surinam, dans une expédition mal-
heureuse, o péril la meilleure partie de Ia population Cayen-
naise. La colonie. épuisée par ce dernier désastre, languil.
Jusquia la fin du dix-septieme sicele, qui ne la trouva guére
plus avaneée que cent ans auparavant.
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Au début du dix-huitieme siéeles la Guyane parual enlrer
enfin définitivement dans la voie du progres. Les anciennes
plantations furent relevées el élendues. d’autres furent créées
en eafé el en cacav. denrées nouvellement introduiles de
sSurinam. Les Péres jésuites en établirent sur différents points
de la colonie d’immenses et de prospéres.

Sur ces enlrefailes (1713) intervint le traité d’Utrecht. qui
constitue encore aujourd'hui le neud gordien de la contesta-
tion territoriale franco-brésilienne. Peu de temps apres parul
le réglement maritime (1717). qui adoucil si heurensement les
rigueurs du pacte colonial, resté applicable a la Guyane. Le
commerce de la colonie en recut une forte impulsion. Mais
bientot éclata la catastrophe de Kourou (1763), a laquelle le
pays doit eetle réputation si immérilée d'insalubrité  qui.
encore aujonrd’hui. constitue le plus séricux obstacle & sa
prospériteé,

Celle enlreprise, aussi mal organisée, aussi mal recrutée et
aussi mal dirigée que ses devancieres, euf le méme sorl
quelles : ¢'était assez naturel. Mais comme elle était incom-
parablement plus vaste. elle ful de toutes la plus désastrense
et en resta la plus tristement célébre. Le but n'en élail ni agri-
cole, ni industriel. ni commercial : il s'agissait simplement
(disent les ordonnances) « 'y élablir une population nationale
el libre. capable de résister par elle-méme aux atlaques étran-
géres el de servir de boulevard aux autres colonies d’Amé-
rique. » Des navires arviverent coup sur coup, chargés d’émi-
grantls. Rien n'était préparé pour les recevoir. En 'espace de
dix-huit mois il vinl douze mille apprentis-colons appartenant
a toules les classes de la Société, qui furent ainsi jetésa l'aven-
ture « sur une plage déserte, sans abri, sans secours. avee des
vivres pourris venus d'Europe et des eaux saumitres pour
toules ressources alimentaires. » La pluparl moururent de
faim, de malpropreté. de découragement, de misére physiolo-
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gique et morale. Des survivants, les uns furent ramenés en
France. les aulres s'établirent entre les rives du Kourou el du
Sinnamary, oit ils se livrérent avee sucees a I'éleve du bétail.
Les chefs de Pentreprise qui, par leur imprévoyance, leur inca-
pacité, leur mésintelligence, leur manque d'ordre et d'esprit de
suile. étaient seuls responsables de ce désastre. s'empres-
serent, pour se défendre, daceuser I'insalubrité du climal. En
réalité, leur culpabilité fut publiquement reconnue ; ils furent
méme jugés, condamnés el jelés a la Bastille. Mais esprit
public avait été trop douloureusement frappé a la nouvelle de
celte épouvantable catastrophe pour que Iimpression ne
survéent pas. méme au verdicl des fribunaux. Le nom de
Kourou demeura un sujet d’opprobre pour la colonie tout en-
tiere.

Cependant, dés 1768, cing ans aprés, un nouvel essai
était tenlé, Le baron Bessner organisa, sur la riviere du
Tonnégrande, un établissement agricole. avee d'anciens sol-
dats comme {ravailleurs. Cette tentalive échouna encore. Les
colons décourageés par les premieres difticultés, rentrérent en
France ou & Cayenne. Bessner ne perdit pas courage. ln 1776,
il lanca une nouvelle entreprise. sous le nom de Coupagnie
de la Guyane, au capital de 3 millions. Le plan, mal concu,
souleva d'abord la vive opposition de Tintendant Malouel.
Envoyvé a la Guyane pour étudier sur place les conditions
dinstallation de la Compagnie. Malouet examina sérieu-
sement les ressources de la colonie. en parcourut les coles,
remonta les rivieres, traversa les savanes el les foréts vierges,
inspecta les plantations et visita les villages indiens, Puis, en
juillet 1757, il se rendil & Surinam. pour éludier les moyens
économiques el techniques auxquels celle colonie devait sa
prospérité. 11 ramena I'ingénieur Guizan. qui, dés son arrivée
a Cavenne, se mil a 'oeuvre (1778) analysa les terres, fit des

nivellements. traca des canaux de dessechement. et établit des



plantations  modéles. Grice @ lui. Vinlendant  pul = enfin
installer la Compagnie sur de nouvelles bases. le long des
bords de I'Ouanary (Ovapock). Malheurensement, Malouet
malade. fut obligé de rentrer en France. Ses suppléants modi-
fient entierement son plan d'opéralions, et Pentreprise périt
comiue ses devancieres el par les mémes causes,

Dés année suivante. Malouel. & son lour, forma un projel
de colomisation (Compagnie de I'Appronague). En méme temps,
Bessuer., nommé gouverneur (1781). présenta un projet de
sucreries an cap: Gachipour qui, par les bénéfices énormes
quil promettail. enleva tous les suffrages. La mort de ce
dernier. survenue en 1785, fit évanouir le projel. en méme
temps que toutes les espérances qu'il avait fait naitre.

Cependant, la situation économique de la colonie se ressen-
tait encore de la vigoureuse impulsion donnée a la culture par
Iadministration heureuse de Malouel. lorsque parurenl, en
1794, les décrets de la convention abolissant I'esclavage et
amenant brusquement l'abandon des exploitations rurales.
Lrarrivée des déportés du 48 fructidor vinl ajouter encore au
diserédit qui pesait déjasi lourdement sur la colonie, depuis
les événements de Kourou. Le chagrin, le déntament el tous
les maux de U'exil annihilérent les forces de ces malheureux.
Encore une fois, I'insalubrité¢ du climat fut accusée de cette
hécatombe,

En 1803, le gouverneur. Victor Hugues, voulant favoriser la
reprise du travail. rétablit I'esclavage 4 Cayenne. en vertu de
Parrélé du 16 frimaire. an X1, Mais, quelques années apres,
en 4804, la colonie tombait entre les mains des Portugais, qui
I'occupérent durant huit années. C'est sur ces entrefailes, que
le traité de Paris de 1814 interdil la traite des noirs.

Apres la reprise de possession de la Guyane par la France,
en 1817, el pour parer aux inconvénients qui devaient résulter
de la suppression de cetle source de main-d’ceuvre. on pensa
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A Pimmigration asiatique (Chinois. Malais)., Mal conduite,
celte entreprise subit un nouvel échee.

Cependant, les efforts se mullipliaienl pour sauver la
situation économique du pays qui s'aggravail chaque jour.
Les encouragements étaient prodigués a Fagriculture. Tonat
et Prosper Thibault, en 1822, faisaienl des essais de culture a
la charrue, el présentaient. 'un & Macouria. 'autre & Gayenne,
les plus henreux résultats; et. dans le courant de la méme
année, la colonie vil l'introduction des deux premiers moulins
A vapeur pour sucreries.

Lannée suivante, un essai de colonisation blanche (Laus-
sadelphie) échounait misérablement, ajoutanl encore au décou-
ragement qui commencait & s'emparer des esprits. Une aulre
tentative. faile sur des bases plus restreinles (1824-1828) subit
le méme sort( Nouvelle-Angouléme): les mémes fautes avaient
les mémes conséquences, Glest alors que M= Javouhey, supé-
rieure générale et fondalrice de la Congrégation des sceurs de
Saint=Joseph de Cluny, offrit de continuer 'entreprise tentée
naguere a Mana, et d'y fonder des élablissements propres i
servir d'asile aux enfants (rouvés, On se livra, non sans
sueces, a l'éleve du bétail, 'exploitation des bois et la culture
des vivres. Mais. en 1835, M= Javouhey se vit foreée de modi-
fier les conditions d'exploitation de sa pelite colonie. Aux (ra-
vailleurs blanes quelle avaitamendés de France el qui 'avaient
quittée, elle substitua des noirs affranchis en vertn de la loi
du 4 mars 1331, De celle époque. dale effectivement la fonda-
tion du bourg de Mana.

En définitive, la situation générale de la colonie ne cessait
de s'aggraver. Elle traversait méme déja nune période de géne
réelle, dont la canse premiere résidait dans la dépréciation de
la proprié¢té fonciere que Uindifférence des propriétaires avait
grevée d’hypothéques pour plus de trois cinguiémes de Ia

valeur totale. Plusieurs eauses indirectes intluaient également
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sur cel étal de choses: la cessation effective et compléte de la
traile des noirs. apres la loi du 4 mars 1831, d’oit manque de
bras; 'imminence de 'émancipation des esclaves, menacant
Iagriculture de stérilité et la propriété de ruine ; enfin, Pavilis-
sement des prix des principales denrées de cullure,

Déja les exploilations rurales déclinaient sensiblement.
beaucoup méme disparaissaient. Cependant. on note, en 1843,
la création d'une usine centrale, établie & Cayenne, pour la
manipulation du colon, seule denrée qui résistat encore a la
crise.

lKn 1845, les colons de la Guyane, prévovant les désastres
de I'émancipation prochaine, proposérent & la métropole un
projet de colonisalion ; il ful repoussé.

Alors survint 'dmancipation. Ce ful la réhabilitation sociale
de toute une race dopprimés. le triomphe du droit sur la
force, une page glorieuse et touchante ajoutée a I'histoire de
Ihumanité. Mais ce ful aussi la débicle économique.

Du jour au lendemain, les ateliers agricoles se viderent ; les
nouveaux affranchis refusérent le (ravail. Ils se répandirent
en ville, dansant et chantant leur liberté reconquise. Les bras
qui fertilisaient le sol 'abandonnérent ainsi en masse, préfé-
rant n'importe quel métier au travail de la terre qu’ils regar-
daient maintenant comme U'embléme avilissant de leur dur
servige.

Quelques exploitations, plus puissamment montées que les
anlres, résistérent seules i la ruine, a force de persévérance el
Jd’argent...

La Guyane se trouva bientot enlicrement dépourvue de la
nmain-d’envre nécessaire a ses cultures. Le remplacement des
13,000 eselaves subitement affranchis el fuvant les ateliers
slimposail done. Deés 1852, 1a Métropole laneail un déeret daté
du 13 février, sur les immigrations aux colonies francaises et
sur les engagemeuts et la police du travail. L'année suivanle.
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Ia colonie recevait déjh un fort conlingent d'immigrants afri-
cains. Elle allait enfin entrer dans une nouvelle ére de pros-
]u"l'ilr".

Sur ces entrefailes, la Guyane fut désignée comme colonie
pénitentiaire. Clest. en effel. en 1854, qu'elle recut le premier
convoi de condamnés, On a pu espérer un moment qu'elle
trouverait dans la fransportation sa régénéralion écono-
mique. Mais aujourd’hui que 'expérience est faite. il faut bien
reconnaitre que les résultals n‘ont pas justifié ces espérances.

IKn 1855, une nouvelle cause de désarroi vint se greffer sur
la preniiére. Nous voulons parler de la découverte, dans le
haut du fleuve Appronague, de riches gisemenls auriféres.

11 passa sur le pays comme un vent de folie. Tout fut aban-
donné pour les placers, oit les capitalistes devaient trouver un
placement plus avantageux pour leurs fonds, et les ouvriers
une plus forte rémunération du travail de leurs bras. La main-
d'ceuvre agricole, déji si rare. fit ainsi définitivement défaut.
el les quelques exploitalions qui avaient pu jusque-la résister
a la débacle de I'émancipation se virent ruinées i leur tour
par Findustrie de Por naissant & la Guyane et y apportant sa
fievre malsaine. Ge fut le coup de grice donné a lindustrie
agricole a la Guyane.

Les conségquences dune telle révolution économique ne se
firent pas altendre. Les vivres et les objets de premiere néces-
sité devinrent rares ef les habitants de la Guyane se trouve-
rent, pour la vie maltérielle, aux prises avee des difficultés qui
n'ont pas encore completement disparu. mais qui. depuis

quelque temps, se sont sensiblement atténudées.

III.  Constitution gdéologique

M. Jules Itier a éeril. sur la constitution géologique de la
Guyane francaise. une étude fort intéressante; I'Esquisse
géologique de M. Ch. Vélain, qui n’y a rien ajouté quant an
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fond. apporte une précision nécessaire sur certains points de
seience pure restés obseurs jusquia lui. Ce sujet a élé Gaale-
ment traité avee compétence par les ingénieurs qui onl, a
diverses époques, éerit sur les gisements . auriferes de Ta

colonie : MM. Barvaux, Viala, Levat (1).

L.'lglise de Cayenne

Gest de ces différentes études que nous nous sommes
inspiré, dans le court exposé qui va suivre,

L’ossature minéralogique de la Guyane francaise parail se
rattacher principalement i trois systémes de roches, qui onl.
semble-t-il, donné naissance aux différentes natures de terrains

composant le sol arable guyanais,

(1) Voir les titres de ces ouvrages a la Bibliographie, i la lin de ce
livre. -
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Le premier sysleme, celui qui semble conslituer la base
méme eb toute Pinfrastucture de ce sol. se compose de roches
endogenes, cristallophylliennes. représentées essentiellement
par des gneiss. des granulites. la leplynile et la diorite, et se
rattachanl a l'époque primilive.

Les gneiss (gneiss & amphibole. gneiss granitoide. ef surtout
gneiss gris) occupent une aire fort étendue. 1ls font saillie ¢a
el la dans les terres basses des cotes el affleurent presque sans
discontinuité. depuis le nivean des premiers sauls des rivieres
Jusqu’a la chaine des Tomue-Humac et au-dela.

La grawulite & mica noir se présenle sur le cours supérieur
du Maroni. & peu prés an niveau du confluenl de FAwa et du
Tapanahony, sous la forme d'un affleurement large de dix
lienes environ et long de cinquante. Elle affleure encore a
différents niveaux du Haul-Maroni. mais en bandes bien
noins importantes.

Laleptywnite affecte les mémes aires que les gneiss el émerge,
en oulre, au centre de I'ile de Cavenne. oft elle se montre fré-
quemment associée & la diorite. Cetle derniére roche, appelée
grison dans le pays. conslitlue une grande partic des mon-
tagnes de l'ile,

Le second systéme se compose exclusivement de roches
selistewses (schisles micacés, schistes talquenx, schistes argi-
leux) et de guartziles. Cette formation parait se rapporter au
terrain de transition (systéme préambrien) et présente d’ail
leurs fort peu d'importance, quant & I'étendue de son aire. 11
affleure principalement dans le voisinage des Tumue-Humac
et en bandes paralléles & leur direction. occupant les inter-
valles qui séparent entre elles les principales lignes de sauls,
lesquelles correspondent aux affleurements gneissigques et
graniliques.

Un troisiéme systéme correspond i la présence de la linio-
nife. roche ferrugineuse composée d’hydrate de peroxyde de
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for, mélée d'argile et de sable. Elle est tantot d'une conlexture
spongieuse. tendre, se désagrégeant facilement el contenant
fréquemment des lits de kaolin coloré en rouge par des oxydes
ferriques : ¢'est la roche @ rarel du pays; tantol plus com-
pacte, présentant un aspect métallique et constituant un véri-
table minerai de fer: elle contient alors de 65 & 72 0/0 de
peroxyde de fer: c'est la liwonile fibrevse ou hémalite brune
proprement dite. Ce ferrain ferrugineux. assez jeune. se
rapporterait anux ¢tages supérieurs de 'époque tertiaire (1), Son
aire est assez étendue, consliluant une série de collines ou de
plaines hautes qui bordent les terres basses. depuis 'Oyapock
jusqu'a la Mana. I1 affleure (rés largement dans ile de
Cayenne, ou il forme la montagne de Baduel, qui esl une véri-
table mine de fer, et détermine la coloration rouge dun sol de
la ville et des environs. 11 conslitne aussi les montagnes
d*Approuague. de Kaw. de la Gabrielle. de la Comté el dun
cours moyen de 'Ovak.

La physionomie topographique de la Guyane parait étre le
résultat de denx soulevemenls successifs. dont le premier
correspondrait aux petites chaines dont la direction E.-N.-1.-
0.-3.-0. coupe les rivieres a la hauleur des premiers sauls.
Ce premier mouvement géologique semble contemporain de
Papparition de la peguatite. roche mélamorphisante dont la
masse a soulevé el traversé toules les couches des deux pre-
miers systémes de terrains précédemment décrits. les gneiss
el les sehistes. donnant ainsi lew i des filons et 4 des surfaces
recouvrantes souvent considérables. D'autres éruplions de
roches graniloides diverses (graniles. granulites. dioriles) ont,
en méme temps. soulevé el traversé les couches anciennes de
gneiss el de micaschisles.

1__} M. Levat a montré récemment que ce terrain, du reste entiérement
azoique, n'est que le résultat de la transformation sur place de la diorite.
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Ce premier relief a été modifié par un second soulévement
plus important, auguel se rattache I'émersion de la chaine des
Tumue-Humae, courant de I'Est 4 I'Ouest, el paraissant devoir
son existence & l'apparition d'une roche basique noire, holo-
cristalline, & aspect basallique. la diabase. Cetle roche est
souvent confondue en Guyane avec la diorite, sous la dénomi-
nation de grison, et se présente sous la forme de dykes inclus
dans les gneiss, la diorite stratiforme et la leplyvnile.

(Vest ce second soulévement qui, effacant en partie les pentes
de la premiere dislocation. a occasionné les plissements de
terrains qui ont servi de lits aux cours d'eau actuels et ont
ainsi déterminé leur direction perpendiculairement aux pre-
mieres chaines de collines. C'est 1a l'origine du relief actuel de
la Guvane francaise, « consistant principalement. dit M. Vélain,
au-deld des terres basses qui régnent sur le littoral, en une
série de lerrains étagés, plus ou moins ondulés, disposds
parallelement a la cote et s'élevant.successivement vers la
chaine montagneuse des Tumue-Humae. »

« Glest, ajoute-t-il ailleurs. aux intercalalions si fréquentes
de roches éruplives massives au travers de ces roches feuil-
letées. el par suite, an défaut d’homogénéité du sol au travers
duquel le crensement a di s'effectuer, que les fleuves de la
Guyane doivent de présenter. dans la majeure partie de leur
cours, une pente brisée par une succession de barrages. don-
nant lien a tout autant de bassins élagés, qui ne se relient
entre eux que par des rapides ou des sauts. Le travail d*érosion
du fleuve. singuliérement facilité par I'état de fendillement et
la fissilité des roches gneissiques, se trouve subitement entraveé
4 la rencontre d'un massif de roches granitoides dures et
résistantes ; P'eau, par suile, s’accumule en arriére d'un bar-
rage trop résistant pour se laisser entamer. et ne peut vaincre
Fobstacle qu'en se précipitant par-dessus en cascade. (est
alors au pied de ces chutes que se concentre le travail méca-
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nique de I’érosion. la vitesse de I'ean étant relarddée, ou lnl“in(?_

nulle. entre deux sauls. »
V. La Faune

La faune de la Guvane esl exceptionnellement riche. Elle
est la méme, a quelques différences insignifiantes prés, que
celle, si réputée parmi les naturalistes, du Brésil et du Pérou.

Le sujet est si vaste que nous ne pouvons ici que I'efleurer
rapidement. Nous négligerons entierement les animaux infé-
rieurs tels que Prolozoaires, Ceelenthérés, Echinodermes el
Vers. dont les especes locales, d’ailleurs peun étudiées, offrent
aux spécialistes un champ immense et presque vierge de
recherches fructueuses.

Dans 'embranchement des Arthropodes nous cilerons. dans
Pordre des Crustacés isopodes : la cloporle commune (Oniscies
snurarivs.Cuv.) et le ravel-roches (Lygia oceanica, 1..); dans
lordre des crustacés macroures, la erevelte de mer (Paleciion
squilla, 1..); Vécrevisse (Astacus fluviatilis, Rond.); le homard
(Homarues vulgaris. Bel.) el lalangousle commune (Paltierus
vutgaris. Latr.); dans Lordre des erustacés anomoures, le
Bernard-I'Hermile ( Pagerus Bernhardus, 1) : parmi les erus-
tacés Brachyures. les diverses variétés de crabes. le crabe
commun (Carcinus qeenas, 1..), le erabe tourtean (Cancer
pagurus, 1), on chancre. dont la chair est mangée en soupes
pimentées. Dans la classe des Arachnides, il v a lieu de citer
les diverses especes de scorpions el d’araignées, el en parti-
culier I'araignée-crabe (iygale avicwlaria, 1) dont la mor-
sure venimeuse est presque aussi redoutable, d’ancuns disent
plus redoutable que celle de la vipére, el qui vit dans une toile
a lissu résistant, et en forme de tube. entre les pierres ou dans
les fentes de I'écorce des arbres. Dans la classe des Myria-
podes, nous avons : le yule commun (jeulies lerrestris, 1..)
inoffensif, et la scolopendre ou mille-pattes (scolopendra
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morsilans, Gerv.) dont la morsure esl venimense, Enfin, dans
la classe des insectes, qui présenle ici une richesse ef une
variété vraiment exceptionnelle. citons an hasard : le fulgore
porte-lanterne (fulgora lanternaria. 1)), le vavet (periplo-
nata aipericanda, Fabr.). la chique (sarcopsyila penetrans,
L), e ver lnisant (laapyris woctiteca, 1..). ou monche a feu,
Parlequin de Cavenne (acrocinms longivianies, 1), le roi des
insectes. et dont le nom indique habil. la lamie de Cayenne
(letaviae horyida. Fabr.), capricorne d'une rare beauté, la
mouche-éléphant (oryefes nwasicornis, 1.). le maringouin
(culea pipiens. L). sorte de cousin. excessivement incom-
mode. le derinalobia houinis. Goudol. diptére dont la larve,
appelée ver inacague. vil dans les lissus légumenlaires de
I'homme. ot elle occasionne une lumeur puralente. de laquelle
elle est du reste extraite sans difficnlté; la termile (fermes
lecifugus) ou fourmi blanche, qui perce le bhois des meubles
el desconstructions. el dévore méme les vétements de Plhomme;
un grand nombre d'espéces de fourmis @ plusienrs sont veni-
meunses, comme la fourud flecande, dont la pigure donne la
fievre. Une aulre. la fourmi-manioc (eeeodowia cephalotes.
Latr.). est Pennemi redoutable des plantations qu'elle dé-
pouille de leurs feuilles pour en garnir son nid; enfin, le
bonibyahesperus. L. donl lalarve est lever-i-<oie de Cayenne,
qui donne un produit de premiere qualité, et les abeilles sau-
vages de la Guyane (Melipona gewicnlata. M. scutellaris, ot
Trigona flaveala, Tr. citipes. Tr. foeivipes). dont le miel est
fort apprécié.

Dans 'embranchement des Mollusques, nous trouvons,
parmi les lamellibranches @ la moule commune (mytilus
edulis. L), 'huilre (ostrea edulis. 1) et un coquillage trés
recherché par les eréoles. la givique; parmi les gastéropodes :
le mantouni ou vigneau. et le higorneau (furbo pethrolatus).

qui sont également comestibles,
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Lembranchement des Verltéhrés nous offre principalenient
4 étudier : de nombreux poissons de mer, de rivieres ou «de
marais. des reptiles également nombreux dont gquelques-uns
fort curicux. des oiseaux uniques au monde pour la heanté
de leur plumage. enfin une grande variété de mammiféres.

Mentionnons d'abord parmi les poissons : le requin (carcli-
pias vervs, Rond.) et divers squales (seyllivm-sgualina. ele.),
la torpille (narcine brasiliensis. OLL.). la raie comestible (R
babis). 'anguille commune des viviérves (eogeilia ieresd).
la carpe (cyprinvs carpio, 1), dont la chair est trés délicate,
le wiphias gladins, L. ou espadon armé d'une double scie en
avant de la 1&te, le poisson-lune (arthagoriscus mola, Bl.). la
gymnote (gyunotus electricus, L), célebre par les expé-
riences de Humboldl. et dont la décharge peul foudroyer nn
homme. e machoiran (séfwrus felis. 1) dont la vessie nala-
toire, appelée nirage. sert a fabriquer une ichtvocolle qui fait
une grande conenrrence i celle de Iesturgeon d'Europe. le
crapaudin de Gayenne (piueiodes bufoniuns, Val.), le silnre
épineux de la Guyane (ariuvs herzhergii). Vaspréde crapand
(aspredo balvaches) el un grand nombre de siluroides (doras.
platystonia, chatostomrs, ele.), plus ou moins comestibles
(poissons 4 limon): le gros-veux (anableps gronorvii, Val),
remargquable par ses yveux saillants, le pilote (loricaria cala-
phracta. L.) qui. daprés une vieille eroyance populaire,
ramene an port les embarcations égarées, la carangue (cardni
trachwrus, 1) dont la chair fine est trés recherchée, la sole
(solea viigaris), le gros-venlre (chironecles pictus, Cuv.),
qui, mis a4 sec et roulé sur le sable, gonfle du ventre au point
d'éelater avee fracas comme une vessie distendue el dont le
corps, conservé par la fumure, laisse déconler une graisse
vénéneuse qui le fait utiliser pour la destruction des fourmis
domestiques; puis enfin. le mulet, le parassis (uongil cor-
phatus). Ja lubine, la vieille. leapalika. 'acoupa. 'ayvmara. le
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comata et le coumarou, dont la chair est particulierement
recherchée, el qui sont considérés a juste tifre comme les
meillenrs poissons de la Guyane.

Parmi les Repliles ophidiens, nous avons d’abord les venis
meux : le serpent corail (elaps corallinus, 1.). le serpent
sonnettes (erotalus horridus, 1) dont la queue est munie
d’¢tuis cornés produisant un bruit particulier, le serpent chas-
seur. le serpent agouli. les grages qui sonl sans doule des
variélés de trigonocéphales (bothrops). puis les non-venimeux:
le roulean de la Guyane (lortrie seytale, Hmpr.), et le réseau
(typlilops reliculala, G, Cuv.), le serpent a deux tétes ou
maman-fourmis (awphibeena fuliginosa) qu'on trouve fré-
quemment au fond des galeries soulerraines compesant le
nid des fourmis-manioc; enfin le boa devin (boa constric-
tor, 1..), appelé couleuvre-lterre par les Guyanais, el diverses
especes  aquatiques du méme  genre (boa anwurena, 1.)
L. caninus, L.) appelées coulenvres d'eau.

[Les sanriens nous offrent : I'agaman ou agama (dgdiia
colonorunt, Daud.). sorle de caméléon, ignane vert (igeeaina
tubercenlosa, Lan.) dont la chair line el blanche et surtout les
wufs sont trés recherchés par les eréoles, el le 1ézard-terre ou
iguane marbré  (polychrus amarimoratus, Cuv.) également
comestible; les hydrosauriens comprennent principalement :
le caiman (jacare sclerops. Schm.) qui est le erocodile d’Amé-
rique et dontla chair fortement musquée est cependant mangée
par les Chinois avee les marques de Ia plus vive satisfaction.
Les chéloniens sont représentés i la Guyane, d'une part, par
denx variétés de tortues de mer, la pelite (chelonia esculenta.
Merr) el la grosse (carretla imbricala, L); danlre part, par
diverses variétés terrestres : la tortue matamata (chelys fiin-
briata, Schweig), dont la morsure trés doulourcuse passe a
tort sans doute pour venimeuse, la tortue kaouane (lestudo
caretta, L.) dont Ia carapace forl belle est recherchée dans le
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commerce: enfin. la tortue commune (lestwdo tabulata. Daud. ),
trés recherchée pour sa chair. qui est mangée en soupe ou en
carpry par les eréoles,

Les oiseaux de la Guyane, nous l'avons dil, sonl les plus
beaux do monde. Lors de 'invasion des troupes anglo-portu-
gaises, en 1809, Ia collection Martin, riche de nos plus beaux
spécimens, ful enlevée; elle figure aujourd’hui au Britisch-
Museum, a Londres, dont elle constitue une des plus rares
curiosités. Nous citerons dans l'ordre des palmipeédes : le
canard sauvage (anas boschas, 1..). le grand-gosier ou pélican
(pelecanus  onoceolalus,  1..). la  frégate  (Trachypeles
aguila, L.), le phaéton ou paille-en-quene (Phaélon cethe-
reuws, L), le goéland (larus canwus, L)), le bec-en-ciseaux
(rhynchops wigra. l..). la sarcelle (anas querguedila, 1)), Les
échassiers nous offrent : le pluvier (charadrivs, Sp.), la
hécasse (scolopar pusticola, 1..), la bécassine (gallinago
wtedia, Gray), le héron de la Guyane (ibis rubra, Vieill.),
improprement appelé flamant, la grue cendrée (grus cinerea,
Bachot). Ia ralle d'ean (ralivs aquaticus. 1.). le jacana (parra
Jacana, 1), 1la poule d'eau (galiinwla chiloropies, Lath), le
serpenlaire d'Amérique (dicholophus cristalnes, 1), 'agami
(psoplia crepilans, L), le kamichi (palainedea cornuta., 1))
dont les ailes sonl armées d'un ergol. I'ibis & masque noir
(ibisinelanopis, Wagl.).Iaigrelle blanche (hevadias alba), ele..
Parmi les gallinacées. nous trouvons le hocco (erar guia-
nensis, Briss) gros comme une petite dinde, au bréchet garni
d'une épaisse couche musculaire, que on mange grillée,
comme le filet de hoeuf: cet oisean est muni sur le sommet de
la téte d'un panache noir. de plumes frisées el soyeuses, tres
recherchées pour la parure des dames; la marave (penelope
wmarail, Gmel = salpiza marail, Wagl.) dont la chair est
également excellente el qui se tient sur les arbres; la perdrix

grise (perdriz cinerea, Briss)), la perdrix rouge (P. rubra.
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Temm), la caille (colwrnis. Sp.). ete... Parmi les colombidés,
nous avons : la tourterelle commune (feeloe ceritus, Bp)). le
pigeon ramier (colwimba livia, 1..). elc...

Les grimpenrs sont représentés par : le tonean loco (»haii-
phastus toco, 1), arvacari (plerogiossos aracari, 111.). le
couroucou (frogon curvcui, L.). le torcol (T Lovguilla, 1..).
une grande variété de perroquets, I'ara (mwacrocercus, sp.
Vieill.), le paraqua (ortalida omol. Wagl.), les perruches
(elapsitiacus, sp.), ele... Parmi les passereaux, cilons : le
manakin de Cayenne (pipra awreolo. 1..). le coq de roches
(rupicola avrantiaca, Vieill.). le colinga de Cavenne (coféinga
cayand, Geofl). des mésanges, des grives, des rossignols. des
alouettes, des papes, des cardinanx. des .’-\'u"‘l[lu-.\'. des colibris
(rhecinphodaon, phaétoriis. troclilus colvbris, L), ele... Les
rapaces comprennent : une variété  d'efiraye (strir. sp.), le
mo-oué-vo, le condor (sarcoriamphns gryphus, Geofl.), le
grand aigle (aquila, sp.). 'urubu (eathartes wrebu, 111) qui
passe a tort pour contribuer dans une large mesure a la pro-
preté des rues de Cayenne. et la harpie (harpyia feroar. Les.).

Nous arrivons enfin a la classe la plus importante celle des
mammiféres : citons principalement : parmi les marsupiaux
pédimanes : le pian ou sarigue (dideiphys cancrivord. (Gm.),
Vopposum (d. opposwi, L.) et le yapoe (chironectes yapoc.
I11. ). tous trois remarquables par le pénis bitide du male, la
poche marsupiale et la double vulve de la femelle ; parmi les
cétaces, les marsouins (phoceend coumnis, Less), quin’a pas
moins de qualre a ecing pieds de long el remonle souvent
dans Vembouchure des rivieres; le dauphin ou hoto (inic
geoffroyi): parmi les édentés @ le tamanoir a eriniere (-
inecophaga jubala), le tamanoir & denx doigls (e, didac-
fyla. 1..). le grand tamanoir ou lamendon (wme. telradac-
tyla. 1..); le talon noir (dasypus novewcinctus, L), le tatou

géant (D. giges. Cuv.) dont la bouche est garnie de pres de
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100 dents el qui est devenu extrémement rare; 'alou paresseux
(Bradypustridactylos, Cuv.):le grand paressenx a deux doigls
on unau (choleepus didactyles, 111.); parmi les ongulés impa-
ridigités : le tapir ou maipouri (fapivus auwericanus, L.) de
la grosseur d’un petit cheval. avec un dos (rés large. des
jambes courtes et forles et une trompe analogue mais beau-
coup plus petite que celle de I'éléphant. et parmi les ongulés
paradigités : le péeari a collier ou palira (dicolyles torqualus,
Cuv.). le péeari a lévres blanches (D, labiatus. Cuv.), le caria-
cont (cerrus nemoralis); parmi les sirénes. le lamentin (2=
aetlus coestralis. L) parmiles rongeurs @ le cobaye ou cochon
d'Inde (cavia cobaya. Schreb.), inconnu o I'étal sauvage, le
pack ou paca (cewlogenys paca. - l.). Vagouli (dasyprocta
agulti. L.). ces deux espéces trés recherchées pour leur chair
fine et savoureuse. Vacouchi (chloromys akuschy = dasy-
procte acuschy. Desm.). le cabial ou eapial (hydrocharus
capibara (Irxl) le plus grand des rongeurs connus (4 pieds
delong) aux palles & moitié palmées el aussi habile & plonger
quun canard. le pore-épic de la Guyvane ou couendon (cerco-
lahes prehensilis, 1) qui jouit de la facullé de détacher i
volonté les piquants dont sa peau est converte ; parmi les carni-
vores : le chien-crabien (cawncrophages neajor), le chien-
bois. la loutre (feelre brasitiensis. Ray) doat la peau fournil
une belle fourrure, mais dont la chair est puante et imman
geable, elle se nourrit de poissons; le congouar ou tigre rouge
{felis prana.Traill = f.concolor, L..): le jaguar (felis onca. L.);
le tigre-ocelot (f. pardalis. 1..). le chat-tigre et le chal sauvage
(feiis catus. L..): parmi les cheiropléres : le vampire (phyi-
lostoina spectreu, 1.,); et diverses chauves-souris frugivores;
parmi les primates : le micou (wico argentatus, Less.), le
ouistiti (hapale jacehus, Geofl). le tamarin ou petit lion (s idas
rosalic. L.). le saki-satan (pithecia salanas. Geofl). le saimiri

{"I”'-’/‘w’!h"j-" scinrea, L), le sagonin (callithrir personal,
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Geoff). le sajou, sai ou capucin (cebus capucins, 1..), I'Atéle-
koata ou singe noir (aleles belzébuth, Geofl), alonatte, singe-
hurleur noir (inycetes niger. Geofl), 'alonalte singe-hurleur
rouge (mycetes seniculus, L.). dont hyoide est renflé, vési-
culeux et Pappareil voeal double, lui permettant d'émettre i
la fois des sons aigus el des sons graves.

Tels sont les principaux représentants de la faune de la
Guyane francaise. Nous avons di nous contenter, le plus
souvent. d'une simple énumération, parce qu'une deseription,
méme sommaire, de chaque espéce, nous aurail entrainé bien

au deld de notre cadre.

V. — La Florve de Ia Guyane

Les plantes indigénes sonl. pour ainsi dire, innombrables i
la Guvane, el les ouvrages qui en traitent. d'ailleurs trés
rares. n'en énoncent certainement qu'une faible partie. On
sail, en effel. que ¢’est sous la zone torride que ladiversilé des
espéces bolaniques atteint son maximum : que ftoules ou
presque toutes les familles connues y sonl représentées, el
que dans chaque zone restreinte de cette région, on peut
compter une quantité considérable d'espéces distinetes. Or,
les Guyanes passent pour éfre une des régions tropicales les
plus riches en végétation. Elles sont comprises dans ce quon
a appelé la »égion des Paliiers, parce qu'elles en renferment
le plus grand nombre d'espéces et de variétés,

Les Mimosées paraissenl étre la famille la plus nombreuse
de notre flore; puis. viendraient les Scitaminées, les Lilia-
cées et les fougeres arborescenles. Les plantes épidendres
(lorenthacées., orchidées, arvoidées. broméliacées, cactées,
ete...) comstituent également une caractéristique des foréls
gvinaises. Les plantes grasses v ont aussi de nombreux
représentants, parmi les cactées el les enphorbiacdes, Enfin,
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la famille des graminées fournit quelques lypes qui carac-
térisent la zone torride ; ce sont principalement les cannes et
les bambous.

Come pour la faune. nous nous contenterons, ici. d'une
rapide énumération des principales espéces. Nous nous en
tiendrons uniquement aux végétaux angiospennes. négligeant
entierement ce qui concerne les tallophytes, les muscinées.
les eryplogames vasculaires, et parmi les phanérogames. les
SVINLOSpPermes.

Parmi les Monocolvlédones, nous eiterons tout d’abord
quelques graminées: le vétiver (andropogoen wwvicalis). la
citronelle (andropogon schaewanthus, 1), le bambow com-
mun (habusa arendinacea) et la canne i suere (saccha i
officinaruny) ; une cvpéracée, 'herbe coupante (cyperis
ciegans); une aroidée. la siguine (caladivin seguinie) ;
quelques palmiers: le maripa (aflaleq aaripa), aouara
commun (astrocarywi velgare). le pinot (ewlerpe olerdaced).,
le comou (eenncarpis conor). le palmiste & colonne (areodoaa
oleracea), le cocolier (cocos nucifera), le palmier-bache
(mavritia flerwosa). ele... La famille des commélinacées est
représentée par le raguel-crapaud ((radescentio divretica,
Mart.); celle des amaryllidacées par aloés (agave aineri-
cana, 1..) el lelvs rouge (auarylliis prenica. Lank.) ; celle des
dioscoréacées, par Uigname (dioscorea balalas): celle des
iridées par Venvers (cipuwra paludosa, Aubl.). le spécifique
du tétanos, au dire des créoles s celle des broméliacées par le
caratas (bromelia kavatas, ) et Lananas (browielic dadias) ;
celle des musacées par le bananier (uwosa paradisiaca) el le
bacovier (musa sapientivi) ; celle des scilaminées par le
genipa-halisier (auouie  pyrainidale. LK), le gingembre
(etanrounvn - sinziber. L), l'urumu:}}t (nectrcinnler o,
Aubl)), le. balourou (feticonia r*r.r;;i?m.r:. Lmk.): enfin. celle

des orchidées par la vanille (rawilla aromalica. 3w.). U'epi-
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dendron bifidige, Aubl. el une grande variété d'espeéces tres
helles, encore a peine connues des botanistes.

Dans la elasse des Dicolylédones, les familles appartenant
aux apétales supérovariéés sonl représentées : les urticacées
par le bois hagasse (bagassa guwianensis, Aubl.), essence de
construction. Uabérémon (perekea guianensis. Aubl.), le bois
canon (cecropia pellata, 1..): les pipéracées par le congono
(peperauin trifolic. Dietr.). la salade-soldat ( Peperomia piro-
cugihens, G, DL GL). le pourpier-savanes (piper oblusifolivii,
Jaca.); le poivre noir (péper wigrwin); les polvgonacées par
le raisinier bord de mer (coceoloba vvifera. 1..) ; les chénopo-
diacées par la poudre aux vers (chenopodivin aibro-
sioides, L.). le semen-conira des eréoles ; les phylolaccacées, le
douvant-douvant ou verveine puante (petiveria alliacea. 1..).
I'épinard de Cavenne (phyloiacea decandra. 1..) dont le fruit
contient une matiere colorante violelte, trés abondante ; les
nyctaginées. la belle-de-nuit (wmirabilis jalapa. 1..) et les
divers ipecas créoles (boevhaavia deciwinbens, diffusa el pani-
cufatar) ; celles apparlenant aux apétales inférovariées com-
prennent : les anonacées. le corrosol murique (eaone gieri-
cata. L. la pomme-canelle (arrowa squaiosa. 1..). le poivre
maniguelle  (rylopio  aromatica, Baill.). le  couguérécou
(X, [rutescens. Aubl.): lesmyristicées, le muscadier (myristica
[ragans. Houll.), le vavamadou (smyristica sebifera. Sw.);
les lauracées, Vavocalier (levrws persea. L), le sassafras
(acrodicltidiva chrysophyllvg, Meiss.). Nous trouvons dans
la calégorie des dialypélales supérovariées : des malvacées, le
fromager (bowbar globeswsn. Aubl.), le coton herbacé (yos-
sypivin herbacewsn, 1), le calon (hibiscus esculentius, 1..),
Poseille guninée rouge (hibiscus sabdariffa. 1.). le ouadéonadé
(waiva whnifolia, DBalb.); des ternstrémiacées, le pekea
(pekea ternala, Poir): des géraniacées., le bilimbi (awerihoa
biliaebi, L.) el la cavambole (avervhoa caraimbola, 1..);

s
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clusiacées, le mani (eoronobea coceined, Aubl.); des humiri-
cées, le bois rouge (hwmiiria balscifera. J. St H.) ;5 des
euphorbiacées, le conami (conainii brasiliensis. Aubl.). queles
Indiens emploient pour enivrer le poisson dans les riviéres et
les marais. la grande malnommeée rouge (ewphorbia hivla, 1..).
le mancenillier (Zipponiane anancinella, 1..), le manioc
(alropha wmanihot, 1.), le onabé (wmphalea diandra, 1..)
des bixacées, le rocouyer (bira oreliana, 1.). plante fincto-
riale ; des passiflorées, le couzou (passiflora r*rluiix._ﬁilltsi. la
barbadine (2. quadranguelaris, 1) donl les racines sont
véneéneuses : des térébinthacées acajou i pommes on anacar-
dier (anacardiv occidentale, 1..), Varacouchini (icica aro-
covchini, Aubl.). le mangnier (wmangifera indica. 1.). .1e
pommier de evihere (spondias dulcis, Forst.) et le mombin
(spondias lulea. 1.); des légumineuses, le panacoco-jéquirily
(abrus precalorivs, 1..), le copahu (copaifera guianensis.
Desf.)., le gaiac de la Guyane (dipteryr odorata, Wild.),
Vimmortelle (erylhrina corallodendron, 1..). Vindigotier (indi-
gofera anil, 1), le grand panacoco (swartzia lomen-
tosa, D. C.) el le sinapou (lephrosia toxricaria. Pers.), aulre
plante & enivrer le poisson; des rosacées, le prunier d’anse
(chrysobalanus icaco, 1) et le couépi (couwepia guidanen-
sis, Aubl).

Parmi les dialypélales inférovariées. citons les familles sui-
vanles représentées: les cactées, par la raquetle (cactus
opuntia, 1..); les ombelliferes, par Uanis (carwn. anisui,
Baill.), le raguet-la-tievre (eryagivin feetidim. 1)), ele...

Leés gamopétales supérovariées comprennent: les éhénacées,
représentées par le plaqueminier-mabolo (diospyros chio-
roaylon); les sapolacées, par le sapotiller comestible (achras
sapota, 1..), le balata (uimaops balala, Geertru) g les sola-
- nées, par le piment (capsicun annng, L), ledatura (datwra
stramonivii, L.). le tabac (nicotiana labacwin, 1.), le

AN
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batoto (physalis pubescens, 1..), amer (rés énergique. I'alaman
(solanwim nigruie, L.), ele...; les borraginées, par le créte-
coiq (heliolropivin indicwn, L)), le montjoly (varronia glo-
bosa, Desv.), plante aromalique, ele...; les convolvulacées,
par la patate sauvage (balatas panicilala, Choisy), la patate
purgalive (piptostegia pinsonis, Marl), efe...; les oléacées,
représentées par le mayépé (linociera lelrandra, R. Br.) et le
jasmin d’Espagne (jasiinwin grandifloroan, 1.); les apo-
cynées, par lalamande (allamanda cathartica, L.), le
quienbédent (auibelania acida, Aubl.). la caméraire (caine-
ravia latifolia, 1), le poirier de la Guyane (cowniea guia-
nensis, Aubl.). riche en gutta. le buisson de la Guyane (echiles
syphilitica, 1..).1e hya-hya ({abernemontand wlilis, Arn). ete. ;
les genliandes, représentées par la centaurelle (eracine guia-
nense. Aubl.). la vovere bleue (voyria ceeruvlea, Aubl.), le
lachy (laclia guwianensis, Aubl.); les scrofulariacées. par
I'herbe aux bridures (bacopa aquatica, Aubl.), le hasilic sau-
vage (uralowbea pratensis. Aubl.), le balai doux (scoparic
dueleis. 1..). ele... s les bignoniacées, par le copaia (bignonia
copaia. Aubl.). I'éhéne verte (lecoinia levcorylon), le calebas-
sier (erescentia cujele, L..), ele... ; les acanthacées, par le car-
mentin (dian’hera pectoralis. Gmel). ele... : les verbénacées.,
par le bois-tabac (sanabea vitlosa. Aubl.), le marie-crabe
(Uantana caiara. 1), la créle d'lnde (verbena jandaicen-
sis, Lo, ele...; les plantaginées. par le plantain (plantago lan-
ceolala. Hook.), ele...

Enfin, les gamopétales inférovariées comprennent les
familles suivantes. représentées principalement : les cucurbi-
tacées, par le melon d'eau (cilrullus vulgaris, Schrad); le
giranmont (cuwcwrbita snoschala, Duch), le nhandiroba, ou
liane contre-poison (fevillea trifoliata, 1..), 1a calebasse lerre
(lagenaria vulgaris, Su), la liane-torchon (imomordica svir-
culata), ele...; les rubiacées, par lipéea (cephelis evea, ou

3
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ipecacuahna), le caféier de la Guyane (coffea guianensis). le
génipa mérian (genipa americana, L.), la racine d'or, ou
mungo (ophyoriiza mengos. 1..), 'herbe & crochels (ouwrou-
paria guianensis, Aubl.); enfin. les composées représentées
par le raguel francois (ageratiin conizoides, 1.), Iayapana
(evpatorivin ayapanda, Vent), la salade M Hector (lecluca
guercina, 1..), le guaco (sikania guaco). ele...

Pour la composition de cet arlicle qui nest quun catalogue,
forcément trés restreint et trés incomplel. des plantes les plus
communes el les plus généralement employées a divers litres,
nous nous sommes aidé principalement de louvrage de Fusée-
Aublet, déja ancien. et de la brochure si intéressante que
vient de publier M. le docteur Heckel sur les Plantes mnédici-
qatles el lorigues de la Gayane francaise.

Nous renvovons i ces ouvrages ceux qui désireraient avoir
des renseignements détaillés, soil sur la deseription, soil sur
Iemploi des planles que nous venons d’énumérer. Ajoutons
(quiils sont eux-mémes (res incomplets. On peut dire, en
somne, quil nexisle ni calalogue, ni herbier complels de la
flore de la Guyane. qui. cependanl. mérite bien cet honneur.

VI.  Climatologie

Sarsons. — Kn Guyane, deux saisons se partagenl 'année :
la saison séche. ou élé, el la saison des pliies. ou hivernage.
La température étant & peu pres constante pendant toule
Fannée. ce sonl, en effel, les variations baromélriques, bien
plus que les variations thermométriques, qui réglent ici les
saisons. Certains auteurs vont jusqus admettre U'existence en
Guvane de quatre saisons distinetes, deux étés et deux hivers,
alternant entre eux. Cette thése parail difficilement soule-
nable.

TEMPERATURE. — En réalité, la température en Guyane
varie normalement entre 200 et 320, limiles exltrémes. Mais,
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d’apreés les observations continuées depuis un grand nombre
d’années & I'hopital militaire de Cayenne, la lempérature
movenne du mois le plus frais de la saison pluvieuse est voi-
sine de 250 et celle du mois le plus chaud de I'été de 270, La
variation n'est ainsi que de 20 en moyenne : le climat de la
Guyane habilée. qui est essenliellement searin., est done. en
oulre, I'un des plus dowe qu’'il v ait au monde. dans le sens
météorologique du mol. Les mois les plus chauds de I'annde
sont aotil el septembre ; ceux de janvier el de février sont les
plus frais. Par lafaible variation de ses tempéralures movennes
extrémes, la Guyane se lrouve élre voisine de la ligne imagi-
naire que les météorologistes appellent Equalewr anallothe -
qniquee.

On voilt ainsi qu’en réalité, le elimat de la colonie est loin
d’¢lre aussi chaud el inhabitable qu'on I'a si souvent dit. Cela
tient & ce que. en dehors de la latitude, il faul compter diverses
influences, telles que I'altitude, le voisinage ou I'éloignement
des mers, le régime des venls el courants marins, I'exposition,
le revétement des sols, ete..., qui agissent diversement sur la
température d’'un lieu. Or. la Guyane se développe sur une
longueur d’environ qualre-vingts lieues de coles (non compris
le conlesté) ; elle est en oulre, pendant les trois quarls de
I'année, exposée aux venls humides el frais du Nord et du
Nord-Est; enfin, son sol esl presque entiérement couvert
d’épaisses foréts. Toules ces circonstances concourent i y
adoucir les moyennes thermométriques el & y abaisser le pas-
sage des lignes isothermes. On sait d’ailleurs que, d'une facon
générale, le climat des Amériques est bien moins chaud. a
latitudes égales, que celui de I'Ancien Continent.

VENTS kT pLUIES. — De juillet & décembre les vents domi-
nants sont les vents du 8. E. (Alizés Sud-Est). Venant de
IAtlantique méridional, ils traversent le Brésil Oriental el les
monts Tumue-Humac, ot ils abandonnent leur excés d’humi-
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dité, et arrivent & la Guyane dans un ¢état hygromélrique
voisin du minimum. C’est la saison de la sécheresse, ce qu'on
appelle le Grand Ité. Vers la fin de celle saison, les vents secs
du S. K. commencent & étre contrariés par ceux du N. I
(alizés Nord-Est) qui vont prédominer dans la période sui-
vante ; il en résulte un mouvement ascensionnel, d’on refroi-
dissement et chite de pluies légéres et irréguliéres. De
décembre a avril, les vents du N. E. s’accentuent et bientot
prédominent. Mais les montagnes guyanaises, peu élevées,
sont d’abord impuissantes & exercer sur les masses humides
de 'almosphére une action condensatrice suffisamment éner-
gique. Aussi, les pluies de celle période, bien que sensible-
ment plus abondantes que celles des mois immédiatement
précédents, sont encore faibles et rares. Vers les mois de
féyrier, mars, on le soleil passe an zénith de la colonie. elles
sont méme ordinairement interrompues par deux ou ftrois
semaines de beau temps. G'est ce qu'on appelle le Petit élé.
.a saison pluvieuse s'établit franchement dés que, avec le
mois d’avril, les vents humides du N. E. continuant & prédo-
miner, ceux du S. E. commencent & souffler, forcant les pre-
miers A s'élever et a abandonner, par le refroidissement qui
résulte de cette ascension, leur exces d’humidité, sous forme
de pluies abondantes el trés fréquentes. Clest I'Hivernage,
qui dure jusqu’en juin, juillet.

Il tombe ainsi a Cayenne, année moyenne, de 3 méfres &
3750 d’eau. et dans les foréts de Iintérieur, jusqu'a 4 metres
et 4m50. La Guyane est donc un des pays du monde ou il pleut
le plus abondamment (1). Les mois les plus pluvieux sont
mai et juin, qui donnent en moyenne une hauteur de 0400 &
07600 d’eau. puis février et avril. Les mois les plus secs sont

(1) Prés de I'embouchure de I’Amazone, il tombe jusqu’a 7 métres d'eau
par an, et jusqu’a 16 metres sur le littoral du golfe de Bengale.
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aout, seplembre et octobre, qui ne donnent gu'une moyenne
de 0=020 a 0m040 d’eau.

La pluie tombe ordinairement d'une maniére irréguliére,
tantot le jour, tantot la nuit, & des heures quelcongues.
Cependant on observe quelquefois une certaine périodicité
qui dure quelques jours. D’autres fois, pendanl plusicurs
jours, il ne pleut que la nuit et le maltin, jusqu'a 8 ou 9 heures.
Enfin il arrive aussi que, dans certaines périodes, les averses
coincident avec le flux des marées de sizygies. Mais ordinai-
rement les pluies d'orage de la saison humide tombent de
préférence de midi jusqu'au soir. quelquefois pendant la
nuit.

La grande abondance des pluies 4 la Guyane n'est pas sans
relation avee la situalion littorale du pays el I'évaporalion
considérable réalisée & la surface de la mer voisine par les
hautes températures de I'année. 11 est, d’autre part, & peu
pres démontré que les surfaces boisées regoivent plus de pluies
que les sols dénudés. Ce qui laisse & supposer que les
quelques inconvénienls attachés & celte surabondance des
précipitations atmosphériques iront s’affaiblissant, en Guyane,
au fur et & mesure de l'extension des défrichements et du
développement des cultures.

Pressiox armospniriour. — Le barométre se maintient
pendanl toute la saison des pluies presque constamment
entre 764 et 768 »/; il peut monter exceptionnellement &
T2 et 7737/, pendant la saison séche.

Huymiprre, — L'humidité est extréme toute I'année. mais
principalement pendant la saison des pluies, ou 'hygrométre
marque fréquemment 950 et 97. Celtte circonstance est
¢éminemment favorable & la végétation, el ¢'est beaucoup a
elle que nous devons la rare vigueur et lextraordinaire variété
de notre flore.

Marizgs. — Pour compléter ces quelques données aslrono-
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miques, disons que les marées atteignent en Guyane une
hauteur maximum de 317 et minimum de 2°17, soit une
moyenne de 2967, Elles se font sentir dans les rivieres, jusqu’a
sept el huit lieues de la edte, circonstance qui découle natu-
rellement de la faible inclinaison affectée par le relief général
du pays.

DuriEs pEs Jours. — Le jour le plus long de I'annde. le
22 juin, & une durée de 12 h. 18 m.. tandis que le jour le plus
court. le 22 décembre, a une durée de 11 h. 42 m. soit une
différence insignifiante de 36 minules.

ACCIDENTS METEOROLOGIQUES. — Les accidents météorolo-
gipues, foudre, ouragans, sont fort rares en Guyane. Les
gelées el les gréles v sont naturellement inconnues. Les séche-
resses exceptionnelles ou les pluies trop abondantes et trop
prolongées causent seules, i de longs intervalles, quelques

dommages a la cullure.

DE LA sanvsriTE. — Quant a la salubrité, on peut dire que
jamais climal n'a été plus calomnié que celui de notre colonie.
« La Guyane, s'écriait-on. est le tombeau des Européens! »
It 'on en donnait pour preuve l'insucces des essais de colo-
nisation. tant anciens que récents, qui y ont été tentés, el en
premiere ligne la catastrophe de Kourou.

Mais il est aujourd’hui démontré, chifires a 'appui. que la
Guyane est la colonie francaise ou la mortalité est le moins
élevée. Le laux n'y est, en effet, d'aprés les docnments offi-
ciels les plus récents, que de 2.53 0/0. tandis qu'il est de 3.050/0
A la Réunion, 6.17 0/0 an Séndgal, 8.9 0/0 a la Guadeloupe el
9,04 0/0 & la Marlinique.

[Con sait d’autre part que ce n'est point a Pinsalubrité du
climat qu'il faut attribuer les désastres de Kourou, de Sinna-
mary et tant d’antres, mais & Uincapacité et & la cupidité des

chefs et des organisateurs. au maunvais choix des colons, au
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défaut de plan et d'esprit de suile qui a loujours présidé a la
formation. comme a la réalisation de ces enlreprises.

Ce qui prouve bien que la responsabililé de ces insueces
doit peser sur les hommes el non sur la nature, ¢'est la par-
faile réussite de la colonisation dans les possessions hollan-
daise el anglaise voisines, on les condilions climatériques
et géologiques sont idenliquement les mémes qua Cavenne.
« La nature., dit Malle-Brun, n'a pas (lraité Cavenne avec
moins de faveur que Surinam; mais les puissances combinées
de lintrigue et de la routine onl toujours enchainé les
hommes éclairés el entreprenants qui ont proposé les vrais
moyens pour faire sortir celle colonie de sa trop longue
enfance. » — Au surplus, tandis que certains hommes,
rendus injustes par des infortunes pécuniaires ou poliliques
dont la colonie ne pouvait étre responsable, se faisaien!
comme une obligation, une fois rentrés en Europe, de grandir
el de fortifier cette Iégende de Uinsalubrité de la Guyane, s’y
fussent-ils mieux portés quiailleurs,—d’autres hommes. voya-
geurs consciencieux, historiens éclairés, dont la parole a toute
aulorité et dont la bonne foi ne saurait élre mise en doute.
se sont plu, au contraire, en grand nombre, i rendre hom-
mage i la dounceur du climat, aux beaulés el aux richesses
naturelles de notre splendide Colonie. Nous nous conlenterons
d'en nommer les principaux, regrettant que I'étendue de
notre cadre ne nous permette pas d'en rapporter ici quelques
citations. Ce sont : W. Raleigh (1596), Barshire (1632),
Pagan (1653), les péres jésuites Grillet et Brun, Lefebre
d"Albon (1710). Desmarchais (1730), le baron de Milhau (1732),
Barrere (1743), Mentelle (1782), Le Blond (1788), Mon-
grolle (1802), Giraud (1803), Vignal (1823), de Caze (1826),
Leprieur (1832), Roux (1837). Vidal (1862), Crevaux (1878), el
combien d'autres, tout récents : Boyer, Mouri¢, Hiie, Cou-
dreau!... On trouvera 2 la bibliographie qui termine ce livre
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des indications relatives aux ouvrages de quelques-uns de
ces auteurs.

A la vérité, la Guyane n'esl pas sans présenter quelques
points malsains, Mais quel pays en esl exempl? Aucun, pas
méme notre belle France, dont les marais de la Sologne. de
la Saintonge ou de la Camargue, n'ont jamais pu ternir la
réputation climatérique. Mais en Guyane comme en France,
comme en Italie, comme en Algérie. les marais ne sont que
exceplion : et I'on peut dire quiils sont ici presque tous
facilement desséchables. Dix ans d'une colonisalion perséveé-
rante et pratique suffiraicnt pour les remplacer tous par des

plantations aussi saines que prosperes,

VIL. - Démographie

Le chifire de la population de la Guyane s'éleve, dlapres le
dernier recensement. qui a eu lien le 30 décembre 18395, i

30.310 habitanls, se réparlissant de la maniére suivante :

Popalation ( HOMIMBS: vai s sairs ve v iaaia v 14.937 |
civile A 0 1 L RS o e e 10.218
Troupe.... Garnison et station navaie. . ... a0t
Population { Indiensaborigénes (approx.)... 1.500 ) 30.310
sauvage ! Tribus Boschs et Bouis....... 300 \
Population ( Relégués collectifs............ 1.81%

pénale ! Transportésencoursdepeine... 3.979

PorvraTiox civine. — Ainsi, la population eivile ne s'éléve
qu'a 22,155 habitants, sur lesquels il y a environ 12 hommes
pour 10 femmes, situation absolument anormale, puisqu’on
sait que les agglomdéralions comportent au conlraire. en
général, sensiblemen( plus de femmes que d’hommes. 11 n’y
a que frois communes, ot ce renversemenl de la propor-
tion des sexes ne se soil pasrévélé: ce sonl celles de Macouria,
Kourou et Iracoubo. Dans loutes les aulres, ce phénomeéne
est constant. A Cavenne le chiffre des hommes est de plus
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de 2 0p0 plus élevé que celui des femmes. A Mana, le premier
est plus que double du second :il y a un peu plus de deux
hommes par femme.
Le nombre des enfants et célibataires des deux sexes

s'éleve 4 17.901 persontles, ainsi réparlies :

Nt [ a0 i L e s e PR R 9.969 | 17.901
2 Ty e 7
% O TOITLTLINY & 0 Pslors feaelos o350 Sialats wimias sosii tae 7.932 \

Les hommes mariés sont an nombre de 1.580 et les femmes
mariées seulement de 1.321. ce qui indique la présence parmi
la population flottante de plus ’hommes que de femmes, les
hommes qui viennent travailler dans la colonie laissant leurs
femmes dans leur pays.

D’autre part, les veufs sonl au nombre de 387, el les veuves
de 963. Cetle fois, le sexe féminin prédomine dans une large
proportion : il y a deux fois et demie plus de veuves que de
veufs, d'out il suit que le mariage est plus souvent fatal a
I'homme qua la femme, chaque homme marié ayanl deux
fois et demie plus de chances de mourir que sa femme.

La commune la plus peuplée est celle de Cayenne, dont la
population civile est de 11.896 habitants. sur un total de
22.155 : elle renferme done plus de la moitié de la population
civile totale de la colonie. Aprés elle. viennent par ordre

déeroissant :

DOCNATIA . ANEE. 5 e v san 1.602 habitants
OSBRI o o f =it ot < 186 —
A0 MATONT w0 L et et T e 1.196 —
o9 DFADOCK o Yl g 3606 —
GO R IO Bl e o S 801 -
O N CONTIA . - o e 7oA —
B0 R M e o o L TAT -
O A COTN0 .. a0t e it 614 -
A0 BEITE:. . e in by sobe D 2 Syl -
oL ARPTodague . Ll i s 204 o
TSN SOOI o it ream il wrors 343

o  Montsinery. . ol sontlah s 325 —
140 "Tonnégrande:..c .k oy < 291 -

Ll s PR ST S e R 213 S
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PoprraTioN MILITAIRE. — La garnison el la stalion navale
réunies représentent, a la date du 30 décembre 1896, un tolal

de 559 personnes, réparti comme suit :

(GAVENNG L . 2l vy = 459 }
KOUTONL - <hll s GO 21 ; 559
N ORI o e A o ) b4 \

PoprraTion savvace. — A la dale du recensement, cette
population était évaluée a un total de 1.800 individus, se
répartissant ainsi :

Indiens aborigénes (Peaux-Rouges).... 1.500
Tribus noires (Boschs, Bonis. ele.)..... : 300

Il est évident que celte évaluation est inférieure a la réalité.
Nous ignorons sur quelles données elle a pu étre ainsi offi-
ciellement réduite. Cette population élail, en effel, vers 1875,
évaluée & 7.000 individus environ. pourla portion dela Guyane
comprise entre I'Oyapock, le Maroni. I'Atlantique et les
Tumue-Humae. Coudreau (1887), les évalue, 4 I'époque de
son exploration. au chiffre de 10.000.

Les tribus indiennes sont répandues sur divers points de la
colonie. Plusieurs d'entre elles, complétement sauvages, les
Ovacoulets, les Trios el les Aramichanx. sont établies sur le
Tapanahony et I'Awa.

Dans Iintérieur des terres, il en existe une foule d’autres,
dont les Emerillons et les Roucouyvennes sont les principales
et les plus nombreuses. Les premiers s'étendent, du bourg
@' Approuague au Maroni; ils communiquent avee les Bonisde
I'Awa par la erique Inini. Les seconds s'¢tendent entre 'embou-
chure de I'Oyapock et le Maroni. Ils communiquent avec les
[ndiens et les négres Boschs de 'Awa, par la crique Araoua.

Dautres Indiens, les Galibis, habitaient les régions voisines
des cotes, sur les bords des rivieres de Kaw, du Mahury, de
I'Orapu, de Lacomté, de Cayenne et de Tonnegrande. Ils ont
presque tolalement disparu. « A vrai dire, — dit M. Mourié, —
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il n'y a plus que quelques familles éparses vers les sources de
chacune de ces riviéres. Les plus nombreuses se (rouvent
entre Sinnamary el Iracouba. La riviére de Mana nourrit aussi
une certaine quantité d’Indiens ».

Quant aux tribus noires elles sont an nombre de trois, les
Boschs, les Bonis el les Saramakas, fixées sur les deux affluents
du Maroni, I'Awa et le Tapanahony.

« Des fautes commises, dit M. Mourié, une mauvaise police,
des abus commis par les maitres, occasionnérent a diverses
reprises. la révolle de plusieurs troupes d’esclaves el leur fuile
dans ces refraites inaccessibles du Maroni. On évaluait, ajoule
I'auteur, en 1873, leur nombre & 3.000. »

PorvraTiox pENALE., — Elle 8'¢levail, a la dale dn recense-
ment, au chiffre de 5.796 individus, répartis comme il suit :

Relégliés callectifSe. oy vviicvumsnomn 1.817
Transportés en cours de peine....... okt 7

0.796

Celte population représente environ le einquiemede la popu-
lation tolale, sans compter les forcats libérés dont le nombre
s'éleve aujourd’hui a environ 1.500 individus.

VARIATIONS DANS LE TEMPs. — Au 31 décembre 1879, la popu-
lation de la Guyane était de 26.116 habitants. Au 31 décem-
bre 1884, elle éait de 26.656; an 31 décembre 1887, de 26,905 ;
an 31 décembre 1891, de 26.839 et au 30 décembre 1895 de 30.310.
Iin espace de seize années, la population ne s’est done accrue
que de deux quinziémes, résultat qui a ¢é atleinl malgré la
prédominance marquée des déeds sur les naissances. el qui ne
peut étre attribuée @ priori quan mouvement d'immigration
chaque jour plus actif auquel nous assistons et dont la recher-
che de 'or esl la cause principale.

Siloneompare les chiffres accusés par le recensement de 1895
avee ceux de la population an 31 décembre 1891, Uon esl surpris
de ne plus relrouver aussi accentuées les anomalies de répar-
tition que nous avons notées précédemment.
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Ainsi, la population au 31 décembre 1891 se répartissail de

la facon suivante :

Enfants au-dessous de | Sexe masculin..... 2308 .,
6.743
vy P 4o

14 ans /o —  féminin...... 4440
Célibataires au-dessus | Sexe masculin..... 0829 4 Lo ran
TR s 12.532

de 14 ans A 0 1 0 ) § e Sar030
F O TG T ATTOS, i il (s s sisravm siare wami st dis s o5 2.788
T S I I B sy oot e e et e s i 5% 2.725
DUET At 90 Gt T Al e e SR b T 1.061
VeV S R I o e SR o s 990
Folalis i con s rea Tt 2(3.839

Done. parmi les enfanls an-dessous de quatorze ans, non
seulement le sexe masculin ne prédomine pas, mais encore le
sexe féminin est représenté par un chiflre presque double.
Parmi les célibataires, la différence entre les sexes est dans le
méme sens el & pea pres de méme valeur qu'en 1895. Mais
entre les hommes et les femmes mariées, de méme qu’entre les
veufs el les veuves, I'éeart esl. bien qu'encore de méme sens,
infiniment moins sensible en 1891 qu'en 1895,

Ces différences dans la répartition de la population dans ces
deux années ne peuvent étre atltribuces qu'a Uinfluence des
découvertes d'or faites en 1893 dans le terriloire contesté
franco-brésilien, et qui avaient altiré dans la colonie un nom-
bre considérable d’éléments masculins dont la présence tendait
et tend encore a fausser la conslitution démographique nor-
nale de la colonie.

NAISSANCES ET DEcEs. — Bien que 1'état incomplel des
statistiqueslocales ne nous permelte pas de présenter ici, pour
la colonie entiére. un tableau exacl du mouvement de la popu-
lation dans ces derniéres anndées; il est cependant possible,
au simple examen des quelques documents épars, de relever
comme un fait indiscutable la prédoininance sensible des

déces sur les naissances.



Ce fait ressort d'ailleurs d'une maniére sensible des statisti-
ques, en ce qui concerne la ville de Cayenne en parliculier.
La moyenne annuelle pour les dix derniéres anndées (1888-97)
est de 260 pour les naissances et 553 pour les déeés, soit un
excédent de 293 décos. c'est=i-dire de 53 0/0 environ,

[exagération de celte différence provient moins d’'une mor-
talilé excessive (nous avons vu qu’'elle est au contraire relati-
vement faible). que de I'insuffisance manifeste des naissances.
La nalivité n’est en effet & Cayenne que de 21 0/0,

Ce fait a évidemment son origine: 1o dans la disproportion,
constaté plus haut, entre le nombre des femmes et celui des
hommes. celui-ci surpassant de heaucoup celui-la. contraire-
ment & ce qui a lieu dans les agglomérations normalement
conslitucées ; 20 dans lexistence des industries auriféres et
forestiere, qui tiennent les hommes ¢loignés et isolés pendant
une grande partie de leur existence, et nuisent ainsi a la for-
mation des familles. en s'opposant aux mariages: la wialri-
gnonialité n'est en effel quede 0.4 0/0 environ, et encore moin-
dre pour les communes rurales. Ajoutons que le chiffre des
déces releve par les statistiques est, d’autre part, sensiblement
faussé par ce fait qu'il comprend une proportion anormale
d’éléments d'importation (militaires. religieux, immigranls
mineurs, foreats el récidivistes). ne faisant pas souche dans la
colonie, n’v contribuant. par conséquent, que peu ou point aux
naissances, mais v apportant régulierement leur contingent de
déees, conlingent souvent exagéré par la nature méme de la
profession ou I'élal social de certaines classes.

Les mines d'or, en effet, qui attirent un si grand nombre
d'immigrants célibataires, occazionnent une mortalité relati-
vement élevée, due a la fréquence des accidents en mer el en
riviere, & Uinsalubrité du climat des placers, 4 la mauvaise
nourriture et & 'insuffisance des soins hygiéniques et médi-
caux. D'autre part, la mortalité est aussi exagérée parmi la
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population pénale. dont les éléments, en général déprimés
physiologiquement par des anlécédents vicieux ou misérables,
ne présentent qu'une faible résistance au régime de durs tra-
vaux et dalimentation insuffisante auquel ils sont asireints.

On peut done dire. en résumé, que le bagne el les placers.
d'une part. et de Iautre, la présence d'une forle population
flottante, mile et célibataire. sont les seules causes de Iexcé-
dent exagéréd des déeés sur les naissances. que nous avons
signalé, En d'aulres termes, la dépopulation n'est qu'appa-
renle, el ne saurail étre mise en avanl, comme on I'a fail,
pour démontrer U'inelémence du climat guvanais. Nous avons
vu, au conlraire. précédemment, que s'il faul chercher dans
lIa proportion de la mortalité une appréciation a ce poinl de
vue, la Guyane apparait comme la plus salubre des colonies
[rancaises. de par la verlu des chiffres.



CHAPITRIE TI

PRODUCTIONS DU SOL ET DU SOUS-SOL

I. — Sitnation écenomigque générale

La siluation économigque actuelle de la Guvane. sans élre
aussi déplorable qu'on se plail, depuis cingquante ans. a le
répéter, est cerles peu prospere, eu égard a 'immense avenir
qui semble lui étre promis a raison de son étendue el de ses
richesses nalurelles. Nous verrons en effet par la suite de
cette étude, que, malgré 'aisance relative dont jouissent les
habitants et qu’'ils ne doivenl qu'd la présence de induslrie
aurifere, malgré le semblant de vie que celle industrie com-
munique a la colonie et qui s’y traduit par une certaine acli-
vité commerciale. la Guyane ne posséde en réalilé ni agricul-
ture, ni commerce. ni industrie.

Peut-étre vaul-il mieux dire qu'elle n’a qu'un objet de com-
merce, 'or. et qu'une industrie, celle de I'or. Seul. en effet. le
mdétal jaune accapare aujourd’hui toules nos activités, tous nos
moyens el toutes nos ressources en main-d’'euvre comme en
capitaux. Quant aux produits de la lerre. depuis longltemps
abandonnés pour la recherche du métal précieux. non seule-
ment ils ne tiennent pour ainsi dire plus aucune place dans
nos exportations annuelles. mais ils ne suffisent méme plus &
notre propre alimentation. Les denrées qui en constituent la
base. comme les bananes, les patates. les ignames. onl presque
totalement disparu de notre marché. Nous vivons de 'impor-
tation, méme pour le riz. le mafis. le café, el nous devons nous
approvisionner de bacaliau, de morue, de beeuf ou de pore
salés (mees-beef, clear-pork), de salaisons de toules sorles.
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Rien que pour notre alimentalion, nous payons ainsi, nous le
verrons bientof, un tribul annuel de deux millions de francs a
la France et & I'élranger.

11 est cependant permis de dire que. si ficheuse que soit
celle situation, elle est encore préférable & celle de la plupart
des aulres colonies francaises. Contrairement a ce qui se passe
dans quelques-unes de nos possessions d'outre-mer, la situa-
tion de la Banque de la Guyane est trés prospére, la circulation
mondétaire v est normale. et chaque année les recettes de son
budget laissent un excédent important sur les dépenses; si
bien que la caisse de réserve v a déja plusieurs fois atteint le
maximum fix¢ par la loi. toules circonstances qui apparaissent
comme des svmplomes non équivoques d'une certaine pros-
périté économicque.

Mais il est hors de doute que celte situalion, d’apparence
heureuse, n'est point en rapport avee 'immense étendue du
pays, ni avee la variété et la richesse exceptionnelles de ses
ressources naturelles. el qu'elle n’a point une base suffisam-
ment stable el solide dans la production aurifére, sur laquelle
elle repose entierement aujourd’hui. La Guyane ne peut rester
indéfiniment simple colonie d'erploitation.

Son avenir est plus brillant, ses aspirations plus larges : elle
est deslinée. & n'en pas douler, a devenir une grande el floris-
sante colonie agricole el de peupleinent, cela, le jour on la
France le voudra bien. Car on peut dire qu'aucune autre
colonie, aucune autre contrée du globe ne présente & un plus
haut degré les conditions naturelles nécessaires & une grande
et riche production agricole,

1. — I’Agriculture

Par quels moyens, la Guyane peut-elle arriver i ce dévelop-
pement agricole, d’ont dépend son avenir? Clest ce que nous
essaierons d’'indiquer dans le chapitre relatif'a la-colonisation.
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Pour le moment, conlentons-nous d’étudier les conditions spé-
ciales d'installalion des entreprises agricoles el de donner par
quelques chiffres une idée & peu prés exacte de I'état actuel de
la production.

EraT DES CULTURES.. — Sur les dix 4 douze millions d’hec-
tares qui composent la superficie de la Guyane, 4 peine
3,500 hectares sont actuellement en culture!... Ces 3,500 hec-
tares se trouvent répartis entre 1,500 exploitalions rurales
environ, d’étendue extrémement variée, lesquelles emploient
& peu pres 6,000 travailleurs, soil une moyenne de 7oins de
deux hectares el demi el quatre owvriers par exploitation.
Naturellement, ces moyennes n‘ont aucune signification au
point de vue de I'amodiation du sol. Cependant, on peut dire
que les grands domaines ont presque tous éL¢é entlierement
abandonnés. Les propriétés actuellement en cullure sont de
moyenne et surtout de petite étendue. ‘Elles sont uniquement
consacrées a la pelite culture vivriére; les denrées d'exporta-
tion, qui faisaient autrefois 'objet de la grande culture. sont
aujourd’hui presque toules entiérement négligées.

La somme des capitaux actuellement affectés a Uindustrie
agricole est insignifiante. La valeur des terres en culture est
d’environ un million de francs, celle des bitiments et du maté-
riel d’exploitation de deux millions, celle des animaux de trait
et du bétail d’environ un million, soit un total de quatre mil-
lions de francs, ce qui donne une affectation moyenne de
1,143 francs par heclare cultivé (batimenls el matériel com-
pris). La valeurde 'hectare de terre cultivée ressort & 280 francs
environ. Les terres incultes se vendent, en fait, & un prix trés
abordable. ainsi que nous le verrons plus loin.

Les statistiques officielles montrent que I'importance des
diverses cultures n'a fait que décroitre rapidement depuis une
cinquantaine d'années. A quelques exceptions pres, elles ont
disparu une a une.
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En ce qui concerne dabord la canne @ swcre, la surface
plallll('(\.. qui élail, en 1836, de 1.571 hectares, en 1841 de
1.315 hectares. n'est plus, en 1879, que de 635 hectares et
en 1883 que de 15 hectares. En 1836, le nombre d’habitations
plantées en cannes ¢lait de 51, et celui des (ravailleurs y
affectés de 4.932. En 1841, ces chiffres sont réduits a 26
et 3.312. Kn 1879, nous ne lrouvons plus que deux plantations
de cannes. Gependan(, de 1883 & 1885, la surface plantée s'est
dlevée de 15 4 27 heclares. bien que le nombre de plantations
n'ait pas augmenté. Kt si nous avions pu nous procurer les
chiffres exacts & partir de 1885, nous aurions cerlainement eu
a noler une recrudescence bien plus sensible pour ces der-
niéres années,

Cetle réaction n'a pas eu d'effet sur la production du suere,
qui a été uniformément rétrograde. De 1832 a 1836. elle est,
en effef, de deux millions de kilogrammes en moyenne par an;
et de 1837 a 1841, de 1.700.000 kilog. Or, tandis qu’en 1836
nous en avions exporlé 2.514.796 kilog.. déja, en 1853, nous
wen exportons plus que 331144 kilog. ; en 1854, que
184.053 kilog. En 1856, ce chiffre monte a 213.684 Kilog. ;
en 1863, il s'éléve encore a 237.932 kilog. Mais, en 1879, la
production est de 118,016 kilog., et il n’en esl exporté que
107.288 kilog.. chiffre qui s'abaisse encore, en 1883, &
(1.284 kilog., sur une production de 87.443 kilog. En 1885, la
production n'est plus que de 52.000 kilog.. et aucune quantité
n'est plus exportée. Les quantités produites sont désormais
consommdées intégralement dans la colonie ; d’autre part. les
nouvelles plantations de cannes n'ont plus pour objet que la
fabrication du tafia. La fabricalion du sucre implique, en
effet, un outillage, un train d’exploitation qui ne sont plus en
rapport ni avec les ressources pécuniaires dont disposent
actuellement les rares planteurs de ce pays, ni avee la situation
dconomidque générale de la colonie.
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Le sirop et la wélasse ont suivi la méme progression
déeroissante que le suere. Tandis que la production moyenne
se chiffrait. de 1832 & 1836, & 599.703 kilog., et de 1837 &4 1841,
a 510.350 kilog.. elle n’est plus. en 1880, que de 1.112 litres et
en 1883, que de 837 lilres. Depuis 1850, nous n'en exportons
plus. Aujourd’hui. on fait venir & grands frais des colonies
voisines. principalement de Demerary, de la mauvaise
mélasse, qui sert & alimenter les nombreunses distilleries de la
ville.

En 1836. nous avons produil environ 80.000 litres de »huan.
et. en 1883, c¢’est 4 peine si cette production s'éléve a 1,800 ou
2.000 litres; en 1885, on elle atteint son minimum, I'exporfa-
tion nest que de 134 litres. Mais dés 1886. elle se reléeve
brusquement i 42,191 litres ; en 1891, elle atteint 260,834 litres;

seulement et en 1897, de 23.495 litres.

Ainsi. tandis que la culture de la canne disparait du sol de
la colonie. lindustrie guildiviére tend. au contraire, a y
prendre un développement inusité. Glest que, ainsi que nous
le verrons plus loin, il n'existe plus aucun rapport entre la
culture de celle denrée et la fabricalion du Zafia.

Le cacaoyer est peut-étre la seule cullure qui semble avoir
surnagé. dans une certaine mesure, dans ce naufrage des
cultures guyanaises. La production moyenne annuelle. de
1832 & 1836. ¢tait de 40.327 kilog. de cacao marchand ; de 1837
a 1841. de 44.087 kilog. Il en a été exporlé, en 1836,
23.340 kilog.: en 1854, 19.796 kilog.; en 1871, 32,920 kilog. ;
en 1883, 25.966 kilog. : en 1895, 14.894 kilog. el en 1897, seule-
ment 2.050 kilog. En 1879, la surface plantée élait de 241 hee-
tares et la production tolale de 21.260 kilog. En 1885, la sur-
face plantée est de [245 hectares et la  production de
26.000 kilog. Y

Depuis, la situation de celle culture n'a fait que s’améliorer:
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de nouvelles plantations ont été crédes, el d’anciennes, qui
avaient été longtemps abandonnées, onl été nettoyvées cl
remises en élat.

Le caféier, au contraire, a subi, dans sa culture, une sen-
sible décroissance. En 1835, on comptait 440 heclares plantés;
en 1870, 533 hectares; mais en 1880, celle superficie n'est que
de 400 hectares, et s'abaisse encore, en 1885, 4 349 hectares.
Les quantités produites en eafé ont élé: en 1835, de
46,400 kilog. ; en 1875, de 38.600 kilog. ; en 1879, de 25.930kilog. ;
en 1880, elle monte & 77.331 kilog. pour redescendre, en 1883,
4 21.251 kilog., et en 1885, & 17,000 kilog. Enfin, les quantités
exportées ont été: en 1836, 20.328 kilog. ; en 1853, 3.163 kilog. ;
en 1871, 1.610 kilog. ; en 1885, 331 Kilog. ;en 1891, 86 kilog. ct
en 1897, 289 kilog.

Le rocouyer figure, en 1879, pour une surface plantée de
896 hectares; en 1883, il n'occupe plus que 420 heclares;
342 hectares en 1884 et sculement 335 hectares en 1885,

La production de la pite de rocou a baissé, de 567,000 kilog.
qu'elle était en 1875, & 66.350 kilog. en 1883, apreés élre passée
par les intermédiaires de 268,623 kilog. en 1879 et 112.000 kilog.
en 1880.

En 1884, elle se releve a 75,000 kilog. et figure, en 1885,
pour 74.500 kilog. Quant aux quanlilés exporlées, elles on!
6, en 1836, de 313,000 kilog. ; en 1856, de 455.457 Kilog.
en 1871, de 411.277 kilog. ; en 1885, de 75.065 kilog. ; en 1895
de 2,033 kilog. el en 1897, de 1,912 kilog.

Les fourrages verts (herbe du Para) occupent, en 1879, 66
hectaresde lerrain, superficie qui se trouveréduite, en 1883,4 15
hectares, pour remonter, en 1884, 423 hectares, et a26 hectares
en 1885. La produclion est de 85.000 kilog. en 1879 el de 89,000
kilog. en 1880. Mais elle descend & 79.000 kilog. en 1883, pour
se relever de nouveaua 82,000 kilog. en 1884 et & 100,000 kilog.
en 1885, Depuis, elle n'a fait que s’accroilre rapidement.
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Enfin, lescultures viviiéres(bananes. ignames. manioce, ele.).
dont la valeur marchande s'élevait. en 1835, @ 1,400,000 francs.
oceupent. en 1879, une superficie de 2.94% hectares ; en 1880,
2.227 hectares de plantalion produisent 129.000 franes de den-
rées. La production en poids est. en 1879, de 1,443,715 kilog. et
de 1.778.351 kilog. en 1830. Mais elle s'abaisse a 597,000 kilog.
en 1883. pour se relever a 815,412 kilog. en 1884, et &
820.000 kilog. en 1885.

Il serait du plus haut inlérét de disculer ces chiffres et de
rechercher les causes qui. direclement ou indirectement, ont
déterminé ces hausses el ces haisses dans la production, ces
angmentations et ces diminutions des surfaces cullivées.
Malheureusement. les documents nous font défaut. Les statis-
liques mémes que nous venons de présenter et que nous avons
puisées dans les Annuaires de la colonie. sont loin de présenter
la continuité et Uexactitude désirables, Glesl ainsi qu'a partir
de I'annde 1885, nous v avons relevé les indices d'une telle
imperfection. que nous n'avons pas cru devoir en faire état.
Quoi qu’il en soil. celle courte étude peut facilement se résumer
en quelques mols : Depuis une cingquantaine d’années, I'agri-
culture 4 la Guvane n'a fait que glisser rapidement sur la pente
de la décadence. dont elle semble aujourd’hui avoir atteint le
dernier degré.

SYSTEMES DE CULTURE. — Au point de vue particulier de
I'agriculture amdéricaine, on admet deux systémes hien fran-
chés : le systéme granifére el le systéiie tropical, Le premier
comprend les procédés de enlture suivis dans les régions du
continent nord américain. ot les conditions elimatériques se
rapprochent de celles des payvs froids ou tempérés de 'Europe,
et dont la température moyenne annuelle est comprise entre
g0 et 160, Clest le systéme des cultures européennes (céréales,
fourrages. ete...). Le second systéme particulier aux régions
dont la tempéralure moyenne varie entre 190 et 300, est celui
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suivi dans les pays du centre américain, les Antilles, les
Guyvanes et le Brésil septentrional, ot domine la culture des
plandes coloniales proprement dites.

Les pays ou réegne ce dernier systeme de cullure présentent
trois aspects différents. suivanl qu'on sy trouve en présence
de cullures exclusivemenl alimientaires. ou exelusivement
industriclles. ou en présence d'exploilations siireles. ou les
deux espéces de cultures sonft réunies.

D’une maniére générale, on peul dire que. lorsqu’on ne con-
sidére que des exploitations isolées, il esl toujours i désirer
qu'elles soient de ce dernier type, et qu'il soil réservé aux
cultures vivrieres, a coté des denrées commerciales qui
peuvent en constituer le fond méme, une place proportionnelle
alimportance de I'exploitation. On ne peul guére concevoir,
en effet. dans nos colonies, un grand domaine agricole qui ne
produirait pas les vivres nécessaires 4 l'alimentation de son
personnel. D'aulre parl, les cultures exclusivement alimen-
taires ne sauraient convenir qu’aux pelites exploitalions. a la
petite cullure, en raison de la nécessité de leur développement
dans le voisinage plus ou moins immédial des centres habités.

De plus, jusqu’a ce jour, ces cultures ne semblent pas pro-
mises, faute de débouché, & un assez grand avenir. pour faire
Pobjel d’exploitations d'une certaine importance. Quanl aux
cultures industrielles ou commerciales, elles doivenl consti-
tuer au contraire, ainsi que nous le verrons bientot. la portion
la plus importante et comme la base méme de notre production
locale, el. & ce titre, elles demandenl un développement consi-
dérable, que la grande cullure seule peul. momentanément
du moins, permelttre de réaliser. Elle seule esl capable. par
Femploi des moyens mécaniques, de saffranchir, dans une
certaine mesure, des difficultés et des frais de main-d'euvre ;
elle seule peul disposer des ressources pécuniaires nécessaires

a4 la mise en lrain et & Uentretien, dans les condilions voulues,
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d'une exploitation de denrées coloniales. On sail, en effet, que
lagriculture, comme toute industrie. exige des capitaux pro-
portionnés i l'envergure de ses opérations. Or, les circon-
stances économiques particulicres a4 la Guyane, d'une part, et,
d’autre part, les conditions techniques communes a tous les
pays de cultures tropicales, sont telles que les entreprises
agricoles demandent, pour fournir des résullals sérieux, a étre
établies sur des bases quelque peu larges el solides. Les diffi-
cultés résultant, dans la colonie, de la pénurie de la main-
d’ceuvre, de l'insuffisance des voies de communication. ete.,
sont de nature i déterminer des frais généraux que seules les
grandes exploitations sont en mesure de sfiplun'!m'. D’un autre
cOté, les cultures arbustives, qui y prédominent. exigent, par
elless-mémes et surtout par les industries, parfois complexes,
qui y sont inhérentes, une mise de fonds et un train d’exploi-
tation en rapport avec les puissants bénéfices qu'elles sont
appelées 4 produire. Ces béndéfices eux-mémes sont d’autant
plus élevés que les surfaces exploitées sont plus considérables,
en vertu de ce principe d'économie politique qui veut que les
frais d'une production industrielle quelconque diminuent pro-
portionnellement & I'étendue de cetle production. La petite
culture ne nous semble donc pas présenter a la Guyane, en
I'état actuel des choses, des garanties suffisantes de prospérité.
Toutefois, il ne faut pas perdre de vue que c'est elle qui, tout
naturellement et par le morcellement progressif des terres,
qui est une conséquence voulue de nofre législation civile,
devra prédominer le jour ou la population aura tellement
augmenté qu’il sera devenu nécessaire d’aceroitre le rendement
par hectare; car, si la petite culture produit moins de béné-
fices nets que la grande, par suite de ses frais proportionnelle-
ment plus élevés, elle jouit, en revanche, de la facullé de
donner un produit brut plus considérable.

LA MONOCULTURE. — Dans tous les cas, un écueil esta éviler,
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dans les grandes comme dans les peliles exploilalions:
cest la spécialisalion des cullures. On sail, en. effel, qu'au-
cune denrée ne peut étre considérée comme avant un cours
commereial absolument constant et invariable. Or, il suffit
d'une variation, souvent peu considérable. dans ces cours,
pour comprometire I'économie d'une culture. Dantre part,
quelques-unes des plantes coloniales sont sujeftes & des mala-
dies graves qui, dans I'état rudimentaire de nos moyvens de
défense, pourraient. en peu de temps. ruiner une plantation
méme importante (borer de la canne & sucre, heinilein vas-
tatriz du caféier, ete..). Il est done de toute prudence, dans
les colonies en général, que chaque exploitation cultive en
méme temps an moins deux on trois espéces différentes.

Les pEpovcnis. — Mais, quelles sont, parmi les nombreuses
denrées que produit la Guyane, celles qu’il serait, & I'heure
actuelle. le plus avantageux de cultiver ?

Dans les pays ou lindustrie agricole est depuis de longues
années normalement installée, le nouvel exploitant qui s'éta-
blit trouve la question toute résolue, et n'a qu'a suivre sur ce
point 'exemple de ses voisins. Mais tel n'est pas le cas 4 la
Guyane ou tout est a faire, ou plutot i refaire.

On ne saurait évidemment trancher la question d’une
facon invariable. puisque les besoins qui dictent les demandes
de la consommalion varient suivant des lois que la science
éeonomique est encore impuissante & formuler d'une maniére
rigoureuse. 1l existe cependant des bases sur lesquelles on
peut sappuyer avec quelque sécurité. Ainsi l'on peut dire
que les denrées qui n'ont point de similaires aux lieux de
consommation, sont toujours assurées d'un placement avan-
tageux. Car pour nous, colonie francaise, avec le régime
commercial inauguré par la loi du 11 janvier 1892, il n’'est
plus question de rechercher les licux ot nos produits peu-
vent &lre éconlés; ils sont déterminés par avance : c¢'est la
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France et les colonies francaises, nos voisines (Martinique,
Guadeloupe).

Nous voyons par les tableaux d'importalion publiés par le
service des douanes que la Guyvane (rouverail en France
des débouchés importants pour les denrées suivantes : cacao,
café. vanille, Lhé, poivre, muscade, cannelle. girofle, fécules
exoliques. graines oléagineuses, colon brul, huiles de pal-
miers, gommes diverses (caoulchoue. gulla-percha). ara-
chides, riz, tabac en feuilles, bois de leinture, d'ébénis-
terie, de constroction, teintures el tannins, indigo. rocou,
textiles divers, peaux et pelleteries brules, plumes de
parure; elc..,

La Guadeloupe el la Martinique nous achéteraient de fortes
quantités de bois de construction el d'ébénisterie et des
animaux de boucherie et de trait.

Quanl aux besoins de la consommation alimentaire de la
colonie elle-méme, i nous consullons également les tabhleaux
d'importation, nous voyons qu’il v a pour plus de deux millions
de francs de marchandises importées qui pourraient étre
produites sur place : animaux de boucherie, viandes salées ou
diversement apprétées, riz en grains el en paille, café, tabac
en feuilles, fourrage sec, eaux-de-vie, légumes sees, volailles.
mais en grains, efe., ete. Pour les chiffres, nous renvoyons au
chapitre relalif au commerce.

Disons cependant que notre exportation en produils agri-
coles est actuellement dérisoire, mais qu'elle peut. d'un
moment 4 I'autre, prendre une importance considérable. En
dehors des denrées communes, telles que les cafés. les cacaos,
les épices, qui jouissent, on le sait, d'une grande faveur sur les
marchés européens. nous possédons certaines denrées spé-
ciales. comme le rocou, le balata, le caoulchouc, dont nous
ne parlageons le monopole qu'avee un freés pelil nombre de
contrées privilégides ; d'autres, comme les huiles, les essences
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foreslieres, quoique plus communes, nous assurent cependant
la priorité sur les marchés. aulant par les quantilés colos-
sales qu'il nous est possible d'en produire. que par les qualités
spéeiales quion se plait & leur reconnaitre.

Nous avons enfin une source pour ainsi dire intarissable
de richesse dans I'élevage du bétail. qui est appelé & prendre
dans notre colonie une importance considérable,

Etudions maintenant ce qu'on peut appeler les factenrs
techniques de la production agricole : le sol et les plantes.

LLE SOL ARABLE; AGROLOGIE. — Nous avons vu, au début de
cet ouvrage, que la formation qui domine dans la conslitution
géologique de la Guyane el qui présente le plus d'intérét au
point de la composition dusol arable, ¢’est la forimation prii-
live gneissique. Suivant qu'elle s'est décomposée sur place ou
que les débris de sa désagrégation ont é1é transportés par les
eaux, elle a donné naissance a ce qu'on appelle communément
icl les lerres hawles el les lerres basses. Quoique Porigine
minéralogique de ces deux espéces de terres soil la méme. ou
i peu pres, la différence de leurs modes de formation géologi-
que établit entre elles une différence dans leur constitution
physique. qu’'il est essenliel de noter. Gdéologiquement el
topographiquement parlant, on peut done diviser la Guyane
en haute et basse Guyane. se limitant entre elles au niveau
des premiers sauls des rivieres,

Ces terres sont. par le fait de leur unique origine, constituées
les unes el les autres par des débris siliciques. feldspathiques.
micacés et amphiboliques. Glest dire que les éléments domi-
nants de ces terrains sonl les argiles el le sable silicieux. Les
éléments secondaires sonl des silicales de chaux. de soude. de
potasse, de magnésie. qui. en réagissant les uns sur les autres,
ont mis en liberté une assez forle proportion de polasse et de
soude et des fraces seulement de chaux. Sous Uinfluence des
eaux d'infiltration on méme de raissellement. plus ou moins
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chargées d'acide carbonique, ces silicates se sont dégalement
transformés en carbonates alcalins et alcalino-terreux, en
laissant un résidu kaoliniforme et des amas arénacés, com-
posés de silice presque pure et de quarlz indécomposé. En
dehors de ces actions, il y a aussi, avec les roches basiques,
plus ou moins riches en fer, formation de carbonates ferreux,
ayant tendance a passer & I'étal de limonite. G'est 1a T'origine
‘probable de cette variété pétrographique que nous désignons
sous le nom de roche @ ravels, ct dont la formation toule
moderne parait se continuer sous nos yeux,

Telle est la base géologique de la constitution de I'ensemble
du sol arable guyanais. Mais celle constitution prend des
aspects différents suivant que, par suite des conditions locales
qui président & la formation des divers terroirs, I'un ou I'aulre
des éléments domine. Le sol arable de la Guyane affecle ainsi,
au poinl de vue agrologique, trois aspects essentiels, sa-
voir:

1o Argiles, apparlenant a trois formalions dislincles: @)
argiles granitiques, occupant la majeure parlie des terres
cultivables, formdées sur place sur presque toute I'étendue de
la Haute-Guyane, pauvres en chaux et en acide phosphorique ;
b) argiles schisteuses, également formées sur place et pauvres
en chaux, acide phosphorique, et de plus en potasse, mais
restreintes presque exclusivement au cours supérieur du
Maroni; ¢) argiles alluvionnaires, récemment formées par
apport, ainsi que nous le verrons, dépourvues de calcaire, rap-
pelant les Lehim des cotes francaises, plus riches en acide
phosphorique que les formes précédentes, el occupant, sans
interruption, tout le littoral, de I'Oyapock auMahury ;

20 Terrains sablewr, comprenanl: les sables graniliques,
formés sur place. pauvres en chaux et acide phosphorique,
pouvant constituer de bonnes terres par le chaulage et 'irri-
gation, et les sables qualernaires, manguant de calcaire et
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formés par transporl. s’¢lendant sur le littoral des quartiers
Sous-le-Vent, de Macouria au Maroni g

30 Sols hiniféres, provenant soit d’anciens marécages dessé-
chés plus ou moins complétement (terres maréeageuses), soit
d'anciennes savanes humides (terres tourheuses). soit de foréts
ou bois défrichés (terre de bruyere). se trouvant un peu par-
tout en Guyane, mais plus spécialement dans les quartiers du
Vent et en général dans les vallées des rividres.,

Par suite de leur mode de formation. les ferres hawles sonl
ordinairement assez élevées au-dessus du niveau de la mer et
horsde la portée des marées el des débordements des rivieres;
tandis que les ferres basses, généralement au-dessous du
niveau de la haute mer. n’en sont le plus souvent défendues
qu'a I'aide de travaux spéciaux. De la différence de formation
et de situation: résulte une différence correspondante dans la
conslitution de ces terres. Ainsi les terres hautes sont exclusi-
vement consliluées, suivant les localilés, d’argiles granitiques
ou schisteuses, de sables graniliques siliceux et de terres humi-
féeres. — tous terrains formés sur place par la désagrégation
des roches sous-jacentes. Les terres basses, au contraire. sont
constituées, tantot par des argiles alluvionnaires, tantot par
des sables quaternaires. formés par transports marins ou flu-
viaux.

On distingue les lerres hawles de plaines el les lerres haules
de montagnes. Gelles-ci sont actuellement en grande partie
couvertes de hautes futaies (foréls vierges) et sont particulie-
ment propres a la culture des arbustes i épices (cannellier,
giroflier, muscadier, etc...). du cacaoyer el du caféier. Les
terres hautes de plaines constituent des savanes immenses,
spécialement propres i étre transformées, par un aménage-
ment approprié, en de riches et vasles pilurages. Elles sont
naturellement couverles d'une herbe fine et abondante, pen-
dant la saison des pluies, ot elles recoivent a saliété I'eau, qui
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au conlraire. leur fait défaut I'été. Elles s'élendent sur un
immense espace (plus de 150 kilomelres), de Kourou a Iracoubo
et & Organabo. Sur cerfains points. la couche végétale étant
tres profonde, permet 'évacuation des eaux; ce sont alors
d’excellents terrains de culture. Ces terrains furent les pre-
miers cullivés, surtout dans le voisinage des cours d'ean; ils
ont é1é plus tard délaissés pour les terres basses. Aujourd hui
on pourrait reprendre. avec avanlage. leur exploitation,

Les lerres basses s'élendenl sur le littoral de la mer, bor-
dant la cote sur une profondeur moyenne de 40 kilomeétres, et
se développant sur un espace de 125 lieues, de I'Oyapock an
Maroni. mais principalement aux embouchures des rivieres.
Elles affeclent, suivant lesrégions, deux aspecls différents. qui
justifient la division de la Basse-Guyane en deux seclions:
la Section du Venl. de 1'Ovapock i Cayenne, et la Section
Sowus-le-Venl, de Cayenne au Maroni.

Dans la Section du Venl, les lerres basses sont constitudes
par des argiles alluvionnaires, de formalion moderne, qui
donnent lieu, an pied des premieres montagnes, a de vastes
plaines, a sol d'origine feldspathique el, par suile, argileux et
imperméable, presque toujours novées. appelées pinotiéres el
pripris, s'étendant jusqu'a la mer.

Dans celle seclion, enlre Kaw el le Mahury, ainsi du reste
que dans le quartier de Sinnamary, on rencontre. ce gu'on
nomme ici des savanes treinblantes. sortes de tourbiéres en
formation, dont le sol est composé d'un assemblage d’herbes
aquatiques reposant sur un fond de vase molle. de méme
origine que le sol des pinolicres.

Dans la Seclion Sous-le-Vent. le lerrain affecle un aspect
toul aulre. Quoique de méme origine géologique que les pré-
cédentes, ces terres sont un peu plus élevées, plus séches, Tout
le long du littoral, on remarque d’abord un bane de sable, trés
fertile, tantot en contact immdédial avee Ja mer, tantd: séparé
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d’elle par un rideau de palétuviers porlés par des dépols allu-
viens encore en voie de formation. Ce hane de sable, qui s'élend
sur une longueur de plus de 50 lieues de e¢dle, sur une largeur
de 14 3 kilomeétres, parail n'élre autre chose que la ligne des
cordons littoraux fais nt suite a4 cenx de la Section du vent
On vobserve des passages naturels, des bréches qui rappelleny
les graws de la région des élangs du littoral médilerranéen de
la France. La mer s’y précipite au flux, el pénctre ainsi dans
la ligne des pripris qui fait suite & ce dépél. Ces marais
seraient faciles & dessécher : leur fond ne descend guére, en
effet, au-deld de 080 de profondeur an-dessous du niveau des
lerres avoisinantes, lesquelles sonl en général a 1 matre
au-dessus des plus haules marées. Glest a4 la suite de ces
pripris quon renconlre, en s'enfoncant dans Uintérieur, la
région des savanes séches (lerres hautes). grandes plaines
entrecoupdées de bouquels d'arbres et de monlicules hoisés,
et sillonnées de cours d'ean.

Au point de vue chimique, ces terres n'ont encore, ni les
unes, ni les autres. été I'objet d'ancune étude sériense. Nous
croyons que les seules analyses qui aient é1é failes jusqu'a ce
jour sonl dues & M. Roux, pharmacien de la Marine, dont les
é¢tudes ont porté exclusivement sur quelques sols des péni-
tenciers de Kourou el du Maroni (sables qualernaires). Les
résultats qu'il donne ne sont malheureusement que qualitalifs,
cest=a-dire qu'ils manquent de précision. Quoi qu’il en soil,
il serail utile de connaitre exactement la composilion phy-
sique el chimique des principaux types de terrains qui
dominent en Guyane. Des éludes sérieuses devraient élre
enlreprises dans ce hut.

En altendant que 'analyse chimique nous éclaire complé-
lement & ce sujel, nous pouvons demander du moins a I'expé-
rimentation direcle des présomptions sur la composition
générale de nos terres, Or, voiei le fait qui parait ressortir des
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cullures exercées sur notre sol depuis les origines de la colo-
nisation jusqu'a nos jours. Ces lerres sonf. pour la plupart.
d'une admirable fertilité, et produisent longlemps. sans
engrais, sans labours, sans aucune préparalion, des récolles
magnifiques en loute denrée. Ce faif, nous I'enregistrons sans
vouloir en tirer des conclusions par trop optimistes. Nous
savons que nos ferres ne peuvenl offrir une composilion
parfaile. étant pour la pluparl des sols neufs. s'atlardant
encore. apres trois siécles d’'une colonisation stationnaire. aux
toutes premiéres phases de I'évolulion constitulive des lerres.

Elles onl évidemmenl besoin d’amendements el d’engrais,
pour convenir & une culture quelque peu intensive et varice,
et I'on peut admettre comme démontré qu’elles manquent
généralement de I'élément caleaire. Mais il faul reconnaitre
qu’elles présentent. i 'heure actuelle, et dans leur état d’ori-
gine, des qualilés remarquables. qui répondent d'ores el déja
de 'immense développement réservé en Guyane a la produe-
Lion agricole, el en particulier aux cullures arbustives tropi-
cales. donl les exigences en malieres ferlilisantes sonl. du

reste. loin d’élre excessives.

LLES PLANTES DE CULTURE. — Les planles cultivées ou culli-
vables dans la colonie parlicipent. dans une large mesure, de
la richesse et de la variété de la flore naturelle du pays.

Nous allons passer en revue les principales d'entre elles,
que nous classerons dans cing groupes dislincls. correspon-
dant & leurs diverses utilisations industrielles.

A. — PLANTES FECULEUSES

Le manioc (Jatropha awihol. Euphorbiacées). — Les
racines tuberculeuses des diverses variélés de manioc pro-
duisent une farine qui. en dehors de ses usages alimentaires.
a recu de nombreuses applications industrielles. Les tuber
cules renferment en moyenne : 9 0/0 de déchets (écorce, ele.).
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48 0/0 de pulpe séchée, 12 0,0 de fécule el 30 0/0 d'eau de
végétation.
La pulpe rapée, lavée, pressée, puis séchée, sert a la fabri-
cation du couac el de la cassave, qui remplacent le pain dans
I'alimentation des indigénes. La fécule s'extrait des eaux de

lavage de la pulpe; ¢’est. en quelque sorte, un produil secon-

Habitation des environs de Cayenne

daire de cette fabrication. Elle donne V'awuidon de manioe du
commerce. el sert également dans le pays a préparer le cispa.
galette sucrée.le tapioca, et la moussache, rivale de la poudre
de riz. Les déchels et les résidus de lutilisation de la pulpe
peuvent servir i la fabrication de l'alcool. Le tubercule ren-
ferme environ 0,00012 du poids de sa matiére séche dacide
cyanhydrique. substance qui en rend 'usage dangereux a 1'étal
cru, mais qui se volatilise facilement & la chaleur et est méme

&)
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entrainée en grande partie par les eaux de lavage de la
pulpe.

Un hectare fournit de 30 a 40.000 kilog. de (ubercules, don-
nant environ 5.000 kilog. de fécule, plus 2,000 kilog. de counac
inférieur. ou bien 12,000 kilog. de cassaves et 2.000 kilog. de
fécule. Celle-ci esl jaundtre. fade au gont. assez douce aun
toucher, bien quun peu granuleuse. Elle donne de % a 10 0/0
de son poids en tapioca. Les tubercules entiers ont donné une
movenne de 10 d'alcool pur pour 100 de lenr poids, soit 20 0/0
environ d'aleool & 450, Le snanioe rapporte au bout de quinze
mois; sa culture est simple el sa récolte facile et sure.

La palate dovee (Convolvulus batatas, Convolvulacées). —
La palate rapporte aw bout de trois mois et peut ainsi fournir
trois récoltes par an. Chagque récolte donne. par hectare,
environ 15.000 kilog. de tubercules, soit au total, 45,000 kilog.
Les tubercules, qui sont chacun d'un poids moyen de 200
a 300 grammes, donnent environ 15 0/0 de fécule ou 10 0/0
daleool. Cette fécule est blanche, fine. douce. pouvant servir
a de nombreux usages domestiques. Les diverses variélés
sonl plus ou moins riches en matiére sucrée et en fécule.

La variété rouge. d'aprés Payen, esl la plus riche; elle
contient : féeule amylacée, 16,05 0/0; sucre, 10.20 0/0; matiéres
azolées, 1.5 0/0; maliéres grasses, (.3 0/0. La variété qui con-
tient le moins de principes nutritifs est la palale ignaiie-
Jawne. qui renferme : fécule amylacée, Y42 0/0; suerée, 3.5 0/0;
albumine et malieres azolées, 1.10 0/0; malicres grasses,
0.25 0/0.

L Ignctne (Dioscorea (sp.) Dioscorées). — Celte plante rap-
porte au bout de dix mois de culture. L'hectare donne de
12 4 15.000 kilog. de lubercules, suivanl les variélés, produit
pouvant fonrnir de 2400 a 2,700 Kilog. e fécule. 11 existe un
grand nombre d'espeéces el de variélés, La D. bulbifera donne
environ 18 0/0 d'une fécule assez difficile & extraire a cause
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de la dureté du tubercule, quiil esl nécessaire de faire séjourner
un certain temps dans 'ean avant le rapage. Ce lubercule con-
lient un principe dere, quon fait volaliliser par une légére
torrétaction, el qui peut méme disparaitre complétement apros
des lavages répétés. Lespece cullivée ala Guvane est la D. alala
qui est aussi la plus connue et celle qui renferme le plus de
fécule. La composilion des tubercules frais. d'apres Lépine,
est la suivante : gluten, 0.51 0/0; eau, 28 0/0; fécule, 19.32 0/0;
mucilage, 1.24 0/0; fibres amylacées, 19.22 0/0... 1ls ont de
040 a 050 de largeur, sur un diametre variant entre 0= 10
el 020, On en a trouvé de monstrueux. qui avaient la taille et
le poids d'un homme. Une autre variélé, cullivée en Algérie.
a donné. dapres Payen, 16.79 d'amidon et de subslances
mucilagineuses.

La Taye ow tayove (Arwne esculenlwie roidées). — les
tubercules de celte plante donnent par le ripage el le lavage
une forte proportion d'une fécule (rés nulritive et agréable au
goul. le taro. 11 ¥ exisle un principe dcre et corrosif. qui est
entrainé par les lavages. Le poids moyven de ces racines esl
de un kilogramme. Leur composilion est la suivante : cellu-
lose 6.78 0/0, fécule 33.33 0/0. La récolle se fait au boul de
neut & dix mois, et 'hectare de bonne terre peul produire
Jusqua 150,000 kilog. de tubercules.

Larow-root (Maranla arvndinacea-Marianlaceées), — A
la Guyane, cette plante croit a I'état sauvage. Elle est récoltée
apres douze mois de culture. L’hectare produit environ
2000 kilog. de tubercules, donnant 500 kilog. de fécule. Les
drageons soulerrains sont écailleux. charnus, comprimeés,
allongés et ont ordinairement de 20 a 25 centimetres de long
sur 4 a o centimeétres de diamélre; ils renferment au moins
200/0 d'une fécule d'un blane nacré, trés appétissanle. appelée
aussi gpoussache et recommandée par les médecins pour la

nourriture des enfants et des convalescents; elle est moins



—_ 0k —

blanche que celle de pomme de terre, mais plus onclueuse el
plus riche en matiéres nutritives. Elle se prépare comme celle
du manioc, ¢esl le sagow du pays. Des essais ont donné i
Cayenne un rendement moyen de 25 0/0 de fécule pour cent de
tubercules frais (E. Hayes). Mais ordinairement on n'obtient
quetd et 160/0. La composition des tubercules est la suivante :
huile volatile 0.07 0/0. amidon 26 0/0. On falsifie la fécule
dans le commerce i aide du plitre, de la farine de manioc,
de froment, de riz, de gruau. La culture est simple.

Le viz (Oriza saliva, Graiminées), — Gelle c¢éréale donne
en Guyane, en cing mois, une récolte de 2,000 kilog. de
grains en paille & I'hectare, pour le riz blane, et de 1.000 kilog.
pour le riz rouge. Les lerres & riziéres sont (rés communes
dans la colonie. Les grains ¢écrasés et lavés donnenl un
amidon fin. blanc. doux au loucher, onclueux et trés employé
en parfumerie (poudre de riz). Le riz est l'aliment qui nourrit
sur le globe le plus grand nombre d'individus. La France
seule en importe plus de 100 millions de kilogrammes par an.

Le anais (Zea anays, Grainées). — Les grains du mais
contiennent une movenne de 70 0/0 de farine. 12 0/0 de
matieres azolées. 9 0/0 de malicres grasses et 0.05 0/0 de
dextrine et sucre. Par fermentation, ils donnent une liqueur
alcoolique appelée ehichea. La proportion de farine peul varier
beaucoup avec les pays el les especes. Elle est légérement
jaunatre et s'obtient par le broyage et le lavage des grains.
comme pour le riz. Mélangée i celle de froment, et méme
seule, elle peul se panifier et donner un pain nourrissant,
mais un peu lourd et moisissant assez rapidement. A la
Guyane, le mais muarit son grain en trois ou qualre mois el
donne trois récolles par an. Le produit par heclare est
d’environ 1,000 a 1.200 kilos de grains pouvant rendre 700
4 800 kilog. de farine. Celle-ci sert a la préparation d'un grand
nombre de mets ef de desserls {rés prisés.



L'arbre « pain (Arlocarpus incisa Urlicacees). — Les
fruits de cet arbre, trés commun a la Guyane, sont globuleux
el pesent de un a eing kilog. La chair en est blanche. fibreuse,
jaundtre a la maturité. Il donne frois récoltes par an. Les
fruits ne contiennent que 17 0/0 de farine : le gluten manque
complétement, ce qui constitue un obstacle & la panification,
Cette farine est blanche, douce au toucher, d'une saveur
agréable. Le sue qui découle des incisions de I'arbre donne
une glu qui, dissoute dans Uessence de térébenthine, produil
un vernis hydrofuge qui, appliqué & chaud sur les étoffes, les
rend imperméables. Le rendement & I'hectare est évalué a
12,000 kilog. de fruits par an, pouvant donner 2,000 kilog. de
farine.

Le banawier (Musa paradisiaca, Musacées). Le fruil vert
du bananier est riche en fécule, laquelle, a la maturité, se
[rouve (ransformée en sucre ineristallisable. La fécule s'extrait
par le ripage des bhananes vertes non desséchées. Celles de la
variété de Tahiti en renferment 15.7 0/0 avant la maturité et
seulement 6.5 0/0 dans le fruit mar, tandis que le sucre ineris-
tallisable renfermé est dans le premier cas de 0.75 0/0 et
de 9.04 dans le second. Le sucre erislallisé absent avant la
malurité se présente apres dans la proportion de 4.10 0/0. Le
gluten, contenu dans le fruit verl, disparait au contraire,
landis que le mucilage el 'albumine angmentent et que acide
pectique apparail. Un régime de bananes peuf atteindre le
poids de 25 & 30 kilog. Les bananeries des Etals-Unis four-
nissent depuis quelque temps an commerce des quantités
considérables d'une fécule tres recherchée et considérée
comme une nourriture trés substantielle. Les fruits mrs
peuvent donner par la distillation une eau-de-vie (rés
appréciée. Le produit & Phectare d'une bananerie est évalué
& environ 24.000 kilog. de fruits, donnant 5.800 kilog. de

farine.
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La Guyane francaise fournit encore de nombreuses plantes
i fécule, par exemple :

e poids de sept ans (Phaseolus Denalis).

Le jacquier (Arlocarpus inlegrifolia).

l.e chataignier de la Guyane (Arlocarpus Muciferd).

La citrouille (Cucurbita pepa).

Le topinambour (Maranta dallovia). ele...

Cette catégorie de cultures est,on le voit. tres intéressanle el
peut assurer dimportants bénéfices. La France imporle
annuellement environ 5 millions de kilog. de fécules exoliques

diverses,

B. — PLANTES AROMATIQUES ET CONDIMENTAIRES
Le Vawniller (Epidendirwin vanilla, Orchidées). — Celle

orchidée esl indigéne a4 la Guyane. olt on en connail trois
variélés : la grosse vanille, la petite et la longue. qui donnent
a la préparation une odenr également suave. Le fruil affecte
la forme d'une baie A trois coles. oblongue. verdalre, charnue.
succulente et remplic d'une menue semence brune. La gousse
de la pelite vanilie a environ 6 centimétres de long sur 2 cen-
timetres de large; celle de la vanille longue a de 15 2 20 cen-
timetres de long sur 1 centimetre de large. La vanille produil
au boul de deux ou lrois ans une moyenne de 200 a 500 kilog.
de gousses préparées el marchandes. par heclare el par an.
Iolle vaut sur les marchés de France de 30 & 70 franes le kilog..
suivant la longuenr et la qualité. L’hectare donne donc un
produil brut annuel de 6 4 35.000 franes. 11 est étonnant que
celle enlture, qui n'exige ni une main-d’ecuvre considérable.
ni de grands eapilaux. ne soit pas pratiquée en grand a la
Guvane. Le végélal sanvage seulement donnerait un produil
{vanillon) qui ne vaut pas moins de 25 a 30 franes le kilog.
La France a imporlé en 1896, 95.800 kilog. de vanille.

Le Cannellier (Cinnainoniin seylanicuin, Lawrinées), —
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Acclimaté a la Guyane depuis de longues anndées. le cannellier
v donne des produils supérieurs. qui ont autrefois contribué
pour une large part & la fortune agricole de celle colonie.
(Vesl un végétal pen délicat. au poinl de vue du sol. d'une
culture facile et peu onéreuse. L'hectare peual en porter 600
1.000 pieds. La premiére récolte a lien au boul de sepl a
huit ans, en coupant 2 4 3 pieds par touffe. puis écorcant les
trones et les branches. L'écorce se vend & Cavenne de 6 a
12 francs le kilo, suivant la qualité. Les déchets d’écorces el de
feuilles donnent par distillation une huile essentielle. et les
racines un camphre. L'iwile essentielle esl trés recherchée en
Europe. ot elle atteint dans le commerce un prix trés éleve
elle vaul. en effel, en pharmacie. de 80 & 100 francs le kilog.

Elle a une odenr snave. une densité variant de 1,025 & 1.050
el boul vers 2200, [’écorce rend en huile 4 00 de son poids.
Celle retirée par la distillation des feuilles est trés inférieure
a celle extraite des écorces. et ressemble 4 celle de girofle.
Lorsque I'huile d'écorces valail 5 4 6,000 francs le kilo (1820),
celle de feuilles n’en valait que 150.

Le Poivrier (Piper nigrwm. Pipéracées). — Celle plante
sannenteuse produil des Piage de trois ans; mais la production
maxima n'est alleinte que vers huil ou dix ans; ensuite. elle
diminue progressivement. Un pied peul donner une moyenne
de 250 grammes de graines seéches; certains pieds en onl
donné jusqu'a 15 kilog.. par exceplion. A la distance de
deux metres en carré, 'hectare produit par an environ
625 kilog. de poivre marchand. Celte épice trouve facilement
preneur (sorte de Saigon) a raison de 80 francs a 100 franes
les 50 kilog., sur les marchés de France. Le poivre donne par
distillation une essence hyvdrogéndée incolore, de densilé 0.864.
bouillant & 1670 el se transformanl en camphre solide. Elle
vaut 50 franes le kilog. La IFrance en importe annuellement
environ 5 millions de kilogr.
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Le Giroflier (Eugenia aromalica, Myrtacées).— Introduit
édaalement depuis de longues années, dans la colonie, le giro-
flier s’y est parfaitement acclimaté. 11 commence & produire
quatre ans, mais n'est en pleine production que vers six ou
sept ans. La plantation se fait & raison de 150 & 200 arbres
par hectare. Un pied produit, année moyenne, environ
1 kilog. 750 de clous, dont le prix courant était, en 1842, de
2 fr. 10 le kilog., qui ne vaut plus aujourd’hui que 1 franc a
Jayenne ; sa valeur sur les marchés francais varie de 90 franes
a 150 franes les 100 kilog.. suivant les provenances et I'impor-
lance des slocks. Le rendement de I'hectare est done de 260 &
390 kilog. de clous par an, valant de 250 francs a 400 franes.
On retire des clous, par la distillation, une huile essentielle
tres aromatique, d'une couleur d'abord brun doré, mais qui
rougit en vieillissant. Elle a une odeur forte, une saveur icre
et brialante et un effel carminalif plus actif que celle de ean-
nelle. C'est une essence oxygénée brute. mélange d'une sub-
stance acide, I'acide engénique, el d'un carbure d’hydrogéne
isomérique de 'essence de térébenthine. Elle sert a de nom-
breux usages dans la parfumerie. la pharmacie. la pilisserie
et la cuisine. et vaul environ 10 franes le kilog.

Le Muscadier (Myristica snoschata. Myrislicées). — Cet
arbuste commence & fleurir vers l'ige de six & sept ans et
murit son fruit neuf mois aprés. Il est naturellement dioique.
Dans la cullure, on greffe ensemble. par approche. un pied
male el un pied femelle. La plantation, & sepl meétres de dis-
tance, contient 200 pieds a U'hectare, dont chacun produil de
1.500 & 2.000 noix par an ; soit, a raison de 250 noix au kilog.,
un total de 6 a 8 kilog. par arbre et de 1.200 & 1.600 kilog. par
hectare. Les noix valent environ 200 francs les 50 kilog. Elles
renferment. a 'état sec, environ 32 0/0 d'huile grasse coneréte
et 6 0/0 d'une huile essentielle hyvdrogénée (unaceéne) qui hout

a 1600, de densité 0.853 4 170 et dont Vodeur rappelle celle du
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thym. Larille qui enveloppe la noix et qu'on en sépare avant
le séchage prend le nom de siiecis et donne une huile essen-
tielle oxygénée Lrés aromatique, de densilé 0,92, La noix et le
macis consliluent deux produils commerciaux distinets ; la
production de celui-ci est d’environ le cinquiéme en poids de
celle de la noix; de sorte que, sur 1.800 fruits, il y aura
environ 8 Kilog. de noix et 1 kilog. 500 de macis. Ce dernier
vaul environ 8 francs le Kilog,

LeGingenihre (Zinziber officinala. Zinzibéracées), — Celle
plante fournit des feuilles aromatiques dont on fait un {hé trés
agréable, et un rhizdome épais et charnu, riche en fécule, qui
donne une huile essentielle trés aromalique. Ces racines sont
ovoides ou obovoides, comprimées, articulées, recouverles
dun épiderme gris ou gris jaunatre, marquées d'anneaux peu
visibles, el irrégulierement ridées. Les fragments sont longs
de 4 4 10 centimétres sur 0,01 4 0,015 d'épaisseur. Sous I'épi-
derme est une couche brun-rougeilre peu épaisse. L'intérieur
du rhizéme est blanchilre ou jaunitre. La saveur en est
chaude el piquante ; I'odeur (res aromalique provogque des
¢lernuements. 11 est employé comme condiment, surtout en
Angleterre el dans les colonies anglaises, ot 'on en fait de
rés nombrenx usages. Par la distillation des rhizomes, on
obtient environ 1/4 0/0 en poids d'une huile essentielle jaune
a saveur bralante et-aromatique, & odeur agréable, qui bout
a 2460 et dont la densité est de 0,893. Le gingembre vaul
environ 1 frane le kilog. en France, et son essence 50 francs
le kilog. Le commerce de cette racine parait prendre une
importance énorme. Elle entre. en effel, dans la composition
d'une foule de mels, desserts ou boissons, dont les Anglais
fonl une trés grande consommation. On prétend qu'en cer-
lains pavs le produit net par heclare peut s'élever jusqu'a
3.000 franes par an, le rendement élant, en bonne moyenne.
de 3,500 kilog. environ.
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Le Safran des Indes (Curcuwina longa. Zinsibéracées). —
Esl plutot considéré comme une plante tinctoriale, bien que
ses rhizomes possédent une saveur el une odeur (rés aroma-
liques : essence qu'ils contiennent vaut, en France, 50 francs
le kilogramme.

Le Vetiver (Andropogon Squarrosus. Graiiinées), — Les
rhizomes de celte graminée sont {rés parfumés et conliennent
une huile essentielle trés aromalique, plus légére que leau.
d'une odeur tres agréable, et qui boul a 1470 ; elle est employée
en parfumerie ef en pharmacie, ot elle vaul en France 450 fr.
le kilogramme,

Le Qualtre-épices (Myrcia dacris Myrlacées). — lncore
appelé bois d'Inde. cet arbre a des feuilles épaisses qui sonl
trés emplovées en cuisine, a cause de 'huile essentielle
quelles conliennent, et qu'on en extrait pour les besoins de
la pharmacie et de la parfumerie. Celle essence est (rés
agréable, malgré son arriere-odeur poivrée; sa saveur esl
chaude el bralante. Les feuilles distillées avee du rhum
donnent une liqueur aromatique connue aux Ktats-Unis sous
le nom de Bay-rua. Celle essence vaul en France 50 francs
le kilo.

La Citronnelle (Andropogon cilriodaorvin, Graminées), —
Renfermecommelevétiver,dansses feuilles ef dans ses racines,
une huile essentielle trés parfumée. emplovée en parfumerie
el dans la pharmacie, o elle vaul. en France, de 6 a 7 franecs
le kilogramme.

Un grand nombre d'aulres plantes domesliques présentent
des propriétés aromaliques. Citons :

Le Cilronnier (Cilrus acida, Rulacées). dont essence
jaune el trouble. & I'élal brut, incolore el (ransparente quand
est purifice, vaul en France de 10 & 12 franes le kilo.

L Ovanger (Cilrus avrantiaca-Rulacées), donl essence,

i:-%ulllt“l'i(llll‘ de la précédente, vaul de 20 & 25 franes.
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Le Bervgetnolier (C. litnetla-Rutacées) donl essence vaul
dgalement de 20 4 25 franes.

Le Cerisier de Cayenne (Euvgewia sichelii=-Myrlecées).
plante trés commune a la Guyane el dont les feuilles con-
tiennent une forte proportion d’'une huile essentielle {reés
aromalique,

Le Mandarinier (Cilrus sinensis). dont Uessence trés aro-
malique. présente le phénoméne de la diffusion  épipo-
lique, etc.:.

G. — PLANTES TINCTORIALES

Le Rocouwyer (Bira orellanda, Biracées). — Les cabosses
épinenses des fruils renferment un grand nombre de graines
recouvertes dune belle mati¢re colorante sous forme de gra-
niles jaune-rougedtres. L'arbuste fleurit au boul de 18 mois,
et les fruits murissent en 50 a 60 jours. La durée
moyvenne de la plante estde 6 2 7 ans. au lerme desquels
ii faul renouveler la plantation : cependant dans de bonnes
conditions eelle-ci peul durer plus de 12 ans. L'espacement
moven des plants est de 6)melres, ce qui donne environ
280 pieds a I'hectare, dont chacun rapporte une moyenne de
5 a6kilog. de rocou marchand ; soit & 'hectare un produil
moyven de 1.400 a 1,600 Kkilog. Le rocou de Cavenne vaul actuel-
lement sur les marchés francais de 4 fr. 40 & 1 fr. 60 le kilog.
La consommalion indusirielle en absorbe annuellement un
total de 300 & 400,000} kilog.. sur lesquels la France seule
entre pour environ 150.000 kilog. Lea birine est la maliere
colorante oblenue absolument pure de foute 'matiere élran-
gere : elle a valu jusqua™0 el et 22 francs le kilo (1853). La
denii=bivine est un produil tenant le milieu entre le rocou
ordinaire et la bixine : se vend plus cher que le rocou. étant
sensiblement plus pur. el rapporte davanlage pouvant élre

transporté sous un pelit volwme. (Pour les détails relalifs a
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celle subslance, el aux aulres produils d’exportalion qui sont
examineés ici. Voir le chapitre du commerce).

L' I'ndigotier (Indigofera tincloria., Léguwinineuses).— Celle
plante pousse en abondance el sans culture, partout i la
Guyane, ¢l en parliculier dans les plaines sablonneuses de
Macouria, Kourou et Sinnamary. Un hectare peut donner
Jusqua 20,000 kilog. de feuilles verles par an, en lrois coupes :
la premiére, aprés 3 mois de végétation, la seconde, environ
45 jours aprés, et la derniére, aprés un 6égal inter-
valle. Un indigofére végeéte en général dix années. Mais la
proportion d'indigo fourni diminue chaque année, ce qui fail
qu'on a pris 'habitude de renouveler la plantation tous les
ans ou lous les deux ans. Le produit & Phectare peul alteindre
125 kilog. d'indigo marchand par an. A raison de 10 francs le
kilog, prix de vente moyen sur les marchés francais, cela fait
un produit-brut de 1.250 francs. Mais les indigos peuvent
obtenir un prix plus élevé : ainsi cenx de la Martinique ont
¢1é vendus toul récemment jusqu'a 14 franes le kilog. L'indigo
de Cayenne est trés apprécié: il renferme environ 600/0 d'indi-
goline. (Voir produils d’exportation). La France en consomme
annuellement 12 4 18 millions de francs.

Le Safran(Curcuima longa-Zinzibéracées).— Laracine de
celle plante contient une matiére résineuse coloranle jaune
appelée curcumine, qu'on obtient en traitant par l'alcool et
reprenant U'extrait alcoolique par I'éther. Cetle subslance,qui
est aussi exlraite par d'autres procédés, entres autres le procédé
Lepage, se fixe surles lissus sans l'aide des mordanls. Un pied
peut fournir environ 0 kilog. 500 de racines fraiches, soit
250 grammes de racines s¢éches. Une bonne plantation peut por-
ler jusqu’ay pieds par métre carré, soit 90,000 par heclare, mais
on n'en comple en movenne que 20430,000 pieds par hectare, ce
qui représente un produil brut annnel de 5.000a4 7,500 kilog. de
curcuma marchand & hectare. Le Kilo vaut en France 0 fr.50
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en moyenne. Nombreux usages en chimie (teinlure el papier
réactifs). en médecine (excellent antiscorbutique et contre-
poison du manceniller), en euisine (carry et divers mets
créoles) et en teinturerie (en particulier. calandage des mou-
choirs madras).

Nous verrons plus loin (induslrie forestiere) qu'en dehors
de ces plantes tinctoriales cultivées, la forél guyanaise ren-
ferme un grand nombre de végétaux linctoriaux d'une certaine
valeur. — Disons toujours que la Fance importe annuelle-
ment, 4 son commerce spécial seulement. pour une movenne
de 18 4 20 millions de francs de teintures et tannins (autres
que Rocou, Indigo et Cachou).

D. — PLANTES OLEAGINEUSES

Arachide (Avrachis hypogea Légumineuses). — Planle
aujourd’huipar faitement acelimatée & la Guyane. L'amande
du fruit donne 45 4 50 0/0 d'une huile grasse d'un bean jaune
d'or. limpide, obtenue par pression & froid ou a chaud. douce,
comestible. mais rancissant assez vite. L'huile & froid est de
qualité supérieure i celle extraite & chaund. Elle sert beaucoup
en parfumerie. principalement pour la fabrication des savons,
el peut également servir a I'éclairage. bien que son pouvoir
éclairant soit relativement faible ; on I'emploie aussi pour
graisser les machinesel dans un grandnombre d’autres indus-
tries. Le rendemenl d'une plantation esl évalué a 3.000 kilog.
de graines par hectare et par an. La cote d’Afrique vend an-
nuellement pour plus de 80 millions d’arachides (Sénégal et
Guinée). dont le cours sur les marchés francais varie enfre
18 et 25 franes les 100 kilos. Le produit brat moyen de T'hee-
lare est done d'environ 600 franes. 'huile d’arachide obtient
ordinairement en France de 654 72 franes les 100 Kilos. La
France importe annuellement plus de 100 millions de kilog.
d'arachides.
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Cacolier (Cocos nucifera, Paluviers). — Les noix du cocotier
donnent une huile fixe, piateuse 2 la lempéralure ordinaire en
Europe. appelée bewirre de coco. Ce beurre est blance, 1égére-
menl jaunatre, fondant entre 15 et 200, rancissant facilement el
présentant une odeur faible, mais caractéristique, devenant
désagréable a la longue et rappelant alors celle du fromage
fort. 11 est opaque el feuilleté, et sert & I'alimentation quand il
esl frais. Il sert aussi a 'éclairage. a la fabrication des bou-
gies et surtout des savons. Celle substance a une grande
importance commerciale. L'amande fraiche contient de 20 i
30 0/0 d’huile, el la noix desséehée (copral) de 55 a 70 0/0. Le
produit moyen dun arbre est évalué a 50 noix par an. L'hec-
tare, planté 4 8 mélres d'espacement, conlienl environ
150 pieds et rapporte 7.500 noix: mais la plantation pent porter
usquia 250 et 300 arbres, & un espacement moindre. On admet
généralement que 1.000 noix donnent 200 kilog. de coprah
rendant 120 kilog. d’huile. soit un rendement de 900 a
1,800 kilog. d’huile marchande. Elle vaut de 55 & 60 franes les
100 kilog.. fiats perdus. La bourre do froit est utilisée commnie
textile, el surtoul pour la garniture des parois étanches des
navires de guerre.

Ricin (Ricinus convnnis, Kuphorbiacées). — Le végélal
pousse a I'élal sauvage et en grande abondance, a la Guyane,
Dans cel état, il produit de 1 a 2 kilog. de graines par an. Ce
rendement double & peu prés par la culiure. On peut alors
compter de 3 & 4,000 pieds par heclare. Le produil brul moyen
est done de 8.000 kilog. de graines. Ces graines décortiquées
contiennent 63 0/0 d’huile, dont Tindustrie ne relire que
40 445 0/0. Le rendement en huile est done, par heclare et par
an, de 3,200 a 3.600 kilog. d'une huile qui vaut environ
80 franes les 100 kilog. Cette huile est purgative ; par des pro-
cédés spécianx; on peul éviler Pimmixtion de la substance
résineuse purgalive, et I'on obtient alors une huile douce et
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comestible qu'emploient les Chinois. Elle ne s'emploie guére
quen médecine el aussi pour I'éelairage.

Parépow (Guielina excelsa, Paliviers). — Palmier qui est
cullivé pour ses fruits, dont on mange en hors-d’eeuvre la pulpe
bouillie & 'ean et au sel. L'amande de la graine donne 31,40 0/0
d'une huile comeslible de 0.945 & 150 de densilé.

Muscadier (Myristica wnoschala, Myristicées).— Lamande
du fruit renferme environ 31.6 0/0 d’huile grasse (Bonastre),
au bewrre de anuscade. qui s'extrait par expression des noix
a chaud. Celle huile est formée d'une maticre solide. blanche.
el d'une_matiere liquide, jaunitre, indéterminée. Elle con-
tient. en outre. une faible quantité d'une huile volatile qui Ini
communique l'odeur agréable de Ia muscade.

Cacaoyer (Theobroma cacao, Malvacées),— Les graines de
cacao donnent 44 0/0 d'une maltieye grasse appelée bewrre de
cacao, qui est blanche, demi-lransparente. insoluble dans
leau, d'une odeur et d'une saveur agréables. et qui parait étre
une combinaison définie d'oléine el de stéarine.

Sésaine (Sesamn orienlale, Gesnépacées),— Gelle plante
pousse spontanément & la Guyane, ot on Tappelle owangie.
La graine donne en pratique 40 & 45 0/0 d'une huile ayant une
couleur jaune citron, une savenr un peu améere et une odeur
légerement aromalique ; quand elle est épurde. ou obtenue de
premiére pression, elle est comestible. d'une couleur jaune
doré, sans odeur el presque sans saveur. el se mélange alors
A Phuile d'arachides. pour élre livrée a la consommalion. Elle
est utilisée pour la enisine, mais surtoul dans la fabrication
des savons, el vaul environ 90 franes les 100 kilos.

Pignon d'Inde (Jatropha curcas, Evphorbiacées). — Celle
plante, qui est cullivée a la Guyane dans tous les jardins et
qui croit spontanément un peu partout dans la Colonie, est
appelée middicinier. Ses grains donnent une huile jaune fauve,
d'une saveur d'abord fade, puis dcre, sans odeur, d'une den-
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sité 0.915. A la température de 250, elle laisse déposer de la
stéarine. Elle purge i la dose de 8 & 10 goulles ; prise en plus

grande quanfité. ¢’est un violent cathartique. Elle s'emploie
également en frictions dans les rhumalismes. el sutilise
encore comme huile & briler dans I'Inde. Les Chinois s’en
servent comme vernis, apres lavoir fait bouillir avec de
I'oxyde de fer. Les graines, connues en Europe sous le nom de
pignons d'Inde, mangées an nombre de deux ou trois, pro-
duisenl un effel purgatif trés sensible. Un kilogramme de
semences fournil 464 grammes d’épisperme et 536 grammes
d’amandes. lesquelles donnent 27 0/0 d’huile. sur une richesse
théorique de 55.85 0/0 a I'élal frais el 58.70 0/0 a I'élal sec.
Cette huile sert a fabriquer d'excellents savons durs.

Comme nous le verrons en traitant des produits secondaires
de 'industrie forestiére, la question des huiles et des graines
oléagineuses est excessivement importante a la Guvane. on

elles sonl appelées a faire I'objet d'un trés grand commerce.

E. — PLANTES TEXTILES

Coton (Gossypivie arborescens. Malvacées). — Les colons
longue-soie, que produisait autrefois la Colonie, jouissaienl_de
la meilleure réputation el étaient trés recherchés sur les mar-
chés francais, o ils trouvaient un prix élevé et élaient classés
parmi les meilleures sortes dun commerce. On a conslaté, en
1862, au Havre. leur bonne qualilé et leur parfaile conve-
nance, en mélange avee la laine, pour la fabrication du drap.
Le végétal produit de fortes récolles vers I'age de [rois, qualtre
ou eing ans; aprés quoi. la production baisse progressivement.
Mais par le recourrage. la plantation peut durer dix ans. 11y
a deux récoltes par an. donnant un rendement total annuel qui
est en moyenne de 300 kilog. de coton marchand par hectare
el par an. La graine sert 2 la fabrication de I'Zuwile de colon.

Ramniie (Baelhimeria wlilis. Urticées). — Celle plante pré-
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cieuse se développe a la Guyane avee une rare facilité ; elle v
donne trois coupes par an el produit a I'hectare, d'apres les
expériences posilives qui onl ¢éLé faites. environ 60,000 kilos
de tiges fraiches, soit 30.000 kilog. de liges séches effenillées,
qui produisent 5,000 kilos d'écorce. lesquels rendent environ
3,750 kilos de filasse blanchie ayanl une longueur exception-

nelle de 1"85. La fibre est fort belle et classée parmi les meil-
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leures qualités. Les usages de la ramie sonl aujourd'hui consi-
dérables et vont toujours croissant. La France a elle seule en
consomme annuellement pour 300 millions de francs, repré-
sentant environ un million de tonnes de laniéres. Gest, sans
contredit, une des cultures qui offrent le plus d'avenir.
Bananicrs (Musa parvadisiaca, sapienlivin, ele..., Musa-
cées). — Le trone des diverses espéces el variélés de bananier
cultivées dans la Colonie esl trés riche en fibres utilisables et
ulilisées dans Iindustrie pour la fabricalion de certains lissus,
du papier, des cordages, etc... Le rendement est d'enviroy

6
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50 0/0 en fibres, en poids. Dans une plantation, on peul abatlre
chaque année, apres la récolle. environ 3,000 bananiers par
hectare, lesquels peuvent produire 6.000 kilog. de fibres brules,
argentées el souples. donnant malheureusement an peignage
un déchet assez considérable.

Agarve ow pite (Agave americand Amaryllidées). — les
feuilles. (rés longues. de celle plante peuvent atteindre 1750 et
2 metres : on les coupe au moment de la floraison. On peul
compter 3,000 pieds par heclare, ce qui donne, a raison de
30 kilog. de feuilles par pied, au minimum, un ftotal de
150.000 Kkilog. par hectare pouvant fournir, apres rouissage.
environ 5 0/0. soit 7.500 kilog. de fibres brules rendanl
2.500 kilog. de fibres peignées. D'aprés Devez, ce produil
serait environ Lrois fois plus élevé; cel auteur évalue en effel
a 160 kilog. le poids des feuilles brules fournies par pied. kn
faisant rouir dans une eau savonneuse bouillante. puis en
lavant A I'eau courante el séchant & 'ombre. on obtient une
filasse blanche, brillante. trés nerveuse el se teignant faci-
lement en rouge, bleu, verl el jaune. Les usages en sont tres
nombreux : on en fait des cordages et des cordons de luxe,
des filets, des bourses, des tapis. des pantoufles, ele.

Voaguois (Pandanus wlilis Pandanées). — Celle plante,
introduite dans la Colonie, 8'v est parfailement acclimalée el
v pousse avee une rare vigueur. Les feuilles, fendues en
lanicres el desséehées, servenl a fabriquer des chapeaux, des
nalles. des saes d'emballage pour denrées coloniales. ete...
Elles constituent également uue excellente ligature pour les
les greffes, usage pour lequel elles pourraient remplacer
avanlageusement le paplic. On compte qu'un hectare peut en
porter environ 4 4 5.000 pieds. susceplibles de donner par an.
e trois ou quatre coupes, environ 3 kilog. de feuilles séches
chacun. soit un produit brut a Uhectare de 12 a 15,000 kilog. de

VO(uols sec par an.
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Ananas (Bromelia ananas Bromelicgeees). — Les feuilles
de celle plante. donl les fruils sont si universellemenl recher-
chés, contiennent des fibres d'une grande finesse, malheureu-
sement assez difficiles & isoler. Elles sonl, apres le rouissage,
entremélées et difficiles & peigner; aussi donnenl-elles au
teillage un déchet considérable. de plus de 50 0/0. Un hectare
peul porter de 20 a 25,000 pieds d’ananas. fournissant par an.
en dehors des fruils, de 100 & 120,000 kilog. de feuilles brutes.
dont le rendement en fibres de choix ne s'é¢léve qu'i environ
34 4 0/0 de ce poids. soit 3.000 & 4.800 kilog. Ces fibres sonl
d'un beau blane nacré, extrémement solides. Les indigénes en
font des cordages, des hamacs, ete...

Rose de Chine (Hibiscus rosa-sinensis Malvacees). — Celle
plante ornementale. qui est cultivée dans tous les jardins. donne
des fibres soveuses aussi longues que ses liges elles-mémes
(250 & 3") el qui onl servi a fabriquer des cordages d'une
grande solidité. M. Trillel a obtenu 8.000 kilog. de filasse
marchande par heclare, i raison de deux coupes par an.

Owadé-ouade (Malva aimnericana Malvacées). — Plante
qui croit a I'élal sauvage dans tous les jardins de la Colonie,
oit elle peul atteindre 1 mélre de hauteur. I'écorce de la lige
donne des fibres qui fournissenlune belle filasse. avee laquelle
M. Hayes a fabriqué des cordeleltes (res fortes et d'exeellentes
lignes.

Calalow 0w goutho (Hibiscis esculenlus Mdalvacées).— Elle
donne également une belle filasse, dont on fail aux Elals-Unis
des foiles grossiceres. du papier. ele...

Arbre a pain (Arlocarpus incisa Urlicées). — La fibre de
la plante "est utilisée a I'lle de Rahils pour la fabrication
d'éloffes (fapa) qui servent i confectionner les vélements des
indigénes. i

La foreét gnvanaise fournil également un grand nombre de
végélaux textiles que nous aurons bientol 'occasion de passer
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en revue. L'industrie textile, ainsi qu'on le verra, esl appelée
a prendre dans celle Golonie une importance an moins égale
a celle qui semble réservée a l'industrie des huiles et a celle

des gommes el résines.
I'. PLANTES DIVERSES

Canne @ swere (Sacclharwn officindrein, Grdaininées). —
La canne i sucre a é6é longtemps considérée comme la culture
coloniale par excellence; si bien que, dans cerlaines colonies,
toutes les autres cullures sont diles secondaires. Cest qu'en
effet, pour des Colonies comme la Martinique, la Guadeloupe,
la Réunion, le sucre était et est encore la production princi-
pale, on peut presque dire unique. Mais il n'en est pas de
méme de toules les possessions francaises. el on ne peul que
déplorer la lendance générale qui. & un moment donné, les
poussait 4 se faire toules productrices de sucre. Le dévelop-
pement extraordinairement rapide de l'industrie sueriére en
Furope. et en France en particulier. nous monlre assez, en
effet, quel avenir restreint est désormais réservé a cette indus-
(rie dans nos Colonies. Celles-1a méme. a qui leur élal avancé
de prospérité agricole a permis de résister dans une certaine
mesure au choe terrible de la protection des sucres. celles-1a
méme ne luttent quavee infiniment de peine, sur les marchés
francais, contre les sucres indigénes. Elles ont pourtant des
capitaux, des bras a4 bon marché, un outillage existant...
Peut-on en dire aulant de la Guyane?— Cette Colonie, s'étant
faite, dans les débuts, productrice de sucre, comme les aulres,
en produisit antrefois des quanlités considérables, elle aussi.
Ainsi, en 1836, elle n’en exportait pas moins de 2,120,119 kilog.
el, en 1879, le chiffre en était encore de 107,288 kilog. Mais
anjourd’hui. cette denrée a lotalement disparn du tableau de
nos exportations. Nous ne croyons pas. au surplus, que dans
I'état des choses, il soit utile de chercher & I'yv replacer,
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I'industrie suecricre étant peut-élre de toules les indusiries
coloniales, celle qui exige le plus de main-d'euvre el les plus
grands capilaux. En revanche, I'industrie rhumiére offre pour
nous un intérél assez considérable, pour que la culture de la
canne puisse néanmoins etre fortement conseillée. Les tafias
du pays ne valent, en effel. pas moins de 654 70 francs 'hecto-
litre, et fonl forl bonne figure 4 coté de cenx des Antilles, sur
les marchés de Nanles el de Bordeaux.

La culture rationnelle de la canne & sucre esl aujour-
d’hui fort bien connue. principalement aux Antilles el & la
Réunion. ot I'on obtient des récoltes de 70, 80 et 100.000 kilog.
A la Guyane, ou la culture est infiniment moins intensive,
le rendement moyen est de 50,000 kilog. environ de liges
preétes a passer au moulin, D'aprés M. Haves (1). une telle
récolte donne. par la pression, environ 33.000 kilog. de vésou.
Cetle masse de jus renferme de 15 4 16 0/0 de sucre fermen-
tescible, et peut donner par conséquent, apres fermentation,
de 45 4 50 heclolitres de tafia a 600, — Au contraire, si on
cherche quel peut étre le rendement en sucre, on frouve que,
toujours d'aprés les chiffres de M. Haves, les 33.000 kilog.
ne produisent que 3.000kilog. de sucre hrut égoutté, plus 1,600 a
2,000 kilog. de mélasse, correspondant en moyenne a 600 litres
d'aleool 2900, 50it10 hectolitres de tafia & 600. — En prenant les
prix de 65 fr. 'heclolitre de tafia et de 45 fr. les 100 kilog. de
suere,—chiffres des mercuriales locales,—on arrive i un pro-
duit brut moyende 3,000 fr.,dans le casde la transformation
totale en alcool, et de 2.000 fr., dansle cas de la fabrication du
sucre. Si,enoutre.ontient comple de ce fait, que nostafias trou-
veronl toujours un placement beaucoup plus facile el assuré
que les médiocres sucres bruls que nous pourrions produire,
on doit élre convaincu de l'avantage manifeste qu'il y a pour

(1) E. Haves : Cours &' Agiriculture, pu]a]il}s in Manitewir officie! de la
Guyane, 1892-1803.
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les planteurs gnvanais, en I'état acluel des choses, & lrans-
former directement tout leur vésou en lafia, abandonnant
entierement, pour le moment du moins, la fabrication du
suere. La canne a suere parvient a maluration de douze a
qualorze mois apres la plantation des boulures.

Cacaoyer (Theobrema cacao, Malvacées), — Les fruils ou
cabosses du cacaover renferment un nombre variable de
graines, qui. fermentées puis séchées, prennent le nom de
cacao. La premiere récolte a lien aprés cing ans de végeé-
tation; ensuite, la plante donne deux récoltes par an. On
eslime que chaque arbre produit par an une moyenne de
1 a4 2 kilog. de cacao sec et marchand. Une plantalion faite a
la distance de 4 meélres, contient 625 arbres par hectare, ce
qui représente un produit annuel moyen de 1,000 kilog. de
cacao. Ce produil vaut a Cavenne 0 fr. 90 le kilog. et sur les
marchés francais de 100 a4 120 francs les 50 kilog. La France
en consomme chaque année environ 14 millions de kilog.,
qui proviennent du Véndézuela, du Brésil, de la Guadeloupe,
de la Martinique et de Haili. Les provenances des Colonies
francaises se sonl ¢levées en 1896 & 28 millions de kilog. On
évalue les frais de mise en culture 2 un minimum par heclare
de 3,000 franes, pour les cing années qui précédent les pre-
miers produils. Puis les frais de culture el de préparalion
sont évalués & pen pres an tiers de la production brute, soil
environ 500 franes par heclare, ce qui donnerait un hénéfice
net annuel d’environ 1,000 francs, en moyvenne. Ajoutons que
le végétal esl indigéne i la Guyane. ot il pousse avec une
rare facilité et donne des produits de qualité tonl & fail supé-
rieure lorsqu’ils sont bien préparés. Para en exporte pour
9 millions de franes par an.

Caféier (Coffea sp., Rubiacées). — Trois especes de
caféiers sonl indigénes a la Guyane, parmi lesquelles la
C. guyanensis esl la plus connue; il a é1é en oulre inlroduit
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depuis longtemps dans la colonie la €. arabica (café moka)
qui y a parfailement prospéréd el v a donné des produils supé-
rieurs. Toul récemment la €. Liberica (café de Libéria) a 616
introduite an jardin d'essai de Cavenne of elle semble offrir
tous les caractéres d'une parfaite acclimalion. [’arbre esl
enpleinzapport vers I'ige de cing ans. reste productif pendant
vingt ans, puis s'affaiblit. L’hectare pent en porter er
movenne 1.500 pieds qui donnent environ 0 kilog. 5006 dl -
pied et par an, soit 750 kilog. de café par heclare. Le café en
parche vaut a Cayenne 1 fr. 30 le kilog. L'hectare fournil
done une moyenne de 1.125 francs par an. Le rendement du
café en parche est de 104 15 0/0 du poids des cerises pour les
gros grains (Libéria) et 25 4 30 0/0 pour les pelits grains
(San-Thomé, Moka, Guyane, cle.). Comme pour le cacao, les
frais de culture et de préparation du produit sont évalués au
tiers environ du produit brut, soit en movenne de 350 i
400 francs par heclare.

Tabac (Nicotiana (abacuin, Solandées). — Le tabac esl éga-
lement indigéne a4 la Guyane; il donne de grandes feuilles
souples d'une belle couleur, aux cotes et aux nervures peul-
élre un peu Irop accenfuées, mais au parenchyme fin. gom-
menx el assez résistant. Elles bralent facilement en produi-
sant une cendre blanche fondant sur le fil de platine. Le gonl
en est doux el agréable. Telles sont du moins les apprécia-
tions dn jury d’examen a I'Exposilion de 1867. Suivanl une
nole de la manufacture impériale, vers la méme époque, ces
fenilles seraienl propres a la fabricalion des cigares el du
labac scaferlati;elle en offrait 130 franes les 100 kilogrammes.
L'hectare peut porter 33,000 plants comme a la Havane, el
meme jusqu'a 45,000, sans inconvénients; le produil esl
estimé a 3.000 kilog. de feuilles séches el marchandes par
hectare el par an. Des 1840, le tabac de Macouria avail été

eslimé par la régie assimilable aux meilleures sorles de



France. La Irance importe annuellement. an commerc
spécial, de 16 4 20 millions de Kilog. de labac en feuilles. La
Guyane seule en consomme 80,000 kilog. provenant unique-
ment de Uimportation, cetlte culture étant depuis longlemps
abandonndée, comme toules les autres. Glesl en loul cas une
des cultures les plus rémunéralrices qu'on puisse entre-
prendre dans la colonie.

CONDITIONS D'EXPLOITATION. — Sans entrer dans les détails
relatifs aux proeédés d'exploilation propres ala fois aux sols
et aux plantes que nous venons de déerire. — délails qu’on trou-
vera a leur place dans les Traitlés d’agricullure colowidale. -
nous allons cependant donner, sur ce sujet, quelques indica-
tions qui pourront étre utiles & nos colons présents et fulurs.

Tout d’abord. rappelons que agriculture coloniale a tou-
jours été essentliellement roufiniére. Cela tient & ce que.
ainsi que le dit M. P. Madinier, « les Colonies, grace a 'escla-
vage, qui leur fournissait I'élément principal de Pexploitation
du sol. le travail. onl pu longlemps saffranchir de foules
préoccupations d'amélioration. » Mais, aujourd’hui qu’il faut
payer la main-d’euvre. et méme, dans certains cas, la payer
trés cher, il devienl nécessaire d'augmenter le produil hrul
des exploitations. Or. le seul moyen d'atleindre ce résullal
consiste dans 'emploi des méthodes rationnelles de culture,
parce qu'elles sont en méme temps les plus économiques et les
plus favorables a la qualilé des produits. Toul dépend done,
ici comme ailleurs, de la direction de l'exploitation. Nos
exploitalions rurales coloniales — il faul le déplorer — sont
rarement dirigées par des hommes spéciaux, réunissant réelle-
ment les solides qualités morales. intellectuelles et pratiques
de T'agriculteur moderne. Si I'on recherchait Iorigine de la
plupart des géranls d’habilations. on trouverait d’anciens
militaires ou marins, d'anciens négociants, des charpentiers,
des macons. ete... jamais. o trop rarement. des enllivateurs de
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profession. Li, sans doute, réside la cause principale de la
stérilité relative de notre production coloniale. Dans I'élat
actuel des choses. aucune de nos exploitations ne produit plus
du cinquiéme ou du quart de ce qu'elle pourrait produire,
[on ne s'improvise pas plus agricultenr que médecin, chi-
miste on mdécanicien. La profession d'agriculteur exige par-
tout, aujonrd’hui. un ensemble de connaissances spéciales et
celle variélé de connaissances est surtoul indispensable dans
la direction des grandes plantalions coloniales, que compli-
quent singuliérement les conditions économiques et techniques
spéeiales tant & la culture tropicale en général qua chaque

colonie en particulier,

111. — L’INDUSTRIE PASTORALE

« Le régime pastoral, daprés un économiste bien connu,
M. de Lavelaye, est encore aujourd’hui le plus avantageux
dans les pays ou, au début, la population est rare et les pitu-
rages ftres étendus. » On peut done dire que la Guyane, au
moins dans certaines régions, est le payvs de I'édlevage par
excellence. Il existe, en effel, dans le Nord-Ouest de la Colo-
nie, du quartier de Macouria & celui d’Organabo, plus de
200,000 hectares de savanes, qui pourraient facilement nourrir
un minimum de 200,000 (étes de gros bétail. I1 suffirait d'y
faire quelques améliorations portant. soit sur la quantité, soil
sur la qualité et le choix des piturages.

LEs savaxes auyanarses. — Elles se divisenl en savanes
proprement dites el palurages saiés ; suivant la position topo-
graphique de ces lerrains, on peut distinguer, en allant de la
mer vers l'intérienr :

10 Les bas paturages salés, directement en contact avec la
mer ou séparés d'elle par un rideau de palétuvier; les flots
marins lesrecouvrent pendant la plus grande partie de 'année.
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s sonl constitués par du sable, mélé d'une forte proportion
de sel el de vases, el portent aux époques de basses marées
une maigre végétation de jones el de carex, absolument
inulilisable pour les bestiaux.

20 Les hutwls peilurages salés, un peu plus élevés, forment
comme une chaine de mamelons hordant le rivage el domi-
nant les anses; ils semblent conslitués par les cordons litto-
raux, sorles de digues naturelles élevées lentement par la mer
conlre ses propres envahissements. Le sable aride et nu I'été,
se couvre, dés les premicres pluies de I'hivernage, de gra-
minées et de légumineuses (rés recherchées par les ani-
maux. L'herbe produite par ces palurages salés commu-
nique a la chair des animaux une saveur el un parfum
particulierement agréables,

do Les sarvanes basses, immenses ¢lendues de ferrains,
noyés pendant les pluies, et converts I'élé d'une végétation
courte el rare, on les bestiaux lrouvent une nourriture peu
copiense : ce sonl des [élnques, des palurins, la cauche aqua-
lique, des jones, des carex. Les eaux pluviales descendant des
terres haules de 'inlérieur s'accumulent dans ces bas-fonds,
arrétées par la ligne des cordons litloraux. Le sol est en effel,
tantot argileux et imperméable, comme sur certains points du
quartier de Synnamary, tantot (savanes tremblantes de Cor-
rossony) consftitué par une couche de ferreaun reposant sur
une aulre couche, souvent tres épaisse, de vase molle, laquelle
repose i son lour sur une base d'argile imperméable ;
quelquefois, comme & Macouria et & Kourou, ce sol esl formé
par du sable reposant directement sur un sous-sol de granite
plus on moins lissuré. A part les savanes lremblantes, qui ne
sont que des espéces de lourbiéres en voie de formation, sans
aucun intéret actuel pour lagricullure, ces savanes basses
peuvent constituer par le desséchement d'immenses el riches

palurages.
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ho Les savaes haeles, voisines de la ligne des premieres
collines el correspondant aux terres haules; immenses
praivies, d abri des inondalions de Uhivernage, arrosées par
de nombreuses rivieres el plus de vingl eriques, el parsemdées
de charmants bouquets d'arbres. Le sol est formé par une
couche légere de sable melé & une pelite quautité de terre
végélale reposant sur une base de granile, plus ou moins
fendillée, et permettant ainsi I'écoulement facile des eaux
dans les parlies profondes. Ces savanes couvrenl les parties
dlevées des quartiers de Macouria el d’Organabo. On v ren-
conlre, surtout dans I'hivernage, une Dhelle végélalion de
gramindes el de légumineuses (herbe & balai, paturin, chien-
dent, fétuque, mdélilot, gesse, ele...); mais elles sonl arides
lZété.

20 Enlre les savanes haules el les savanes novées, s'élendent
des lerrains, ni trop sees. ni trop humides, ol croissent
d'excellents paturages el qui peuvent étre immdédialement
ulilisés pour I'élevage; on les a appelés savanes noyennes.

Tels sont, en quelques mots, les divers aspecls que présente
la savane guvanaise. On voit qu'il suffirait en réalité de peu
de choses. pour la transformer en une vaste et grasse prairie
naturelle, préte & nourrir d'innombrables (roupeaux. d'ani-
maux de toules sortes.

L'aménagement de ces savanes ne présente pas de grandes
difficultés. De nombreux cours d'eau les sillonnenl. Les
déssechements et les travaux d'irrigation pourraient, sans
trop de peine élre menés a bien.

L'humidité du sol. une fois régularisée. il deviendrait néces
saire de faire disparailre progressivement les herbes de mau
vaise qualité, pour les remplacer par des plantes propres a
assurer aux animaux une nourriture plus fine. plus substan-
tielle et surtout plus constante. Deés lors. il serail facile, avec
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un pen de méthode et de soins, d'oblenir des résultats impor-
tants (1).

Le Berain. — La Guyane n'a pas de races indigénes; mais
chevaux, beeufs, moutons, pores, toul v prospere a lenvie,
Le bétail qu'on v rencontre provienl entierement de Uimpor-
tation. S'il n'a pas loutes les qualilés désirables, du moins
s'esl-il acclimalé, el rend-il de réels services a la population.
Il v a encore ici de nombreuses et importantes améliorations
a réaliser, soit dans le choix el lorigine des nouveaux ani-
maux a introduire, soil dans les méthodes d'exploitation
zoolechnique.

Cest I'élevage du eheral qui donne le plus de bénéfices,
mais c’est aussi I'exploitation la plus délicate. el en méme
temps celle qui demande le plus de capitaux.

L'introduction des chevaux dans la Colonie parait remonter
a I'établissement des hatles, en 1766, par M. Maillard.

Les rares espéces qu'on renconfre encore dans les savanes
de Sinnamary ne se prétent guére i une deseription générale.
C'est, en effel, un mélange de races francaises, anglaises,
portugaises el africaines, ot les croisements inconsidérés ont
donné lieu 4 une variation désordonnée. Cependant. elles
tiennent du milieu commun une conslitution assez uniforme,
qui montre clairement quelles races il convient d'introduire
désormais dans le pays. Avece des caracléres craniologiques,
souvent trés dissemblables, ces chevaux présentent assez
uniformément une taille petite, une allure vive, une longue
criniére, une longue queune, des veux vifs el une grande rusti-
cité de complexion. On le voil, ils rappellent assez les variétés
barbe ou camarguaise. avee lesquelles ils semblent avoir
certains liens de parenté,

(1) Dans ce qui précede, comme dans ce qui va suivre, nous avons fait
de fréquents emprnnts au Mémoire sur les Miécagirics de la Colonie, de
M. Léger-Oérard. :
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Quoi qu'il en soil, il est facile de comprendre que. « parmi
les chevaux qui conviennent le mienx an pays, ainsi que le dit
M. Léger-Gérard, les chevaux d'Afrique liennent le premier
rang : ils joignent aux formes ¢élégantes la force, la souplesse
el la sobriété, Leur taille est moyenne ; ils sont habitués i la
chaleur, & la nourriture herbacée. Cesl de 1a qu'on devrail
tirer les étalons. Quant aux juments, ajoule-t-il, je ne concois
pas comment on peul aller en chercher, a grands frais, anx
Etats-Unis, tandis que Uile de Marajo, (rés voisine de ce pays,
peut nous en fournir en abondance et & peu de frais. L'espece
est de movenne taille ; la (éle est un peu forte, les oreilles un
peu longues et éloignées I'une de I'antre, mais le corps dégagé
et bien fait, les membres secs et nerveux. » Avec ces deux
éléments, on arriverait sans doute & obtenir une variété de
chevaux propres a la selle et au trait léger: mais il ne faudra
songer a produire, ni des béles dlattelage, des vrais carros-
siers, ni surtout des animaux de gros trait. Pour ce dernier
usage, les mulels conviennent du reste bien mieux au pays
que les chevaux. L'industrie mulassiére présente dés lors un
grand inlérél pour nous. On sail, en effet, la quantité de
mulets el de mules qui est importée chaque anndée, soit des
Ftats-Unis, soit des possessions espagnoles voisines. Les
animaux provenanl des colonies espagnoles, plus petits, plus
vifs, plus rustiques el infiniment plus faciles & acclimater,
nous conviennent particulierement. Par accouplement de
quelgques baudels importés du Poitou avee les juments du
Marajo, nous arriverions rapidement & oblenir une race de
mulets réunissant toutes les aptitudes désirables.

L’élevage des animaux de race bovine présente peul-etre
moins de difficultés ; maiss. on peut encore y réaliser de
nombreuses el importantes améliorations, soit dans le choix
des reproducteurs, soit dans les soins & donner aux jeunes.
De sérieux bénéfices ne tarderaient sans doule pas a récom-
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penser ces efforts, car les boucheries de la  Colonie sonl
aujourd’hui approvisionnées en majeure parlie par les pro-
duits de U'importation élrangere.

L’élevage des snowtons a presque totalement digparu-de la
Colonie. Ces animaux, qui ne valenl pas moins de 35 2
40 franes a4 Gayenne, nous sonl, pour la plus grande quantité.
expédics par les Antilles anglaises (Barbade el Sainte-Lucie).
[1s prospérent cependant admirablement & la Guyane, lorsque
I'on sail choisir les paturages et leur donner les soins indis-
pensables. Les denx races autrefois élevées dans la Colonie
provenaient, I'une d'Afrique, 'autlre de France. 11 est pro-
bable qu'elles convenaient peu a notre climat et qu'on n'a pas
su donner & ces animaux les soins nécessaires. Abandonnés i
enx-mémes dans des paturages ingrats, souvenl humides, sans
relraile el sans abri, vivant dans la boue et la fienle, couverts
d’'insectes, ils onl da périr peu a peu par cachexie,

A la vérilé, on n'éléve pas aulrement ici les pores, mais la
race porcine est douée, on le sait, d'une grande force de résis-
tance. Elle prospere i la Guyane. bien quici encore d'impor-
lanles amdéliorations ne soient pas inutiles.

Ces améliorations qui intéressent a la fois I'élevage du
beeuf. du cheval, du mouton el du pore. sont relatives au
choix des reproducteurs et des méthodes de reproduction, i
Falimentation el aux soins hygiéniques des animaux, Sans
enlrer dans lous les détails que comporterail un semblable
sujel, disons que trop souvent les animaux sonl abandonnés a
eux-mémes, vivant en plein air, & la merci des intempéries,
des tigres el des voleurs. 11 serail ulile qu'ils puissent étre
rentrés tous les soirs dans un pare sec el propre, el quand il
pleul. sous un hangar bien couvert. On devrail choisir pour
ces abris un terrain élevé, sur la penle d'un cofeau par
exemple, ot P'écoulement des eanx il facile. On arriverail
ainsi & assurer la santé et le bien-étre des lroupeaux; les mala-
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dies et les épizoolies qui désolent trop souvenl nos hattes et
nos ménageries deviendraient plus rares. Par les bonnes
méthodes de reproduclion et I'alimentation rationnelle, la
reproduction s’accroitrait rapidement, et nous pourrions enfin
pourvoir i notre alimentalion, et méme exporter sur une
grande ¢échelle. Que les colons sadonnent done sérieusement
a celle précieuse industrie, qui ne réclame ni une main-
d'ceuvre importante, ni des capilaux bien considérables !...

IV. — LA SERICICULTURE

Des essais tentés et des résultals obtenus a la Guyane,
en 1840, par Perrolel, el en 1858 par Al. Michély, il résulte ce
fait nouveau dans les annales de la sériciculture : I'éducation
possible du ver a soie, en plein air, sous un simple hangar
ouvert.

Vest, en effel, au naturaliste Perrotet, envoyé en Guyane
par le gouvernemenl francais, dans le bul d'y tenler I'établis-
sement de 'industrie de la soie, que nous sommes redevables
de l'introduction el de acelimalement du murier. Ses essais
sur les graines du Bouby.e weovi qu'il avail apportées avee lui
ne furent pas moins heureux. Mais, soit négligence, soil
inexpérience de la parl des habitants, cette espéce ne tarda
pas i s'éteindre complétement dans la colonie, Clest a Michély,
créole cayennais, que revient I'honneur d’avoir le premier
définitivement assis a4 la Guyane les bases techniques de
I'industrie séricicole.

11 eut recours a I'espéce indigéne, le Bouibya hesperus. Un
simple hangar, ouvert a tous les vents, suffisait aux expé-
riences de cet agronome. Il élait parvenu, en échelonnant les
éclosions, & obtenir une montée tous les dix 4 douze jours.
Ainsi, lorsque la premicre série élait a la montée, la seconde
faisait sa qualriéme mue, la troisiéme était 2 Uéclosion de la
graine, et la quatriéme 4 la naissance des papillons. Le ver
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mange pendanl dix-huil jours et fait ses mues en douze. Le
cinquicme dge est de six jours el la montée de deux. Enfin. le
cocon est confectionné en trenle-six heures, et le papillon
donne de 550 & 590 ceufs.

Dautre part, d’aprés Michély, le mirier a la Guyane peul
produire qualre récoltes de feuilles par an. D'aprés ses
caleuls, un hectare de plantation peut donner. en ces quatre
récolles, au moins 35,000 kilog. de cocons dévalués, 4 celle
époque, i raison de 5 franes le kilogramme. soit un produit
brul de 175.000 francs!

De fait, les cocons qu'il envoya a I'Exposition de 1867
furent trés remarqués el reconnus supérieurs par la qualité
de leur maliére soyeuse, a la plupart de ceux qu'on obtenait
alors en France el en Italie. depuis I'invasion de la maladie
des vers-i-soie. El bien que I'évidage des cocons ne ful pas
sans présenter quelques difficultés, la soie obtenue avait pu
étre exposée en méme temps par un industriel de Paris,
M. Forgemol. sous forme de filés el tissus divers qui recurent
les plus hautes récompenses.

Sinous ajoutons que la France importe annuellement pour
une valeur d'environ 13 millions de kilog. de soie brute et
bourre de soie, dont a peine 110.000 kilog. sont fournis par
les colonies francaise, nous aurons. crovons-nous, suffi-
samment prouvé 'important avenir offerl & la Guyane par
celte nouvelle industrie.

V. — L'INDUSTRIE FORESTIERE

I1 est peu de pays qui soienl aussi intensément el aussi
uniformément boisés que la Guyane, el on peul dire, sans
métaphore, qu'elle n'est qu'une immense forél vierge, dans
Iexploilalion de laquelle il v a. sans contredil, une source de
richesses énormes. L'industrie forestiére reveét en effel en
Guyane un caractére tout spécial : nous nous trouvons en

v
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ace d'immenses  (ulaies.  plusieurs fois  séeulairves,  dont
ll'(-xplnilnlinu doit ¢tre d'autant plus rémunéralrice que
I'éxploitant n'a pas en a supporter les frais de semences ou de

plantation, el que, dés lors. il 0’y a pas a prélever sur le pro-

duit brut. — trés élevé & cause de la grande valeur de nos
eSSeIees les intéréts accumulés d'un capital longtemps

inaclif.

On sail quune forél donne deux genres de produclions : le
bois, qui esl la production principale. el un cerlain nombre
de productions secondaires, donl quelques-unes cependant

peuvent a elles seules constituer des richesses considérables.

LE Bois. — On distingue deux calégories de bois : les bois
de few el les bois «cevrre. Les bois de feu sonl dils de
chatflage ou de charbonnelte, suivanl quiils sonl ulilisés
directement ou- qu'ils doivent préalablement passer par la
charbonniére. Quanl aux bois d'eeuvre, on les divise en
huis de service on de constructions civiles el navales el bois
de Lravail (menuiserie, ¢hénisterie, charronnage. ete...).

Bois de few. — Toules les essences de peu de valeur el les
arbres de faibles dimensions donnent du bois de feu. ainsi
que les pelites branches et les parties non utilisables des bois
d'@uvre. On considere cependant le palétuvier rowge comme
le bois de fen par excellence. son infensité calorifique est
presique double de celle des bois ordinairement employés
pour le chauffage direct. D'une facon générale. en Guyane, il
v aurail peul-¢tlre intérel & emplover les bois de préférence i
la houille pour alimenter les machines a vapeur: cela se
démontre facilement, chiffres en mains. Malgré 'inconvé-
nienl que présente en raison de son volume le hois employé
comme combuslible, les chemins de fer des Etats-Unis et du
Brésil en font une grande consommaltion. Cet inconvénient
disparait d'ailleurs quand il s'agit de machines fixes, ou
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meme de locomobiles de ferme. dont le déplacement possible
nest pas assez considérable pour que les frais de trans-
port du combustible puissent ¢élre mis en ligne de complte.
Ajoulons qua Cavenne I'hectolitre e charbon (le sac) vaul
de 2 fr. 50 4 3 franes.et que le stére de bois & briler ordinaire
se vend de 6.i 8 franes el le stere de palétuvier rouge de 10 a
12 francs.

Bois diwevere. — Quant anx bois d'cevere, des expériences
failes comparativement avee quelques-unes de nos essences
et les meilleurs bois d’Europe. onl montré la supériorité
inconlestable des premiéres, au point de vue de la durée. au-
tant que de la résistance a la rapture. Des picces d'angélique
(par exemple) employées & c¢oté de semblables piecesde cheéne,
dans le corps de plusieurs vaisseaux de guerre francais, ont
¢é relrouvés, A la visite, plusieurs années apreés, absolument
intactes, alors que le chéne étail complétement pourri. Quant
a la résistance, elle a é1é reconmue pour le balata, entres
aulres, plus de trois fois supérieure i celle du chéne, et prés
de deux fois supérieure & celle du teck de premiére qualilé,
L élasticité du courbaril est qualre fois plus grande que celle
du chéne et denx fois supérienre a celle du teck. Celles de nos
essences (ui paraissent les plus durables sont = le coupi, le
bois violet, le wacapou et I'angélique.

En dehors des bois de service, les foréls de la Guvane of-
frent une variélé incomparable de bois de (ravail. L'ébénis-
terie surtoul v trouve des ressources inépuisables. « Ses bois
précienx, dit M. Jules Gros. sont un des chefs-d'euvre de la
création. Quelques-uns offrent un parfum plus délical que
les plus suaves ardomes, les aulres des couleurs plus belles que
celles des plus beaux marbres. Blane de lait, noir de jais,
rouge, rouge de sang, veiné, marbré, satiné, moucheté, jaune
sombre, jaune clair, bleu de cobalt, bleu d'azur, vert tendre.
toutes les couleurs de la palelle ont été mises & contribution
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parla nature. Un hectare de bois de la Guyane francaise
pourrait fournir les éléments de la plus admirable mosaique
que 'on ail encore jamais vue. »
Nous allons donner ici une courte description de nos prin-
cipaux bois d’'ceuvre, qui ont été magistralement  étudicés par
le Dr Sagol auquel nous empruntons une bonne partie des

renseignements qui suivent :
10 Bois DURS ET INCORRUPTIBLES

Wacapouw (Andira Aublelit Léguwinineuses). — Gesl le meil-
leur de nos bois durs ; il se lravaille cependant facilement. Ce
bois se conserve indéfiniment, se durcit en vieillissanl ; ses
fibres sont droites, el il présente dans tous les sens une grande
résistance. L'arbre est assez rare dans le voisinage immédial
du littoral ; il ne se rencontre guére qu'a partir des premiers
sauls des rivieres. Le bois est employé de préférence a toul
autre pour la charpente el la fabrication des bardeaux. Sa
donsité est de 0.900 4 I'élal see el de 1.113 & I'élat verl. Sa
force de résislance égale 304 kilog. Il est désigné & Surinam
sous le nom de bruin-hart. :

Ceewr-dehors (Diplolropis guianensis. Léguinineuses), —
Celle essence, également trés précieuse, s'emploie moins que
la précédente, étant plus rare. Les fibres du bois sonl flexueu-
ses el croisées, el par suite il ne se fend que difficilement et de
travers. Densité a 'état sec : 0.991. a 1'état vert : 1.224 ; force.
283 hilog; convient particulicrement a la confection des tra-
verses de chemins de fer.

Gaice (Cowinarownd odorala, Légwininenses). — Le hois
pourrail servir a faire des charpentes aussi solides el durables
que celles en wacapou, mais il n'est pas employé a cause de
sa dureté considérable, qui rend le travail difficile. 11 est trés
lourd, sa densité élanl de 1,153 a I'é¢tat sec et de 1,213 & 1'élat
verl. Les fibres sont flexucuses et croisées, ce qui le rend



L i
trées cohdésit et également résistanl dans tous les sens
(foree : 385 kilog.). Bien que légérement imprégné de gomme-
résine, il se (ravaille bien au tour et convient parfaitement
pour la confeclion des engrenages en bois. 1l est importé en
Furope du Brésil. Ses amandes (/éves de Tonka) sont trés
recherchés dans le commerce. ['arbre esl du reste assez
commun dans nos foréts.

Mara ercelsa (sans nom créole). — Donne des piéces de
grande dimension d'un bois qui se (ravaille bien et dont la
pesanteur n'esl pas excessive. Il esl (rés estimé a Demerari
et en Angleterre pour les consiruclions navales,

Balata franc (Miinusops balala Sapolacées). — Bois de
charpente trées employé a Cayenne. Plus compact el plus lourd
que le wacapou (D ; 1,409 & I'état sec et 1,232 i I'état vert), il
est ¢galement plus fort (Foree ; 353 kilog.). On le nomme a
Demerary Bullel-tiree on Bully. 1 arbre assez commun dans
cerlaines régions, donne une gulta-percha recherchée.

Ebéne verle (Teconia lewcorylon, Bignoniacées). — Arbre
de grandes dimensions, dont le bois, trés dur, trés égal, est
constitué par des fibres longues, serrées et trés réguliéres. 11
est employé i la confection de tables d’harmonie de pianos et
de toute picce de mécanique demandant i la fois beaucoup de
durelé et de grandes dimensions. Sa densilé est de 1,211 i
I'élat sec et 1,220 a I'élal vert. Sa force égale 480 kilog.

L'ébéne soufrée est une zygophyvllée dont le hois a & peu
pres les mémes qualités el par suile les mémes usages que le
précédent; sa section parait comme saupoudrée de pelites
tdches jaunes, auxquelles il doit son nom.

Bois violet (Pellogyne venosa. Léguwinineuses). — Ce bois
esl moins dur que les précédents, quoique durcissant beau-
coup en vieillissant. A 1'état frais il se travaille trés aisément,
Il constitue un hon bois de charpente; les fibres sont un peu
flexueuses. Bien que compact, ce bois n'est pas d'un poids
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excessif (D : 0.721); sa force n'est que de 231 kilog. L’arbre esl
commun dans U'intérieur de la Colonie.

Wapa gras (Eperua falcata-Legiinenses). — Cel arbre
trés commun, a proximité de Cayvenne, donne un bois qui esl
souvenl employé en charpente dans la Colonie. 11 est d'une
couleur rouge foneé, d'une dureté moyenne et renferme une
substance gomio-résineuse. d'apparence grasse, a laquelle il
doit son nom. Son poids esl relativement modéré (D, : 0,930)
ef saconversation bonne, bien qu'inférienre & celle des préce-
dents. Sa force égale 224 kilog, 1l esl employé en picees de
charpente. palissades el hardeaux, el pourrail I'élre également
en construction navale. 1l se préle enfin (rés bien au sciage.

Angélique (Dicorenia pardensis. Léguwininenses). — Bois
plus léger que le précédent; sa densité est de 0.746 a I'étal sec
et 0.851 & I'état vert; bonne conservation. durée movenne.
facile & travailler. S'emploie relalivemenl peu, malgré sa
grande abondance, parce que, dil-on, il fait rouiller les
clous.

Il s'est cependant révélé anlrefois, anx essais de Brest.
comme un des bois de la Guyane qui sont le plus propres aux
consiructions navales, s¢ conservant parfaitement dans l'ean
de mer; s'emploie également en charpente. en pilotis et pour
les travaux d'écluses el de coffres de desséchement. 11 n'est
pas d'un sciage commode, el émousse les outils; il donnerait
cependant d'excellents madriers. L'arbre est de grandes
dimensions et porle, & sa cime, de fortes courbes. On en con-
nait trois variélés : langélique noire. la rouge et la blanche.
Le bois esl rouge pile: ses fruils sont oléaginenx. La force du
hois est de 215 kilog.

Covrbaril (Hyaienea covrbaril. Léguidneuses). — Bois
d'une durelé movenne, homogéne, lianl, se (ravaillanl bien
et offrant une résistance suffisanle en tons sens : sa cime

présente de fort belles courbes. EKncore pen employé quoique
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(réscommun. Il conviendrail cependant ide nombreux usages :
charpente, menuiserie, ébénisterie. mécanique. Par le sciage,
il donnerait de magnifiques madriers, mais avee un pen plus
de fravail que d'aulres essences. 4 cause du grand diamelre
du trone et de la dureté du hois. Conviendrait sans donte aux
conslructions navales. Ce bois est brun rougeatre, d'une cou-
leur plus vive au cceur et devenant plus foneé & mesure qu'il
vieillit, Il donne par exsudation une variété de résine-copal.
Sa densité est de 0.904,

Rase quale (Licarvia guianensis. Lavpindes). — Clest un
des meilleurs bois de la Colonie, d'une grande durée et d'une
dureté moyenne. Son grain est serré et compact. et son poids
n'est pas trés considérable (D. 1.108 a I'élal sec el 1,226 a 1'élal
vert). Ce bois esl jaune pale, légérement odorant et se travaille
parfaitement. Sa force égale 360 kilog.

Bagasse (Bagassa guianensis. Artyocarpées). — Possdde
une bonne force (215 kilog.), une honne conservaltion. sans étre
trop lourd (D. 0.745 & I'élat verl el 0,730 a I'élat sec). On en
fait souvent des coques de pirogue, usage dans lequel il
monltre une durée remarquable. 11 présente également de
belles courbes et son (rone seié donnerait des madriers dune
grande valeur. Il est enfin excellenl pour la confeclion de
lames de parquel.

Schewari (Caryocar sp.. Riizobolées).— 'T'res remarquable
par ses fibres flexueuses el enlrecroisées, sa durelé moyenne
el son poids modéré. Recherché. principalemenl pour les
constructions navales (courbes). C'esl un excellenlt bois de
charronnage. Sa denssilé moyenne est de 0,820 el sa force
de 211 kilog.

Parcowri (Clusia insignis, Clusiaeées). — Se place comme
intermédiaire entre les bois durs el les bois légers. Son grain
esl assez fin el compacl, sans une pesanleur excessive (D. 0,816
pour la variété noire et 0.784 pour la variélé jaune), ni une
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résistance trop grande aux outils de ftravail. Ses fibres sonl
régulieres et assez serrées. 11 est quelquefois employé en
charpente, mais son usage est modéré dans la Colonie, bien
qu'il soit c¢lassé parmi les bons bois. Celte essence porle i
Demerari les noms de coapa. cowassa. wild nidiviney.

Latugoussi (Teriminalia tanibowea, Combrétacées). — Bois
employé lrés communément pour la confection des coques de
pirogue et donnant de belles courbes pour les constructions
navales. Sa densité égale 0,922 a 'état sec et 1,226 a I'élal verl,
el sa force est de 250 kilog.

20 Bors DURS. MAIS DE CONSERVATION MEDIOCRE A LA GUYANE

Ces bois sont utilisables dans les pays moins chauds, sur-
tout moins humides que la Guyane, dans la charpente. la
menuiserie, la mécanique, le charronnage. la gravure sur
bois, les constructions navales. elc...

Bois de fer |Mouriria, (Mélastomacées) el Siredoxrylon
(Sapolacées)]. — Ces deux espéces, désignées sous le méme
nom vulgaire, possedent un tissu extrémement serré, compact
et résistant. Leur durelé est excessive, mais ils sont réputés
de maunvaise conservation.

Canari macaque (Lecylhis grandiflora, Myriacées). —
Cette essence, ainsi que plusieurs aulres du méme genre
lecythis, est dure ou de consistance movenne, d'une teinte
plus on moins claire ou gris-hrunditre.

Les bois mnacague (Pithecolobivin sp.. Léguniineuses) onb
une forte résistance & la hache, mais presque pas d'emploi
dans la Colonie, bien & tort, pensons-nous. lls pourraient
servir i la charpente et & la construction navale, dans les cli-
mats un peu moins humides.

Le Coupi (Acioa) el divers Bois rouges tisanes(Hiiirivin)
appartiennent également & cetle section.
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30 Bols DE CONSISTANGCE MOYENNE. PROPRES AU SCIAGE

Grignon (Bucida avgustifolia, Combrétacées), — Gest un
tres grand arbre, au (rone gros et droil. Le bois est trés homo-
géne el (rés sain, d'une couleur rouge (rés pile; ses fibres
sont longues el droiles. Employé frais. sa durelé est un peu
inférieure & celle du chéne d’Europe. Se préte trés bien au
sciage et donne des planches et des madriers fréquemment
employés dans la Colonie et réellement remarquables par
jeur résistance aux inlempéries, Il convient parfaitement pour
bordages de navires el dans la menuiserie intérieure pour
encadrements et piéces principales devant offrir de la lon-
guenr et de la force. Sa densité est de 0.714. 11 se nomme. i
Surinam, wase ; on I'y emploie pour la miture.

Grignon [fow (Qualea coervlea, Vochysiacées). — Encore
appelé couaie, cet arbre est lres commun dans nos foréls,
Le bois bien inférieur au précédent est cependant assez
employé : I'arbre est grand. droil et donne d’excellents mits.
Le bois rougeilre, presque tendre. se scie bien en planches.
Sa densité est de 0,800,

Cedres (Lavrinées). Les cédres sonl en général de par-
fails bois de sciage. offranl loules les qualilés désirables. On
en rencontre a profusion dans lintérieur de la Colonie.
Dune dureté moyenne. médiocre on méme faible, ils pré-
sentent cependant une résislance homogéne dans fous les
sens el se scient parfaitement. La densité est généralement
faible. Le cédre jaune (Aniba guianensis) est lespéce la
plus estimée. Son bois est tres fort. trés durable el se (ravaille
facilement. Plusieurs espéces différentes sont désignées sous
le nom de cédre noir. La plus généralement connue est le
Nectandra pisi, dont la densité varie de 0,531 & 0,818 el la
force de 130 & 159 kilog.. suivant que le bois est vert ou sec
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el que I'arbre a poussé en montagne ou en marécage. 11 esl
d'une couleur brun foneé el se (ravaille facilement.

Le cédre gris est moins durable et plus mou que les précé-
dents. Le cédre blane ow cédre bagasse (Icica altissini,
Burséracées), d'une densité variant de 0.842 2 1.036 et d'une
force de 226 kilog.. esl également un hois mou.

Nassafias ow Rose fewelle (Aeradiclidivin chirysopliaylivi.
Lauwrinées). — CGest un excellent bois pour la construction
navale el la menuiserie, employé souvent pour la confection
de coques de pirogue ; il esl (rés durable ef se travaille bhien.
Sa couleur est jaune et il contienl dans ses lissus une huile
essenlielle appelée essence de rose. qu’on extrail par la distil-
lation. Sa densilé est de 0.688-0.806 et sa force de 184 Kilog.
seulement.

LeTaoub(Lawrindes) esl un hois léger (D. = 0.848-1.130) de
bonne conservation, propre aux constructions navales, (res
estimé au Para; sa force est de 199 kilog.

L'acajou (Cedrela guianensis. Méliacdes), esl un excellent
bois de sciage el de menuiserie. Quoique fendre, il se conserve
longtemps. grace au principe amer donl il est imprégné el qui
¢loigne les insectes. Il est trés homogéne, sans défauls. se
travaille bien en lous sens el ne se crevasse pas. Larbre
est tres grand et assez disséminé dans la forét. Ce bois tendre.
mais peun flexible, est trés recherché dans la Colonie pour
la confection des meubles, les termites ne altaquant jamais.
Aussi son prix est-il treés élevé dans la Colonie. 11 ne fant pas
confondre cette essence avee Uacajou du commerce, qui pro-
vienlt des Grandes Anlilles (Haiti) et du Honduras (Sweieleinia
mahogany. Swiéléniées), plus dur, plus compactl. d'un coloris
plus riche et qui s’est propagé a la Guyane depuis quelque
temps, avee une rapidité suprenante. L’acajou de Cayenne
serl, en Europe, 4 la fabrication des boites de cigares; sa

densité esl de 0.577.
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Le Carape (Carapa guidnensis, Méliaedes) posséde 4 un
moindre degré toutes les qualités du précédent. 11 est lendre
el léger (D x 0.659 — 0.882) el se travaille facilement. Les
insectes l'attaquent peu et il donne par le sciage de trés helles
planches. L'arbre esl assez élevé, mais le lrone est dun dia-
metre faible. 11 est dénommé erab wood d Demerari ef
krapea a Surinam.

sont encore susceplibles de fournir par le sciage de frés
honnes planches el de forls madriers :

Yarmi les bois durs : le rose mile, le bagasse, le sechawari.
le courbaril. Fangélique. le parcouri el le wapa ;

Parmi les bois mous : le bois rouge. le mouchico. le sima-
rouba, le vavamadou. Ces bois, les moins précieux de nos
foréls, présentent cependant des qualitésbien supérienres aux
bois blanes d’Europe ; dans les pavs sees el lempérés leur em-

ploi donnerail d’excellents résnllals.
40 Bors D'EBENISTERIE 0U DE COULEURS

Buis de lellres. — DBois excessivement durs, compacls el
lourds, capables de prendre le plus beau poli. mais difficiles
travailler, étanl (rés nouweux. pleins de crevasses el de défauls.
Employés aulrefois pour sculpter les letires d'imprimerie. 11
en existe deux especes : le Lellve movchelé (Piralinea-giia-
nensis, Artocarpées), d'un beau brun rougeditre foncé, loul
parsemé de mouchetures noires, et le Letlre rowge ourubainé
(Nananoa guianensis-Euphosbiacées), d'un brun rouge plus
clair. avee des veines noiritres plus ou moins fortement acen-
sées (ceeur) 3 Paubier est blanchilre onau moins pile. Le bois
de lettre moucheté a une densité variant de 1.049 4 1.162 el
une force de 340 kilog.

Le bois de lettre rubanné a une densilé qui varie de 1,038
A 1.175 et une foree de 317 kilog.

Le Saliné ow bais de féroles (Ferolia guianensis. Avlocai-
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pées). — Tres beau bois qui présente aussi denx variédlés,
appartenant. il est vrai, & la méme espeéce botanique : le
satiné rovge, uni, d'une belle couleur rouge brun, et le sating
rubanné, plus pale. veiné el remarquable par un miroilement
agréable a I'eeil. Le bois de satiné est dur. susceptible d'un
tres beau poli et se fravaille bien; il est ordinairement =ain el
se débite sans déchets. On en fait des meubles magnifiques;
il est appelé & jouir en France de la plus grande faveur. 11 est
dénommé weashiba 3 Demerari. Sa densité varie de 0,825
A 0.877, suivant la variéteé.

Le Boco(Bocoa provacensis. Léguwninenses)est un hois trés
lourd (D. 1.208), trés sain, se (ravaillanl bien en fous sens.
Sa couleur esft jaune, comme le buis, avee un ceeur brun noir
tres foncé. Les billes sont ordinairement saines, de diamétre
médioere. Llaubier, extrémement dur et compact, ne différe
du eceur que par sa nuance. Ce bois est treés bean el excellent
pour I'ébénisterie, la sculpture en bois, I'art du Iuthier ef les
travaux de tour (cannes, ete.). Il est connu & Demerari sous
le nom de Etaballi.

Le bois Bagot (Légumineuse) a 'aubier d'un blane pur ef le
ceur du plus beau pourpre ; sa densité est de 1,052.

Le Bois violet, déja éudié comme bois dur. D'un violet tres
franc quand il vient d'étre travaillé, il s'assombrit en vieillis-
sant el devienl presque noir. Ce nom est du reste appliqué a
deux especes de la méme famille des légumineuses : Pellogyne
venosda el Copeifera braclrala.

Le Mowlowchi (Moulovwchi suberosa, Léguinineuses), — Le
tissu de ce bois est veiné de longues lignes de violel pile, de
brun clair et de blane; sa densité varie enfre 0,875 et 1,018, et
sa force est de 255 kilog.; se débile [rés bien en planches et
madriers ef se laisse facilement (ravailler.

Le Panacoco (Robinia panccoco, Léguinineuses) ale cour
noir ef 'anbier blanc; mais la coloration noire du ceeur est
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moins franche el moins belle que celle de I'ébéne du com-
merce. Le diameétre de Uarbre esl considérable, Le bois. du
reste, est trés compact (D. 1,181 & 1,231) el (rés employé en
ébhénisterie. Sa foree égale 400 kilog.

Citons encore :

L'acajorn de Cayenne (déja étudié), de couleur un peu plus
claire et moins beau de dessin que le suivant :

Liacajouw dw Hondwras ow de Saint-Dominigue. ¢ludié plus
haut:

Le courdaril dont le ceeur, d'un brun rougeilre assez clair,
rappelle la nuance du précédent;

L'ébéne verte, qui esl poli el verni, est d'un brun noir foncé,
tres différent de la nuance qu'il présente & Félal brut.

Le pataieca ((Enocarpus pataiea. Paliniers) donl les veines
paralléles, allernativementnoires et hlanches, sont d'un magni-
fique aspect; convient parliculiérement pour la confection de
cannes, de manches de parapluies. et de bandes élroites ou
filets droits dans les meubles incrustés.

Lr coMmMERCE DES pois. — Malgré le développement rapide
de l'industrie du fer, 'usage du bois, loin de diminuer, ne fail
que s'accroitre. G'est ainsi que la France qui n"avail importé,
en 1886, que 14.500.000 kilog. de bois de construction el d’éhé-
nisterie, en a introduitl, en 1896, 30,862,000 kilog.: ¢'est-d-dire
qu'en l'espace de dix anndées, le chiffre de ce commerce a plus
que doublé.

Nous verrons, dans la partie commerciale de cel ouvrage,
que la Guyane a aulrefois exporté de forles quantités de bois.
Sans la crise économique gu’elle traverse depuis cinquante
ans, sa production, en celte maliere, comme en tant d'antres,
atteindrait avjourd’hui, sans nul doute, une valeur impor-
lante.

L’exprorrarion. — Il7est hors de doute que la plupart,
presque loules les essences de nos foréls, réunissent au plus
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haul degré les qualités recherchées dans les diverses indus-
[ries du bois, el que Pexploitation, a la condition d'étre ration-
nelle, peul donner de gros hénéfices. On a heau dire que ces
essences ne vivent pas en familles, qu'elles ont souvent des
vices cachés, quielles se déjettent et se gercent apres I'abatage
et que leurs lissus sont tellement durs quiils émoussent rapi-
dement les meilleurs oulils, il est facile de prévoir que, du jour
ol elles seraient suffisamment connues dans le commerce,
loutes ces objections tomberaient d'elles-mémes el quielles
obtiendraient sur les marchés un écoulement régulier el
rémunéralenr.

I n'est, en effel, pas nécessaire que, dans nos foréls, les
essences soient invariablement réunies en groupe de méme
espece, puisque loules sonl ulilisables, chacune & sa maniére,
les unes donnant des bois & briler el da bois de charbonnette,
d'aulres, des picees de construction marine, d'aulres encore
des planches el des madriers ou du bois de charbonnage,
de menniserie ou d'ébénisterie. Daulre part, par des soins
entendus dans la coupe el par des procédés de conservation
judicieux (immersion, refentes, ele.), on arrivera facilement a
éviter les défauls el les vices qu'on signale chez cerlaines
essences. Knfin, il n’est pas douleux que, du moment oi ces
bois seraient entrés dans la consommalion induslrielle, 'on
ne larderait pas a confectionner des oulils appropriés i leur
conlexture spéciale.

Quant & I'économie de Uexploilalion en elle-méme, elle
dépend uniquement de la valeur professionnelle des exploi-
tenrs. Il faut, en effel, reconnailre que si, jusqu'a ce jour,
I'industrie forestiere n'a pas donné les résullats financiers
quion élail en droit d’en altendre, cela est da en grande parlie
a ce double fait, que dans cefte branche de Iindustrie guya-
naise comme dans bien d'autres, il n'y a presque jamais, & la
téte de I'entreprise, 'homme compétent. Les opérations sont
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presque toujours engagées sans méthode, sans plan el surtout
avec des capilaux insuffisanls. Toul le monde, indistinete-
ment, croit pouvoir, avec quelques milliers, ou méme quel-
ques centaines de francs, et frois bucherons, entreprendre
Pexploitation d'un chantier de bois. Dans de lelles conditions,
le prix de revient est forcément trés élevé el les résullals ne
peuvent élre que nuls ou insignifiants.

Nous ne pouvons entrer ici dans les délails lechniques de
Pexploitation forestiére. Disons cependanl que pour réussir
pleinement elle doit, comme en général, loule enlreprise en
pays neuf, ot I'homime, & toul instant, se trouve en face de
forces naturelles considérables. elle doil élre engagée sur une
grande échelle. Clesl le seul moyen d’arriver a surmonler des
difficultés contre lesquelles les iniliatives el les ressources
individuelles ne peuvent que s'émietter inutilement, et de
diminuer les frais généraux, en les réparlissanl sur une pro-
duction étendue. D'autre part, la grande entreprise seule pent
offrir des ressources suffisantes pour pouvoir sassurer les
garanties d'une bonne direction lechnigque. Car avenir de
I'industrie forestiere a la Guyvane réside loul enlier dans
Pemploi des procédés d'exploitalion perfeclionnés el dans
Papplication d'un mode rationnel de traitement et d'assietle,
propre i sauvegarder 'avenir tout en assuranl le présent.

LES PRODUCTIONS SECONDAIRES DE LA FORET. — Nous avons
dit précédemment que les productions secondaires de la forél
guyanaise ¢laient excessivement nombreuses el que cerlaines
d’entre elles pouvaient a elles seules constituer des richesses
énormes. Nous allons les examiner avec quelques délails,

A: — PLANTES OLEAGINEUSES

Aovara (Astrocarywin viulgare. Paliniers). — Les fruils
de ce palmier donnent deux huiles el un heurre : 10 Uhwile de
puipe, oblenue en faisanl bouillir, puis pressanl la pale de



— 10y —

pulpe; elle est grasse, épaisse, d'un jaune doré; décolorée par
les procédés de raffinage, elle devienl clairve, limpide, légere-
ment dorde, comme I'hunile d’olive; elle est comestible et dun
gotl agréable; mais elle rancil assez vile. Son rendement est
égal & 7 0/0 & peu prés du poids lolal: 20 hwile el bewrie
d'cinaades: 'amande contient 39,22 0/0 d'une matiére grasse
semi-solide, semi-liquide, & lempérature ordinaire en Guyane
(280). Les amandes broyées, torréfices el pressées a chaud
donnent une substance qui se solidifie en partie par le refroi-
dissement. La partie liquide ou Zurile est limpide, de coulenr
ambrée, comestible, d'un gout agréable. La partie solide,
beurre appelé quio-guio, reste brune ou légérement jaunitre ;
elle est treés adoucissanle el sert beaucoup dans la médecine
créole, ainsi que dans la cuisine locale. L'arbre est trés com-
mun dans les foréls de la Colonie. Ses produils peuvent étre
exploités sur une grande échelle et sans beaucoup de frais.
On en trouve a I'élal sauvage environ 100 pieds & 'hectare en
moyvenne. Mais, par la plantation, on peut en obtenir 625 a
I'hectare, & raison de 4 metres de distance. Chaque pied rap-
porte annuellement quatre régimes dont chacun rend environ
1 litre d’huile. Le produit de I'heclare s'évalue done & 400 litres
pour la forét naturelle et 2,500 litres pour la plantation régn-
liere. L'hectolitre de fruits frais pése environ 62 kilog.

Acajow ow Anacardier (Anacardivin occidentale, Térébin-
thacées). — Les fruils de Iarbusle offrent un péricarpe qui
renferme 20,5 0/0 d'une Zwile essenlielle jaune, causlique et
vésicanle, el une amande qui contient 40,5 0/0 d'une hwile
dowce lrés fine, comeslible el d'une saveur agréable, qui ne
rancit que difficilement, peu colorée, appelée huile des ca-
raibes.,

Aowara d Afrique((Bleis guianensis, Paliniers).— Les fruits
bouillis donnent UZwile de paline si connue. Le végélal n’est
pas indigéne, mais s'est parfaitement acelimalé dans la Colo-

8
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nie, ot il a été inlroduit, en 1806, par M. Kerkove. Chaque
pied donne, dapres le général Bernard, un maximum de
36 litres d’huile par an. Un heclare de plantation peul en
porter environ 400 (distance de 5 meétres), soit un produil
annuel maximum de 14,400 litres el moyen de 8,000 lifres, &
raison de 20 lilres par pied.

Carapa (Carapa guidnensis. Méliacées), — Les amandes
fraiches renferment 80,208 0/0 d'une huile excellente pour la
fabrication des savons, épaisse, (rés amere, éloignant les
insecfes. Les Indiens s'en servent pour fixer leurs peintures.
Ille a, par ailleurs. de nombreux usages dans la pharmacopée
créole, Lhuile de carapa se vendail, vers 1875, & raison de
2 franes le kilog. Le lilre pese 900 grammes environ. Les noix
ne pouvant supporter un long transport et se pourrissant avant
drarriver en Kurope, doivent étre traitées sur place. L'indus-
lrie de cette huile avait pris, vers 1875, une certaine impor-
lance: des presses perfectionnées, a vapeur et hyvdrauliques,
onl meme éLé introduites & Cavenne a cette épogue. On estime
quun pied de carapa donne 30 litres d’huile par an, soit envi-
ron G0 kilog. de graines; le rendement industriel étant de 40 &
A0 0/0 en poids et le litre de graines pesant 0,950 kilog. [ arbre
eslun des rarves qui vivenl en famille a la Guyane. On en ren-
conlre des foréls immenses & Kourou, & I'Oyvapock, au Onanary
el an Ouassa.

Coupi (Acioa guianensis. Rosacées), — Les amandes des
fruils donnent une huile comestible qui rappelle, par sa
saveur et son odeur. 'huile de coco et, mieux encore. 'huile
damandes douces.

Yayainadow (Virola sebifera, Myristicées). — les graines,
brovées et pressées a chaud, donnent 26 0/0 d'une graisse
entierement soluble dans l'ean de polasse, fusible & 340 el
composée de deux corps gras, I'un neutre, l'aulre acide, ce
dernier composant les trois quarts de la masse,
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La parlie neutre, & base de glyeérine. rofme, avee la soude,
un savon soluble. Ce produil, agréablementl parfumé, peut
servir a la fabrication des bougies. La matiére grasse de cet
arbre se rapproche, en somme, beaucoup plus de la cire que
de la graisse proprement dile. Sa couleur est généralement
jaunatre, son odeur rappelle celle de la cire: elle esl sans
saveur. A 360, elle prend une consislance pileuse el, a4 480,
devient entierement liquide. Les bougies fabriquées avec cetle
pale donnent une belle lnmiere et répandent, en brilanl. une
odeur douce. Le végétal abonde en Guvane dans les lieux bas
el marécageux. Un arbre donne environ25kilog. de cirepar an.

Maripa (Allalea ercelsa. Paimiers). — L’amande, brovée
et brouillée avee I'eau, donne un bewrye blanc, légérement
parfumé, rappelant le beurre de coco.

Ouwabé (Ui phalea diandra, Kvuphorbiaeées), — Le frail esl
une baie jaune. arrondie, charnue, succulenle, s'ouvrant a la
maturité en (rois portions portant chacune une amande, dont
la coque est enveloppée d'une substance molle el filandreuse.
L'amande esl renfermée dans une substance blanche ferme
huileuse, bonne & manger. a4 la condition d’enlever la radicule
el les deux colylédons, qui renferment un principe purgatif
tres actif. Celle amande donne 64,58 0/0 d’huile a 1'état frais
el 66,908 0/0 a4 I'¢lat sec. Cetle huile, aprés filtration, est
claire, limpide, légérement douce, d'une teinte ambrée, trans-
parente, propre a l'alimentation et rappelant, par son gout,
I'huile d'olive. Elle est excellente pour le graissage des
machines délicates (montres, ele.). Elle produait également un
éclairage brillanl el se saponilie facilement.

Pataouwa ((Enocarpus palawa, Paliiiers). — Les fruils
rappellent ceux du comou, mais ils sont plus gros. Autour de
la graine est une maltiére butyreuse, semblable & celle du
comou ; ils donnenl une huile plus colorée, mais non moins
~ulile. Leur rendement est de 15 0/,
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Pehrea (Pekea butirosa, Ternstrémiacées). — On admet
généralement que douze fruits de cel arbre donnent un litre
d'une huile excellente pour I'éclairage, la savonnerie, le grais-
sage des machines, el méme la cuisine. Celle huile, dont la
pulpe produit 7 0/0 environ, esl limpide el jaunilre et se soli-
difie par le refroidissement ; mais elle redevient facilement
liquide, méme & la simple chaleur de la main: c'est, en
somme, un beurre, plutot qu'une huile proprement dite. Par
le raftinage, elle procure une huile toujonrs liquide, d'un gott
agréable, pouvant rivaliser, pour la cuisine, avec I'huile
~d’olive. Les noyaux des fruils conliennent une amande grasse
d’un gotl agréable rappelant la noix, 'amande ou la noiselle,
et qui donne a son lour environ 62 0/0 d'une huile trés fine.
L’arbre produit des fruits vers I'age de 15 4 16 ans, Le rende-
menl moyen .par arbre parait devoir élre évalué & 50 ou
GO litres d’huile par an. L’hectare pourrait porter un minimum
de 100 arbres, qui produiraient ainsi au moins 5.000 litres
d’huile.

Comow ((Knocarpus comow, Paliniers). — Les fruils si
communs de ce palmier donnent 18 0/0 d'une huile de saveur
fort agréable, parfaitlement lransparente, d'une teinfe un peu
verdalre, comestible el pouvant aussi servir a I'éclairage.

Pinot (Ewlerpe oleracea, Paliniers). — L'amande, qui se
rapproche de celles du comou et du patawa, donne une huile
claire, d'un goat agréable, légérement parfumde.

Paliniste (oredoxra oleracea, Palmiers). — 1 amande des
-graines donne une huile de densité 0,924, qui convient parfai-
tement 4 la fabrication des savons.

Bancouwlier{Aleurites triloba, Euphorbiacées).— 1 amande
du fruit renferme théoriquement 62 0/0 d’kuile, dont elle livre
industriellement environ 25 0/0. Celte huile est comestible el
«peul servir a un grand nombre d'usages,

Savonnier (Sapindus saponaria, Sapindeacées). — Le péri-
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carpe charnu donne un sue visqueux, propre au nettovage du
linge, grace a la saponine qu'il contient en forte proportion.
I'amande de la graine donne une huile qu’on dit comestible.

Myrica cerifera. — CGel arbre, qu'on nomme le cirier
' Amiérique. produil des baies qui contiennent jusqu'a 26 0/0
d’une cire de couleur jaune-verditre, de densité 0,976, fondant
44795, el qui s'oblient par I'ébullition dans 'eau. Elle porle
commercialement le nom de cire végétale.

Sablier (Kura crepilans, Euphorbiacées). — Les amandes
donnenl par expression a chaud ou & froid, une huile vis-
queuse, possédant des propriétés drastiques violentes: une ou
deux goulles suffisenl pour une forte purgation ; a plus forte
dose. elle oceasionne de violenls aceidenls.

Towha (Bertholletia excelsa, Myrtacées). — Les fruils de
cel arbre, connus dans le commerce sous le nom de noix di
Brésil. renferment 66,74 0/0 d'une huile comeslible, rancissant
assez rapidement, mais parfumée el agréable au gonl; sa den-
sité a 150 égale 0,917.

Carnaitbe (Ceroxylon 2 Paimiers). — Les fenilles donnent,
par I'ébullition dans I'eau, une cire blanche, abondante, fon-
dant a 8395, el dont on fail des bougies.

Les Myristica ocuba el bicuhiba donnentl aussi de la cire
végétale.

Badaiicr (Teriinalia kalappa, Combrélacées). — lLes
fruits renferment une amande qui peul rivaliser avec celle de
I'amandier, a laquelle elle ressemble par la forme et par le
goul, el dont on peul retirer une huile grasse qui ne raneil
pas el qui est propre a lous les usages.

Baches (Mawritia flecuwosa, M. speciosa, Paliiers). — lLes
fruits de I'une el de I'autre espéces renferment une amande
arrondie, dure comme celle de I'aouara, el oléagineuse, qui, i
la suite d'une préparation analogue, livre une huile fine, abon-
dante, rappelant par ses proprié¢tés celle d'amandes d’aouara
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Avowinian (Ischnosiphon arvoviia, Maranlacées), — les
graines donnenl une huile employée par les indigénes comme
cosmélique pour les cheveux.,

Lilas duw Japon (Melia azedarach. néliacées), — les
graines de cet arbre, qui s'est parfaitement acclimaté dans la
colonie. renferment de 49 & 5% 0/0 d'une huile fine. bonne
pour 'éclairage, le graissage des machines et la savonnerie.

Les féeves odorantes du gaiace de Cayenne (Cowindirowied)
donnent une huile grasse, comeslible, (rés fine, recherchée en
Angleterre pour la parfumerie.

On lire aussi une subslance grasse des graines du jowne
d'eenf (Lucwina vivicoa, Sapolacées),

Les [fruils duw Conanda (Astrocairyin acaule, Paliniers)
donnent une huile bonne pour la savonnerie. 1l en est de
méme d'un grand nombre de végélaux, des palmiers surlout,
dont les graines sont presque foutes oléagineuses. M. le
Dr Heckel, I'éminent professeur el fondateur du Musée colo-
nial de Marseille, a enlrepris, il ¥y a déja quelques années,
une élude méthodique, patiemment poursuivie, des corps gras
fournis par les végétaux de notre Colonie, en vue de leur utili-
sation par les industries de la bougie et du savon. Par ce qui
précede, on voil que lindustrie des huiles el le commerce des
graines oléaginenses sont susceptibles de prendre a la Guyane
une importance réellement exceptionnelle.

B. — PLANTES AROMATIQUES

Bois de rose (Licarvia guianensis, Laviinées), — Le bois
jaune de cet arbre renferme une huile essentielle qui rap-
pelle, par son odeur, le parfum de la rose, el qui en est extraite
par la distillation. Celle essence esl jaune, d'une saveur dcre,
el se vend 25 franes le litre. La Colonie exporle en France ef
Iessence el le hois en billes.

Bois de crave (Dicypellivin cavyophyllativin) on bois de
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sassafiras. — Le hois de celte essence forestiere est également
irés aromalique et constitlue une épice analogue a la can-
nelle.

Covguericow (Xilopia frutescens, Anowdcées), — Le fruil
de cette plante pilé, donne une poudre aromaltique, a lagquelle
on attribue de puissantes vertus carminalives, foniques el
meéme aphrodisiaques ; sa saveur est chaude et bralante, el
rappelle le poivre.

Let licone ail (Bignonic sp.) donl toutes les parties dégagenl
une forte odeur dail, pourrail servir d'épice el est employée
comme féhrifuge.

L'etinbrette on calov-diable (Hibiscus noschalus) donne
des graines trés aromatiques susceptibles d'éfre avantageuse-
ment emplovées dans la parfumerie.

Les fruits du noyaw (Pricaws spherocarspies) donnenl une
huile essenlielle, tfrés aromalique, d'un usage couranl en
pharmacie, dans la patisserie et la parfumerie.

L’écorce du ecowchiri est employée comme épice par les
indigénes. L'écorce du pareira-brava (Abuta rufescens)
infusée dans 'alcool, donne une absinthe agréable au goul.
employée contre les maladies du foie el de la vessie.

Le gaiac de Cayenne (Covinarownd odorata, Léguii-
newses), dont le fruit, la féve de Tonka, contient une amande
employée i divers usages, en pharmarcie el en parfumerie.
ot elle trés recherchée et se vend & un prix élevé. Elle a une
odeur trés agréable, fine et délicate, qui la fait rechercher
pour aromatiser le linge, le tabac (tabac d la féve). En (rai-
fant par I'alcool, on en extrail la cowiiarine, substance cris-
talline blanche, fondant a 50 ¢ et houillant a 2700 ; elle a une
forte odeur aromatique trés agréable, et estsoluble dans 'eau,
surtout bouillante. Un kilogramme de féves donne en
movenne 14 grammes de coumarine, qui vant en pharmacie
de 80 4 90 francs le kilog. Les féves se vendent & raison de
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9 410 francs le kilog. en moyenne. Le bois el I'écorce sont em-
ployés comme suceédanés du gaiac officinal.

Maniguelle (Awmomwae  analaguetla. Anowdacées) — Le
fruil est une capsule, qui conlient des graines de couleur
rouge brun i 'extérienr el blanches i I'inlérieur, lisses, angu-
leuses, et perdant vite leur ardome hors de la capsule. Ces

graines sont employvées comme excilant el tonique.
C. — PLANTES TINCTORIALES ET TANNANTES

Cainpéche(Hainalorylon campechianin, Léguinineuses).
— Le bois de cetle essence. rongedlre a I'extérieur, jaunilre i
Finlérieur, est (rés dense, d'une odeur douce, rappelant celle
de la violelle,

I1 renferme une maliére colorante rouge, Vhéimaloryline,
qui est contenue pour une proportion denviron 12 0/0 dans
Fextrait du commerce. Le bois de campéche, réduit en poudre
donne par I'épuisement & I'eau bouillante el I'évaporaltion,
environ 25 4 30 0/0 en poids d'extrait coloré du commerce,
lequel n'est, en réalilé, quune solulion aqueuse dhéma-
loxyline évaporée jusqu'a consislance sirupeuse.

Yar le procédé de la stralification, on obient un rendement
nn peu moindre (149 0/0 seulement), mais un produit presque
complétement exempl des maliéres élrangéres qui accompa-
gnent ordinairement I'hémaloxyline el allérenl souvent la
blancheur des parlies réservées du tissu i teindre.

Bois dw Brésil (Coesalpinia christa, sappan. echinala. ele.,
Léguinineuses). — Cesbois, qui se rencontrent assez commu-
nément dans les foréts de la Guyane, renferment une maliére
colorante, rouge, appelée brésiline, quon extrail par les
mémes procédés que la précédente.

Grignon (Buceda buceras. Combrelacées), — 1. 6corce de

celte essence renferme une forte proportion de matiéres fan-
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nantes et est emplovée anux Antilles anglaises el 4 la Guade-
loupe, au tannage des cuirs,

La noix de Uarvéquier (Aveca caleclin, Palmiers) contient
un excellent mordant pour la leinlurerie.

Paléturiers.— 11 en existe & la Guyanedeuxespéces : le pa-
lévier blanc (Avicennia nitida. Verbenacées) et le palétuvier
rouge (Rhyzophora anangie. Rhyzophordes), I'une et 'aulre
[rés communes sur les bords de nos riviéres et de la mer, et
dont I'écoree tannante est employvée pour le tannage des cuirs.
Dans les tanneries du Brésil et de la Guadeloupe. on emploie
généralement 'écorce de palétuvier. La Plala en exporle en
France ainsi que la Guadeloupe. Des envois d'essai de celle
colonie ont trouvé a Bordeaux acheleurs a 27 et 28 franecs les
100 kilog., a raison de 1 franc le degré d'extrait tannique par
100 kilog. Le manglier rouge de Cayenne a donné a l'essai
une moyenne de 39 0/0 de tanin pur.

Carnaithe, — On a retiré de lacide pierique par disftillation
de la cire de carnaiibe.

[écorce de badainier on ainandier de Cayenne contient
une forte proportion de matiéres tannanles.

Goinie-gutle (Hypervicwne bacciferwn, Hypéricacées. —
Liéeorce el le bois de cet arbre donnent, dissous dans lean,
une belle couleur jaune, propre a la teinture de la soie.

Caraguérow (Rignonia lincloria, Bignoniacées). — Les
feuilles de cette plante donnent une teinture rouge, qui a été
trés remarquée a 'Exposition de 1867, et dont les indigénes
se teignent le corps el le visage.

Bougouni (Inga  bowrghoni, Léguiiineunses). — Le suc de
I'arbre conlient une belle couleur foneée, tirant sur le noir, et
qui sert dans la Colonie & vernir divers ustensiles de ménage
(couis, goligos, ete.).

Les racines el les fruits du Besiére dounent uue belle cou-
leur violette.
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L'écorce du Stidra (Siiira linceloria) donne une leinture
d’une couleur rouge vil.

Les copeaux bouillis du bois de wincoart (Minguwartin
guianensis) donnent une belle teinture noire.

Lécoree du goyavier savane (Guarvia pomiifervin) est
lrés riche en lanin,

Les racines et les fruits du Lucée teignent en violet.

Le bais viotel (Copaifera biracteala) donne des violels que
I'en a jugé préférables a ceux de Norseille.

Le balowrow (Héliconia cariboeda. Scilaiinées) donne  des
graines qui teignent en pourpre.

Les écorces de yayanmodow el d anacardier sont employées
comie [an.

L'acacia dealbata a des frulis légumineux qui donnent
environ 42 0/0 de lanin pur (d'apres M. Hayes),

Le géwipa (Genipa americand, Rubiacées), le jaibloi
(sizigivm jazibolanwi), el divers aulres végétaux indigénes
peuvenl fournir & industrie une grand variélé de maltiéres
colorantes, tinctoriales et tannantes.

D. — PLANTES A GOMMES ET RESINES

Balala (Miusops balala, Sapolacées). — Végétal d'un
grand avenir industriel, qui donne un bois de construction
de toute premiére qualilé, el une gomme-résine analogue,
sinon identique, chimiquement parlant, i lagutta-percha de la
Malaisie. Celte substance encore peu connue, est trés appré-
ci¢e dans le commerce el vivemenl recherchée par Uindustrie
curopéenne, de préférence a la gulla malaise, donl la produc-
tion tend d'ailleurs & diminuer rapidement, et dont les pro-
priétés mémes semblent quelque peu inférieures a celles de
la bailalta, au point de vue des utilisations industrielles (gal-
vanoplastie, fabrication des instruments de chirurgie et des
cibles télégraphiques sous-marins). Le produit annuel d'un
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arbre est évalué an maximum a Sou 6 kilog. de gutta mar-
chande (procédé Rousseau) el au minimum a 1 kilogramme
(procédé ordinaire par incision). Dans lesconditions actuelles
du peuplement naturel de nos foréts, on ne comple qu'un
maximum de 10 arbres par hectare. Mais par la plantation
réguliere, on pourrail obtenir 100 arbres par hectare. Le prix
moyen du kilog. de balata de Cayvenne, bonne qualité, étant
évalué a 5 franes, on voil que le produit brut d'un heclare de
balatas peutl varier de S0kilog. a 2,500 kilog.suivant qu'il s'agi-
d'une plantation méthodiquement élablie el exploilée intent
sivement par les meilleurs procédés, ou simplement d'une
exploitation extensive de la forét naturelle,

Caoulchoue (Hevea guianensis. Evphorbiacées), arbre des
foréls guvanaises, voisin de 'hevea brasiliensis du Para, el
produisant un caoutchoue moins connu, mais de qualité équi-
valente. L'arbre est en pleine production dés I'dge de 16 a
I8 ans el peut donner annuellement 2 kllog. de caoulchoue
marchand. Mais il est préférable de ne gemmerle méme végeé-
tal quiune fois toules les deux ans. Le kilog. de caoulchoue
est mercurialisé & Cayenne, a raison de 4 franes. La premiére
qualité du ertt a récemment été cotée an Havre a 12 francs
le kilog. et classée comme « parafine et pure ». Un hectare
de plantation peut porter 100 arbres, soit un produit brut de
200 kilog. par an = 2,000 francs en moyenie.

Pairier de la Guyane (Cowd giidnensis. Apocynées). —
Arbre assez commun i la Guyane et sar lequel on peut
recueilliv & Uincision. un lait qui, coagulé donne une gomme-
résine encore mal connue, an point de vue de sa valeur indus-
trielle réelle. On pent lirer d'un arbre adulte.par un gemmage
raisonné el moddéré, une movenne de 1 kilog. de gomme mar-
chande, dont les proprié¢tés physiques el chimiques, n'ont pas
encore fait 'objet d'éludes approfondies.

Copdali (Copdifera officinalis. Léguiinenses). — Le sue
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ol¢orésineux de la plante donne le bawiie de copaliv. Ce sue
s'ohtient par incision de I'écorce. Il exisle dans le commerce
frois espéces de copahu: le copahu du Brésil, le copahu de
Cayenne et le copahu de la Colombie. Le premier a une cou-
leur jaune foneé, une odeur désagréable et une saveur repous-
sante. La sorfe de Cayenne, plus visqueuse et plus claire,
dégage au contraire une odeur agréable de bois daloés. Le
copahu de Colombie dépose au fond des tonneaux une résine
acide et eristallisable.

Encens de Cayenne (Icica guianensis, Téréhinlhacées), —
Celte plante donne par incision un lalex épais el blanchatre
qui ne tarde pas a se prendre en petiles masses ou grains
opaques d'un blane jaundilre, d'une odeur balsamique (res
agréable. 11 brale avec une flamme rouge el produil une
épaisse fumde blanche répandant un parfum suave et persis-
tant d'encens : c¢'est la »ésine-icica de la Guyane ou encens
de Cayenne. Celte résine est insoluble dans I'ean. peu soluble
dans I'alcool, un peu plus dans I'essence de térébenthine. Clest
un mélange de trois résines: bréane, icicane el colophane,
dont la solubilité dans l'alcool différe sensiblement. Larbre
se rencontre le plus souvent par groupes. On peul en compler
20 environ par heclare. Chacun donne annuellement de
1 kilog. 500 & 2 kilog. de résine ulilisée dans les cérémonies
religieuses. oit on la brile en guise d'encens.

La résine andira se retire de U'Awndira anthelinintica. KElle
a une saveur amere, est soluble dans I'alcool, les liqueurs
alcalines, les acides nitrique el sulfurique et dans les huiles
essentielles el les corps gras. Usages pharmaceuliques.

La »ésine antiar est relirée de l'arbre de ce nom., pen
connu au point de vue bolanique ; elle est blanche, fusible
a4 G0e, insoluble dans I'eau, soluble dans l'alcool, U'éther ef les
huiles essentielles. Le sue végétal donl on I'extrail esl véné-
neux el sert aux indigénes pour empoisonner leurs fléches
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maisla résine elle-meéme n'est pas vénéneuse; elle est emplovée
en pharmacie.

L howaniri, hois rowge (Huwairini balsanviferwm), bel
arbre «qui donne un bois de construetion de bonne qua-
lité et laisse couler & I'incision une oléorésine épaisse, rouge,
balsamique dabord, puis sous l'action de I'air, concréte et
cassanle : ¢'esl le baume houmiri, qui brile avec une odeur
désagréable et peul remplacer la colophane et le hanme du
Pérou.

Le saliné ritbané (ferolia guianensis), donl le hois esl si
recherché pour I'ébénisterie, donne une résine donl I'utili-
sation industrielle esl encore mal définie.

Le wani (Moronobea coccined, Clusiacées) donne par inei-
sion une oléorésine, le winni, sue jaune, qui devient noir en se
desséchant au contacl de l'air el qui est employé par les
indigeénes pour calfater leurs pirogues, rendre impultrescibles
les cordages el le fil & voile, fixer les fers de leurs fléches.
Celte résine rendrait a 'indusirie et 4 la pharmacie les mémes
services que le goudron el le brai du commerce. L'arbre est
[rés commun a la Guvane.

Llanacardier (Anacardivig occidenlale) donne une gomime
Jaune-rougeditre exiraile par incision, qui est soluble dans
Ieau et jouit d'une manicére générale de propri¢tés analogues
i celles de la gomme arabique,

La ¢ote de Guinée en exporte annuellement pour 20 mil-
lions de francs. 11 n'est pas douteux qit’'d la Guyane, cette
gomme pourrait également faire I'objet d'un commerce impor-
tant.

La séve duw inapa donne une qualité de caoulchouc qui
était autrefois confondue avee celle du caoutchouctier ou bois-
sSiringue.

Le figuier indigéne donne une résine extensible rappelant
par I'aspect la gutta-percha. En réalité, c'est le mancenillier
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(Hippowmane wdpcenilla, Kuphorbiacées) dont le fruil esl un
terrible poison.

Des cédres blane el gris on exirail un sue balsamique,
résineux, blanchatre, qui jaunit en se desséchant el qui découle
sans incision.

Le grignon et le frowager donnent une gomme mordanle.

L'acacia d2 Cayenne produit une gomme que les luthiers
ulilisent comme colle,

Le jacquier (Artocarpus integrifolia).

Le snnangiier (Mangifera indica),

D covinalé (Visuvia guidnensis), on lire un vernis inddélé-
bile noir,

Le wapa (Wapa bifolia), an sue oléorésineux, donnenl,
comme les précédents, des gommes, des baumes et desrésines
dont I'utilité est reconnue, mais dont les propriélés précises et
I'utilisation positive nont pu encore élre bien déterminées,

. — PLANTES TEXTILES

Le balowrow (Musa bileai), qui croil trés abondamment i
I'état sauvage, dans nos foréls, donne un excellent papier el
des cordes d'une grande solidité.

Mahos.—Onremarque i la Guyane deux espéces de wahos
le anaho blane (Hibiscus tiliaceus) el le waho wicuian
(1. nalvaceuns), celui-ci donnant des cordages trois fois plus
forts que le premier. De I'écorce intérieure de ces plantes on
tire environ 40 0/0 de fibres généralement (réslongues, se sépa-
rant par un simple rouissage, mais ne rendant au teillage que
la moitié environ de leur poids en filasse peignée ; on en fail
des cordages trés souples el trés résistants.

Le novcov-imoncown (Caladivin  gigantewis), ¢également
abondant sur les bords noyés de loules nos riviéres el eriques,
donne des tiges alteignanl 2 métres el 3 métres de hauteur et
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fournissant une écorce a fibres longues et soveuses, faciles A
isoler par le rouissage et propres i la fabrication du papier,
des cordages,ele...On a atteinl. dans des essais, un rendement
de 25 4 30 0/0 de pale a papier sans (ransparence.

Le carata (Bromelia karatas), espece voisine de 'ananas
comestible, fournit des feuilles beaucoup plus longues et plus
larges et par conséquent un plus fort poids de fibres textiles
avanl les mémes qualités el par suile les mémes usages. Cetle
~ plante croit & 'élat sauvage el en grande abondance; elle sert,
dans certains pays, a la confection des bas, des gants, des
milaines, de la denltelle, ete...

Le yucca (Yucca gloriosa) donne des feuilles plus longues
el moins rigides que celle de l'ananas, plus faciles a4 tra-
vailler. On les {raite par le rouissage i I'eau froide ou mieux
a l'ean savonneuse bouillante. Le rendement est d’environ
10 0/0 en fibres d'un blane nacré, rappelant celles de 'ananas,

Larowman (Ischnosiphon arowina) a des feuilles larges
disposées en évenlail. La forte cole qui les parlage est ulilisée
comme textile. On découpe 'écorce avee un instrument tran-
chant en laniéres trés longues, solides, flexibles., rouges ou
blanches, suivanl la variélé. Ce sonl ces lanit¢res qui. prises
plus ou moins larges, feudues et refendues, suivanl 'onvrage
a confectionner, servent & fabriquer des objels de vannerie el
de sparterie, d’'une grande finesse, d'une solidité a toute
¢preuve, et d'une durée pour ainsi dire illimitée. Ces lanitres
sont teintes par les indigénes en rouge (par le rocou), ou en
noir (par le genipa-halisier) couleurs qu'ils entremélent, el
avec lesquelles ils composent des dessins variés el intéres-
sants. L'arowman pourrait remplacer avanlageusement le
rotin, pour le paillage des chaises, par exemple.

Le cacaoyer savvage (Pachira aqualica), lrés commun sur
les bords des rivieres, fournit une écorce donl les fibres ser-
vent & fabriquer des cordages solides et d'une longue durde,
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Le canari adacague (Lecythis grandiflora) donne égale-
ment une écorce dont on pourrait faire une excellenle pile a
papier. Les lani¢res d’écorce servenl dans le pays a faire
des paniers:

Une autre espeéce du méme genre (Lecythis zabuwedjo)a une
écorce qui se détache par lamelles fines, fres homogeénes el
souples. dont les indigeénes se servenl cowr :e de papier a ciga-
rettes: cette éeoree dégage en brilant un parfum tres agréable

Les semences du froumager (Bowbar ceiba) sont envelop.
pées d'un duvet brun. long. colonneux, appelé soie de [ro-
anager et ultilisé aux Antilles par les gens peu fortunés pour
faire des malelas, des oreillers, et aux Efats-Unis pour la
fabrication des chapeaux de soie.

Le piacaba.— Grand arbre ulilisé au Brésil comme textile ;
ses racines (ressées donnent de solides cordages.

Le kéréte et la bignone écariate. — Les fibres de ces
plantes sont ulilisées pour confection de chapeaux, paniers,
cordes, elc...

La fewitle a polir (Curalella ainericanda). — Plante tres
commune dans les fourrés et dont les feuilles remplacent avan-
tageusement le papier émeri, pour le polissage des bois. Ses
fibres sont textiles.

Le bawibow donne un papier aussi beau que le papier de
Chine.

Le cocolicr (Cocos nuvcifera), Vaowvara (Astrocarywin
vulgare). les baches (Mawritia fleruora el M. speciosa), le
towriowri (Mawicaria sdaccifera), le zaguenetlle (Bactris
© peclinata). le palinier-bainbow (Sagus raphia), le rondier
(Livistonia sinensis). e ovaye (Geonomda baculifera) lila. le
cligui-chigui, et un grand nombre d'aulres palmiers, indi-
génes ou importés, tous trés abondants dans les foréls de la
Colonie, fournissent des textiles précieux el les matiéres pre-
- mieres nécessaires i la fabrication d'objels trés divers de van-
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nerie, de sparterie (nalles, chapeaux, tapis, éventails, cor-
beilles, écrans, stores, pantoufles, paniers, ele...). Les baches,
en parliculier, donnent, en outre, un liége qui a re¢u déja de
nombreuses applicalions dans I'économie domestique et I'in-,
dustrie.

La liane-panicr (Bignonia equinoxialis), la liane-chas-
sewr, la liane-franche, la liane-mousse, la liane-plate, la
liane singe-rouge. la liane-guélingué, la liane-punaise et un
grand nombre d'aulres lianes servent communément de
cordes, de liens grossiers, et pourraient étre utilisées dans la
fabricalion des paniers, des manches de fouet, etec., etc...

F..— PLANTES MEDICINALES

Le bois piquant jaune (Zanthoxylum [raxvinewin, Rula-
cées). — Son deorce, astringenle, & saveur dcre, est employée
comme antirhumatismale, sudorifique, diurétique, vulnéraire
et méme odontalgique. Aux Etats-Unis, elle est aujourd’hui
d’un usage courant.

L'ipéca est fourni par un grand nombre de plantes.
M. le Dr Heckel cite parmi les plus connues:

Psycholria emelica (rubiacées), racines vomilives.

Boerhaavia paniculala (nyclaginées), planle vomilive,
astringente, antidysentérique.

Boerhaavia decumbens (nyclaginées), racines éméliques,
antidysentériques, antispasmodiques et diuréliques.

Cepheelis evea (rubiacées), racines vomitives.

Tonidivin parviflorwmn (violacées), conlre le cocobé. .

Viola itoubow (violacées) ou ipéea sauvage.

Le pareira brava (Cissampelos pareira, ménisperiiiées) a
des racines améres, diurétiques, mucilagineuses, contenant de
la péiosine el de la sangoline, nouveau principe amer décou-,
vert par MM. Heckel el Schlagdenhauffen. Les racines’ sont
également employées comme expectorantes et aussi comme
alexiléres, conlre la morsure des serpents.
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Le quachi ow coachi (Quassia aindard, rulaeées), plante
dont le bois. trés amer, réduil en copeaux, remplace, d'aprés
M. Heckel, le houblon dans la fabrication de la biére, surtout
en Angleterre. L'infusion ameére de ce bois et des racines
fraiches est préconisée contre les fievres intermittentes; ¢’est,
de plus. un tonique et un apéritif énergique.

Le stiiaronba (Stinarwba officinalis, rulacées), propriélés

analogues i celles du coachi.
VI. — L’'Industrie aurilere

GENERALITES. — CGlest en 1853 que le réfugié brésilien
Paolino reconnut, sur les rives de I'Arataie, un des affluents
du Haul-Approuague, l'existence de riches gisements auri-
féres. Grace au patriotisme désintéressé de M. F. Coiiy, alors
commandant de ce quarlier el & qui U'invenleur avail fait part
de sa découverte, la nouvelle se répandit rapidement i
Cavenne, et, peu de temps aprés, la présence du métal pré-
cieux était successivement révélée sur divers points de la
colonie. Les bassins de ['Orapu et de la Cirulé furent, apreés
I"Approuague, les premiers explorés avee succes. Puis, vint
le tour de Kourou, de Sinnamary, de Mana (1878), Maroni(1889)
el, enfin, tout récemment, du territoire contlesté franco-brési-
lien (Carsewene, 1893), oit 'on découvrit successivement de
riches placers.

Dés le début, les produits de ces placers furent si élevés que
la fievre de Uor s'empara de la population toul entiére. Toutes
les forces vives du pays se portérent en masse vers les mines
d'or; les derniers ateliers agricoles se vidérent et I'agriculture
expira, tandis que naissait, venant des Antilles francaises et
étrangéres, des Guyanes voisines el méme du Brésil, un cou-
rant inusité d'immigration spontanée, avant l'or pour unique
mobile, et dont l'intensité n'a cessé de croitre depuis. 1l en
résulta un aceroissement rapide de la consommalion alimen-
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taire, tandis qu'au contraire s'abaissait simultanément, dans
une proportion alarmante, la production agricole. De li, dale,

comme conséquence de ce double mouvement, ce renchdéris-

Directeur du Placer Sainte-Elie

sement de la vie matérielle qui est resté comme une caracté-
ristique de celle Colonie.

Mais a4 coté de ces inconvénients, & eoté du tort réel que la
découverte de T'or a causé a la Guyane. au point de vue
général du développement de sa colonisation, il faut placer les
avantages économiques considérables qu'elle en a relirés

immdédiatement. L'on ne saurait, en effel, perdre de vue qu'en



i
l'espace de 43 anndes, la somme des richesses produiles par
cette industrie se chiffre par prés de 180 wiillions de francs,
représentant un total denviron 60,000 kilog. d'or.. soit wne
production moyenne nelle de plus de 4 millions de francs.

De 1856 a 1897, on peut dire que cetle produclion a suivi
une marche presque réguliérement croissante, troublée seule-
menl par trois événements importants: la découverte des
placers de la Mana (I1878-79). celle des mines de I'Awa-
Maroni (1888) et celle des gisements du Carseweéne (1894) ot
elle s'est subitement exagérée pour redescendre ensuile a son
niveau normal. Dans cetle derniére anndée (1894). elle s'est
chiffrée par prés de 5.000 kilog. d’or représentant nne valeur
voisine de 15 millions de francs. Depuis, elle se maintient
annuellement entre 7 et 9 millions.

Or. sur la valeur totale de la production aurifére a la
Guvane. il n'a pas été prélevé. an profit du Trésor public, et
rien qu'en droils de douane sur Uentrée el la sortie du métal,
moins de 15 millions de francs. 11 est done permis de dire que
¢'est 4 lindustrie aurifére que la Guyane doil. en quelque
sorle, la vie, car si, pour une raison ou pour une aulre, elle
venail, & T'heure actuelle. & disparailre brusquement. notre
Colonie se trouverail morlellement frappée dans son exislence
économique. Heureusement. notre production aurifére nest
pas pres de tarir. Elle serail, au contraire. deslinée a s'ac-
croitre considérablement, avec les progres de 'exploilation
technique.

ORIGINE ET CONSTITUTION DES GISEMENTS. — Nous avons,
dans un chapitre précédent, éludié sommairement la constitu-
tion géologique de la Guyane. Nous avons vu que le sol de la
Colonie, de formation presque exclusivemenl prindilive, est
composé: a la base, de granite fondamental, surmonté par de
nombreuses variétés de roches feuilletées (gneiss el micas-
chisles), avec de frequenles intrusions de roches verles
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(diorites, diabases) lesquelles, en émergeant, ont vraisembla-
blement entrainé i la surface les dépots auriféeres.

Sile sol de la Guyvane, cela esl aujourd’hui démontré, est

presque partout aurifére, ce n'est évidemment qu'a des degrés

Ixplorateurs et Indiens

tres différents. La zone de richesse anaxiina, large de 30 a
40 kilomeétres, court de I'Est a I'Ouest, & une distance du
rivage de la mer comprise entre 50 et 100 kilomeétres. Si 1'on
considéere la disposition du sol de la Colonie en planin cliné de
Fintérieur vers la mer, on voit que celle zone de richesse

maxima est en meme temps la 2one des allitudes moyenies.
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Il semble que 'or soit apparu dans le district guvanais & ia
suite du dernier soulévement du sol qui a donné naissance
aux divers groupes demontagnes déterminantle relief définilif
el actuel. Le métal précieux a du etre apporté i la surface par
les émersions dioritiques qui se sont produites dans les zones
de contact entre les micaschites et le granite sur lequel ils
reposent. 11 sest ainsi localisé en couches inlerstralifices
dans ces roches feuilletées. 11 est. du reste, contenu dans ces
dioriles et ces diabases, soil en dissémination plus.ou moins
uniforme dans la masse, soil en localisalion dans des filons
de quartz inclus dans ces roches.

Quoi qu'il en soil. les diorites et les quarlz auriferes subis-
sant, sur toute I'étendue de leurs surfaces daffleurement,
Iaction persistante des agentsd’érosion. se sont, dans les lemps
véologiques, désagréges el ont ainsi donné naissance, d'une
part. a4 la roche ferrugineuse d’agrégation appelée rocie a
ravels. de Taulre, aux a/lvrions qui revélent aujourdhni le
sol. Par celle désagrégation, les particules d’or ont été mises
en liberté. puis, entrainées par les courants d’eau. se sonl tas-
sées, traversant la couche alluvionnaire ‘et ne s'arrétant que
dans le gravier. qui repose directemenl sur 'argile du fond
ou bed-rock. : :

Celte alluvion. donl U'épaisseur varie de 0m10 a4 2 méolres,
suivant les localités. se compose de fragments de quarlz, de
débris de roche a ravels el de gemmes.le loul cimenté par
une pate argileuse, jaune ou orangée. Quelquefois. elle est
presque exclusivement formée de sable peu agrégé. La preé-
sence du quarlz, quelle quen soit la variété, est I'indice de
la richesse anrifére. mais le quartz résinile indique presque
tonjours une teneur sictrind. — Ges alluvions se renconlrent
soit dans le lit asséché d'anciens cours d'eau. disparus par
suite de modifications survenues dans le] sysléme orogra-
phigque du voisinage, soil sur les bords de cours d'ean acluels,
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dans les limites du 1 majewr, ¢est-d-dire des plus haules
eaux. Dans tous les cas. elles sont recouverles par un limon
argileux ou tourbeux, provenanl des riviéres. en général peu
rapides du voisinage; et elles sont ordinairement exploitables
par simple lavage.

M. Levat a monftré récemment que la roche & ravets,
comme la diorite. dont elle provient par décomposition. el
comme l'alluvion & la formation de laquelle elle participe.
est fréquemment aurifére. La teneur en or de ces deuxroches
a méme été jugée suffisante le plus souvent pour I'exploi-
tation.

En ce qui concerne la réparlition générale du métal, on
peut admettre, avee M. Leval, que les'zones purement grani-
tiques sont complétement stériles et que les lerrains auri-
féeres, rayonnant autour de ces zones granitiques, sont ordi-
nairement localisés dans les intlervalles de deux sawls consé-
cutifs (intervalles qui marquent le plus souvent la présence
de gneiss et de micaschistes) avee maximum d’enrichis-
sement dans le voisinage des poussées de roches verles.

Conditions actuelles d'exploitation. — Le chercheur d’or
qui a des raison de croire i la richesse d'un terrain, s'adresse
a un arpenteur de la ville ou au géomélre du gouvernement
pour dresser un plan authentique. Ce plan est enregisiré au
bureau du cadastre pour la somme de deux francs. Muni de
ce plan. il se présente an secrétarial général du gouverne-
ment (burean du Domaine) ou il déclare faire la demande
d'un perinis de recherches sur le terrain indiqué, dont
I'étendue et les limites, ainsi que le point de repeére. sonl
précisés sur l'acte d'inscription. Si ce terrain n'a élé précé-
demment concédé a personne, le chercheur d'or est autorisé
a se présentler an burean de I'enregistrement pour y acquitler
un droit de 0 fr. 10 par hectare. H acquierl ainsi la faculté
de faire, durant deux années conséeulives, sur la concession
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désignée, les recherches nécessaires a la découverte d'un gite
exploitable. A lexpiration de ce délai, le concessionnaire
devra faire transformer son permis de recherches en permis
d’eaxploitation pour lequel il aura 4 payer une redevance
annuelle de 0 fr. 50 par hectare. Sinon il sera déchu de ses
droits. i :

Ces formalités terminées, le chercheur d'or se met en quéte
de son personnel. 11 trouve, on peut dire facilement, des
ouvriers qui s’engagent & l'accompagner dans ses explora-
tions, contre un salaire journalier qui varie de 2 fr. 50 a
7 francs et 8 francs, suivant les spécialités. Les ouvriers
seront nourris, logés el hospitalisés aux frais de I'entreprise,
durant toute la campagne. Le personnel une fois au complet,
le matériel et les vivres sont achelés. Ceux-ci consistent
“essentiellement en cowae, farine de manioc torréfice,
conserves alimenlaires en Dboites, viandes el poissons
salés, etc., etc... Ils sont complétés sur les lieux par les
gibiers de la forét el les poissons des riviéres et des criques.
Quant au matériel, il comprend des oulils de lerrassement,
de charpente et de grosse menuiserie, ainsi que les maté-
riaux nécessaires i la construction des carbets, a I'¢lablisse-
ment des instruments de travail et au lavage de l'or.

Enfin personnel et matériel sont embarqués sur un cabo-
teur qui les conduit jusqu'au bourg situé ordinairement &
I'embouchure de la riviére dont le bassin renferme la conces-
sion & explorer. De 1a, on remonte la riviére sur des embar-
calions du pays. Ce voyage peut durer jusqu'a quinze jours
et plus, suivant la saison, les difficultés de la riviere et
1'éloignement du placer. Parvenu a la hauteur du terrain
concédé, I'on met pied a terre; les marchandises et les maté-
riaux sont débarqués et des carbels ¢levés rapidement, tant
pour le logement du personnel que pour 'emmagasinage du
malériel. Ce premier élablissement sappelle le dégrad. Cest
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de la que parliront les prospections. puis plus lard les
opéralions ayant pour but T'exploitation des gites auriféres
qu'on aura pu découvrir sur la concession. Ge sera en méme
temps le centre de rayvonnement el le cenlre de ravilail-
lement.

La prospection, nous 'avons dit. est la recherche. sur le
terrain, des gites auriféres. Le prospeclenr accompagné d'une
escorte plus ou moins nombreuse d'aides et de porteurs, part
4 travers bois, se frayanl un senlier & grands renforls de
sabre d’abatis, guidé par la boussole et surloul par son flair
ct son coup d'eeil personnels. De temps a autre. il préléve des
¢ehantillons du sous-sol. qu'il essaie & la batlée sorle de
arande écuelle de bois dans lagquelle, aprés un lavage métho-
dique de la terre. il {rouve une indication précise sur la
richesse du terrain immédiatement avoisinant.

Sl juge endroit susceptible d'une exploitation fructueuse
un emplacement suffisant est déboisé, puis grossiérement
défricheé: des carbels sont ensuite construits pour loger Tes
ouvriers. avec leurs oulils el leurs vivres. Cela fait, I'établis-
sement est relié au degrad ou débarcadére par un chemin
plus ou moins direct. pour assurer le ravitaillement du
placer. Les travawr préparatoires sont alors commences.
Ils consistent dans la construction d'un barrage et d'un canal
de dérivation, pour amener. de la crique ou de la riviere la
plus voisine, 'eau indispensable & 'exploitation: puis dans le
décapelage ou déblaiement des lerres stériles qui surmontent
le couche aurifére et dont I'épaisseur est un facteur important
de Pexploitabilité des terrains. Le stuice esl ensuile abouehé
au canal d’amende, directement on par Uintermédiaire d'une
dalle, el installé avec une penle moyenne telle que la vitesse
de P'eau n’y soit ni trop forte. ni trop faible, pour la parfaile
désagrégation de la terre el le dépot des particules d’or qu'elle
peul contenir.
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Dés lors commencent les {ravawe derploitation pro-
prement dits. Le sfwice est un canal long de 25 & 50 mélres,
composé d'une série de 10 a4 12 anges emboilées les unes a la
suite des antres el supporlées au-dessus du sol par des pieux
enfoneés dans le bed-rock. Ces auges sonl faites de trois
planches maintenues par des cadres; elles ont chacune
4 metres de long sur 0730 de large et 0m30 de hauteur et sont
disposées de maniere & former ressaul les unes sur les autres,
d'un bout & lautre de Iinstrument. Sur le fond des auges de
quene sont placées : d'abord une plaque de tole perforée d'un
grand nombre de frous el maintenue par des tasseaux i
2 ou 3 centimélres du fond du sluice, puis un rifle en fonle.
Une fois le sluice inslallé, on y verse d'un bout & l'autre une
cerlaine quantité de mercure qui servira i retenir au passage
les fines parcelles d’or. puis on fait arriver 'eau dans I'instru-
ment. La couche aurifére est alors allaquée a la pioche,
enlevée 4 la pelle el jelée dans les premieres dalles. Des
ouvriers, placés sur les c¢olés de appareil, brisent & la main
ou 4 la houe les molles d'argile el en séparent les cailloux,
tandis que le courant entraine la noue ainsi formée vers la
queue du sluice. mise en rapport avee un canal de déparl,
que d'autres ouvriers sonl constamment oceupés i dé-
blayer.

Vers le soir. les pelleteurs et les piocheurs cessent d'ali-
menter le sluice de terre el viennent augmenter le nombre des
ouvriers débourbeurs el épierreurs. Le courant d'eau esl
diminué. et lorsque celle-ci coule claire. on brosse d’amont en
aval le fond du sluice el on recuille i I'extrémité de 'appa-
reil. sur le rifle, les produits du travail de la journée. Clesl
un résidu gris ou sehtick. composé de mercure libre el d’amal-
game d'or. Le toul esl pressé forlement dans un linge, le
mercure exlravasce el l'amalgame est retenu. Il est ensuife
porté sur une poéle, ot le mercure se sépare el s’'évapore,
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tandis que l'or mélallique demeunre, sous forme d'une poudre
grossiere d'un jaune pile.

D'autre part, des pépites et des paillettes de grosseur
variable. sont. soit au cours, soit & la fin du travail, recueillies
sur le fond de instrument. Celle production est inscrite an
jour le jour sur un registre ad hoc el envoyée chaque mois au
chef-lien, o I'Administration de I'entreprise est chargée de le
réaliser sur place ou de expédier en France.

L'or des placers guyanais est généralement trés pur. Il
contient de 3 & 10 0/0 au maximum d'argent. D’apres les
recherches de M. Rivol, les pépiles sonl ordinairement
accompagnées de quarlz el de fer litané.

Quoi qu’il en soil U'or natif se vend a Cayenne a raison de
2 fr. 80 le gramme pour la poudre et les pépites et 2 fr. 90
pour les lingots d'or fondu. Il obtient de 3 fr. 10 & 3 fr. 15
en moyenne, sur les marchés d’Europe.

La recherche et 'exploitation de l'or, telles qu’elles se pra-
tiquent actuellement & la Guyane, sans élre tout a fait défec-
tueuses, sont cependant susceptibles d'un certain nombre
d'amdéliorations qui ont élé signalées a diverses reprises par
des hommes spécialement compétents, mais dans le détail
desquelles nons ne pouvons entrer ici.

Disons seulement que. comme toutes les autres branches
de notre activité industrielle, bien qu'a un degré beaucoup
moindre, celle induslrie se trouve entravée dans son dévelop-
pement par le manque de bras, et surlout par le défaut com-
plet-de-voies de pénélration rapides. commodes et sires. Et
terminons ces considéralions sur U'industrie nourriciére de
notre Colonie par celte citation rassurante puisée dans le livre
récent de M. Levat: « Loin d’étre arrivée au terme de la
période initiale, commune a tous les pays favorisés par la
présence de lor, période caraclérisée par Iexploitation des
placers, la Guyane n'est encore quau début de cette époque,



— 137 —

caractérisée par I'éerémage des placers riches, an moyen de
procédés toul & fail primitifs. Ces placers riches ne sont que
trés partiellement explorés, et il est indubitable que, sauf
dans la zone immdédiatement limitrophe des riviéres navi-
gables, il existe des quantités de gisemenls riches qui
n'attendent que la création de moyens de communication
pour élre immédiatement mis en cuvre. »

Autres vichesses minérales de la Guyane. — 11 ressort des
analyses faites en 1856, & I'Ecole des Mines, par M. Rivol, que
l'or ne serait pas la seule mati¢re précieuse trouvable dans le
sol de la Guyane.

Parmi les métaux: l'argent, le cuivre, le plomb, le fer,
I'étain et le mercure existent dans la Golonie.

Des gisemenlts assez importants de minerai d'argent
(argyrose, ou argent sulfuré) paraissent avoir été exploités
par les Hollandais. pendant leur occupation, de 1652 & 1658,
sur la Monlagne d’ argenl. colline située sur la rive gauche et
a I'embouchure du fleuve Oyapock, et qui devrait son nom a
cette particularité. Plus tard. en 1700, M. de Férolles, alors
gouverneur de la Guyane. fil extraire de celte méme montagne
20 quintaux de minerai, qui. expédiés en France. donnérent
4 l'analyse une teneur de 40 0/0 en métal noble. Depuis,
d’autres gisements en ont été signalés sur divers points de la
Colonie, principalement sur les bords du Camopi, affluent
gauche de I'Ovapock. L'argent, d'ailleurs. accompagne l'or
presque partout en Guyane. 1l en est de méme du plaline,
dont la présence a élé reconnue sur bien des poinls. .

Le plomb et le cuivre sont aussi signalés par les explora-
‘teurs et par les chercheurs d'or. Mais les renseignements a
cet égard sont peu précis. Un gite de ce dernier métal, dont
I'importance n'a pu encore élre appréciée, semble exister & la
porte méme de la ville de Cayenne. .

Dans le Maroni, aux pieds mémes du Tumuc-Humace, le
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Dr Grevaux a découvert un filon de greisen (roche granitique
formée de quarlz et de mica blanc) lié au massit granulitique
de cette région. et qui renferme, avee la lowrnaline et le
sudile. un certain nombre de minéraux formant le cortége
habituel des gites stanniferes (wcolfrain. sphéne, fluorine et
cassitérife). On peut done supposer quune mine délein
existe dans ces parages.

Le sercure, sous forme de cinabre, ou sulfure de mercure,
a 6té également signalé sur divers points de la Colonie,
notamment dans le hassin de la riviere du Tour-de-1'1le.

Quant au fer. ainsi que nous le verrons prochainement, il
existe pour ainsi dire partout i la Guyane.

De nombreuses picrres précienses onl ¢1é lrouvées par les
divers explorateurs, depuis Le Blond jusqua Crevaux. Des
1778, Jacquemin découvril dans la partie haute des rivieres
des lopazes, des caleédoines et des grenals. Lacondamine a
doalement trouvé des jades dans le voisinage du Cap-Nord.

De Humboldt et le Dr Crevaux ont, & leur tour, rapporté de
nombrenx échantillons de grenals. Entin, & 1'Exposition
d’Anvers de 1867, 'on a pu admirer les beaux spécimens
d'aandthyste provenant des placers de la Compagnie de I'Ap-
prouague.

Le dictinant existe-1-il?
basant sur la eomposition des sables auriféres de la Colonie,

r

Tous ces savanls le supposent, se

dont les minéraux rappellent a la fois ceux qui accompagnent,
d'une part, Uor dans les sables de la Californie, d’autre part,
le platine et le dicinant dans la province brésilienne de
Minas-Geraes.

Le ananganése. sous forme de péroxyde ou pyrolusile
a ¢té signalé également par Le Blond sur les Dbords
de plusienrs rivieres, principalement de Sinnamary. Le métal-
loide 8’y rencontre en masses cristallines radides, i éclat
mdétallique, d'un gris d'acier, et anssi en prismes orthorhom-
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biques, accompagné de spath-fluor, d'acerdése el de psilo-
urelane.

On sait que ce minéral sert a la fabrication du chlore et des
chlorures décolorants, et. de plus, & la préparation de
PFoxygene. 11 esl également, depuis longtemps. employé dans
les verreries, pour décolorer le verre coloré par le protoxyde
de fer. qu’il transforme en sesquioxyde,

La howille a é1é rencontrée, prélend-on, & Roura, au Maroni,
dans l'ile de Cayvenne, el touf récemment encore dans le lerri-

toire contesté franco-brésilien (bassin du Carseweéne).

YII. — Aulres industries

La distitlerie. — Si lindustrie du suere peul ¢lre consi-
dérée comme irrémédiablement ruinée dans les Colonies, il
n'en est pas de méme de sa seeur, U'industrie du fasia et du
chae, el nous avons va précédemment quien ce qui concerne
particulierement la Guyane, landis que la culture de la canne
a suere lend a disparaitre completement, la guwildiverie
acquiert chaque jour plus d'importance. Cette anomalie appa-
renle lienl a ce fail qu'en général les alambics de la place
consomment, non pas du #ésouw, ou jus de canne, mais de la
melasse, résidu de la fabrication du sucre, que les distilla-
teurs font venir principalement de Demerari, de la Trinidad
el de Sainte-Lucie. Cette mélasse dose ordinairement de 40 a
60 0/0 de sucre et revienl, en movenne, a 0 fr. 25 le kilog.
Elle est traitée dans des appareils qui offrent, en général, un
cerlain degré de perfectionnement et dont le fonctionnement
est continu. Ces alambies, provenant des meilleures maisons
de Paris. sont généralement chauffés par la vapeur, munis de
chauffe-vin, d'un chapiteau lenticulaire et de lenlilles de
rectification. qui leur permelttent de donner au premier jet un
fort degré d'alcool (jusqu'a 70 el 80°). lls sont, du resle, con-
duits, la plupart du temps, avec la compétence nécessaire.
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Par conlre, la fermentation elle-méme esl enticrement
négligée ; on semble ignorer 'importance primordiale de cette.
opération par rapport au rendement et a la qualité du produit
final. Le moul & trailer ou grappe. une fois composé et placé
dans les cuves, n'est plus F'objet d'ancun soin. La fermenta-
tion se produit spontanément. plus ou moins (oL, plus ou
moins tard, avance & son gré et s'arréfe quand bon lui
semble. Aussi arrive-l-il souvent que la marche en est com-
promise par des fermentalions secondaires ou par une tempé-
rature exagérée, et que l'alcoolisation cesse. tandis que la
grappe pése encore 3. 4° B et plus,— d’on une perte sensible
sur le rendement en alcool.—— Quoi qu’il en soil, on oblienl
ordinairemenl un rendement en tafia variant de 50 & 60 0/0
du poids de la mélasse employée. Le rhum est, comme on le
sait, du tafia vieilli. Or, ce vieillissement peut étre naturel ou
artificiel. Dans le premier cas, il s'oblient en conservant sim-
plement, plus ou moins longltemps, le tafia dans des tonneaux
de chéne blanc, placés en lien chaud. Au bout de quelques
années, la liqueur a pris une couleur brun rosé, une saveur
fine et un arome caractéristique. Mais elle a sensiblement
diminué de volume el son lilre s'esl abaissé de 55 a 560 envi-
ron. Il y ala une perte matérielle que 'industriel est obligé de
ratiraper par une surélévation du prix de vente. Par le veillis-
sement artificiel. on-tourne la difficulté et-on peut livrer du
rhum & bon marché. On trouve toules: préparées. dans le
commerce, des liqueurs qu'il suffit d'introduire dans les fuls
de tafia pour obtenir instantanément une modification avan-
tageuse de la couleur, el -des bouquets factices plus ou moins
agréables. ‘ '

IEn dehors des alcools de mélasse, il se fabrique & Cayvenne,
mais sur une pelite échelle, des eaw.r-de-vie de fruits et des
alcools amers ou aromalisés (lafia de mombins, de pommes
d’acajou, tafias au pareira-brava ou au coachi, tafia anisé, ete.).



Ce commerce esl susceplible de prendre une certaine exfen-
sion.

Il existe aussi dans la Colonie des usines distillant le tois
de rose (licapria guianensis) pour en extraire 'essence de bois
de rose, donl nous dirons quelques mots an chapitre du com-
merce. Celle industrie est [rés rémunératrice et tend a pro-
gl'i,‘H.‘iUl'.

Citons encore, comme appelée i un certain avenir, la prépa-
ration des confilwres el conserves de [ruits (govaves, cerises,
lamarins, cilrons, ele.). el aussi celle des achiards ou pickies.

Un grand nombre de plantes, que nous avons examinées pre-
cédemment peuvent etre distillées et produire des essences
d'une grande varié¢lé, toules trésrecherchées pour la médecine
et la parfumerie.

Briguelleries. — 11 existe dans la Colonie plusieurs établis-
sements afleclés a la fabricalion des briques monlées. Ces pro-
duits sont. en général, de bonne qualité et font une concur-
rence avanlageuse aux briques importées. 11 existe, en effet, a
la Guyane, de trés nombreux et (rés importants gisements
d'argile rouge ou ferre & briques. On (rouve, du reste, dans
les sédiments géologiques, toules les variétés de dépots argi-
feux, depuis les argiles ferrngineuses (oeres jaunes et rouges),
Jusquaux argiles réfractaires ou terres de pipe, dont le kaolin,
qui se renconlre un peu partoul dans la Colonie, est la variété
la plus pure, en passant par les argiles smecliques ou terres i
foulon. Toutes les industries dont ces dépots conslituent les
matieres premieres (poteries, fabrication de tuyvaux de drai-
nage, art statuaire, fabrication de pipes, de faiences el porce-
laines, etc.) sont done appelées 4 un certain développement.,

Fowurs a chawr. — Des fours pourraient étre établis pour
la fabrication de la chaux qu'on extrairait des coquillages qui
pullulent sur ies plages. Le piix de cetle subslance dont an
fait une imperfante consommalion est actuellement assez

10
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éleveé (0 fr. 10 le Kilo), car elle provienl exclusivement de
Iimportation.

Heowels fovineaua.— Les lerrainsferrugineux de la Guyvane.
nous l'avons vu, sont des plus étendus et offrent & Tindustrie
des hauls-fourneaux une immense quantité de minerais
riches. Les limonites des montagnes de la Gabrielle et de
I'Ovac, de 'Approuague. de Baduel, dosent en moyenne de
50 @ 70 0/0 de peroxyde de fer. Quant & I'importance quanti-
fative de ces mines. on peul dire qu'elle est considérable,
presque inépuisable. La possibilité de leur exploitation a
¢Lé el est encore trés discutée, les uns soutenant que celle
industrie offrirait. tant au poinl de vue lechnigque qu'au
point de vue économique des difficultés insurmontables, les
autres. v voyant au conlraire la source de gros hénéfices.
Nous oplons pour I'opinion intermédiaire, persuadé de la pos-
sibilité technique de cette exploitation mais ne nous dissimi-
fant nullement les difficultés et les frais, 4 coup sir élevés,
quelle ne manquera pas d'occasionner. Le résultal défini-
lif, impossible & prévoir d'une facon cerlaine, dépendra lanl
du lieu choisi que des movens d'action et de la valeur per-
sonnelle des directeurs de 'entreprise.

Plusieurs autres industries sont susceplibles d'élre entre-
prises avec avantage i la Guyane. Il suffit. pour s'en rendre
compte, de parcourir les chapitres de ce livre qui lraitent,
soit des richesses géologiques, végélales on animales du pays,
soit des productions de son sol et de son sous-sol, soit enfin
des articles qui font Fobjet de son commerce, d'importation

et exportation.



CHAPITRE III

COMMERCE

1. — Généralités

Le mouvement commercial de la Guyane a, depuis une
cinquantaine d'années. presque quintuplé, alors que celui de
la Martinique, par exemple, Colonie qui passe pour jouir
d'une plusgrande prospérité, estresté absolument stationnaire
dans le méme temps.

Ainsi, alors que le Commerece de la Guyane, ne se chiffrait

ANEASAS: TRTe Pl e et s s 4£.388.046 francs
il s’élevail en 1895, au chiffre de......... 1929607178 3

Il est vrai d’ajouter que celle année 1895 a été exceplion-
nellement mouvementée, au point de vue commercial, par
suite des découvertes d'or faites, en 1893, au territoire con-
testé franco-brésilien. On note méme, par la suile, une dimi-
nution sensible dans le chiffre de nos affaires qui n'est plus
en 1896, que de 17.650.79% franes, ef en 1897, que de
16.659.593 francs.

i Et, tandis qu'on conslale, de 1845 a 1895, une augmenia-
tion décennale de 3,115.426 francs. cetle augmentation n'est
plus de 1887 a 1897, que de 2.726.439 francs.

Les chiffres qui représentent le commerce total de la
Guyane pour les années 1887 et 1897 se décomposent de la



— 1k —

maniere suivante :

1887 1897
Commerce avee la France......... 11 '{:‘)1 -':’513 ]3'!,"%'.'3.”:“:
Commerceav. les colonies francaises i "”‘-""i‘[; “)”—""”"“
4 S . L] D Q 5/ QU
Commerce avec I'étranger......... 2.081.282 | 3.251.08Y
Totaux...| 13.933.154 | 16.65Y9.593

Ainsi, tandis que le chiffre de nos relations commerciales
a presque doublé avec les Colonies francaises, landis qu’il
s'est accru d’environ un quart avec I'étranger, c’est a peine
si avec la France il s’est ¢levé d'un cinquiéme. Ce n'est cerles
pas lil'eflet qu'on attendait du tarif douanier de 1802,

Quoiqu'il en soit, le commerce de laGuyaneavee la France,
en 1897, se décompose comme suil :

Tmportations de Nrance . - - o o s vahiatae ot 2.978.401
Exportations en France en marchandises du crn
A I CDIONIE., oo s e e i f e G904 . 804
Réexportations  en  marchandises 6.952.901
A EMBOrtations e o v oL et st TN 48.097 ‘
Total .. 12.931.302
e

Ainsi nous exportons en France pour un milion de francs
de plus que nous n'importons. En 1887, ¢'¢lail le contraire :
nos importations de France étaient de 5.887.175 franes el nos
exportations se chiffraient & 5.114.417 francs. Nous expédions
en France tous nos produils, sauf les peaux de baeuf et les
phosphates. De son ¢oté la métropole nous expédie principa-
lement : des métaux de la parfumerie, des conserves alimen-
taires, des tissus, des vélements, de la farine de froment, du
sucre raffiné, de I'huile d'olive, des machines, des modes el
industries puriciennes ele., ete.... I1 y a lieu de remarguer
que dans le total de nzs exporlalions, 'or natif enlre pour la
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presque totalité, soit environ 6.800.000 francs sur 6.900.000
franes. Toul le reste de nos produits et denrées (cacao, café,
vessies nalaloires de poissons, bois de construction, essence
de bois de rose, rocou, eau-de-vie de mélasse, ete.) ne compte
que pour un total de 100,000 francs environ.
Notre commerce avec les Colonies francaises voisines
(Martinique et Guadeloupe) se décompose de la maniére
suivante :

DI DOTIAtIOTE. ol L R o e 423.934 francs
Iixportations de marchandises et produits
du cru de la Colonie..... 1.764
Réexportation de marchandises 92.618 —
de Limiportation . c...-vseecan 50.854

Total... 476.602 francs

Nous importons done de ces Colonies francaises plus que
nous leur exportons. Nous enrecevons principalement dusucre
brut, du chocolat naturel, du tabac en feuilles, de la farine
de manioc, des poteries, des meubles et de l'eau-de-vie de
mélasse (lafia el rhum). Nous n'y expédions que quelques
peaux de beeuf et des bois de construction et d’ébénislerie.

Enfin, notre commerce avec I'étranger comprend :
Importation de marchandises étrangéres.. 3.024.894 francs
lixportations de produils et marchandises.

du eru de la Colonie.... 196.096
Réexportation de marchandises 226.795 —
provenant de 'importation.. 30.699

Total. . 3.251.68) —

Nous recevons principalement de I'étranger (Etats-Unis,
Demerari, Surinam, Antilles anglaises et Vénézuela) : des
chevaux, mulets el dnes, des bestiaux pour la boucherie, des
viandes salées, des poissons salés ou fumés, du tabae, de la
farine de froment, de l'eau-de-vie, des machines et ouvrages
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en métaux, des bois de construction, des ouvrages en bois,
du saindoux et du beurre salé. Nous y exportons : des peaux
de beeufs, des phosphates minéraux, et quelquefois du rocou
el du cacao.

En résumé, nos importations se répartissent, pour 1897,
comme suit :

Marchandises francaises......... 6.402.385 francs
— SIrangires. . oounn 3.024.894 —
Total 9.427.279 —

Et nos exrportations :
Pour la France et ses Colonies... 7.005.519 —
RortLeErangers . o suritlon i 226.795 —

Totals .oz 7.232.314 francs

Ainsi, en 1897, nos importations ne surpassenl nos expor-
tations (Balance du commerce des anciens économistes) que
de 2.200.000 franes environ. Kn 1887, celte différence élait
de plus de 3 millions de franes : nos importations s'élevaient
eneffela8.633.071 francs, etnos exportationsa 5.300.083 franes.
Ces dernieres se sont done acerues, de 1887 4 1897, de 2 mil-
lions de franes environ et nos importations seulement de
1 million de francs. En d'aulres termes, nos exportalions ont
augmenté deux fois plus vite que nos importations.

D'autre part, si pour 1897, on déduit de la balance du com-

merce qui est, nous l'avons dit, d'envi-

POMgs ‘saiaiso s e 5 o6 et T el ey e 2.200.000 francs
1o Les droils percus sur l'or a la sor-

B0 S e strsranietis S ATs b S R SR A e 600000
20 Les frais d'emballage el d'embarque-

78 ST ity SR S R B R . 90.000
30 Les frais de commission el au-

UECS NG e < ionvas s orah s inlodena < 200,000

Roit @i faldls o vk on 850.000 —

11 reste un chiffre d’environ..... 1.350.000 francs
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qui représente : 10 Les plus-values obtenues sur les marchés
réceplionnaires par les marchandises exportées; 20 les intérets
des capilaux guyanais placés au dehors; 3o les dettes du
commerce guyanais envers la France et I'étranger —

lesquelles ne sauraient eélre évaluées 4 plus de 500.000 francs.

CAYENNE

Au Bon Marché

(Type de bazar Cayennais)

D’apres les indications qui précédent, 'on voit que le com-
merce de la Guyane est relativement florissant. Si le chiffre
total n'est pas trés élevé en valeur absolue, et eu égard a
I'étendue du pays, —il I'est du moins relativement & sa popu-
lation, bien plus que dans aucune aunlre Colonie. Kn effel,
le chiffre du commerce total, rapporlé au nombre des habi-
tants, donne pour la Guyane un coéfficient par leéte de
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592 franes. Pour la Martinique co coéfficient n'est que de
211 franes. Et Fon peut ajouter qu'auncune autre Colonie ne
présente les caractéres de prospéritd  commerciale et de
séeurité financiére que nous avons relevés dans ces généra-

lités,
II. — Voies de transport et de communication

Nous ne savons plus quel auleur a dit que I'étude des
moyens de transport doit précéder celle du commerce, comme
I'étude du sol celle de l'agriculture. Nous avons voulu nous
conformer a ce préceple, en commencant cet exposé par la
description du port de Cayenne.

Le port de Cayenne. — Le port de Cayenne est vasle el
stir, d'un abord relativement facile, mais peu profond. Il
ne peul recevoir, en effet, que des navires tirant 4" 50 a
5 metres au maximum. Encore ceux-ci ne peuvenl-ils franchir
la barre qu'aux forfes mardes des syvzvgies, quiils sont
quelquefois obligés d’altendre au large pendant huit ou dix
Jours, Geux d'un plus fort tirant d'ean doivent mouiller aux
iles du Salut. seul port profond et position maritime unique
dans les trois Guyanes.

Quant aux nombreux estuaires formés le long de la cote
par les fleuves, aucun ne présente. sous le rapport de la pro-
fondeur, les conditions nécessaires pour servir de mouillage
aux navires de fortes dimensions. 11s sont tous plus on moins
encombrés par des dépots alluviens, vaseux oun sableux.
Cependant l'estuaire de la riviere de Cayenne présente en
temps ordinaire des fonds de 4™50, et 5 métres el sert ainsi de
port & la ville de Cayenne. Cet estuaire n'a pas moins de
2 kilom. 500 de largenr moyenne, sur une longueur de 4 kilo-
metres environ.

Malheureusement, la riviere de Cavenne, comme tous les
cours d'eau de celfe région. charvie des quantilés énormes
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de limons qui, au contact des eaux de la mer, se déposent et
exhaussent lentement le fond de la rade, dont on a en
effet remarqué la surélévation progressive,

D'autre part, les courants marins jellenl périodiquement
sur la cote des Guyanes des dépots sableux, dont nous avons
indiqué précédemment la formation et les divers aspects. Un
de ces atlerrissemenlts, le grand bawe de Macowpria, parait
suivre une marche progressive du rivage continental vers le
chenal du port, qu’il tend & obstruer.

Le port de Cavenne, soumis aux fluctuations des marées,
est ce quon nomme un porl déchovage. les eaux s’y
abaissent sensiblement aux basses marées, a tel point que les
navires d'un certain tonnage s'y échouent: d'ott la nécessité
d'une construction spéciale des coques, en vue d'éviter des
avaries qui, dans certains cas, peuvent éfre importantes. Ce
port est, d'autre part, bien protégé contre les vents violents
assez rares d'aillenrs sur cette cote. Mais il ne U'est quinsuffi-
samment conire les effets des forles marées de syzvgies,
quelquefois, mais rarement renforcées par les raz-de-mardées,
qui ne surviennenlt d'aillenrs qu'a certaines époques de
année (hivernage).

En ce qui concerne la bearsre qui ferme périodiquement le
porl, nous ne saurions mieux faire que de {ranscrire les
explications de M. le lientenant de vaisseau L. Boyer
« Les limons, entrainés 4 la mer par les fleuves et par les
rivieres, forment, devant les embouchures, des dépots qui
s‘amassent et donnent naissance i des banes : ces bancs
sfaceroissent pen 4 peu juspu'au jour o, a la suite d'un
hivernage exceptionnellement pluvienx, le courant des
rivieres atteinl une assez grande force pour les refouler plus
loin. 1Is tombent alors dans le courant équatorial qui longe la
cote a quelques milles de distance et qui les emporte pour les
laisser se reformer plus loin. Mais les actions de ce courant
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Gtant continues, les banes de vase molle sont continuellement
rongés dans leur coté oriental, tandis qu'ils saceroissent, sur
leur bord nord-oueslt; ils paraissent de la sorte marcher toul
d'une piece et d'un mouvement continu du Sud-Est vers

le Nord-Ouest. On comple ainsi sept grands bancs de vase

CAYENNE

[.e Village de pécheurs chinois a 'embouchure
du canal Laussat

(Au fond d3 la rade, les montagnes d: Matoury)

molle sur la cote de la Guyane francaise, depuis le cap 4'0-
range jusquauw Maroni.

« On concoit que ces banes, qui se promeénent sur la cote
d'un mouvement continu et en conservanl assez réguliére-
ment leurs dislances, les uns par rapport aux autres, viennent

se présenter successivement devant toutes les embouchures,
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les obstruent pendant le lemps quiils metlent & passer el les
dégagenl ensuite. C'est done le sort commun a lous les
estuaires d'¢tre tantol bouchés  par ces vases, lantot
ouverts... »

« Il résulle, continue-t-=il plus loin. des observations failes
depuis la fin du sitcle dernier. que les vases molles arrivent
devant la riviere de Cayenne environ lons les quinze ans.
L'entrée se bouche pen & peu. & mesure que les vases
s'accumulent et an bout de trois anndes, les navires de moyven
tirant d'eau ne peuvent venir devanl la ville sans s'élre en
partie délestés. & grands frais. & 'extérieur du banc. L'enlrée
reste bouchée pendanl qualre ans environ. puis les vases
molles disparaissent progressivement et Uembouchure est
complétement dégagée (rois ans plus tard. Elle reste ainsi
praticable pendant cing anslenviron, puis un aulre banc de vase
se présente devant lentrée, le méme phénomene se reproduil,
traversant les mémes phases, séparées sensiblement par les
mémes intervalles. »

Ajoutons que cetle barre qui a le gros inconvénient de ne
permeltre 'aceds facile du porl qu'a certains moments. offre
par confre un avantage, celui de servir dans une certaine
mesure de brise-lames pour protéger la rade contre les vagues
profondes du large el en méme temps de digue de refenue
pour 'empécher de se vider complétement aux basses mers.

Les navires ne =ont point amarrés & quai: par suile, on esl
obligé de laisser & chacun d'eux, pour I'évilage, un espace an
moins égal au cercle de son rayon. '

I1 en résulte une perte considérable de place: le port
actuel ne peul guére conlenir dans de bonnes conditions de
séeurité que 20 4 25 grands navires.

La question de T'amélioration du porl de Cayenne est a

¢tude a 'heure actuelle. La construction de nouveaux quais,
de moles et de warfs parail indispensable.



Maoveement de la navigation. — 11 est entré dans le port
de Cayenne pendant l'année 1897, 204 navires jaugeant
ensemble 37,179 tonnes, montés par 2,925 hommes d’équipage
et portant pour 9427279 franes de marchandises. Il en est
sorti 189, jangeant 38,113 tonneanx, montés par 2,897 hommes
d*équipage el portant pour 7.232.314 franes de marchandises.
L.es navires entrés se répartissent ainsi : 123 francais et
81 étrangers; on compte pour la sortie : 112 navires francais
el 77 navires élrangers. de nationalilé danoise, anglaise, nor-
wégienne, mais surloul italienne et autrichienne.

LLes navires entrés provenaient : 3% de France, 43 des Colo-
nies francaises et 127 de I'élranger; ceux sortis se dirigérent :
11 sur France, 38 sur différentes Colonies francaises el 140 sur
I'étranger. Ainsi, bien que nos relations commerciales soient,
an poinl de vue de la valeur des chargements, plus impor-
tantes avec la France gqu'avee l'élranger, nos relations mari-
limes sont bien plus actives et plus fréquentes avee 'étranger
quavee la France. Cela lient essentiellement & ce que les
marchandises qui font Fobjet de notre commerce avec la
France sont loutes d'une valeur élevée par rapport & leur
poids on volume, tandis que celles qui constituent la base de
nos échanges avee les pavs éfrangers sont encombrantes et de
valeur généralement faible. De plus, les baliments provenant

de 'étranger sont généralement d'un faible tonnage.

COMMUNICATIONS EXTERIEURES
Le port de Cavenne est relié par de nombreuses lignes de
navigation avec : la France, les Elats-Unis d’Amérique, le
Vénézudéla et les Colonies voisines, francaises et étrangeéres.
Les ports francais avee lesquels nous entretenons les rela-
tions commmerciales les plus suivies sont, par ordre décrois-
sant d'imporlance: Nanles, Saint-Nazaire, Mar-eille, e Havre,

Esrdeaux et Dunkerque.
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Les porls élrangers avec lesquels nous sommes en aflaires
sont, dans le méme ordre : Bridgelown (Barbade), Demerara
(Guyane anglaise), Paramaribo (Guyane hollandaise), Boston
el New-York (Etats-Unis), Bolivar (Vénézuéla), Port-Caslries
(Sainte-Lucie), Albina (rive hollandaise du Maroni), Berbice
(Guyane anglaise), Santa-Cruz (Ténériffe) et Philipsbourg
(Saint-Martin).

Convinenicalions avee la France. — La Guyvane est relice
4 la France par plusieurs lignes de communication se ratla-
chant anx différents ports francais que nous venons d'énu-
mérer. Celle navigation esl presque exclusivementl assurée
par des navires & voiles. Il n'existe quune seule ligne de navi-
gation a vapeur, la ligne de la Compagnie Générale Trans-
atlantique, subventionnée par I'ltat et qui, depuis 1865, relie
indirectement Cayvenne a Sainl-Nazaire, par Surinam, Deme-
rari, Trinidad (Porl-of-Spain), Sainte-Lucie, la Martinique et
la Guadeloupe, avec Iransbordement & Forf-de-France. Entre
ce dernier port et Saint-Nazaire, le service est’assuré par de
grands vapeurs de 3 4 6,000 tonneaux, aménagés pour le lrans-
port des passagers el des marchandises. Le prix des passagers

esl ainsi fixé :

CHAMBRE | ENTREPONT|  PONT
DeCayenned Surinameteice-| 100 55 40
T A A A S
» Demerari. ..... 150 8D 50
» 6 U R D e Sl 180 125 65
» Sainte-Lucie . . 220 199 80
» Martinique.. . .| &
3 il 220 17
» Guadelonpe . .. g 100
1" catég. | 2¢ eatég. -:-i‘-’-;:.(llé‘}!r. Entrepont
» Saint-Nazaire..| 1.000 900 300 400

Le frel de Cayenne & Saint-Nazaire, par celle ligne est de
]
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60 2 80 francs la tonne métrique, suivant la nature des mar-
chandises.

Le service annexe enire Forl-de-France el Cayenne est
assuré par des bateaux d’environ 1,000 tonnes.

Le voyage enlre Cavenne el Saint-Nazaire s'effectue en
20 jours environ, escales comprises.

En dehors des paquebols, il existe ¢galement entre Saint-
Nazaire et Cayenne une ligne de voiliers, affrélés par les
commissionnaires de Nantes pour le compte des négociants
cayennais. Le prix du frét est de 35 a 40 franes la tonne, et la
durée de la fraversée de frente jours en movenne.

Ces navires sont afirétés en lravers avee charte partie. En
quittanl Cayenne, ils reléevenl sur lest, soil pour la Marti-
tinique, soit pour Saint-Domingue ou les Etals-Unis, o ils
vont chercher leur chargement. que la Colonie ne peut leur
fournir. Dans le cas de vovage direct, la durée de la traversiée
est la méme an relour qu'a Faller. Ces navires ont un tonnage
moyen de 600 & 700 tonneanx, avee 450 el 5 metres de tirant
d’ean. Le commerce gagnerail, étant donné I'état du port, a
naffréter que des biatiments de 500 tonneanx au plus, et calant
de 350 & 4 metres seulement. Ils pourraient entrer i toute
marée et n‘auraient jamais a craindre I'échouage.

Les ports du Havre, de Bordeaux el de Marseille sont égale-
ment reliés & Cayenne par des lignes de navigalion a voile.

Le prix du fret est le méme. En ce qui concerne Marseille,
la durée du vovage est de 40 4 45 jours en moyenne.

Communications avec les Elals-Unis. — Les Etats-Unis
d’Amérique sont reliés & Cayenne par une ligne irréguliére
de voiliers appartenant & des armateurs isolés de New-York
et de Boston, el affrétés par les commissionnaires de ces ports
pour le compte des négociants de la Colonie. La durée de la
traversée varie enfrc 20 ef 30 jours, suivant les saisons. Le
prix du Iret est de 25 a 30 francs la tonne.
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Cate-ferine Vénézuéla. — Un vapeur fail périodiquement
le voyage entre Cayenne, Bolivar et Caracas, ou il eharge du
bétail et du café pour notre place.

Andtilles francaises.— 11 exisle entre les Anlilles francaises
(Martinique-Guadeloupe) et Cayenne, en dehors de 'annexe
intercolonial de la Compagnie Générale Transatlantique, une
ligne de bateaux & vapeur, d'environ 100 tonneaux de jauge et
qui font le voyage aller ef retour deux fois par mois. Ils sont
aménagés pour le transport des passagers et des marchan-
dises. Le prix des passagers est de 60 francs sur le pont et
150 francs en 1re classe. Le fret est de 30 francs en moyenne,
a I'aller comme au retour. Il existe également une ligne de
petites goélettes de 80 & 100 tonneaux de jauge, qui font le
voyage en 12 & 15 jours, des Antilles 4 Cayenne, el en 5 et
8 jours seulement au refour. Le fret est aussi de 30 franecs.
Ils prennent également des passagers.

Anlilles anglaises. — Un certain nombre de goéleltes nous
melttent en relations fréquentes avec les iles anglaises des
Barbades, de Sainte-Lucie et de la Dominique. Ces navires
nous apportent surtout des ouvriers pour les mines d'or du
“territoire contesté, ainsi que des marchandises qu'ils vendent
a des prix lres largement rémundérateurs, malgré les droits de
douanes. La durée des voyages est de 10 & 12 jours et le fret
d’environ 25 francs. On annonce la création prochaine d'un
service régulier de bateaux & vapeur, entre la Barbade,
Cayenne el le Carsewene.

Contesté franco-brésilien. — Le service enlre Cayenne el
le territoire contesté franco-brésilien esl assuré par deux
bateaux i vapeur el cing ou six goélettes, qui font des voyage
fréquents et a date presque réguliere. Le prix du frel est de
30 francs pour les vapeurs, a prix débattu pour les voiliers.
Le prix des passages est de 40 francs & bord des vapeurs.

Guyanes anglaise el hollandaise. — Enfin, Cayenne est

11
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mise en rapport fréquent avee Surinam el Demerari, par des
bateaux a vapeur el des goélettes d'un tonnage variant de
80 4 100 tonneaux.

COMMUNICATIONS INTERIEURES

Cabolage. — Le port de Cayenne, qui esf, avec celui de
Saint-Laurenl-du-Maroni, le seul porl de la Guyane ouvert au
commerce extérieur, est en relations conslantes avec les diffé-
rents bourgs des communes rurales, qui fous sont établis sur
le bord d'une riviere navigable et dans le voisinage de son
embouchure.

11 n'exisle pas de ligne officielle ni subventionnée, depuis
la dénoncialion récente du contrat Monteux. Mais il y a plu-
sieurs services périodiques, assurés par des goélelles de 50 ton-
neaux environ, avec six hommes d'équipage, et qui font
presque régulicrement, entre le chef-lieu et les bourgs de la
seclion Sous-le-Vent, deux et quelquefois {rois vovages par
mois, quelle que soit la saison. La durée des voyages varie de
8 4 12 jours, aller et retour. Le prix du fret est de 20 a 22 francs
la tonne,

De nombreuses peliles goélettes ou tapouyes, de 10 4 12 ton-
neaux et trois hommes d'équipage, font également le service
presque régulierement entre Cayenne et les bourgs du Sous-
le-Vent, et quelquefois ceux du Vent.

Balisage. — Celle navigation est assez difficultueuse. el non
sans danger. Kn effet, ni les cotes, ni les entrées des rivieres,
parsemées le plus souvent de récifs el de banes de sable ou de
rase, ne sont balisées. Seule, 'embouchure du Maroni a
été lobjel d'une et méme de plusieurs tenlalives de balisage,
qui n’ont malheureusement pas réussi. Les fravaux, mal fails,
ont été enlevés par les premieres fortes marées.

Feur. — Les feux sont presque aussi rares que les balises
et les bouées; en tout cas, ceux qui existent sont sans effi-
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cacité, Les feux placés a Pentrée du Sinnamary el a 'entrée
de la Mana ne sont, pour ainsi dire, que de simples falots
visibles seulement & quelques enciblures du rivage. Celui des
Haltes, & l'entrée du Maroni, vient d'¢fre complétement
détruit par un incendie. Un autre fen existe depuis 1854, sur
le rocher de I'Enfant perdu, a I'entrée de la rade de Cayenne,
a ideux milles au large de 'embouchure de la riviere de ce
nom. Le mont Gépérou, qui domine la rade, en posséde égale-
ment an.

Enfin, on parle d’élever un phare dans 'ile du Connétable.

Canawr, — Il existe, ou plutdt il a existé un assez grand
nombre de canaux, dans les régions marécageuses de la
Colonie. La plupart de ces ouvrages sonl aujourd hui envasés,
envahis par les palétuviers. Le plus ancien est le canal di
Collége. on canal de Kaw, creusé par l'ingénieur Guizan. Ce
canal servait, a la fois, & la navigalion el au desséchement des
terres: il a 7,000 métres de long et débouche sur la rive
gauche de I'Approuague.

Le canal de Torey, creusé par l'ingénieur de ce nom, avait
G,600 métres de long, et une largeur moyenne de 14 meétres, 11
était également & double fin et versait ses eaux dans le
Mahury (rive droite). Il est aujourd’hui presque entiérement
envahi par la mer qui ronge constamment la cote dans ces
parages.

Le canal de la Crigue fowillée. bien qu'en mauvais état
d’entretien, existe encore: il a une longueur de pres de
9,000 metres, et relie le port de Cayenne i I'embouchure du
Mahury, partageant en deux parties inégales I'ile de Cayenne
el offrant ainsi entre le chef-lien el les communes de la
Section-du-Vent, une voie de communication précieuse,
qu'empruntent les grandes barques i voiles.

Enfin, le canal Laussal, le seul qui soit l'objel d'un entre-
tien suffisant, borde la ville de Cayenne an Sud; il sert, a la



— 160 —
fois, comme les précédents, & Iasséchement des ferres el i la
navigation et se déverse dans le port.

Rowles. — 11 exisle trois routes principales, dites colo-
niales : 10 la roule de Cayenne a Mdand, qui prend naissance
i la pointe Macouria, en face de Cayenne et se lermine au
bourg de Mana, apres avoir, en longeant la cote, traversé les
quartiers de Macouria. Kourou, Sinnamary et Iracoubo. Les
premiers troncons de cette route sonl seuls pralicables pour
les piclons. 20 La roule de Cayenne aw Dégrad-des-Cannes,
enlicrement carrossable, enlretenue en assez bon état, cou-
vrant, par ses nombreuses ramificalions et annexes (chemins
de la Cote, de Cabassou. ete.), toute la portion septentrionale
de lile de Cavenne, d'un réseau assez riche et dont le troncon
prineipal. long de 18 kilometres.. relie le chef-lieu a 'embou-
chure — rive gauche du Mahury. 3° Enfin, la route de
Cayenne ¢ UApprovaguee, en réalité, un affreux sentier de
chévres qui, partant de Cavenne, gagne le bourg de I'Ap-
prouague, en passanl par les quartiers de Maloury. Roura ef
Kaw.

Chemins de fer. — Onle voit, le sysléme de voies inlé-
rieures de transport el de communication est toul & fait insuf-
fisant. Les routes el les canaux n'existent, en somme. que de
nom, les parcours actuellement utilisables élanl insignifiants
si I'on considere 'étendue du pays. Si bien que. sans le réseau
hydrographique exceptionnel dont elle se trouve naturelle-
ment dotée. et qui complele si heureusement les avantages de
sa position littorale. la Colonie serait enticrement privée de
voies générales de communication. Encore faul-il ajouter que
les rivieres el les fleuves étant généralement bharrés par des
rapides & une distance de la edle qui varie entre 60 el 80 kilo-
meétres, les avantages de ce systéme hydrographique lui-méme
se trouvent sensiblement réduils, au point de vue d'une com-
munication réguliére, rapide et commode, avec Uintérienr de
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la Colonie. La question présente un intéret capital. Clest, en
effet, dans les régions centrales du pays, a4 peine enlrevues
jusqu’ici par quelques intrépides exploraleurs ou chercheurs
d’or, que sont accumulées les véritables richesses miniéres el
forestieres de la Colonie. Or, I'exploitation de ces richesses ne
doit pas, ne peut pas précéder I'ouverture des voies de péné-
tration. Elle est, au contraire, entiérement subordonnée a la
création de moyens de transports rapides et siars. Et. 4 loul
considérer. le probleme n'offre d'autre solution pratique que le
chemin de fer.

La question des voies ferrées. en Guyane, a été fort bien
exposée en 1887, dans un Rapport présenté au consul général
de la Colonie par M. Th. Le Blond, alors président de cette
assemblée. Se basant sur la géographie et la topographie génc-
rale du pays M. Le Blond démontrail F'utilité en méme temps
que la possibilité: 1o d'une ligne coliere de Cayenne a Sainl-
Laurent-du-Maroni, en passant par la pointe Larivot, les
bourgs de Macouria, Kourou, Sinnamary, Iracouba et Mana :
2 de lignes de pénétration courant perpendiculairement au
littoral, dans lintervalle de deux rivieres. Voiei comment il
s'exprime relalivement a la ligne liltorale :

« De la description qui a é1é faite touchant la nature et le
relief du sol dans les deux sections de la Basse-Guyane, 1l res-
sort que la région comprise enlre 'Ovapock et le Mahury ne
saurait, en 1'élat actuel. recevoir un railway. Il faudraif, en
effet, s'engager dans les terres alluvionnaires sans consis-
tance, inondées a la haute mer et aujourd’hui incultes el
désertes. La plate-forme de la ligne devrait étre constamment
établie en remblai, sur pieux baltus a de grandes profondeurs,
alabri d'une série de digues de protection. Oulre les difficultés
techniques d'une semblable entreprise, I'exploitation de la
voie serait entiérement subordonnée a U'entretien des digues et
des écluses. D'autre part, la région n’ élant susceplible d



— 162 —
peuplée qu'apres 'exéention d'un réseau complel de canaux de
desséchement. le chemin de fer. pendant de longues anndées,
exigerait des sacrifices considérables, sins compensation d’au-
cune sorte.

« Au surplus. les particularités topographiques qui caracté-
risent les plaines alluvionnaires constituant la premiére sec-
lion. indiquent suffisamment que les voies de communication
appelées a devenir prépondérantes dans celte parlie de la
Guvane, ce sont les canaux de navigation et les chemins de
halage. Le parcours de la ligne cotiere doit done étre limité de
Cavenne au Maroni...

« L'exécution de cetle ligne ne présente aucune difficulté
technique. Les pays traversés sont plats et presque partout i
'abri des inondations et de I'envahissement de la mer. Des
ponts et ponceaux, trois bacs a vapeur au passage des rivieres
de Cavenne. de Kourou et de Mana, plus quelques remblais
dans cerfaines dépressions de la Savane, lels sont les seuls
onvrages importants qu'il v aura lieu de faire.

« La population des communes Sous-le-Vent est tout enti¢re
installée & droite el & gauche du parcours que devra suivre la
ligne, dans la zone directe d’atlraction. De plus, la présence
de nombreux et riches gisements auriféres, dans le haut des
rivieres de Sinnamary, Mana et Maroni, détermine un mou-
vement considérable de vovageurs et de marchandises dans la
région i desservir... »

A propos des lignes de pénétration, I'auteur dit plus loin :
« La construction de ces voies faciliterail singuliérement le
peuplement des cavanes, en dehors de la zone directe d'atirac-
tion du railway colier; elle permettrail également d’exploiter,
dans des condilions spéciales d'économie et de rapidité, les
essences de qualité de nos foréls; pour I'avenir, elle offrirail
le moyen pratique de tirer parti de la séve des caoulchoutiers
el des arbres & gulta-percha, des produits du cacaoyer et du
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caféier, qu'une législation prévoyante aura obligé les explo-
raleurs de bois & planter au fur et & mesure de la mise en
coupe des essences diverses qui constituent la richesse natu-
relle de nos foréls. Enfin, ces voies de pénétration donneraient
un nouvel essor i la recherche et & 'exploitation des alluvions
el filons d’or et aussi au traitement des minerais de fer qui se
rencontrent partout dans I'intérieur. »

Dans un ouvrage tout récent que nous avons déja men-
tionné, M. Leval, envisagean! essentiellement la question auri-
fere, préconise la construction d'une voie ferrée de 1 metre
de largeur, allant de Cayenne & la région des placers du haut
Approuague, par les vallées de la Comté et de I'Arataie, puis,
de 14, se divisant en deux branches divergentes, dont I'une se
dirigerail vers la région aurifére du territoire contesté franco-
brésilien, 1'autre aboulirait & I'Awa, par la vallée de I'Inini
Ce chemin de fer s’étendrait ainsi sur un parcours de 350 kila
metres el cotilerait & raison de 60,000 francs le kilométre (la
main-d'eeuvre étant fournie gratuitement par le bagne) la
somme fotale de vingt ef un millions de franes... (1)

Quoi qu’il en soit, de ce projet ou d’autres analogues, il est
un fait certain, indiscutable, c¢’est que la Colonie ne devrait
pas hésiter, & défaut méme du concours de la Métropole, a
s'imposer les plus grands sacrifices pour arriver & la eréation
d'une voie ferrée importante : le chemin de fer est, en effel. la
solution la plus pratique et la plus sire du difficile et délicat
probléme du peuplement et de la mise en valeur de la Guyane.

COMMUNICATIONS POSTALES ET TELEGRAPHIQUES

10 A intériewr. — La posle, & I'intérieur de la Colonie, est
assurée par un bureau établi & Cayenne el relié aux bourgs

Le Conseil général a approuvé, dans sa séance de décembre 1899
janvier 1900, le projet de M. lL.evet.



des diverses communes rurales par un personnel d’agents,
piétons et canotiers, et aussi d'une maniere occasionnelle par
les bateaux, vapeurs ou voiliers, faisant le cabotage local. Le
service régulier se fail, entre le chef-lieu et les communes,
deux fois par semaine.

Un réseau télégraphique relie Cayenne aux bourgs de
Kourou, Sinnamary, Iracoubo, Mana, ainsi qu'aux ¢élablis-
sements pénilenliaires du Maroni et des lles-du-Saluf. La
faxe est fixée, pour foutes les deslinalions, & 1 franc par
dépéche ne dépassant pas dix mots. Elle est augmentée de
0 fr. 10 par mot supplémentaire.

Un réseaw (éléphonigue relie enlre elles les principales
adminisiralions du chef-lieu, ainsi que les dépendances et
annexes des différenls cenires pénilenciers. Un service
public de téléphones va élre prochainement établi & Cayenne.

20 A lextérieur.— La Compagnie Générale Transatlantique
est chargée d’assurer le service postal entre la Guyane d'une
part et d’autre part la France el les différentes escales dela
ligne. C'est par la méme voie que se fait le service des colis
postaux.

Les correspondances avec la France peuvent dgalement
emprunter la voie des paquebots anglais qui, partant de Sou-
thampton tous les 14 jours, relient I'Angleterre aux Antilles
anglaises (Barbade, Saint-Vincent, Tabaco, Grenade, Trinité)
et A Demerari, ot ils arrivent environ17joursapreés leur départ,
D'autre part, Surinam est relié¢ & Amsterdam (Hollande) (ser-
vice toutes les {rois semaines, avec escale au Havre). Un
vapeur assure périodiquement les communications entre
Cayenne et Demerari, en passant par Surinam.

La Guyane fail du reste partie de I'Union générale postale.

Pour les communications télégraphiques de Uextérieunr, la
Guyane francaise est desservie, depuis 1891, par les lignes de
la Compagnie francaise des cibles sous-marins, qui la relient
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a la France, par Haili, Saint-Domingue, le Vénézuéla, la
Guadeloupe, la Martinique el Surinam.
La laxe par mot est de :
lo de I'rance i Cayenne :

Voie Key-West-Haiti ........o0neen.. 10£. 05
Voie Key-West Jamaique:............ 151. 55
Vioie Galveston=Hatl . . e seesoss 19 £. 70

20 pour les aulres puinl.-s',‘U fr. 20 en plus pm" mol.

Celte ligne metl la Guyane également en communication
avec le résean universel : I"Amérique du Nord, le Mexique
I'Amérique Centrale, F'Amérique du Sud, les Antilles, 'Eu-
rope, I'Asie, I'Afrique et 'Océanie. A

Iil. - Régime commerceial

Droils de dowane. — La-lor du 41 janvier 1892 porlantappli-
cation du farif général des douanes, a é1é promulguée a la
Guyane, sauf exceplions ou modifications introduites par les
déerets des 29 novembre 1892, 3 avril 1894, 27 mars et
20 juin 1895. Ces modificalions se trouvent résumées dans le
tableau suivant :

TABLEAU DES MODIFICATIONS DU - TARIF GENERAL
DES DOUANES, RELATIVES A LA GUYANE

l AR UNITES
|ur
DENOMINATION DES PRODUITS - lesquelles DROITS
portent
les droits
i [. — ANIMAUX VIVANTS
BT S o R A b e » Exempts
NG Sl T L SR A S e e » Exemptes
BT I e e e S R L » Exempts
Bouvillons, taurillons et génisses........ » Idem
NERBE, s sttt L o R » Idem
Béliers, brebis et moutons ....ovvveeenns » Idem
Volailles s 5. Soationed S n Sl ot » Exemptes
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UNITES

R sur
DENOMINATION DES PRODUITS lesquelles | DROITS
portent
les droits

II. — PRODUITS ET DEPOUILLES
D’ANIMAUX

Viandes salées de PorG..ecsecsecsecssases » Exemptes
Viandes salées de beuf..c.cicaiiviiiins » Idein
Conserves de viandes en boites.......... » Idem
ST OE. .o v et~ v v pene o] 100 Kilogr, 7'25

I1I. — pRECHES
Poissons secs, salés ou fumés, autres que
les morues, stockfish, harengs, maque-

reaux, sardines et anchois (1).......... » Exempts
VI. — FARINEUX ALIMENTAIRES
Farine de fromentz. . oescscisesvraniores » Exemple
) ET LT T o e SR RS R » Exempt
A G e o e o o S RSP R S » Exempt

VIII. — DENREES COLONIALES DE
CONSOMMATION (4)
GBI s sl e s wipmme s e s vate s wae | VoI 6« deevdroits da
tarit métropolitain

| o Y e e s SR e e S e e Tdem

e e T PR RS Idem

Tabad en 16NIES. .- o cm it oo see e ow| 100 kilogr: 50 1,00
Tabac & fumer, & priser, & macher....... Idem 150 £. 00
Cigares et ciga.retles...c.cccieuaiiains Idem 200 . 00

XI. — BOIS

HEN, communi (1) rde s onl Wl s oSt Bt e » Exempts
XIV. — PRODUITS ET DECHETS DIVERS.

Tiégnimnes feais . vae s dmiman s s da danion » Exempts

XVI. — MARBRES. PIERRES, TERRES ET
COMBUSTIBLES MINERAUX

Huile de pétrole et de schiste............ » Exemptes
XVII. — METAUX
PR Gl s oe ssssimine o d ned e oW s » Exempte
XXXIII. — OUVRAGES EN MATIERES
DIVERSES

Allumettes chimiques en bois ...........[ 100 kilogr. 12100
Seanx 8n boIB. cv v oveweas devssesbinns s » Exempls
Malles en fer, malles plaquées ordinaires » Exemptes
Ice-pitcher, Ice Waters, Sorbetiéres...... » Exempts

(1) La bacaliau est soumis aux droits inserits au n® 46 du tarif général. (Décret
du 3 avril 1894.)

(1) Le eafé paye 78 franes les 100 kilos au lieu de 156 fr.

(4( Le poivre paye 104 fr. les 100 kilos au lieu de 208 fr.

(4) Des mélasses payent 20 centimes les 160 kilos net par degré de richesse sac-
charine absolue (Lol du 14 juillet 1837).

(1) Les bois rabotés et bouvetés sont exempts de droits. (Déeret du 27 mars 1895).
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On sait que le Pacle colonial régla, dés le début, le régime
commercial des colonies, mais surtout de la Martinique, de la
Guadeloupe et de la Réunion. Ce systéme subit a4 diverses
époques des changements dans un sens plus ou moins libéral,
mais le principe de la navigalion réservée, qui en était la
base, avail toujours él¢ mainfenu, méme en ce qui concernait
les aulres colonies, qui avaienf été tenues plus ou moins en
dehors de ce régime commercial.

Sauf pour le Séndégal, qui avail un régime spécial, cette
restriction ne portait que sur les rapports de la Métro-
pole avec les Colonies, el celles-ci pouvaient commercer
librement avec les puissances éfrangéres, a4 l'imporlation,
comme a l'exportation.

e pacte Colonial prit fin, en principe, dés 1789, date de
I'émancipation relative des Colonies. Mais ce n'est que par
la loi du 3 juillet 1861 que la rupture en ful définitivement
consommeée.

Cependant, en ce qui concerne la Guvane en parliculier,
deés le 1er mai 1768, des lettres-patentes avaient susbtitué le
régime de la liberté commerciale & celui de la prohibition.
Cel acte soumeltail seulement toutes les marchandises
importées de I'étranger ou exportées vers I'élranger i un
droit fixe, insignifiant, de 1 0/0 sur la valeur. Il fut renouvelé
par un acte du Conseil du roi du 15 mai 1784, qui eul les
meilleures conséquences pour la Colonie, car il étendit ses
relations commerciales avee les Colonies étrangéres voisines
et particulierement avec I'Amérique du Nord. Ce régime,
maintenu quand la France reprit possession de la Guyane
en 1817, fut remanié¢ depuis par divers actes locaux ou
métropolitains, sans modification auw principe libéral du
syvsteme. Le déeret de 1864, y apporta un changement impor-
tant : en vertude cet acte, tout pavillon était désormais admis,
sauf en ce qui concernait les rapports enire les Colonies et la
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France, pour lesquelles le pavillon nalional restait obliga-
toire. Enfin le sénatus-consulle du 4 juillet 1866 affranchit
entierement les Colonies au point de vue commercial.

De celte ¢poque date 1'établissement de l'octroi de mer
au profit des communes, et des (arifs douwaniers établis par
les conseils généraux au profit des budgets locaux. Mais la
loi du 11 janvier 1892 subslilue a4 son tour au régime du
libre-échange celui de la protection. Par son application aux
Colonies, celles-ci se trouvent désormais renfermdées vis-a-vis
des importations étrangeres, dans le méme systéme de prohi-
bition que la Métropole elle-méme. Cet acte, en effet, abro-
geant le sénatus-consulle de 1866, enléve au conseils généraux
Iinitiative en matiére de f(arifs douaniers. Malheureuse-
menl, il n’a eu jusqua ce jour d'autre résultat que de faire
payer beaucoup plus cher au consommateurs certains arti-
cles, qu’ils sont malgré tout obligés de demander i I'importa-
tion étrangére, le comnerce nalional ne poveanl les lewr
Journir.

On était en droit d'espérer que par compensation les
Colonies seraient traitées, vis-a-vis de la France, sur un pied
de parfaite é¢galité, et quelles auraient ¢1é considérées comme
territoire francais non pas seulement a 1'égard des pays
étrangers, mais aussi pour les échanges avec la Métropole.
Il n’en fut rien. Aprés avoir vu renchérir dans des propor-
lions élevées la vie matérielle nos colons se sont encore
trouvés dans lobligation de payer, pour l'introduclion en
France de leurs principales productions, des droits (rés élevés.

Il est & remarquer que les produils de nos colonies n’im-
portent encore qu'en peliles quantilés, comme les bois,
gommes et résines, les peaux de beeufs, les plumes d'oiseaux,
la ramie, l'indigo, le tabac. les vessies nalaloires de pois-
sons, efe..., sont exempts de tous droils. Au confraire ceux
qui conslituent I'objet essentiel de 'industrie coloniale et pour
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lesquels les colonies réclament protection contre les concur-
rents élrangers, paienl des droils considérables. Ainsi. bien
que bénéficiant de la farewr du demi-tarif, les suecres colo-
niaux paient a 'enirée en France un droit de 60 francs les
100 kilog., le cacao en féves 52 franes, le chocolat et le cacao
en pate 75 francs, le café en feves 78 franes, le café moulu ou
torréfié 104 franes, les espéces (cannelle, girofle, piment,
poivre, muscade, maecis, ele...), 104 francs, la  vanille
208 francs. « On comprend, disail avec raison le rédacteur
d'un grand journal parisien, que la betterave ait demandé a
étre protégée contre la canne i sucre. Mais qu'est-ce que le
protectionnisme le plus enragé pourrail trouver a redire i ce
que les cafés, les cacaos, les vanilles, 1es thés de nos colonies
entrent en franchise ? La France n'en produit pas. Elle n'en
produira jamais. le ciel s’y oppose. Les droils mis sur ces
produits coloniaux ne peuvenl done s’expliquer que par des
préoccupation fiscales. »

REGIME D'ENTREE. — Oulre les droits de douane fixés par les
tarifs promulgués par la loi du 11 janvier 1892, les marchan-
dises sont soumises, i leur entrée dans la colonie, i des droits
d’octroi, percus au profil des communes, au prorala de leur
population, ainsi qu'a des droils el lawes de consommniation.
Les marchandises soumises a4 chacune de ces deux catégories
d'impot sont expressément énumérées et les tarifs portent,
non plus sur leur valeur, mais sur le poids ou espéce.

Sont prokibées les armes el les munilions de guerre propre-
ment dites a destination des parliculiers, dinsi que les poudres
de chasse de provenance élrangere.
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TARIF D'OCTROI DE MER
(Déeret du 11 mars 1897. — Délibération du Conseil
général du 19 juin 1897.)
Unités Quotité fixdée
de par le

perception Conseil général
Anitinauxe vivants

Clevang, ), geh e ol Sty o R Téte. 27150
Malles ol IO b S e st b & s o e Idem 20 00
Anes Anesges ef ANOBS. .. .. vin s oin vieis e A id. 3D
Boeuls et tanrelll o v Sohes o Fode s id. 12 50
Bouvillons, taurillons et veaux............ id, 3 50
T ey T et oo D R S id, 6 00
Pores, béliers, brebis, e3 moutons, agneaux,

boues, chévres et chevreaux............. id. 150
2 e T S SR e B s S id, 5 00
Nolatllegiet gibiere. . b .. loliiies b it e 5 id. 0 25
Oies, dindes et dindons.. .. e 5L g id. 1 00
Autres animaux non dé OGS, . o e e s s Valeur 5 0/0

Produils et dépouilles d'animaue

Niantdes Bal0E: . oo v if re e e Bt 100 kil. net 3 40
SAUOIRRONE. o s . L s s s s e Idem 18 00
Conserves et exiraits de viandes, \1'111(105
appretiesss oL il s O = id, 10 00
Lait concentré oul cONServé,......c...ovvens id. 6 00
Crins bruts, préparés on frisés.......... by id. 7 50
SIS i s e oo et B o 100 kil. net H 00
S SHNAONE o iand e R ek el id. 5 00
?;f;::ﬁf Huiles de pieds de beeuf et
2 5 12770y G003 R S L id. 7 50
RUEFRRC L DA TR St Valeur 5 0/0
Beurres salés et beurres faclices........... 100 kil. net 10 00
Margarine, oléo-Margarine, ete............ Idemn 7 50
Fromages de toute 80Tt ........o v vat s, id. 10 00
Aithres on—-AdenOmIEes. oo ci vl B e e Valeur 5 0/0
Péclies
MOTHOE sk o o hess avee - 200UKIL. A6t 3 D0
Bolssons ) Bacaliam oonans o vmadin i o= Idem 2 00
de MAGUETedRE. . e cotise Situn i id. 4 00
mer Autres, sees, salés ou fumés, .. id, 4 00
Conserves de poissons, marinés on a
Me S e S s s anes s s v e 3 Valeur 500
Graisses et huiles de poissons............. Idem 500

Substances animales

Mati¢res et substances propres a la méde-
cine, parfumerie et pharmacie........... Valeur 500
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Farineue alimentaires

Eroment e Bamlae. ook s S i
SIS Cen CRTRRORL L i e e
MAIS 0N FrHInS L Gaes apaesies aa o i vk
ANOING 0N ETRING . Srh vl st S o i wt)oa
Pain et hiscuits’'de: e« ve aactosd b ico s us
Pormimesdptorye. . i it es ik pr kL putaE LR
Légumes secs et leurs favines., ........ Fii i
s Bl B o e e R
Riz en grains ou en paille, brisures de riz..
Autres non denOMINESy. ... s vl 5 an vie

Fruits et graines

REnite s I CBIMGRITeE. - el s o s
et graines: ( Oléaghienx . ... ..cconwos vrss

Denrées coloniales de consomimnalion

bitits onteoncrols. s sohnis svnn .
\ 1* jet poundre blan-
Sueres < turbinés (¢ (L IERR A W e O
R A e et
PEIANGER . e P e e
B | o R L R e e
MEIBSSE ¢ ot s R T AR SV et e
Sirops, bonbons, biscuits sucrés et confi-
tTe8. . s b B AN T e ety
POTVED. oot i ar S0 et ah s o eyt e,
BIMENTE ., . oowe B8 SOl o s et
LESeT T ) | RS TR e BRI g e *
11 A BRI TE L e WAL IR s o T
LB, A A et I e R M o e
ETRIIBE oo i o enin e wd
de la régie, priser,
Tabacs de la régie, hachés.
fabriqués ¢ Bouts des Antilles..
Gigares i o« <b ok
Baatyen oo d e
Huiles el sues végélai.r
Poix, galipot, goudron, brai gras
Résines Bf BECY, & v s as snian o sats
et Thérébenthine. .. .v o oo vavdesis
résineux | Essence de thérébenthine.. ... ..
‘ N -CAIESES Tt e
) en paniers®i. ...
( Comestibles ( en fits et autres ré-
Huiles \= ceipients i . o
fixes ( a graisser les machines...........
de palme et de coco.... ... setase

de graines grasses et aultres.

Unités Quolité fixée
de par le
perception Conseil général

Baril de 90 kil.

100 kil.
Idein
100 kil.
id.
id.
id,
id.
id.

YValeur

Valeur
Idein

100 kil,

Idem
id.
i
id,
id.

Valeur
100 kil,
id.
id.
id.
id.
100 kil.
id.
id.
id.
id.
id.,

100 kil.
Idem
i,
id,
id.

id,
id.
id,
id,

SS82s

Tl 0 S0 b e =
S8
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<
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-

5888 aE88qwa?
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Sues

3 OB R e ol s o

quPé."\O_ § TACHETEE: o sttt L e s
particuli¢re

Bois

Rouges , de pin et sapin

BCIER e i aler, e o W e

Bois Sapin blanc............ s e

T Madriers et. autres bois de

conslruire CORBIPRCHDN Lo o (5 sy s

Autres non dénommés travail-
lés ou non travaillés........

Fruits, liges et filaments @ owvrer

B By ) A R T e e e
chanvre ! teillés ou peignés...............
ANITeE NONFAENOTIINES, & vc 5 amsnisl s semiats

Teintures et tannins

Peintures 6t TANIENS., . .ol vvenionn e o o T
Produils et déchels divers

Betteraves et légumes verts................
DSgNINes: CODBBTIVIERL - ol v vrysms e disiai i s
Fourrages secs, foin comprimé.............
Son de toutes sortes de grains..............
Anfres non dénommes oL o vl e se s

Boissons

en futs, de

? Bordeaux..

VIS . en futs, de

ordinaires Provence el
Boissons' \ . vinssimilai-
fermentées FOS et
Vins de liqueurs : vermouth. .

BIOTE i dod ot S E A TN

Autres nondénommds.... ...

I de mdcélasse

. | 1 (rhum et ta-
0lsssons ’ s ;i1 1) e S
distillées ) Eaux-de-vie [ go"conige™ 00
de grains el

‘ pommes de

de terre......

Boissons  Liqueurs......... e
distillées § AMmSR 0 b s b

Unité Quotité fix’e
de parle

perception Conseeil général
Idem 200 00
Valeur D 0/0
Meétre courant 0 033
Idein 0 018
Métre cube 5 00
Valeur 5 0/0
100 kil. 4 00
Idenm H 00
Valeur 50/0
Valenr 50/0
100 kil. 100
Valeur 5 0/0
100 kil. 0 50
Idemn 1 00
Valeur 5 0/0
Hectolitre R
Hectolitre 2 40
Iden 6 50
Idem 00
~Valeur 5 0/0
Hectolitre 270
Id. 9 20

Id. 45
Id- 15 00
Id. 12 00
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Pierres, terres et combustibles mincrau.r:

(B2 b T I N i
Matcériaux | Ciment de tnulr smh .........
Atitres . e

Houille crue ou mlhunm N e
Huile de schiste et pétrole (essence) pro-
pres & Déclairage... ... anasaisiaananns
Autres non ch nummu .................

Métlawr

Fonte brufe et Masse....iveeeeosrsoeens
BarGHnG s 1 RAIIE: i e P R ke e
en barres de

toutes {
formes P BRT ) o s M S AR .
Fer platind s Tole et fendllards. ... .o
o Lameé, zingué euivedi.. . .. -
laminé [ Téle ralvapistasss pr =t ane

Nejor ctind o Radlsy . .. o unrer e A
en barres de

toutes

formes ANTTes: oo
Acier lamind en tole ou en bandes. .. ..

pur, en masses, . laminé,. tré-

: file
Cuivre 4 Jlé.... T 2 T fesenens
AULS alli¢, en masses, laminé, tré-
) L I TR G T
Plomb en masses, battu'ou laminé......
Etain = — —
Zine - - C— &
M BEERE DB s s aave saals o e iea
Autres non dénommes. ....... SR T
Produits [chimiques
Minium et blane de céruse........ et es

Sel marin de saline ou gomme

Acides, sels, autres produits non dénom-
TGRS e s s o S e e v A R e B e

Teintures prépardes
Teintures préparées. ..

Compositions diverses
_Savons, autres que ceux de parfume-
BUES | boi o e s s it b e aes Al b A
G O EEE. e e o e el i
Bougies de toutes sortes.. .. ....c.iuuis
eihandellas: St e nii e s e
Colle forte

Unité
de

100 kil.
Idemn
Valeur

1000 kil.

100 kil.
Valeur

100 kil.
Idemn

id.
id.
id.
id.
id.

id.
id,

id.

id.
id.
id.
id.
id.
Yaleur

100 kil.,

Idem

Valeur

Valeur

100 kil.
100 kil.

id.

id.

id.
Valeur

Quolité fixée

ar le
perception Conseill général

12

0 25
0 30
5 0/0
125

il 13
5 0/0

U'gmmmq (=R
SSHB8 8 g8

=
=
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Unité Quotité fixde
ae par la
x perception  Conseil général
Pateries
Tous objels de porcelaine et de faience.. Valeur 50/0
Poteries de toutes Sortes...cesconsccscss Idemn 5 0/0
Verres el eristau.c
(ilaces de toutes sortes. ...c..ee... 3 i Valeur 5 0/0
Bouteilles vides........ o AR ea Idem 5 0/0
Flacons de pharmacie....... e e id. 5 0/0
Dames-jeannes (contenu non COMPris)... Picee 010
Fils
B e o e e i e . Valeur H0/0
QOUATORTER . o oo om i atats iy - 100 kil. 500
Cordages { autres, ficelles et lignes de
[ “péche comprises,........ . 100 kil. 10 0.0
Pissus de toutes sortes. . .cvevvenes alrais Valeur H 0/0
Papier et ses applications.....cv-eeeesse Idem 5 0/0
Peawr et Pelleleries ouvrées
Peaux + Cuirs 4 semelle et au dégras, . 100 kil. 20 00
prépardes ( Aulres......ceeess PR e e Valeur 5 00
Chaussures de toutes sortes....... Tdenn 5 0/0
Ouvrages en meélaw.e
h \’ en plomb, grenailles........ i 100 kil. 2450
Ouvrages | en zine, clous,,........... Ielein 6 {50
{0 (s oY (e R A S ! Valenr 5 0/0
Ourrages en matieres diverses
Chapeaux de toules sortes....... Valeur 5 0/0
Marchandises non dénommées aun présent
1 R SN SRBP =Tl ) e e 4 Valear 50/

Tminunités el ervemplions

1° Armes el munitions de guerre proprement dites ;

20 Effets d'uniforme pour les officiers et fonctionnaires, d’habille=-
ment et d'équipement pour les troupes, la gendarmerie, le corps des
surveillants militaires et le service actif des douanes ou les articles
a leur confection ;

8 Approvisionnements destinés aux batiments de I'Etat ;

4o Objets de toute sorte introduits par Padministration locale pour
le compte des services publies qui sont & la charge de la colonie ou
des communes, connaissements a 'appui ;
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5° Mobilier, effets et objets 4 nsage avant servi et les trousseaux
des éléves envoyés dans la colonie; '

6° La glace et le matériel desliné o la fabriquer ;
| 7° Les chevaux et mulets importés pour la gendarmerie et I'artil-
erie ;

3° Les machines de foute nature servant & Pagriculture ou a4 I'in-
dustrie ; les piéces détachées et organes de ces machines :

U° Les pompes et le matériel d’incendie ;

10° Les ornements d’église et les objets destinés an enlte
directement :

11° Les monnaies ;

42 Les livres de toute sorte et les cartes géographiques ;

13° Le matériel des lignes télégraphiques ou teléphoniques importé
pour le compte de I'Etat ou de la colonie. ;

importés

TARIF DES DROITS DE CONSOMMATION

(Déeret du 11 mars 1807. — Délibération du Conseil général du

19 juin 1897.)

Unités Quotité fixé
de par le
b > : - perception Conseil général
Produits el dépouilles d'aniinawe

Viandes salées (1).cecnsnsises O s T LT ] S 21 2 60
SAUCISRONE s v T LRt idemn 15 00

Conserves et extraits de viandes ; viandes
ARPEAIBEE. L Jisvica s ancannman SRR e id. 8 00
Liait concentré ou CONSErVe. ....cuucusans id. 4 80
Crins bruls, préparés ou frisés.... .. saoain id. 400
SUlf8 e id. 4 00
Sandoux., . .q. S id. 4 00

Graisses animales ¢ Huiles de pieds d

beeuf et de mouton s 6 00
| BREBR . o oaeie 5 Valeur 4 0/0
Beurres salés et beurres factices......... 100 kil. net 3 00
Margarine, oléo-margarine, ete.......... id. 6 00
Fromages de toulesorte. ... cvoewetanana id. 8 00
Autres non dénommes. ..ee..vceancnsann Valeur & 0/0

Notsa. — Le droit de 5 p. 0/0 sur les marchandises ad calorem est cal-
culé sur la valeur de la facture augmentée de 25 p. 0/0.
(1) Le baril de viandes salées est de 90 kilos,
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Peches

MOTUE St v oels woisn
Bacaliglcuva. o ou

Poissons de mer { Maquereaux ........
Autres, secs, salés ou

BRI e it

Conserves de poissons, marinés ou i
PhUEle o oo et s pninmiee s o caianarmis ol v < e o
Graisses et huiles de poissons...........

Substances animales

Substances propres i la médecine, L la
pharmacie et a la parfumerie:c....... e

Farineuw alimentaires

o v enubETH S SRR

oM CHIESR s ol e
IANDING BN GLAINE. .\ oo sores | von e dalens
Bisculls 4o M. . ..o vvosssvs siianpemn
Pommes de tBITR. .. . s i svinn s s okionione
Légumes secs et leurs farines...........
e e v B s SRR B e e e e

Froment en farine

brameb 1 Lll‘aeﬂl(‘[l(,(.r .....................

Denrées ¢ otomath de wnsmnm(thon

bruts ou cone yeln. ol
Sucres \1" jet, poudre blan-
! lm‘him’»s RGeS s
/g jeloase el
Chcrat TRIATIES . i i sviwaas algtaty ale 4 e
T R S S T
I T ot R S e e L i
PRI e o e S e R e e e
on fenllles. oo van i sy
de la ]l{.’,’l(‘ a
e 1]y Lt e,
Tabacs.... deI la régie ha-
) e | B S
fabriqués | bouts des Ad-
tithesr el
mgare ..........

Unité
de

Quotité fixée
par le

perception Conseil généra

100 kil. net
Idem
id,
id.

Valeur
Idem

Valeur

baril de 90 kil.

100 kil,
Idem
tcl.
id.
il
id,
id.

Valeur
ldem

100 kil.

Iden
id.
2.
id.

100 kile

Idemn

id.

id,
id,
id.,

id.
Valeur

9 F

Lo
ML
cCoo

[N

(8}

£ 0/0
4 0/0

A 0/0

0 €50
1 36
0 80
160
0 60
1 60
2 40
1 00

A 0/0
4 0/0

1 60

“ 240
200
.3 40

28 00
0 60

24 00
4 30

20 00
24 00
24 00 °
80 00
4 0/0
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Huiles el sucs végélaur

( Poix, galipots, brai gras et

Unité
de

Quotité fixée

par le

Perception Conseil généra

et Fi T LR e i 100 kil. 100
i o S pabentinet o Ao L A Idem o500
il ’ Essence de térébenthine. ...... id. 4 00
Huiles végitales, comestibles el autres..... id. 7 00
Sues d’espéces particuliéres : opium....... id, -+« 200
ANtreR L e o B bl e e et R A v meA ek Valeur 4 0/0
Bois
Bois rouges de pin et sapin seiés.......... le métee courant 0 026
Planches et poutres de sapin blane......... Idem 0 014
Teinlures et tanins
Teintures et tanins...... R R e 100 kil. 65 00
Produits et déchels divers
Fourcages 86cs, 0. .. c.oomusvisslivsaees Idem 0 40
Sons de toutes sortes de grains............ Idemn 0 80
Conserves de légumes..........cocuuunnues Valeur 4 0/0
Boissons fermentées
Vins ordinaires en futs de
BOrdBaitx |l soiishinds .... Hectolitre 220
Vins ordinaires en futs de
Boissons Provence et similaires..... Idem A5,
fermentées | Vins de liqueurs: ver-
173 (1) 17 ) R S R T 5 20
BIBLE dciiienzinss e s id. 4 00
Autres nonmommes. ........ Valeur 4 0/0
Spiritueux du eru | en bouteilles..::.:00..- - -le litre - G 06
_ou provenant de ) en cercle, & H6" centi-

Iextérienr tigrades . . o0 ci bines Idem 002
Liqueurs et fruits & Peau-de-vie........... id. 012
Eaux mindrales....si.ueees 3 A A B Hectolitre 3 00

Pierres, terres, combustibles, minéraur

B Ty e R T 100 kil. 020
Mat riaux Ciments de toutes sortes. .. Idem 024
L (e 1w R 5o Valeur 4 0/0
Houille crue ou carbonisée. ......cc...c0nn Tonne 1 00

Huile de schiste et de pétrole (essence pro-
pre a l'éelairage........ s A e - 100 kil. 0 99
AMEDER i s ety o e s S AT R e e Valeur 50/0
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Metawr
Fonte brute en masse....... o I
étiré en barres de, rails.....
Acier. ..} toutes formes.. ..., ( autres. ..

laminé en toles ou en barres.....
e y pur en masses, laminé, fréfilé
Cuivre... allié, idem

Etain en masses, idemn
Zine en masses, idem
Mercure natif

Produils chimiques

Minium et blane de eéruse.....,
Acides, sels et autres produits............ .

Teintures prépardes

Teintures préparées
Compositions diverses

Savons, autres que ceux de parfumerie

(o it e R e e e S L D

Bougiet de toutes SorteS, iaus vy soiy sinsas

Cnandalios i ol deniing il e 00

Colle=10Tte . . o s e e e e s
Asitres non QEHOMMIEE . vl ciamisrermmsir. .

Poleries

Jarres, pipes en fterre, poteries cuites, en
grés. poteries réfractaires en terre com-—
mune, tous objets de faience et de poree-
I s fa

......................... .
Yerreries el cristaur
Objets en verres ou en cristaux........... y

Fils

Fils de lin et de chanvre, & voile, fils de co-
ton purs on mélanges, fils de laine et de
BOLET e ., IR L e :

Cordages GOUAIONNGS., . vounooosoonnnn o e

Autres, ficelles, lignes de péche comprises, .

Tissus

Tissus et confections de toutes sortes.......

Unité
de

Perception

100 kil,
Idem
id.
.
100 kil.
.
id.
id,
1.
id.
YValeur

100 kil
Valeur

Valeur

100 kil,
Ielemn
id.

il .
in.
Valeur

Valeur

Valeur

Valeur
100 kil.
Idemn

Valeur

Quotité fixée
par le
Conseil général

88

S

20 O OO D
SEBEE

.
<

(5

4 0/0

o
<
e

A 0/0

% 0/0

& 0/0
A 00
8 00

4 0)
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Papier et ses applications
Papier, cartes el cartons...c.esssvssisaesnse
Peawwx el pelleleries ouviées

Peaux ¢ cuirs A semelles el au dégras. .
prépateest aniros. ooa e el iin oo
Chaussures diverses autres que bottes, bot-

{ings ‘ob BONNBIG, .. ve NN S vy v
Maroquinerie, couverture d’album pour
photographies en pean, bois, ¢toffe, papier,
uni, décoré et autres. Album pour photo-
graphies entitres, Semelles déconpées en
cuir et talons,........ el o ey e
Tiges de bottes, de bottines, de bottillons,
empeignes clagques cambrées ou non,
quartiers en veau, vache, chévre, ehiévre
ou chevreau en cuir verni ou non verni,
Brides pour sabots. Gants d’agneau, veau
ou chevrettes. Articles de sellerie fines
Selles. Articles de bourellerie.Courroies
et cordes en ecuir pour (ransmission.
Tuyaux de cuir et autres ouvrages en
cuir et en peau pour machines..........

Ouvrages en meétaux
Orfévrerie et bijouterie. Produits et fourni-
turesd’horlogerie.Caractéres d'imprimerie.
Machines et mécaniques qui ne sont pas
destinées & 'agriculture ou a lindustrie.
Pitces détachées de eces machines. Cou-
tellerie, tous ouvrages en métaux....... .

Arines, poudre et munilions

Armes et munitions de chasse. Pitees de
DY EOLECRING S s vl etk ety dLem o &

Mewubles

Chaises, fauteuils et canapés cannés oun
PO OB E, o o e e B =¥

Ouerages en bois

Fuls et boucauts. Sabots communs, peints,
vernis ou garnis, Malles en bois ou en
¢arton TeCOUVErS 8N CUIl, vu s.e o sisy suiva

Instriiments de musique

Instruments de musique........ .o =

Unité

Quotité fixéa

e ar le
Perception Conseil général

Valeur

100 kil,
Valeur

Idem

Valeur

Idem

Valeur

Valeur

YValeur

Valeur

Valeur

% 0/0

16 00
& 0/0

& 0/0

5 0/0

A 0/0

& 0/0

& 0/0

& 0/0

5 00

4 0/0
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Unité Quotité fixée
de par le
Pereeption Conseil général

Ouvirdag malicres diverses

Chapeaux de toutes sortes: Instrunrents de
précision. Voitures suspendues. Allumel-
tes chimiques. Brosserie. Mercerie ef ta-
bletterie. Bimbelotterie. Parapluies et pa-

rasols. Articles de mode, Litge ouvre,,,, . Valeur 4 0/0
Toutes autres marehandiges nondénommedées
n'ayanl point de similairves i la Guyane., _ Valeur 4 00

Immuniteés el exvemptions

1° Armes et munitions de guerre proprement dites

20 Effets d'uniforme pour les officiers et fonetiornaires, d’habille-
ment et d’équipement pour les troupes, la gendarmerie, le corps des
surveillants militaires et le service actif des douanes ou les articles
destinés & leur confection.

3° Approvisionnements destinds aux batiments de 'Etat ;

42 Objets de toute sorte introduits par I'Administration loeale pour
le comple des serviees publics qui sont & la eharge de la colonie ou
des communes, connaissements & Pappui; -

5" Mobilier, effets et objets & usage ayant servi etles trousseaux des
cléves envoyés dans la colonie ;

6" La glace et le matériel déstiné & Ia fabriquer;

7° Les machines de toute nature servant 2 agriculture ou a l'in-
dustrie, les picces détachées et organes de ces machines ;

8 Les pompes et le matériel d'incendie ;

9" Les ornements {'églises et les objets destinés au culte, importes
directement pour le compte des fabriques;

10 Les monnaies; .

11° Les livres de toule sorte el les cartes géographiques ;

?2“ Les pierres concassées, de construction, les minerais d'or el de
sel s

13° Le matériel des lignes télégraphiques on téléphoniques import?
pour le compte de I'Etat ou de la colonie,

Il estégalement percu sur cerlaines marchandises wne laxe
dite de consonmeation fixée ainsi qu'il suit :

Taxe de consommation

Sur les tabacs en fonil‘lns, les 100 kilogrammes. . TR AL
—  manufacturés, les 100 kilogrammes......... 120 »

(Arrété du 23 mars 1889.)
sur les spiritueux, quelle qu'en soit la provendnce, contenant plus
de 24 centicmes d'alcool pur. ‘

Norta. — Ledroit de 40,0 sur les marchandises ad calorem est cal-
culé sur la valeur de la facture augmentée de 25 0,0.
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Pour les spirilueux en cercles, par litre d'aleool & 56 degrés cente-
SRS e st ST o e e e e A R (T s 140
Pour ceux en bouteilles, quel qu'en soit le degré, par litre de
Hanitder . Je re saie i e o RO S < 110
Pour les liqueurs et les fruits & 'eau-de-vie, soit en cercles, soit en
bouteilles, par-ifredeiligude; . .. ... onovivin niaeatesa B 140

(Délibération du Conseil général dn 25 décembre 1880, décret du
6 aont 1881, délibeération du Conseil ‘géndéral du 22 mars 1880.et arréte
du 23 du meme mois, surtaxe de 0 fr. 10 cent. vot: le 20 décembre
R N L

Sur Popium. (Délibération dn Conseil général du 22 mars 1889 el
arréte du Gouverneur du 23 du méme mois.)

Par kiloprasnmed OP R L Sam e st e by o nid < aihie o apa TR »

(Délibération du Conseil général du 26 novembre 1895.)

L'or natif provenant des placers de la Colonie est soumis,
a lentrée & Cavenne, a une taxe de 10 franes par_kilog., qui
bien que percue au profit de la Golonie est considérée comme

une sorte d'oclroi de ville.
Enmvnagasinage. — Les marchandises placées a lenlrepot
réel dans les magasins de la douane sont soumises a4 un droit

d'emanagasinage fixé ainsi qu'il suit : ..

TARIF DES DROITS DE MAGASINAGE

Armes & Ten, I3 CRISEE i inin s s vt Bosi o wiad fr s s s starae 1 00
Cligores, 18 CAIRE0 . .o cahsm s sasi o s B s atoam 55 £h v L4 aa 1 00
Bouts des Antilles:, | CalgBe, c. oo s i mies e e e sees 0 60
Clonserves alimentires: T CalBse. . ar . coss i oo s nons e 00
NS (DAlIOTE 65 COIBEER) i < . s 5 vttt a8 Wiee e o5 By SRS 0 95
Malles, la malle............... T i At e LTI 0 9
INECHIIEE 3 COIRRBE . v ol oo bt B e S S AR A 60
DI - BB, o . i g Eacemtor Stz B 0 95
Porcelaine ou faience, le boueaut, . ... .. L AV e Rl
Porie=batileilleRax | ... o de b B SRR e E A e fl 2 8 v 1 60
Tissus et effets & usage, la malle, eaisse ou Lade, ... ... . ... et
Al ORIBREAOTE DHDTET Ly i e B O e e e 0 50

laleaisEeoniin i O LTt vt 0 50
Beurre |} le T e R R o o o i v 0 50

Jei2 frdguing  n0 5500 e e L 025

YarbBartl .. bl oS annanens e e e SR 0 50
Bidre.. | la barrique.......... i e e A o A P 0 80

caitge eupanier ded2shouterlless 7 0Ll s 025
Bisexuits et So el am: S i e e e L e e B s e 0 50
Blaneide baleme ke calBso. it on it i i e s s s T s 0 50
Bois de teinture et d’ébénisterie, les 1,000 Ledos, ... .. ... 0. - 6 00
Bougies: o Caiffes fy, s v A E R e 8 e R 0 50

Boucaut en bottes, le boueaut........... mayed D it e i O g )



Te boucaut. ....oonvrinnninnirrtonocnpianans 1 00
Calé ot cacao \ P00 DA g e ol I e S 0 60

' lo iquart. i e miies 7
R e T 0 70

_ TR oI AR L e e N CeS P 04
Glons, Te Haril.. ..ot Ll fosemionn s 0 fli:
Cordages, les 1,000 kilos................. X i et e A i‘)l)
Cotonssiiio b llx l_mll(* e s e et e Ak w IR AR R s 0 90
la Dol ORI L s e st AR e 110
GOt e sanve § {o quart............... i e s ava s s 0 50
A i (:lhﬂl cIm croucrou, les 50 kilos.............on 0 30

ames—jeannes vides, la pidce.......... :
Eaux mi!n*mles_ la c‘aissvl.. e L T S e SRR L EIet e v (1) 33
FAries, scen. | :1 l;i‘ﬂ_r.i! ..................................... 0 50
; ..\ (D 0t e e e S U e e 0 2 AL RCACIE TN 0 30
Fora les 4,000 K08 . o .cvnmin v onasimesisveiais s sicv's 2 00
. ]t The OB, o - s A 60
LAl RS
la petite t‘(ll‘-‘-(‘ 0 30
(;il'(’u[‘ﬁ... i : ]l:.: s | L e T S T 0 40
B BB s e B e e A s e e 0 50
e e Sre o N 120
I 1) \ lunl('mi—l')m'riquc..............:::::::::::::: 100
/ ::1 dame-jeanne ou touque. ... 0 40

s . 1a'calsse o PAIIeD: (Ll e o ni s s e s (
Laitcancentre, la caisse.. . ..c.ccvmveraaien e t; {IB
Rl L
Légumes secs \ }l l]i'.']]llll‘—l)ill'l] ............................... 0 40
| ltl :;: B e h e e e Ml T o 0 40
\ B s eataie s e 5 s ate el et b 4e s e Y
le boucant.

Morue et baca- \ le 1i':-]r¢(ﬂll|1], s .. .. il i P % 83
1 E7:T ) R .’h‘lillll\ """" Til)ﬁ
_le 1/8 ou uwr\ 0 50
O ivasss (10 DALTIGUB st oass syt s bt G w20 s 0 80
b Joquoart s i R R e S ey 0 50
Oignong.sess | {: (]‘:::T (TR o1 Gy oo S R 0 40

Ak e e R G e R A 0
e T Dllon. .. R e ‘ (’z I:OO
T it e S BRI 0 30
Plomb, les 1,000 Sl o L 300
dle’ongr‘;ws \ tl'aiiqsv nlm }mmcl 0 50
Era ! lobarilcioieineis R L i 1 00
Rhum, lla DORTAGUS. o ve.ooa vwwinsoss s nvndsipesnsnsesons 1 20
tafla. le t-l(‘l"'l“‘fln ....................................... 0 80
cognac le QUATEAUE. . .o 0 50
RN ARBIE—BHIING . .. . o0 ss § e cininn 2 53 0 30
y R e 120
Riz 'lP,([l_lal't............... --------------------- ();%0
B e L P S T 0 30
Roucot Tk T R Ak S 0 80

R 3 Tt VR M OO MR RSO S = iy 50 & 1070



Saindoux, la caisse......... g vemin e T SRR A 0 50
\‘ ]IP h]ﬂl'il..l...i.... ............................... 0 80

P A G A= DATIL ., o .5 5, L o i N i 0 40
Salaisons ¢ 1, quarEidebaril. .. e e R T S 0 30
Cde Ay Bide bl i e v e T R N ot 0 20

Baes vides. A, DA Eorte D BROE it e aiasian i s (o e gt 0 50
Savons, la caisse.. .... N P MM ) WL 0 50
Qo] Fo e s T S b o s e, ASCE WS 1 00

: o la sa e DOICHes AT s s e S 0 30

o Botemal oo D et R b o e s e R 2 00

S 1T b e e, o 1 50

Sucres R S R e e e s 1 00

’ Toltjuant, sacolrhallans 20t e ot ol O e e 0 50
BT o e T A, St et el B (R SN 0 50

B R T o o e e e i T e o e 4 t 00

Tabac en s Jealdernl-DOBeanl L o a i s s e i s s e v e & 00
fenilles f B R s e e kg 0 50
S T R T e R e e S 0 50
Poleiondilee Ll A0S o e o et s 5 s s e s 3 00
L T T 1T o S Tt st e e e S R IO P 1 20

e LR i p o e R e o e i 0 80

Vins I £ (et PR SR e s SR e 0 30
caisse ou panier de 12 bouteilles................. 0 30

|iion tenhleRatle fBtel At tf T e et T s e 2 00

Zing en: feuilles, 1o 1000 alns. S8 o o Wevs e v 3 00

Les marchandises non admises a la consommalion el en
transbordement pour un autre port, sont recues en enlrepit
fictif 4 charge de réexportation el sans payer les droils
d’entrée. Mais elles ne peavent rester plus d'une année dans
cette position, et a 'expiration de ce délai, les droils sont
liquidés d'office,

Droitls de navigation. — Les droils el laies accessoires de
navigation sont les suivanls ;

Francisdtion des batiments de toute nationalité :

Batiments de 100 tonneaux et au-dessus. . 60 francs
— au-dessus de 100 tonneaux.... D —
- de 200 a 300 fonneauX......s. 90 —

En sus de 300 tonneaux, 15 franes par 100 tonneaux supplé-
mentaires :
Droit de séjowr aw lasarel :
Officiers ou assimilés, par jour............. 3 francs
Sous-officiers, soldats ou assimilés, par jour 2 - —
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Le pilotage des navires francais, el élrangers donne lieu &
la perceplion des droils suivants:
10 A lentrée el a la sorlie:

Navires au-dessus de B0 tonneaux......... 30 francs
— - der B4 99 tenmeanx . odiininary - 90 —
—  de 100 & 149 tonneaux............ 70 —
— de150 4 199 tonneaux... ... ... .. 90 9 —
— de 200 2 299 tonneaux......;:.t.. 100 ==
— de 300 & 399 tonneaux. ... .o ovn s 125 -

Au-dessus le droit est augmenté de 15 franes par 100 ton-
neaux.

Sont exempts des droils de pilotage les navires de tous
pavillons faisant le cabotage entre les ports francais, du
Maroni a la rive gauche de I'Amazone.

20 En rade. — Transport du pilote en grande rade, a la de-
mande du capitaine. quand-le- voyage ne sera pas suivi de
I'entrée du batimentdans le port, pour une marée. 10 francs

Changement de mouillage dans la petite rade de
B 005 R SR R S RO e e o ol 6 —
Séjour du pilote a bord d'un navire, par 24 heures. 6 —

Pilotage de la petite rade de Cayenne i la
pointe Macouria, quel que soitle tonnage du navire,

BLVICE DENSltics covenivis tas v ui oot s lee B —
Droil d’aiguade : :
Navires de 200 tonneaux et au-dessous. . ... 20 francs
- 2 4 300 tonmeamel o o ae vy 30 —
5 .301 el an-dessus. v v i iy s 4 =
(‘ahoteurs t’i_("lAO.l}H_ pavillenss ek iyt vy, B

Sont exempts de ce droit : les hatmmnts de guerre et cabo-
teurs de la colonie de moins de 50 lonneaux.

Droit de tonnage : :

Batiments francais et étrangers, par tonneau de marchan-
....... 1 fr. 50

R o e r b a g
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Sont exempts du droit de tonnage :

Les caboteurs de la Colonie.

Les navires en reliche forcée et ceux ne faisant aucune
opération commerciale. :

REGIME DE sORTIE. — Droits de timbyre des connaisseinents :

Pour chaque expédition, il est fourni quatre connaissements,
dont l'un est revétu d'un timbre de 2 fr. 40 el les trois aulres
portent un cachet de controle gratis.

Les droils de sortie sonl :

Peaux de beeufs. pour chacune, par navire francais ou
Biranuer. s s an s BtuRemmetie e Ll e S by 0B

Or natif : 8 0/0 de la valeur calculée d’apres la mercuriale ;
par exemple, en ce moment, & raison de 2 fr. 80 le gramme
pour l'or en poudre ou en pépites et 2 fr. 90 pour l'or fondu en
lingot.

Toutes autres marchandises exemples,

Chargeiment et déchargement. — L’embarquement et le
débarquement des marchandises ne se fait direclement i quais
que pour les caboteurs locaux. Les biatiments de plus de
100 tonneaux, mouillant & une certaine distance des quais el
appontements, ont recours aux chalands que leur louent des
industriels de la ville au prixde 5 a 8 fr. la tonne de marchan-
dises. Mais ces chalands ne pouvant accoster a terre qu'a
marée haule. le travail du chargement et du déchargement est
trées lent, car il nest possible que pendant la moitié de la
journée.

Usages cominerciaur. — Le commerce dimportation
comme d’exportation se fait par l'intermédiaire de coniinis-
sionnaires, qui, le plus souvent, sont, en méme lemps com-
mercants. Ces commissionnaires se chargent, movennant une
rétribution, ou comuission, d'acheter ou de vendre pour le
comple des commercants guyanais avec lesquels ils corres-
-pondent. Ce sont également eux qui, le plus souvent, affré-
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tant, toujours pour le compte de ces commercants, les navires
qui servent au transport des marchandises. Bien que n'opé-
rant en principe que pourle eompte el au nom de leurs com-
mettanls. certains commissionnaires ne se contentent pas de
leur commission. Leurs exigences augmentent dans de larges
proportions le prix des marchandises el méme le frel des
navires. Ces intermédiaires fonl le plus grand tort au com-
merce national dans presque toutes nos colonies.

Le taux de la commission est, pour les marchandises d’im-
portation expédicées de France & Cayenne, de 5 0/0 sur les ar-
ficles de Paris, el de 3 a 4 0/0 sur ceux de Nanles, de Bor-
deaux et de Marseille. Pour les marchandises d’exporlation,
vendues par les commissionnaires pour le compte des négo-
ciants de la place, le taux est de: 1/4 0/0 sur 'or et 3 0/0 sur
le bois de rose, les vessies nalatoires, les plumes de parure,
el presque lous les aulres articles du payvs.

Moyens de régleinent. — Les commercants de la place
soldent les marchandises qu'ils recoivent soil par des envois
d’or natif provenant de leurs placers ou quiils achétent sur
place, soil par des frailes ou mandals que leur délivre la
Banque de la Guyane, sur le Comptoir national d’escomplte de
Paris, soil enfin, mais pour une faible part, par des envois de
produils et denrées de la Colonie. Le taux du change ou prime,
pour les traites de la Banque, est de 2 0/0. Les négociants de
la place délivrent dgalement des lrailes sur les maisons de
banque ou de commerce de France avee lesquelles ils sont en
relations d'affaires. La prime exigée par eux varie ordinaire-
ment de 1 &11/20/0. Mais le lirage de cestraites esl {résincer-
dain el généralement limité,

Monnaies. — La computation monélaire de France a été
mise en vigueur a la Guyane francaise par arrété local du
2 février 1820. Depuislors, l'arrété, également local, du 19 mai

-1828 avait fixé le coursdes monnaies étrangéres dans la Colo-



— 187 —
nie. Aujourd'hui, les monnaies francaises seules ont cours
légal 4 la Guyane. Toulefois il avait été frappé autrefois,
spéeialement pour la Golonie, (rois monnaies de billon , des
picees de cuivre de 5 el 10 centimes, aujourd’hui disparues de

la circulation, et la pieéce dite sow wmiargué blance, valanl

CAYENNE

La Statue de Scheelcher et la Banque

(Au centre et en contre-bas, la 1ue Christophe-Colomb)

dix centimes, encore en usage dans la Colonie, Ges monnaies
ne se frappent plus,

Bangue de la Guyane. — Les banques coloniales de la
Martinique, de la Guadeloupe, de la Guyane,dusSénégal et de
la Réunion, ont été, comme on le sait, eréées en principe par
la loi du 30 avril 1849, qui ordonna le prélévement d'une cer-



B e

taine fraction sur l'indemnité accordée aux colons, apres
I'émancipation, pour les dédommager de. la perte de leurs
esclaves. Mais elles ne furent constituées en fait que par la loi
du 11 juillet 1851, qui en régla les statuls, modifiés plus tard
par la loi du 24 juin 1874, :

Les décrets des 24 novembre 1849 et 22 décembre 1851,
fixérent les détails de leurorganisation, qui fut complétée par
le déeret du18 novembre 1862, porfant création & Paris d'une
agence centrale des banques coloniales. La Banque de la
Guyane, en parliculier, ne pul étre installée que par un décret
du fer février 1854, avec un privileége de vingt années, qui ful,
parla loi du 11 septembre 1874, prorogé pour vingl autres an-
nées, puis mainlenu jusqu’au e janvier 1900, par les décrets
successifs des 20 juillet 1894, 21 décembre 1895, 13 déecem-
bre 1896 et 27 décembre 1898, Le privilege vient d'étre prorogé
de nouveau jusqu'au 1ov janvier 1901 par un décret du 28
novembre 1899.

Le capital de la Banque de la Guyane est fixé, depuis le
déeret du 4 novembre 1875, 4 600,000 france. C'est une banque
de préts el d'escomple, ou plulot une banque de cireulation.
Sa principale fonction consiste en effel & émelttre des billets,
qui ont cours légal dans toute l'étendue de la Colonie, mais
dans la Colonie seulement. Ils sont de 500, 100 et 25 francs
remboursables & vue, au siege de la Banque. Elle escompte
également des effets & ordre portant deux signatures:; mais
I'une de ces denx signatures peut élre suppléée par la remise,
soit d'un connaissement passéal'ordre dela Banque, soit d'un
récépissé de marchandises, ou bien encore par la cession d'une
récolte sur pieds. Cette derniere disposition, qui est la réali-
sation du crédit agricole, donl la solution est encore a trouver
en France, était nécessitée par les difficultés de la situation
au moment de la eréation de ces bangues, el aussi justifiée
par l'origine méme du capital dont elles ont é1é formdées.
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L'échéance des billets & ordre escomptés par la Banque ne
doit pas étre supérieure a 120 jours. Pour les trailes el mandats,
I'échéance ne doit pas dépasser 90 jours de vue ou avoir plus
de 120 jours, si I'échéance est déterminée. Ces effets doivenl
étre timbrés.

La Banque est aussi autorisée a recevoir, moyvennant un
droit de garde, le dépot volontaire de titres, monnaies, lingols,
matieres d'or et dargent et a faire le commerce des métaux
précienx, monnayeés ou non monnayeés.

Les affaires de la Banque sont prospéres, grice surtout an
développement considérable de cette derniere opération et,
chaque année, elle distribue a ses actionnaires des dividendes
élevés. Ses actions., émises 4 5)) francs, valent aujourd hui
1,200 francs environ.

Le Crédit foncier colonial, qui fonctionne i la Martinique,
4 la Guadeloupe el & la Réunion, n'existe pas a la Guyane.

Assurances. — Aucune Compagnie d’assurances marilimes
n'existe actuellement dans la Colonie. Celles établies dans les
divers ports de France et & Paris surtout, ne consentent que
difficilement a4 assurer les navires afirétés au cabotage local.
— encore n'est-ce qu'a des taux trés élevés, 9 et 10 0/0 de la
valeur, — alors que les batiments voyageant au long cours
trouvent aisément des polices de 5 a4 G 0/J). Les chargements
sont ordinairement assurés 4 raison de 1 1/4 0/0 de leur valeur
(1.25 0/0).

IV. — Importation

Nous allons examiner avec quelques détails les diverses
marchandises qui alimentent notre commerce d'importation,
en insistant principalement sur les marchandises de prove-
nance étrangére qui pourraient étre remplacées par des simi-
laires d'origine francaise.

Les divers groupes de marchandises seront examinés dans
l'ordre décroissant de leur importance.
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Boissons. — Cet arlicle, de provenance presque exclusive-
ment francaise, est le plus important, en valeur, de notre
commerce d'importation, en raison de son prix d’achat. Nous
importons, en effef, annuellement, pour environ 1 million 1/2
de francs de boissons diverses, fermentées ou distillées. En
1897, la France, sur une somme fotale de 1,529.916 francs,
nous en a fourni pour une valeur de 1,312,420 franes, la Marli-
nique et la Guadeloupe pour 134,154 francs et I'étranger pour
83,342 francs seulement, sur lesquels la Guyane anglaise seule
entre pour 50,485 francs.

Les vins nous viennent uniquement de France; les vins de
consommation courante sont importés en grandes quantités;
il en a été introduit exactement, en 1897, 2,048.125 litres, d'une
valeur de 823,166 francs. Ils sont contenus dans des futs de
225 litres. Les vins de Bordeaux rouges valent de 135 a
150 franes la barrique, les blancs de 175 4 200 francs. Les
vins de Provence (Saint-André, Chiateau-Lalauze, Bazille et
Lenhardt) se vendent couramment de 100 a 150 francs, suivant
les marques. Les vins fins (Bordeaux, Bourgogne, Cham-
pagne) sont ordinairement contenus en caisses de 12 bouteilles
valant de 25 a4 100 franes. — Parmi les vins de liqueur, le
Madére est le plus connu et le plus demandé. 1l en existe
plusieurs marques. Celles dites Madéres d'origine, de Cabrol
ou de Chastenet (Bordeaux), se vendent de 38 & 45 franes
la caisse de 12 bouteilles. Les marques comiunes cottent de
27 4 28 francs. Le Madeére de T'énériffe vrai se vend & raison de
45 a 50 francs la caisse.

Les alcools nous viennent de Irance (frois-six, cognacs)
et des Antilles francaises et anglaises (tafias et rhums). 11
en a ¢été importé, en 1897, pour une valeur totale de 182,802
francs.

Trois marques principales de veruiouth, toutes francaises,
sont consommeées dans la Colonie. Le Noilly-Prat coute de 20
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a 23 franes la caisse de 12 bouteilles ef de 24 a4 25 francs la
caisse de 24 demi-bouteilles. Les marques Etoile, Gosdran,
ele., se vendent de 12 & 16 francs la caisse.

Les principales marques de siére sont francaises. La biére
Velten vaut 20 franes le panier de 25 bouleilles, 35 franecs la
caisse de 38 bouteilles et 15 francs la caisse de 50 bocks. La
biére Bobée vaul 7 & 8 [francs le panier de 12 bouteilles el la
bieére Krhardt 48 4 50 fr. la caisse de 48 houleilles, — Labsinlhe
de Pernod, marque francaise, vaut 45 francs la caisse de
12 bouteilles et 50 franes la caisse de 24 1/2 bouteilles; I'absinthe
Cusenier 50 franes et 'absinthe Rivoire 40 francs. — L'eau-
de-vie de geniévre, provenant d’Allemagne par 'intermdédiaire
de Surinam et de Demerari, vaut 18 francs la caisse de
12 bouteilles et 22 francs la caisse de 24 demi-bouleilles. —
La Charlreuse vaul 100 franes la caisse, les Marie-Brizard
o0 franes en moyenne, les liqueurs Cusenier 50 francs ef les
liqueurs de Gosdran de 30 4 35 [rancs.

Farinewx alimentaires.— Apres les boissons, ¢'est I'arlicle
d'importation le plus important. I1 en est entré, en 1897, pour
une valeur totale de 1,281.214 franes. dont 743.212 francs repré-
sentant des provenances francaises et 538,002 franes les prove-
nances étrangeres.

Sur le total de cel arlicle, la farine de froment seule entre
pour 703,637 francs, représentant la valeur de 2,166,412 kilos.
Dans ce chiffre, les provenances francaises sont comprises
pour 1,143,698 kilos, valant 433.266 francs au prix de la Mercu-
riale, et les provenances élrangéres pour 1,022,714 kilos, valant
270,371 franes. Les farines américaines font aux farines fran-
caises la plus sérieuse concurrence.

La farine de froment est importée, soit en barils de 80 kilos,
soit en caisses en zine de 22 kil. 500 nets. La farine en baril
vaut 35 4 40 franes le baril de provenance francaise et 30 francs
seulement le baril de provenance américaine. La farine en
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caisse vaut 12 francs lorsqu'elle vient de France et 10 francs
quand elle est de provenance éfrangére.

Le mais en grains esl importé en grande quantité ; il en est
entré. en 1897, 337,611 kilos. valant 66,776 francs. Dans ce
chiffre, les provenances francaises enfrent pour 12,855 francs,
les étrangeéres pour 53,921 francs, soil quatre fois plus. Cel
article est mercurialisé au prix de 0 fr. 20 le kilogramme ; il se
vend sur place, en moyenne, a raison de 12 franes le sac de
50 kilos. La farine de mais est importée, sous zine, & peu prés
dans les mémes conditions. c'est-a-dire de France pour un
1/4 et de 1'étranger pour 3/4; mais la valeur totale de cetle
importation ne dépasse pas 6 & 7,000 francs par an. Elle est
mercurialisée i raison de 0 fr. 30 le kilo.

La France et I'étranger (Guvane el aulres possessions
anglaises voisines) envoient & peu prés i la Guyane la méme
aquantité de riz. Il en est enfré, en 1897, 556,000 Kilos, dont
237,308 kilos valant 58.843 franecs, provenant de France. Cet
article vaut, & Cayenne. de 25 & 35 franes le sac de 75 kilos,
suivant les qualités (Ballam, riz blane ou riz chinois).

Les fécules exotiques (farine de manioc, couac, sagou,
salep, ete.) viennent aussi du dehors. 11 en a été importé pour
25,916 francs. représentant la valeur de 50,469 kilos, dont
10,490 kilos valant 3.953 francs seulement, provenant des
Antilles francaises; le reste était fourni par les Guvanes
anglaise el hollandaise et le territoire contesté franco-hrésilien.

Enfin les légumes secs et les pommes de terre, qui entrent
pour une forte proportion dans Palimentation locale, sont
également expédiés, en grande quantité du dehors et surlout
de France.

Produils el dépovilles d aninnr. — Cel article figure au
tableau des importations de 1897 pour une valeur totale de
1,068,191 francs, dans laquelle les provenances francaises sont

-

comprises pour 577,027 francs et les provenances élrangeres
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pour 441,164 franes. Sur ces chiffres, les viandes salées enlrent
pour une valeur de 319,197 francs, la charculerie préparée
pour 29,394 francs, dont 29,268 francs de provenance francaise.
el les conserves de beeuf en boites pour 121,511 franes, dont
40,687 francs de provenance francaise. — Les viandes salées
de pore, de provenance étrangere, valent 110 franes le baril de
90 kilos net. De provenance francaise, elles se vendent ordinai-
rement plus cher, 125 a4 130 francs. Les viandes salées de
beeuf valent en moyenne 48 franes le demi-baril de 45 Kilos.
Ces articles proviennent en grandes quantités des Etats-Unis,
ainsi que les conserves de viande en boite (corned-beef) qu'on
se procure a raison de 22 francs la caisse de 24 boites; le
saindoux vaut 130 francs et le beurre 250 francs la caisse de
100 kilos. — Les saucissons de Lyon et d’Arles sont tres
demandés. Ceux-ci valent 7 francs le kilo, le saucisson de
Lyvon se paie 10 franes le kilo. Les fromages (Hollande, Cantal,
Roquefort et Gruyeres) valent de 2 fr. 50 a 3 franes le kilo-
gramme. Les jambons francais (Mayenne et aufres s’achétent
de2fr. 804 3 francs, et les jambons américains 2 fr. 20 a 2{r. 50
le kilo. — Le beurre salé est enlré pour 64,945 francs, dont
36.831 franecs de provenance francaise. Les fromages ont été
importés pour 131,598 franes, dont 119,341 francs de prove-
nance francaise.

Les Etats-Unis nous fournissent enfin une grande quantité
de lait concentré en boites de fer blanc. 1l se frouve depuis
quelque temps concurrencé par le lait francais pasteurisé en
flacon ou en boite, qui est malheureusement plus cher. Tandis
que celui-ci vautde 30 francs 4 35 franes la caisse de 48 boiles,
le lait conceniré de provenance américaine ne se paie que
28 francs.

Aniinavzr vivants. — Cet article vient principalement de
I'étranger. Il en a élé imporlé en 1897 pour une valeur de
950,866 francs, dont 4,808 francs seulement représentant les
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provenances francaises et 946,058 francs les provenances
étrangeres. Dans ce dernier chiffre, la Guyane anglaise est
comprise pour 69,215 francs etle Venezuela pour la différence,
i quelques centaines de francs pres,

Des Anlilles anglaises (Barbade, Sainte-Lucie) nous viennent
quelques petils chevaux de selle et de voiiure, ainsi que du
menu bétail (moutons, pores) et de la volaille. — Les c¢hevaux
carrossiers, les mules et mulets d’'Europe ou des Etats-Unis,
entrés pour 31,545 francs, se vendent & raison de 800 & 1,200
francs en moyenne, les mémes animaux, du pays et des
Antilles de 300 & 350 francs. -— Les beeufs, vaches ou tanreanx
valent en moyenne de 250 a 400 franes; les moutons de 35 a
40 franes, les pores de 25 4 30 francs, les poules et coqs de 3 a
5 francs pitee.

Tissus et confeclions. — 11 esl eniré dans la Colonie, en
1897, pour une valeur de 923,551 francs de tissus et confections.
chiflre dans lequel les provenances francaises se trouvent
comprises pour 848,845 francs. Cet article est done presque
exclusivement d'origine francaise, sauf quelques tissus de
coton de fabrication anglaise, qui sont introduils pour une
valeur de 50 & 60,000 francs.

Les tissus de lin sont entrés pour un total de 58,396 francs,
sur lequel les provenances francaises sont représentées par
95,847 francs. presque la lotalité. Les tissus de lin en piéces
sont entrés pour 41.844 francs, sur lesquels les provenances
francaises figurent pour 39.676 francs. le reste envoyé d’Angle-
terre par Demerari el des Elals-Unis. Les lissus les plus
employés i la Guyane sonl : les cowtils pour matelas,
traversins, oreillers, housses de meubles, tentes pour bouli-
ques, ete., qui sortent des fabriques de Bruxelles, d’Evreux,
Mayenne, Laval, Lille el Roubaix, les batistes blanches ou
imprimées (mouchoirs el chemises), les {foiles leinles de
Lille, pour mouchoirs, matelas, rideanx, housses, elc..., la
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loile unie écrue, la toile blanche ou mi-blanche. les toiles
dnprimdes, les damassées, les treiilis el les lissus épais pour
tapis, ete.

Les lissus de colon, presque exclusivement francais, sonl
enlrés pour 695,208 franes. dont 453.019 francs de tissus en
pieces. C'est, on le voil, un article trés important, surtout si
on y ajoute les wéleiments de colon, qui sont entrés pour
152,608 franes, dont 151,777 francs d'origine el de provenancc
francaises. Les principaux tissus de coton employés dans la
Colonie sont : les calicols impriinés ou non, les madapolams,
les croisés teints ou imprimés, les diverses variétés de
faconnés (brillantés, piqués, bazins, salins, damas, elc.), el
les tissus fins (jaconas, nansoucks el mousselines), — articles
qui sortent en général des fabriques de 'Est et d’Alsace; puis
en grande quanlilélesrouenneries, articles lourds et communs,
fabriqués unigquement pour Uexportation : indiennes, madras
el paliakas, toiles de Vichy. moleskines, fulaines, croisés,
mollelons, et enfin une série de tissus en filés de couleur.

On note encore dans lesimportations. des Zissus de laine
pour 149,296 francs, dont 29,506 francs en picces; des
vélements de laine pour 119.790 francs, donl la presque
totalité de provenance francaise. des lissus de chanvre el de
Jute(torchons. servielles communes, saes, tissus d'emballage
et vetements de faligue), enfin des fissus de soie.

Denrées coloniales de consominalion. — Cel article est
entré en 1897 pour une valeur de 615,494 franes dont 468,467
frunecs en marchandises francaises el 147,027 francs en
merchandises élrangeres. Dans cet article sont compris :

10 Les sucres (d'usine 1°¢ et 2° jel — poudre blanche — sucre
brut ou concret ou cassonade — et sucre raffiné); le sucre
d'usine et le sucre brutl sonl importés en barils garnis ou non
intérieurement de papier, le sucre raffiné est introduit soil
en pains de poids divers, emballés dans des bocanx garnis
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intérieurement de papier, soit & I'étal de sucre cassé ou de
sucre scié. Ces derniers sont emballés, soit en vrac, sous zine,
en des caisses de 30 kilos valant de 22 4 25 francs, soit par
petits paquets de 0 k. 500 & 5 kilos, en caisses de 50 kilos
environ, et valant de 38 & 40 francs. Le sucre scié en paquets
de 2 k. 500 ou de 5 kilos vaut de 81 & 85 francs le baril de
90 kilos;

20 La mélasse, provenant principalement de Demerari et de
la Trinidad, est enlrée pour une quanlité totale de 184,113
kilos, dont 16.€81 kilos, valant 2,533 francs, venaient de la
Martinique el 73,991 kilos de Demerari. Elle est mercurialisée
a I'entrée, pour la liquidation des droils, & raison de 0 fr. 15
le kilogramme. Cette mélasse est employée exelusivement a
la distillation ;

doLe café en grains, qui vaut de 2fr. 80 & 3francs le kilo en
gros, est entré pour un total de 37,132 kilos valant 74,264
francs, provenant indifféremmentde France, de la Martinique,
de la Guadeloupe, de Demerari, de Surinam et du Venezuela.
— Emballage : sacs de 50 kilos ;

4o Le cacao en féves ne s'importe guére 4 la Guyane;
c'est la seule denrée coloniale produile dans la Colonie en
quantité suffisante pour satisfaire entiérement la consomma-
tion locale et donner lieu, en outre, & un mouvement
d’exportation;

50 Le chocolal est entré pour 2,396 kilos valant 6,560 francs.
11 provient de France (chocolat sucré) et des Antilles francaises
(chocolat naturel) ;

Go Le poivre, en balles de poids variable et valant de 1 fr. 80
a 2 francs le kilogramme, est entré pour 2.208 kilos valant
4,092 francs et provenant également de France, des Elats-
Unis et de Surinam;

7o La vanille est entrée pour la quanlité insignifiante de

2 kilos valant 318 franes et provenant de la Guadeloupe et de
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la Martinique. Elle est mercurialisée a l'entrée i raison de
7 francs le kilo. Mais le prix en ville varie suivant 'impor-
lance des arrivages, dans des limiles exirémes de 10 &
A0 francs;

80 Enfin, le fabac est importé pour une valeur de 185,000 fr.
environ, sur lesquels le tabac en feuilles (3 francs le kilo)
entre pour 33,192 francs, représentant 27,896 kilos. Il provient,
pour la plus grande part, des Ktats-Unis et, pour des quantités
relativement faibles, des Guyanes anglaise et hollandaise et
des Antilles francaises.

Ouwvrages en mélawe. — Cet article, qui comprend princi-
palement la bijouterie, I'orfévrerie et I'horlogerie, présente
une certaine importance. Il en est entré, en 1897, pour une
valeur de 522,771 francs, dont 484,093 francs de provenances
francaises, et seulement 38,678 francs de provenances étran-
géres.

Péches. — Cet article est importé pour deux tiers par le
commerce francais et pour un fiers par le commerce étranger.,
11 figure, en effet, pour une valeur totale de 203,511 francs,
sur laquelle les provenances francaises se chiffrent par
196,261 francs et les ¢trangéres par 97,250 francs. Dans le
total des importations francaises, la Métropole entre pour
166,625 francs el les Colonies (Martinique et Guadeloupe) pour
29,636 francs.

Cel article comprend : la morue, le bacabiau, les maque-
reaux, les harengs saurs, les poissons secs, salés ou fumés et
les poissons conservés a la saumure ou i I'huile (homards,
saumons, sardines, anchois, thon, ete.) La morue est de pro-
venance ou francaise ou étrangére, le premicre élant loujours
plus chére (de 0 fr. 10 4 0 fr. 20 par kilo) que la seconde, qui
vaut 40 fr. la caisse de 50 kilos. Il est entré, en 1897, pour
137,553 francs de morues, dont 131,622 francs de provenance
francaise, presque la totalité. La morue ¢trangeére paie 60 fr.
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au T. G. et 48 francs au T. M. par 100 kilos de poids net. —
Le bacabiau, ou stockfish, d'origine exclusivemen! élrangére
(Ktats-Unis), paie 48 franes au T. G. par 100 kilos de poids
net et vaut sur place 110 franes le 1/4 de baril (100 kilos) el
55 franes le 1/8 de baril (50 kilos). — Les harengs saurs d’ori-
gine éfrangdre paient 20 franes (1. G.) el 15 franes (T. M.) par
100 kilos de poids net. Les maquereanx, sardines et anchois.
thons, saumons, elc., conservés au naturel, marinés ou pré-
parés a I'huile, paient 30 franes (T. G.) et 25 franes (T. M.)
aux 100 kilos poids net. Les produits de péche francaise sonl
enlierement exempts de droils & 'enlrée. Les morues scéches
bénéficient, au contraire, & U'importation aux Colonies d'une
prime de 20 francs par 100 kilos de poids net, lorsqu’elles
proviennent directement des lieux de péche ou des entrepots
de France, et de 16 francs lorsqu’elles proviennent des porls
de France sans y avoir é{é enfreposées,

Compositions diverses. — Cet article est entré pour un total
de 292,553 franes, dont 232.256 francs pour les provenances
francaises et 60,297 francs pour les éfrangéres. Sous celle
rubrique, sont compris : les savons de Marseille, entrés pour
68,864 francs, et qui se vendent sur place de 0 fr. 50 a 0 fr. 70
lekilo, suivantlesmarques (Saint-Charles, Cor-de-Chasse, ete.),
pour le savon bleu, et 0 fr. 90 en moyenne pour le blane; —
les bougies de toutes sortes, dont I'importalion s'est élevée
4 87.509 francs, sur lesquels 38,215 de provenance francaise el
qui cottent sur place de 15 & 20 franes la caisse, suivant les
marques (Fournier, Gouda, Voiture, ete.); — les chandelles,
entrées pour 4,585 francs et qui valent de 17 a4 18 francs la
caisse ; — la parfumerie, enfrée pour 40,233 franes, d'origine
exclusivement francaise. — Sonl encore compris sous cetle
rubrique I'amidon brat oun préparé, les médicaments composés
(huile de foie de morue, vins et sirops médicinaux de toutes
sortes, pilules américaines dont Iinlroduclion est autorisée),
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la cire ouvrée, les cirages, la colle forte et les épices préparés
(moutarde, etc.).

Bois a construire. — LEntré pour 130,233 francs, dont la
totalité, sauf quelques centaines de franes (393 franes), repré-
sente les provenances élrangeres, principalement celles des
Etats-Unis, qui figurent pour 123,212 francs. On peut done
dire que cette importation est presque exclusivement améri-
caine. On distingue : le bois rouge, de pin et de sapin, scié, et
le bois de sapin blanc. Ce sont principalement des bois
équarris et des planches brutes ou travaillées. Les prix de
vente sur place sont les suivants : bois équarris (de 0708 a
0715 de coté de section) de 1 franc & 2 francs le métre courant ;
les planches sapin rouge de 1 fr. 10 & 1 fr. 30 le melre, et les
planches de sapin blanc de 0 fr. 90 4 1 fr. 20.

Divers. — Mentionnons enfin, pour achever cette ¢étude
sommaire de nos principales marchandises d’importation, les
articles suivants ; peaux ef pelleteries ouvrées (peaux prépa-
rées, gants, chaussures), enfrées pour 220,753 franecs, dont
208,513 francs de provenance francaise; — Métaux, importés
pour 182,435 francs, dont 87,611 francs de provenance fran-
caise; — Huiles et suesvégétaux, importés pour 184,787 franes
dont 165,533 francs de provenance francaise ; — Ouvrages en
bois, importés pour 152,567 franes, dont 48,363 francs de prove-
nance francaise et 104,204 franes de provenance ¢étrangere, ele.

V. — Exportation

Nous éfudierons, dans cet article, les produits el denrées du
cru de la Colonie, qui sont actuellement ou ont été, & une
époque quelconque, l'objet d'un commerce d'exportation,
quelle qu'en soit I'importance. Cette étude ne comporte, pour
chaque produit, que des denrées purement commerciales,
tous les renseignements relatifs a la production ou & la prépa-
ration industrielle avant déja été fournis précédemment.
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PropuiTs D'ORIGINE ANIMALE

Pluiives de parure. — Les plumes d'oiseaux sont depuis un
assez grand nombre d’années l'objel d'un commerce assez
actif. La quantité maxima exportée annuellement arrive i
189 kilos (1888) el la quantité minima ne dépasse pas 11 kilos
(1894). On wutilise généralement les plumes de rapapa, ibis
rouge, honoré et surtout les plumes d'aigrelte blanche. Ces
derniéres sont longues, droiles, blanches, effilées, garnies de
2 rangs de barbes flexibles : elles ornenl le dos du héron blanc
méile appelé ici aigrette, et servent pour confectionner des
parures de dames et les aigrettes des képis d'offliciers. La
France regoit cet article de la Sibérie, de I'Inde, du Sénégal
et de la Guyane. Elle a imporlé, en 1887, 264,000 kilos de
plumes de parure; en 1890, 351,000 kilos et. en 1896, 778,000
kilos ; la consommaltion va done croissant rapidement. Nos
envois sont dirigés sur Bordeaux, el renfermés dans des
caisses d’emballage de retour, quelquefois garnies simplement
a lintérieur de papier ou de toile goudronnée, ou cirée, le
plus souvent de zine. Pour assurer la conservation des pitces
on saupoudre d'un mélange de poivre moulu et de camphre
en poudre qui éloigne les insectes. A Cayenne, ces plumessont
mercurialisées i raison de 238 4 30 francs le kilogramme nef.
En France, elles se cotent a raison de 36 franes le kilo en
moyenne. Mais le plus souvent elles se vendent a la piéce, a
raison de 5 et 6 franes pour les aigrelles el I'ibis rouge el 1 fr. 25
a 1 fr. 50 en moyenne pour les plumages de honoré. rapapa, ele.
On admet quune belle peau pése de 150 a 200 grammes en
moyenne.

Peaur de beeufs. — La Guyane exporte annuellement une
moyenne de 1.500 a 2,000 peaux, pesant chacune de 74 12
kilogrammes. En 1856, la Colonie en a expédié pres de 4,000
(maximum), en 1885, 1,372 seulement (minimum), en 1897,
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2,479 piéces. La Guvane expédie deux sortes de peaux :les
peaux vertes, salées simplement an sel marin, et les cuirs
salés el desséchés, Ces envois sont presque tous dirigés sur
I'Angleterre (Londres-Hambourg), par la voie de Surinam ef
de Demerari. En France, le principal marché est Bordeaux. —
Le prix & Cayenne est suivant les mercuriales d’exportation
de 10 franecsla piece. Mais en réalité elles se vendent au kilo &
des prix différents, suivant les sortes, les dimensions el les
provenances, On cote & Bordeaux 45 & 65 franes les 50 kilos,
pour les peaux vertes, dont le poids varie entre 7 et 12 kilos la
pi¢ce. La France a importé sons la rubrique « Peaux brules et
pelleteries » : en 1887, 77 millions de kilogrammes, en 1892, 638
millions de kilogrammes et en 1896, 54 millions 600 mille. Ces
peaux sont utilisées par les tanneries, qui les fransforment en
cuirs lannés pour la cordonnerie, la sellerie, la pellelerie, efc...
Elles sont expédiées empilées dans des fulailles de retour et
paient & I'entrée en France 3 franes les 100 kilos brut, quand
elles proviennent de I'étranger; celles des Colonies francaises
sont exemptes de droits.

Vessies nalatoires de poissons. — Elles proviennent d'un
poisson commun sur les cotes guyanaises, le machoiran jaune
(silurus felis). Apriés avoir été extraites du ecorps de ces
animaux, elles sont simplement desséchées au soleil. La
-(,-ulon;ne en exporte annuellement de 1,000 kilos (minimum) 2
4,000 kilos (maximum), empilées dans des barriques a vin
vides, du poids moyen de 100 kilos nel, — a destination de
Bordeaux oil elles trouvent actuellement acheteur a raison de
54 6 francs le kilogramme, le prix de la mercuriale i Cayenne
étant de 3 francs. Ce produit secondaire de lindustrie des
pécheries, dont l'exportation pourrait augmenter énormément
avec le développement de cette indusirie, se trouve en concur-
rence sur les marchés d’Europe avec les vessies desséchées
d’esturgeon provenant de Russie (Acipenser huso el Aec.
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Stwirio) qui lui sonl un peu supérieures en qualilé, mais d'un
prix bien plus élevé. Ces vessies servent & fabriquer de la
colle de poisson ou ichlyocolle, substance gélatineuse, qu'on
obtient en faisant bouillir dans de I'eau les vessies desséchées
et dépouillées de leur peau extérieure. Aprés cette préparation
la colle est livrée au commerce sous forme de plaques minces,
seches, difficiles & casser ou a couper, ou sous forme de
tabletles ow de lyires. Pour lui conserver ou lui rendre sa
couleur blanche, on l'expose souvenl aux vapeurs d'acide
sulfureux, dont elle garde du reste longtemps l'odeur. Réduite
par le rabot en copeaux minces, elle est soluble dans l'eau el
jouit de la propriété de se combiner avec le fanin, l'acide
gallique et plusieurs oxydes métalliques, en formant des pré-
cipités insolubles (laques); elle est coagulée par les acides et
entraine alors les subsiances tenues en suspension dans le
liquide, propriété utilisée pour la clarification desvins blancs,
de la biere, ele... Elle est employée aussi pour ecerlaines
impressions de ftissus, pour la préparation du carmin et pour
la clarification des liqueurs. Comme colle, elle est (rés em-
ployée dans la menuiserie (usage général & Cayenne), pour les
apprels des tissus, la peinture, la préparation du papier, la
confection des capsules pharmaceuliques, des perles fausses,
du papier glacé, des fleurs artificielles, des pains i cacheter,
du taffelas adhésif, des rouleaux d'imprimerie, dans le moulage
des pierreries et des écailles factices et dans le raccommodage
des porcelaines (en dissolution dans I'acide acétique ecristal-
lisable).

Cornes de boeufs el de vaches. — Nous en exportons
annuellement de 1,500 a 2,000 kilos, en vrac. Les cornes de
vaches sont ordinairement plus pelites et moins estimées. Le
prix courant est de 0 fr. 10 la piece. La vente a lieu le plus
souvent au nombre, & raison de 104 pour 100 ; quelquefois au
poids. Elles servent & la fabrication des objels en corne
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coutellerie, porte-monnaie, tabalieres, manches de poi
gnards, ete.,.)

Lessabols, cornillons el onglons. se vendent comme maliére
organique, ulilisable, soit comme engrais, soit pour la
fabrication du bleu de Prusse et des produits ammonia-
caux. Ilss'expédient en vrac et se vendent au poids. Leur valeur
est 4 peu pres égale 4 celle du sang desséché et autres
matiéres de méme nature employées comme engrais organiques
azotés,

PRODUITS D'ORIGINE VEGETALE

Cacao. — Cette denrée s'exporte a la Guyane sous deux
formes: le cacao en féves et le cacao broyé, en pite ou en
batons. Les grains ou féves sont de couleur brun-rougeifre
de forme ovale, un peu aplatis aux extrémités, recouverts
d'une pellicule grisitre, moins gros que les caraques, plus
amers et donnant une pite plus onectueuse, ce qui les fait re-
chercher pour les mélanges. De plus, ils sont durs, ayant
passé a la boucane pour éviter la germination et les piqares
d'insectes, ont une chair brune, d'une saveur apre, mais dé-
gageantune odeur de fumée,qui constitue leur principal défaut.
La cacao broyé est d'un brun foncé, ordinairement sans sucre,
amer, onctueux, d'un grain fin et sans résidu & la dissolution.
On en exportaitautrefoisde grandes quantités. Ainsi, en 1842,
la Colonie en a expédié 17.553 kilos, dont 3.248 kilos pour la
France et 14.305kilos pourles Etats-Unis ; en 1854, 19.796 kil.
dont 123 kilos seulement pour la France et 19.673 kilos pour
les Etats-Unis ; en 1871, 32,929 kilos; en 1891, 10.400 kilos, et
en 1897, 2,059 kilos seulement .

— Le cacao en grains s'expédie en sacs-toile ou en barils de
contenance variable, la pite en caisse-zine el les bilons en
caisse-bois. Celle denrée était dirigée autrefois presque ex-
clusivement sur les Etals-Unis; depuis quelque femps le
commerce francais absorbe tous nos envois. La France im-
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porte annuellement environ 28 millions de kilogrammes de
cacao, au commerce général, sur lesquels elle consomme &
peu pres la moilié, soit 13 4 14 millions. Klle en regoit princi-
palement du Venezuela, do Brésil, de la Guadeloupe, de la
Marlinique et d’Hailti. Lesbonnes sorfes v trouvent acheteurs
a raison de 100 & 120 fr. les 50 kilos (cacao en féves). Le ca-
cao sert a fabriquer le chocolat, les cacaos en poudre des
épiciers, des bonbons et le beurre de cacao. La graine munie
de son enveloppe renferme 44 0/0 de son poids de beurre de
cacao, et 2 0/0 de théobromine. Elle contient plus de matitres
grasses que les farines de céréales et est également plus riche
en malitres azolées,

C'est done une substance nulritive d'une valeur excep-
tionnelle. A I'état de pureté, le beurre de cacao se conserve
trés longtemps, a abri de I'air ; il a de nombreuxusages en
pharmacie el est souvent falsifié avee de la cire, de la moelle
de beeuf, du suif de veau, de I'axonge, ete... La lare légale
pour le cacao est de 12 0/0 pour les caisses ou futailles et 2 0/0
pour les sacs ou balles.

Café. — La Guyane a exporté autrefois de fortes quantités
de café. Ainsi, en 1842, elle en a expédié, rien que pour la
France, 10.987 Kilos valant 21.737 francs. Mais depuis celle
époque, celle exporlation suivant la décroissance des cultures,
a conslamment diminué, jusqu'en 1897, on elle n'est que de
289 kilos valant 433 fr. 50,

Les cafés de la Guyvane sont bien colés en Kurope. 1ls ont
été reconnus, a l'exposition de 1862 « parfails a tows égairds »
Les grains sont plats el larges, avec une pellicule argenlée
d'un vert un peu terne. L’ardme rappelle celui du pseudo-
moka du Brésil.

11 s'exporte en sacs de loile grossiére ou en baril de toules
dimensions. Le prix a Cayenne est de 1 fr. 50 le kilogramme.
On cote sur les marchés francais : les produils de la Nouvelle-

14
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Calédonie de 90 & 120 franes les 50 kilos, ceux de la Réunion,
deT160 a 170 francs les 50 kilos ef les sortes de la Guadeloupe,
de 140 4 160 francs, Nos ecafés (surtont ceux de la Montagne-
d"Argent) tiennent une place treshonorable parmi les meilleurs.
La France importe annuellement an commerce général, envi-
ron 122 millions de kilogrammes de café brut ou torréfié, et
en consomme a peu prés 70 millions d'une valeur de 160 mil-
lions de franes, Ses colonies ne Iui en fournissent qu’environ
1 million de kilogrammes, toul le reste de ses importétiuns
étant tiré des pays élrangers. Le Brésil est le plus grand pro-
ducteur de café du monde entier. Il en a exporté en 1890 pres
de 500,000 tonnes! Rappelonsque le premier plant de café qui
v fut planté en 1727. & Belem, provenait de Cayenne, dont les
plantations commencaient déjad s’étendre.

Rocow., — Le commerce guyvanais a exporlé a diverses épo-
ques, trois types distinels de rocou:la bixine, la demi-
bixine et la pale de Rocou. Cetfe derniére sorle étail et
esl encore exportée sous forme de pains ou gileaux de 5 a
8 kilos, enveloppés de feuilles de bananier, de balisier ou de
cachibou. entassés dans les fitls & vin de 200 & 250 kilos. (Vest
une pate de couleur rouge-vermillon, qui ternit un peu i la
surface, au contact de I'air, plus ou moins homogeéne, de con-
sislance butyreuse, grasse el onctueuse au foucher, d'une
odeur agréable el légere de violette, quand elle estde premiére
qualité ; la qualité inférieure dégage une odeur désagréable
d'urine putréfiée el présente une couleur rouge-brun. Cette
pate contient en movenne de 5 4 6 0/0 de matiere colorante
pure, laquelle est composée de deux substance, I'une rouge,
la bivine, Vaulre jaune, lorelline (celle-ci pour une faible pro-
portion). Ces deux coloranls sont employés par Uindustrie
teinturiere, soil séparément, soil mélangés. La deni-bivine
qui fut exportée autrefois, vers I1850-1860, dans des boites de
fer blane soudées, contient environ 12 0/0 de maltiére lincto-
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riale pure. C'estun produil plus soigné el plus pur que la pate
ordinaire du commerce, bien que contenant encore quelques
parties de graines macérées. Enfin la bivine du commerce qui
esl un mélange presque pur des deux éléments colorants du
rocou, n'a été exportée qu'a titre de produil d'étude, mais elle
aurait peul-élre avantage a étre produite en grand. de préfé-
rence 4 la pale, & cause des frais de (ransport infiniment
moindres et du plaeement plus sir. la cole étant du reste 4
peu pres proportionnelle & la pureté du produit. La colonie
a autrefois exporté de fortes quantités de rocou : en 1836, nous
en avons expédié 313.000 kilos ; en 1856, 455.457 Kilos, en 1866,
272,315 kilos. en 1871, 411.277 kilos, en 1875, 567.000 kilos, en
1885, 75,065 kilos, en 1895 2.033 kilos et en 1897, 1.912 kilos
seulement. Or lindustrie du monde en consomme annuelle-
ment une moyenne de 400.000 kilos. On voit donc que la
Guyane a elle seule a pu, a certaines époques, fournir toule
la quanlité consommable. Aujourd’hui la Guadeloupe et le
Brésil 1'ont atteinte el dépassée dans cette production, dont
elle a gardé si longlemps le véritable monopole, sur le total
de la consommaltion universelle , la France absorbe annuel-
lement pour environ 200.000 francs de rocou représentant la
valeur de 150.000 franes & peu pres. Cest elle qui délient en
quelque sorte le monopole de ce commerce.

Le rocou de Gayenne n'est jamais vendu dans la colonie. 11
est expédié directement, soit en France, soil aux Elals-Unis,
soit en Angleterre, et consigné pour la vente i des négociants
des ports réceptionnaires. Cing marques locales jouissaient
d'une universelle réputation : M.-S. (Mon(-Sinery); M.-S.-J
Mont-Saint-Jacques), & MM. Quesnel fréres, du Havre ; V. J.
(veuve Jannollz); D. F, (Dételle fréres) et R. M. (au docteur
Virgile). Aujourd’hui les négociants exportateurs de cetle
denrée sonl bien moins nombreux, mais leurs produits ne
sont pas moins recherchés. Les ports francais deslinalaires de
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nos rocous ¢laient, par ordre décroissant d'importance : Mar-
seille, Bordeaux, Nantes, le Havre. — Aujourd’hui, c'est
principalement Nanles, par Sainl-Nazoire. — La valeur du
rocou est une de celles, de toutes nos denrées coloniales, qui
ont le plus varié. Quand la production ne s'élevail pas au-
dessus de la consommation, le prix du rocou se maintenait,
entre 4 et 4 {r. 50 le kilogramme & Cayenne el enlre 5 et 6 fr.
en France, prix qui représentait pour le producteur un béné-
fice de 3 fr. 50 a 4 francs par kilo. Dans ces conditions, plu-
sieurs fortunes locales ont pu élre édifiées ou reslaurées. Mais
dés que la quantité offerte au commerce, sous l'influence des
gains réalisés, dépassait la quantum de la consommation et
s'élevait 4 500 et 600.000 kilos, immédiatement le prix descen-
dait & 45 et 50 centimes le kilo, & Cayvenne, ¢'est-d-dire 0,75 et
0,95 en France.

A ce taux, non seulement le bénéfice disparaissail, mais les
frais d'exploitation n'étaient quelque fois pas couverts. Depuis
quelques années le rocou est mercurialisé & Cayenne, a raison
1 fr. le kilo. Nos envois trouvent facilement acheteurs aun
Havre, & Bordeaux, 4 raison de 1 fr. 40 & 1 fr. 60, tandis que
les provenances de la Guadeloupe n’obtiennent que 0 fr. 50 &
0 fr. 70. — Le rocou a de nombreux usages dans I'industrie :
il sert & teindre les bois, les vernis, le beurre, le fromage, la
cire, la soie, la laine et le colon, en: rouge,amaranthe, l‘uugb
de sang, jaune-orange, jaune-mordoré, verl-bleu, et souvent
aussi pour obtenir des teintes d'attente. 11 s'ulilise également
en vue de donner du brillant & des leinlures plus lenaces,
mais moins brillantes. D'aprés M. Dumonteil,labixine aurait
la propriété de rendre les bois impulrescibles. Ajoutons que
le rocou passe pour étre un anlidote des empoisonnements
par le sue venéneux du Manioe.

Colon. — Celte denrée n'est plus exportée de la Guyane
depuis un assez grand nombre d'années. Elle ne I'a, du reste,
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jamais ¢L¢é en guantités imporlantes. Gependant, la moyenne
annuelle du produit a été, de 1832 4 1836, de 219,600 kilos, et
de 1837 a 1841, de 166,392 kilos. Quoi qu'il en soil, en 1853,
notre exportation n'élait que de 590 kilos, de 2,658 kilos en
1854, de 4,116 kilos en 1856 el de 7,469 kilos en 1871. La
Colonie en produisait deux sortes : la longue soie, d'une
nuance brillante, coton fin, fort et régulier, et la courte soie,
coton moins fin, plus dur el inégal. Ces cotons onl ¢élé tres
appréciés a Londres el au Havre, on ils élaient regardés
comme propres au mélange avee la laine pour la fabrication
du drap. Les longues soies ont été cotées, & I'Exposition de
1862, a raison de 3 fr. 80 & 4 fr. 50, el les courtes soies i raison
de 2 fr. 70. Les longues soies se rapprochent, par leur finesse,
des especes de Géorgie. On ne leur reprochail qu'un mauvais
égrenage, donnant & la filature beaucoup de déchel. Les
Etats-Unis consomment annuellement plus de 150 millions de
kilogrammes (1882), el la France, en 1896, en a importé 168
millions de kilos.

Cannelle. — La culture de cette denrée a été abandonndée
peu de temps apres I'abolition de I'esclavage. Antérieurement,
I'exportation annuelle se chiffrait entre 400 et 500 kilos en
moyenne. La cannelle de Cayenne provient, comme celle de
Ceylan, du lawrus cinnamomwn; leurs propriétés sont
presques identiques. La cannelle de Cayenne, riche en huile
essentielle, d'une odeunr fine et snave, et d'une couleur jaune
rosé, est cependant plus épaisse, d'une saveur moins marquée
que celle de Ceylan, el aussi d'une leinle un peu plus pile.

Le commerce en exporlail deux sorles : la premiére se
rapprochail beaucoup de la cannelle fine de Ceylan, mais avail
un parfum un peu moins délicat; la seconde avait une couleur
rougedtre, une texture fibreuse, un goul trés piquant et renfer
mait une forte proportion de mucilage.

La cannelle de Ceylan et celle de Cayenne sont les seules
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cannelles vraies, quiil faul distinguer des cannelles [ausses
(C. de Chine, ele.). Toules nos cannelles étaient expédiées en
France. Elles se vendaient dans la Colonie, vers 1824, i raison
de 2 francs le kilo. Aujourd’kui, les prix varient de 34 6 francs,
suivant les qualités. La cannelle de Chine ne vaut que 3 franes
en moyvenie,

L’écorce est trés employée en pharmacie et dans la confi-
serie. Elle sert également, avec les déchets ef les
feuilles, & I'extraction, par distillation, d'une huile essentielle,
tandis que les racines donnent du camphre. L’huile essen-
tielle, d'une odeur suave, est frés recherchée en Europe, ot
elle atleint un prix élevé. I’écorce en rend environ 4 0/0 en
poids. L’huile des feuilles est trés inférieure 4 I'huile
d’écorces. La premieére ressemble 4 'huile extraite du girofle
el se vendait, en 1820, 150 francs le kilo; I'huile d'écorces se
vendait de 5 4 6,000 francs. Celle-ci vaut aujourd’hui de 80 &
100 franes le kilo.

Muscade., — Le commerce local de la muscade n'a jamais
Glé tres florissant, el a disparu avee 'esclavage. Cependant, il
peut prendre de I'importance, ainsi, du reste, que le commerce
de toutes les épices, auxquelles le climal et le sol de cerlaines
parlies de la Colonie conviennent touf particuliérement. La
Guyvane expédiait deux sortes de muscades : la M. longue
(Myristicatlomentosa)el la M.ronde (Myristica [ ragans),donl
la qualité était un peu inférieure a celles de Banda (Molu-
ques) et de Bourbon. Elles arrivaient en France (seul marché
réceplionnaire) reveétues de leur coque, qui est d’'un brun
noiratre, lustrée el comme vernie. L'intérieur de la coque est
grisitre et l'amande ne présente point cel enduit pulvérulent
et blanchalre qui dislingue les wmiuscades inondées de Banda,
Amboine, Bourbon, ele..

Elles sont aussi plus pelites, moins huileuses et un peu
moins aromaliques. Le zizacis, arille du fruit desséchée, faisait
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aussi 'objet d'un certain commerce. Les noix sont employées
directement, comme aromale, par la pharmacie el la confiserie.

Elles servent aussi, dans les Colonies anglaises, & préparer
certaines boissons apéritives, trés prisées dans tous les pays
chauds (Sangris, Cok-tail, Cup, ete.). Elles contiennent 32 0/0
d'huile grasse, coneréte, et environ 6 0/0 d'une huile essen-
tielle hydrogénée appelée Macéne, qui hout & 1600 et dont
I'odeur rappelle celle du thym. Larille on macis donne une
huile essentielle oxygénée lrés aromaltique.

Le macis vaut de 6 a 8 francs le kilogramme et les noix de
A 4 6 frances en moyenne.

Girofle. — La Guyane a fait auntrefois un imporiant
commerce de girofle. Ainsi, elle en exportait, en 1836,
99,208 kilos; en 1854, 61,754 kilos; en 1871, 1,588 kilos, et en
1885, date de la derniere expédition, 101 kilos seulement. 11 v
a lieu de distinguer les clows et les griffes, les premiers bien
plus recherchés, plus riches en essence que les dernieres, Les
girofles de Cayenne (clous), bien que de qualifé un peu infé-
rieure aux girofles des Moluques, plus allongés, plus secs et
moins aromaliques, se sont exportés, antrefois, sur une grande
échelle. 1ls provenaient principalement du quartier de Roura,
des habitations jésuiles de la Comté et de la plantation
domaniale de la Gabrielle, qui a fourni, a elle seule, en 1841,
une récolte de 25,000 kilos. Les clous sont les fleurs du giroflier,
recueillies avant I'épanouissement des boutons floraux, tandis
que les griffes sont les pédoncules floraux, brisés ‘et séparés
du boulon. Ces premiers, sous forme de brins grisatres,
étaient expédiés & part. D'une saveur encore assez marquée,
les griffes contiennent cependant beaucoup moins d’huile
essentielle que les tétes et se vendent & un prix inférieur.
Elles étaient fréquemment mélées en fraude, dans une
proportion allant jusqua 5 0/0, dans les expéditions des
Antilles. Les clous de Cayenne élaient souvent mélangés avece
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ceux de Sainte-Lucie, qui leur ressemblent beaucoup. lls
ocecupaient le deuxieme rang, immédiatemenl apres ceux des
Moluques; puis venaienl les sortes des Awnfilles, Holldande.
Bataria, Sainle-Lucie, Les givofles 'expédiaient en barils de
100 a 150 kilos ou en fils plus pelits de 60 kilos an maximum.
[Is étaient tous dirigés sur la France. — lls sont cotés i
Cayenne a raison de 1 frane le kilogramme pour les clous el de
O fr. 50 pour les griffes. Mais ces valeurs sont absolument
ficlives, puisque celle denrée ne s'exporte plus depuis dix ans
faute de main-d'eenvre pour la culture des plantations. — Les
prix, en Europe, ont subi de grandes fluctuations. Les girofles
de Cayenne éfaient cofés en France, en 1850, par exemple, i
raison de 4 fr. 50 le kilo, et ne valaient plus, en 1859, que
1 fr. 65. A d'aulres époques antérieures, ils ont valu jusqu’a
9 et 10 francs. — Aujourd’hui, leur valeur varie, & Bordeaux,
de 90 4 150 franes les 100 kilos, suivant 'importance des stocks,
tenant toujours de (rés pres les sorles de Bourbou, qui sont
les plus cotées. — In 1850, la France a imporlé 1 million de
kilogrammes de clous de girofle, donl 70,428 kilos provenaienl
de Cayenne. En 1856, elle en a introduit 900,000 kilos, dont
30,836 kilos de Cavenne, el, en 1857, 379,000 kilos, dont 21,000
provenant de Cayenne. Cayenne ainsi, fournissail alors de 4
a7 0/0 de la consommalion annuelle de la France. — Les
clous sont emplovés en nature dans la cuisine et la confiserie,
mais ils servent surtout, en Europe, a l'extraction de I'huile
essenlielle de girofle, qui esl trés aromalique el dont les usages
sont frés nombreux dans la confiserie, la parfumerie et la
pharmacie. Elle est d'une couleur dabord brun doré, mais
elle rougit en vieillissanl. Son odeur est forte, sa saveur dcre
et bralante.

Poivre. — Celte épice a fail également aulrefois 1'objel
d'un commerce dune certaine importance i la Guyane. qui
en a exporté, en 1836, 24.177 kilos et dont ' la production
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1837 4 1841, de 3. 165 kilos.

La France en consomme annuellement de 2 4 3 millions de
kilogrammes (poivre et piment) valant de 2 4 4 millions (poivre
seul), et I'Anglelerre environ 4 4 5 millions de livres soil
1.800.000, a 2.500.000 kilos. On exportait cette denrée en sacs
de grosse loile pesant de 50 & 60 kilos. Les poivres des meil-
leures sortes (Saigon) trouvent acheteur sur les marchés fran-
cais & raison de 80 & 100 franes les 50 kilos. Ceux de Guyane
peuvent facilement prétendre d des coles aussi élevées. Lusage
dupoivre s'est aujourd’hui généralisé dans le monde entier’; ce
condimen( est devenu presque aussi indispensable que le sel
dans les cuisines. 11 donne par distillalion une essence hydro-
génée incolore, de densité 0,864, qui donne un camphre solide.

Le poivie de Cayenne, (capsicuwin firulescens) n'est pas
un poivre a proprement parler. (Vest ce que nous appelons
ici le Piment caca-ral. Cette épice a une odeur aromatique
Irés dere, une saveur insupportable par la sensation bralante
qu’elle occasionne, el qui dure trés longtemps. Elle a été im-
portée en quanlités notables, aulrefois, en France, et surfout
en Angleterre. Ces fruits renferment une huile acre (capsine),
dans la proportion de 1.9 0/0 environ et 6 0/0 de citrate de
potasse. Les piments de la Jamaique sont dcolés raison de 80
a 90 fr. les 100 kilos.

Gaomnane de balala, — La gomme de Balala n'a été exportée
jusqu'ici qua titre d'échantillons, pour le commerce ef I'in-
dustrie. Mais elle pourrait faire l'objet d'une importante
exportation, si les demandes du commerce étaient suffisam-
ment encourageantes. Elle se présente sous forme de galeftes,
plaques ou bloes d'une fteinte brun-rosé oun gris-rougeilre,
avee alternance de veines claires et de veines obscures. Elle
n'est pas mercurialisée a Cavenne. Mais elle a été colée en
France (le Havre) de 34 5 fr.lekilogramme. snivantlesqualités.
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Les usines francaises seules consomment annuellement envi-
ron 500,000 kilos de gutla-percha, el I'Angleterre en absorbe a
peu pres 5 fois autaul. L'ensemble de la consonunation totale
s'évalue a4 millions de kilogrammes environ paran, La gomme
de balala, qui présente les mémes propriélés physiques et
chimiques que la gulta-percha ordinaire du commerce, offre
des qualités indusirielles de durée, d'élasticilé, ele... supdé-
rieures i celles de la gulta malaise. Aussi, la Balala peut-elle
espérer remplacer avanlageusement dans le commerce la
gutla-percha malaise, qui tend & disparaitre. Mais, les prix
élevés anuxquels elle a d'abord été évaluée ne se maintiennent
pas. Elle peut du moins compler sur une cote moyenne de
4 francs qui reste encore frés largement rémunérafrice. Les
pricipaux emplois sont dans la fabricalion de cerlains ins-
truments de chirurgie et de chimie, certains vélements ou
objets d’habillement, etprineipalement dansla préparation des
cables télégraphiques sous-marins. Celle derniére industrie
absorbe a elle seule chaque année des quantités énormes de
gulla.

Caoulchove. — Nous avons exporlé, a diverses ¢poques,
certaines quantités de caoutchoue; dans ces derniéres années,
la moyenne annuelle de nos expéditions oscillait autour de
1.500 kilos. Le caoutchoue de Cayenne se présente sous forme
depains cubiques, de boules ou de poires, dmne couleur variant
du blane sal au noir. Il s'expédie en caisses-bois sous zine.
Mercurialisé & Cayvenne a raison de 4 fr. le kilogramme, il a
été récemment coté au Havre a 12 fr. le kilo pour la qualité
classée parafin puwr. La qualité moyvenne atteint a Paris le
prix de 8 & 9 francs. La France a imporlé, au commerce géné-
ral, en 1886, 1.895.997 kilos de caontchoue, dont 1.754.394 kilos
provenaient des pays étrangers et 141.604 kilos seulement des
colonies francaises. Kn 1896, elle a importé 5.837.511 kilos dont
3040,986 kilos des pays élrangers el seulement 787,525 kilos des
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colonies francaises. On voil que pour ces derniéres la marge
est grande. On peul dire sans exagération qu’il n'y a anjour-
d’hui pas d'industrie onle caoutchoue ne soit employé a un
litre quelconque. 11 sert a fabriquer les tubes employvés en
chimie, des insirumenls de chirurgie, des étoffes imper-
méables pour vélements, des chaussures, des brelelles, des
tampons el rondelles de wagons, des marteaux de piano, des
rouleanx de pressions el de conlre-pression pour papeteries,
des rouleanx-porte-couleurs pour I'impression des élofles, des
evlindres d'encrage pour la typographie et la lithographie, des
tubes, desrobinels, des vasesporlalifs, des jouels d'enfants, ele.
ete. I1 entre dans la composition de la gliw marine (dissolution
de caoulchoue dans I'huile essentielle de goudron, a laquelle
on ajoute de la gomme laque) que 'on emploie a4 chaud (1:200)
pour la construction des mals d'assemblage et la réparation
en mer des cassures dans la mature, les vergues ele...

Essence de bois de rose. — Lexportation de ce produif
augmenle presque régulierement: elle élait en 1889 de 325
kilos, en 1894 de 1.217 k. 500, en 1896 de 2.103 k. 050 ef en
1897 de 2.372 kilos. Celle essence s'extrail, par distillation, du
bois de rose mile. Nous expédions toute notre production en
France. Ce produil est mercurialisé a Cayenne a raison de 28
4 30 francs le kilogramme et vaut en France, au délail, de 50
A 60 francs. 11 est employé comme succédané de I'essence de
roses.

Bois de rose. — S'est exporlé adifférentes époques en assez
fortes quantités (en 1893 : 26,100 kilos) pour servir a
I'extraction en Europe de l'essence précédente. Liarbre est
trés répandu dans nos foréls. Aujourdhui ce bois est trailé
sur place et ne s'exporte presque plus. — I était dirigé
principalement sur Paris, Bordeaux et Marseille. Mercurialisé
a Cayenne i raison de 80 francs le stére, il vaut & Marseille
de 280 4 300 francsles 100 kilos.
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Bois de conslivuction el d'ébénisterie. — Cel arlicle qui esl
destiné a faire I'objet d'un énorme commerce d'exportation,
n'a ¢1é jusquici expédic parla Colonie que d'une maniere
irréguliere et en quanlilés relativemenl faibles. Ainsi, en
1853, elle a exporté pour la France 893,000 kilos de bois
d'ébénislerie valant 60.595 francs, en 1856 pour 107.348 francs,
en 1863 elle a exporté 1.225 stéres de bois de conslruction
valant 95.771 franes et 498.006 kilos de bois d’ébénisterie
valant 46.563 francs. Mais en 1871, elle n'expédie plus que
16.167 kilos de bois d'ébénisterie et 515 stéres de bois de
consiruclion; en 1889, 21 métres cubes de bois d'ébénisterie
et en 1897, 20 kilos de bois d'ébénisterie et D kilos de bois de
construction. La production forestiére, comme loules les
aulres branches del'activité industrielle de la Guyane, marque
pas & pas la décadence économique de la Colonie. — Les bois
d’ébénislerie qui ont joni de la plus grande vogue en France,
sonl : le bois de rose. (Licaria guianewris). le palawea, qui
s'expédiait en planches de 1 m. 30 de long sur 12 ou 15 centi-
meélres de largeur et 3 ou 4 cenlimetres d'épaisseur, el dont
on fail des cannes, des manches de parapluie el quelques
pelits meubles, — le palissandre ou bois viole!, qui a les
méemes qualités que le palissandre vrai. dont il ne différe que
par la couleur moiré brun-rouge sur fond jaune; on en fail
des meubles, des ouvrages de marqueterie, de fonr, ele. —
le bois d'ébéne. le cowrbaril. le bois-puant ou bois-cacd,
Vacajouw de Cayenne, ele... Gilons parmi les bois de construe-
tion le plus avantageusement connus en Kurope : Uangdlique,
le babata, le wacapow, le grignon. le ceewr-dehors, ete., qui
sont considérés comme supérieurs & lous les poinls de vue
aux meilleurs bois d’'Europe, ¥ compris le chéne el le leck.
— Les bois de conslruclion sont mercurialisés & Cavenne a
raison de 75 francs le stere, et les bois d'ébénisterie i raison

de Y0 francs. Ni les uns ni les aulresn’onten Europe un cours
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¢tabli. Rappelons seulement que le chéne de construclion
vaut & Paris de 70 a 130 francs le meélre cube,

La Guyane exporte encore oua exporté aulrefois un cerlain
nombre d'autres articles, tels que citrons en sawmure, féves
de Tonka. écorces ow fewilles miédicinales, graines oléagi-
neuses, vanille, indigo, fibres tewtiles, ele., qui pourraient
dgalement figurer dans cetlte seclion. Leur peu d'importance,
au point de vue commercial, nous dispensait de les étudier
avee quelque développement.

PRopUITS D'ORIGINE MINERALE

Or nalif. — G'est, & 'heure actuelle, I'article de beaucoup
le plus important de nofre commerce d’exporfation. Son
exportation a ¢té régulicrement croissante depuis I'époque de
I'établissement des premiers placers, en 1856 (8 kilos) jusqu'a
ce jour. Elle ¢tait, en effet, en 1871, de 725 k. 700; en 1885,
de 1.953 k. 269; en 1888, de 2.032 k. 279 ; en 1894, de 4.835 k. 870
et en 1897 de 2,208 k. 624. — L'or natif provenant des mines
et placers de la Colonie s‘exporte sous 3 formes différentes :
al'état de lingot, de poudre, ou de paillettes ou pépites. La
couleur varie du jaune pile au jaune foncé et la teneur en
argent de 3 a 10 0/0 au maximum. — Tout I'or de la Colonie
est dirigé sur le marché de Paris, ol il obtient une moyenne
de 3 fr. 10 4 3 fr. 15 le gramme. Il est mercurialisé & Cavenne
a raison de 2 fr. 80 pour la poudre et les pépites el 2 fr. Y0
pour les lingols, prix auxquels il se vend couramment sur
notre place. — L’or s'expédiait jusqu’a ces derniers temps en
colis postaux. Mais depuis quelques annces, il ne s'exporte
plus quen boites de valeurs déclarées, mode d'expédition
sensiblement plus commode et plus économique.

Quarts awriféres. — 11 ena éLé exporté : en 1894, 140Kkilos;
en 1895, 346 kilos, el en 1897, 10.822 kilos. — (Vesl ordinaire-
ment du quarlz laiteux ou résinite, quelquefois légérement
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nfumé, présentant le plus souvent des pailletles d'or visibles a
I'eeil, d'un beau jaune, — d’aulres fois de 'or invisible, déce-
lable seulement & l'analyse. — Cel article, produil de
I'exploitalion des filons auriféres dela Colonie, est mercurialisé
A raison de 200 francs la tonne, & Cayenne. 1l s’expédie
uniquement en France (Paris). — Broyés au pilon, puis traités
par le mercure (amalgamation) ils abandonnent une quantité
d’or natif en poudre variant en movenne de 70 i 80 grammes
par tonne de minerai.

Roches phosphatées. — Ces roches sonl extraites de lile du
Grand Connétable par une société élrangére. Ce sont des
phosphoriles, irés riches en phosphale de chaux el surtoul
d’alumine ; elles dosenl en moyenne, d'aprées M. Kerbec,
pharmacien, qui en a analysé un certain nombre d’échantil-
lons: de 33 4 38 0/0 d’acide phosphorique el de 0.50 & 1.60 0/0
de chaux. On en exporte annuellement une movenne de 4 i
5.000 tounes ; la Compagnie paie au service local une rede-
vance annuelle, insignifiante eu égard a la valeur inlrinséque
de Ia marchandise. Elle est mercurialisée & Cayvenne a raison
de 40 franes la tonne; mais elle n'est pas vendue dans la colo-
nie. L'intégralité de la produclion est exportée et dirigée pour
un quarl environ sur I'Angleterre. par Demerari, el pour trois
quarts sur les Elals-Unis. Ces phosphorites, ont une richesse
en acide phosphorique supérienre & celle des phosphates natu-
rels du Lot et des Ardennes qui ne dosent que 18 0/0, et a peu
pres égale i celle des phosphales artificiels vendus en Europe
sous le nom de phosphates précipités. Elles offriraient done
direclement une grande valeur comme engrais, si elles conte-
naient de la chaux en prédominance. Elles servent en Angle-
terre el aux Efats-Unis a I'exiraction de I'alumininm et a la
fabrication des phosphates de chaux artificiels.



CHAPITRE 1V

LA COLONISATION

Apres la leclure des chapitres qui précédent, un fail, nous
Pespérons, apparailra indubitable aux esprits non prévenus :
cest que, si la Guyane s'allarde encore, aprés {rois siécles
d'occupation francaise, dans les toutes premiéres phases du
développement évolulif des colonies, la faule en est plutdt aux
hommes qu'aux choses; el qu'en lous cas elle esl susceplible.
pour pen que la France le veuille, de sortir enfin d'une situa-
lion qui n'est digne, ni de ses incalculables richesses natu-
relles, ni du grand peuple & la destinée duquel elle se trouve
volontairement et indissolublement liée.

Par quel moyen serail-il possible d'atteindre ce résuitat?
(Vest ce que nous essaierons de rechercher en terminant.

La mndin-d’cevrie.— En parcourant 'histoire de la colonie,
nous avons viu que la cause premiére, unique de son peu de
développement réside dans ce fail: absence de main-d’euvre
agricole, due tanft a la brusque émancipation des esclaves, qua
la découverle de l'or. Certaines mesures d'ordre et de pré-
voyvance, une atlitude plus conciliante de la part des colons
possesseurs d'esclaves, auraient pu éviter ou allénuer consi-
dérablement les effels de ce brusque affranchissement des
travailleurs ; d’autre part, si, au moment de la découverte de
I'or, notre population n'avait pas été aussi réduite, cetle seule
circonstance n'enl cerles pas suffi pour ruiner l'agriculture.
It ainsi logiquement la situation présente trouve son origine
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dans les faules sans nombre qui se succédérent dans les pre-
miers essais de colonisation.

Quoi qu'il en soit, & I'heure actuelle, I'industrie aurifére
accapare toule la main-d’euvre disponible, et au dela, puis-
qu'elle est obligée, pour compléter son contlingent, de s'a-
dresser aux (ravailleurs des Antilles francaises el anglaises.
Celte industrie de haunte production peul en effet supporter
facilement une somme énorme de frais généraux et payer des
salaires lrés élevés. Alors qu'une exploitation agricole ne peut
guére payer la journée d'un ouvrier plus de 1 fr. 50 a 2 fr. 50
au maximum, les placers la paient aisément 4, 5, 6 francs el
davanlage. De plus, les (ravailleurs sont nourris, logés, hos-
pitalisés, aux frais de 'enfreprise, avantage que ne peuvent
qu'exceptionnellement offrir les exploitations agricoles. Au
placer la besogne est plus dure, la vie plus exposée. Mais
quimporte? Aprés huit, dix mois, un an de travail conséculil
et de privalions, mais aunssi d’économies foreées, 'ouvrier
sait qu'en rentrant au chef-lieu, il se (rouvera a la léle d'une
somme assez ronde (1500 a 2.000 franes en moyenne), — el
cela lui suffit. —On comprend dans ces conditions, que les
travailleurs abandonnent la culture pour les placers. Mais il
est évident que le jour ot le nombre des travailleurs disponi-
bles deviendrail assez élevé pour faire baisser les salaires,
les ateliers agricoles s’empliraient de nouveau.

L Liaigration. — Le seul moven d'amener celte situation
si désirable, ¢'est sans contredit ITaanigration. Si, déja, nous
avons usé de ce moyen, sans résultals appréciables, ¢'est que
nous n‘avons jamais su organiser un recrutement convenable,
ni retenir sur notre sol cette population de travaileurs. Ce
quil nous faut, ce sont dabord des travailleurs sains et vigou-
reux, d'un acclimatement facile, qui se fixent au sol et y fas-
sent souche, -—— car le but de I'immigration ne doit pas élre
seulement de fournir a l'indusitrie locale une source éphémere



de bras. Elle doil aussi aceroitre progressivement la popula-
tion ouvriére, normale el slable,

Pour réaliser le premier de ces desiderala 'expérience a
moniré que les immigrants de race noire doivent élre préférés
a tous les autres. Seule celle race parail apte & s'acelimater
facilement dans la Colonie,a y former des travailleurs sains el
robustes, altachés définitivement au payvs. Malheurcusement, a
peine en 1853 et 1858, en avions-nous recu quelques convois
importants, que 1I'Anglelerre, sous prétexte d'éviter le retour
de la traite, méme sous une forme déguisée, s'opposail & cette
immigration el obtenait de la France la Convenlion de 1860.
A cetle époque, le tolal des immigrants de celle origine s'éle-
vait dans la colonie & 1.520 individus. Aucune autre race n'est
parvenue a faire oublier les services importants qu'ils ren-
dirent a la colonisation agricole.

Les Hindous, de constitution faible et maladive, généra-
lement recrutés dans les bas-fonds de la sociélé et dans la
classe la plus misérable, s'acclimalent mal et surtoul s’acco-
modent mal d'un régime de travail un peu rude. De 1856 a
1878, la Colonie en recut 8.471, en 19 convois conséculifs. Cest
4 peine si aujourd’hui il en reste le quart. « Beaucoup de ces
malheureux, dit M. F. Hiie, vivant dans leur palric au sein
d'une misere profonde, arrivenl en Guyanez malades el
tellement affaiblis, que dés les premiers jours ui suivent le
débarquement, ils succombent aux suniles du voyage.
Quelques-uns, ajoute l'auteur, sont I'exacle reproduction de
ces squeleltes ambulants quon voit aux Indes, speclres
vivants de I'éternelle famine qui disole celle vasle contrie. »
Que pouvait-on atlendre d'une pareille main-d'euvre? Un
palliatif, peut-étre; mais un moyen propre i lransformer la
situation économique de la Colonie, un remede, poinl.

Cependant les Anglais s’apercurent un beau jour quc ces
coolies subissaient dans nos Colonies des « Iraitemenls

15



inhumains », et, sous ce prélexte inlerdirent désormais cette
immigration, qui avaitsa source dans les possessions anglaises
de I'Hindoustan. Quelques personnes croient qu’il serait
possible d’extraire direclement de nos comptoirs indiens de
Pondichéry et de Chandernagor les travailleurs qui nous sont
nécessaires. Nous ne pensons pas que la population restreinte
de ces territoires puisse consliluer une ressource importante.

Limmigration Chinoise date de 1860, époque i laquelle la
Colonie recut en cession de la Marlinique 100 travailleurs de
celte origine. Le résultat de cel essai fut assez satisfaisant,
tant au point de vue sanitaire que sous le rapport du travail
fourni. Malheureusement le prix d'introduction frés élevé
(809 fr. 60 par engagé) el les salaires excessifs firent bientot
renoncer & l'immigralion chinoise.

A un cerlain moment, on basa de grandes espérances sur
I'introduection d'immigrants Madériens. Mais il n'a guere été
possible de se rendre comple de la valeur de ces travailleurs
dont 300 & peine débarquerent & la Guyane.

Plus récemment a été agitée la question de 'immigration
Javanaise. Ce projet n'a jamais recu méme un commencement
d’exécution.

Enfin, tout derniérement, un projet d'immigration et de
colonisation Sénégalaise a éLé proposé, qui semblait destiné a
un plein sucees. Les exigences excessives des futurs Colons ne
permirent pas encore la réalisation complete de cette entre-
prise, qui, a nofre avis, a cependant indiqué la seule source
d'immigration qui puisse donner, & la Guyane, des résullats
utiles.

En résumé, 'on peut dire que depuis cinquante ans, un
nombre relativement considérable de projets ou d'essais
d'immigration ont été tour a tour étudiés ou tentés, sans
succes. Toujours les difficultés et les obstacles les plus
inattendus surgissent etles projetsavortent,lesessais échouent.
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Apres lantde peineset d'argentdépensés, nous sommes encore
au point de départ. I<n face de ces [ails, on peut se demander
si dans I'état actuel de nos institutions économiques et politi-
ques, le probleme n'est pas décidément insoluble et s'il ne
vaudrail pas mieux renoncer une fois pour toules al'immigra-
tion réglementée, pour s’en tenir & I'immigration libre.

Linvnigration libre. — Si T'on considere le courant
d'immigration qui depuis (rente ans s'est eréé des Antilles
vers la Guyane, la réponse semble tout indiquée. Ces iles sonl
en effet trés peuplées, certaines d'entre elles et notamment, la
Martinique, la Guadeloupe, la Barbade, la Dominique, onl
une population des plus denses. La Guyane, au confraire, esl
presque déserte. Tandis que la Martinique ne contient pas
moins de 172 habitants par kilomelre carré et la Guadeloupe
96, ¢’est 4 peine si la Guyane compte un habitant pour 4
kilometres carrés. Le surplus de la population des Antilles
pourrait done se répandre sur nolre vaste Colonie, au grand
avantage des unes et de l'autre.

Néanmoins, de sérieuses précaulions devraient étre prises
pour éviter les effets désaslrenx qui pourraient résulter d'un
tel exode, s'il n'élait ni organisé, ni dirigé, ni policé. Le bul
visé ne serait, nullement atteint, s’il ne sécoulait vers la
Guyane que celte écume des villes qui, vivant plutot d’expeé-
dients que de travail, ne lui apporlerait, sans compter les
éléments dangereux pour sa sécurité et sa  franquillité
intérieures, que des consommaleurs improductifs. Loin de
faciliter 'introduction de pareils sujels, lautorité locale ne
devrait pas hésiter & prendre contre euxdes mesures de police
énergiquement prohibitives. Au conlraire tous les moyens
devraient étre employés pour favoriser 'affluence de travail-
leurs ruraux et d'ouvriers d'industrie ¢ui joindraient 4 des
garanties sérieuses de moralité des aptitudes professionnelles
réelles. Cette catégorie d'individus n'est certes pas, dans nos
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possessions anlillaises, moins nombreuse que I'aulre: mais
elle émigre peul-tlre moins facilement, et il serait indispen-
sable, pour I'y décider, d'organiser dans ces iles mémes des
services spéciaux de recrutement.

Le recrutement assuré, le probléme ne serail pas encore
résolu. Resterail & frouver le moyven de nous assimiler en
gquelque sorte el de fixer sur notre sol, d'une maniére défini-
live, celte population de (ravailleurs, afin de réaliser du méme
coup le peuplement de notre colonie el la mise en valeur de
ses ressources naturelles.

Enfin, en dehors des difficultés matérielles d'exéculion, la
réalisation d'un projet quelconque d'immigration spontande
ou nomn, ne sera jamais sans soulever plus d'un probléme
d'ordre social. Il faudrait éviter. notamment, de compromeltre,
dans un avenir plus ou moins rapproché, Noriginalité de la
population indigéne. Celle question, quoiqu’on en puisse dire,
nest pas sans inlérél, — nous n’en voulons pour prenve que
la singuliére sitluation faite aujourd’hui, aux Elals-Unis, aux
nationaux américains, pressés entre 'immigration chinoise el
Iimmigration allemande, et subissant & chaque instant, chez
eux, I'assaut des aspirations d'une population étrangére, pres-
que hostile, et dont Ie nombre est au moins égal au leur.

Main-d’ ccuvre pénale. — Les essais de culture, dus & l'ini-
tiative de I'Administration pénitentiaire ne semblent pas avoir
donné au point de vue pralique, des résnltats bien posilifs.
Depuis que le mouvement qui s'est produit vers les centres
auriféres a enlevé a agriculture les quelques bras qui lui res-
laient encore, la cession aux habitants de rares corvées de
condamnés, avail seule permis de poursuivre les tentatives de
eulture enlreprises sur divers points de la Colonie. On s’était
efforeé de tirer le meilleur parti possible d’anciennes planta-
tions, laissées longlemps a I'abandon et méme d'en créer de
nouvelles.
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Lractivité, la persévérance de ces colons, dont rien n‘abal-
tait le courage, s'élaient vo récompenser déja par quelques
récoltes, vraiment pleines de promesses pour I'avenir ; el i ne
considérer que les résultats qui avaient pu étre oblenus dans
des conditions aussi défavorables, et seulement avee l'aide de
la main-d’eeuvre pénale, il paraissait permis de croire que, du

jour on des enlreprises agricoles seraient conduiles & la

L'1le du Diable (lles du Salut)

Guyane d'une facon normale et ralionnelle, la colonie ne tar-
derait’pas a offrirle spectacle d'une véritable prospérité. Mais
la cession de la main-d’ceuvre pénale vient d'élre supprimée.

Il w'en demeure pas moins certain que, pour des enlreprises
agricoles importantes, il ne peut étre fait que pen de fonds sur
Iemploi dune main-d'eeuvre 4 laquelle il manque, pour
devenir produclive, la condition essenlielle d’étre libre. Sa
nature méme ne sanrai', dailleurs, répondre aux besoins de

I'industrie privée, Les seuls services que les forcats paraissent
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capables de rendre & la Colonie sont relatifs aux divers travaux
dutilité publique et de colonisation (défrichements, canali-
salion, grande voirie, ete.). Encore faul-il que la main-d’eeuvre
pénale se trouve alors sous la direction immédiate des surveil-
lants mililaires el qu'elle soit encadrée d'agenls lechniques
ou spéeiaux.

Transportés libérés. — L'expérience a démoniré qu'il esl
impossible de compler sur les (transporlés libérés pour
augmenter le contingenl de la population ouvriére libre. Tel
était pourtant I'un des buls que visait la loi de 1854. 11 n'a pu
étre atteint jusqua ce jour. Sauf de rares exceptions, les idées
de reléevemenl moral par le lravail, l'ordre el la probité n'onl
pas encore pénéiré dans celte fraction de la population, qui,
semble-1-il, ne pourrail méme étre melée & la population libre,
dans quelque proportion que ce fit, sans inconvénienls graves
pour celle-ci.

Plan de colonisation. — Quelle que soil la source i laquelle
on emprunte les élémenlts propres au peuplement de la Guvane
el a I'exploitation de ses ressources naturelles, il importe, en
premier lieu, d'élaborer, d'é¢tablir un plan général de coloni-
sation.

« Un coup d'eil jelé sur I'histoire de la Guyvane, dit M. Th.
Le Blond dans une brochure que nous avons cilée. nous met
a4 méme de constater un fait capital, qui est celui-ci : Deés
Forigine, la colonisalion a ¢t¢ mal comprise, ou plutot n'a pas
été comprise du toul: el, chose exlraordinaire. les erreurs
iniliales se sonl reproduiles par la suite; de nos jours encore
elles se reproduisent.

« Au hasard, on a laissé le soin de touf prévoir. a la rouline
et & lignorance celui de loul exéculer. L'expérience des
premieres lenlalives n'a servi en rien aux lenlalives ullé-
rieures; I'absence de loul plan, de toute méthode, a dominé

dans le passé; elle domine dans le présent.



« Prés de’trois sieécles nous séparent des premicres expédi-

lions qui jelerent les fondements de notre Colonie, el 'on se

demande quels progrés ont été accomplis dans notre mode de

coloniser, quelles régles onl éLé fracées, quel systéme a é1é

énoncé, préconisé...

Type de forgat

« ...'I‘Ull\;!l"- I‘\I'l'”‘l S
rieux quiont éeril sur la
Guyane. non du fond d'un
cabinet a 6,000 kilomélres
de dislance, mais sur les
lieux, aprés avoir par-
couruce pays, apréss'élre
renseignés  aux sources
mémes.  sont  diaccord
pour reconnailre que la
;ause  principale qui a
enrayé le développement
de notre pavs, c¢est 'iso-
lemenl, la disséminalion
des forces, partant I'insa-
lubrité¢, la faiblesse. 1l
fallait s’établir prés de la
mer, de proche en proche,
faire en quelque sorte la
tache d’huile, pour facili-
ter Uinslallation des voies

de communication, et I'exécution des travaux de desseche-

ment et de défrichement. pour réduire aussi au minimum

les frais d’administration. Toul au conlraire, on s'esl jeté.

sans point de rattachement, dans les terres haules, loin du

littoral, ou on s'est livré a I'exploitation du sol, & la maniere

indienne. Les relations s'en sont considérablement ressenties,
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les travaux d'assainissement n‘ont pu élre exéculés, el la
Colonie s'est débattue. impuissante, dans une atonie com-
plete.

« Quand on ¢tudie les diverses lentatives de colonisation
faites en Guyane jusqua ce jour. une chose frappe surtout
lattention, ¢’est le mauvais choix des localilés, par rapport &
la direction générale des vents régnants, qui oscillent durant
huit mois de 'année entre I'Est-Nord-Est el 1'Est-Sud-Est.
De cette simple constatation et en lenanl comple des parti-
cularités topographiques du payvs, il résulte que les centres de
colonisalion doivent étre installés sur le littoral, la ot Pair de
la mer circule librementi. et que 'on ne doil songer a élendre
ces centres dans l'intérieur qu’en laissant entre eux el la mer
des lerrains assainis par le desséchement, le défrichement et
la culture. de teile sorte que les brises du large ne puissent
plus se charger de miasmes paludéens en passant sur ces
terres.

« Ges principes sappliquent rigoureusement & tous les
points de la Guyane. Aussi ceux qui s'imaginent qu'il suffit
de s'élablir dans les parties montagneuses i 60 ou 80 kilo-
metres de la cote, pour éviler les fievres, commetlent-ils une
grande erreur. La salubrité des régions accidenlées dépend
enlierement de 'assainissement des plaines qui sont au vent
de ces régions... »

On ne saurait mieux dire.

Quant 4 l'exéculion méme du plan de colonisation, voici
quelles élaient les idées de M. Etienne, alors sous-secrétaire
d’Etat des colonies, aujourd’hui président du groupe colonial
de la Chambre, et dont la parole faitautorité en matiere colo-
niale.

« Jlai pensé. disait M. Etienne, que dans nos deux colonies
pénitentiaires, la main-d'euvre pénale pourrait étre utile-
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ment employée a défricher et & ensemencer les lerres, 4 ou-
vrir des voies de communication, el & -construire des villages.
L’émigrant qui arriverait n’aurail qu'a poursuivre l'ceuvre
commencée, el la vente des produils récoltés des la premiére
année de son séjour assurerait ses premiers besoins.

« Il sagirail done de eréer en Nouvelle-Calédonie, sur le
domaine de I'état actuellement disponible, et en Guyane, au
milieu de ces immenses espaces encore inoceupés, des centres
agricoles, susceptibles de recevoir 5 a 600 individus el suffi-
samment étendus pour quon puisse accorder a chaque mé-
nage des concessions de 35 hectaresau moins. Sur les terrains
choisis. on établirait des camps de transportés, appelés a
disparaitre aussilol que leur fache seraitl accomplie. Sous la
direction d’hommes compétents, on exécuterait, d'aprés un
plan arrété 4 lavance, tous les travaux que peut nécessiter
Iinstallation d’exploitationsagricoles. L' Etat,d une part,nofam-
ment au moyen du budget sur ressources spéciales, la colonie,
d'aulre part, pourvoiraient aux dépenses qu’il serail indispen-
sable d’engager; mais il ne s’agirait que d’avances a plus ou
moinslongstermes. lKneffet, les lerrains ainsi défrichésseraient
cédésades prix quivarieraientsuivant leur qualité efsuivant les
sommes dépensées, i des cultivateurs qui s’engageraienl a en
rembourser la valeur par annuités plus ou moins espacées, el
qui ne deviendraient propri¢taires définitifs que lorsqu'ils
auraient rempli loules les obligations d'un cahier des charges
dressé a cet effet.

Au centre des concessions serail placé le village, dans lequel
on pourrait introduire des ouvriers d'efals, indispensables a
loute agglomération d’individus et lorsque ce village serait
arrivé a son complet développement, la main-d’cuvre pénale
conslruirait la mairie, I'école, la justice de paix et la gendar-
merie §puis disparaitrait afin d'aller plus loin poursuivre son
ceuvre... »
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Ajoutons que les cenlres déja exislants dans la Colonie
pourraient étre utilisés: les nouvelles concessions viendraient
simplement se grouper aulour d'eux, apres exéeulion de (ra-
vaux préparatoires.

Chacune denos communes rurales serait ainsi, en commen-
cant parles plus rapprochées du chef-lieu, revivifiée el comme
dynamisée par cet apport de forces nouvelles. Dés que ces
centres auraient élé rendus normalement habitables et exploi-
tables, par l'assainissemenl el l'ouverture des voies de
communication, — il 8’y produirail,avec le concours des aulo-
rités locales et méme spontanément, un courant d’'immigration,
de plus en plus important. Ainsi se {rouverait enfin résolue,
de la facon la plus naturelle et la plus pratique, la grande et
importante question de la colonisalion de la Guyane francaise.

Imanigration assistée. — A la Guyane, il n’existe pas pour
favoriser I'immigration libre, d’administration spéciale comme
dans les différentes républiques Sud-Américaines. le Brésil,
I'Uruguay, la république Argenline, elc.

Il esl cependant parfaitement démonlré que ces services
présentent une réelle ulilité en assuranl un mouvement
toujours croissant de travailleurs.

Les républiques de 'Amérique du Sud disposent il esl vrai
de ressources financiéres inconnues i la Guvane. ('esl ainsi
que dans la seule province brésilienne de Saint-Paul, la
Société d'immigralion est a la téle d'un capital de 500 contos
de reis (soit 1,155,000 franes).

Cependant sans entrer dans des frais considérables. la
Colonie pourrail prévoir chaque année a son budget une
cerlaine somme deslinée a l'entretien d'un service d'immi-
gration, qui, bien que modeste, serail pour la colonisation
d'une utilité incontestable. Ce service serail chargé d organiser
le recrulement sur place des travaillenrs, leur transport gratuit,
puis dans Ia Colonie leur installation provisoire et leur



..DCCU%GU ,,....,:n_ ‘[°npEY °p lBSsa p C__u._:_ np snA uﬂ“u




e
entretien, en allendant leur établissement ou leur enga-
gement.

Quoi qu'il en soit, 'Administration locale et les pouvoirs
élus sont néanmoins toujours préts 4 souteuir el i favoriser
dans la plus large mesure, les travailleurs qui désirent venir
s'installer dans la Colonie. Des concessions de terrains, méme
gratuites, peuventleur étre accordées. 1lstrouveront facilement
a acheler, dans n'importe quelle région, 4 raison de 25 4 150
francs I'hectare, des lerres cullivables de bonne qualilé.
vierges pour la plupart el pouvant, par conséquent, fournir par
le défrichement des quantités considérables de bhois de feu ou
de charbonnelte.

L’hectolitre de charbon valant de 2 fr. 50 & 3 franes ef le
stere de bois & britler de8 4 12 francs. la vente de cespremiers
produits constitue pour le nouveau colon un appoint sérienx.
Dautre part on trouve facilement a affermer de peliles
habitations, aux environs de la ville, dans dexcellenles
conditions. Cerlains proprié¢taires de grandes habilalions
voisines du chef-liea et desservies par desroutes carrossables.
louent volontiers des parcelles de terrain & raison de 5 francs
par hectare et par mois. ‘

Enfin, les ouvriers frouveraient facilement & s'employer
soil dans le commerce, soit dans l'industrie, soit dans les
exploitations agricoles, au prix minimum de 2 & 3 franes par
jour. La main-d'ceuvre pénale, qui vient d'étre relirée du
chef-lieu, laisse & la main-d’euvre libre un champ aussi
vasle que fécond. Xt pour décider les efforts des travailleurs i
se porter plus parliculicrement vers I'agriculture. le Conseil
général vient de décider qu'il sera payé désormais une prime
de 100 franes par an 4 tout ouvrier pouvant justifier de 300
Jjournées de travail sur une ou plusieurs exploitations rurales
de la Colonie.

Organisalion  administrative de Cagriculture. — La
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Colonie de la Guyane ne recule devanl aucun sacrifice pour
arriver au relevementl de ses cultures jadis si florissantes.
Dans ce meéme ordre d'idées, une Chambre consultative
dragriculture a é0¢ instituée a Cayenne ; son attribulion essen-
lielle consiste & renseigner, consulter et orienter les colons
vers les cultures les plus sires et les plus rémunératrices el a
dtudier d'une maniére générale toutes les questions se ratta-
chant a I'amélioration et au développement de I'agriculture
dans la Colonie. ;

Celte institution se ftrouve utilement complétée par un
jardin botanique et un jardin d'essais, dont les pépiniéres
tiennent a la disposition des colons des plants d'arbres frui-
liers el de végélanx divers; des champs d'expériences, un
laboratoire d'analyses agricoles, un observatoire météorolo-
gique, en un mol, une station agronomique pourraient encore
étre établis, pour le plus grand profit de la colonisation
guyanaise.

Enfin, pour bien montrer U'intérét qu’elle attache au reléve-
ment de lagriculture, la Colonie vient d’établir des primes i
la plantation, fixées a 1 franc par pied de cacaoyer, 0 fr. 50
par pied de caféier et 0 fr. 50 par pied de rocouyer en élat de
produire.

Que les agriculleurs se mettent done a I'eeuvre L.

Et puisse la Guyan | grice a leur activité, sortir enfin du
marasme ou elle se débat depuis trop longlemps déjia, pour
venir occuper, parmi les colonies européennes, la place pré-
pondérante 4 laquelle lui donnent droit son étendue et ses
innombrables richesses naturelles !

I'IN
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